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Anordnung
iiber Preise fiir Schlachtvieh, F leisch uud Wurst.

Vom 7. Ju n i 1943.

Auf G rund des § 1 Abs. 2 der P reisb ildungs- 
vero rdnung  vom  12. A pril 1940 (VBIGG. I S. 131) 
vvird angeordnet:

I. A b s c h n i t t .

Sclilaelitvieh.

. §  1 
Preise fiir Schlachtvieh.

(1) Die P reise fiir R inder, K alber, Scliw eine und  
Schafe au f den S ch lach tv iehm ark ten  w erden  ge- 
sondert n ac h  S clilach tw ertk lassen  (vgl. A nordnung 
iiber die B ew irtschaftung  und  R egistrie rung  von 
Vieh vom lO.Miirz 1942, VBIGG. S. 143) festgesetzl. 
F iir  S ch lach tp ferde  w erden  n u r  H dchstp re ise  fest- 
gesetzt.

(2) Auf den S ch lach tv iehm ark ten  gelten  fiir die 
einzelnen S clilach tw ertk lassen  folgende P reise be- 
ziehungsw eise fiir S ch lach tp ferde  folgende H ochst- 
p reise (die P re ise  gelten fiir das festgestellte Le- 
bendgew icht):

Zarządzenie
o cenach za bydło rzeźne, mięso i kiełbasę.

Z dn ia 7 czerw ca 1943 r.

Na podstaw ie § 1 ust. 2 rozporządzen ia  o k sz ta ł
tow aniu  cen z dn ia  12 kw ietn ia  1940 r. (Dz. Rozp. 
GG. I str. 131) za rządza się:

R o z d z i a ł  I.

Bydło rzeźne. 

§ 1
Ceny za bydło rzeźne.

(1) Ceny za bydło rogate, cielęta, św inie i owce 
na ta rgach  na bydło  rzeźne usta la  się oddzielnie 
w edług klas w artości ubojow ej (por. zarządzenie 
o gospodarow aniu  i re je s trac ji byd ła  z dn ia 
10 m arca  1942 r., Dz. Rozp. GG. str. 143). Za konie 
rzeźne usta la  się tylko ceny m aksym alne.

(2) Na ta rgach  n a  bydło rzeźne obow iązują 
nas tępu jące  ceny za poszczególne k lasy  w artości 
ubojow ej, w zględnie nas tępu jące  ceny m aksym al
ne za kon ie  rzeźne (ceny obow iązują za usta loną  
żyw ą wagę):

I. R i n d e r  je  100 kg  in  Z loty  —  B y d ł o  r o g a t e  za każde 100 kg  w zło tych

Oclisen
woły

F arsen
jałówki

Bullen
buhaje

K u he
krowy

K lasse a . . . . 145— 161 141— 157 136— 152 136— 152
W arschau 130— 143 125— 137 121— 134 121— 134

c . .  . . 97— 128 9.2— 123 88— 119 79— 114
d ___ ' bis/do 95 bis/do 90 bis/do 86 bis/do 77

K lasse a . . . . 141— 156 136— 151 132— 147 132— 147
K rak au klasa b . . . . 125— 139 121— 134 117— 130 117— 130

c . . . . 92— 123 88— 119 84— 115 75— 111
d ___ bis/do 90 bis/do 86 bis/do 81 bis/do 72
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Ochsen
w oły

Farsen
jałów ki

Bullen
b uh a je

Kflhe
krow y

Kielce, Radom, 
Tarnów, 

Tschenstochau

Klasse a . .  . .
k lasa b . . . .

c .-...■ 
d ___

132— 147 
117— 130 

84— 114 
bis/do 81

' 128— 143 
112— 125 
79— 109 

bis/do 77

123— 138 
108— 121 
75— 105 

bis/do 73

123— 138 
i 08— 121 
66— 101 

bis/do 64

Lublin,
Przemyśl

Klasse a . . . .
klasa b  . . . .

C . . .  .
d ___

128— 143 
112— 125 

79— 110 
bis/do 77

123— 138 
108— 121 

75— 106- 
bis/do 73

119— 134 
103— 116 
70— 101 

bis/do 68

119— 134 
103— 116 
62— 97 

bis/do 59

Lemberg
Klasse a . . .  .
klasa b . . . .

c . . . .
d ___

125— 141 
110— 123 

77— 108 
bis/do 75

121— 137 
106— 119 

73— 104 
bis/do 71

117— 133 
101— 114 
68—  99 

bis/do 66

117— 133
101— 114

59— 95 
bis/do 57

Stanislau

II. S c h w e i n

Klasse a . .  . .
klasa b . . . .

c . . . .
d ___

e je 100 kg in

119— 135 
104— 117 

71— 102 
bis/do 69

Zloty — Ś w i r

115— 131 
100— 113 
67—  98 

bis/do 65

l i e  za każde 1

111— 127
95— 108 
62— 93 

bis/do .60

00 kg w zlotyc

111— 127
95— 108 
53— 89 

bis/do 51

h

W arschau,
K rakau

Kielce, R a
dom, Tarnów, 

Tschenstochau
Lublin,

Przemyśl Lemberg Stanislau.

Klasse a ........................
klasa b 1 ......................

b 2  ........... ..........
c ........................
g2, h, d  ...........
e, f ....................
g l  ......................
i ........................

225—230 
220—225 
210— 215 
200—205 
190— 195 

bis/do 150 
bis/do 230 
bis/do 215

213—218 
208—213 
198—203 
188— 193 
178— 183 

bis/do 138 
bis/do 218 
bis/do 203

205—210 
200—205 
190— 195 
180— 185 
170— 175 

bis/do 130 
bis/do 210 
bis/do 195

201—206 
196—201 
186— 191 
176— 181 
166— 171 

bis/do 126 
bis/do 206 
bis/do 191

189— 194 
184— 189 
174— 179 
164— 169 
154— 159 

bis/do 114 
bis/do 194 
bis/do 179

III.  K a l b e r  je 100 kg in Zloty —  C i e l ę t a  za każde 100 k g ' w złotych

W arschau,
K rakau

Kielce, Radom, 
Tarnów, Tschensto

chau, Lublin, 
Przemyśl

Lemberg Stanislau

Klasse a ............. 139— 154 125— 140 123— 138 113— 128
121— 136 108— 123 106— 121 96— 111

c ............. 103— 119 90— 106 88— 104 78—  94
d ............. bis/do 101 bis/do 88 bis/do 86 bis/do 76

F iir Kalber der Sondenklasse, also nur fiir echte 
Doppellender, darf ein Zuschlag bis zu 48 Zloty 
je 100 kg Lebendgewicht auf die obere Preisgrenze 
der Schlachtwertklasse a aufgeschlagen werden.

Za cielęta klasy specjalnej, a więc tylko za 
prawdziwe „Doppellender”, wolno doliczać do gór
nej granicy cen klasy wartości ubojowej a dodatek 
do 48 zł za każde 100 kg żywej wagi.

IV. S c h a f e  (Lammer, Hammel) je 100 kg in Zloty — O w c e  (jagnięta, skopy) za każde 00 kg w złotych

W arschau
K rakau, Kielce, 
Radom, Tarnów, 
Tschenstochau, 

Lublin, Przemyśl
Lemberg Stanislau

Klasse a .............
klasa b ....................

C - ....................

150— 168 
bis/do 139 
bis/do 113

141— 159 
bis/do 130 
bis/do 104

138— 156 
bis/do 128 
bis/do 102

128— 146 
bis/do 118 
bis/do 92

V. P f e r d e ,  I-Ióchstpreise je 100 kg in Zloty — K o n i e ,  ceny m aksymalne za każde 100 kg w złotych

W arschau K rakau
Kielce, Radom, 

Tarnów, 
Tschenstochau

Lublin Lemberg Stanislau

100 96 90 86 84 78
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Die H óchstp re ise  gelten fiir P fe rd e  bes ter Quali- 
tat. Bei T ieren  geringerer Q ualita t m iissen  die 
P re ise  angem essen u n te rsc h ritte n  w erden. ,

§ 2
Einlialtung tier Preisgrenzen.

Die im  § 1 festgese tz te  obere P re isg renze d a rf  
n ich t iibe rscb ritten  w erden. Soweit eine u n te re  
P re isg renze festgesetzt ist, d a rf  diese n ic h t u n te r 
sch ritten  w erden.

§ 3
Ansstichzuschlag.

(1) Auf S ch lach tv iehm ark ten  k an n  au f die-
jen igen  R inder, die von den S ch lach tw ertk lassen- 
A usschiissen, den S ch lach tv ieh m ark tle ite rn  oder 
den S o n d erb eau ftrag ten  der R egierung  des G eneral- 
gouvernem ents (H aup tab te ilung  E rn a h ru n g  und  
L andw irtschaft) als A usstich tiere (aa) gekenn- 
ze ichnet sind, ein  Z uschlag gezahlt w erden . D er 
Zuschlag b e tra g t au f die obere P re isg renze der 
S ch lach tw ertk lassen  je 100 kg L ebendgew icht:
bei O chsen und  F iirsen  . . . b is zn 20 Zloty,
bei B ullen.......... ................................. b is zu 24 Zloty,
bei K iihen.......... ................................. bis zu 12 Zloty,
bei L am m ern , H am m eln  und

S c h a f e n .......................  . b is zu 12 Zloty.
(2) D er Z uschlag w ird  d u rch  die A gentur zu 

90 v. H. an den M aster und  zu 10 v. H. an  den 
an lie fern d en  V iehhand ler zu r A uszahlung gebracht. 
D er S ch lac litv iehm ark tle ite r g ibt dem  fiir  den 
M aster zustand igen  K re ish au p tm an n  (Amt fiir 
E rn a h ru n g  und  L andw irtschaft) von der Ge- 
w ah ru n g  des A usstichzusclilages K enntnis.

(3) Bcim  V erkau f von S ch lach trin d e rn  und 
Schlac.hlschafen auB erhalb  der S ch lach tv iehm ark te  
ist die Z ahlung  des A usstichzusclilages unzulassig.

§ 4
Niichterungszuschlag.

(1) D er S ch lac litv iehm ark tle ite r genehm igt auf 
A ntrag  fiir jeden  T ra n sp o rt von S chlachtvieh 
auf S ch lach tv iehm ark ten  die B ereclinung eines 
N iichterungszuschlages, w enn

a) das S ch lach tv ieh  m it der E isenbahn  an- 
geliefert w ird,

b) das S ch lach tv ieh  au f dem  T ra n sp o rt —  m it 
A usnahm e der ba linam tlichen  Zw ischen- 
fiitte ru n g  —  bis zu r V erw iegung au f dem  
S ch lach tv ieh m ark t n ich t gefiitte rt w orden  ist,

c) die T ra n sp o rtd a u e r  m eh r als 23 S tunden  be- 
tragen  hat.

(2) Die T ra n sp o rtd a u e r  w ird  vom A bgang des 
T ran sp o rtes  vom V erladeo rt b is zu r V erw iegung 
der T iere  am  S ch lach tv iehm ark t berechnet.

(3) D er M ark tle ite r h a t die B ereclinung des 
N iich terungszusch lages zu un tersagen , w enn  der 
T ra n sp o rt oder die V erw iegung d e r  T ie re  au f dem  
S ch lach tv ieh m ark t absich llich  verzogert w orden ist.

(4) D er Z uschlag b e tra g t bei dem  T ra n sp o rt von 
R indern , K albern , S chafen und  P fe rd en  bei einer 
T ra n sp o rtd au e r
von 24 bis 30 S tunden  3 v. II. des E ingangsgew ichtes

„ 31 „ 50 „ 4 v. H. „
„ 51 „ 80 „ 5 v. H. „

fiber 80 „ 6 v. H. „

Ceny m aksym alne obow iązują za konie najlepszej 
jakości. P rzy  zw ierzętach  n iższej jakości ceny 
m usi się odpow iednio  obniżyć.

§ 2
Przestrzeganie granic cen.

G órnej gran icy  cen, u sta lone j w § 1, n ie  w olno 
p rzekraczać. O ile usta lono  do lną  g ran icę cen, 
nie w olno schodzić pon iżej tejże.

§ 3
Dodatek za nadzwyczajnie
dobrą wydajność ubojową.

(1) Na ta rg ach  n a  bydło  rzeźne m ożna p łacić  do 
datek  za tak ie  sz tuk i b y d ła  rogatego, k tó re  przez 
kom isje  k lasy fikac ji w arto śc i ubojow ej, k ie row 
ników  targów  n a  bydło  rzeźne lub  przez specja l
nego P ełnom ocn ika R ządu G eneralnego G uberna
to rstw a (Główny W ydzia ł W yżyw ienia i R ol
nictw a) oznaczone zostały jak o  zw ierzęta o n ad 
zw yczajnie dobrej w ydajności ubojow ej (aa). Do
datek  do górnej g ran icy  cen k las w artości ubo 
jow ej wynosi za każde 100 kg żyw ej wagi:
u w ołów  i ja łó w e k ..................................do 20 złotych,
u  b u h a jó w   ............................ do 24 złotych,
u k rów   do 12 złotych,
u jagn iąt, skopów  i ow iec . . .  do 12 złotych.

(2) W yp łatę  dodatku  u sku teczn ia  agen tu ra  w 90 %  
tuczycielow i a w 1 0 %  dostaw iającem u h a n d la 
rzow i bydła. K ierow nik  ta rg u  n a  bydło rzeźne za
w iadam ia s ta rostę  pow iatow ego właściwego dla 
tuczyciela (urząd w yżyw ienia i roln ictw a) o p rzy 
znan iu  dod atk u  za nadzw yczajn ie  dobrą w y d a j
ność ubojow ą.

(3) P rzy  sprzedaży rogatego byd ła  rzeźnego 
i ow iec rzeźnych poza ta rgam i n a  bydło rzeźne 
n iedopuszcza lna jest w y p ła ta  dodatku  za n ad 
zw yczajnie dobrą w ydajność  ubojow ą.

§ 4
Dodatek za niekarmienie.

(1) K ierow nik  ta rg u  n a .b y d ło  rzeźne n a  w nio
sek zezw ala n a  obliczenie dodatku  za n iekarm ie
n ie dla każdego tra n sp o rtu  byd ła  rzeźnego na 
ta rg i n a  bydło  rzeźne, jeżeli

a) bydło rzeźne d ostarcza  się koleją,

b) bydło rzeźne w czasie tra n sp o rtu  —  z w y
ją tk iem  urzędow o-kolejow ego k arm ien ia  
w  m iędzyczasie —  aż do zw ażenia n a  ta rgu  
n a  bydło rzeźne nie było karm ione,

'c) tra n sp o rt trw a ł d łużej aniżeli 23 godziny.

(2) Czas tra n sp o rtu  oblicza się od odejścia 
tra n sp o rtu  z m ie jsca  za ładow ania  aż do zw ażenia 
zw ierzęcia n a  ta rg u  n a  bydło  rzeźne.

(3) K ierow nik  ta rgu  m oże zabron ić  po liczan ia 
d od atk u  za n iek arm ien ie , jeżeli tra n sp o rt lub zw a
żenie zw ierzęcia n a  ta rgu  na bydło  rzeźne zo
stało um yśln ie opóźnione.

(4) D odatek  w ynosi p rzy  tran sp o rc ie  byd ła  ro 
gatego, cieląt, ow iec i koni w razie trw an ia  tra n s
p o rtu

od 24 do 30 godzin 3%  w agi w ejściow ej
„ 31 „ 50 „ 4%  „

51 „ 80 „ 5%  „
ponad  80 „ 0%
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D er Zuschlag b e tra g t bei dem  T ra n sp o rt von 
S c l n v e i n e n  bei e iner T ra n sp o rtd au e r  
von 24 bis 30 S tunden  1 v. H. des E ingangsgew ichtes

31 „ 40 „ 2 v. H. „
„ 41 „ 60 „ 3 v. H. „
„ 61 „ 80 „ 4 v. H. „
„ 81 „ 100 „ 5 v. y .  „

iiber 100 „ 6 v. H. ,, ,,
Jede angefangene S tunde gilt als voile S tunde.

(5) F u r  V ielitransporte , w elche au f L as tk ra ft-  
w agen an den S ch lach tv ieh m ark t geb rach t w erden, 
kónnen  die S ch lach tv ieh m ark tle ite r  in  A usnahm e- 
fa lien  einen  N uch terungszusch lag  genebm igen. In  
diesem  F alle  h a t d e r  dem  T ra n sp o r t beigegebene 
F iih re r  oder B egleiter eine e idessta ttliche Ver- 
sicherung  abzugeben, aus d e r e rs ich tlich  ist, daB 
das Vieh w ah ren d  des T ran sp o rtes  n ic h t gefiittert 
w urde.

(6) D er N uch terungszusch lag  w ird  als p rozen- 
tu a le r A ufschlag  au f das am  E m p fan g so rt fest- 
gestellte E ingangsgew icht berechnet. Das fest- 
gestellte E ingangsgew icht zuziiglich des N iichte- 
rungszusch lages ist der P re isab rech n u n g  als Ver- 
kau fsgew ich t zug runde zu legen.

(7) D er N uch terungszusch lag  is t au f-v o ile  Kilo 
nach  oben au fzu runden .

§ 5
Trachtgewichte.

(1) W erd en  trach tig e  Kiihe, F arsen , S chafe oder 
S auen  geschlachte't, so muB das G ew icht der 
G esam ttrach t vom  L ebendgew icht bei der Ab- 
rech n u n g  in  Abzug g eb rach t w erden , bei K iihen 
und  F arsen  jedoch  nu r, w enn es 3v. H. des L ebend- 
gew ichtes, und  bei Sauen, w enn  es 5 kg iibersteig t.

(2) Bei b e re its  e rfo lg te r A brechnung  h a f te t d e r 
V erk au fe r (E igentlim er) fiir die R iickers ta ttung  
des ihm  zuviel gezahlten  K aufpreises.

(3) D er V erk au fe r h a t w egen d er von ihm  nach  
Abs. 2 e rs ta tte te n  B etrage ein R iick g riffs rech t gegen 
denjen igen , von  dem  er  das T ie r e rw orben  hat.

(4) D er A nspruch  is t so fo rt n ac h  d er Schlach- 
tung , spa testens b innen  d rei T agen  n ach  der 
Sclilachtung. geltend  zu m achen.

(5) D en Bew eis fiir  die T rach tig k e it und  die 
H ohe des T rach tgew ich tes h a t d er K iiufer zu
fiih ren . „ „§ 6

Schlachtviehpreise 
auBerhalb der Schlachtviehmarkte.

D er G ouverneur des D istrik ts  (Amt fiir P reis- 
iiberw achung  gem einsam  m it der A bteilung E r- 
n ah ru n g  u n d  L andw irtschaft) bestim m t, w elche 
P re ise  auB erhalb  der S ch lach tv iehm ark te  fiir den 
Flandel m it S ch lach tv ieh  u n d  S ch lach tp ferden  
gelten. Die P re ise  sind  in  der W eise zu berechnen , 
daB die bei der L ie fe rung  zum  G roB verbrauchs- 
p la tz  in  der iib lichen  W eise en tstehenden  U nkosten  
fiir T ra n sp o rt, G ew ichtsverluste usw . vom  P reis 
des R ich tm ark tes  abgesetzt w erden .

R ich tm ark t
fiir den D is trik t Galizien

is t der S ch lach tv ieh m ark t Lem berg, 
fiir  den D is tr ik t K rakau

ist der S ch lach tv iehm ark t K rakau , 
fiir d en  D is trik t L ub lin

ist des S ch lach tv ieh m ark t Lublin , 
fiir den D is tr ik t R adom

ist der S ch lach tv ieh m ark t Radom , 
fiir den D istrik t W arsch au

ist d e r S ch lach tv ieh m ark t W arschau .

D odatek  w ynosi przy  tran sp o rc ie  św iń  w razie 
trw an ia  tran sp o rtu

od 24 do 30 godzin 1%  w agi w ejściow ej
„ ' 3 1  „ 40 2°/o
„ 41 „ 60 3%
„ 61 „ 80 4°/o
„ 81 „ 100 5°/o

p o n ad 100 6°/o
K ażdą rozpoczętą  godzinę liw aża się za pełną  godzinę.

(5) D la tran sp o rtó w  bydła , k tó re  dostaw ia  się 
n a  ta rg i n a  bydło  rzeźne sam ochodam i c iężaro 
wymi, m ogą k ierow n icy  ta rgów  n a  bydło  rzeźne 
zezw olić w w y p ad k ach  w y ją tkow ych  n a  doda
tek  za n iekarm ien ie . W  tak im  w ypadku  p rzydzie
lony  do tra n sp o rtu  k ie ro w n ik  lub k o nw ojen t w i
n ien  złożyć zapew nien ie w  m iejsce przysięg i, 
z k tó rego  w ynika, że bydło nie by ło  karm ione  
w czasie tran sp o rtu .

(6) D odatek  za n iek arm ien ie  oblicza się jako  
procen tow ą podw yżkę do u sta lonej n a  m iejscu  
odb io ru  w agi w ejściow ej. U sta lona w aga w ejścio
w a oraz dodatek  za n iek arm ien ie  w inna  jak o  w a
ga sp rzedażna być podstaw ą obliczan ia ceny.

(7) D odalek  za n iek arm ien ie  należy  zaokrąg lać 
w górę do pełnego k ilogram a.

§ 5
Waga brzemienności.

(1) Jeżeli b ije  się cielne k row y  i ja łów ki, ko tne 
ow ce lub p rośne  m aciory , to w agę całego b rz e 
m ien ia  m usi się p rzy  rozliczan iu  p o trąc ić  od ży
w ej wagi, w odniesien iu  do k rów  i ja łów ek  jed 
n ak  ty lko  w tedy, o ile on a  p rzek racza  3 %  żywej 
w agi a w odniesien iu  do m acio r 5 kg.

(2) P rzy  dokonanym  już  rozliczen iu  sprzedaw ca 
(właściciel) odpow iada za zw ro t w yp łaconej za 
w ysok ie j ceny k u p n a .

(3) Za kw oty  w yłożone w m yśl vust. 2 sp rze
daw ca m a p raw o  zw rotnego poszuk iw an ia  p rze
ciw ko tem u, od kogo n ab y ł zwierzę.

(4) R oszczenie należy  podn ieść n a ty ch m ias t po 
uboju , na jp ó źn ie j w ciągu trzech  dni po uboju .

(5) D owód n a  b rzem ienność i n a  w ysokość je j 
w agi w in ien  p rzep row adzić  kupu jący .

§ 6
Ceny na bydło rzeźne 

poza targami na bydło rzeźne.
G ubernato r okręgu  (urząd k o n tro li cen w spól

n ie  z w ydziałem  w yżyw ienia i ro ln ic tw a) o k re 
śla  jak ie  ceny obow iązu ją odnośnie ,do han d lu  
byd łem  rzeźnym  i końm i rzeźnym i poza targam i 
na  byd ło  rzeźne. Ceny należy  obliczać w  ten  spo
sób, że od ceny ta rg u  w ytycznego p o trąc a  się k o 
szty tran sp o rtu , u tra tę  w agi itd ., pow sta jące  za
zw yczaj p rzy  dostaw ie do m ie jsca  h u rto w ej k o n 
sum pcji.

T arg iem  w ytycznym  
dla O kręgu Galizien (Galicja) 

jest ta rg  na bydło rzeźne Lem berg, 
dla O kręgu K rakau

je st ta rg  na bydło  rzeźne R rakau , 
d la  O kręgu L ublin

je st tag n a  bydło  rzeźne Lublin , 
d la  O kręgu R adom

jest ta rg  n a  bydło  rzeźne Radom , 
d la  O kręgu W arsch au

je st ta rg  n a  bydło  rzeźne W arschau .
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II. A b s c h n i t t .
GroChandci m il Fleisch, einschlicBJieh der 

Inncreien, Wurst- und Fleischwaren.
§ V

Fleischgiiteklassen.
(1) F iir den Fleischhandel gilt Rindfleisch von 

Tieren der Schlachtw ertklassen a und b als Fleisch 
I. Giite, Rindfleisch von Tieren der Schlachtwert- 
klasse c als Fleisch II. Giite und Rindfleisch von 
Tieren der Schlachtwertklasse d als Fleisch 
III. Giite.

(2) Kalbfleisch von Tieren der Schlachtw ert
klassen a und b gilt als Fleisch I. Giite, Kalb
fleisch von Tieren der Schlachtwertklassen c und d 
als Fleisch II. Giite.

§ 8
Schlachtgewicht.

(1) Der GroBhandel mit Fleisch darf nu r nach 
Schlachtgewicht erfolgen.

(2) Schlachtgewicht ist das Gewicht des ge- 
sehlachteten Tieres, von dem nur die nach- 
stehenden Teile abgetrennt sein diirfen:

1. Bei Rindvieh mit Ausnahme der Kalber:
a) die Haut,
b) der Kopf h in ter dem H inlerhauptbein und 

dem ersten Halswirbel (Genick),
c) die FiiLie im unteren Gelenk der FuBwurzel,
d) die Organe und Eingeweide der Brust-, 

Bauch- und Beckenhóhle m it den an- 
haftenden Fettpolstern  (Herz-, Lungen-, 
Darm-, Gekrose- oder Mittelfett) mit Aus
nahm e derN ierenunddesN ieren-, Becken- 
und SchluBfettes.

e) die an der W irbelsaule und im vorderen 
Teil der Brusthohle gelegcnen BlutgefaBe 
m it den anhaftenden Geweben einschlieB- 
lich der L uftrohre und des sehnigen Teiles 
des Zwerchfells,

f) das Riickenm ark,
g) bei m iinnlichen Rindern die Geschlechts- 

teile mit Ausnahme des Sackfettes,
h) bei Kiihen und iiber die H alfte der Zeit 

trąchtigen Ivalben das Euter.
2. Bei Kalbern:

a) das Fell, der Kopf, die Fiifle, die Organe 
der Eingeweide der Brust- und Bauch- 
hohle mit Ausnahme der Nieren und des 
Nierenfettes, der Nabel, bei m annlichen 
Kalbern die Geschlechtsteile,

b) oder die Eingeweide der Bauchhohle mit 
Ausnahme der Nieren und des N ieren
fettes, der Nabel, bei m annlichen Kal
bern die Geschlechtsteile,

c) oder der Kopf, die FiiBe, die Organe und 
Eingeweide der Brust- und Bauchholile 
m it Ausnahme der Nieren und des N ieren
fettes, der Nabel, bei m annlichen Kal
bern  die Geschlechtsteile.

3. Bei Schweinen:
die Organe und Eingeweide der Brust-, Bauch- 
und Beckenhohle nebst Zunge, Luftrohre 
und Schlund mit Ausnahme der Nieren und 
des Schmers (Flom en,Liesen),bei m annlichen 
Schweinen die iiuBeren Geschlechtsteile.

4. Bei Schafen:
die Haut, der Kopf, die FiiBe, die Organe 
und Eingeweide, die Geschlechtsteile, alle 
diese Teile wie bei Rindvieh.

5. Bei Pferden: wie bei Rindvieh.

R o z d z i a ł  II.

Handel hurtowy mięsem, łącznie z wnętrzno
ściami, wyrobami wędliniarskimi i mięsnymi.

§ 7
Klasy jakości mięsa.

(1) Dla handlu mięsem uchodzi mięso wołowe 
ze zwierząt klas wartości ubojowej a i b za mięso 
I jakości, mięso wołowe ze zwierząt klas wartości 
ubojowej c za mięso II jakości a mięso wołowe 
ze zwierząt klas wartości ubojowej d za mięso 
III jakości.

(2) Cielęcina ze zwierząt klas wartości ubojowej 
a i b uchodzi za mięso I jakości, cielęcina ze zwie
rząt klas wartości ubojowej c i d za mięso II ja 
kości.

§ 8 
W aga bita.

(1) Handel hurtow y mięsem wolno prowadzić 
tylko według wagi bitej.

(2) W agą b itą  jest waga zabitego zwierzęcia, 
od którego mogą być oddzielone tylko niżej wy
mienione części:

1. U bydła rogatego z wyjątkiem  cieląt:
a) skóra,
b) głowa za kością potyliczną i pierwszym 

kręgiem  szyjnym  (kark),
c) nogi w dolnym stawie pęciny,
d) narządy i wnętrzności k latki piersio

wej, jam y brzusznej i miednicowej wraz 
z przylegającym i podściółkami tłuszczu, 
(serca, płuc, trzewi i śródjelicia lub tłusz
czu środkowego) z w yjątkiem  nerek 
i tłuszczu nerek, tłuszczu miednic i tłusz
czu końcowego przy kapie,

e) położone przy kręgosłupie i w przedniej 
części klatki piersiowej naczynia krw io
nośne wraz z przylegającym i tkankam i 
łącznie z tchawicą i' żyłowatą częścią 
osierdzia,

f) mlecz pacierzowy,
g) u rogatego bydła samczego części płciowe 

z wyjątkiem  tłuszczu workowego,
h) u krów i cieląt, które odbyły ponad po

łowę czasu cielnego, wymię.
2. U cieląt:

a) skóra, głowa, nogi, narządy i wnętrzności 
klatki piersiowej i jam y brzusznej z wy
jątkiem  nerek i tłuszczu nerek, pępka, 
u cieląt samczych części płciowe,

b) albo wnętrzności jam y brzusznej z w y
jątkiem  nerek i tłuszczu nerek, pępka, 
u cieląt samczych części płciowe,

c) albo głowa, nogi, narządy i wnętrzności 
klatk i piersiowej i jam y brzusznej z wy
jątkiem  nerek i tłuszczu nerek, pępka, 
u cieląt samczych części płciowe.

3. U świń:
narządy i wnętrzności k latki piersiowej, ja 
my brzusznej i miednicowej wraz z ozorem, 
tchawicą i gardzielem z w yjątkiem  nerek 
i sadła, u wieprzy zewnętrzne części płciowe.

4. U owiec:
skóra, głowa, nogi, narządy i wnętrzności, 
części płciowe, wszystkie te części jak  u bydła 
rogatego.

5. U koni: jak  u bydła rogatego.
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in  den Z iffern  1 bis 4 n ic h t au fgefiih rte  Teile 
des T ieres, die bei d er F le ischbeschau  b ean stan d e t 
w orden  sind, zah len  m it zum  Schlachtgew icht.

(3) D as G ew icht des F leisches is t in  ausgekiihl- 
tem  Z ustand  festzuste llen . AIs ausgekiih lt gilt 
F leisch, w enn  es nacli der S ch lach tung  in einem  
K iih lraum  oder V ork iih lraum  oder in  einem  son- 
stigen gut d u rch liifte ten  R aum  m indestens zw olf 
S tunden  gekiih lt w orden  ist.

§ 9
K enntlichm acliung der Fleischgiiteklassen.

In den G em einden m it S ch lach tv iehm ark ten  
w erden  fiir  den G roB handel m it F leisch  die 
H alften  und V iertel von R indern  und  die aus dem 
F ell geschlagenen K alber au f G rund ih re r  Schlacht- 
w ertk lassen ein re ih u n g  n ach  ih re r  Q ualita t ab- 
gestem pelt. D iese A bstem pelung ist beim  V erkauf 
m aBgebend, und  zw ar auch  dann , w enn  das F leisch  
sp a te r einem  an d eren  S ch lach tv ieh m ark t zu g efu h rt 
w ird.

§ 10
GroBhandelspreise fiir F leisch.

F iir  den G roB handel m it F leisch  w erden  fol- 
gende H ochstp re ise  festgesetzt:

Części zw ierzęcia nie w ym ienione w pu n k tach  
1 do 4, k tó re  zakw estionow ano  przy oględzinach 
m ięsa, zalicza się do wagi b itej.

(3) W agę m ięsa należy  usta lić  w stan ie  w ych ło 
dzonym . Mięso uw aża się za w ychłodzone, jeżeli 
co n a jm n ie j dw anaście  godzin po uboju  ch ło 
dziło się w ch łodni lub w p rzedch łodn i albo innym  
dobrze przew iew nym  m iejscu.

§ 9
Oznaczanie klas jakości mięsa.

W  gm inach, w  k tó ry ch  odbyw ają  się ta rg i n a  
bydło rzeźne, za o p a tru je  się połów ki i ćw ierci 
byd ła  rogatego i cieląt bez skóry  w pieczęć dla 
h an d lu  hurtow ego  m ięsem  na podstaw ie zakw a
lifikow an ia  ich d'0 k las w artośc i ubojow ej w edług 
ich  jakości. To zaopatrzen ie  w pieczęć je st m ia 
ro d a jn e  p rzy  sprzedaży, a m ianow icie także w ów 
czas, gdy m ięso p rzeznacza się później na inny  
ta rg  n a  bydło  rzeźne.

§ 10
Cen,y hurtowe za mięso.

D la h an d lu  hurtow ego  m ięsem  u sta la  się n a 
stępu jące  ceny m aksym alne:

I. R i n d e r h a l f t e n  u n d  R i n d f l e i s c h  je 100 kg  in  Z loty
I. Połówki bydła rogatego i mięso wołowe za każde 100 kg w złotych

G u t e k l a s s e ----  Klasa jakości knocjjen-
I II I I I loses

R in d 
fleisch

mięso 
wołowe 

bez kości

Ochsen
F arsen

woły
jałówki

Bullen 
Kii he
buhaje
krowy

Ochsen
F arsen

woły
jałówki

Bullen
buhaje

K uhe
krowy

Ochsen
F arsen

woły
jałówki

Bullen
buhaje

K uhe
krowy

W arschau  ............ 282 268 242 229 224 211 198 180 253
K ra k au  ................ 273 260 233 220 216 202 189 172 244
Kielce, R adom , 
Tarnów , T schen

stochau  .............. 255 242 216 202 198 185 172 154 227
L ublin , P rz e m y ś l. 246 233 207 194 189 176 163 145 218
Lembere: .............. 242 229 202 189 185 172 158 143 213
S tan is lau  .............. 217 207 182 169 167 154 143 127 184

II. S c h w e i n e f l e i s c h  je  100 kg in  Zloty

W arsch au  .....................................................................300
K rak au  .......................................................................... 291
Kielce, Radom , T arnów , T schenstochau  . . 273
P rzem yśl, L u b l i n ..............................................
L e m b e r g ...............................................................
S t a n i s l a u ...............................................................

267
263
247

II. W i e p r z o w i n a  za każde 100 kg w złotych
W a r s c h a u ..................................................................300
K rakau  .......................................................................... 291
Kielce, Radom , T arnów , T schenstochau  . . 273
Przem yśl, L u b l i n .................................................267
L e m b e r g ..................................................................263
S t a n i s l a u .................................................................. 247

I I I .  K a l b f l e i s c h  je. 100 kg in Z loty  —  C i e l ę c i n a  za każde 100 kg w zło tych

K a l b e r  o h n e
cielęta bez skóry

F e l i
K a l b e r  i m  F e l i  m i t '  

K o p f ,  G e s c h  l i n g ę  
u n d  F i i B e n

cielęta w skórze z głową, 
osierdziem i nogami

K a l b e r  i m  F e l i  o h n e  
K o p f ,  G e s c h l i n g e  

u n d  F u Oe
cielęta w skórze bez głowy, 

osierdzia i nóg

G uteklasse — Klasa jakości k n o ch en lo ses  F leisch G uteklasse — Klasa jakości G uteklasse — Klasa jakości

I II mięso bez kości I II I I I

K rak au , W arschau 235 194 249 198 154 218 169
K ielce, R adom ,

Tarnów , T schen
stochau , L ublin ,
P rzem yśl . . . 216 176 231 180 141 198 155

L em berg  . . . . 211 172 227 176 139 193 153
S tan is lau  . . . . 189 154 205 158 125 174 137
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IV. H a m m e l f l e i s c h  je 100 kg  in Zloty
IV. Baranina za każde 100 kg w  złotych

Guteklasse — Klasa jakości

I II

W a r s c h a u ................................. 304 264
K rakau ,  Kielce, Radom , T a r 

nów,Tschenstóchau, Lublin 286 246
L e m b e r g ...................................... 279 239
Stanis lau ................................. 269 229

V. P f e r d e f l e i s c h  je 100 kg in Zloty
V. M ięso końskie za każde 100 kg w złotych

Guteklasse —  Klasa jakości

I II

W a r s c h a u ................................. 185,— 154,—
K ra k au  ........................................ 177,60 147,80
Kielce, Radom , Tarnów, 

T schenstóchau . . . . 166,50 138,50
Lublin, P rzem yśl . . . . 159,— 132,50
L em b ere r ...................................... 155,40 129,—
Stanis lau ................................. 144,— 120,—

Fiir  P fe rde  m in d e re r  Q uali ta t  miissen die Hochst- 
preise angemessen un te rsch r i t ten  werden.

§ 11
GroBhandelspreise fiir Innereien.

Der GroBhandel m it Innereien  h a t  n u r  nach  Ge- 
wicht, der  Grofihandel m it Blut und  B lu tp lasm a 
nach L ite rn  zu erfolgen. Das Gewicht der  In n e
reien ist in  ausgekiihltem Z u s ta n d , zu ermitteln.

Ais ausgekiililt gelten Innereien , w enn  sie nach  
der  Schlach tung  in einem Kiihlraum, Vorkiihl-  
r aum  oder sonst gut durchli if te ten  R aum  minde- 
slens zwólf S tunden  gekiihlt sind. •

F iir  den GroBhandel m it  Innereien  w erden fol- 
gende H ochstpre ise  je K ilogram m  in Zloty fest- 
gesetzt:

Za konie niższej jakości ceny m aksym alne  musi 
się odpowiednio obniżyć.

§ 11
Ceny hurtowe za wnętrzności.

H andel hu r tow y  w nętrznościam i odbywa się 
tylko według wagi, hande l hu r tow y  k rw ią  i oso
czem krw i według litrów. W agę wnętrzności n a 
leży ustalić w stanie wychłodzonym. W n ę trzn o 
ści uw aża się za wychłodzone, jeżeli eo na jm nie j  
dwanaście  godzin po uboju  chłodzone są w  chłod
ni, w przedchłodni albo w innym  dobrze prze
w iew nym  miejscu.

Za hande l hu r tow y  wnętrznościam i usta la  się 
nas tępujące  ceny m aksym alne  za każdy kilogram 
w złotych:

I. Kinder
I. B yd ło  ro g a te

W arschau K ra k au

Kielce,
Radom ,
Tarnów,

Tschensto-
cbau

Lublin,
Przemyśl- Lemberg Stanislau

Kopf m it  Zunge und  H irn .
głowa z ozorem i mózgiem

0,92 0,90 ' 0,86 0,82 0,80 0,69

ohne Zunge. und  H irn  . .
bez ozora i mózgu

0,51 0,50 0,47 0,45 0,44 0,38

Hirn je K ilogram m  . . . .
mózg za każdy kilogram

2,24 2,20 2,08 1,99 1,95 1,64

Zunge oline Knot en, frisch 
und  g e s a l z e n ........................

ozór bez chrząstki, świeży i solony
3,16 3,10 2,94 2,81 2,75 2,37

m it  K n o ten  . . . . . .
z chrząstką

2,26 2,20 2,03 . 1,90 1,84 1,45

Mauler, g e b t u h t ...................
pysk, parzony

-0,56 0,55 0,52 0,50 0,49. 0,44

H e r z ............................................... 1,84 1,80 1,71 1,64 1,62 1,38
serce

L u n g e ..........................................
płuca

0,56 0,55 0,52 0,50 0,49 0,44
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I. Binder
I. B y d ło  ro g a te

4

W arschau K rakau

Kielce,
R adom ,
Tarnów ,

T schensto-
chau

L ublin,
P rzem yśl L em berg S tan islau

Leber, I. Sorte . ' ................... 3,26 3,20 3,03 2,90 2,84 2,45
wątroba I  gatunku

I I .  Sorte, a u sg esc h n itte n . 2,24 2,20 2,08 1,99 1,95 1,68
I I  gatunku, wycięta

N ie r e n .......................................... ‘ 2,24 2,20 2,08 1,99 1,95 1,64
nerki

M ilz ............................................... 0,56 0,55 0,52 0,50 0,49 0,44
śledziona

P ansen , geb rtih t und  gesalzen 0,56 0,55 0,52 0,50 0,49 0,44
żwacz, oparzony i solony

E u t e r .......................................... 0,56 0,55 0,52 0,50 0,49 0,44
wymię

Sehnen, F le c h s e n ................... 0,41 0,40 0,38 0,36 0,36 0,31
ścięgna, żyły

Taig, r o h ................................. 1,63 1,60 1,52 1,45 1,42 1,22
łój, surowy

au sg e la sse n ............................ 2,04 2,00 1,93 1,82 1,78 1,64
topiony

N etz- und  D a rm fe tt . . . . 1,33- 1,30 1,26 1,18 1,16 1,00
łój siatkowy i jelitowy

R in d erb lu t ohne F ibriso l . 0,16 0,16 0,15 0,14 0,14 0,12
krew bydła rogatego, bez flbrizolu

m it F i b r i s o l ....................... 0,27 0,26 0,25 0,24 0,24 0,20
z flbrizolem $

P l a s m a ..................................... 0,40 0,38 0,36 0,34 0,33 0,31
osocze

II. Sehweine
II. Ś w in ie

Zunge ohne K n o ten  . . . . 2,90 2,90 2,75 2,67 2,61 2,47
ozór bez chrząstek

m it K n o t e n ....................... 2,20 2,20 2,09 2,02 1,98 1,87
z chrząstkami

H irn  je  K ilogram m  . . . . 2,20 2,20 2,09 2,02 1,98 1,87
mózg za każdy kilogram

Geschlinge (Lunge, Leber,
Herz, Z u n g e ) ....................... 2,50 2,50 2,38 2,30 2,25 2,13

osierdzie (płuca, wątroba, serce, ozór)

Lunge m it H e r z ................... 1,10 1,10 1,05 1,01 0,99 0,94
płuca z sercem

ohne H e r z ............................ 0,65 0,65 0,62 0,60 0,59 0,55
bez serca

H e rz ............................................... 2,00 2,00 1,90 1,84 • 1,80 1,70
serce

Leber, frisch und  gesalzen . 3,20 3,20 3,05 2,95 2,88 2,72
wątroba, świeża i solona

N ie r e n ............................ .... 2,40 2,40 • 7 2,28 2,20 2,16 2,04
nerki

M ilz e n .......................................... 0,55 0,55 0,52 0,51 0,50 0,47
śledziona

M ic k e rn fe tt................................. 2,50 2,50 2,38 2,30 2,25 2,13
tłuszcz kreskowy

B lu t je L i t e r ............................ 0,20 0,20 0,19 0,18 0,18 0,17
krew za każdy litr
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I I I .  Kśilber
III. C ielęta

W arschau K rakau
Kielce, R adom , T a r
nów, T schenstochau, 

L ublin , P rzem yśl
L em berg Stan islau

K opf m it Zunge und M im  .
głowa z ozorem i mózgiem

1,20  • 1,08 1,08 1,01

ohne Zunge und  H irn  . .
głowa bez ozoru i mózgu

0 ,6 0 0 ,5 4 0 ,5 4 0 ,5 0

H irn  je  K ilogram m  . . . .
mózg za każdy kilogram

2 ,2 0 1,98 1,97 1 ,85

Zunge obnb K noten , frisch 
und  g e s a lz e n ........................

ozór bez chrząstki, świeży i solony
3 ,1 0 2 ,8 8 2 ,7 9 2 ,6 0

m it K n o t e n ...................
z chrząstką

2 ,2 0 1 ,98 1 ,97 1,85

Geschlinge (Lunge, Leber, 
Milz, H e rz ) .......................

osierdzie (płuca, wątroba, śledziona, serce)
2,5>0 1,98 1 ,97 1,85

H e rz .....................................
serce

2 ,0 0 1 ,80 1,80 1,68

L u n g e ............................
płuca

0 ,8 0 0 ,7 2 0 ,7 2 0 ,67

Leber .................................
wątroba

3 ,6 0 3 ,2 5 3 ,23 3 ,0 2

G ekróse, g e b r u h t ...................
śródjelicie, oparzone

0 ,8 0 0 ,7 2 0 ,7 2 0 ,6 7

Ful3e, geb ru h t, pro G ang .
nogi, oparzone, za sztukę

0 ,6 0 0 ,5 4 0 ,5 4 0 ,5 0

B lu t je  L i t e r ............................
krew za każdy litr

0 ,2 0 0 ,1 8 0 ,1 8 0 ,1 7

IV. Sehafe
IV. Owce

W arschau
K rak au , Kielce, R adom , 
Tarnów , Tschenstoc.hau, 

Lublin , P rzem yśl
Lem berg S tanislau

K opf m it Zunge und  H irn  .
głowa z ozorem i mózgiem

0 ,5 0 0 ,4 8 0 ,47 0 ,44

Geschlinge (Lunge, Leber, 
H e r z ) .....................................

osierdzie (płuca, wątroba, serce)
1 ,60 1,54 1,51 1,42

L e b e r ..........................................
wątroba

. 2 ,4 0 2,31 2 ,3 2 2 ,1 4

P a n se n ..........................................
żwacz

0 ,5 5 0 ,53 0 ,5 2 0 ,4 9

D a rm fe t t .....................................
uszcz jelitowy

1,30 1,25 1 ,23 1 ,16

T a lg ............................................... 1,6 0 1,54 1,51 1 ,4 2
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V. Pferde
V . K o n ie

W arschau K rakau
Kielce,
Radom,
Tarnów,

Tschensto-
chau

Lublin,
Przem yśl Lemberg Stanislau

Kopf m it Zunge und Ilirn  .
głowa z ozorem i mózgiem

0 ,8 4 0 ,8 1 0 ,7 6 . 0 ,7 3 ■ 0 ,7 1 0 ,6 6

Zunge m it K noten . . . .
ozór z chrząstką

1 ,81 1 ,7 4  . 1 ,6 3 1 ,5 6 1 ,5 2 1 ,41

Her  z ............................................
serce

1 ,3 6 1 ,3 1 1 ,2 3 1 ,1 7 1 ,1 4 1 ,0 6

Lunge .......................................
płuca

0 ,4 6 0 ,4 4 0 ,4 2 0 ,4 0 0 ,3 9 0 ,3 6

Leber .......................................
wątroba

2 ,8 6 2 ,7 5 2 ,5 8 2 ,4 6 2 ,4 0 9  9 1

F e t t ............................................
tłuszcz

•  1’47 1,41 1 ,3 2 1 ,2 6 1 ,2 4 1 ,1 5

§ 12
GroBhandelspreise 

fiir Wurst- und Fleischwaren.
(1) D er GroBhandel m it W urst- und Fleisch

w aren aus Rind-, Kalb-, Schweine-, Schaf- oder 
Pferdefleisch darf nur nach Gewicht erfolgen.

Die K onsum wurstsorten und geraucherter rna- 
gerer Speck miissen m it 15 v. H. un ter dem je- 
weiligen Kleinverkaufspreis des W iederverkiiufers 
abgegeben werden.

Die anderen zur Herstellung zugelassenen 
W urstsorten miissen mit 18 v. H., fetter gerau
cherter Speck mit 10 v. H. un ter dem jeweiligen 
Kleinverkaufspreis des W iederverkaufers abge
geben werden.

(2) Der Grofihandelspreis fiir Knochenfett be- 
tragt 4,60 Zloty je Kilogramm.

III. A b s c h n i t t .

Kleinhandel mit Fleisch, Wurst- 
und Fleischwaren.

§ 13
Kleinhandelsprcise fiir Fleisch.

(1) F iir den Kleinhandel m it Fleisch werden fol- 
gende Hochstpreise festgesetzt:

I. Rindfleiseh je Kilogramm in Zloty —  W o ł o w i n a  za każdy kilogram w złotych

§ 12 
Ceny hurtowe 

za wyroby wędliniarskie i mięsne.
(1) Handel hurtow y w yrobam i wędliniarskim i 

i mięsnymi z mięsa wołowego, cielęciny, w ieprzo
winy, baran iny  lub z mięsa końskiego może od
bywać się tylko według wagi.

Rodzaje kiełbasy przeznaczonej do konsum pcji 
i przerastała słonina wędzona m uszą być odda
wane z 15% obniżką każdorazowej ceny sprze
daży detalicznej odsprzedawcy.

Inne rodzaje kiełbasy dopuszczone do wyrobu 
muszą być oddawane z 18% a słonina tłusta wę
dzona z 10% obniżką każdorazowej ceny sprze
daży detalicznej odsprzedawcy.

(2) Cena hurtow a za szpik kostny wynosi 
4,60 złotego za każdy kilogram.

R o z d z i a ł  III.

Handel detaliczny mięsem, wyrobami 
wędliniarskimi i mięsnymi.

§ 13
Ceny detaliczne za mięso.

(1) Dla handlu detalicznego mięsem ustala się 
następujące ceny m aksym alne:

W arschau K rakau Kielce, Radom, Tarnów, 
Tschenstochau

Einheits- Einheits- Einheits-
Giiteklasse

klasa jakości
preis fur 

Giiteklasse
cena jednolita 

za klasę jakości

Giiteklasse
klasa jakości

preis fiir 
Giiteklasse
cena jednolita 
za klasę jakości

Giiteklasse
klasa jakości

preis fiir 
Giiteklasse
cena jednolita 

za klasę jakości

I II I u. II i II I u. II I I I I u. 11

Rostbeef ohne Knochen . 4 ,8 0 4 ,2 5 — 4 ,7 0 4 ,1 5 — 4 ,4 5 3 ,8 5 —

rostbef bez kości

R in d s f i le t .......................... 4 ,8 0 4 ,2 5 — 4 , 7 0 4 ,1 5 — 4 ,4 5 3 ,8 5 —
polędwica wołowa

Schmorfleisch
mięso pieczeniowe

ohne Knochen . . . . 3 ,8 5 3 ,4 0 — 3 ,7 5 3 ,3 0 — 3 ,5 5 3 ,1 0 —
bez kości
m it Knochen . . . . 3 ,1 0 2 ,7 5 — 3 ,0 5 2 ,6 0 — 2 ,9 0 2 ,4 5 —
z kośćm
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W arschau K rakau Kielce, Radom, Tarnów,
Tschenstochau

Einheits- Einheits- Einheits-
Giiteklasse preis fur Giiteklasse preis fiir Giiteklasse preis lur

klasa jakości Giiteklasse klasa jakości Giiteklasse klasa jakości Giiteklasse
cena jednolita cena jednolita cena jednolita

za klasę jakości za klasę jakości za klasę jakości

I I I I  u. I I I I I I  u. I I I I I I  U. I I

Suppenfleisch (hohe Rip-
pe, Spannrippe, Kamm, 
N achbrust,dunne Quer-

.

rippe, Hals-, Bauch-
und Bcinfleisch) . .' . 3,00 2,55 — 2,95 2,45 — 2,75 2,30 ----

mięso rosołowe (grube żebra3 szpun-
der, kłębówka, mostek, cienkie
żebra, karkówka, ^brzuchow ina
i gicze)

Schabefleisch...................... 3,85 — — 3,75 — — 3,55 — ----
mięso żyłowane

Gehackt.es, auch gemischt 3,30 — — 3,10 — — 2,90 — —
mięso siekane, także mieszane

R o u la d e n .......................... 4,30 3,85 — 4,25 3,70 — 4,00 3,50 ----
rulady

Zunge
ohne Schlund . . . . — — 3,80 — — 3,72 — — 3,53

ozór bez chrząstki

m it S c h lu n d ................. — — 2,70 — — 2,64 — — 2,44
z chrząstką

H irn je Kilogramm . . . •— — 2,70 — — 2,64 . — — 2,51
mózg za każdy kilogram

Her z ................................... — — 2,20 — — 2,16 — — 2,05
serce

L u n g e ................................... — — 0,67 — — 0,66 — — 0,62
płuca

Leber, I .  Sorte . . . . — — 3,90 —■ — 3,84 ( — — 3,63
wątroba, I  gatunku

II. S o rte .......................... — —- 2,70 — — 2,64 — — 2,51
I I  gatunku

N i e r e n ............................... — — 2,70 — — 2,64 — — 2,44
nerki

Kaldaunen, Placki . . . — — 0,67 — — 0,66 — — 0,62
flaki

Eu t e r ................................... — — 0,67 — — 0,66- — — 0,62
wymię

Talg, roh . . . . . . . — — 1,76 — — 1,73 — — 1,64
łój, surowy

a u s g e la s s e n ................. — — 2,25 — — 2,20 — — 2,09
topiony

K n o c h e n .......................... 0,70 0,40 — 0,70 0,40 — 0,70 0,40 —
kości

Lublin, Przemyśl Lemberg Stanislau

Rostbeef ohne Knochen . 4,25 3,70 4,16 3,67 3,74 3,30
rostbef bez kości

R in d s f i le t .......................... 4,25 3,70 — 4,16 3,67 — 3,74 3,30 —
polędwica wołowa

Schmorfleisch
mięso pieczeniowe

ohne Knochen . . . . 3,30 3,05 — 3,34 2,97 — 3,01 2,66 —
bez kości

m it Knochen . . . . 2,75 2,40 — 2,69 2,37 — 2,42 2’13„ —
z kośćmi
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L ublin , P rzem yśl L em berg S tan islau

E inheits- E inheits- E inheits-
G uteklasse preis fur G uteklasse preis fur G uteklasse preis fur
klasa iakości G uteklasse klasa jakości G uteklasse klasa jakości G uteklasse

cena jednolita cena jednolita cena jednolita
za klasę jakości za klasę jakości za klasę jakości

i II I u. II I II I u . I I I II I u .  I I

Suppenfleisch (hohe Rip-
pe, S pannrippe, K am m ,
N achbrust, d iinne Ouer-
rippe, H als-, B auch- 
und  Beinfleisch) . . . 2,60 2,20 — 2,58 2,16 — 2,?3 1,94 —

mięso rosołowe (grube żebra3 szpun-
der, kłębówka, mostek3 cienkie
żebra, karkówka, brzuchowina
i gicze)

3,01S chabefle isch ....................... 3,40 — — 3,34 — — — —
mięso żyłowane

2,42G ehacktes, auch gem ischt 2,75 — — 2,69 -— — — —
mięso siekane, także mieszane

R o u l a d e n ............................ 3,85 3,40 — 3,76 3,34 — 3 , 3 9 3,01 —
rulady

Zunge
ohne S c h l u n d ................ — — 3,38 — — 3,29 —  ’ — 2,96

ozór bez chrząstki

m it S c h lu n d ................... — — 2,29 — — 2,22 .— — 1,88
z chrząstką

2,11H irn  je  K ilogram m  . . . — — 2,40 — — 2,35 — —
mózg za każdy kilogram

H e r z ..................................... — — 1,96 — — 1,91 — — 1,80
serce

L u n g e ............................ . .. — — 0,60 — — 0,58 — — 0,52
płuca

Leber, I. Sorte . . . . — — 3,48 — — 3,29 — — 3,04
wątroba, I gatunku

II. S orte  . ........................ — — 2,40 — — . 2,35 — — 2,11
II  gatunku

Ni er e n ................................. — — 2,29 — — 2,22 — — 1,88
nerki
K aldaunen , F lack i . . . — — 0,60 — — 0,58 — — 0,52
flaki

E u t e r ..................................... — — 0,60 — — 0,58 — 0,52
wymię

Talg, r o h ............................ — —  ' 1,57 — — 1,54 ‘— — 1,48
łój, surowy

a u s g e l a s s e n ................... — — 2,00 — — 1,93 — — 1,84
topiony

K n o c h e n ............................ 0,70 0,30 — 0,70 0,30 —  - 0,60 0,30 —
kości

I I .  Schwoineileisch je  K ilogram m  in Z loty —  W i e p r z o w i n a  za każdy  kilogram  w zło tych

W arschau ,
K rakau

Kielce,
R adom ,
Tarnów ,

T schenstochau

L ublin,
P rzem yśl Lem berg S tan is lau

F i l e t ......................................
polędwica

4 ,8 0 4 ,7 3 4 ,5 0 4 ,4 6 3 ,9 8

S c h n i t z e l ............................
mięso na sznycle

4 ,8 0 4 ,7 3 4 ,5 0 4 ,4 6 3 ,9 8

W eiB braten ffnd K o te le tt
wieprzowe mięso pieczeniowe i kotlety

4 ,1 9 3 ,9 3 3 ,7 5 3 ,6 8 3 ,3 1
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W arschau,
K rakau

Kielce,
Radom,

Tarnów,
Tschenstochau

Lublin,
Przemyśl Lemberg Stanislau

Rippchen, frisch . . . .
żeberka, świeże

2 ,92 2,76 2,65 2,59 2,32

g ep o k e lt..........................
marynowane

3,06 2,90 2,78 2,74 2,46

K a m m ...............................
klębówka

3,68 3,45 3,34 3,27 2,95

S ch u lte rb la tt......................
łopatka

Schinkenfleisch m it Kno-

3,52 3,31 3,17 3,10 2,80

c h e n ................. .- . .
mięso szynkowe z kośćmi

3,51 3,36 3,10 3,05 2,74

G u la s c h ..............................
mięso na gulasz

3,57 3,28 3,22 3,15 2,83

Bauch ohne Beilage . .
brzuchowina bez dokładki

3,02 2,83 2,70 2,65 2,40

Eisbein ohne^ Spitzbein .
kolanko surowe bez ratek

2,71 2,55 2,36 . 2 ,42 2,16

S p i t z b e in ..........................
ratki

0,67 0,62 0,60 0,58 0,52

Kopf ohne Backe . . .
głowa bez policzka

Kochschinken im Auf-

1,15 0,98 •0,80 0,74 0,70

s c h n i t t ..........................
szynka gotowana krajana

7,36 6,92 6,67 6,53 5,90

roher S chinken.................
szynka surowa
Schinltenspeck, mager,

6,53 6,14 5,90 5,77 5,20

geriiu ch ert......................
tłuszcz od szynki, przerastały, wędzony

5,52 5,35 5,12 5,00 4,51

Zunge m it K noten . . .
ozór z chrząstką

2,64 2,53 2,42 2,38 2,24

ohne K n o ten .................
bez chrząstki

3,48 3,30 3,20 3,13 2,98

Ohren und Schwanze . .
uszy i ogony

1,60 1,45 1,40 1,37 1,10

Hirn je K ilogram m . . .
mózg za każdy kilogram

2,64 2,53 2 ,42 2,38 2,24

Her z ...................................
e rce

2,40 2 ,28 2,21 2,16 2,04

L i m g e .........................r .
płuca

0,78 — ,74 — ,72 —  71 — ,66

N ie r e n .................................
nerki

2 ,88 2,76 2,64 2,60 2,44

G esch lin g ę .........................
osierdzie

3 ,00 2,85 2,76 2,70 2,65

S c h w e in s le b e r .................
wątroba wieprzowa

3,84 3,65 3,54 3,46 3,26

L iesen ...................................
sadło

' 3,57 3,34 3,22 3,15 2,83

R u c k e n f e l t ......................
bil

3,57 3,34 3 ,22 3,15 2,85

S ch m alz ...............................
smalec

4,60 4,37 4,26 4,16 3,74

Speck, fett, geriiuchert .
słonina, tłusta, wędzona

4,26 4,03 3,83 3,77 3,40

mager, gerauchert . .
przerastała, wędzona

4 ,72 4,49 4,30 4,20 3,80
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I I I .  Kalbfleiseh je K ilogram m  in Z loty  — C i e  ę c i n a  za każd y  kilogram  w  zło tych

W arschau , K rak au Kielce, R adom , Tarnów , 
T schenstoćhau, L ublin , P rzem yśl

G uteklasse
E inheitspreis 

fur G uteklasse G uteklasse
E inheitspreis 

fu r G uteklasse
klasa jakości cena jednolita 

za klasę jakości
klasa jakości cena jednolita 

za klasę jakości

I I I I  U .  I I I I I I  u. I I

K o te le t t ................................................... 3 ,3 0 2 , 8 0 ---- 3 ,0 0 2 , 6 0 —

mięso na kotlety

K e u le ........................................................ 3 ,0 1 2 , 5 5 ---- 2 , 7 5 2 ,3 3 —
dyszek

R ucken  m it N ierenstuck  . . . . 3 ,0 1 2 , 5 5 ---- 2 , 7 5 2 ,3 3 — •
górka z nerkami

S c h u lte r .......................................... ....  • 2 , 7 7 2 ,3 1 ---- 2 , 5 3 2 ,1 1 —
łopatka

K am m  und  H a ls ................................. 2 ,5 1 2 , 0 5 — 2 ,3 1 1 ,8 7 —
kłębówka i szyja

B ru st u n d  B auch  . . . . . . . 2 , 7 7 2 ,3 1 ---- 2 ,5 3 . 2 ,1 1 —
mostek i brzuchowina

H a x e ........................................................ 2 , 0 0 1 ,7 4 ---- 1 ,7 6 1 ,5 8 W y f f g g
kolanko

Zunge ohne K n o t e n ....................... — 3 , 7 2 — — • 3 , 3 5
ozór bez chrząstek

m it K n o t e n ..................................... — — 2 ,6 4 — — 2 , 3 8
z chrząstkami

G esch lin g e............................................... ' — — 2 , 6 4 — — 2 , 3 8
osierdzie

Leber ........................................................ — — 4 , 3 2 — — 3 ,9 1
wątroba

S c h n i t z e l ............................................... — — 6 ,1 0 — — 5 , 5 0  ■
mięso na sznycle

G ehirn je K ilo g ra m m ........................ — — 2 , 6 4 — — 2 , 3 8
mózg za każdy kilogram

Lem berg S tan is lau

K o te le t t ................................................... 3 , 0 0 2 , 5 0 — 2 , 7 0 2 , 3 0 _
mięso na kotlety

K e u le ........................................................ 2 , 7 0 2 , 2 9 — 2 , 4 2 2 , 0 7 —
dyszek

R iicken m it N ierenstuck  . . . . 2 , 7 0 2 , 2 9 — 2 , 4 2 2 , 0 7 —
górka z nerkami

S c h u lte r .................................................... 2 , 4 7 - 2 , 0 7 — 2 , 2 2 1 ,8 5 —
łopatka

K am m  und H a ls ................................. 2 , 2 7 1 ,8 3 — 2 , 0 5 1 ,6 5 —
kłębówka i szyja

B ru st und  B auch ............................ 2 , 4 7 2 , 0 7 — 2 , 4 2 1 ,8 5 —
mostek i brzuchowina

H a x e ........................................................ 1 ,7 2 1 ,5 6 — 1 ,5 4 1 ,4 1 —
kolanko

Zunge ohne K n o t e n ....................... — — 3 ,3 5 — — 3 , 1 2
ozór bez chrząstek •

m it K n o t e n ..................................... — — 2 , 3 8 — — 2 , 2 2
z chrząstkami

G esch lin g e ............................................... , — — 2 , 2 8 — — 2 , 2 2
osierdzie

L e b e r ........................................................ — — 3 ,8 9 ' — — 3 ,6 9
wątroba
S c h n i t z e l ..........................................  . — • — 5 , 4 2 — — 4 , 7 0
mięso na sznycle

G ehirn je  K ilo g ra m m ........................ — — ■ 2 , 3 8 — ._ 2 , 2 2
mózg za każdy kilogram 1—
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IV. H am m elflcisch je K ilogram m  in Z loty —  B a r a n i n a  za każdy  kilogram  w złotych

K ra k au , Kielce, R adom ,
W arschau Tarnów , T schenstoehau, 

Lublin , P rzem ysł
Lem berg S tan islau

G uteklasse
klasa jakości

G uteklasse
klasa jakości

G uteklasse
klasa jakości

G uteklasse
klasa jakości

i I I I I I I I I i II

K e u l e ............................ 3 ,4 8 3 ,03 3 ,1 8 2 ,8 5 3 ,1 4 . 2 ,5 7 3 ,0 0 2 ,5 7
dyszek

R ucken  m it N ieren- 
stuck  . . . . . . . 3 ,4 8 3 ,03 3 ,1 8 2 ,7 3 3 ,1 4 2 ,5 7 3 ,0 0 2 ,5 7

górka z nerkami

K a m m ............................ 3 ,2 6 2 ,8 0 2 ,9 6 2 ,5 0 2 ,8 5 2 ,4 9 2 ,7 7 2 ,4 6
kłębówka

B l a t t ..................................................................... 3 ,2 6 2 ,8 0 2 ,9 6 2 ,5 0 2 ,8 5 2 ,4 9 2 ,7 7 2 ,4 6
łopatka »

B auch  und  B ru st . . 3 ,03 — 2 ,7 3 — 2 ,7 0 — 2 ,5 6 —
mostek i brzuchowina

L e b e r ............................ .... 3 ,0 8 — 2 ,7 8 — 2 ,7 5 — 2,61 —
wątroba

Talg, r o h ....................... 2 ,0 8 — 1,80 — 1,78 — 1,70 —
łój, surowy

G e s c h l in g e ...................
osierdzie

2 ,0 8 ’ — 1,80 ---- 1,78 — 1,70

P a n s e n ............................ 0 ,8 4 —- 0,63 ---- 0 ,6 0 — 0 ,6 0 —
żwacz

K opf m it Zunge und  
H i r n ............................ 0 ,7 8 __ 0 ,5 7 -- 0 ,5 5 — 0 ,5 4 —

głowa z ozorem i mózgiem -

V. Pferdefleisch je  K ilogram m  in Z l o t y — M i ę s o  k*o ń  s k  i e za każdy  kilogram  w złotych

W arschau K rak au Kielce, R adom , Tarnów , 
T schenstoehau

E inheits- E inheits- E inheits-
G uteklasse
klasa jakości

preis fur 
G uteklasse
cena jednolita 
za klasę jakości

G uteklasse
klasa jakości

preis fur 
G uteklasse
cena jednolita 
za klasę jakości

G uteklasse
klasa jakości

preis fur 
G uteklasse
cena jednolita 
za klasę jakości

i I I I u. I I I I I I u. I I I I I I u. I I

Schm orfleisch
ohne K nochen . . . . 2 ,9 0 2 ,4 8 _ 2 ,7 8 2 ,3 8 ____ .2 ,61 2 ,2 3 ____

mięso pieczeniowe bez kości

m it K nochen  . . . . 2 ,3 5 2 ,01 ■ — 2 ,2 5 1,93 — 2,11 1,81 —
z kośćmi

Suppenfleisch (hohe R ip- 
pe, S pannrippe, K am m , 
N achb rust, dunne Quer- 
rippe, H als-, B auch- 
un d  Beinfleisch) . . . 2 ,1 7 1,88 2 ,0 8 1,80 1,95 1,69

mięso rosołowe (grube żebra, szpun- 
der, kłębówka, mostek, cienkie 
żebra, karkówka, brzuchowina 
i gicze) '

G e h a c k te s ............................ 2 ,6 4 — — 2 ,5 3 — — 2 ,3 8 — —

mięso siekane

Z u n g e ...................................... — — 2 ,8 4 — — 2 ,7 8 ■— — 2 ,5 6

ozór

L e b e r ..................................... — — 2 ,9 3 ' — — 2,81 — — 2 ,6 4

wątroba

K n o c h e n ............................ — 0 ,5 8 — — 0 ,5 6 — — • 0,53 —
kości
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Lublin, Przemyśl Lemberg Stanislau

Giiteklasse
klasa jakości

Einheits- 
preis fur 

Giiteklasse
cena jednolita 

za klasę jakości

Giiteklasse
klasa jakości

Einheits- 
preis fur 

Giiteklasse
cena jednolita 

za klasę jakości

Giiteklasse
klasa jakości

Einheits- 
preis fur 

Giiteklasse
cena jednolita 

za klasę jakości

I I I I  u. I I I I I I  u. I I I  | I I I  U .  11

Schmorfleisch
ohne Knochen . . . . 2 ,4 9 2 , 1 3 2 , 4 2 2 , 0 8 __ 2 , 2 6 1 ,9 4 --

mięso pieczeniowe bez kości

m it Knochen . . . . 2 , 0 2 1 ,7 3 — 1 ,9 7 1 ,6 9 — 1 ,8 3 1 ,5 7 ----

z kośćmi

Suppenfleisch (hohe Rip- 
pe, Spannrippe, Kamm, 
Nachbrust,, dunne Ouer- 
rippe, I-Ials-, Bauch- 
und Beinfleisch) . . .

mięso rosołowe (grube żebra, szpun- 
der, kłębówka, mostek, cienkie 
żebra, karkówka, brzuchowina 
i gicze)

1 ,8 7 1 ,6 2 — 1 ,8 3 1 ,5 8 ■ — 1 ,6 9 1 ,4 7 —

G e h a c k te s .......................... 2 , 2 7 — — 2 , 2 2 — — 2 , 0 6 — ----

mięso siekane

Z u n g e ...................................
ozór

— — 2 , 4 0 — — 2 , 3 9 — ---- 2 , 2 2

L e b e r ................................... — — 2 , 5 2 — — 2 , 4 6 —  ‘ — 2 , 2 9

wątroba

K n o c h e n .......................... — 0 , 5 0 — — 0 ,4 9 — — 0 ,4 5 —

kości

(2) Die Fleischpreise beziehen sich, soweit nichts 
anderes angegeben ist, auf Fleischstucke m it ein- 
gewachsenen Knochen, nicht dagegen auf Ffeisch- 
stiicke m it besonderer Knochenbeilage.

(3) Soweit sich Fleischpreise auf Fleisch mit 
Knochen beziehen, erhóht sich der Klein- 
liandelshochstpreis fiir Fleisch ohne Knochen, 
sofern er in dieser Anordnung nicht ausdriicklich 
festgesetzt ist, beim Rindfleisch und Pferdefleisch 
bis zu 25 v. H., beim  Schweinefleisch bis zu 
20 v. H., beim  Kalbfleisch bis zu 30 v. H.

§ 14
Kleinhandelsprcise 

fiir Wurst- und Flcischwaren.
Fiir den Kleinhandel m it W urst- und Fleisch- 

w aren werden folgende Hochstpreise je Kilogramm 
in Zloty festgesetzt:

(2) Ceny m ięsa odnoszą się, o ile nic innego 
nie podano, do sztuk mięsa z wrośniętym i kośćmi, 
a nie do sztuk mięsa z osobną dokładką kości.

(3) Jeżeli ceny mięsa odnoszą się do mięsa 
z kośćmi, to w handlu detalicznym podwyższa się 
cena m aksym alna za mięso bez kości, o ile nie 
jest ona wyraźnie ustalona w niniejszym  zarzą
dzeniu, za mięso wołowe i końskie do 25°/o, za 
wieprzowinę do 200/o„ za cielęcinę do 3(P/o.

§ 14 
Ceny detaliczne 

za wyroby wędliniarskie i mięsne.
Dla handlu detalicznego wyrobam i w ędliniar

skimi i mięsnymi ustala się następujące ceny 
m aksym alne za każdy kilogram  w złotych:

W arschau,
K rakau

Kielce,
Radom,
Tarnów,

Tschenstochau,
Przemyśl

Lublin Lemberg Stanislau

Z e rv e la tw u r s t .................. 7,33 7,20 7,04 6,88 6,20
serwelatkowa

S a l a m i ............................... 7,33 7,20 7,04 6,88 6,20
salami

Streichw urst I
(Braunschweiger A rt) .

do smarowania I  (brunszwicka)
5,33 5,10 4,88 4,77 4,32

Streichw urst II . . .- . 4,83 4,60 4,38 4,33 3,90
do smarowania I I
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W arschau ,
K rak au

K ielce, ■ 
R adom , 
Tarnów , 

Tschenstochau, 
P rzem yśl

L ublin L em berg  - S tanislau

B i e r w u r s t ............................
piwowa

.5,60 5 ,1 0 4 ,9 0 4 ,7 0 4 ,4 5

Ja g d w u rs t . . . . . . .
myśliwska

4 ,6 6 4 ,4 4 4 ,2 0 4 ,1 2 3 ,7 2

K n a c k w u r s t .......................
serwelatki

4 ,6 6 4 ,5 5 4 ,4 4 4 ,3 2 3 ,9 0

S c h in k e n w u rs t...................
sz ynkowa

5 ,2 0 5 ,0 0 4 ,8 0 4 ,6 0 4 ,40

W iener W iirstchen  . . .
parówki wiedeńskie

4 ,6 6 4 ,5 5 4 ,4 0 4 ,3 5 3 ,9 0

F le is c h w u rs t ........................
kiełbasa siekana

4 ,2 2 4 ,0 0 3 ,7 8 3 ,7 0 3 ,35

PreCkopf ............................
głowizna

4 ,2 0 4 ,1 0 3 ,8 8 3 ,7 9 3 ,4 0

P o l n i s c h e ............................
siekana zwykła

3 ,8 8 3 ,7 7 3 ,5 5 3 ,4 8 3 ,1 5

B lu tw u rs t I (T h iir in g e r) .
krwista I (turyngska)

4 ,2 0 4 ,1 0 3 ,8 8 3 ,8 0 3 ,4 2

B lu tw u rs t I I .......................
krwista II

2 ,4 4 2 ,3 3 2 ,2 2 2 ,1 6 1,95

Z u n g e n w u rs t.......................
salceson ozorkowy

5 ,0 0 4 ,8 8 4 ,5 5 4 ,4 6 4 ,0 2

K r a k a u e r .......................  ■
krakowska

5 ,5 0 5 ,4 0  - 5 ,1 0 4 ,8 5 4 ,6 0

L eberw urst I ...................
wątrobianka I

5 ,3 2 5 ,2 2 5 ,0 0 4 ,8 8 4 ,4 0

L eberw urst I I ...................
wątrobianka II

3 ,0 0 2 ,8 9 2 ,6 8 2 ,6 0 2 ,3 5  ’

Sulze, Sc,hw artenm agen .
galareta, galaretki

4 ,2 0 4 ,1 0 3 ,8 8 3 ,8 0 3 ,4 0

G r u t z w u r s t .......................
kiszka kaszana

1,55 1 ,44 1,35 1,30 1,18

B ra tw u rs t, frisch . . . .
kiełbasa biała, świeża

4 ,4 0 4 ,2 0 4 ,0 0 3 ,8 0 3,6C

F l e i s c h s a l a t .......................
sałatka mięsna

5 ,6 0 5 ,4 0 5 ,2 0 5 ,0 0 4 ,8 0

G e m iis e s a la t.......................
sałatka jarzynowa

4 ,6 0 4 ,5 0 4 ,3 0 4 ,1 0 3 ,9 0

K leinhandęlsp reise  fu r  P f e r d e w u r s t Ceny detaliczne za k i e ł b a s y  k o ń s k i e
je  K ilogram m  in Zloty: za każdy k ilogram  w złotych

W a r s c h a u .......................................................... 3,05 W a r s c h a u .................................................... . . 3,05
K rak au  ................................................................ 2,93 K rakau  ......................................................... 2,93
Kielce, Radom , T arnów , T schenstochau  . . 2,75 Kielce, Radom , T arnów , T schenstochau . . 2,75
L ublin , P r z e m y ś l .............................................. 2,62 Lublin , P r z e m y ś l ........................................ 2,62
L em berg  .......................................................... 2,55 L e m b e r g ......................................................... 2,55
S t a n i s l a u ............................................................... 2,38 S tan is lau  .................................................... . 2,38

IV. A b s c h n i t t . R o z d z i a ł  IV.

SchluBbestimmungen. Postanowienia końcowe.

§ 15 § 15

Anderc W urstsorten. Inne rodzaje wędlin.

A ndere ais die im § 14 aufgefiih rten W urst- Inne rodza je  w ędlin , aniżeli w ym ienione w § 14,
so rten  d iirfen  n u r  m it G enehm igung der H aup t- wolno w yrab iać ty lko  za zezw oleniem  Głównego
abteilung  E rn a h ru n g  und  L an d w irtsch aft in  der W ydziału  W yżyw ienia i R olnictw a w Rządzie Ge-
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R egierung des G eneralgouvernem ents hergestęllt 
und  zu den jew eils vom  Amt fiir P re isb ildung  in 
der R egierung des G eneralgouvernem ents festzu- 
se tzenden  P re isen  feilgehalten  und  verau fie rt 
w erden.

§ 16
Preisfestsetzung fiir Fleisch, Wurst- und Fleiscfa- 

waren auBerhalb der Schlachtviehmarkte.
F iir den Grofi- und  K leinhandel m it F leiscb, 

W urst- und  F le ischw aren  auB erhalb  der in den 
§§ 10, 11, 13 und  14 bezeichneten  Gebiete setzt 
der G ouverneur des D istrik ts  (Amt fiir P re isiiber- 
w achung gem einsam  m it der A bteilung E rn a h ru n g  
und  L andw irtschaft) die P re ise  en tsp rechend  den 
P re isab s tu fu n g en  fiir  Sch lach tv ieh  fest.

§ 17
Beleg fiir verkaufte Waren.

F leischere ien  u n d  sonstige V erkau fsste llen  fiir 
F leisch , F ett, W u rs t-  oder F le ischw aren  haben  
beim  V erkauf von F leisch- oder W u rs tw a re n  oder 
der vo rstehend  g enann ten  F e tte  au f V erlangen 
eines Ivunden einen Beleg auszuste llen , aus dem  
die B ezeichnung der W are, die G iiteklasse, das 
G ew icht und  d e r  P reis hervorgehen .

§ 18 
Ausnahmcn.

Die R egierung des G eneralgouvernem ents (Amt 
fiir  P re isb ildung  gem einsam  m it der H aup t- 
ab te ilung  E rn a h ru n g  und  L andw irtschaft) k an n  
A usnahm en von vo rsteh en d er Regelung zulassen.

§ 19 
Strafbestimmung.

Z uw iderhand lungen  gegen diese A nordnung 
w erden  gemaB § 6 der P re isb ildungsvero rdnung  
vom  12. A pril 1940 (VB1GG. I S. 131) b es tra ft.

§ 20 
Inkrafttreten.

Diese A nordnung ist vom  1. A ugust 1943 an  an- 
zuw enden. Im  gleichen Z eitpunk t t r i t t  die An
ordnung  iiber P re ise  fiir S ch lachtvieh , F leisch  und 
W u rst vom  16. D ezem ber 1940 (VB1GG. 1941 S. 1) 
auB er K raft.

K r a k a u ,  den 7. Ju n i 1943.

Der Leiter 
des Amies fiir Preisbildung

in der Regierung des Generalgouvernements 
Dr. S c h u l t e - W i s s e r m a n n

Der Leiter
der Hauptabtcilung Erniilirung und Landwirtschaft 

in der Regierung des Generalgouvernements 
N a u m a n n

nera lnego  G uberna to rstw a oraz w ystaw iać na 
sprzedaż i sp rzedaw ać po cenach usta lonych  
każdorazow o przez U rząd d la  K szta łtow an ia  Cen 
w R ządzie G eneralnego G ubernatorstw a.

§ 16
Ustalenie cen za mięso, wyroby wędliniarskie 

i mięsne poza targami na bydło rzeźne.
D la h an d lu  hurtow ego i detalicznego mięsem , 

w yrobam i w ęd lin iarsk im i i m ięsnym i poza obsza
ram i określonym i w §§ 10, 11, 13 i 14, g u b ern a
to r okręgu  (urząd k o n tro li cen w spólnie z w ydzia
łem  w yżyw ienia i ro ln ictw a) u s ta la  ceny odpo
w iednio  do obniżki cen za bydło  rzeźne.

§ 17
Dowód na sprzedane towary.

W ęd lin ia rn ie  i inne m ie jsca sprzedaży  mięsa, 
tłuszczu, w yrobów  w ęd lin iarsk ich  i m ięsnych 
w inhy  p rzy  sp rzedaży  w yrobów  m ięsnych lub w ę
d lin iarsk ich  albo tłuszczów  w yżej w ym ienionych 
w ystaw ić n a  żądan ie  k lien ta  dowód, z k tórego 
w yn ika  oznaczenie tow aru , k lasa  jakości, w aga 
i cena.

§ 18
Wyjątki.

R ząd G eneralnego G ubernato rstw a (Urząd dla 
K szta łtow an ia  Cen w spóln ie z G łów nym  W ydzia
łem  W yżyw ienia i R olnictw a) m oże dopuścić w y
ją tk i od pow yższego uno rm ow an ia .

§ 19
Postanowienie karne.

W ykroczen ia  przeciw ko n in ie jszem u  za rządze
n iu  pod legają  k a rze  w edług  § 6 rozporządzen ia
0 k sz ta łto w an iu  cen z dn ia  12 kw ie tn ia  1940 r. 
(Dz. Rozp. GG. I str. 131).

§ 20 
Wejście w życie.

Z arządzenie n in ie jsze  należy stosow ać od d n ia
1 s ie rp n ia  1943 r. W  tym  sam ym  czasie trac i m oc 
obow iązu jącą  za rządzen ie o cenach  za byd ło  
rzeźne, m ięso i k ie łbasę  z dn ia  16 g ru d n ia  1940 r. 
(Dz. Rozp. GG. 1941 r. str. 1).

K r a k a u ,  dn ia  7 czerw ca 1943 r.

Kierownik 
Urzędu dla Kształtowania Cen 

w Rządzie Generalnego Gubernatorstwa 
Dr S c h u l t e - W i s s e r m a n n

Kierownik
Głównego Wydziału W yżywienia i Rolnictwa 

w Rządzie Generalnego Gubernatorstwa 
N a u m a n n
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Zur gefl. Beachtung!
Es wird darauf hingewiesen, daB alle Zuschriften hinsichtlich dea 
Bezuges und dei Liefemng des Verordnungsblatles liir das General- 
gouvernemenl nur an folgende Anschrifi zu richten slnd:

A uslieferungsstelle
des Verordnungsblattes fiir das G eneralgouvem em ent

Krakau 1, PostschlieBfach 110

Zahlungen aind ausschlieBlich auł die Posischeckkonien der 
Auslieierungssielle

W arschau Nr. 400 
Berlin Nr. 41800 zu leisien

Uwaga!
Zwraca się uwagę, iż wszystkie pisma w sprawie prenumeraty 
i dostarczania Dziennika Rozporządzeń dla Generalnego Guberna
torstwa należy kierować tylko pod następującym adresem:

Placówka W ydawnicza
Dziennika Rozporządzeń dla Generalnego Gubernatorstwa

Krakau 1, Skrytka pocztowa 110

Wpłaty należy uskuteczniać wyłącznie na pocztowe konto czekowe 
placówki wydawniczej

W arschau Nr 400 
Berlin Nr 41800

H e r a u s g e g e b e n  von dem Amt filr G esetzgebung in der  Regierurig des G enera lg o u v e rn em en ts ,  K ra k a u  20, Regie rungs-  
gebSude. D r u e k  Zei tungsver lag  K rakau-W arschau.  G m b H,, K rakau ,  Posts traCe 1.

W y d a w a n y  przez Urząd dla U s taw odaw stw a w Rządzie G enera lnego  G u berna to rs tw a ,  K rakau  20, G m ach  Rządowy. 
D r u k :  Ze i tungsver lag  K rakau-W arschau  Spotka z ogr, odp., K rakau ,  Posts traC e 1.




