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kazdego gatunku,

mogace konkurowaé¢ we wszystkich miejscowosciach

dostarcza laboratoryum dostarczaja
Dra JAKOBA GINSBURGA Fabryki kwasu siarkowo i nawozbw sziuuznych
w ODESSIE (Kanatnaja ul. Nr. 23). . . .
Liczne $wiadectwa i referenoye na zgdanie. | | S C f r a |u

Cennik gratis i franko.
Blizjee wiadomos$ci udziela listownie.

Biuro cent-alne, PRAGA Heinr.chsgasse 27.
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FERDYNAND DOLAINSKI & Comp.

Wien X. Simmeringerstrasse 179.

C. k. uprzyw,

FaArtb laszyl 1 wyroMi letalowycl

oraz KOTLARNTA.
Specyalna fabryka dla kompletnych urzadzen

Gorzeln rolniczych 1 fabrycznych, |
Rafineryj spirytustu

oraz

fabryk drozdzy prasowanych.

Kontrolne aparaty miernicze, najlepszy ze wszystkich w uzyciu bedgcych
I systemow.
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C. k.

uprzyw.

FABRYKA 1ASZTS

Cd-leT7simMMa, zelaza |1

rnzcletsill

pod firma

L. ZIELENIEWSKI w KRAKOWIE

poleca jako 3wojag 3pecyalnosc:
Kotlty parowe skowane state i przewozne *)

Maszyny parowe roznej wielkosci*).

Kompletne urzgdzenia i rekonstrukcye gorzeln.
Rezerwoary na spirytus i wode. — Pompy wszelkiego rodzaju etc.

Powiekszywszy znacznie o »

L JE W

4. . ., wykonuje szybko

wszeltb odlewy poditug rysunkow i modeli wiasnych lub nadestanych.

GeXBKAKS, A Yosi

EL»»s &

*) Od/uauzone na wystawie krajowej we Lwowie w r. 1894. dyplomem Lonuiowym

¢. k. Ministerstwa handlu.
*) Ztotym medalem Izb handlowych.

Sktad

INSTRUMENTOW

do kontroli
C . ‘i
w POTURZYCY poczta SOKAL
poleca
rozmaite przyrzgdy
oraz
PASY do MASZYN.
Instrumenta wyseta sie tez do Rossyi.

Clo od puda wynosi 6 rs. 80 kop. |
Przy ."amdwieniu ponad 25 rs. nie liczy sie
kosztéw opakowania. Porto do Rossyi opta-
ca zamawiajacy.
Ceny z doliczeniem cta sa znacznie nizsze
jak "w Rossyi, przeto oplaci sie zapisywac
instrumenty z naszego sktadu.

Sktad .Ji.trurrdiitflw zawart uméw" .6 spedytorami na
komorach otowyoh i cl bedg baczyli na to, aby po re-
wizyt otowej wszystko byto nalezyoie opakowane, wsku-
tek czego za szkode w transporcie nie odpowiadamy.

Cenniki wysyta na zadanie.

Jeden KOCIOL PAROWY¥ z buljerem mato uzywa-
ny prawie jak nowy. na sze$¢ atmosfer cisé-
nienia wyprobowany. Dtugos¢ kotta 7300 mm.
Srednica T4W0 mm. grubo$¢ blach 12 mm
grubo$¢ dna Temm. Dhugos¢ buljera 650U mm.
$rednica 750 mm.

Dwie ZACIERNIE NOWE najnowszego systemu
z kompletnem wewnetrznem urzadzeniem chtdd-
iiiczein, objetosci po 60 hektolitrow. Urzadzenie
takowych sktada sie z zacierm zelaznej, zelaz-
nego wieka, zelaznego komina, watu zelaznego
z kompletnem urzadzeniem mieszadta i dwoma
kotami pasowemi. Wewnatrz podwéjna wezo-
wnica miedziana.

Dwa PARNIKI HENZEtiO zelazne, nowe, najnow-
szego systemu, obj.jto5ci po 45 hektolitrow.

J*dna KUFA ZELAZNA nowa objetoéci 210 he-
ktolitrow. Diugos¢ kufy wynosi 6400 mm.
$rednica 2000 mm.

Wszelkie inne pr/v iy potriehne dn gorzelni
z zelaza, miedz, lub mosigdzu sg tanio do nabycia.

Blizsze wiadomosé
u P. JaJebéba Griinera w Sokalu
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Pierwsze galicyjskie

Towarzystwo Akcyjne Budowy Wagonow

w SANOKU

przedtem

ZEsIsuzirierz L pa—1 Ho.

buduje jako specyalnos$¢

CiOHZEH LS,

magazynéw, browardw, cukrown: i innych
Fabryka posiada osobny oddziat

kompletne

I)EN 1\L A K J\1

odobnych zaktadéw przemystowych )
la budowy tych aparatow ~ zaopatrzony we wszelkie

urzagdzenia

SPIBY TUtS U,

potrzebne narzedzia mechaniczne i pozostajacy pod kierownictwem inzyniera s ecyaj_lsgl.
FabryKa podejmuje sie wykonania planéw odno$nych budynkow, jak nie mniej dostarcza

pujedynczych przedmiotow jak':
MASZYN i

K ad z i

KOTLOW PAROWYCH
Parnikéw

z aciernyodh

—i—
chtodzagcych

Aparatow destylacyjnych.

systemu Pistoryusza i

E3o m p/ 1 lezer X

kolumnowych, tak zwyczajnych jak i ciagtych, dalej
-woaro-w na

© pirytuo©

Osobny oddziat budowy wagondw
dostarcza cystern do transportu spirytusu lub melasy, specyalnych wagonéw do transportu piwa itg.

Znizo

Cfazefa Tolnicza

pod redakoya i i
Drn Tadeusza Kowal iKiego i Alekinndra Tryl iklego.
TruydKitsty niédmy rok istnienia.

Najobszerniejsze 1 sto*mikowo najtarisze z pism rolniczyoh polskleh. Liczni
wspdtpraoownicy i korespondenci w kraju | zagranica. Rady wyczerpujgoe,
udzielane zapytujgoym rolnikom przez Bpeoyalistow.

Oena wraz z przesytka: rocznie z/r 10, pétrocznie z2r. 0. y

KUttJEB ROLNICZY

Wychodzi pod ta sama redakoyg Zawiera przewaznie wskazowki i rady
praktyczne. — Oena z przesytka; rocznie atr. 6.00, polr. zir. 3.20.
Abonenci ,Gazety Rolniczej” ptacg za ,Kurjera” o ztra1.00 mniej.

Do obu pism dotgoza si§ dodatek bezptatny ,Prace Sskoyi rolnej”.
W ktérym drukuja sio odznaczone przez Prezydyum referaty, sprawozdania
Z posiedzen i 7.e wszelkloh ozynno$oi Bekcyl rolnej. Rocznik obejmuje
10—12 ark. druku 1 stanowi oddzielng catloSO, na wzér wydawanych ongi
»Rocznikow Gospodarstwa _Krajowelgo_". Tym sposobem Aoonenol ,,Ga*
zety Rolniczej” 1 ,Kurjera Rolniczego”, przy tale bardzo niskigj,
na pisma te Cenie, otrzymujg Jeszcze bezptatnie dzieto wartosci
pierwszorzednej, obejmujgce szereg ¢ennych rozpraw 1 obznaja-
mlajace Ich z dziatalnoscia, tak pozyteczneﬁlnst&tucyl rolnej,
Redakcya : WARSZAWA,” WARECKA "7

a t jelSl 4?2y ,
Marki ochronne i ochron'} wzoréw tak w kraju jak
i ZagraniCg wyrabia

Wakclclel «. jw< uiow ilnlonego biura patjntowego]
oraz tachnioznego i konatrukoyjnago biura.
Konstrukcyjne przeprowadzanie wynalazkow

WIi-_ |, Ja ionurjottn i; Nr_ 4
Mirea dl« telegr. PriYUeg \Wieh. meletrr Nr 7884,

Kompletne urgadzema
GORZELN ROLNICZYCH WS
przyrzady do rektyfikowania spirytusu
kotty parowe, rezerwcary ielazne
na spirytus, kudzie zacierne,

pompy,
catkowite urzadzenia rzezni, miedziane i ze-
lazne kotty do warzenia piwa, pompy dla
piwa i chtodniki, kadzie na brzeczke piwnag,
przyrzady do chiodzenia piwa i

MASZYNY PAROWE

urzadza sumiennie i dostarcza po
cenach "WJ

parniki,

najnizszych
Fabryka wyrobow metalowych

Jana Octisnera

w BtALEJ koto Bielska (Galicya).
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Telegramy:

Stacya kolei:
Pictzsct — Lwow,

Lwow, Poflzamuze.

\Y oMy \ +m
c. k. uprzywilejowana .
A
) ima oa 1)1 if Aaaijfc 11 4
®4
odlewarnia zelaza i metali H
Lwow, Podzamcze, ulica $w. JSParcina 11. «4
Rolt. ualozeula 1837. H
Wykonuje: urzadzenia gorzeln, browaréw, miynow, tartakow, fabryki krochmalu,
gipsu, cementu 1 t. p.
Kotly parowe réznych konstrukcyi, Parniki Henzego, kadzie zacierne,
Kezerwoary zelazne na wode, spirytus, nafte itp.
NEV.ap arowv e wedlug najnowszych konstrukcji, transmisye, ptuczki, elewatory, windy do kar »
tofli, mieszadta, gniotowniki do stodu zielonego i suchego, pompy do wody i zacieru i t. p.
rolnNnicze jako to: Kieraty, miocarnie, gniotowniki, mtynki, szrotowniki, wialnie, mitynki polskie
Utrzymuje na sktadzie: Pasy skérzane, parciane, samosmary, puszki na oliwe, oliwe maszynowa A

cegty ogniotrwate, manometry, kurki kontrolne, wodoskazy, wentyle, ru S z tpoktady, drzwiczki, szyby, podr
stawki w rozhych rozmiarach.

Wykonuje ocllewy zelazne z wiasnych lub nadestanych modeli.

Sprowadza i posredniczy W zakupnie lokomobil, miocarin parowych i przewozowych.

Juliusz Juissek | August Geppert

fabryka wyrobiw miedzianych i metalewych

kotlarnia
w Bielsku (Szlask austryacki)
polecajg sie
do zupetnego urzadzania gorzeld i raflneryj spirytusu it d.
dostarczaja

APARATY WSZELKICH SYSTEMOW

bez przerwy dziatajace (ciggte), aparaty Galla, Schwarza i. t. d. z talerzami
zwyklymi lub tez systemu opatentowanego, alfio tez ze znakomitg
d&flegmacya.
Niezaprzeczenie najlepsze wykonanie |
Polecajg réwniez: parowe pompy injekcyjne dla zacieréw, aparaty do
rozdrablania zacieru, gtéwnie wuzywane do zb6z-1 (patent oznajmiono)
Nieprzescignioue kadzie zacierne z ostodzeniem, chtodniki do drozdzy i ho-
towicy, kotty parowe i parniki Henzego wszelkich systeméw, rezerwoary
na spirytus o"az wszelkie roboty kotlarskie.
Wszelkie armatury, wentyle, krany etc. eto.
Rekonstrukcye i naprawa jak najtaniej. " M
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TP. BIR/EZADOT 1 Splica.
fabryka maszyn, kottow parowych i aparatow, odlewaria zelaza i metali

A EAVA I (migdzy Stanistawowem a Kotomyja)
W uuyilll tuz obok dworca kolejowego potozona

Stacya telegraficzna, pocztowa i dla pociggéw pospiesznych w Tniftjpcp.

Jjf Zatrilliia w dziale maszynowym 225 robotnikow,

wyrabia Kompletu =uraadtenla

dla:
gorzelfi, fabryk drofdty. browardw miynow, tartakow, fabryk krochmalu, cegielni it p.

Miedzy inneini dostarcza:
kotly parcwe wszelkich systemow, Rezerwoary, Parniki Henzego.
Zaolerble =z obtodulitaml - e

M Ptuczki do kartofli I

rmr. Elewatory, Slimaki do transportowania masy gestej

* POMPY |

GniotowniKi dstodu, Srétownilci i mityn/na drewniani]podstawie. &
' Tis™ixrsiveEx:s'M'E %
Uzbrojenia, kurki, wentyle w zelazie imetalu. W*

PRASY FILTROWE DO DROZDZY i t. d. i t. d.

Piany i kosztorysy darmo.
WmswISiti® wjSreraT/rifcSii©” &
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[H |§ »ifa\, nfiefiBitai

Urbanowski. Romocki 1 Spotka

" TA\T IPo& T™rajzilrul

Lejamia zelaza, Fabryka macfiln. Kotfow parowych,

mm wyp@fo@w e

Specyalno$¢ fabryki: budowa nowych gorzeln i prze-
budowywanie starych podtug wiasnego systemu ?a najlepszy
uznanego.

—LafM\Z®V v —
Kotlty parowe wszelkiego rodzaju. — Machiny parowe.
Ptuczki do ziemnia/COW zprzyrzadem do oddzielania kamieni.
-lparaty Henzego do gotowania i rozdrabiania ziemniakow.
Kadzie zacierne z przyrzadem rurkowym do olitodzenia zacieru

i exhaustorem.
Gniotowniki do zielonego i suszonego stodu.
Pompy do zacieru. - Pompy pal/rowe do zasilania apa-

ratu destylacyjnego.

Pompy do zimnej wody.
Przewody ruchu, jakoto waty przewodowe, tozyska, pasowe
kregi, kota zebate i t. d.

Wyjatek z taskawie udzielonego nem S$wiadectwa przez Mieczystawa hr. Ko-
mariiickiugo w Jarostawicach, pod Zborowem.

Wielm. Urbanowski, Romocki i Spdtka w Poznaniu!

Pomimo, ze $wiezo przezemnie pobudowana parowa gorzelnia w Jarostawicach
jest dopiero od dni czterech w petnym ruchu to juz dzisiaj przychodzi mi nodziekowac
Panom za dzieto, ktére pod wnzelkim wzgledem kazdy za udatne uzna¢ musi.

Obok kotta parowego systemu kornwalijskiego i aparatu RunzegO, ktore
sg skowane i jakby ukute z jednaj czesci danego materyatu, oprécz pomp, ptuczki
i elewatora do kartofli, podnies¢ musze zalety Panéw nowo ulepszonej i Waszego
systemu kadzi zaciernej, ktora swa funkcye mieszania > chtodzenia zacieru, spo-
trzebowy wujac bardzo matg ilos¢ wody i mechanicznej sity, spetnia ku szczeg6lnemu
Inemu zadowoleniu. W przeciggu pét godziny otrzymuje zacier ostudzony z 50
na 10" E., co czynno$¢ catg w gorzelni tak dalece ufatwia iz 2 zaciery uskuteczniam
W przeciggu 4 godzin, robigc pr.-ez to znaczng oszczedno$¢ na mater ale opatowym.
Z tych wzgledéw szczorze polecam wyroby Panéw v fascieielom ziemskim f nii>
watpie, ze na obszarze (ialicyi znajdziecie Panowie bardzo obszerne pole zbytu.

Z wysokim szacunkiem .
Mieczysiaw homari.ictci.

Zgtoszenia taskawe przyjmaje: biuro oentralne POZNAN 3.
lub tez biuro filialne LW OW, ul. Kraszewskiego 23.

Za wykonanie planéw i kosztoryséw osobnych likwidacyi nie wystawiamy.

\al

“4 i-wirgyjjj TMgjfsF-rw
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Kompletne uizadzema

IlJ
jukotez KEKONSTKEKeYE tychze, oraz "tanie dostar-
czenie pojedynczych maszyn i aparatdw jak n. p. Parnikow
Henzego, Kadzi zacierno-chtodzacych, Aparatow odpedowych,

Rezerwoar6w, Pomp i inne czesci urzadzenia gorzelnianego
jakotez wykonywanie odnosnych rob6t i napraw obejmuja

b

Fabryka maszyn i wyrobow miedzianych i metalowych,
Budapeszt, IX., sorbksari- u. 38-40.

W MTipLtpeTaln( Przemysty chemicznego - w

Skiad blachy miedzianej, rur, i innych towaréw mied7ia-

nych, flauiz, armatur dla maszyn i kottbw parowych etc. etc.

W fabryce naszej mamy zawsze naskladzie maszyny i apa-

raty, potrzebne do kompletnego urzgdzenia fabryk, spirytusu
i zaprasza sie P. T. interesentéw do ich ogladniecia.

llustrowane katalogi, kosztorysy gratis i franko.

m 16 Ina T™\wnerclLy

w Bielska kolo Biale]

FABRYKA MASZYN

nGGRZELNIK# 1897 .

1- i ~-cylindrowe i systemu Compond
state, jakotez przewozne

na kotle lokomotywowym i wycigyifilmym
mkotle rurowym

dostarczajg pod gwuiuucyg doskonatego wykonania

UMRATH & C255E

Fabryka meszyn, odlewarnia zelazaikotlarnia
> -JBTTIBIsr”.
Filia we Uowie ul. Grodecka j. 61,

mstrowane M i wyseta g franky,-------

dostarcza w wybornem wykonaniu

catkowite urzadzenia
0{0 dla goérzelri i tartakow

. W MAS2TUT PAKOWE

podtug najnowszego systemu
o sile od Igo do 100 koni

Pompy do zacieréw i do wody

Maszyny parowe state dla opaii
najtowyzh ze sterownikiem, wstecz dziatajgcym,;

wszystko pod gwarancyg
przy zuzyciu najmniejszej sity parowej.

radLt*itii#m isye

Kieraty

(mancie) i. t. p.

Wszelkie rekonbtrukcye i naprawy jak najtaniej.

Wydawca; Wiktor Synieweki.

Z Drukarni Ludowej we Lwowie pod zara. Stan. Baylego.
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oy Tym eeeeeeee™Mr
Odpowiedzialny redaktor:

Fabrykacya atomy prasowanych
metodg prz<iwietrzania.
Napisat
IK.TOR jSYNIEWSKI.

Jednym z gtéwnych artykutdow zywno-
§ci jest nasz chleb powszedni. Powiedzie¢
by mozna, iz jest on artykutem podstawo-
wym, okoto ktoérego grupujg sie artykuty
dalsze jak nabiat, jaja i mieso. Zapoznat
sie cztowiek z chlebem zapewne juz w po-
czatkach swego istnienia na ziemi, jak nam
bowiem tradycya mowi, uprav.iatl cztowiek
od niepamietnych czaséw rozmaite gatunki
zboza, oczywiscie w tym celu, aby z niego
przyrzadzaé pozywienie. Ze to pozywianie
w przedhistorycznych czasach nie byto po-
dobnem do dzisiejszego chleba jest zrozu-
miatem ; byly to najprawdopodobniej placki
z zarobionego na stodkie ciasto grubego
Srutu zbozowego.

Praojcowie nasi, zyjacy w prymity-
wnych warunkach bytu, nie zajmowali si¢
teoretycznemi badaniami nad ulepszeniem
swoich potrzeb; ulepszen uczyt ich zwykle
przypadek. Tak tez niewatpliwie przypadek
musiat ludzi nauczyé, ze lepszy chleb mozna
przy rzadza¢, poddajac ciasto przed wypieka-
niem kwasnieniu, a utrwalito sie to odkrycie
w uzyciu praktycznem zapewne dla tego
ze spostrzezono, iz chleb z kiszonego cia-
sta jest pulchniejszym i smaczniejszym jak
z ciasta stodkiego. Nasi przodkowie byli swego
rodzaju smakoszami. Wprawdzie jest to nie
bardzo pochlebnem by¢ smakoszem, lecz
wtedy tylko, jezeli smakoszowstwo géruje
w cztowieku. Umiarkowane poczucie smaku
nie tylko mu nie szkodzi, ale jest nawet
bardzo potrzebnem, pcha go bowiem
ku odkryciom, wynalazkom, a w S$lad
za tem ku wyzszej kulturze. Widzimy tez,
ze wyglad chleba w miare postepu ludzko-
§ci zmienia sie, chleb staje sie coraz lep-

Wiktor Synlewskl

asystent Szkoty Politechn.

szym, ludzie starajg sie udoskonali¢ len
artykut pozywienia tak, aby jak najwigksza
czes¢ jego sktadnikdw po spozyciu zamie-
nita sie w skladniki ciata ludzkiego. Po-
wstato tak piekarstwo, ktére w koncu prze-
mienito sie w wielki przemyst i fabrykacye
chleba na wielka skale.

Jezeli moéwie o chlebie, nie rozumiem
tu wylacznie chleba ciemnego, lecz w ogole
produkty, wyrabiane z maai zbozowej przez
zarabianie jej na ciasto i wypieka-
n e t?go ciasta. Jak juz wyzej powiedzia-
tem, wyrabiajg ludzie chleb 2z kwasnego
ciasta od czasow niepamietnych. Pdzniej
juz, bo w wiekach S$rednich, pojawit sie
tez inny sposon wyrobu chleba, polegajacy
na tem, ze ciasta nie poddawato si¢ samo-
czynnemu kwasnieniu, lecz starano sie wy-
wota¢ ten Sam skutek przez dodawanie
do ciasta drozdzy piwnych.

Ciasto, suorzadzone na drozdzach pi-
wnych, bylo po wypieczeniu znacznie sma-
ezniejszem. jak poddawane kwasnieniu, to
lez zaliczano chleb taki do specyatow.
Gdy jednakowoz drozdze piwne wskutek
ograniczonej ich ilosci byly artykutem dro-
gim, uzywano ich tylko w domach luazi
zamozniejszych i to tylko do wyrobéw de-
likatniejszych, do ktorych brano tez przed-
niejsze gatunki maki; tak powstato z cza-
sem pieczywo biate z maki pszennej.

Ze wzrostem ludnosci i przy cigglym
wydelikacaniu sie jej potrzeb wzmogto sie
zapotrzebowanie pieczywa biatego, a co
zatem idzie, wzmagt sie tez popyt za droz-
dzami, niezbednemi do takiego pieczywa.

B-owary, ktére poczatkowo odsprze-
dawaty tylko zbywajgcg im ilos¢ drozdzy
i uprawialy to zbywanie jako zarobek
uboczny, zamienity sie z czasem w zakcidy,
w ktérych wyrdb drozdzy na sorzedaz byt
juz stale uprawiany jako Zrddto znacznego
dochodu.
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W naturalnym biegu rzeczy bylyby nie-
watpliwie powstaty z czasem zaktady fabry-
czne, w ktérych wyrabianoby piwo i praso-
wane drozdze, traktujac obydwa artykuty na
rowni. Lecz sinakoszowstwo ludzi poto-
zyto koniec takiemu rozwojowi fabry-
kacyi drozdzy. Dawniejsze piwa, przy
ktérych wyrobie uzywano I. zw. drozdzy
gornych, poczely szybko ustepowac przed
gatunkami piw, odfermentowywanych za
pomocg drozdzy dolnych. Smak ludzki
rozstrzygnat, a dzi§ juz mato gdzie pijg
piwa, sporzadzanego przy pomocy drozdzy
gornych. Ten zwrot w wyrobie piwa za-
dat cios ostateczny fabrykacyi drozdzy piw-
nych, a to dla tego, ze drozdze dolne uste-
powaly bardzo znacznie w swych wiasno-
$ciach drozdzom dawniejszym. W droz-
dzach dolnych bowiem, osadzajgcych sie
na dnie kadzi fermentacyjnych, zbieraty sie
mety z brzeczki piwnej i inne nieczystosci
i nietylko nadawaty prasowanym drozdzom
mato ponetny wyglad lecz pogarszaty zna-
cznie smak pieczywa, wypiekanego na tych
drozdzach. Tak zostat przygotowany grunt
pod jedng z nowszych gatezi przemystu
fermentacyjnego, mianowicie fabrykacye
drozdzy prasowanych.

I. Historya drozdzarstwa.

Badaniem proceséw fermentacyi alko-
holowej zajmowato sie bardzo wielu uczo-
nych od poczatku biezgcego wieku. Wcze-
$nie tez juz poznano ro$linng nature droz-
dzy i gtébwne warunki rozwoju tych grzyb-
kow  Uczeni tego wieku, zajmujacy sie
zjawiskiem fermentacyi spisali tomy roz-
praw w tym przedmiocie i gdybySmy chcie-
li gruntownie poznac¢ historye n. p. fabry-
kami drozdzy, nalezatoby nam zrobi¢ histo-
ryczny przeglad tych rozpraw; historya
fabrykacyi bowiem tgczy sie w wielu miej-
scach Sciste z historyg postepu w nauce,
jak tez inaczej by¢ niemozfe. Praktyka ko-
rzysta z badan teoretycznych, wprowadza-
jac na ich podstawie zmiany i ulepszenia
fabrykacyi , a na odwrot czesto badania
teoretyczne biorg poczatek z zagadnien,
stawianych przez praktyke.

Systematyczny jednak przeglad badan
naukowych o fermentacyi przekraczatby
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ramy naszego pisma i bylby moze nieco
za ucigzliwy. Omowimy przeto w krotko-
§ci historye samej fabrykacyi tak, jak ona
sie rozwineta po powolnem ustgpieniu
z handlu drozdzy piwnych.

W miare zaprowadzania w browarach
fermentacyi dolnej i wskutek tego ubywa-
nia gatunku drozdzy, przydatnego dla pie-
karzy, musiata cena drozdzy péjsé w gore,
co oczywiscie w niejednym zrodzito mysl,
czy nie datoby sie robi¢ drozdzy jako gtd-
wnego produktu fabrykacyi Jest wielce pra-
wdopodobnem, ze pierwsze fabryki drozdzy
wyrabiaty je z brzeczki, sporzadzanej po-
dobnie jak piwo. Zastgpiono tylko czesé
stodu, tariszym Srutem zytnim i na wycia-
gu z tych materyatbw hodowano drozdze
gorne, podobnie jak w piwie. Po ode-
braniu drozdzy z ptynu odfermentowanego
przerabiano brzeczke na ocet. Wkrotce je-
dnak zabrakio odbiorcow na ocet, a brze-
czke potrzeba b™o przerabia¢ inaczej, za-
czeto z mej pedzi¢ spirytus; tak przeszia
fabrykacya drozdzy z browaru do gorzelni.

Niezaleznie od powyzej opisanego przej-
Scia fabrykacyi drozdzy z browaru do go-
rzelni nauczono sie w tych ostatnich juz
dawniej sporzadza¢ drozdze, potrzebne do
fermentacyi zacierébw. Poczatkowo byto
gOrzelnictwo oparte o browary, gdvz pocia-
gato z nich swoje drozdze, kléremi zada-
wato sie zaciery celem wzbudzenia w nich
fermentacyi. W miare rozrostu gorzelnictwa
wzmagato sie to zapotrzebowanie drozdzy
piwnych, a gdy cena tych ostatnich wsku-
tek potrzeb piekarstwa wzrastata, musieli
gorzelnicy mysle¢ o zustgpieniu drozdzy,
kupowanych w browarach, wiasnemi. Przy-
czynito sie do tej koniecznosci i to, ze go-
rzelnie musiaty powstawa¢ w poblizu bro-
waréw, co ze wzgledébw na gospodarstwo
rolne, ktéremu gorzelnictwo miato stuzyé,
byto nieraz niemozebnem.

Kto pierwszy wynalazt wyrob drozdzy
sztucznych w gorzelni, nie jest dotychczas
dokladnie znanera, jest jednak bardzo pra-
wdopodobnem, ze wynalazcg byt aptekarz
Wsstrumb.

Z _dzietka A. Pigtkowskiego,
wydanego w Krakowie w r. 1809 pod ty-
tutem ,,Gorznlnik i Piwowar doskonaty*
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dowiadujemy sie, ze w r. 1809 byly sztu-
czne drozdze w gorzelni juz znane. Na
str. 122 mowi Pigtkowski jak nastepuje:

,Drozdze szpuntowe (piwne, pm#>. Red.)
sg niemal drogie i niekiedy dosta¢ ich
nie mozna. Wiemy za$ z doswiadczenia,
ze klayster, ztgczony z kwasem roslinnym
jest czescig wzbudzajacg fermentacye winna,
nrzeto mozna barflzo tatwo robi¢ drozdze
sztuczne, nazwane u nas pospolicie
chmielnicg lub hotowica. Pomiedzy wszyst-
kiemi rodlinami, do tego najzdatniejszemi
znaleziono make ze stodu pszenicznego po-
wietrzem suszonego, miatko zmektego iprze-
sianego. Najlepszy spos6b robienia chmiel-
nicy jest podilug nastepujgcego przepisu
pana Westrumb a“.

Nastepuje przepis sporzadzania zacier-

ku. W koncu méwi P. jak nastepuje:
»Tak ochtodzonemu gaszczowi zadac
'/, gar*a drozdzy piwnych szpuntowyeh,

wymieszaé, lekko przykry¢ i aby wyrobito,
postawi¢ w cieple pomiedzy 14° i 20° R.
W ten czas, gdy drozdze najtezej robig,
trzeba ich do kazdej kadki powiewaé po
2 lub 3 kwarty, zostawiwszy wprzod z nich
| ¥ garca na zudanie nastepujacej ohmiel-
nicy, bo tylko pierwszy raz uzywa sie
drozdzy piwnych szpuntowyeh".

Jak widzimy, to uzywano po gorzel-
niach sztucznych drozdzy juz na poczatku
biezgcego stulecia i umiano juz odbieraé
matke celem zadania nig holowicy naste-
pnej. Myli sie wiec prof. Maercker, jezeli
sadzi (Handb. der Spiritusfabr. V. Aufl.
str. 481), ze jakkolwiek Westrumb juz uczyt
robi¢ hotuwice, to jednak zadawano nowa
hotowice szumem, zbieranym z zacieru fer-
mentujagcego, a nie matkg, odbierang
z hotowicy poprzedniej.

Z dzietka Pig'kowskiego dov.iadujemy
sie dalej, ze niejaki Baron Teubem uczyt
robi¢ w gorzelni drozdze prasowane. Przepis
Teuberna byt nastepujacy:

»Przypusciwszy, ze sie robota o godzi
nie szostej z rana zaciera i potem droz-
dzami zadaje, to popotudniu, we dwie go-
dziny predzej, jak tylko po brzegach robo-
ty zrobita sie delikatna biata piana i nic
grubego i gestego na wierzch jeszcze nie
wyszto, trzeba odgarnaé, co jest troche ge-
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stego, potozy¢ kawat drzewa, aby sie nie
rozptywato i dopiero roboty czystej ubrac
W naczynie 12 garcowe i majgce czop
w dedze cokolwiek ponad dnem, zosta-
wiwszy w niem u gory miejsca préznego
na pigdz. Robota w naczyniu predko fer-
mentuje i gdy na dét drozdze juz opadna,
trzeba czop wyja¢ i wode z ponad drozdzy
nazad do roboty w kadce wpuscié, drozdze
za$ wia¢ w worek i wycisng¢ je w prasie.

Chcac suchemi drozdzami zadaé ro-
bote, trzeba z kadki ubra¢ letniej roboty
i w niej rozmaci¢ suche drozdze tak gesto
jak szpuntowe i w kazdag wilac¢ ich po dwie
kwarty".

Znacznie pézniej podat Dr. Seetzen *)
iz w Sohiedam niedaleko Rotterdamu w Hol-
landyi uzywajg gorzelnicy tego sposobu
wyrobu drozdzy prasowanych i ze drozdze
te bywajg rozsetane w workach po calej
Hollandyi, a w Amsterdamie uzywajg ich
piekarze do wypiekania najprzedniejszego
pszennego chleba. Seetzen podaje, iz go-
rzelnicy holenderscy utrzymywali spos6b
ten w tajemnicy i ze on go dopiero pierwszy
raz, do wiadomosci podat**)

Z zestawienia tych aktow wiua<$,
ze wyréb drozdzy prasowanych w go-
rzelniach zostat wynaleziony réwnocze$nie
z zaprowadzeniem wyrobu hotowicy w go-
rzelni i ze przemyst drozdzarski istniatw Hol-
landyi juz na poczatku biezacego stulecia.
Mylnem jest wiec zapatrywanie pdZniejszych
technikow, ktorzy sadza, ze pierwszy raz
poczeto wyrabia¢ drozdze w  Austryi,
mianowicie w okolicy Wiednia. Wskutek
tego mylnego zapatrywania powstata tez
nazwa starego sposobu wyrobu drozdzy,
mianowicie ,,sposobu wiedenskiego" (Wie-
ner Schlempeverfahren). Nawet uzycie od-
cedzonego wywar u do sporzadzania zacieru
nrzy tym sposobie wyrobu drozdzy nie
jest wynalazkiem wiedenskim, gdyz juz
Dorn podaje, ze uzycie wywaréw przy

*) J. B tza, Zasady technologii chemi-
cznej gospodarskiej, Warszawa 1840, tom 1.
str. 180.

**) Z dzietka Pigtkowskiego wiemy,
ta tajemnioa byia juz dawno znana.

ze
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sporzadzaniu zacieru bylo rozpowszechnio-
ne w pierwszej potowie biezacego stuiecia.

Faktem jednak jest, ze w okolicy
Wiednia powstalty po raz pierwszy na
wielkg skale zatozone fabryki drozdzy pra-
sowanych, i te fabryki, wskutek swej ol-
brzymiej sity produkcyjnej zaczely na po-
czatku drugiej potowy naszego stulecia za-
lewac catg Srodkowg Europe swoim wyro-
bem. Na wystawie paryzkiej z r. 1867 wy-
stawity te fabryki *) okazy swoich drozdzy,
za ktore otrzymaty one odznaczenia.
A. Payen**) podaje w sprawozdaniu
z wystawy o drozdzach wiedenskich, ze
sg one wySmienite i rozchodza sie po
Eraiicyi i Anglii w znacznych iloSciach,
ze w Paryzu uzywa sie tych drozdzy do
sporzadzania bufek t. z. ,.pain viennoi8li
i ze nadajg sie do najdelikatniejszych pic
czyw (,patisserie'), podczas gdy dotychczas
uzywane drozdze piwne z Holandyi i Anglii
do takich pieczvw sie nie nadawaty.

Podczas gdy drozdze gdrne, hodowane
w zacierach lub mechmielonych brzeczkach
zbozowych zrobity znaczne postepy, i po-
trahty wytworzy¢é olbrzymig konsumcye,
dolne drozdze piwne zupelnie utracity na
warto$ci; nie zbywato wprawdzh w tym
czasie mnogich préb, majacych na celu
oczyszczenie tych ostatnich i uczynienia
ich przydatnemi do konsumcyi, lecz préby
te albo sie nie udawaty, albo tez gdy oczysz-
czenie takie przyszto do skutku, ucierpiaty
przy tej.operacyi drozdze tak, Zze utracaty
prawie catkowicie swg site fermentacyjna.

Ostatecznie zdegradowano te drozdze
zupetnie i dzi$ uzywa je sie w celach fal-
szowania drozdzy wiasciwych, hodowanych
na niechmiclonej brzeczce.

Zrozumiatem jest, ze wskutek Utrzy-
mywania tajemnic fabrycznych musiaty sie
w rozmaitych fabrykach naszego konty-

*) Mauthrwr i Syn w St. Mara, Simme
ring i Floridsdorf pod Wiedniem , Max br.
Springer w Reindorf pod Wiedniem i fabry-
ka morawska E. Nei'manna z Radwanice
koto Morawskiej Ostrawy.

**) ,Bulletin des sances de la Socicte

Centrale d’Agrioulture de Francell 1867, 37
wedtug Dingl. J. CXO.str. 162.
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nentu wyksztatci¢ pewne, niezalezne od
siebie i odrebne metody wyrobu drozdzy.
Ostatecznie, gdy tajemnice zostaly przy-
najmniej w gtdwnych zarysach odkryte,
okazato sie, ze istniejg w Europie trzy
gtéwne sposoby wyrobu drozdzy prasowa-
nych : metoda holenderska, metoda nie-
miecka i metoda, przy Kktorej poddawano
fermentaeyi czystg brzeczke (Klarmaisch-
Methode). *) (C. d. n).

t. Sexauera

spod otrzymywania My z melasy,

syropow lub innych nieczystych sokéw, zawie-
rajacych cukier trzcinowy.

Drozdze, otrzymywane z melasy, maja
zwykle ciemniejsze zabarwienie i nie da-
dzg sie tak dlugo przechowywac jak droz-
dze ze zboza. Drozdze melasowe stajg
sie miekkie, zwilaszcza w cieplejszej porze
roku i niebawem wydajg z siebie charakte-
rystyczny oddér melasy. Spos6b Sexauera,
patentowany w Niemczech i Austryi, ma
na celu usuniecie tych ztych wilasnosci
drozdzy melasowych; jest on nastepujacy:

Melase, soki etc. gotuje sie z kwasem
mineralnym (siarkowym, solnym, fosforo-
wym, siarkawym) albo tez z kwasem orga-
nicznym (cytrynowym, winowym, szczawio-
wym etc., z wyjatkiem kwasu mlekowego)

celem usuniecia przeciwfermentacyjnych
wiasnosci.
Nastepnie rozpuszcza sie melase za

pomocg goracej wody do 20° Bali. i ukwa-
sza tak, aby 20 ¢c. melasy odpowiadato
1 cc. normalnego tugu. Przy uzyciu kwasu
takiego, ktory by mégt szkodliwie od-
dziatywa¢ na drozdze, jak n. p. kwasu
solnego i szczawiowego, bierze sie kwasu
mnitj, przy uzyciu za$ kwaséw organicz-
nych, jak winowy i cytrynowy bierze go
sie wiecej.

Celem otrzymania mozliwie czystej brzecz-
ki dodaje sie do roztworu obojetnych ciat jak

sieczki, plewy, itp., a jezeli poirzeba, takze

) Wyiob drozdzy wedtug tych trzeob
metod podajg F. von lleumen 1 W. Fl. v<m
JiahtseU, Diugl Jouru. COXXI. p. 461.
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ciat proteinowych, dla lepszego rozmnazania
sie drozdzy i powyzsza mieszanine filtruje
na gorgco czy to w kadzi czy tez za
pomocag filtrpras lub t. p Schiodzong brze-
czke zadaje sie nastepnie gornemi drozdza-
mi i utrzymuje sie jg przy 23° R. w cigglym
ruchu przez wpedzanie powietrza lub tez
przy pomocy odpowiednio urzgdzonego
mieszadfa. Po szesciu lub o$miu godzinach
jest juz gtdwny rozrost drozdzy ukonczony,
dlatego zaprzestaje sie przewietrzania,
wzglednie mechanicznego mieszania i po-
zwala drozdzom opas¢ na dno w postaci
namutu, odfermentowang brzeczke za$
Scigga sie celem poddania jej destylacyi
lub dalszej technicznej przerdbce n. p. na
ocet.

Namut, skladajacy sie z drozdzy, wpro-
wadza sie zaraz do stabego, sterylizowane-
go roztworu cukrowego, gdzie drozdze ma-
ja wyrasta¢ i utraca¢ nieprzyjemne wiasno-
§ci (kolor, zapach, smak etc), pochodzace
z melasy. Do sporzadzania stabego roz-
tworu cukrowego bierze sie cukier trzcino-
wy, cukier inwertowany, lewuloze, frukto-
ze, dekstroze, maltoze i to czystg, albo tez
jako  mieczamne, otrzymang dziataniem
diastazu na skrobie lub skrobie zawiera-
jace ciata. Do roztworu mozna jeszcze doda-
wacé odpowiednich soli pokarmowych, a dia-
staz czysty moze tez byC zastgpiony przez
ciato, zawierajagce go, jak n. p. suchy stod,
zielony stdd, koji it d., lub przez wodne
wyciggi z tych ostatnich materyatow.

Cukru potrzeba okoto 2 do 4 procent
ilosci melasy. Z cukru tego przygotowvwa
sie roztwdr, okazujacy okoto 2° Bali., ktory
przy rozroscie drozdzy odfermentowywa
do 0° Bali. Czas trwania tej fermentacyi
zalezy od temperatury, koncentracyi i ja-
kosci roztworu cukrowego. Koniec fermen-
tacyi poznaje sie po tem, ze sie kwas we-
glowy juz nie wydziela i ze drozdze nie
sg juz zbhe lecz biate i jednostajnie opa-
dajg na dno.

Po Sciagnieciu ptynu z ponad drozdzy
celem poddania go odpedzaniu lub prze-
rébce na ocet, plucze sie drozdze wodg
jak zwykle i potem prasuje.

Dodatnig strong tego sposobu ma by¢
to, ze wyzyskuje sie materyat jak najko-
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rzystniej, ze wskutek szybko po sobie na-
stepujacych manipulacyj uchrania sie droz-
dze od zakazenia bakteryami i ze drozdze
te odznaczajg sie dobrg jakoscia.

Melasa zawiera ciata o nieprzyjemnych
wiasnosciach, na ktérych usuniecie dotych-
czas nie ma sposobu  Nieprzyjemne te
wiasnosci przenosza sie na" komorki droz-
dzowe tak, ze ani przez mycie ani tez inne
manipulacye nie mozna uzyskac polepszenie
produktu. Przez to jednak, ze miodym
komérkom drozdzowym dozwala sie po-
nownie rozpocza¢ intenzywng czynno$¢ zy-
ciowg w mniej lub wiecej od baki,eryj wol-
nym roztworze cukru, nabierajg drozdze
jasniejszego koloru, pojedyficze komorki
wyrastajg zupeinie, osiadajg tatwo i tatwo
tez dajg sie prasowaé. Drozdze takie
maja wielkg site pedzenia, posiadajg bardzo
przyjemny aromat i dajg sie diugo prze-
chowywac.

Korespondencye.

taziska (Krol. Polskie)
w styczniu ]Sy7,

Od niedawna dopiero datujg sie od-
krycia dunskiego uczonego Hansena w dzie-
dzinie nauki o drozdzach, a juz przeszig
ta nauka w praktyke tak, ze sobie dzi$
tej praktyki bez uwzglednienia powyzszej
nauki  wyobrazi¢ nie mozna. Tyczy
to sie dotychczas specyalnie jednej tylko
gatezi przemystu fermentacyjnego, miano-
wicie piwovBrstwa. Niema bowiem zagra-
nicg ani jednego, jako tako o swoj wyrdb
dbajacego browaru, ktéryby z odkry¢ Ean-
sena nie skorzystat i nie zaprowadzit
u siebie fermentacye za pomocag czystej
hodowli drozdzy.

W innych gateziach przemystu fermen-
tacyjnego, a specyalnie w gorzeinictwie wyni-
ki badann Hansenowskich nie rychto sie
przyjety, chociaz z géry mozna bylo prze-
widzie¢, ze i. tu moga daé poczatek poste-
powi w prowadzeniu fermentacyi. Pierwsze
kroki w tym kierunku zrobita, jak wiadomo,
gorzelnicza stacys doswiadczalna w Berli-
nie. Wyniki préb byly w ogolnosci ko-
rzystne, a jezeli gdzie nie daly pozadanych
rezultatow, bylo to wiecej skutkiem nie
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bardzo umiejetnego obchodzenia sie nie-
mieckich panéw gorzelnikdw z czysta ho
dowlg drozdzy, anizeli wadliwosci zasady,
na ktorej proby te opierano. Opuscita pa-
now N.erncow ta wychwalana u nich teo-
retyczna wiedza gorzelnicza  Ostatecznie
dobre zwyciezyto, nawet skostniali w pe-
wnym szablonie gorzelnicy niemieccy dali
sie do nowosci natamaé, zaprowadzenie
czystej hodowli drozdzy do praktyki zyska-
to w Niemczech silny grunt i postepuje
naprzod.

Nam, jak zwykle, pisanem byto pozo-
stac w tyle, bo i ktéz mogt pomyslec
o0 dostarczaniu takich drozdzy.

Dowiedziatem sie po pewnym czasie
o istnieniu w Odessie laboratoryum, dostar
czajagcem gorzelniom drozdze czystej ho-
dowli i zaraz sprowadzitem sobie pewng
ilos¢ tychze drozdzy, celem wyprobowania
ich u siebie.

Sprawe drozdzy tych poruszyt juz ko-
lega Bertermann. co spowodowato i mnie
do podania kolegom wynikéw, jakie w pra
ktyce z drozdzami temi osiggnatem.

Pierwszy raz sprowadzitem drozdze
rasy Il-giej z Odessy w peryodzie 1894 95.
Robitem trzy zaciery dziennie po 230 pu-
dow Kkartofli, prowadzitem zacierowo sto-
dowe zacierki drozdzowe o 17° do 18° Bali.,
a na matke, ktorg studzitem do 8° R., od-
hioratem drozdze wtedy, gdy z drozdzami
zmieszany zacierek odfermentowat do po-
fowy t. j. do 7—8° Bali.

Na takim gruncie i w powyzszy sposob
zasiatem drozdze rasy ll-giej, sprowadzone
z Odessy, a przez ostrozno$¢ uzytem ich
tylko dojednego zacieru. Fermentacya byla
bardzo bujng, i to tak, ze brata mnie ocho-
ta po kilku dniach daé spokoj rasie Il-giej.
Zobaczywszy jednakze, ze pomimo wypty-
niecia na posadzke masy zacieru, tenze od
fermentowat lepiej o 06 do 0,8° jak zacie-
ry réwnolegte, nie chcialem da¢ za wy-
grang. Opartem sie o W arszawe, gdzie
w poczatkach 93 roku (wkwietniu), Dr. Mi-
zerski miat odczyt o drozdzach, w To-
warzystwie popierania przemystu i handlu
Z odczytu tego przekonatem sie, ze drozdze
moje, traktowane w powyzej opisany spo-
s6b, znajdowaty sie w stanie podniecenia,

Korespondent;/e.

Nr 2.

czyli w takim stanie fizyologicznym w kt6-
rym komorka drozdzowa dazy do najsilniej m
Szego rozmnazania sie.

Aby drozdze doprowadzi¢ do stanu
znuzenia i przyzwyczai¢ je do przebywania
w ptynach mocno alkoholowych, zastoso-
watem sie do wynikdw niemieckich préb
konkursowych; zaciery gtéwne robitem
0 ile mozna mocno skoncentrowane, za-
cierki drozdzowe bez stodu, czysto zacie-
rowe, 0 20u do 22QBali. Po ukwaszeniu
do 1,8 do ZQDelbr., podgrzewatem zacierki
wiostem parowem do 60u R., dla wyjato-
wienia, a po kwadransie studzitem szybko
1nisko, aby po zlaniu matki bez studzenia jej
miaty od 14° do 16UR. Drozdze tak zesta-
wione majg okoto 17" Ballinga, fermentujg
przez 24 godzin, a przy odebraniu na ma-
tke do nastepnej kadki majg 3Udo 4" Bali.
i temperature okoto 25a R. Po takiej re-
formie fermentacya pienista ustata; drozdze
wprowadzitem do wszystkich zacieréw; bez
zadnego podsycania przetrwaty one dosko-
nale calg kampanie, dajgc oprocz lepszych
wydatkow, jeszcze spirytus daleko czystszy,
tak, ze w smaku odrdzni¢ mozna bylo je-
go pochodzenie, co dla naszej rektyfikacyi
stanowito i stanowi znaczng korzysc.

Nastepnego roku, to jest w kampanii
18956 drozdze odesskie odrazu sie przysto-
sowaly, bo kartofle bylv wysoko procento-
we, skutkiem tego zaciery miaty od 22“do
23° Bali., a drozdze przetrwaly doskonale
caltg kampanie.

W  poczatkach biezacej kampanii
znowu drozdze zaczety dawa¢ mocno
pienistag fermentacye, na co radzitem sobie
kwaterka oleonafty, uzywanej do smarowa-
nia maszyn. Przyczyna tej fermentacyi le-
zala w tern, ze na poczatek dostatem oko-
to 1600 korcy kartofli, zawierajacych od
15—16% skrobii, a z takich kartofli nie
mogtem mie¢ ani wysokoprocentowych za-
cieréw, ani tez takich przycierkéw drozdzo-
wych, pomimo usilnych staran. Po cdoe-
dzeniu stabych, wyro$nietych kartofli, wroé-
cito wszystko do porzadku, chociaz biezgca
kampania nie obfituje w zdrowe i wysoko-
procentowe Kkartofle.

Po tem, co powiedziatlem wyzej, mysle,
ze wszedzie, gdzie tylko mozna mie¢ dobrze
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wyrosniety stod \z kietkiem liscieniowym
na wierzchu), przycierki mocno skoncen-
trowane i wiosto parowe, dadzg sie odesskie
drozdze rasy Il. uzyé z korzyscia, spra-
wiajagc nawet prowadzacemu gorzelnie
mniej klopotu, a dajgc bezwarunkowo lepsze
wydatki i lepszy produkt
A. Jurkiewicz

Czes¢ ekonomiczna.

*Wyrob spirytusu w Galicyi. Wedtug
dat urzedowych wyprodukowano w Galicyi
spirytusu w listopadzie 1896.

Okreg e etopnt mektol.
Z6tkiew 31 931.642
Brody . 67 962.820
Brzezany . 53 661.720
Tarnopol . 65 904.450
Czortkow . 52 814 810
Jarostaw . 21 194 980
Rzeszow 27 209.486
Kotomyja . 26 375.086
Przemys$l . . m. 22 223.598
Wadowii e 9 82 600
Sambor 13 133 650
Tarnéw 25 174.500
Stanistawow . 23 281.866
Sanok . . . 13 133.650
Lwéw . . 15 - 643.000
Krakéw . 8 r78.400
Nowy Sacz . 2 11.278

Razem 478 6,789.606

* Rewizya podatku akcyzowego od
wyrobow wodczanych z winogron w Ros-
syi. Komioya zorganizowana w celu przej-
rzenia systemu podatku akcyzowego od wy-
robéw wodczanych z winogron i przetworéw
winogronowych, zbierze sie przy rosyjskiem
ministeryum finanséw dnia 19. lutego b. r.
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* Monopol spirytusowy we Francyi.
Pozaparlamentarna komisya dla oméwienia
projaktu monopolu spirytusowego odbyta dru-
gie posiedzenie dnia 18 grudnia 1898. Na
posiedzeniu tem wytuszczat prof. Alglave
swoje zapatrywania na dalsze czesci jego
projektu monopolowego i odnow:adat na liczne
iuterpel&cye swoich oponentdw.

RozmaitoSci-

* Odkrycie tajnej gorzelni. Nasi naj-
serdeczniejsi, wyszukujg na naszym organizmie
spotecznym najmniejszej plamki, aby z niej
wysnu¢ obelzywe wnioski co do zdrowia tego
organizmu. Nieraz tez styszeliSmy zarzuty,
robione Galicyi, co do jej uczciwosci podat-
kowej, a specyalnie co do uczciwosci w spra-
wach podatku konsumcyjnego od wédki. Spra-
wie iliwy cztowiek nigdy nie bedzie genera-
lizowat wypadnéw pojedynczych, ktére zre-
sztg nawet nie Polakom na karb klas¢ nale
zy. A jednak wuogulniata biurokracya wie-
denska pojedyncze wypadki i widziata w Ga-
licyi gniazdo defiaudacyj.

llistorya uczy nas, ze juz u ludéw sta
rozytuych uskarzali sie poborcy podatkéw
na nieche¢ ludnosci do uiszczania tych danin
i na usitowania obejScia przepiséw. Na szcze-
Scie Zyli Polb,cy "Wtedy jeszcze na swoich po-
lach nie znajac zadnych funkcyonaryuszéw
skarbu publicznego, bo niewatpliwie zna-
lezliby sie wtedy juz poinedzy OAwczesnymi
Polakami jednostki, jezeli nie pochodzenia
stowianskiego, to przynajmniej obcego, kto-
reby sie staraly ustawy podatkowe obchodzic,
a fakta takie bylyby postuzyty dzisiejszym
przyjaciolom naszym do gtoszenia, ze w Ga-
licyi staTano sie jegzcze w starozytnosci ob-
chodzi¢ przepisy podatkowe, ze wiec do niej
trzeba dzi$ stosowal przepisy srozsze anizeli
gdzieindziej, gdzie ludno$¢ placi podatek
z ochotg i uSmiechem na ustach, gdzie z mi-
ny podatkujacego mozna wyczyta¢ prawie wy-
rzut, iz panstwo tak malo potrzebuje po-
datku“.

Jak to ,gdzieindziej" wyglada przeko-
konywamy sie nieraz z opisow wykrycia jr -
kiej$ malwersacyi w Czechach, Wiedniu,
Niemczech, Wtoszech, Francyi i t. d. Co sie
tyczy specyalnie podatku od wodki, to nawet
u tak wysoko pod wzgledem cywilizaoyi sto-
jacego narodu, jakim sg Francuzi, zdarzajg sie
defkaudacye, tylko, ze podczas gdy w Galicyi
najczestsze sg wypadki defraudacyj tego ro-
dzaju, ze gorzehiik zydek wziat sobie na
szabas la litry wodki z magazynu, bo bie-
daka na wino nie sta¢, lub tez jakiemu za-
robkowi podarowano z litre wodki celem ura-
czenia gosci, ktorzy sie u niego zeszli na
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chrzciny lub inng uroczysto$¢ domowa, de-
fraudacye francuskie odbywajg sie na nieco
wiekszg skale, jak w ogo6le u nich sie
wszystko na wielka skale robi.

W ,,Revue Univ. de la Jjistilh rie*“ czy-
tamy, ze w grudniu roku 1896 odkryto w An-
derlecht pod Bruksella w Belgii (luduosé
francuzka) tajng gorzelnie.

Funkcyonaryusze akcyzowi dostali an e
nimowg wiadomos¢, ze w Anderlecht znajdu-
je sie tajna gorzelnia, wskutek czego S$ledzili
za nig od dhuzszego czasu Lecz wszelkie
ich poszukiwania byly bezowocnemi, defrau-
danci cieszyli sie jak najlepszem powodze-
niem w prowadzeniu swego rz -miosta.

W nocy dnia 16. grudnia zmyst powo-
nienia straznikdw akcyzowych, odbywajgcych
nocng patrole po miescie, zostat podrazniony
dobrze ii-i znanym, charakterystycznym zapa-
chem, wydobywajgcym sie z otworu kanato-
wego. Odno$ny dom, zamieszkany przez zna-
nego w miescie wiasciciela handlu korzennego
i handlarza win i likieréw, zostat poddany
Scistej obserwacyi, celem ewentualnego schwy-
tania winnych na gorgcym uczynku.

17 grudnia, okoto poétnocy, wkroczyto
czterech kontroloréw wraz z odpowiednig
liczbg straznikéw do domu. Podczas gdy
wejscia zostaly ubsadzone, czes¢ tej kumisyi
zlazta w podziemia. Podziemia te byty bar-
'dzo obszerne i tak urzadzone, ze ud strony
podwoérza pracowaly w nich trzy olbrzymie
aparaty odpedowe.

W czasie wkroczenia komisyi pracowali
w podziemiach trzej robotnicy. P&t tuzina
kadzi z zacierem znajdowalo sie w bocznym
lokalu, a okoto trzydzieci kuf, ustawionych
wzdtuz $cian bvio napetnionych cpirytusem
0 sile 90° Tr.

Funkcyonaryusze skarbowi
natychmiast do przestuchania robotnikow.
Wiasciciel domu i handlu ttumaczyt sie, ze
wynajgt piwnice jednemu z obecnych tam
robotnikéw na sktady i ze o istnieniu tamze
gorzelni wcale nie wiedziat.

przystapili

egazaC z wygladu aparatéw odpedowych
1 rur, oraz ze stanu wewnetrznych $cian pi-
wnic, mu iata ta podziemna gorzelnia od
dawna by¢ w ruchu.
Dziennie piodukowano tam od 8 do 4
tysiecy litrow alkoholu.
Rozumie sie, ze tak robotnicy jak tez
wiasciciel handlu zostali aresztowani.
Jak widzimy, to u cudzoziemcOw wszyst-
ko odbywa sie na wielkag skale.
Produkcye naszych pieciu najwiekszych
gorzeln potrzebaby zebraé¢, aby wyréwnaty
produkcyi jednej belgijskiej gorzelni i to
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bardzo skromnej bo chowajgcej sie wsty-
dliwie po piwnicach.

* Znaczenie pijanstwa w kryminalis-
tyce. Angielskie pisma piwowarskie' zesta-
wiaja statystyczng dane z kryminalistyki
Wioch i Anglii, wedlug Ktérych liczba zbro-
dni, popetnianych we "Wloszech, jest trzy
razy wieksza jak w Anglii, pomimo to, ze
we Wic jzech wypijaja rocznie znacznie
mniejsze ilosci rapojow alkoholowych jak
w Anglii.

Oto wynik zestawienia:
Zaludnienie Witoch

- Anglii
1lo$¢ wiezniow we Wioszech
w Anglii .

30,000.000
29,000 000

68.000
» 19.618

* Francuskie ministeryum finanséw
postanowito wysta¢ do Rossyi Kilku urzedni-
kéw, w celu wszechstronnego zapoznania sie
s panstwowa sprzedaza trunkéw. Urzednicy
ci oczekiwani sg w Petersburgu w lutym rb.

*W budzecie dochodéw i rozchodéw
panstwowych w Rossyi na r. 1397 pieli-
minowa: 10 dochdd z akcyzy od napojow alko-
holowych na 284,900.000rubii, w obec
284,262.000 rubli w r. 1896. Spodziewajg
sie wiec zwigkszenia dochodéw 648.000 rubli.

Dochéd z panstwowej sprzedazy
spirytusu preliminowanow wysokosci
68 182.800 rubli wonec tylko 31,242.000 rubli
w r. 1896 ; oczekujg wiec w b. r. zwieksze-
uia sie dochodéw z wodki o 31,940.800 rubli.

* Wioskie Tow. akcyjne dla fabry-
kacyi spirytusu w Medyolanie objeto w za-
rzad fabryki spirytusu Castlglioniego w Me-
dyolanie i Barletta i skupito tym sposobem
jw jedmm reku catg fabryczng produkcye
spirytusu we Wiloszech.

1 ~wystawa w Sztokholmie. W Sztok-
holmie otwarta zcstanic dnia 15 maja b. r.
wystawa przemystowa, w ktérej z obcych
panstw wezmg udzia’ tylko Dania i Ro-sya.

* Wyptawa w Brukseli. Wystawa
ta zostanie otwarta 24. kwie nia b. r. Prace
na polu wystawowem sg w pelnym toku,
a kilka komisyj obraduje juz nad jej we-
wnetrznem urzadzeniem.

Oddziat gorzelnictwa belgijskiego zapo-
wiada sie nadzwyczaj Swietnie; bedzie to
jeden z najbardziej interesujgcych dziatow
tej eksnozycyi, jak v/ialomo bowiem, prz amyst
gorzelniczy i drozdzarski, oraz lafinacya sni-
rytusu i wyrob likieréw stojg w Belgii bar-
dzo wysoko.

W wystawie tej wezmag udziat tez fran-
cuzcy gorzelnicy.
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*Wzorowa fabryka. Angielskie pismo
techniczno - przemystowe The Engineer
szczegblowo opisuje wielkg holenderskg
fabryke drozdzy prasowanych i spirytuo-
z6w w Delft. Fabryka ta z matych po-
czatkéw tak Swietnie sie rozwineta, ze
produkuje obecnie 100 ton drozdzy praso-
wanych na tydzied. Spirytualja »3 w niej
wiasciwie produktem ubocznym. Robo-
tnicy majg udziat w zyskach przedsie-
biorstwa — 10°/0 rocznego zysku rozdziela
sie miedzy robotnikbw w stosunku do ro-
cznego zarobku kazdego. Précz tego dant*
jest robotnikom moznos¢ nabycia akcyj
przedsiebiorstwa, ktére wynoszg tylko 10 zi,
holend. Przy fabryce istnieje: kasa oszcz*
dnosci dla robotnikbw — zaktad ubezDiO'
czenia od wypadkow, zasitkéw w razie cho-
roby, zaklad rent na staro$¢, asekuracys
ogniowa. Mieszkania dla robotnkéw sg
urzadzone systemem kotazowym, a robot-
nicy moga nabywa¢ domy na wilasnosé.
Istnieje osobna szkota dla dzieci robotni-
kéw 1 stowarzyszenie spozywcze. Komisya,
wybrana z pomiedzy robotnikdw, czescig
przez nich samyoh, cze$cig pizez dyrek-
cye, czuwa nad utrzymaniem dobrego sto-
sunku miedzy robotnikami a przedsiebior-
stwem, précz tego za$ istnieje z 0séb
poza fabryka stojacych zitozony sad roz-
jemczy do rozstrzygania ewentualnych
sporow. Wszystkie te urzadzenia okazaty
sie zupetnie praktycznemi i wiodgcemi do
celu — a stosunek miedzy robotnikami
a przedsiebiorstwem nie pozostawia nic
do zyczenia. ROwniez wzorowem jest urzg-
dzenie fabryki pod wzgledem sanitarnym

i ochronnym.
Literatura:
Dr. Franz tafar, Technische Myko-
logie I. Bn fic.hizomyceten- Odrungen Jena,

Verlag vo,i Gustav llsclhir 1896. — Od cza-
su, gdy Hansen wynalaztsposéb rzec zywi
§cio absolutnie czystej hodowli organizmdw
mikroskopowych, badanie tych organizméw
zostato nadzwyczaj nfatwionem, a wiasciwie
umozliwionem. Od czasow Han«tma tez zro-
biono olbrzymie postepy w tej dziedzinie wie-
dzy, nagromadzono tak wielki materyat, ze
oryentowanie sie w niem stawato sie coraz
wiecej trudnem. Zwlaszoza nauka o mikro-
organizmach, majacych znaczenie w technice,
postgpita znacznie w ostatnich latach. Przy
czem raz wiecej rczszerzajacem sie przekona
niu, ze technicy, zatrudnieni w odnos$nych
gateziach przemystu koniecznie muszg dokta-
dnie pozna¢ nauke o mikroorganizmach, dawat
sie dotkliwie uczuwa”™ brak dzieta, w kt“rem-
by mozna bylo wszystkie wiadomosci znalezé
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razem, odnos$ne badania bowiem, sg porozrzucane
w rozmaitych pismach, nie tatwo dostepnych
dla og6tu. Dzietko Jérgensena, na swoje czasy
bardzo dobre, jest dzi§ juz mniej odpowied-
niem, gdyz jest za szczuptem, innych za$
wiekszych dziat dotychczas nie byto. Bra-
kowi powyzszemu postanowit za-bdzi¢ Dr. La-
far, docent politechniki w Stuttgardzie, przez
wydanie obszernego dzieta o nauce o mikro-
organizmach, majacych znaczenie w technice.
Z konhcem roku zesztego wyszedt tez pierwszy
tom dzieta, traktujacy o schizomycetach, tom
drugi, traktujacy o paczkowcach wyjdzie na
wiosne roku biezacego.

Jak znakomicie wywigzat sie autor z po-
stawionego sobie zadania i jak doskonale opa-
nowat przedmiot, o ktdrym pisze, przekona¢
sie mozna chociazby juz'z ukladu catej ksig-
zki.  Tak tam jest wszystko systematycznie
i jasno wylozone, a pisane stylem tak lekkim,
ze cel zamierzony osiggnie ksigzka niewat-
pliwie ; przyczyni sio do tego, ze wiedza o mikro-
organizmach, przyjmowana dotychczas przez
technikéw, zajetych w praktyce z pewnem
niedowierzaniem, zrobi jednym zamachem
ogromny wytom w tej nieufnosci i dotrze na-
wet do najmniej chetnych praktykdéw.

Cala nauka, wylozona w tein dziele,
traktéw aua jest z obtzemem uwzglednieniem
jej historycznego rozwoju. Czyta sie wskutek
tego ksiazke z wiolkiem zajeciem. W. S.

Praktyczne przepisy.

A Srodek do czyszczenia maszyn
Chemiczne laboratoryum bawarskiego muzeum
przemystowego podaje nastepujacy  skiad
Srodka do czyszczenie[ maszyn, ktéry zostat
wyprébowany ze znakomitym skutkiem przy
czyszczeniu btyszczacych zelaznych lub stalo-
wych czesci maszyn. Srodek ten skiada sie
z mieszaniny &> cz. olejku’ terpentynowego,
25 o0z. oleju stearynowego, 25 cz. najdeli-
katniejszego kolkotaru i 45 cz. wegla zwie m
rzecego. Do mieszaniny tej dodaje sie przy
uzyciu taka ilos6 spirytusu, aby masa
stata sie plynng i pocigga nig za pomoca
pedzla ozyscié sie majgce czesci maszyn. Fo
ulotnieniu sie alkoholu pociera sie pozostata
powtoke ptatkiem, nrzyczem bierze sie jeszcze
Jo pomooy suchej mieszaniny z 45 cz. wegla
zwierzecego i 24 cz. kolkotaru. Tak czyszczo-
ne cze$oi maszyn blyszcza sie, i powierzchnia
ich pozostaje gtadka.

A Laki spirytusowe przylegajace do
hrze do metalow. W handlu sie znajduja-
ce barwne lakiery spirytusowe, a zwlaszcza
zlote, posiadajg czesto te niekorzystng wia-
snos¢, ze sie na powierzchni metalowej nie
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ilos¢ Jobrze trzymaja i tatwo odlatujg. Dc
usuniecia tej wadliwosci uzywa sie krystali-
cznego kwasu borowego. W 100 cz. lakieru
rozpuszcza sie ‘'/? czeSci kwasu borowego,
ktéry nadaje pierwszemu wilasnos¢ Scistego
przylegania do metaléw. Na czystej po-
wierzchni metalowej irzyma sie ten lakier
tak silnie, Ze nie mozna go paznokciem ze-
bkroha¢, przy najwiekszym nawet wysitku.

A Czarny lak asfaltowy dla zelaza.
1 klgr. asfaltu stapia sie w garnku zelaznym
wraz z 2 1 gotowanego oleju Inianego, 120 gr.
glejty otowiowej, 60 gr. siarkanu cynkowego
i 130 gr. czarnego bursztynu. Mase gotuje
sie przez pewien czas celem zageszczenia jej
Przy uzyciu rozpuizcza sie mase powyzszg
w oleju terpentynowym.

Austry.*
Ud, ietono.

Vffront Jean Dr. w BrukselU. Spos6b odfermento-
wania antiseptycznie przygotowa-
nych zacieréw. 30. grudnia 1896.

Pich Kmil i Samek Ferdynand w Budapeszcie.
Sponoéb przerdbki i fermentantacyi
melasy, przy przerébce jej na spi-
rytus. 24. grudnia 1896.

Tedcseo Alois Louis w Par;/tu, (jako cesyona-

ryusz firmy ,,Export u. Lagerliaus

gesellschaft vorm. Ferd. -T. Nagel
in Hamburg1l). Spoabb scukrzania

skrobii. 30. grudnia 1896.

Niemcy 1
Udzielono i

4. 91035. Lampa zarowa dla spirytusu i in-
nych tatwo lotnych materyatéw
Swietlnych. P. Lucas, Berlin

71 1896.

Ogloszenia.
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Na odezwe w Nrze 23 ,,Gorzelnikall z r. 1896
nadestano na moje rece dla rodziny po $. p. Mie-
czystawie Kienigu nastepujace datki;

JWna Jozefa, hr. Reyowa, Przectaw . 5zt
kolega Stanistaw Cisowski ” 2,
» Jan Gozdziewski, Podhajczyki 2
» Jakéb Hnatiuk, Trzcinica 2,
WP. A H, Hussakéw .....ccceoveueenene. 2,
kolega Bolestaw Jaworski, Poturzyca 2
WP. D. Kimelmann, Borszczow . . 1
kolega D. Nusbbaum, Korzenna 1,
»  Karol Sobocinski. Skata 1
» J. Rotsztejn, lwanowice (Krol.
Polskie) 1 rS.ciiviriiirrrins 1,
WP. Szumann i Syn, fabryka kotlar-
ska, LWOW . 2,
Raznm . 21 zh 27 ct

W imieniu sierét skladam podziekowanie ta-
skawym ofiarodawcom. D. Stanceykiewicz.

NADEStANE.

ZRZD R MRTIFOM
Do

Pana'Jana OCHSNERA

wiasciciela- fabryki wyrobéw metalowych

w Bi atei

Z przyjemnoscig stwi jrdzam na zyczenie
Pana, ze z dostarczonych mi przez fabryke
przyrzaddéw i aparatéow gorzelnianych w go-
rzelni w Demianowie jestem zupeinie zado-
wolniony; montowanie uskutecznione zostato
doktadnie, jakotez spirytus jest wcale czysty
i posiada wyzej 90 stopni Tralltsa i moze
by¢ uzyty do konsumcyi

Z powazaniem
Klemens lir. DzieduszycM.

Martynéw, dnia 29. listopada 1896.

DAONKT a,rz37°st™></-0 po™riozniczs
w RADYMNIE

poleca swoje wyroby powroznicze i sieciarskie. Cenniki na zadanie gratis i franko.

Do tego numeru dotgcza sie Cennik ziemniakéw H. Dolkowskiego.
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Przewoclnik adresowy.

MrreK'ml/'mI/'V eK'eK" + ¥ wore o» -V -f-f-fe » - VAI*¥ -c *P% ¥ A fxXrV A 1 f At VIV ARC a5 T 4%
Kompletne urzadzenia gorzeln, parniki, Kotty parowe, maszyny parowe, pompy,
zaoiernie i ka lzie chtodzace, “sryodyczno rezerwc ry, armatury i t. p.

Novak i Jahn, fabryka mas :yn, Praga-Bubna

i ciggte aparaty destylacyjne.
Emil Twerdy. Bielsk koto Biatej.

Nov&k i Jahn, Praea Bubna. .

Firma trudni sie specyalnie, loyrdbem poioyiszych Wyroby powroznlcze.
urzadzen. Towarzystwo powrozmcze w .Radymnie.

. . Armatury.

E. Bredt i Ska, Ottynia. : - .

Ferd. 4f)\ linski & Comp Wieden. E. Wajdowski i Syn, LWQW ul. J. Bema 17.

H. Cegielski Poznan. . _handle zelaza.

L. Zieleniewski, Krakow. Piotr Chrzastowski. Lwow, pl. Kapitulny 1.

E. Leinhaas, Frelberg, Saksonia. Fabryki smarowidta do maszyn.

J. Quissek i Geppert, Bielsk. B. Aksler w Drohobyczu.

F. Pinghoffer, Praga. Dom komisowy dla bydta.

D. Wachtel, Wroctaw (Breslau), fabryka maszyn,T’ Romaszkan we Wiedniu, Wassergasse 28.
poleca sie do urzadzania gorzeln i fabryk Drozdze dla gorzeln.
__krOChmalu Julian br. Biunicki lodliorce p Stryj.

J. Griiner. Sokal. K. Bahaban, Lwow, Halicka 23.

Drobne ogtoszenia. W dobrach BGLSZOWCt

Za ogtoszenia w tej rubryce ptaci sie po 2 ct. | staeya kolejowa, pocztowa i telegraficzna w miej°cu

od Wyrazu). — sq na sprzedai
do sadzenia nastepujgce gatunki wysoko-
D OH M Vg Wl?ednH S 0w I procentowych kartofli:
lajmujacy sie na targn uitdefiskin Piast, Ozimek, Taczata, Zagtoba Ostoja, Dotega,
(Wlen St. Marz) Gorzeln, ik, Onejda, Odyny. Hermany, W Itwunder,
Achilesy, Imperatory. Trophymy i Hertha
Spmaza W |1388‘3420 . po cenie 1 zir. GO ct. za 1 cetnar metryczny

loco staeya kolejowa Botszowee

lpodu sm
lub Bursztyn, bf* worka.

P T REDYY GREN i HIDEM M
Uprasza o zupetne zaufanie firmie.

T E O D O R R O M A -5 Z K A K

Wien Wassergasse 23. o o
Adres pnsetelc bydta Zamowienia przyjmuje

T. Romaszkan Wien St. Marz. Zarzad dobr BOLSZOWCE

Bioragcym peiny wagon t. j. 100 etnm. o 10$ taniej.
Worki policzg sie po cenie taieowej.

3 ulian br, Sirunialfi
xv (Podhorcaoh p. Biryj

poleca

jeczmiun i owies, oraz kartofle nasienne, drzewka owocowe, prosieta petnej krwi

Yorkshire trzymiesieczne i staasze z chlewni centralnej Komitetu c. k. galtc. Tow. gosp.;

DROB RASOWY: kaczki Ronea, kaczor i 2 kaczki lu zir., kaczory po 5 zir.; gesi

Emdenskie olbrzymie biate, gesior 2 gesi zir. 15. — gesiory po zir. 10.; indyki amer.
(Bron?eputen), indor 2 indyki zir. 15., wszystko silne i zdrowe z r. 1806.

,,.Drozdze naaTU.yreilize do grorzolao.1*4

Fabr ka

Kompletne nowe urzadzenia dla gorzeln TLUSZCZOW SM AROWIDEL
jakotei Wszelksli(; (;(:;Eir;ei rdeoi;(rjii(;}/e wykonywa Bazylego Akslera

Zdolni monterzy kazdego czanu do dytpozycyi. w Drohobyczu
) ) poleca dla gorzeln smarowidta do osi lelaznych
w* W actitel, Brenlfitz Wroctaw) i drewnianych, oleje do maszyn it. p.
Fabryka tnc ,in, kotlarnla 1 odlewarnla. Cenniki wyseta na zadani*.
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Aupst Schumann Sy 1 Spotka

Lwow — Dworzec — Btonie 18.

Fabryka zatozona w roku 1852. — Lbsty pochwalne i srebrny medal rzagdowy z r. 1870

llekon itruuje i urzadza, Gorzelnie, Browary,
Rafkierye, Wodociagi, Wykonuje kotlty pa-
rowe i aparaty gorz (Iniane kazdego rozmiaru
i systemu, Rezerwoary zelazne na spirytus itp.
POMPY i STUDNIE, Wszelkie wy ‘oby z mie-
dzi i mosigdzu.

TTk Ejrlzswwf  weselSsle

ne~ Kosztorysy i cenniki na zgdanie bezptatnie-

Adres telegraficzny:
AUGUST SCHUMANN, Lwow.

Telefon Nr. 110.

E LEINHAQS - Frelbero -

(Wiasciciel: C. ROHRS).

FABRMA MESZIN M M COLBAARNIA A A7

specyalny zaktad dla

URZADZANIA GORZELN
REKTYJF1KACYJ

jbhbryka drozdzy prasowanych.
wedlug starego i nowego, powietrznego systemu

ZACIEMIE CHLODZACE
wedtug najnowszej, w praktyce wyprébowanej konstrukcyi

Miedziane aparaty destylacyjne | rektyfikacyjne
jukutez wszelkie inne aparaty i maszyny

KOMPLETNE URZADZENIA dla GORZELN
od najmniejszych do najwiekszych



