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WYCHODZI WE LWOWIE 5 <
Biuro Tectinicne Kuksz & Luedtke la1s/al, Lesio 27

W Aastro-Wegrzech:

R - S POLECAJA SIE JAKO REPREZENTANCI *
ocznie
Pétrocznie

W Rossyi
Rocznie .
Potrocznie DO B UDOWY:

W Niemeczech Gorzelni, Rektyfikacyi sp.rytusu, Dystylarni, Cukrowni
Egﬁé:;;e nowych, Fabryk syropu z kartofli i burakéw, Kroch-

malr.i oraz do przebudowy starych fabryk i dostawy cze-

Redakcja | Administracya $ciowej maszyn i aparatow do takowych.

Lwoéw, ul. Sadownicka 23,

kazdego gatunku ,
mogace konkurcwad we wszystkich miejscowos$ciach

dostarcza laboratoryum
Dra JAKOBA GINSBURGA

w ODESSIE (Kanatnaja ul. Nr. 23).

dostarczaja

Liczne $wiadectwa i referencye na zadanie.
Cennik gratis i franko. . o
Blizsze wiadomos$ci udziela listownie. Biuro centralne, PRAGA, Heinrichsgasse 27,
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iterovsk, R § ot
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[sjarnia zelaza, Faoryka machin, Kottow parowych,

o,m%

Specyalno$¢ fabryki: budo%ca nowych gorzeln i prze-
budowywanie starych podtug wiasnego systemu za najlepszy
uznanego.

VNS~
"Kotly parotce wszelkiego rodzaju. — Machiny parowe.
Ptuczki do ziemniakOtc zprzyrzadem do oddzielania kamieni
Aparaty JHmzego do gotowania i rozdrabinnia ziemniakéw.
Kadzie zacicmc z przyrzadem rurkowym do chtodzenia zacieru

I exhaustorem.
Gniotowniki do zielonego 1 suszonego stodu.
Pompy do zacieru. - Pompy parowe do zasilania apa-

ratu destylacyjnego.

Pompy do zimnej wody.

Przewody ruchu, jakoto: waty przewodowe, tozyska, pasowe
kregi, Koéta zebare i t. d.

Wyjatek z taskawie udzielonego nam $Swiadectwa przez. Mieczystawa hr. Ko-
marni.ckiego w Jarostawicach, pod Zborowem.

Wiekn. Urbanowski, Romocki i Smétka w Poznaniu!

Pomimo, ze Swiezo przezeirnie pobudowana parowa gorzelnia w Jarostawicach
jest dopiero od dni czterech w pelnym ruchu to juz dzisiaj przychodzi mi podziekowac
Panom za dzielo, ktére pod wszelkim wzgledem kazdy za udatne uzna¢ musi.

Obok kotta parowego systemu kornwalijskiego i aparatu Henzego, ktoére
sg, skowane i ja kby ukute z jednej czesci danego materyatu, oprocz pomp, pluczki
i elewatora do kartofli, podnies¢ musze zalety Panéw nowo ulepszonej i Waszego
systemu kadzi zaciernej, ktéra swag funkoye mieszania i chtodzenia zacieru, spo-
trzebowywujac bardzo mata ilos¢ wody i mechanicznej sity, spetnia ku szczegélnemu
memu zadowoleniu. W przeciagu pot godziny otrzymuje zacier ostudzony z 50
na 10" R,, co czynno$¢ calg w gorzelni tak dalece utatwia iz 2 zaciery uskuteczniam
W przeciggu i godzin, robiac przez to znaczng oszczedno$¢ na materyale opatowym.
Z tych wzgledéw szczerze polecam wyroby Panéw widascicielom ziemskim j nie
watpie, ze na obszarze Galicyi znajdziecie Panowie bardzo obszerne pole zbytu.

Z wysokim szacuniciem
Mieczystaw Komornicki.

Zgtoszenia taskawe przyjmuje: biuro centraine POLNAN 3.
lub tez bli ro filialne LWOW, ul. Kraszewskiego 23.

Za wykonanie planéw i kosztoryséw osobnych likw'dacy: nie wystaw™, my.



catkowite urzadzenia rzezni,

piwa i chtodniki,
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FABEY KA
Cdlew arni

pod

L. ZIELENIEWSKI

! 7¢la1a |

uprzyw .

[AS LT

J0 .eta,

firma

w KRAKOWIE

polecr jako swoja specyalnosc:
Kotly parowe skowane state i przewozne *)

Maszyny parowe réznej wielkosci*).

Kompletne urzadzenia i rekonstrukcye gorzeln.

Rezerwoary na spirytus i wode.
Powiekszywszy znacznie

— Pompy wszelkiego rodzaju etc.
ODLJEWARNIJE wykonuje szybko

wszelkie odlewa{_Kpod}ug ryuunkéw i modeli wiasnych lub nadestanych.

*) Odznaczone na wystawie krajowej we Lwowie w r. 1894. dyplomem tonerowym

c. k. Ministerstwa tandlu.
n *) Ztotym medalem lzb handlowych.

Kompletne urzauzenia

W GORZELN ROLNICZYCH
p-zyrzady do rektyfikowania spirytusu

kotly parowe, rezerwoary zelazne
na spirytus, kadzie zacierre,

pompy,

parniki,

miedziane i ze-

lazne kotly do warzenia p, ra, pompy dla

kadzie na brzeczke piwng,

przyrzady do chitodzenia piwa i

HASZYET PAEOWE

urzadza sumiennie i dostarcza po

najnizszych cenach ‘'eit

Eabryka wyrobow metalowych

Jana Qohsnera

w BIALEJ koto bielska (Galicya).

d

iakoh mmi

Fabryka wyrobow metalowyeh 1 tlarnia w SOKALU

urzadza:

catkowite gorzelnie rolnicze
podejmuje sie wszelkich rekonstrukcyj starych gorzeln

i dostarcza:
KOTLY PAKOWE wszelkich systemow

P A.R3>IXK X ECEMzHG1tO
PLUCZKI do KARTOFLI

KADZIE ZACIERNE wilasnego, jakotez
innych systeméw z przyrzadami dv chto-
dzenia i rozdrabniania zacieru.

Rezerwoary na spinytus i wock:
Aparaty odpedowa ciggte i destylacyjne.
m POMPY do wecfly, zacieru i spirytusu. §8i
M ASZYNY PAROWE

Wykonujj wszystko
jak najsumienniej i po najtariszych cenach.

py

ee
|

»
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v N 9 ? ATAPT
Pierwsze galicyjskie 4
Towarzystwo Akcyjne .
w SANOKU
przedtem 4*
Slanizilz~CLIlerizi |_il;plx_ .slfel 2>
buduje jako specyalnos¢ kompletne wurzagdzenia
<soi.zi:to »E isT m itd vi s im r t i s i 4ir
' ) ’ Y ' Afr

magazynéw, browar6w, cukrowni i

nnych podobnych zaktadéw przemystowych.

babryka p05|ada osobny oddziat dla bodowy iych aparatéw, zaopatrzony we wszelkie

potrzebne iarze ~ i mecjp

zue i pozostajacy pod kierownictwem inzyniera specyalisty.

dn fabryka podejmuje sie wykonania planéw odno$nych budynkéw, jak niemniej dostarcza
. . 4£
MASZYN i KOTLOW PAROWYCH 42
Parnikow aaa#>"> 4;
K ad zi zaciernych chtodzgcych afr

Aparatéow destylacyjnych £
systemu Pistoryusza i kolumnowych, tak zwyczajnych jak i ciggtych, daltj

F o m p i rezerwoa-r¢w n a s pirytus &,\>
1t d. 4
4»
Osobny oddziat budoruy wagonow 4
4>

dostarcza cystern do transportu spirytusu lub melasy, specyalnych wagonéw do transportu piwa itp.

Nsjwiekszem i najznaczn ejszem czasop’'smem fachowem

Austro - Wegiel,
w r. 1851 zatozone, wychodzace we S$rode i sobote w for-
macie fubo o bogatej tresc.,
wydane nadzwyczaj rozpowszechnione czasop smo:

T 0

wychodzacem w niemieckim jezyku jest

bogato ilustrowane i elegancko

LAND ffIRTSCHAFTLICHE ZEITPNS

Redaktorowige: Hugo H. Hitschmann, Joh. L. Schuster '

i Adolf Liii.

Pismo ma nardzo wieiu wyborowych wspotpracownikow.
Kazda gataz rolnictwa jest uwzgledniong Bogata cze$é inse
ratowa. Dla pracodawcéw prosby o posady, dla szukajacych

posad, winne posady w
ztr. 3,. dla Niemiec zir. 3.3

. elkiej ilosci. Cena na kwartat
, dla reszty zagranicy zir. 3.50

Okfadki po 1 zh Anonsy oo 5 ct. od szpalty i milimetra.

Hugo H. HitschmarTs Journalver -g, Wien, 1.,

Dominikanerbastei 5.

P AT ENTY,

Marki ochronne i ochrone wzoréw tak w kraju jak

i zagranicg wyrabia

Wtasciciel rzedowo upowainlcnegoj, biura(patentowego

oraz technioznego i konstrukcyjnego biura.
Konstrukcyjne przeprowadzanie Wynalazkow
itasse Sr. 4

tCBomlrgot i
Adres dla tele rr PrIyHeg Wien. Telefcn N 7884,

linta aszyn,

odle warnia, kotlarnia
oraz

fabryka wyrobow metalowych | miedzianych
w SMICHOWLL koto Pragi (Cedy)

poleca sie do dostarczania

wszelkich  maszyn, aparatéw
i urzgnzen
dla
CrO-hii¢jdJJdIl-ilINT

i rafinery} spirytusu.
Zastepca dla Galicyi

inzynier cyw. z upowaznieniem rzadow.

Lwowr
ulica Sokota 1 1
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mmmmi Przewodnik adresowy.

[ ] tj ' VYEXXNXY PO VI MY STIIEJSED. )
Kompletne urzadzenia gorzeln, parniki, Kotty parowe, maszyny parowe, pompy,
zaciernie i kadzie chtodzace, peryodyczno rezerwoary, armatury i t. p.

i ciaggte aparaty destylacyjne. Novak i Jahn, "abryka maszyn, Praga-Bubna

Novnk i Jahn, Praga-Bubna. Emii Twerdy. Bielsk koto Biatej.

Firma trud.ii sie specyalnie, wyrobem? powyzszych *Vyroby powroznicze

. Towarzystwo powrozmczs w Radymnie.

E. Bredt '.Skax Ottyma. X ; Fabryki smarowidta do maszyn.

Ferd. I linsk & Comp Wieden. B. Aksler w Drohobyczu.

H. Cegielski Poznan. . .

L Zieleniewski, Krakow. T RomaszkaﬁovTe l\;:VieI(Ier?ivL\le V?/Iaasst:e)/r(gj;?ése 28

J. Quissek i Geppert, Bielsk. ) o . "

Drozdze dla gorzeln.

F. ki ighoff™, Praga,
J. Griiner. Sokal.

Drobne ogtoszenia.

Julian hi‘. JSrunicJdii Podhorce p. Stryj.

W dobrach BOLSZOWCE

stacya kolejowa, pocztowa i telegrafie® 0 w miejscu
Za ogtoszenia w tej rubryce paaci sie po 2ct. od wyrazu). sg na sprzedaz
. do sadzenia nastepujace gatunki wysoko-
e S n procentowych kartofli:
i i r:ast, Ozimek, Tacrata, Zagtéb * Ostoja, Dotega, Gorzel-
- we Wiedniu o niak, Onejda, Odyny, Hermany, Weitwunder, Achilesy
zajmujacy sie na ia.gu medefiskim Imperatory, Trophymy i Hertlia ,
(Wien St. Mara) i .
. po cenie 1 zlr. #O ct. za J cetnai metryczny
sprzedaz 16209563 : .
loco stacya kolejowa Botszowce
lub Bursztyn, bez worlsa

mpoleca sie taskawym wzgledom

PTM@,' I‘DA’M\ Bioracym pelny wagon & j. 100 ctnm o 107 taniej.

Uprasza o zupeine zaufanie firmie. Worki policza si¢ po cenie targowej.

T E O r D (o] L+ X 1 O 3vX A . S z E A . JST
W I EN, Wassergasse 23. Zamow.enia pizyjmuje
Adres poselek bydta: Zarzad débr BOLSZOWCE.

T. Bomaszkan Wien St. Mant.

Yalt £2% itef.

uj (Podhorocuoh p. Stryj
poleca
jeczmien i owies, oraz kartofle nasienne, drzewka owocowe, prosieta petnej krw! Yorkshire
trzymiesieczne i starsze z chlewni centralnej Komitetu c. k. galic. Tow. gosp., DROB RASOWY:
kaczki Rouen, kaczor i 2 kaczki 10 zir., kaczory po 5 zir.; gesi Emdenriskie olbrzymie biate,
gesior 2 gesi zir. 15. — gesiory po zir. 10.; indyki amer. (Bronzeputen), indor 2 indyki zir. 15.,
wszystko silne i zdrowe z r. 1896.
oD rozdze m.a,t-u.reil:n.e ¢lo g-orzelni*“.

Fabryka
ttuszczow | smarowidet

Kompletne nowe Urzadzenia cla gorzeln Bazylego ?.kslera
o . , ] D rchol
Jakotez Wszelkle_ odnosl?e _rg pl)dal('ja_cye wyko poleca dla gorzelh \sl:lnam\';vid{abyg%)uosi zelaznych i dre-
Ny wasie szybko I dokradnie. wnianych , oleje do maszyn it p.

"'Miran Cenniki wyseta na zgdanie, mi—m

Zdolni monterzy kazdego czasu do dyspozyoy'
A A z aPar®&”~w garzelnianych, bro-
T~-> w 9,0 ti tel, M-J O -A -/xAt.~x, -warnianych, ~z naczyn kuchen-
nych, rur itp. oraz obcinki blaoh miedzianych
B r e a 1 a n (Wroclaw) &u ulje
po WysoEich cenaoh
Fabryk i maszyn, kotnarnia i odlewarnia. Pierwsze yalicyjskle 'Powars. alecyjne budowy
waffoncu i maszyn w SANOKU
przedtem

Kazimierz Lipinski.
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L EJ A E U I A,
fabryka kottow, machin parowych i urzadzen przemystowych

H “ W Poznaniu

wykonuje
catkowite urzadzenia gorzelh, maczkarn, mleczarn i t. d. najnowszych systemoéw
z wszelkiemi ulepszeniami i nowosSciami.
Ceny i warunki przystepne.
— — Kosztorysy bezptatnie. ——

W roku biezacym urzadza fabryka dzie ig¢ kompletnych gorzeln.

Fabryka cegiy ogniotrwatej

w Dotyliczu. — Dwor.

poleca:
cegtg ogniotrwata szamotowa- cegle ogniotrwatg klinowg wszelkiej wielkosci i ksztattu
wedle poi anych rozmiaréw.
Cegta byta poddana badaniu krajowej stacyi keramicznej przy Politechnice we Lwowie i

uznang

pi zostata co do ogniotrwatosci za rowna cegle zagranicznej klinowe i

L(% Uprasza sie przy wiekszych zaméwieniach o uwiadomienie na pare tygodni naprzéd.

Zamowienia przyjmuje zarzad fabryki cegty ogniotrwatej jPotylldz —POwWOor
1m0 tooheff i iy tovihd 60jbt toMtotc” agSJ
t I, m\». ~m-s/'s/'xw v akt %, jjjjr
Sktad instrumentow dc kontroli postepowania technicznego
w P .turzycy p. Uokal
mpoleca, rozpxrxaite pxss3frz;a,<a.3\

Instrumenta wysyta sie tez do Rosyi. — Cto od puda wynosi Gre. 80 kop. — Przy zaméwieniu po nad 25 ra. nie
liczy sie kosztéw opakowania — Porto do Rosyi optaca zamawiajacy. — Ceny z doliczeniem cta s3 znacznie nizsze
jak w Rosyi, przeto optaci sig zapisywa instrumenta z naszego sktadu. — Do Rosyi wysyta sie tylko po nadestaniu
nalezytoéci wraz z zamoéwieniem. Przesytka bowiem do Itosyi za zaliczka nie jest dopuszozalna. Roéwniez porto do
granicy ctowej, ktére przy paczce do 5 klgr. wynoBi (Sperrgut) 48 ct. musi by¢ optaoone przy nadaniu.

Sktad instrumentéw zawart umowe ze spedytorami na komoraoh ctowyoh i ci beda baczyli na to, aby po rewizyi ctowej
wszystko byto nalezycie opakowane, wskutek ozego za szkode w transporcie si¢ nie odpowiada.
CuuulllEl wyseta na zac3. Hnle.
U T o w a r z vy s tw o p o d r 6 z n ic z e
¥ R ADYINNTPE
U poleca swoje wyroby powroznicze i si3Ciarskie. Cenniki na zadanie gratis i franko.
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<N <y>weNe>wlw
2AC

E BRET | &

fnka e, kotir proych | goaretoy. clenant? Aaa i nddi
Ot+wnii (mityzy ftanistawowem a Kotomyja)
W Uliyitll tuz obol dworca kolejowego potozona

*

Stacya telegraficzna, pocztowa i dla pociggdw pospiesznych w miejscu.

Zatradaia w dziale maszynowym 225 robotnilbw

wyrabia, kompletne urzadaenla
dla:

gozdn, fk dany, bonarwy o tatddw Tk kadmay egdn i t p
Miedzy innemi dostarcza : 3*
katly perone veelkich et Reavieaty, Panik Hioem $f
Zaoierni© as otitodxii]lEaml ae

I Ptuczki do kartofli !l

h R DN R O ) P h ¢ e OR0 (g0 V Mh

PP oTh

Elewatory, ~limaki do transportowania masy gestej

POMPY [ ]]  « 3t
t Bniotoffiiiki io stadu, Srotowniti i ilvny na Orawiiianel joOstawia |j]

A3 WARRAH
\V4

tdzbro;finia, knrki, wentyks w zelazie i metalu..

PRASY FILTROWE DO DROZDZY i t d. i t d.
Plany i kosztorysy darmo.

w th3 th

T

30t30537053«3«««»e3««»e3™"3«30eN?
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1- i 2-cylindrowe i systemu Compond

state, jakotez przewozne

na kotle lokomotywowym i wyciggalnym,
kotle rurowym

doLtarczajg pod gwaraneyg doskonatego wykonania

UMRATH & C2-M

Fabryka maszyn, odlewaruia zelazai kotlarnia

i Filia we Lwowie ul. Grodecka 1 .61,
listfowane cenniki wyseta g franko. = = 7

IEJpm .i.1 T

Cena znizona

CWsaKcta rolnicz a

pod redakcya

Dra Tadeusza Kowalskiego i Aleksandra Trylskiego.

Traydeiesty siédmy rok istnienia.
Najobszerniejsze i stosunkowo najtarisze z pism rolniczych polskich. Liczni
wspoétpracownicy i korespondenci w kraju i zagranica. Rady wyczerpujaoe,
udzielane zapytujacym rolnikom przez specyalistéw.

Cena wraz z jprzesytka : rocznie zir. 10, pétrocznie zir. 5.

KU11JEIli ROLNICZY

Wychodzi pod tg sama redakcya
praktyczne, — Cena z przesytka;

Zawiera przewaznie wskazéwki i rady
rocznie ztr. 6.50, pcétr. zir. 3.25.

Abonenci ,Gazety Rolniczej" ptacg za ,Kurjera” o zir. 1.50 mniej.

Do cbu pism dotacza sie dodatek bezptatny ,Prace Sekcyi rolnaj*.
w ktérym drukujg si© odznaczone przez Prezydyum referaty, sprawozdania
z posiedzen i ze wszelkich czynno$ci Sekcyi rolnej. Rccznik obejmuje
10—12 ark. druku i stanowi oddzielng catofi6, na wzér wydawanych ongi
LRocznikéw Gospodarstwa Krajowego". Tym sposobem Aoonenci ,,Ga-
zety Rolniczej" i ,Kurjera Rolniczego", przy tak bardzo niskiej
na pisma te cenie, otrzymuja jeszcze bezptatnie dzieto wartosci
pierwszorzednej, obejmujace szereg cennych rozpraw i obznaja-
miajace ich z dziatalnoscia, tak pozytecznej instytucyi rolnej.
Redakcya: WARSZAWA, WARECKA 7

w e r d vy
FABRYKA MASZYN

W Bielsku koto Biatej

dostarcza w wybornem wykonaniu

catkowite urzadzenia

Wydaweca: Wiktor Syniewski.

dla gorzeln, i 'artakow

masoty vm m

podtug najnowszego systemu
o sile od Igo do 100 koni

y Pompy do zacieréw i do wody

Maszyny parowe state dla opalr
naftowych ze sterownikiem wstecz dziatajacym;

wszystko pod gwaraneya

przy zuzyciu najmniejszej sity parowei.

Transuiisye

Kieraty (maneke) i. t. p.

Wszelkie rekonstrukeye i naprawy jak najtaniej.

Z krukami Ludowej we Lwowie pod zarz. Stan. Baylego.
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GORZELNIK

Organ Towarzystwa Gorzelnilcow Polskich.

Odpowiedzialny redaktor:

Fawyfcacya drozdzy prasowanych
metodg przewietrzania.

|[IKTOR A~TNIEWSKI.

(Ciag dalszy).

Wedtug opisu F. oan H(umenci i W.
I1. van llassdtci postepowano przy wzmian-
kowanych metodach wyrobu drozdzy jak
nastepuje:

a.
tem surowym byto zawsze zyto oraz stod
jeczmienny. S#dd suszony mielono bez
poprzedniego oddzielenia kietKéw i zacie-
rala) za pomocg zimnej wody z takg samg
iloscig zmielonego zyta, nastepnie dodawano
gorgce) wody az do osiggniecia tempe-
ratury 65° C.; po 1lub 2 godzinach doda-
wano odstatego wywaru o temp. 37° C.
i schtadzano za pomocg zimnej wody do
30—32° C. Réwnoczeénie dodawano droz-
dzy zarodowych. Kadz fermentacyjna byta
teraz do potowy napetniona zacierem. Fer-
mentacya wzmagata sie stopmowo, 'ecz po-
czatkowo tak stalu, ze #tuski i inne ciata
stale mogty opas¢ na dno; to trwato okoto
3 godzin

Odpuszczano teraz mniej lub wiecej
.darowny ptyn i przepompowywano do pta-
skiego, czworobocznego naczynia, przyczem
temperatura spadata do 20° C. W tem na-
czyniu, do ktérego przepompowywano za-
cier z czterech lub pieciu kadzi, odbywaty
sie wiasciwa fermentacya i tworzenie sie droz-
dzy. Powstawaly tu dwie warstwy drozdzy,
jedna na dnie naczynia, druga na powierz-
chni fermentujacego zacieru. Po ukoncze-
niu fertnentacyi gtéwnej odpuszczano ptyn
z pomiedzy obydwoéch warstw drozdzy do
pierwotnych kadzi, gdzie pltyn wraz z po-
zostatemi tupinami fermentowat do konca,
drozdze za$ przenoszono do mniejszych na-

Wiktor Synowski,

asystont Szkoty Politeohn.

czyn, gdzie one sie zupetnie osadzaty. Plyn
czysty z ponad drozdzy dolewano jeszcze
do gldwnej masy ptynu, drozdze za$ prze-
siewano przez geste sita lub ptdtna, ptu-
kano i prasowano.

Destylacye przeprowadzato sie w po-
jedynczych aparatach, ogrzewanych bezpo-
Srednim plomieniem. Wywary ostudzano
w ptaskich skrzyniach na powietrza.

llos§¢ dodawanych wywaréw byta
zmienng od *4 do I/3 cz., zaleznie od wyz-

Metoda holenderska. Mategygch. lub nizszech temperatur powietrza

w lecie lub zimie.

Kadzie fermentacyjne miaty pojemnos¢
2200 1 ; zacierano w nich 95 Kkigr. zyta
i 95 klgr stodu. Ze 100 klgr. maki otrzy-
mywano 10 do. 12 klgr. drozdzy i 26 do
28 litréw spirytusu o 100°,0. Zacier miat
koncentracye 5'4 do 5'8° Bali.

b. Metoda niemiecka.
zyta i stodu uzywano przy tej metodzie
kukurudzy, ktéra jednak nie tatwo dawata
sie scukrzyé; musiala by¢ przedtem przez
1 do 2 godzin gotowana para. Dla uniknie-
cia tworzenia sie grudek klejstrowatych
dodawano przed gotowaniem nieco stodu
lub kwasu siirkowego. W czasie gotowa-
nia kukurudzy zacierano zyto i stéd przy
takiej temneraturze, aby po dodaniu ugo-
towanej, goracej kukurudzy temperatura
podniosta sie do 65° C. Po scukrzeniu
ochtadzano zacier na chiodnikach do
37° i spuszczano do kadzi fermentacyjnych,
gdzie go schiadzano dalej przez dodanie
klarownych wywarow; tu dodawano droz-
dzy prasowanych lub t. z. sztucznych. Na
poczatku fermentacyi tworzyta sie lekka,
Wata piana i gruba warstwa tupin; tupiny
te po pewnym czasie opadaly na dno. Te
raz podnosit sie fermentujacy ptyn prawie
pod wierzch kadzi, a piana stawata sie
metng, wskutek pojawienia sie w niej ma-
sami komorek drozdzowych. Piane zbie-
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rano tak diugo, jak diugo sie jeszcze two-
rzyla. Zebrang piane przecedzano przez
geste sita, celem oddzielenia tupin, poczem
dodawano do tego ptynu réwng mu obje-
tos¢ zimnej wody. Drozdze osiadte prze-
mywano ponownie i prasowano, ptyn zas
z ponad tych drozdzy przepompowywano
do kadzi fermentacyjnych, gdzie ochtadzat
fermentujacy i do$¢ znacznie ogrzany za-
cier, przez co regulowato sie fermentacye.
Po dwdch dniach byla fermentacya ukon-
czong. Na 1 hl. przestrzeni fermentacyjnej
brano na zacier 13.88 klgr. magki (70% ku-
kurudzy i zyta a 30% stodu), a do schia-
dzania uzywano na powyzszg ilos¢ 50 1 wy-
warow o 2° Bali.; zacier miat przecietng
koncentracye 9,3° Bali., a odfeimentowywat
do 1° Bali. Wydatek ze 100 kigr. mate-
ryalu surowego wynosit 9 do 10 KIKr.
drozdzy i 28 do 30 1 spirytusu 100%owego

C. Metoda wyrobu
zklarownych brzeczek (Klarmaiscb
methode). 20% zyta, SO% kukurudzy (po
poprzedniem ugotowaniu jej osobno) i'50%
stodu iczmiennego zacierano w kadzi, zao-
patrzonej ponad dnem w dziurkowang ptyte
i kran do odpuszczania pitynu z pod
ptyty. Po ukoniczonem scukrzemr. ktoére
odbywato sie tak samo jak w metodzie
niemieckiej, otwierano kran i odpuszczano
plyhi- Pierwsze partye ptynu byly zwykle
metne, wlewano je przeto napowréi do ka
dzi, aby sie ponownie przez tupiny filtro-
waty. W celu osiagniecia dobrego filtrowa-
nia nie mielono stodu bardzo miatko, aby
nie zupetnie rozetrze¢ tusek, ktore tworzy-
ty w kadzi wihasciwy materyat filtrujacy.
Po zupelnem odpuszczeniu brzeczki wysta-
dzano mioto kilkakrotnie cieptg wodg lub
klarowng brahag, dopdki ptyn odptywajacy
me okazat juz tylko 1° Bali Odcedzong
brzeczke schtadzano na chiodnikach do 27°
i odstawiano potem do fermentacyi w du-
zych kadziach, zadawszy poprzéd drozdza-
mi. Po ukoriczonej fermentacyi gtownej
przepompowano brzeczke do szerokich pta-
skich naczynn, na ktorych dnie osadzaty
sie teraz drozdze. Klarowng brzeczke z po-
nad drozdzy odpuszczano napowr6t do ka-
dzi fermentacyjnych, gdzie fermentacya zo-
stata ukonczong; lermentacya takiej kla-
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rownej brzeczki trwala dwa dni. Drozdze
z ptaskich naczyn zbierano, ptukano jak
zwykle woda i prasowano.

Ze 100 klgr. materyatu surowego otrzy-
mywano 9 klgr. drozdzy i 24 do 25 1 spi-
rytusu 100™-cwego.

Powyzsze trzy sposoby byty, jak po-
wiedziano, sposobami typowymi w si6dmem
dziesiecioleciu  naszego wieku. Matych
modyfikacyj istniato, rozumie sig, mndstwo,
lecz byly one nic nie znaczace, a wskutek
utrzymywania ich w Scistej tajemnicy nie
mogty sta¢ sie wilasnoscig og6tu i wptynagé
na rozw6j techniki tego dziatu przemystu.

Sposoby te wudoskonalaty sie dzieki
zmystowi obserwacyjnemu praktykéw i po-
stepowi wiedzy chemicznej owych czasow.
Dzi§ wiemy, ze oba te warunki byly nie-
wystarczajace do nalezytego rozwiniecia
sie umiejetnego diozdzarstwa, nie zdawano

drozdobye wtedy jeszcze nalezycie sprawy z wia-

snosci drobnoustrojow, drozdzy, ktére ho
dowano i nie znano prawie wcab warun-
kéw najkorzystniejszego ich rozwoju. Pa
steur dopiero zatozyt pierwsze racyonalre
podwaliny wiedzy o grzybkach irozdzowych.
Pasteur bvt tez pierwszym, ktéry rozpoczat
studya nad wptywem tlenu powietrza na
fermentacye alkoholowa, wywotywang przez
drozdze. Studya tego uczonego i uczonych
wspotczesnych wykazaty, ze powietrze jest
komecznem do rozrostu drozdzy i ze do
pewnego maksimum tern wiecej utworzy
sie komorek drozdzowych, im lepiej zacier
zetknie sie z powietrzem. Fermentacya
wtedy odbywa sie wprawdzie, lecz nieco
wolniej, podcza gdy rozrost drozdzy |est
bardzo energicznym.

Badama te byly robione w pierwszych
latach széstego dziesieciolecia biezgcego
wieku i bardzo szybko umiano w technice
drozdzarskiej wyzyskaé¢ wyniki tych badan
Jak sie bowiem z wspomn .negd artykutu
F. van Heumena i W. H. van Haoselta do-
wiadujemy. mialy w latach tych istnie¢ juz
we Francyi fabryki drozdzy, ktére z wiel
kiem powodzeniem co do wydatku drozdzy
hodowaty te ostatnie w brzeczce powie-
trzem sztucznie nasycanej. Blizszych wiado-
mosci o postepowaniu w tych fabrykach
nie ma w odnos$nej literaturze, widocznie
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starano sie i ten, sposéb jak zwykle, takze
utrzymac¢ w tajemnicy.

By¢ moze jednak, ze Reumen i Hasselt
znali przynajmniej w zarysach ten sposoéb,
albowiem w dalszym cigga swego ai tykutu,
0 ktérym wyzej byla mowa, podaja przez
nich obmys$lony sposéb wyrobu drozdzy,
oparty na zasadzie hodowli drozdzy w prze-
wietrzanej, klarownej brzeczce.

W pracy swej podaja ci autorowie, ze
studyujgc krytycznie wszystkie uzywane
sposoby wyrobu drozdzy przekonali sie,
ze kazdy z nich ma swoje wady, ale tez
1 zalety. Postawili sobie za zadanie obmy-
Be¢ taki sposéb wyrobu drozdzy, ktéryby
wymagat jak najmniej pracy recznej i da-
wat jak najlepsze rezultaty tak co do ilosci
jak tez jakosci ol rzymanego produktu.

Za podstawe abrah sobie autorowie
metode wyrobu drozdzy z klarownej brze-
czki. gdyz, jak im sie zdawato, tylko z kla-
rownej brzeczki mozna otrzymaé¢ drozdze
zupetnie czyste, a przytem tylko ta meto-
da dozwala ograniczy¢é do minimum ilos¢
sit roboczych.

Autorowie stusznie widzieli w chio-
dniku przyrzad, ktéry ma na celu nie tylko
ochtadzanie brzeczki, lecz takze jak najwie-
ksze nasycanie tej brzeczki tlenem powie-
trza. Zamyslili jednak osiaggna¢ ten drugi
skutek t. j. nasycanie brzeczki powietrzem
przez wpedzanie oczyszczonego powietrza
do brzeczki, podczas fermentacyi.

Poczatkowe proby wykonali autorowie
w laboratoryum z malg ilosScia klarownej
brzeczki. Réwne ilosci brzeczki odstawiali
do fermentacyi, przyczem przez jedng z fer-
mentujgcych brzeczek przepedzali strumien
czystego powietrza, druga za$ pozostawili
w spokoju. Okazato sie w koncu z tych prob,
ze odfermentowanie w brzeczce przewie-
trzanej bylo lepsze jak w nieprzewietrza-
nej, a co najwazniejsza, ze w przewietrza-
nej brzeczce otrzymano 18'8% drozdzy,
w brzeczce za$ odfermentowanej w zwy-
kty spobdéb tylko 9,1%. Okazato sie zatem
dowodnie, ze przewietrzanie brzeczki dzia-
ta pobudzajgco na rozrost drozdzy i ze
z brzeczki przewietrzanej mozna otrzymaé
dwa razy tak wielkg ilo$¢ drozdzy, jak
z brzeczki nieprzewietrzanej. Jakp wadli-
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wos¢ przy tym sposobie fabrykacyi drozdzy
uwazali autorowie niezupetlng ekstrakcye
materyatu zacieranego, okazato sie bowiem
ze jeszcze znaczna ilos¢ cukru i dekstryn
pozostawata w miécie, co oczywiscie mu-
siato niekorzystnie wplynaé na wydatek spi-
rytusu z pierwotnego materyatu tj. ze zboza.
Autorowie zrobili wskutek tego caly sze-
reg préb nad scukrzaniem i odfermentowa-
niem przerabianych matervatdéw, a wynikiem
tych prob byta proponowana przez mch
nowa metoda wyrobu drozdzy z przewie-
trzanej, klaiownej brzeczki.

Przebieg wyrobu drozdzy wedlug tej
nowej metody miatby by¢ wedlug autorow
nastepujacy:

Zboze oczyszcza sie na specyalnych
maszynach i nastepnie miele doktadnie. Na
zacier bierze sie 23 cz. kukuiudzy i zyta
(albo tez samego zyta) i */3 stodu. Po ugo
towaniu maki kukurudzianej i zytniej za
nomocag pary, scukrza sie mase przez doda-
nie stodu, a po ukonczeniu scukrzenia prze-
pompowywa przez prase filtrowg. Midto
wylugowuje sie jeszcze za pomoca cieptej
wody. Klarowna brzeczke ochtadza sie za
pomocg wody w odpowiednio urzgdzonym
aparacie i po zmieszaniu z potrzebna ilo-
scig wywardw wprowadza do kadzi fermen-
tacyjnej, gdzie sie brzeczka miesza z od-
powiednig iloscig drozdzy. Do kadzi do-
daje sie jeszcze drugi ekstrakt z filterpra-
sy po jego poprzedniem schiodzeniu. Teraz
zaczyna sie za pomocg pompy powoli
wpedza¢ filtrowane powietrze.

W tym czasie otwiera sie filterprasy,
wyrzuca wyciéniete midéto w podstawione
skrzynie, gdzie je sie zaraz miesza z woda
celem poddania go ponownemu gotowaniu
z kwasem za pomocg pary w kotle mie-
dzianym. Po godainie gotowania zamyka
sie doptyw pary, otwiera kociot i wprowa-
dza drugi raz gotowane midéto ponownie
do pras filtrowych. W ten sposob otrzyma-
ng brzeczke schltadza sie, miesza z woda
lub wywarami i dodaje do fermentujgcego
ptynu w kadzi po ukonhczeniu fermentacyi
gtébwnej zaprzestaje sie przewietrzania,
a kadz nakrywa. Po zupetnem -odfermen-
towaniu odpuszcza sie klarowng brzeczke
i wprowadza do kottdw odpedowych, osia.
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dte za$ na dnie drozdze plucze sie woda
i prasuje jak zwykle. Mioto pozostate
w filterprasie z drugiego wyciskania uzywa
sie do karmienia bydta. (c-d- n)r

drozdze ssume w gorselni.

Napieat
K. Hordynski.

Jest to dla piszacego nie bardzo przy-
jemnem pisa¢ o rzeczach, ktore kazdy
przecietny gorzelnik zna lub zna¢ powinien,
lecz zasiadajagc na wezwanie redakcyi do
pisania, pocieszam sie myslg, ze nie zaszko
dzi odswiezaé stare rzeczy, chocby z tego
powodu, ze sie nikt nigdy jeszcze nie
przeuczyt i ze to, co napisze, przyniesie prze-
ciez jaki$ pozytek niejednemu czytelnikowi.

Potrzeba zaprowadzenia wlasnych dro-
zdzy (sztucznych) w gorzelni datuje sie 6d
czasu, gdy gorzeinictwo zaczeto sie rozwi
ja¢ na wiekszg skale, a mianowicie w dru-

giem i .trzeciem dziesiecioleciu naszego
wieku; wtedy zaczety upadaé gorzelnie
kociotkowe.

Za czas6w istnienia tych browarkdw,
w ktérych w kazdej niemal wsi i miaste-
czku palono gorzatke, uzywano do wzbu-
dzenia fermentacyi w scukrzonej za pomo-
cg stodu mmasie zbozowej, a po6zniej karto-
flanej, czyli w zacierze, drozdzy piwnych
gornej fermentacyi t. zw. katnaruwych. By-
to t6 zupetnie wyttlumaczone, gdyz w owych
czasach piwne browaVki byly niemal tak
samo gesto rozrzucone po kraju, jak gorzel-
nie, drozdzy,wiec piwnych dosta¢ mozna by-
to bardzo tatwo. Gdy jednak piwne browary
zaczety sie przemienia¢ w zaklady fabry-
czne o0 wyrobie piwa dolnej fermentacyi,
nastal upadek matych browarkéw i brak
drozdzy piwnych, zwiaszcza ze réwnocze-
$nie i gorzeinictwo z rozpowszechnieniem
uprawy kartofli na wielkg skale podniosto
sie¢ do rzedu fabryk przemystu rolniczego.

Gorzelnicy byli zmuszeni dla fermentacyi
ptynéw zacierowych potrzebne drozdze
sami hodowa¢ i te drozdze nazywamy

drozdzami sztucznemi

Do przetamania pierwszych trudnosci
wiele sie przyczyczynita ta okolicznos¢,
ze wlasnie w owym czasie, powstat w go-
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rzelniach zbozowych wyrob drozdzy pra-
sowanych i ze spostrzezenia i doswiadcze-
nia, jakie tutaj zebrano, zastosowano i do
wyrobu sztucznych drozdzy.

Jak przy wyrobie drozdzy prasowanych
rozchodzi sie nie tyle o ilos¢ powsta¢ ma-
jacego alkoholu, jak o uprawe samych
drozdzy, ktérych w danym roztworze cu-
krowym chcemy w jak najwiekszej ilosci
i najlepszej sile uzyskaé, tak tez przy wy-
robie drozdzy sztucznych, jest gtéwnym ce-
lem wyhodowanie w zacic,rku drozdzowym
silnych i zdrowych komorek drozdzowych
w takiej ilosci, aby one nastepnie mogty
wzbudzi¢ fermentacye gldwnego zacieru
i doszczetnie roztozy¢ znajdujacy sie tam
cukier.

Drozdze sztuczne sa to wiec zacieiki,
sporzadzane na matg skale z takich ptodow,
ktore dostarczy¢ potrafia jak najlepszego
pozywienia dla komérek drozdzowych a temi
sa, stdéd zielony jeczmienny Ilub zytni,
a oprocz tego sam zacier kartoflany Ilub
zbozowy. Te ptody, odpowiednio z soba
jotaczone w osobnym zacierku, nastepnie
zamienione w cukier i do pewnego stopnia
zasiane fermentem kwasu mlekowego,
w koricu zadano drozdzami zarodowemi
i do pewnego stopma sfermentowane, da-
ja nam drozdze sztuczne, ktoremi nastepnie
jesteSmy w stanie odfermentowac zaciery
kartoflane lub zbozZowe.

Jak widzimy, postepowanie przy wy-
robie drozdzy sztucznych jest dosy¢ ztozone,
a najmniejsze ucnybienie pocigga ze sobg
zte skutki, nie tatwo i nie predko dajgce
sie usung¢. To tez pielegnowanie dro-
zdzy sztucznych jest okiem w glowie ka-
zdego Kkierownika gorzelni, a przymiotnik
.sztuczne" nie jest wecale przesadny, gdyz
hodowla drozdzy w gorzelni jest prawie
sztuka, potrzebuje bowiem oprdécz umie
jetnosci takze sprytu.

Rozpatrzmy teraz pojedyncze operacye
przy wyrobie drozdzy sztucznych, ktére
w zasadzie wszedzie ednakowemi by¢ mu-
szg, gdyz modyfikacye tylko w wykonaniu
sg mozliwe. Dzieta sie one jak nastepu,e:

1. Zacieranie

2. Cukrzenie

3 Ukwaszanie
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4  Chtodzenie
5. Posiew drozdzy
6. Odbiér matki
7. Podmiadzanic
8. Zmiana drozdzy zarodowych.

1. Zacieranie.

Jak wszystkie rosliny tylko w dobrze
uprawionej i obfitujgcej w materye pozy-
wne roli uda¢ sie mogg i tern korzystniej
i bujniej sie rozwing, jezeli w tej rob ma-
ja odpowiednie warunki do swego rozwoju
tak samo potrzebujg drozdze jako roslina,
chociaz nizszego rzedu, odpowiedniej do
warunkoéw swego rozwoju i wegetacyi roli
a tg jest zacierek drozdzowy. Komoérka
drozdzowa potrzebuje do rozwoju i zycia
takiego medyum, ktére by byto bogate w cu-
kier, rozpuszczalne ciata biatkowate i mata
mineralne, a wolne od zarodkéw obcych
bakteryi i fermentéw uboczrych. Takiem
medyum musi by¢ zacierek drozdzowy.
A wiec zacierek drozdzowy musi to byc¢
ptyn, sporzadzony ze stodu zielonego, mial-
ko zgnieconego z dodatkiem zacieru Kkar-
toflanego o pewnej koneentracyi.

(. d. n).

Fermentacya alkoholowa
liez uoiziatu komorek Drozdzowych.

Pod powyzszym senzacyjnym tytutem
ukazato sie w 1. Krze (z dnia 25. stycznia
1837) czasopisma ,Bcrichte der deutschen
chem. GeseMsehaft® tymczasowe doniesienie
E. Bv,chnera o przeprowadzonej przez nie-
go fermentacyi alkoholowej cukru bez udzia-
tu komoérek drozdzowyeh.

Jak wiadomo, nie znamy dotychczas
glebszej przyczyny procesu, wskutek ktérego
odbywa sie w fermentujgcym-ptynie rozktad
cukru na alkohol i kwas weglowy. Z po-
wodu kwestyi tej wrzata dlugo walka

pomiedzy najznanrienitszymi uczonymi nie
wydawszy ostatecznie oczekiwanego re-
zultatu, kwestya bowiem me zostata wy-

jasniong. Zgodzon6 sie na jeden pewnik
tylko, mianowicie na to, ze fermentacye
moze wywotywaé tylko zyjagca komorka
drozdzowa, wszelkie bowiem usitowania.
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robione celem wydobycia z drozdzy fer-
mentu, ktoryby mdgt jako taki przemie
nia¢ cukier na alkohol i kwas weglowy,
spetzty na niczem. Wydobyto tylko in
wertyne t. j. ten ferment, ktérym drozdze
sie¢ postuguja przy przemianie cukru trzci-
nowego nha mogacy uledz fermentacyi cu-
kier inwertowany.

Buchner obecnie podaje, ze udato mu
sie wydoby¢ z drozdzy to ciato, ktére ma
powodowaé¢ rozktad cukru na alkohol
i kwas weglowy.

Dla otrzymania tego ciata zmieszat on
1 klgr. prasowanych drozdzy z 1 Kigr.
piasku kwarcowego i *4klgr. ziemi okrzem-
kowej i roztart doKladnie, poczem masa
stata sie wilgotng i plastyczng. Do masy
dodano jeszcze 10U gr. wody, owinieto jag
w odpowiednie ptétno prasowano pod

cisnieniem 400—500 aonosfer. Otrzymano
w ten sposob */, kigr. soku z drozdzy.
Plyn ten jest przeZroczystym i 2z6itym

i Scina sie podobnie jak biatko przy sto-
sunkowo mzkiej temperaturze 35—40° C.

Przv zacieraniu tego pltynu z réwnag
iloscig skoncentrowanego roztworu cukru
trzcinowego zaczyna sie po t/4—1 godzinie
wydziela¢ z mieszaniny kwas weglowy,
ptyn zaczyna fermentowa¢. Tak samo za-
chowuje sie ten ptyn przy zmieszaniu go
z roztworem dekstrozy, fruktozy bib mal-
tozy, w cukrze mlekowym jednak fermen-
tacya sie nie ukazuje.

Po kilku dniach metniala mieszanina
soku drozdzowego z roztworem cukru,
pod mikroskopem jednak nie mozna byto
zauwazy¢ organizméw  mikroskopowych.
Metnienie pochodzito od drobnych kitaczkéw
Scietego biatka

E Butlmer sadzi, iz doSwiadczenia
jego dowodza, ze do wzbudzenia fermenta-
cyi nie potrzeba tak skomplikowanego apa-
ratu, jakim jest komérka drozdzowa i ze
jako wiasciwa przyczyne fermentacyi nale-
zy uwaza¢ ciato biatkowe, znajdujgce sie
w soku komdérkowym; cialo to nazywa
Buchner zymaza.

Tiozktad cukru moze sie odbywaé we-
wnatrz komorki; prawdopodobniejszem je-
dnak jest, ze komérki drozdzowe wydzie-
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tajg to ciato na zewnatrz i ono powoduje
w piynie cukr<wym fermentacye.

Fermentacye wiec nalezy o tyle tylko
uwazac jako proces fizyologiczny, ze jedy-
nie zyjace komorki drozdzowe sg w stanie
wedzielaé¢ zymaze.

Zapewnia wprawdzie Buchner, ze do
Swiadczenie swoje robit z uwzglednieniem
warunkow aseptyki, dokladniejsze jednak
dopiero sprawozdania z sposobu przepro-
wadzania doswiadczenn wykazg, o ile obce
orga nzmy zostaly wusuniete od udziatr
w fermentacyi.

Gdyby wytrawni badacze w dziedzinie
nauki o fermentacyi jak n. p. Hansen lub
inni po ponownem przeprowadzeniu do
Swiadczen Buchnera potwierdzili wyniki
tych badan, nabratoby , odkrycie Buchnera
wielkiej wagi, sprowadzitoby bowiem fer-
mentacye alkoholowag do rzedu czysto che-
micznych proceséw. Chemicy wytezaliby
swolj umyst celem zbadania natury tego
ciata i usitowaliby ciato to otrzymywac
sztucznie. Gdyby sie to kiedy$ udato, mie-
bbysmy gorzelnie pracujgcg bez drozdzy.

W>emy juz, ze mozna sie obejs¢ bez
stodu, uzywajac koji p. Takamine; gdyby
jeszcze i drozdze byly w gorzelni zby-
teczne, zmienitby sie wyglad gorzelni do
niepoznania.

Pocieszajmy sie, ze nie predko taka
zmiana nastap i ze drozdze wraz z ro-
zmaitymi swymi powotanymi i niepowota-
nymi trabantami, t. j bakteryami dtugo
jeszcze sprawia¢ beda gorzelnikowi kiopo
ty swoimi kaprysami i niespodziankami.

wedtug patentu
p. Jokichi Takamine

z Japonii (obecnie w Peoryi, Stany Zjednoczone),

Taka-Koji jest to masa z rozdrobnio-
nych ziarn zbozowych, pokrytych grzybkiem,
ktory sie na tej masie rozwingt przy od-
powiednich warunkach temperatury i wil-
goci. a ktdéry Dosiada wiasnos¢ diastatyczng
i wzbudzania fermentacyi. Pod Taka-Koji-

Sposéb scukrzania materyatéw skrobiowych.

Nr. 3.

diaslazem — nalezy rozumie¢ wodny roz-
czyn, wzglednie wycigg z Taka-Koji, posia-
dajacy uiastatyczne wiasnosci tego osta-
tniego.

Wynalazca zauwazyt, ze zgniecione
ziarna zbozowe, a zwilaszcza takie, z Kto-
rych wieksza cze$é skrobii zostata usurietg
posiadajg pewne witasnosci, ktoére znacznie
zwiekszajg site diastatyczng Taka-Koji lub
Taka Koji-diustazu, jezeli ziarna te zostaty
zmieszane z jednem z powyzszych ciat.

Ciata, ktdre posiadajg powyzsze, site
diastatyczng zwiekszajgce wiasnosci, moga
by¢ wyciggane za pomocg wody z mate-
rytéw takich jak grys. Wycigganie to moze
sie w ten sposob odbywaé, Ze sie materyat
moczy w wodzie, mieszE i filtruje, albo tez
przez materyat przepuszcza woae.

Otrzymany ekstrakt, ktorego przyrza-
dzanie jest opatentowane, zawiera wie-
kszg ilos¢ tych ciat, ktére po zmiesza-
niu z Taka-Koji znacznie powiekszajg site
diastatyczng tego ostatniego.

Mozna tez osiggna¢ dobre rezultaty
przez to, ze sie materyat surowy t. j. po-
gniecione ziarna zbozowe lub grys z Taka-
Koji wprost miesza lub tez robi wodny
ekstrakt z mieszaniny grysu z Taka-Koji.

Produkt, otrzymany jednym z powyz-
szych sposobow, jest Srodkiem, posiadajg-
cym w znacznej mierze zdolno$¢ zamienia-
nia skrobii na cukier.

Jezeli poréwnamy tanio$¢ uzywanego
rnateryatu z osiggnietymi skutkami, prze-
konamy sie o waznos$ci i wartosci powyz-
szego wynalazku.

Przy uzyciu powyzszego S$rodka do
scukrzania gotuje sie materyat, majacy byc¢
icukrzonym, jak zwykle, za pomocg pary
lub wody i potem dodaje Srodka tego do
masy w stosunku 10 : 90. Stosunek ten
moze by¢ zmienionym.

Tres$¢ patentu: Sposéb scukrzania raa-
teryatow skrobiowych, odznaczajgcy sie
tem, ze sie materyaty klojstruje w zwykly
sposdb, a nastepnie zaciera mieszar'ng en-
zymu, ktoérego wytwarzanie jest chronione
niemieckim patentem Nr. 90463.
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Wykaz produkcyi spirytusu

w Austro -Wegrzech

w grudniu 1896 reku.

grudzienn 1896.
stopiert hl. po

35 ct 4>ct.

hl. czystego alkoholu

1. OPAATA OD PRODUKCYI.

1. Oznajmiono do wy-

robu . 2,536-03

I1. OPLATA OD KONSUMGYI.

2. Wyrobiono 159 596-68

3. Wprowadzono do
wolnych sktadéw:

a) z Przedlitawii.

b) z Wegier

c) z Bosnii i Herco-
gowiny .

83,409*32
3,856-41

19,018-45
495-38

4. Wywieziono:
a) za optatg podatku
b) bez uptaty:

dla zaktadow
w Przedlitawii .

dla zaktadow
w Wegrzech

dla zaktadéw
w Bos$nii .
za granicg .

87.517-02 86-94

87,786-81 19 875'46

10 264 1,427-85

12,144-34

do innego Zuzycia
bez optaty po-

datku. 91-17 12,383-33

* Wywoz spirytusu z Odessy w gru-
dniu 1896 byt nadzwyczaj matym; wywieziono
bowiem tylko 665 beczek. Od czasu zaorowa-
dzenia nowej akcyzy w Bulgaryi zostaty tam-
tejsze rynki dla rosyjskiego spirytusu prawie
zamkniete. Roéwniez i do europejskiej Turcyi
wprowadza sie mato tego towaru wskutek
przesuen finansowej natury i innych Wywoéz
spirytusu z Odess™ odbywa sie obecnie tylko
do Smyrny i kilku innych port'iw Matej-Azyi.

* Praw. Wiestn" Nr. 15 z r. 1897
oglasza przepisy o0 uzywaniu w Rossyi spiry-
tusu i odpadkéw, otrzymywanych przy jego
rektyfikacyi, do wyrobu farb i politur bez
optaty akcyzy.

Czes¢ ekonomiczna-
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* Konsumcya alkoholu w Rumunii.
Skutki  nowej ustawy. o opodatkowaniu
spirytusu, zaprowadzonej w Rumuni’ na
wiosne 1896 r. dajg, sie juz uczuwac. Kor.
sumeya alkoholu zmniejszyta sie tamjuz oje-
dng trzecig cze$¢. Dochod z podatku spiry-
tusowego wynosit tam w czasie od 1 kwietnia
do 31 pazdziernik 1896 5,127,877 lei;
w tym samym czasie roku zesztego zas$,
5,956,5264 lei, czyli mniej o 828,387 lei.

* Monopol spirytusowy we Francyi.
Sprawa zaprowadzenia monopolu w tem pan-
stwie raczyna rozgrzewac walczacych za i prze-
ciw. 'Za monopolem oswiadcza sie rzad, co
sie rozumie, oraz hygienisci, chcac zarazem uzy-
ska¢ przymusowaq rektyfikacye spirytusu. Prze-
ciw projektowi monopolu oswiadczajg sie
w pn rwszym rzedzie kapitalisci, tabrykanoi
wodek i t. d. Obie strony wymyslaja sobie
po fachowych i niefachowych dziennikach, ile
sie wlezie, a w ostatnich ozasach pospi zeczali
sie powaznie nawet cztonkowie komisyi, ktéra
ma przestudyowac¢ projekt. Wskutek zajscia
w komisyi usunat sie z niej prof. Alglave
ten sam, ktéry gtéwnym byt rzecznikiem pro-
jektu monopolowego. -

* Monopol wcédczany w Rossyi. Na
dz. 13. lipca maja by¢ wykonczone w War-
szawie cztery skiady rzadowe, w ktérych od-
bywac¢ sie bedzie rozlewan  trunkéw. Naj-
wiekszy sklad bedzie na Pradze, a kosztjego
urzadzeni i wynosi przeszto milion rubli. Nad-
produkeya alkoholu w surowym stanie nie
bedzie dopuszczona po wprowadzeniu monopo-
lu.  Agenci akcyzy otrzymali juz upowaznie-
nie i instrukeye co do zawarcia umowy o0 wy-
najem lokali na sklepy rzadowe Nad kazdym
sktadem czuwacé bedzie oddzielny nadzor ak-
cyzy. Pod dyrekeya zarzadzajacego znajdo-
wac sie bedg pomocnicy, rachmistrze, subje-
kci, pisarze, m»gazynierowie i robotnicy.

Rozmaitosci.

* Stacya doswiadczalna dla prze-
mystu gorzelnianego we Lwowie. Na
posiedzeniu Sejmu z dnia 3. lutego b. r.
na wniosek komisyi gospodarstwa krajowego
uchwalono nastepujaca rezolucye: Wzywa
sie Wyd ‘at krajowy, aby poczyni’ starania
u c. k Rzadu o zatozei le Jtacyi doswiadczal-
nej dla przenystu girzelniczego, piwowar-
skiego, krochmal ,nego i t. p. przy politech-
nice we Lwowie.

Dnia 12. lutego br. byla drputacya Tow.
Gorz. Polsk’ h na audyencyi u JE ministra
dla Galicyi Dra E. Rittnera w sprawie zato-
zenia stacyi we Lwowie. JE. Pan minister
przyjat deputacye bardzo zyczliwie i nadmi >
nit, ze rzad sie tg sprawa juz zajmowat
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i obecnie zajmie, oraz. zapewnit, ze sprawa
zatozenia stacy: bedzie w nim miata jak naj-
zyczliwsze go oredownika.

* Zwiniecie kraj. skladu spirytusu
i zboza we Lwowie. Na posiedzeniu z dni.
9. lutego b. r. polecit Sejm Wydziatowi kra-
jowemu zwiniecie wolnego skitadu spirytusu
i zboza we Lwowie po wypetnieniu obecni,
zaciggnietych zobowigzan wobec stron.
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Do naszych czytelnikow!

Zamierzamy zebra¢ wszystkie polskie dzieta,
traktujace tak o technicznej jak i ekonomicznej
strome p<lIskiego przemystu gorzelniczego, a to
celem opracowania kiedys$ historyi naszego gorzel-
nictwa.

Upraszamy tedy zyczliwych czytelnikow
o taskawe oharowane nam takich wigkszych lub
mniejszych, dawniejszych lub nowszych dziet
broszur, artykutéw lub wycinkéw z gazet, jezeliby
takie azieta byly w posiadaniu naszych czytel-
nikow.

Gdyby, ktére z dziet posiadato znaczniejszag
wartos$¢, upraszamy o taskawe podanie nam ceny
jego. W razie gdyby wiasciciel dziewa nie Chciat
sie jego pozbywaé, obowigzujemy sie po zrobieniu
z mego wypiskow odesta¢ je wiascicielowi na
nasz koszt. NedaJccya.

Na odezwe w Nrze 23. ,Gorzelnika" z r. 1896
nadestano ua moje rece dla rodziny po § p. Mie-
czystawie Kienigu nastepujace datki

YYPP. uczniowie szkoty gorzelniczej
w Dublanach 1 20 z. —
Kolega Albin Bilicz, Wolica komar. 1

. M. Filipowicz, BuKaczowce . 1 50 ct.
»  Tgnatowicz, Burdiakowci 2 .
Do przeniesier ia 4 0 ct

Do czesci nakle du niniejszego
Biurs. palantowego,

Rozmaitosci.
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Z przeniesienia . 24 z+.
ol. Tomasz Fr. Matecki, flornkow
» J. Osuc >wski, It ikienice .
., Antoni Witowiak, Roza.*ka .
Stefanowicz, Ostasze (Krol.
Polskie)
.. N. N., Cieszanéw
Na p05|edzen|u prywatnych ofleyall-
stdw powiatu borszezow-
skiego dma Il. lute6o ze-
bratem

B0ct.

e

7,

38 zt. 77 ct.

W imieniu sierét sktadam podziekowanie ta-
skawyn: ofiarodawcom. D. Stanczyleiewicz.

kier. gorzelni.

Eanowce, p. Jezierzan™ k. Czortkowa

Razem

OLIWY do MAS2YN, Plomby i drut
Oliwe do palenia,, jtow.a vy,

Pasy do maszyn \LATARNIE (GOSPODARSKIE

skoérzane i gumowe. na oliw®© i nafte ,

(Jurty domaszyni K n o ty,
zwykte i napuszczane, >
Rzemyki do Bzytia pasow, 10liwiarki do maszyn
Sruby | nity blaszane i szklane,
do pasoéw,

Przyrzad kauczukowy

dla bydta,

Wiaderka do

lakierowane i sktadane,
Weze konopne Przyrzad

do pompowania powietrza

zwykte i gumowane, u bjfdta
Weze gumowe,
eze gur TKOKARY,
Weze spiralne, )
Holendry mosiezne cynowe ng(jr:w(gegd:a bydta ,
Ptyty gumowe
Plyty azbestowe, IVoAy

do strzyzenia bydta i owiec,

SZNURY <
gumowe iasbestowi SOL KAMIENNA,
PAKUNKI larby olejne

tojowe i fed«<rwejsowe, do wszelkiego uzytku,,

KrdegumoweJFarbjj n8 d h

do wentylow, J
K olejne i terowe,

T , >t arboiineum Avenariusa,
Pierscienie gumowe, >

Glazurado chtodnikob
Baryszowi i
Szklaneczki }

prébne do browaréw,
Linwy konopne,

Exsiccator,
Ter drzewny igazowy,
Antiirbrulion
Srodek przeciw grzybowi,
jTektu ra na dachy,
Smotowiec,

jP JED Z L E
it p

Linwy druciani
cynkowane,

Rury otowiane,
it.p.

poleca

4L@J1Y MiilStlS
Lwow, Rynek 1 38.

Cenniki i oferty na zadanie do dyspozyoyi. rr:

numeru dotaczamy ogtoszenie

inzyniera ST. DZBANSKIhGO.



