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P o d m to cta,

Zapodndadzanic drozdzy, to jest dodanie do zratyeh drozdzy
po odebraniu jednej czeSci na ,matke", pewnej ilosci cieptego stod-
kiego zacieru . jest operacjg ogdlnie w praktyce wykonywang jako
mniemana koniecznos$¢.

Gorzetnik wykonuje zwykle te czynno$é mechanicznie, czesto bez
przeSwiadczenia o ile i czy ona jest konieczng lub nie.

I nad ta kwestya, czy zapodmtadzatiie drozdzy jest potrzebnem,
chciatbym sie tutaj zastanowi¢. Starsi praktycy mniemali dotychczas,
ze przez dodanie stodkiego zacieru do drozdzy, od$wieza sie je, czyli
pobndza do nowego zycia — odmtadza — i stad zapewne nazwano
to odswiezanie, podmtoda.

Dopiero od czasu badan Delbrticka i jego wspo6tpracownikow
za pomocg wylicz..nia komérek drozdzowych pod drobnowidzem, nabra-
liSmy jasnego pojecia o eeln podmiadzania drozdzy. Przez dodanie
pewnej ilosci Swiezego cieptego zacioru przy temperaturze 22—23° R.
nastepuje silna wegetacja tj. zywe rozmnazanie sie drozdzy, i to zaraz
po zarobieniu podmitody — i ta okoliczno$¢ ttémaczy nam jasno pozy-
teczno$¢ robienia podn.tody, bo w niej nastepuje i odbywa sie przyrost
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komérek drozdzowych, przez co wieksza ich ilo$¢ przychodzi do $wiezo
zadanego zacieru, co znowu jest z korzyscig dla ,czystej fermentacyi

Czem bowiem wiecej indywiduéw jednej rasy w pewne medyum po-
zywne sie wprowadzi, to tern wieksza jest pewnos$¢ ich zapanowania
i w nastepstwie zwalezenia obcych szkodliwych zywiotéw jakiemi sg
i w kazdym zaciorze sie znajduja, rozne kwasne fermenta i bakterye.

Myliliby$my sie jednak bardzo gdyby$my mniemali, ze ta ilos¢
komérek drozdzowych jaka wytworzylisSmy7 chocby przez najsilniejsze
zapodmlodzenie drozdzy, jest dla dobrego wyfermentowania zadanego
niemi Swiezego =zacieru wystarczajagcg. — Drozdze muszg sie w pe-
rjodzie ,rozpoczynajacej fermentacyi” w samej kadzi rozptodzi¢ i to
w 5 do 6 razy wiekszej ilosci komdrek, jakie sie w podmiodzie
znajdowaty.

Jezeli wiee wiemy, ze podmloda sama i ilo§¢ znajdujgcych sie
w niej komérek drozdzowych nie wystarcza do doktadnego odfermen-
towania zacieru, to calem naszem staraniem powinno by¢é. by zacior
poddany fermentacyi posiadat takie w'arunki, zeby w peryodzie ,roz-
poczynajacej fermentacyi”, mogty i miaty czas komdrki drozdzowe
silnie sie rozmnozy¢.

Warunki te sg, po pierwsze: dostateczna ilo$¢ posianych drozdzy,
aby wywotaé¢ razne i silne zarobienie kadzi, bo jak dosSwiadczenia
JsS,geli’ego  wykazaty, tylko wtedy na rozmnozenie sie wyltgcznie
samego grzybka drozdzowego liczy¢ mozna, jezeli z géiy obfita ilos¢
tegoz posiang zostata, wystarczajaca aby zapanowa¢ nad innemi
obcerni a szkodliwemi grzybkami i bakteryami.

Drugim warunkiem jest, odpowiednio dobrana temperatura usta-
wienia $wiezo drozdzami zadanego zacioru ; bo od niej zawisto szybsze
lub powolniejsze zarobienie kadzi, — Tu jest wazne i trudne zarazem
zadanie gorzeluika — utrzymaé temperature pitynu poddanego fer-
mentacyi i samego lokalu, tak, aby zjednej strony razne rozbudzenie
fermentacyi nastgpito, z drugiej za$ strony aby ow peryod pierwszy
.rozpoczynajacej fermentacyi” dosy¢ diugo trwat, tak diugo, aby
drozdzowe komorki miaty czas w o do 6 krotnej ilosci sie rozmnozy¢.

Temperatura zacioru nie powinna sie w tym pierwszym peryodzie
za szybko podnosi¢, zeby peryod drugi ,fermentacyi podnoszacej sie“,
czyli ,fermentacyi gtéwnej , przedwczes$nie nie nadszed}, bo z podnie-
sieniem sie temperatury juz wyzej 2 do 3° R, nad temperature usta-
wienia kadzi, wzmacnia sie niechybnie sita fermentacyjna drozdzy,
czyli sita rozktadajaca cukier, a wtedy konczy sie natychmiast icb
rozmnazanie sie.

Jest przeto rzeczg bardzo niebezpieczng, ,miecz obusieczny", jak
mowi Maerker, jezeli sie chce wymusi¢ predsze i raZuiejsze zaro-
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hienie kadzi wyzszg temperaturg, a ktoby tego Srodka uzywat, popetni
wielki btad.

Prawdziwym i nie mylnym $rodkiem do wywotania szybkiego,
zywego zarobienia kadzi, jest staranne pielegnowanie czystych i zra-
tych zawsze drozdzy w obfitej ilosci, przez silniejsze Inb stabsze
zapodmlodzenie, regulowanie ilosci komdrek drozdzowych, jakie sie
w réznych warunkach, w kazdej porze roKU i stosownie do koucen-
tracyi i temperatury zacieru i lokalu za potrzebne okaze.

Z tego wszystkiego co$Smy powiedzieli, na pytanie, czy robienie
podmitody jest, koniecznie potrzebnem — odpowiedZz lezy jak na dtoni

Podmiodzeuie drozdzy jest. jedng =z uajwaznicjsych operacyi
w gorzelnictwie i jest tymsamem potrzebne.

Temat czy podmtodzenie drozdzy jest potrzebnem, dla tego
obratem sobie i staratem sie wyjasni¢, aby przestrzedz tych kolegow,
ktorzy czytajg artykuty i rozumowauia gorzelnikdw niemieckich, poda-
wane w niemieckich pismach fachowych, a ktore wcale dla nas zasto-
sowania nie majg.

Gorzelnicy niemieccy, od czasu jak zaprowadzili system regulo-
wania temperatury podczas fermentacyi zacieru, za pomocg ochtadzania
i ogrzewania, uwazajg za zbyteczne zapodmitadzauie drozdzy, a p. liesse
wyrobit sobie nawet patent na swdj system. Lecz w Niemczech sg
inne powody do tego i inne warunki prowadzenia fermentacyi, bo tem
starajg sie wyzyska¢ optacong przestrzen fermentacyjng do ostate-
cznych granic, gorzelnik robi zaciory o 24--26 stopni cukru i doszedt
juz do punktu ,marnowania produktéow" z taka koncentracya.

Nasze zaciory nie potrzebujemy o tak wysokiej koncentracyi do
fermentacyi poddawac, lecz wystarczy nam koncentracya od 17— 18010
enkru jako najodpowiedniejsza, i jakkolwiek w niektdrych warunkach
zwtaszcza przy fermentacyi 72— i 48 godzinnej, regulowanie tempe-
ratury za pomoeg chtodzenia podczas fermentacyi zdaje sie bytoby
korzystnem. to jednak koniecznem nie jest.

Gorzelnika w Niemczech zmusza do szukania $rodkéw zaradczych
i ta okolicznozé, ze jego geste zaciory nadzwyczaj wysoko sie roz-
grzewajg i przekraczajag dozwolong temperature ogrzania sie zaciorn,
a do takich S$rodkéw nalezy takze niepodmiodzenie drozdzy — aby
op6zni¢ fermentacye. —U nas wszystkie te $rodki sg zbyteczne, bo my
mozemy regulowaé przebieg edej fermentaeyi, przez dobranie odpo-
wiednich temperatur, przez silniejsze lub stabsze zapodmlodzenie
drozdzy, a szczegOlnie przez produkowanie ezystych i zratych drozdzy,

nie sztucznie — lecz naturalnie. o )
Kazimierz llordynslci.
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Sprawozdanie

111, Walnego Zgromadzenia Towarzystwa Gorzelmlow nolsM
odbytego we Lwowie dnia 6 i 7 lipca 1889.

W Niedziele, dnia 7. lipca 1889.

Poczatek o godzinie 10 minut 40.

Prezesa zastepuje p. Babisz.

P. Babisz: Przychodzi na porzadek dzienny odczyt p. Hordyn-
skiego: ,DosSwiadczenia i spostrzezenia z ubiegtej kampanii gorzel-
nianej “. Prosze zabraé¢ glos.

P. Hordijnsici: (czyta) :

Szanowni koledzy!

Ubiegta kampania gorzelniana byta zupetnie odmienng od po-
przednich, z powodn zaprowadzenia nowej ustawy od wyrobu spiry-
tusu, zmieniliSmy system roboty w gorzelni -- a to na korzy$¢ ra-
cyonaluego technicznego postepu.

Juz teraz nie krepowaly nas $ciste ograniczenie naczyn i czasu,
odpadty te goraczkowe a nieracyonalne roboty dniem i nocg, i juz
moglismy catkiem ze swobodg i z dokladnos$eia wszystkie czynnoSci
wykonywaé, bo kazdy z nas urzadzit gorzelnie wedle moznosci i da-
nych warunkéw do fermeutacyi dtugiej, racyonalnej.

I moi Panowie! O ile wiem z relacyi i sprawozdan, z listow
i korespondencyi nadsetanych przez cztonkéw z réznych okolic kraju
do Zarzadu lub redakcyi naszego organu, nie zawiedliSmy oczekiwan
naszych chlebodawcéw. Obawy, jakoby gorzelnik po systemie spiesznej
fermentacyi, z ktérym sie od tylu lat wzyl, nie bedzie zdolnym do
wprowadzenia innego systemu roboty, obawy, ze wlasciciele bedg
narazeni na nieobticzone straty, o czem w pismach publicznych i me-
moryatach tak sie rozpisywauo, byty plonnemi i uieuzasadnionemi,
przynajmniej co do nas, a to zawdzieczamy przewaznie naszemu Towa-
rzystwu, naszemu potgczeniu sie w jedno koto ku wspélnej pomocy
i wspoOlnej nauce, a ogniskiem wspdlnej wiedzy jest nasz organ
fachowy.

Lecz szanowni koledzy! Czy mimo toj.steSmyjuz zaraz w pierw-
szym roku, po pierwszej kampanii u szczytu doskonato$ci? Czy juz
nic nam dowiedzie¢ sie i doSwiadczy¢ nic potrzeba? Wocale nie. Juz
tej pierwszej kampanii minionej nasuneto sie nam wiele kwestyi te-
chnicznych, wiele wskazowek, jak dalej postepowaé bedzie potrzeba,
nad czemby zastanowi¢ sie wypadato, aby nie zosta¢ na miejscu,
czyli nie zosta¢ w tyle postepu i nauki, ktéra ustawicznie naprzéd
postepuje.
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Chce wiec tutaj udzieli¢ szanownym kolegom moich spostrzezen
i doSwiadczen i rezultatéw z ubiegtej kampanii i poddaé je waszej
opinii, a o ile czas pozwoli, przeprowadzi¢ nad niemi dyskusye.

Zaczne od slodowni i stodu.

1) Jezeli wyprawicie z dobrego, czystego, zdrowego zboza stéd
wysmienity, zdrowy i caysty, to takiego stodu wystarczy do
wagi kartofli, aby otrzymaé¢ w zacierze doskonale zcukrzenie i wpro
wadzi¢ tam wszystkie warunki do dalszego przebiegu. Jesli jednak
bedzie jeczmien niezdrowy, niewyczyszczony, poprzetragcany i stéd
do tego nie dosy¢ starannie wyprawiony, to takiego stodu, da
jeszcze niedoktadne zcnkrzenie zacieru, i co gorsza zanieczMysci go
obcemi bakteryami na niekorzy$¢ dalszej roboty. Jaka wiec ogromna
réoznica w potrzebowaniu zboza! Jest to cenna wskazéwka dla nas,
dla witascicieli i panéw zarzadcow dobr, jakiego zboza lepiej jest uzy-
waé w gorzelni. Czelnego, czystego, zdrowego jeczmienia 300 centnardw,
metrycznych zrobi lepszg stuzbe, jak 500 centnaréw metrycznych zboza,
nieoczyszczonego, poprzetam ywan ego i niestarannie zebranego.

2) Zdawatoby sie, ze teraz przy fermencie diuzszym i powol-
nym wszelkie jakie§ kombinacye zboza na stéd uzytego sg zbyteczne,
ze wystarczy i te stuzbe zrobi zwykty stéd jeczmienny, zwilaszcza do
zacieru, tymczasem tak nie jest.

Aby otrzyma¢ fermentacye ruchliwg, lekka i falistg, czego kazdy
gorzelnik sobie zyczy, dodatek’|4 stodu owsianego, a nawet jeSli owies
dobry ’/3 czesci jest niezbednym i nader korzystnym — mdwie to z do-
$wiadczenia. Ze nawet niekiedy dodatek ’[5 czesci stodu zytnego jest
bardzo potrzebny i korzystny, doswiadczytem przypadkowo, gdy do
zacieru uzytem zbywajgcg reszte stodu zytnego zielonego od drozdzy
i zdziwitem sie. co za tadny ferment sie rozwingt i jaki $wietny byt
rezultat.

Wiec przymieszki do jeczmienia innych zb6z a mianowicie owsa
i zyta sg przy fermentacji zacierow gestych i dlugiej fermentaci ko-
nieczne i daja nader pomys$iny rezultat.

3) Tak zboze, to jest ziarna zboza, jak tez ziarna gotowego stodu
trzeba ptuka¢ i myc¢.

Lecz nie o tern przeptukaniu ziarna ja tu mysle, ktore zwykle
tak sie odbywa ze zsypane w wode do zalewni przemieszamy i wode
odmienimy. Zboze juz umoczone przed wydaniem go z zalewni na
posadzke musi sie ptukaé, a stéd zielony juz gotowy przed uzyciem
my¢.

Powie niejeden z pandw: nowy pomyst i moze zachdd bez celu,
bez pozytku, a trudnosci wiele. Moi panowie, technik nie usuwa sie



przed trudnos$ciami zadnemi i dla niego nie powinne one istnieé¢, gdy
jest tylko troche dobiych checi, bo nie jest to bez pozytku.

Kto raz pluczac umoczone ziarna zboza lub stéd juz gotowy
przed uzyciem, oglagda pod mikroskopem te przerdzne organizmy
i bakterye zawieszone w takiej wodzie, a wiedzac jakie to sg szko-
dniki dla drozdzy i ferraentacyi, nabierze ochoty i przekonania, iz
tam, gdzie zboze nie jest czelne i doskonale czyste, gdzie warunki sto-
downi, wody i t. p. nie sg dobre, zboze i st6d gotowjy zwiaszcza na
drozdze trzeba ptukaé. Bo wszystkie te grzybki, ple$nie i zarodki
obcych szkodliwych fermentéw nagromadzone na powierzchni ziarn
i wewnatrz ziarn nszkodzonycn. dostajg sie nam do hotowicy, do
drozdzy, do matki i sg dla czystej fermentacyi alkoholowej zgubne,
usunaC je wiec zawczasu jest rzeczg bardzo racyoualng i dobra.

Do przeprowadzenia operacyi ptukania n. p. gotowego stodu nie
trzeba wielkioh zachoddéw i przyrzadéw, wystarczy kadka objetosci
8—4 hektolitry, postawiona w takiem miejscu, gdzie woda jest pod
reka, w niej dno dziurkowane ruchome o kilka centymetréw wyzej
od dna kadki, z przyptywem wody z pod dna kadki, a wiec z doin
do gory, a odptywem wody wierzchem kadki.

Wrzuciwszy tedy stéd zielony, przeznaczony na hotowice na 1
godzine przed uzyciem go, puszcza sie wode zimng rurg od spodu,
podczas gdy jeden robotnik wiostem dobrze miesza. Woda tak dingo
przeptywa az bedzie czysta, poczem stéd obeschty z wody i jeszcze
na czysta posadzke na *1, godziny rozsécielony, jest doskonale czysty
i do uzytku gotowy.

Nie chce ja twierdzi¢, ze i wtedy gdy stoéd jest' doskonaty i zu-
petnie zdrowy i czysty, sptukanie go jest niezbednem. — Lecz wielez
to razy mamy stdd zly, splesniaty, na slodowni zatechty, nieczysty,
wtedy taki przyrzad ptukania jest catlym ratunkiem, bo moze ochronié
od przysztych strat i od tych zboczen w wydatkach, czesto tak przy-
krych dla kierownika gorzelni w swoich nastepstwach.

Przechod/.e do drozdzy.

O najnowszych doSwiadczeniach przy robocie zaciorkdw na drozdze
sztuczne, kwaszeniu i stopniu kwasu byta juz mowa nieraz w naszem
pisemku, jesli jeszcze tutaj niektére kwestye porusze, to dlatego, aby
wykaza¢ dlaczego krotkie kwaszenie sztuczne jest korzystnem.

Kwasy, jakie w hotowicy sie tworzg, nie sg wszystkie pozadane,
bo obok potrzebnego kwasu mlekowego rozwijajg sie inne szkodliwe
a wplyw ich na rozwoj i site fermentac jng drozdzy jest tak szko-
dliwy, ze n. p. juz jeden setny procent kwasu mastowego nie dozwala
drozdzom nalezycie rozmnaza¢ sie, 5 setnych procentu tamuje dziatal-
nos¢ ich zywotng, a jeden dziesietny procent tego kwasu, jesli sie



znajduje w ptynie drozdzowym, niszczy site i rozwdj drozdzy. W obee
takiego niebezpieczenstwa szkodliwych nastepstw jest tedy rzecza
wskazang sktdci¢ ten czas, w ktdrym to niebezpieczeAstwo zagraza,
t. j skroci¢ czas kwaszenia do minimum.

Warunkiem wiec dobrego powodzenia przy drozdzach, jest wy-
tworzenie silnego czystego kwasu mlekowego w jak najkrotszym
czasie.

Dla osiggniecia tego celu potrzeba trzech rzeczy: 1) Rozsianie
w $wiezym Znciorku drozdzowym zdrowych zarodkéw kwasu mleko-
wego. 2) Obranie takiej temperatury zaciorku, ktora jest dostateczna,
aoy zrobi¢ wszelkie zarodki obcych fermentow nieszkodliwemi. 3) Prze-
prowadzenie przebiegu kwaskowania w takiej temperaturze, przy ktorej
tylko czysty kwas mlekowy sie tworzy.

Moi panowie! Wiadomo wam, jaki wptyw wyzsza lub nizsza
temperatura na rozw6j obcych kwaséw wywiera, ze n. p. 38—40" R.
jest najlepszg cieptotg dla rozwoju kwasu mlekowego, tak pozgadanego
w naszych drozdzach, ze 28—32" R. jest cieptotg korzystng dla roz-
woju bakferyi kulistych, kwasu maslowego i innych lotnych kwasow,
tak zgubn'ch dla naszych drozdzy. Stopien ciepta 49—060 robi obce
zarodki kwasOow i bakteryi nieszkodliwemi, stopien 53—54 szkodzi
kwaskowi mlekowemu — w tych wiec granicach temperatur nalezy
zaciorki zaparzac.

Kwaszenie zaciorku na drozdze musi sie odbyé w temperaturze
28- 41" R. wjak najkrétszym czasie, 6—8 a najdalej 10 godzin, przez
ktory to czas temperatura koniecznie w catej ma-de przy 40" R. za-
chowang by¢ musi, t.j. musi by¢ jednostajna ciggle u spodu, po bokach
i na powierzchni ptynu.

Wynika wiec z tego, ze skréceniem czasu kwaszenia unika sie
wszystkich niebezpieczenstw i osigga sie czysty kwas mlekowy.

Aby utrzyma¢ jednostajng temperature w hotowicy i uniknaé nie-
bezpieczenstwa oziebiania sie jej, stuzg rd6zne przyrzady a jednym
z nich jest ogrzewacz hotowicy opisany w ,Gorzelniku".

Taki przyrzad kazdy mie¢ powinien, jezeli chce mie¢ pewnos¢
powodzenia.

Tyle co do doswiadczen, nabytych ubiegtej kampanii.

Nie watpie szanowni koledzy, ze kazdy z was znéw z osobna
co$ doswiadczyt i wszystko co go przekonato o pozytecznosci, w na-
stepnej kampanii zechce zuzytkowa¢, bo to jest zadaniem kazdego
my$lacego gorzelnika. dazy¢ ciaggle i ustawicznie za postepem, aby nie
zosta¢ w tyle i nigdy nie pozosta¢ na jednym punkcie, w mniemaniu
ze sie jest u szczytu, bo jak moéwi niemieckie przystowie: ,,Wer stille
steht, der rUckwerts gehf*. Nam szanowni koledzy, tej garstce zawig-
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zanej w Towarzystwo, teinbardziej tego hasta ,naprzéd z postepem”
trzymaé sie nalezy, aby sie nie tgczy¢, ale wyr6zni¢ od tej falangi
nieukow i empirykow, ktorzy bez wyksztatcenia, bez zadnej wiedzy
sg tylko maszynami, ktorzy macaja na Slepo a wyuczywszy sie jeden
od drugiego empirycznych regulek partaczg w gorzelniach, wyrzadza-
jac nieobliczoue szkody wtascicielom i sg pasozytami gorzelnictwa.
Jestto smutny objaw i smutne stosunki, ze na 580 gorzelA w kraju
jest tylko okoto dwustu gorzelnikdw zawodowych, ze reszta sg erapi-
rycy, partacze, ze pozostajemy w znacznej mniejszosci, ze przezto
opinia o gorzelniach galicyjskich jest najgorsza.

Postuchajcie panowie, jak sie wyraza inspektor przemystowy
0 gorzelniach galicyjskich, a co byto umieszczone nawet w jednern
z pism zagranicznych:

»Gorzelnie w Gaticyi sg jak najgorzej urzgdzone, prowadzone bez
dozoru, tak, ze kazdej chwili gorzelnia moze sig sta¢ pastwa ptomieni,
pi zyczem eksplozya aparatéw jest niezawodng. Na strychu i drewnia-
nym rusztowaniu stojg parniki gniotowniki i kadzie zacierne z lichem
mieszadtem jak najgorzej zaopatrzone. Ten oddziat gorzelni jest zwykle
najbrudniej utrzymany. Kierat zwykle ciemny, wydept konski peten
nawozu, pomieszanego z btotem ptuczki, tworzy zgnitg mase, zatru-
wajacag powietrze, bo te nicczystoéci moze nigdy nie byly usuwane.

Z piater leje i kapie woda i zacier z dziurawych, szmatami po-
wigzanych rur i rynien, co wszystko pomieszane ze stomg i pajeczy-
nami robi odrazajgce wrazenie. Schody po pietrach jak drabiny, a na-
lepione odwieczng kompozycya naniesionej roboty i biota sg nieprzy-
stepne i karkotomne. Na wszystkich aparatach nie ma najmniejszej
ochrony przed wypadkiem potamania kosci. Kadkarnia zwykle niski,
brudny lokal, o szczelnosci posadzki ani mowy nie ma, wszystkie
sptuczyny stojg jak katuze i wytwarzaja zarazliwe powietrze i t. p.“
To jest obraz gorzelh naszych, podany do wiadomosci zagranicy, oce-
niony wedle wiekszosci.

Nalezatoby sie zapyta¢, na kim ciezy wina takiego stanu rzeczy ?
Jusci¢ na wiascicielach gorzeln, ze trzymajg tak niezdolne indywidua,
tch obojetnos$¢, ich zle zrozumiana oszczedno$¢ i uprzedzenie jest tego
przyczyna. Gdziez tu moze by¢ mowa o racyonalnej robocie, nalezy-
tem wyzyskaniu produktéw, o korzysSciach jakich ? Tacy wiasciciele
jeszcze nie clicg uznaé, ze dobry gorzclnik-technik sam siebie optaci
1 jeszcze im zysk do kieszeni da, ze gdyby Oni zapatrywania swe
zmienili, rzuci sie miodziez techniki do zawodu gorzelnianego i wy-
petni wnet braki — lecz niech zacheta od Nich wyjdzie, a ludzie sie
znajdg, gorzelnictwo zakwitnie i opinia zagranicg o naszych gorzel-
niach bedzie inna.
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My, ktoérzy pragnelibySmy widzie¢ gorzelnictwo w kwitngcym
stanie i gorzelnie na szczycie doskonatosci, cierpimy na takiej opinii,
bo zostajagc w znacznej mniejszosci, przeciggnieci jesteSmy jednakim
strychulcem tej opinii.

Lecz panowie! badzmy cierpliwymi - Swiatto wiedzy postepu
i nauki ciemnosci te przedrze¢ musi i predzej moze. jak to mozc my-
§limy. zmiana nastgpi¢ musi. Wiascicieli utrzymujacych takich

ludzi i takie gorzelnie, w obec dzisiejszego stanu rzeczy, w obec Uon-
kurencyi czekataby niezaw odna ruina, a oni tego nie dopuszczg i wkrdtce
zmienig swe poglady. My przeto nie poddawajmy sie zwatpieniu, lecz
pracujmy cicho i cierpliwie z li stem ,naprzéd, naprzo6d" a do
czekamy sie, ze Swiatlo i wiedza zwycieza. (Oklaski)

Po odczytaniu obejmuje p. Hordynski przewodnictwo.

Przeuodniczacy \ Otwieram dyskusye co do stodu i drozdzy na
to. abySmy pogadali otwarcie, aby$my wynnrzyli swe mys$li i zapa-
trywania. Chociaz nie ma miedzy nami wyrobionego parlamentaryzmu,
prosze zabiera¢ gtos. Jest to chwila, w ktérej mozemy sie pouczyé.
Sprawa dotyczy zrobionego doswiadczenia, ze trzy kilo dobrego stodu
oddaje takie ustugi, jak 5 kilo ztego.

P. G'iche: To jest tak zrozumiate i tak trafia do przekonania
kazdemu, ze nikt oponowaé¢ nie moze.

P. Ostrowshi: Stusznie kazdy przyszedt z nas do przekonania,
ze to co nam odczytano, jest znakomite, jednakowoz zwrdce uwajre,
ze gtéwng wing wszelkich zanieczysuczen stodu jest oprécz dostar-
czonego lichego materyalu takze sam lokal -slodownia. Czesto zdarza
mi sie jako inspektorowi widzie¢ takie brudy i $miecia po stodowniach,
ze tam najlepszy materyat nie pomoze, trzeba pamieta¢ o tern, ze stéd
musi by¢ czysto uprawionym.

Przewodniczgcy: Stusznie powiedziat p. inspektor Ostrowski,
pierwszym warunkiem dobrego stodu jest czysto$¢, a osiggniemy to
przez wode. O tem mdwiono na zjezdzie w Rzeszowie, gdzie zakon
czono debate stowy: Wody, wody i jeszcze raz wody!

P. liymarlciewicz: Popieram zdanie mych poprzednikéw, ze czy-
sto$ci potrzeba, ale nie uwazam wode za ten jedyny $rodek ochronny,
potrzebujemy uzywaé takze innych $rodkéw do niszczenia zarodkéw
tych grzybéw ktére wywieraja zty wptyw na rozwdj drozdzy. Trzeba
uzywa¢ kwasu siarczanego albo tez wapna. Woda nie tuguje i nie
czysci tak doktadnie. Wystarczy ona raz jeden i drugi, ale na c:dg
kampanie nie wiem czy moga by¢ rezultaty.

P. Krupinski: Czesto przychodzi walczy¢ z ogromnem zanied-
baniem lokalu, gdzie wilgo¢ wszedzie wystepuje. Absolutnie nie mozna
oczysci¢ ani wapnem, ani chlorem, ani zalepianiem szpar.
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Przewodniczacy. Ze oprécz wody sg jeszcze inne $rodki tugujace
silniejsze i skuteczniejsze znacz .ie, podawano to w ,Gorzelniku“
Miedzy innymi jest pewnym siarczan wapniowy rozciefczony woda,
ktorym sie skrapia podtoge i szuruje.

P. Ostrowski: Gdy mamy lokal ze szczelinami, nalezy przede-
wszystkiem zaréwna¢ , wylepi¢, a dopiero po otrzymaniu gtadkiej po-
wierzchni smarowa¢ i skrapia¢ zaradczymi Srodkami.

P. Schumann: Dla zapobiezenia grzybkom powinno by¢ w sto-
downi oprocz gtadkiej powierzchni stosowna wentylaeya i ja w ten
spos6b mzadzam gorzelnie. Podtoga albo z trembowelskich ptyt, albo
ceglana cementowana. Woreszcie trzeba uwazaé, bo ziarna zgniecione
przy szuflowaniu stodu, zaczynajg gni¢ pomimo wszelkich innych
ostroznosci.

P. Gnche : Uwagi nad utrzymaniem stodowni itp. nad $rodkami
zaradczymi sg zbyt znane, aby nad niemi dtuzej debatowaé. Daleko
wazniejszem jest dobre ziarno na stdd, co wiasnie kazdy wiasciciel
lub rzadca lekcewazy. Trzeba sie staraé przekonaé ich praktycznie, ze
dobre ziarno przy mniejszej ilosci da znacznie wiekszy wydatek, jak
zte a wiele wiecej. W takim razie mozna doprowadzi¢ do tego, ze
bedq nam dawac¢ dobre ziarno do slodn.

P. Jcnik: O utrzymywaniu czysto$ci w stodowni kazdy wie, ale
co sie tyczy czyszczenia, to zalezy od okoliczno$ci. Przecietne stodo-
wnie sg tego rodzaju, ze unormowa¢ mozna ilo$¢ jeczmienia na stdd
jako dostateczng 4 klg. 3 klg. jest za mato, chyba Zze stodownia jest
doskonatg. 5 klg. jest zbyteczne.

Przewodniczacy: Ja udzielitem do wiadomos$ci mycfi doswiadczen,
ze 300 metr cnt. jeczmienia dobrego odda te same nstugi. co 500
lichego. Najr icyonalniej jest, jak powied/.iat kolega Gacb¢, aby kazdy
przekonat chlebodawce o tein, ze dajac dobre ziarno tylko zyskuje.

P. Jcnik: Do tego co powiedziatem dodam tylko, Zze chodzi mi
o to, aby w skarbie ktérymkolwiek nie przyjeto za modie na pod-
stawie zrobionego doswiadczenia przez p. Hordynskiego, jakoby 3 kilo
wystarczato bez wzgledu na lichg jako$¢ jeczmienia.

P. Amon: Dobry stéd zalezy oprécz czystosci takze od sposobu
traktowania, czy sie za diugo nie moczyt, gdyz nastepuje wytugowa-
nie. Lepsze ziarno trzeba moczy¢ kréciej, gorsze diuzej. Czy za diugo
nie kietkowal? Teorya mowi wprawdzie, ze kietek ma by¢ diugi |5
dtugosci ziarna, ale wystarczy ’|3 a najwiecej 3]t. Dalej wywiera
wielki wpityw na stéd, aby kazde ziarnko réwno popekato, abjr kietek,
gdy dojdzie po potowy, kruszy¢, bo zadiugi kietek zbyt ekstrahuje
stéd. Ci co na sucho stéd prowadza, otrzymujag roéznv procent 25, 20,
18, 15, a 15 jest juz bardzo dobry.
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P. Jcnik: Przy stodzie nie ma zadnej normy co do dtugosci
kietka, czy 1'|5 czy 'Ja, w zasadzie i doSwiadczeniu sprawdzonem
jest, ze stod na hotowice jest lepszy, jesli jest niewyrazny, do zacieru
za$ musi by¢ dyastaza w catej petni. Diugos$¢ kietkéw zalezy od me-
tody. Przy zimnej sa krotkie, ale stod jest dopiero gotow, kiedy kietki
lisSciowe sie pokaza.

P. Amon: Przy dobrem prowadzeniu stodu kietek lisciowy jest
ku koncowi. Przez kruszenie dochodzi sie do tego, ze dyastaza w $rodku
sie wyrabia. Takie prowadzenie stodu wymaga okoto 14 dni czasu,
a moczenie wywiera wielki wptyw.

P. Rymarkiewicz: W jednej z najwiekszej gorzelni w Poznani-
skiem, przerabiajacych 280 korcy kartofli dziennie chciano w celu
podniesienia dochodéw przyspieszy¢ fabryke stodu przez siarkowanie,
ktére miata reszte skrobii przemieniaé w cukier, ale wkrotce tego za-
niechano z powodu kosztéw'. Nie mozna koniecznie twierdzi¢, ze miody
stdd jest najlepszy, tylko trzeba Uwzgledni¢ pewne warunki.

P. Amon: U mnie Kkietki nie sg zadlugie ale krzaczkowate. Za
dtugie bywajg z powodu przemoczanie. Niektérzy zbijaja w gromadki
po zmoczeniu. Ja rozktadam na 3 cale ré6wno po podiodze, potem kru-
sze kietki.

Przewodniczacy: Wida¢ ze p. Amon jest dobry slodownik, dzie-
kujemy. Rozchodzi sie teraz o to, czy panowie uwazacie przyrzad do
ptukania stodu za praktyczny.

P. Pymarldnoicz: Jest dobrze urzadzi¢ w plukarce krzyz z dziur-
kaml rodzaj wiatraczka, przy tern obraca sie woda i sptywa sama.
Znalem w Ksiestwie Poznanskiem gorzelnika, ktéry w celu podwyz-
szenia wydatku pierwszy przeprowadzit mycie stodu i uzyskat przytem
podniesienie wydatku z-9'# na 91/4& z tej samej zawarto$ci skrobii
w kartoflach.

Przewodniczacy: Dlatego bardzo goragco polecam pp. sprawdenie
takiego przyrzadu.

P. Amon: Aby umniejszy¢ kosztéw, mozna w tej samej kadz
daé¢ drngie dno dziurkowane i do odptywu rure a niepotrzeba osobnej
kadki wstawia¢ do stodowni, ktére i tak sg juz szczupte zwykle.

P. Ostrowski: Moéwiono tu o oczyszczeniu i myciu stodu a nie
o ptukaniu. Do tego trzeba, aby ziarnka sie obracaly, bo grzybki tak
silnie przylegaja do ziarnek i kietkow, ze plukanie nie wystarczy
trzebaby wiostem ruszaé.

P. Amon: W takim razie mozna doda¢ mieszadta z krzyzami.

Przewodniczacy. Zanim przystgpimy do ostatniego odczytu p. Ba-
bischa, prosze pana sekretarza o odczytanie uwag ze strony zarzadu.
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P. Sekretarz: W nadsetanych korespondencyck do ,Gorzelnika“
czesto opuszczony bywa adres: ,,Administracya ,Gorzelnina* we Lwo-
wie, Drukarnia Ludowa, plac Bernardynski 1 7“ i to jest przyczyng
pomytek, gdyz Z drukarni tej wychodzi kilkanascie pism i pézniej
trzeba szuka¢ po ksigzkach w czyje conto zapisano posytke, jesli
posytajacy reklamuje.

Zauwazono nadto, ze nie wszyscy panowie cztonkowie prenume-
rujg ,Gorzelnika“, chociaz to jest obowigzkiem kazdego cztonka, upra
szam tedy imienem zarzadu o uczynienie zado$¢ temu wymogowi.

Wreszcie uprasza zarzad pp., aby$cie nadsytali wiadomosci bie-
zace do ,,Gorzelnika" w mys$l wczorajszego wniosku.

Przncoclniczacy: Prosze pandéw o ttkie wiadomos$ci surowe zu-
petnie a po przerobieniu bedziemy je umieszcza¢ w pisemku naszem
jako wiadomos$ci biezace Wspomne tu !Owniez, ze we wszystkich fa-
chowych pismach bywa oprécz dziatu fachowego rubryka stata anon-
sow dla gorzelnikéw i wilascicieli gorzeln, gdzie gorzelnicy anonsuja
sie 0 posady a wiasciciele zgtaszajag swa potrzebe.

Administracya ,,Gorzelnika“ ustanowita przyjmowaé bezptatnie

dwukrotnie takie auonsy, czy to od gorzelnikéw, czy od wiascicieli.
(Duk. nast.)

Rozmaitos$ci.

Dwusiarczan wapniowy jest najlepszym S$rodkiem desinfekcyjnym
dla zniszczenia ples$ni, stechlizny i rozmaitych grzybkéw, nagromadzonych po
$cianach, sufitach, sklepieniach i posadzkach w lokalach gorzelni. Obecnie
jest najlepsza pora uzycia go przed czyszczeniem i bieleniem lokali gorzelni
na nowa kampanie.

Bierze sie 1 Litr tego kwasu z 8 —10 litrami wody roztworzy i po
omieceniu $cian pociera sie pendzlem murarskim, zupetnie jakby sie bielito
Sciany, zakrapiajac pedzlem dobrze wszystkie fugi i szpary. Zostawiwszy tak
pociagniete Sciany wyschnieciu przez pare dni, bieli sie zwykiem wapnem.

Jestto koszt niewielki a pozytek i skutek pewny. Cena litra dwusiar-
czanu. wapniowego jest 24 centy — dobrze .jest sprowadzi¢ balon kilkadzie-
sigt litrow zawierajagcy od pana Alojzego Httbnera we Lwowie, ulica Karola
Ludwika 1 13.

Przedstawienie do e. k. Wysokiego Ministerstwa Skarbu.
Gorzelniom rozestano odpis rozporzadzenia S$wietnej c. k. Dyrekcyi krajowej
Skarbu we Lwowie z dnia 29. czerwca 1889 1 48518, ze wedtug § 14 1 4
al. 5 przepisow wykouawczych, rury lutrynkowe zadnych kurkow mie¢ nie
moga, ze gdzieby to sie wykona¢ nie dato, nalezy stara¢ si¢ zawczasu o prze
istoczenie alembika jaki kto ma, na podwodjny rektyfikator z seperatorem
wedtug orzeczenia p. A Zawodnika, nadinspektora gorzelnianego z bragi,
zalagczono takze rysunek do tego.

Wydziat naszego Towarzystwa uchwalit na zyczenie wielu wiascicieli
gorzelh i ze wzgledu ze kurki u rur lutrynkowych byé muszg, przestaé
przedstawienie do Wysokiego Ministerstwa Skarbu takiej tresci:
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Ze prawie zaden alembik lub inaczej nazwany rektynkator nie datby
sie przerobi¢ na podwéjny przyi*,ad, bo przez przerabianie wedtug rysunku
p. Zawodnika, musiatyby powsta¢ sztukowania, wycinania nowych otworéw
na wprowadzenie i wyprowadzenie pary, na wentel, kurek i t. d, a stare
otwory musiatyby sie zatata¢, powstataby tedy kwestya ,tat] a w nastep-
stwie odrzucenie tego calego przerobionego seperatora przez urzednikow,
ktérzy o tatach decyduja.

Ze wypadatoby sprawia¢ nowy taki przyrzad miedzianny wedtug
szkicu p. Zawodnika kosztem okoto 600 zir. i to bez rzeczywistego pozytki),
ze nie wszedzie przedsiebiorca gorzelni taki koszt ponosi¢ moze i po-
trzebuje.

Ze wszedzie tam, gdzie lutrynek zawierajacy jeszcze alkohol do kotta
odpedowego powraca rurg lutrynkowa, kurek by¢ musi, bo trudno pomysleé
0 naczyniu jakiem$, w- ktéorym sie jaki$ ptyn ma zebra¢ i nagromadzi¢ a po
tern wypréznia¢, aby ono nie bylo zamykanem.

Wydziatl Towarzystwa podat przeto sposéb pojedynczy umieszczenia
kurka, zamykajgcego lutrynki gromadzace sie w alembiku, wewnatrz kotta
odpedowego Rura lutrynkowag moze tedy od samego alembika az do S$ciany
kotta nie mie¢ zadnego kurka i przejs¢ przez S$ciane kotta na wewnatrz —
za $ciaug moze by¢ kurek, ktéry, aby sie nim postugiwaé mozna, moze mieé
przedtuzony trzonek raczki, wystajagcy na zewnatrz kotta o tyle, aby nim
obraca¢ mozna.

I»la lepszego zrozumienia przytgczony zostat rysunek i wreszcie prosba,
aby Wysokie c. k Ministerstwo Skarbu wydato polecenie takiego urzadzenia.
Jest rzeczg niezawodng, ze takie urzadzenie jest zupeinie praktyczne, kurek
czy wentyl kotkowy wewnatrz kotta zupetnie dobrze funkeyonowac bedzie —
rura lutrynkowg nie bedzie mie¢ zadnego kurka, co zupetnie zado-
sy¢ uczyni 8 14 1 4 al. 5 ustawy wykonawczej, obejdzie sie bez kosztow
jakichs seperatoréw bezpozytecznych (bo raczej sprawie sobie
kolumne za te pienigdze, ktéra przynajmniej da czysty i mocniejszy spirytus
w zysku). Urzadzi¢ taki kurek wszedzie tatwo bedzie, tylko Zze w kazdej
gorzelni co$kolwiek odmiennie to przyjdzie — trzeba pomysle¢ troche.

Reforma ustawy podatku od wodki. Zadania zmian nowej ustawy
podatku od wddki sg coraz gtosniejsze, a poczatek dajg Wegry i agitacye
w komitacie Spiskim Nasze -Towarzystwa rolnicze zbierajg w tym celu ma-
teryatl, aby przedstawi¢ potrzebe odpowiednich ulg i zmian tam gdzie nalezy;
oraz powody krytycznego potozenia i potrzebe reformy. Komitet c¢. k. Towa-
rzystwa rolniczego krakowskiego zazadat od Wydziatlu naszego Towarzystwa
potrzebnych wyjasnie i zapatrywan, ktére w obszernym memoryale natych
miast mn przestano.

Po tym pierwszym roku okazato sie juz, ze kontyngent za wysoko byt
obliczono, gdyz konsumeya wodki zmniejszyta sie o wiele wiecej, jak swego
czasu przypuszczano a skutki z tego sg fatalne. Obliczono, ze z poczatkiem
nowej kampanii, ktéra sie za 4 tygodnie juz rozpocznie, w Austryi 450.000,
w Wegrzech 400.000 hektolitrow spirytusu pozostanie na sktadach i przej-
dzie na nowg kampanie zapas, ktoryby wystarczyt na pokrycie calej przy-
sztorocznej konsumcyi Jezeli jakie$ radykalno zmiany w ustawie nie zostang
przedsiewziete, to smutua przyszto$¢ dla gorzelni!

Aparat mierniczy Dolainskiego. ze wszystkich systeméow apara-
tow mierniczych ,,Dolaifnskiego * jest najlepszy, bo sie nie psuje i jak sie
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zdaje, najmniej rézni sie w miarze, bo o Xi do 1 procentu, podczas gdy
drugie aparaty do 2 proc. roznicy wykazujg. Lecz naraza ,Dolainski" nas
na nowy wydatek, przy nim bowiem nakazano urzadzi¢ wentyle wstecz
dziatajgce, a to podobno w celu uniemozliwienia napompowania wodg ,Do-
lainskiego". Za taki wentyl zada firma Dclainskiego w Wiedniu 15 zlr.,
a doliczywszy do tego przer6bke rury odptywowej, kosztowac¢ bedzie to za-
rzadzenie 20 zir. Dlaczego p. Dolainski, wiedzac ze jego zegar napompo-
waé sie nie zaraz go odpowiednio nie urzadzit?

Wyréb waédki w Gialicyi, W miesigecn czerwcu r. 1889 w 148
gorzelniach wywarzono ogo6tem 1,321.843 opodatkowanych stopni alkoholu:
Najwieksza ilo$¢ gorzelni byta w ruchu w powiecie tarnopolskim 34, w kto-
rych wywarzono 289.250 opodatkowanych stopni alkoholu, nastepnie w koto-
myjskim 23 (262.206), brodzkim 21 (182.000), stanistawowskim 20 (296.092),
przemyskim 15 (120.480), Samborskim 10 (97.400), I\vowskira 6 (48.378),
krakowskim 3 (14.987), rzeszowskim 3 (4.300), sanockim 2 (3.300), w po-
wiecie skarbowym nowosadeckim 1 (3.450 stopni alkoholu).

Sprawy Towarzystwa.

Cztonkowie Towarzystwa, ktorzy zechcg blizszych informacyi, jak nrza-
dzi¢ rure lutrynkowg bez kurka, zechcg sie zgtosi¢ po nie listownie do Za-
rzadu i opisa¢ blizej swodj aparat odpedowy, poczem odpowiedZz niezwtocznie
nastapi.

Wszystkim cztonkom, ktdrzy sie zgtosili do Zarzadu o posady na przy-
szt kampanie, donosimy, iz sa dobrze zanotowani i jezeli tylko bedzie ze
strony wiascicieli gorzelh poszukiwanie i zgdanie odpowiednich gorzelnikow,
to beda poleceni.

Przypominamy wszystkim cztonkom, ktorzy zalegajg z wkladkami za
rok przeszty, t. j. 188819, aby zechcieli nadesta¢ je spiesznie, gdyz dalsze
zwlekanie jest juz niemozliwe.

Za rok 1889j90, ktoéry sie z dniem 1. lipca rozpoczat, prosimy o uiszcze-
nie wktadek o ile moznosci do Nowego Roku.

Od Administracyi.

P. T. wikasciciele gorzelh, a prenumeratorowie nasi, jakotez cztonkowie
Towarzystwa gorzelnikéw polskich, beda mogli umiesci¢ w ,Gorzelf ku“
dwurazowy bezptatny anons, dotyczacy wolnych lub poszukiwanych
posad gorzelnikéw.

Zbroszurowane egzemplarze rocznika 1. i Il. dosta¢ mozna, poki zapas
starczy, po cenie 3 zlr. w Aorainistracyi ,,G-orzelnika", w ,Drukarni Ludo-
wej", plac Bernardynski '7, i u przewodniczagcego Tow. gorzelnikéw polskich,
p. Kazimierza Hordyuskiego w Siebieczowie, poczta Ostrow koto Sokala,
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OGLOSZENIA.

Panom PT. Wtascicielom gorzeln poleca Wydziat
Towarzystwa na nadchodzgcg kampanie

zdolnych Gorzelnikow.

taskawe zgtoszenia zatatwia przewodniczgcy Towarzystwa
w Siebieczowie poczta Ostréw koto Sokala.

I

fabryka wyrobow metalowych

ROKU

Szla.sk austr. stacya kolei i telegrafu,

poleca

| KADZIE ZACIERNE 7 CHLODZENEM 1DNEL

Kadzie te z mecha.nicznem mieszadtem odsSrodkowem
sg bardzo trwatej i prostej konstrukcyi, ochtadzajg za-
cier w 118 do 2 godzinach do 12° Reaum.

CHLODNICE (trubniki) ZELAZNE

odpowiedne do nowej udo,wy.
praktyczne, gdyz zajmujg malo miejsca, mogag wiec by¢
+ w kazdym lokalu aparatowym umieszczone.
Plany i kosztorysy na zadanie bezptatnie. 7— 12

Praktyczny ecrzcfinik

obznajomiony z terazniejsza manipulaeya, oraz i z maszy-

nami, ktory w ostatniej kampanii oddawat po 59 odsetkéw

z kilograma skrobii. z powodu wydzierzawienia majatku,

poszukuje posady rocznej na ordynarye. taskawe zgtoszenia
przyjmuje Administracya , Gorzeluika“.
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KOTLY PAROWE
INazd-ej konstrukcyi,

rezerwoary nu spirytus, chtodniki i wszelkie w zakres ko-

tlarstwa wchodzgce roboty, kadzie zticierne i przyrzady

do chtodzenia najbardziej uznanycli systeméw, jakotez przy-

rzady do odpedu i rektyfikowania najnowszych konstrukcyi.

Niemniej przerabianie gorzeln dawniejszych odpowiednio do
nowej ustawy o opodatkowaniu wadki,

poleca

i towarow kruszcowych

Jana Ochsnera w Biatej
(w Galicyi).

FRANCISZEK DRUDING

FABRYKA APARATOW GORZELNIANYCH

i wyrob6éw metalowych
w Krakowie ulica Dtuga
poleca

Pp. Wtascicielom gorzelfi aparaty destylacyjne najnowszego systemu
wyrabiajacej do !)4jA spirytusu wprost zacieni: kompletne urzadzenie go-
rzelni jako tez rekonsirukeye podiug najnowszych wymogéw techniki.

Réwniez zwracamy uwage na nowe

patentowane zacierne
z aparatem do mieszania i chiodzenia

w ktérych zacier przy matej ilosci wody w czasie 30 minut do uzytku
oziebiony hyc moze.

Przyjuiujc takze
wszelkie reperacye w zakres kotlarstwa wchodzace
J\/ISeczqc za staranne i trwale icykonwme.
Plany i kosztorysy na zadanie franco.

L Drukarni Ludowej we Lwowie, pod zarzadem St. Bayiego.



