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GORZELNIK

Orpn Towarzystwa M 1iM w PoMicl.

Wychodzi raz na miesiagc w objetosci jednego arkusza.

Prenum erata wrazz przesytkg poczt, wyuosi: Redakoya : we Lwowie, plac Bernardynski
W Paristwie Austryacklem rocznie 3 zir., pot- liczba 7.
rocznie | ztr. 60 ct. Admi nigtracya i Ekgpedyeya w Dru-
W Cesarstwie llcssrjskicin rocznie 3 ra. 50 k. karni Ludowej we Lwowie, plac Bernardyn-
pétrocznie 1 rs. 80 kop. ski 1 7.
Y W. Ks IGziiuiskiein rocznie 6 marek, pot- Inseraty zamieszcza si¢ za optata 10 ct. za
rocznie 3 marek. wiersz drobnym drukiem.
Nalezyto$¢ przesyta¢ najdogodniej za przekazem Rekopisy zwraca sie tylko na wyrazne zadanie,
pocztowym pod adresem Drukarni ludowej. Numer pojedy6czy kosztuje w miejscu 26 ct.

WYDAWCA | ZA RICDAKOYE ODPOWIEDZIALNY: Sx. BaYLI.

S t6 d o w siany

*

przez K. Tvruis’a.
(Hrcnn. Zeit.g Nr. 15. 18S9).

W naszych gorzelniach do zacieru uzywa sie czesto, obok stodu
jeczmiennego, takze stodu owsianego. Owies bywa zwykle tanszy niz
wszystkie inne gatunki zboza, i uzycie go na stdd do zacieni ma na
celu w pierwszym rzedzie oszczednos$¢; przytem jednak trzeba miec
na uwadze, ze zawarto$¢ skrobi w owsie jest $rednio o 10" mniej-
sza niz w jeczmieniu. Owies zawiera zato blisko trzy razy tyle ttuszczu
(6#) jak wszystkie inne gatunki zboza (wyjawszy kukurydzy),
a mimo to te sama ilo$¢ ciat azotowych.

Zapatrywania roznych badaczy co do dziatalnosci stodu owsia-
nego nie sg jednakowe. T. Morawski i M. Glaser starali sie przez
stodowanie na matg skale ro6znych gatunkéw zboza, rozmaitg ich
dziatalno$¢ zbada¢. Moczyli oni 100 gr. ziaruek zboza, odmieniajac
co 12 godzin wode. nastepnie kiadli je na spodki porcelanowe, pod-
tozywszy wpierw bibute do filtrowania, nakrywali ich warstwy
bibutg w kilkoro ztozong i przeprowadzali zros$niecie ziarnek przy
15° R. Ziarnka rosngce obracali zawsze dwa razy dziennie. Jeczmien
moczono 48 do 60 godzin, zyto 24 do 48 godzin, przenice 24 do 36
godzin, owies 48 do 60 godzin, kukurudze 64 do 72 godzin. Roé$nie-
cie trwato: jeczmienia 5 do 9 dni, zyta 5 do 8 dni, przenicy 5 do 7
dni, owsa 7 do 13 dni kukurudzy 2 do 15 dni. Rezultaty tych proéb
Wykazaty co nastepuje:

1) Stéd zytny przewyzsza o wiele stdd owsiany. 2) St6d prze-
niczny jest co najmniej rowny stodowi zytnemu. 8) Stéd zytny
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i przeniczny nie ustepuje wiele stodowi jeczmiennemu, a w niektdrych
wypadkach okazaiy sie réwne wartosci co do dziatalnosci tych sto-
déw. $) Sté6d owsiany ma mniejsza site cukrzenia niz inne gatunki
stodéw. 5) Jezeli sie dozwoli kukurudzy przy 24° B. zrosngé, tak ze
korzonek lisciowy do dwa lub trzy razowej dtugosci ziarnka doj-
dzie, to sita cukrzenia stodn kukurudzianego doréwnywa stodowi
owsianemu.

Wedtug powyzszych préb zdawalaby sie dziatalno$¢ stodu owsia-
nego bardzo matg, mniejszag niz innych gatunkéw stodu. Potrzeba
jednak mie¢ na wzgledzie, ze warunki, w ktérych sie te proby od-
bywaty, nie sa dla wszystkich gatunkéw zboza odpowiedne i wiasnie
sagd o stodzie owsianym zdaje sie by¢ mylny, choéby juz dlatego, ze
przedtuzono znacznie czas moczenia, bo az do 48 i 60 godzin, pod-
czas gdy w piaktyce czas ten trwa tylko 12 do 24 godzin.

Nie mozna sie przeto dziwié, ze z drugiej strony praktyka zu-
petnie inaczej oce.iia dziatalno$¢ stodu owsianego. Wspomnimy tu
0 dosSwiadczeuiach Z. Kaczandra i E. Brauera, podanych w pismach
fachowych roku zesztego, ktérzy dziatalno$¢ stodu owsianego wyzej
jeszcze nad dziatalno$¢ stodu jeczmiennego oceniaja.

P. Kaczander znajdowat zawsze przy réwnolegtych prébach
w praktyce, raz ze stodem jeczmiennym, drugi raz ze stodem owsia-
nym, ze zaciery cukrowane stodem owsianym odrabiaty o 0.2# nizej,
a wydatek spirytusu mimo tego, ze warto$¢ skrobi w owsie jest
0 10 kg. mniejsza, byt nawet wyzszy niz z zacieréw cukrowanych sto-
dem jeczmiennym. Przypisuje on niekorzystne rezultaty préb Mora-
wskiego i (Masera krotkiemu czasowi dziatania stodu owsianego pod-
czas cukrowania (20 minut), po ktérym to czasie oni przerywali cu-
krowanie przez zagotowanie, podczas gdy w praktyce stod owe
dyastyczng dziatalno$¢ az do konca fermentacyi zachowuje.

Jezeli wiec moze dziatalno$¢ dyastazy stodu owsianego z po-
czatku cukrowania troche mniej energicznie jwstepuje niz stodu je-
czmiennego, to okazuje sie z drugiej strony, przez osiggniecie wy-
$mienitego odrobienia kadzi dostatecznie udowodnionem, ze dyastaza
stodn owsianego zachowuje w dalszym przebiegu cukrowania i fer-
mentacyi swa intensywna dziatalnos¢, tak iz zupeinie wuzasadnionem
zdaje sie by¢ przypuszczenie, ze stéd owsiany okazuje sie odporniej-
szy i wytrzymalszy na te wyzsze temperatury, w jakich z wiadomej
konieczuo$sci zaciery nasze cukrowaniu poddajemy, a przez co jego
dyastaza zdaje sie w wysokim stopniu byé uzdolniona podczas fer-
mentacyi nastepne swe dziatanie rozwing¢ na korzys¢ dokladniejszego
sfermentowania dekstryn.
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Jeszcze inne zalety stodu owsianego przedstawia p. E. Brauer
gorzelnik w Kosternicacli na Pomorzu, a przedewszystkim manipula-
cye z owsem na slodowni. Owies potrzebuje niewiele moczenia, i 24
godzin zwykle wystarcza; na posadzce moze on by¢ w wysokie gro-
madki sktadany i w wyzszej temperaturze prowadzony, tak ze 5-go
dnia osiggnie sie zupeinie dobrze zro$niety stod zielony. Owies, jezeli
tylko jako tako wyczyszczony, na stod sie bierze, nie splesnieje
prawie nigdy na posadzce, z powodu swojej gtadkiej powierzchni, do
ktorej zadna nieczysto$¢ nie przylgnie. Wtiasnosci stodu owsianego
w lecie sg bardzo cenne, i w najgoretszych miesigcach, lipcu i sier-
pniu, da sie z owsa prawne w kazdej stodowni zupeinie zdrowy
i wolny od ple$ni stéd owsiany wyrobi¢. Béwniez i cena owsa stoi
zwykle do ceny innych zb6z w takim stosunku, ze uzycie go w go-
rzelni w zamian za jedne cze$¢ jeczmienia jest polecenia godne :
jego wysoka zawarto$¢ ciat biatkowatych i ttuszczu (wedtug E. Wolfa
proteiny 127, tluszczu b%) wynagradza sowicie brak weglowodandw;
zaleca sie tez przez pozywniejszg brahe, a najgtéwniejszg korzyscia,
ktorg stodem owsianym w gorzelni osiggnag¢ mozna, jest lepsze odfer-
mentowanie kadzi.

Z pralitylii.
Kwaszenie zacierku drozdzowego.
W gorzelnictwie rozrézniamy nietylko wiele metdéd sporzadzania

zacierku drozdzowego, lecz tez i liczne sposoby zakwaszenia jego —
stosownie bowiem do potrzeby, wytwarzajg jedni wiecej kwasu mle-
cznego w swoich zacierkach, a drudzy mniej — jednakowoz najwa-

zniejszg role odgrywa tu, wedtug do$ wiadczenn z praktyki, sposéb
w jaki sie tenze uzyskuje, mozna bowiem otrzymaé¢ przy jednakowym
stopniu kwasu, staby' lub ostry posmak zacierku, wedtug tego,
w jaki sie sposéb ten kwas produkuje. Ze ostry smak zacierku kaze
sie domysla¢ obecnosci obcych kwaséw procz mlecznego, niechaj
postuzg nastepujgce przyktady :

a) Przy pozostawieniu zacierku po scukrzeniu w zupetnym
spokoju wedtug potrzeby od 90 do 12 godzin, taki zacierek ma
smak lekko-winny i przyjemny, a kwasomierz (Gtlnsberga) wskaze
1, 1Vg—2 stopni kwasu - drozdze z niego trzymajag sie dobrze, fer-
mentacya odbywa sie prawidtowo, matki nie potrzeba nigdy ani
odkwasza¢, ani wzmacnia¢ drozdzami prasowanemi, a cale regulowanie
odfermentowania gtéwnego zacieru ogranicza sie na wiekszem lub
mniejszem zakwaszeniem zacierku i wiekszem Ilub mniejszem odfer-

mentowaniu cukru w drozdzach.
*



52 .

1) Jezeli za$ prowadzimy liolowice t. z. kwas$ng, mieszajac ja
nadto badz to tylko dla kwaszenia, badz tez w celu utrzymania od-
powieduej do fermentacyi mlecznej temperatury, przv réwnoczesneiu
ogrzewaniu przez czas dtuzszy; to drozdze z takiego zacierku, jakkol-
wiek dobre i mocne, nie sg przecie trwale. Charakterystycznym j~st
przytem fakt, ze nawet takie, ktdre na kwasomierzn wskzujg tak samo
jak powyzsze pod a, 2 lub ponizej 2 stopni, sg w smaku cierpkie
i raczej kwasne niz winne, a fermentacya jest zmienna, bo kwasy
obce biorg czestokro¢ przewage i gorzelnik zmuszony jest. to zakwa-
szaé, to wzmacnia¢ swe drozdze.

Nie jest moim zamiarem wystepowac tu przeciw teoryi — ktora
nie kaze sie obawia¢ zbytniego wytwarzania kwasu mlecznego w za-
cierku,—ale staje wobronie doSwiadczen z praktyki z wszelkg stanow-
czos$cia, ze wytwarzanie kwasu mlecznego za pomoca mieszania
sprzyja takze rozwojowi i obcych kwaséw, ktédrych obecnosci atoli
kwasomierz nam nie nic wskaze, a ktére wplywaja pézniej przy swem
wiekszem rozwinieciu sie, ujemnie na ferment zacieru gtdwnego.

Dopéki wiec musimy sie postugiwaé cmpirycznem iogo6luikowem
probowaniem kwasu, nie majac w gorzelniach ani odpowiednyeh przy-
rzgdow do skonstatowania ich jakosci, ani tez pewnos$ci, czy pod-
czas mieszania zacierku, a zatem poddawania tern samem co raz to
nowej powierzchni jego na dziatanie powietrza bakteryami (szczeg6l-
niej w gorzelni) przesyconego, nie wytwarzajg sie obce kwasy, jak
octowy, maslowy i t p.; dopdty powinnismy sie trzymaé¢ systemu
pewniejszego, i wytwarza¢ tylko staby kwasek, nie mieszajac zacierku
wcale, lub jak najmniej, a obok kwasomierza pomaga¢ sobie zawsze
smakiem, ktéry, przy niejakiej wprawie, nigdy nie zawiedzie.

A. Jenik.

Sprawozdanie  ruchu w gorzelni w Jablonowie JO. ks. Florenljnj Cartoryskiej

w kampanii od 11 listopada 1888 do 7 Itpcu. 188.).

Gorzelnia ta jest. dosy¢ obszerna, lecz zbudowana jeszcze wedtug
starego systemu, a urzadzona stosownie do nowej ustawy. Zmiana
lokali nastgpita ta, ze z dawnych kancelaryi i mityna zrobiono jedne
duzg sale, na kadkarnie, gdzie jest ustawioych T kadzi fermentacyj-
nych po 49 hl. Przy boku jednej $ciany jest na cement murowany
basen do chtodzenia matki, 2 drozdzarki po 4 hl. 50 1, 2 mateczniki
po 90 Itr. W bocznej S$cianie kadkarni sg drzwi do drozdzami, gdzie
sie znajduje 3 kadeczki do zaparzania hotowicy, majace po 3 hl.
70 Itr., obok ktoérych w tejze stancyi umieszczony zelazny rezerwoar



do ogrzania wadyi i piec dla ogrzewania tejze staneyi, w ktorej sie
zawsze utrzymywata cieptota na 30° R.

Wyz wspomniana gorzelnia posiada maszyne parowg o sile 12
koni, przeznaczong do obstugi catej gorzelni i jednego Kkamienia
mtynskiego, ktoérego uzywa sie do mielenia zboza na surowce i osypke.

Kadz zacienia jest zelazna z przyrzagdem do chtodzenia. W krzyz
stojagce, kablgkowato giete rury przytwierdzone sg do dna zacierni
i pomiedzy niemt przechodzi mieszadto, ktdre przez to bardzo dobrze
rozbija w zacierni robote i nalezycie jag miegsza. Woda do tych
rur przyeLodzi z czterech stron i tak samo czterema rurami spada
do kanatu. Powyzsza kadZz zacienia jest wyrobu p. Augusta Schu-
manna ze Lwowa.

Postepowanie teeliniczllc

Drozdze i zaciery sporzadzatem wediug systemu podanego w ..60-
rzelniku" przez p. Hordynskiego.

Dziennie robitem trzy zaciery i ustawiatem z tychze dwie kadzie
fermentacyjne dziennie; fermentacye prowadzitem 72godzinng. Kadzie
fermentacyjne ustawiatem az do konca kwietnia ua 11 R., grzaly
zwykle do 22 R., a czasami do 23 R. Zacier po wymieszaniu z pod-
mlodg miat cukru Ib do 17" i odfermentowywatl zwykle miedzy 1
a 1V2 stop. saccharom. Od poczatku maja prowadzitem f nneuta 48
godzinne i 24 godzinne, a to z powodu braku lodu, jednakowoz
fermentacya byta uiezta, bo sfermentowanie byto U/2 do 2 stp. saecharom ;
ale zaciery byty rzadsze, poniewaz mniej brato sie kartofli na zaciery.

Ogo6tem wyrobiono kartofli, 18(G0 skrobii zawierajagcych, w prze-
cieciu 11.727 korcy g 100 kilo, pomnozonych przez IB*|0 skrobi, to
uczyni 211.086 kilograméw skrobi.

Jeczmienia uzyto na wyrob stodu 6'13 korey a 100 kilo. zawie-
rajagcego 60°|o skrobia, czyli 5.880 kilogramow.

Ogo6lna suma skrobi w tacznej iloSci z powyzszych produktow
wynosi w kilogramach 253.746. Uzyskano z dopiero co wykazanej
skrobi spirytusu 100 procentowego wedtug obrachunkéw miesiecznych
przez komisarza c. k. strazy w tgcznej sumie 148.401 itr. i48tralesdw.

Wiec wedle powyz wykazanej skrobi po sfermentowaniu 58°|,
tndesa czystego spirytusu. Spirytus wyrabiano w sile 89 tralcsa
i bez dodatku anyzu.

Jabtonéw dnia 17. lipca 1889.

Franciszek llnss, Kkierownik gorzelni.

Zgodno$¢ podanych dat z rzeczywisto$cia potwierdza Zarzad débr
jabtonowskich, dnia 18. lipca J889. Piotrowski.
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Sprawozdanie
LIV, Walnego Zgromadzenia Towarzystwa Gorzelnikdw Piskich

odbytego we Lwowie dnia 6 i 7 lipca 1889.

(Dokonczenie).

W Niedziele, dnia 7. lipca 1889.

Przewodniczacy-. Przychodzi tera/, na porzadek dzienny ostatni
odczyt p. Babisza: ,Jakie sg najlepsze sposoby i przyrzagdy wygoto-
wania lutrynkéw".

P. Babisz (czyta): Wiadomo, ze podczas destylacyi czyli odpe-
dzania odfermentowanego zacieru, zbiera si¢ w osobnym naczyniu,
tak zwanym alembiku lub rektyfikatorze, wodnisty ptyn — lutrynek.

Ptyn ten zawiera w sobie alkohol, wode, kwas octowy i olejek
fuzlowy. Poniewaz stopien wt/,enia tych ciat jest rézny, a to alkoholu
przy 62V*0 R-, wody przy 80° R., kwasu octowego przy 90° R.,
a olejkurfuzlowego przy 106920 R., wiec tez w lutrynku, z poczatku
destylacyi alkoholu, jako ngjlotniejszego, najwiekszy procent sie znaj-
duje, mniej wiecej okoto 50#. Gdy juz jednak wszystek alkohol z za-
cieru zostat wydzielony i przerywamy destylaeye, by stabe czesci, za
wierajagce znaczny procent olejku fuzlowego, nie dostaly sie do desty-
latu czyli okowity, to w lutrynku pozostaje jeszcze oprocz wody,
kwasu octowego i olejku fuzlowego, takze pewien procent alkoholu.
Dawniej mieliSmy prosty sposéb odciggnienia czyli wydzielenia tych
resztek alkoholu z lutrynku, a to pedzac szumoéwke ai. do zera na
alkoholometrze.

Obecnie przy zegarze mierniczym tego robi¢ nie mozemy z przy
czyny, iz mielibySmy bardzo slaby i nieczysty spirytus i jestesmy
zmuszeni innych S$rodkéw uzyé, aby resztki alkoholu z lutrynku wy-
dzieli¢, by te nam nie przepadty.

Najprostszy sposob jest pusci¢ lutrynek do kotta, aby z niego
przez powtérng destylaeye alkohol wydzieli¢; na to potrzeba jednak,
aby alembik stat o tyle wyzej od kotta odpedowego, aby lutrynek
mogt zejs¢ ; lecz wtedy lutrynek przechodzi do brahy. a w kazdy spo-
s6b dla bydta jest on szkodliwy. Wprawdzie zdania co do szkodli-
wosci lutrynku sg podzielone, jednakowoz ogoélne jest przypuszczenie,
ze olej fuzlowy i kwasy w lutrynku a wzglednie w braze sie znaj-
dujace, wywotujg w organizmie bydta pewng drazbwo$¢, z ktdrej na-
stepnie powstajg choroby, a =zatem zawsze lepiej, by lutrynku
w brazie nie bylo.

Aby z lutrynku wyparowaé wszystek alkohol i nastepnie wy-
pusci¢ go w kanat, ustawia sie oddzielne naczynie, tak zwany sepa-
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rator, do ktorego sie spuszcza lutrynek i po napetnieniu kottdw to
jest: dolnego po6t wygotowanym, a gérnego dojrzaltym zacierem,
wpuszcza sie pare do separatora, poczern lutrynek zaczyna sie goto-
wa¢, alkohol ulatnia sie i przechodzi do dolnego kotta, z tego zasi-
lona para alkoholowa idzie do gdrnego kotta, gdzie roéwniez wrzenie
zaciern wywotuje, i z parg alkoholowg tego zacieru znéw zmieszany
do alembiku przechodzi.

Po uptywie mniej wiecej 72 godziny wszystek alkohol z lu-
trynku jest wydzielony, wtedy pozostato$¢ spuszcza sie do kanatu, za-
mykaj gc pare i réownocze$nie kurek, tgczacy rure alkoholowg z se-
paratorem.

Inny sposéb jest: przedzieli¢ alenrbik na dwie czesci, ktdre
maja wspolne potgczenie rurg kablgkowg. Dolny oddzial zaopatrzony
jest rurg do wprowadzenia pary. podczas gdy przewodowa rura
z kurkiem do dolnego kotta prowadzi.

Po ukonczeniu destylacyi, spuszcza sie lutrynek, uzbierany
w gornej czesci, do dolnego oddziatu, a kurek tejze rury zamykamy.
Gdy kotly sg napeinione, rozpoczyna sie destylacya przez wprowa-
dzenie pary do dolnej czes$ci alcmbika, ktéry zastepuje miejsce sepa-
ratora, a destylacya odbywa sie w ten sam sposéb, jak separatorem.

Oba te sposoby odpedzania lutrynku nie sg do polecenia z po-
wodu, ze powiekszajg ilos¢ kurkéw, wentyli i rur, ktdre podlegaja
zabezpieczeniu, co z ustawg duzo ma trudnoS$ci; przytem wiele juz
byto wypadkéw wskutek mylnego ustawienia kurkéw; nadto nie ma sie
matematycznej pewnos$ci, kiedy wasciwie wszystek alkohol z lutrynku
zostat wydzielony, i tylko w przypuszczeniu przyjmie sie, ze za
godziny.

Z uwagi wiec na powyzsze okolicznosci najwiecej polecenia
godny jest przyrzad kolumnowy, ktéry w gorzelni w Krzyzu sie znaj-
duje. Kolumna da sie do kazdego aparatu stésowaé¢ Pedzenie odbywa
sie w ten sposdb, iz napeinia sie oba kotly dojrzatg robotg, termometr
w alembiku umieszczony stuzy do przekonania sie, kiedy wszystek alko-
hol z lutrynku jest wygotowany, mianowicie gdy temperatura wska-
zuje £0° R W plynie lutrynkowym po skonczonej destylacyi niema
juz sladu alkoholu; przekonaty o tern proby, ktéresmy robili, ze na-
wet w ostanich oddziatach kolumny nie byto $ladéw alkoholu.

Sprawienie kolumny kosztuje mniej jak n. p. separatora pota-
czonego z rektyfikatorem. a daje te korzy$¢, ze bez zadnych zacho-
déw, bez osobnych przyrzadéw do wygotowania lutrynkéw, otrzymuje
sie mocny i czysty spirytus, a luter bez $ladow alkoholu odchodzi
w kanat, co, jak sie wyzej powiedziato, wielce wpltywa na wartosé
brahy.
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Upraszam wiec szanownych kolegéw przeglagdng¢ rysunki ta-
kiego urzadzenia t. j. kolumny umieszczonej miedzy alembikiem
a talerzami i drugi rysunek separatora potgczonego z alembikiem
i wyda¢ swa opinige, ktéry z opisanych przezemnie sposobéw wygo-
towania lutru bytby najodpowiedniejszy, a przy teni najtanszy.

Przewodniczacy: Dziekuje koledze Babiszowi za odczyt i prosze
uprzejmie, abyscie Panowie nad tg sprawg dyskusye przeprowadzili;
dobrze bowiem bedzie, ze oméwimy gruntownie najlepszy i najtanszy
sposdb wydzielania alkoholu z lutru. Udzielam gtosu p. inspektorowi
Ostrowskiemu.

P. Ostrowski: Ogladajgc rysunek p. Babisza. alembika potgczo
nego z kolumng, zauwazytem, ze aleinbik jest za wielki. Kolumna
jest na to, aby luter po wygotowaniu w jej kondygnacyach sptywa!
na sam dot, a z ostatniej kondygnacyi juz bez alkoholu do alembiku
przechodzit. Pod kolumng wiec niepotrzeba takiego ogromnego zle-
wiska jak alembik. Nastawiwszy odpowiedni kurek w kanat, luter po-
winien wprost tam odptywa¢ w miare nagromadzenia sie go do pew-
nej wysokosci i naczynie (alembik) mogtoby by¢ o potowe mniejsze.

Przy wygotowaniu lutru w dotychczasowy sposdb potrzeba, aby
rura parowa szla az do dna, aby tq parg gotowac luier. Poniewaz
przy kolumnie i oto nam takze chodzi, abySmy dostali czysty spiry-
tus, wiec niepotrzeba puszcza¢ pary alkoholowej do lutru, bobysSmy
ja witasnie sami zanieczys$cili na nowo.

Przy kolumnie jest prad pary skierowany do dotlegmatora.
zatem niepotrzeba wpuszcza¢ rury do lutru $ciekajacego juz bez
alkoholu do alembiku; powinna ona wchodzi¢ pomiedzy kolumne
a luter.

To, coscie, Panowie, styszeli w odczycie, ma zupeilng racye,
jezeli weZzmiemy na uwage te ogromne kotty, jakie dotychczas mamy
i z wagg kolumn poréwnamy, to zawsze na ich korzy$¢ to wypadnie.

Przy zwyktych alembikacb, kontrola rzgdu jest skierowana na

rury luter odprowadzajgce ,aby nie bylo defraudacyi"; luter tutaj ma
bowiem jeszcze znaczny procent alkoholu; inaczej z lutrcm wycho-
dzacym z kolumny; tam kurek moze $miato bvé otwarty i nie po-

trzeba go zabezpiecza¢ i to jest dobrg strong kolumn.

Zauwazaliscie panowie na rysunku separatora umieszczony
z boku wentyl, otéz wentyl ten jest btedny. Wentyl jest tu konieczny
dla bezpieczenstwa, gdyby robotnik zapomniat otworzyé przedziatu
gornego, lub gdyby sie zatkata rura tgczaca przedziat gorny z dolnym
Zwracam jednak panéw uwage, jako inspektor, zc w ten sposob wen-
tyla urzagdza¢ niemozna. .Rzecz jest jasna, ze jeSli my tu komunika-
cye z gbérna czeScig otworzymy, napeini sie cale naczynie lutrcm



i wtedy wystarczy otworzy¢ wentyl aby go wypuscié. Wentylu wiec
nie mozna przyczepia¢ wprost do S$ciany, lecz trzeba da¢ w odpo-
wiedniej wysokosci rure, az po nad gbérng powierzchnie naczynia,
i na niej dopiero wentyl.

Nastepnie omawiat p. Ostrowski przyrzad jakiego$ fabrykanta
z Bielska do oddzielania szumowki, lecz zarazem skrytykowat go
jako zupetnie niepraktyczny i bez celu.

P. liymurkiewkz opisat umiejetnie i ze stanowiska fachowego
aparat kolumnowy i jego zalety, wspomniat réwniez o worku lutryn-
kowym, ktéry sie przy takich aparatach znajduje.

P. Ostrowski oméwit urzadzenie worka lutrowego, zwanego po
niemiecku ,Luttersack".

Przy zwyktych alembikach prawie nigdy nie zachodzi potrzeba
uzywa¢ worka lutrowego. jest on jednak konieczny tam, gdzie niema
talerzy Pistoryusza, lecz w miejsce ich jest deflegmator. Worek lu-
trowjr jest to rura wygieta w ksztatcie litery U, ktorej jeden koniec,
odgiety w kolanolgprzytwierdzony jest do deflegmatora. drugi koniec,
w przeciwng strone odgiety, prowadzi do kolumny. Z kolumny lutro-
wej ida pary alkoholowe do doftegmatora,”gdzie sie cze$ciowo skra-
plaja, za$ najsilniejsze idg do kondensatora czyli trubnika. GdybySmy
dali prostg rure toby sig zaden ptyn nie mogt zatrzymac¢ i wszystko
by powracato do kolumny, dlatego tez wygina sie jg w ksztalcie
litery U, aby tam mogt sie ptyn zbieraé.

Taki ,Luttersackl musi by¢ z jednego kawatka rury zrobiony
i nie moze mie¢ zadnego kurka ani kryz taczacych i tylko w potg-
czeniach z kolumna i defiegmatorem moze by¢ przySrubowany lub
przynitowany.

P. Miko: TT nas inspektor twierdzi, ze rura taka musi by¢ po-
taczona nitami.

P. Ostrowski: Jezeli juz z fabryki przymocowania nitami niema,
lecz sg kryzy i $ruby, to trudno teraz wozi¢ to do fabryki. Zreszta
w ustawie mowy o tern niema.

Prgeicodniczacy If.ordynski: Kadze szauownym Panom trzyma¢é
sie zawsze $cisle ustawy i tego. co ona przepisuje, bo nad kazdym
choé¢by matoznaczagcym jej ustepem, ha nawet stowem, zastanawiali
sie ludzie fachowi. Wymagania inspektoréw, ktorzy fatszywie inter-
pretujg ustepy z ustawy lub rozporzadzen wykonawczych, wymaga-
nia nieuzasadnione, a narazajace wi#ascicieli na koszta, nic obowig-
zujg nas. Zresztg jest na to droga przedstawienia kwestyi do wyz
szych instancyj.
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P. Amon interpeluje p. inspektora Ostrowskiego, ze zdaje mu
sie mylnem twierdzenie, zeby rura prowadzgca pare do alembiku nie
byta zakryta, gdyz spirytus odchodzitby z lutrem w kanat.

P. Ostrowski: O tyle mylnie rzecz przedstawitem, ze przy ko-
lumnie do gotowania lutru doprowadza si¢ osobna rura.

P. Domanski poleca, by poprosi¢ obecnego p. Szumana, jako
fabrykanta, aby obmyslit skonstruowanie prostego jakiego$ przyrzadu
do wygotowania lutru, aby u swoicb takie rzeczy' wyrabiano i nie
zasilano sie z zagranicy.

P. Ostroicski: Jakkolwiek Panowie nie jestescie wiascicielami
lecz dziatacie w gorzelniach z upowaznienia swych chlebodawcéw,
to jednakowoz, oile wasz wplyw siega, starajcie sie pamietaC zawsze,
ze jestescie Polakami, ze w w Galicyi przemystu nie mamy, ze go
wiec trzeba popiera¢ zawsze i wszedzie, bo przemyst sam nie rozwi-
nie sie, jesli robotnikom Polakom nie damy roboty (huczne oklaski).

Gdy juz nikt do gtosu sie nie zgtaszat, zamknieto debate.

Przewodniczacy oznajmia, ze porzadek dzienny wyczerpany
i jezeli kto z szanownych kolegéw ma jeszcze jaki wniosek, prosi
0 zabranie gtosu.

P. Gache: Pozwole sobie w kwestyi bardzo waznej, jak mi sie
zdaje, bo dotyczacej og6tu naszego Towarzystwa zainterpelowaé Zarzad.
Czy wiadomy jest Zarzadowi naszego Tow<irzystwa postepek nie-
godny jednego z gorzclnikéw, nalezacego od niedawna do Towa-
rzystwa? Nie wymienie nazwiska ani miejsca, gdyz wielu z obecnych
tutaj szanownych kolegéw wie, o kogo tu chodzi, tylko tykjz ze go-
rzelnik ten miat by¢ falszywym denuneyantem i dziatat na szkode
swego chlebodawcy.

Przewodniczacy. W tej sprawie, ktéra mi jest wiadoma, udatem
sie do wiasciciela z zapytaniem i proshg o poinformowanie, a gdy
otrzyma odpowiedz, Zarzad postapi tak, jak nasz ,statut* w takim
razie przepisuje. Rzecz naturalna, ze jezeli pogtoska okaze sie pra-
wdziwg, cztonek taki w Towarzystwie cierpiany nie bedzie i zosta-
nie wykluczony.

P. Gachc: Prosze imieniem wielu o dotozenie staran, aby Zarzad
sprawe pvedko zatatwit, bo chodzi tu o ogdét. Kazdy Czlonek repre-
zentuje niejako Towarzystwo na zewnatrz, wiec opinia o jednym
rzuca cien na catos$c

Nawigzujgc do swego odczytu stawia p. Gache wniosek: aby
wybraé komisye z Cztonkéw Towarzystwa ztozong, ktéra by prze-
gladneta doktadnie i zweryfikowata kwalifikaeye niektorych cztonkoéw,
ktérzy zdaniem moéwcy nie sa godni i odpowiednio uzdolnieni, aby
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pozostawali w Towarzystwie; aby, jak sie wyrazit, oddzieli¢ ziarno
od pos$ladu. Wnioskowi temu przyklasneto Zgromadzanie.

Przewodniczacy o$wiadczyt, iz weZmie rzecz pod rozwage i przy-
rzeka, ze Zarzad uczyni zadosy¢ zyczeniu tak znacznej wiekszosci
popierajgcej wniosek p. Gachego, ze jednak rzecz ta potrzebuje roz-
wagi, aby przez pospiech nie skrzywdzi¢ ktérego z Cztonkéw nie-
stusznie.

Po ozywionej dyskusyi, czy wniosek p. Gachego bez zmiany
statntu da sie wykonaé, i czy stara¢ sie o zmiane statutu, postano-
wiono sprawe te pozostawi¢ Zarzadowi do zalatwienia w wiasnym
zakresie dziatania.

Gdy juz nikt wiecej gtosu nie zadat, oSwiadczyt Przewodniczacy
posiedzenie za zamkniete i, dziekujgc Zgromadzeniu w cieptych sto-
wach za liczny udziat i gorliwe sie zajecie sprawami Towarzystwa,
zakonczyt stowami:

»AbySmy sie w zdrowiu i lepszych stosunkach ua przyszlem po-
siedzeniu zobaczyli“.

ZESZorespozid-ezicjra.

Z Zaleszczyk otrzymaliSmy nastepujacy list z prosba o umiesz-
czenie go w #Gorzelniku®.

Szanowna Redakcyo! Stosunki i potozenie gorzeln tu u nas sg
bardzo przykre. Rzad widocznie jest obojetny na krytyczne potoze-
nie gorzeln rolniczych do ktérego je ustawa z dnia 20 czerwca roku
zesztego doprowadzita. Z zaprowadzeniem ustawy, po przebyciu pierw-
szej, drogo nas kosztujgcej kampanii, z powodu ogromnych przeisto-
czen, pocieszaliSmy sie nadziejg, ze bedziemy juz mogli by¢ na dtugi
czas spokojni i z czasem doznane straty powetujemy. ZawiedliSmy
sie jednak, zyskujagc w zamian spodziewanych ulg, smutng reputacje.
Ministerstwo bowiem, jak stycha¢, kilkunastomilionowego niedoboru
w podatku nie przypisuje zle obmyslanej ustawie i jej skutkom, lecz
naszemu jakoby sprytowi do defraudacji, przez co wrzekomo mase
spirytusu potrafiliSmy usung¢ z pod opiaty. Wobec takiego, niczem
nie uzasadnionego mniemania i tendencyjnych, umys$inie rozsiewanych
pogtosek, rozporzgdzenia wtadz sg jeszcze bezwzgledniejsze niz ze-
sztej kampanii. To, co zesziej kampanii byto wystarczajace i dobre,
dzisiaj znéw kazag zmienia¢, przerabiaé, dodawaé lub wyrzucaé, co
na ogromne a bezcelowe koszta nas naraza. Nie bede wyliczat tych
roznorodnych wymagan inspektorow, ktérzy, zamiast wyjasnia¢ fa-
chowo przepisy ustawy, tylko bardziej jg batamucg, tak ze nikt nie
wie, czego sie trzyma¢. Ciagte wymawianie sie na nasze stuszne
przedstawienie ze: ,ustawa tak kazeu, przystatoby raczej strazy skar-
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bowej, bo ci, jako nie technicy, moga sie trzyma¢ $ciéle stowa ustawy
lecz inspektorzy na to sg wtasnie ustanowieni, aby jako fachowi

rozstrzygali i przedstawiali wyzszej instaneyi, co i gdzie jest mozebne
a co nie, co jest zbyteczne i niepotrzebne, a co konieczne. Tymcza-
sem lepiej to rozumieja urzednicy skarbowi i wiekszg majg praktyke
niz niektérzy inspektorowie, ktérzy czesto nietylko brak wiedzy fa-
chowej ale i wychowania zdradzaja, i $miato mozna powiedzie¢, ze
do wielu chybionych celéw ustawy nalezy takze zaprowadzenie inspe-
ktoré6w niefachowych. E. Q, t ;b

Rozmaitosci.

Dla przestrogi. Gorzelniom rozestaly wyzsze instaneye skarbowe
opis i rysunek separatora pana Augusta Zawodnika z Pragi z doradga, aby
tam, gdzie rura lutrynkowa nie da si¢ urzadzi¢ tak, aby przy niej kurka
nie bytlo — sprawi¢ sobie separator wedlug szkicu Zawodnika Pan Mieza-
bitowski, gorzelnik-tecknik z Gtebokiej, przestat nam nastepujace swe uwagi,
z prosbg o podanie do wiadomosci.

Aparat Zawodnika nie odpowiada celowi ani poit wzgladem technicz-
nym ani tez zabezpieczajgcym przed defraudaoyg

Pod wzgledem technicznym, to nie czekajac nawet na préby, widaé
z rysunku, ze niedogon, podki sie gotuje w przedziale Il. (dolnym), nie pusci
pod dzwon niedogonu mocnego, zbierajacego sie w przedziale 1. (gérnym),
lecz jak tylko sie pare zamknie, a zechce wygotowany luter z przedziatu
dolnego (Il) w kanat spusci¢, wtedy pdjdzie pod dzwon i niedogon, alkohol

zawierajacy, z przedzialu gérnego (l) i zmieszawszy sie z Litrem, ujdzie
w kanat.

Widzimy, ze mimo woli mozeprzez takie urzadzenie dosta¢ sie nie-
dogon zmieszany z szuméwkag w kanat i strate nam przyniesé¢ - a ktoby

chciat sprébowaé¢ malwersacyi, to tg samg drogg to uczyni, tylkoze moze so-
bie upusci¢ niedogon dosyé mocny, gdyzwiadomo, ze niedogon az do 28%
zawartosci alkoholu tatwo skondensowac.

Xie radzimy przeto nikomu urzadza¢ separator pomystu p. Zawodnika,
a tembardziej przerabia¢ istniejacy rektyfikator na taki podwéjny separator,
bo szkoda wyrzuca¢ pareset zir. -- bez pozytku.

W azny wynalazek dla gorzclnictwa. Pod tym tytulem podata
Gazeta Lwowska z d. 4. sierpnia b. r. sprawozdanie z odbytych préb z apa-
ratem destylacyjnym Hoff-Frommla, ustawionym w gorzelni w Gieboce pod
Jarostawiem, juz na samym schytku kampanii, bo dnia 27. lipca b. r.

Komisy# kontrolujgcg stanowili inspektor gorzelniany i notaryusz ktd-
rzy wybadane daty, spostrzezenia, rezultaty i orzeczenia koinisyi w protokole
potwierdzili. Aparat jest prostej konstrukcyi, ztozony z Kilku cylindrow ze-
laznych, potgczonych z jednej strony z alembikiem, z drugiej z chiodnikiem
(trubnikiom). Rura wprowadza pare alkoholowg z dotu do pierwszego cylin-
dra, skad géra wystepuje, wchodzac znow z dotu do drugiego cylindra i tak
dalej az do ostatniego cylindra, skad wchodzi do trubnika. Cylindry sa na-
petnione ciatami przez wynalazce zwanemi ,czyszczgco-chtodzaoeini“. Prze-
bieg destylacyi jest nastepujacy: pary alkoholowe, wychodzace z kottdw od-
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pedowych, przechodzg do alembika, skad wstepujg dotem do pierwszego
cylindra, gdzie owe ciata zatrzymujg cze$ci wody i fuzel, gdy tymczasem
mocniejsze pary alkoholowe wstapujg do nastepnego cylindra, aby tam na
nowo proces czyszczacy przebywaé, az wreszcie czyste i mocne przechodzg
do trubnika; lutrynek za$ zostaje w alembiku.

W aparacie tym poddano destylacyi odfermentowane zaciery kukuru-
dzy i zyta. Jak wiadomo, otrzymuje sie z kukurudzy surowy spiritus, najtru-
dniej dajacy sie oczyszczaé, co musiato szkodliwie wpiyngé na rezultaty ca-
tej pracy czyszczacej aparatu. Sa jednak jeszcze i inne szkodliwe wplywy,
umniejszajace dziatalno$¢ aparatu, mianowicie temperatura otaczajgcego po-
wietrza, ktére dokonywa studzenia pary alkoholowej, miasto dzisiaj uzywa-
nej wody. W dniu odbycia préb temperatura powietrza wynosita w dolnej
cze$ci aparatu 21 —22° R, w gornej 24—28° 11. Do przeszkéd przytaczyto
sie takze uszkodzenie kotta odpedowego, ktére nie dozwalatlo wytwarzaé tyle
pary, ile aparat do nalezytego funkcjonowania potrzebowat.

Pomimo tych przeszkdd nazwraé mozna wyniki aparatu lloff-Frommla
Swietneini, albowiem otrzymany spiritus posiadat 92|, Tralesa przy 12" R.,
a co najwazniejsze, byt zupetnie czysty. Odptyw spiritusu do aparatu mier-
niczego byt przez caly czas destylacyi regularny i jednostajny; juz po przy-
ptywie 20— 30 litréw ustalit sie stopien tegosci najwyzszy i takim pozostat
do konca destylacyi. Proby wykazaly, ze gdy spadt stopien o 4--5"]0, juz
ani braha aui tez lutrynek w alembiku $ladu alkoholu nie zawieraty.

Produkcja wddki w lustry i. Wykaz produkcyi wodki i docho-
déw skarbowych z podatku od wyrobu wddki w krajach reprezentowanych
w Radzie Panistwa, za 8 miesiecy t. j. do konhca kwietnia b. r. przed-tawia
sie jak nastepuje: W powyzszym periodzie 8-miesiecznym wyprodukowano
alkoholu: 1) za optatg podatku konsumcyjncgo 724.352 Hektolitrow, 2) za
optata od wyrobu 11.940 Hektol. i 3) przywieziono do rafineryi i wolnych
sktadéw z krajow Koruny Wegierskiej oraz z Rosnii i Hercegowiny 28.505
Hektolitréw, razem 7H4.79V Hektolitrow. Z tego wywieziono: z gorzelh, ra-
fineryj i wolnych sktadéwl: a) na konsuinoye 342.351 Hektolitrow, b) do ce-
Ibw przemystowych w krajach Korony Wegierskiej, Ros$nii i Hercegowiny
367 Hektolitrow, c¢) na wywé6z za linie ctowg 35.407 Hektolitréow, d) na
rézne inne cele bez optaty podatku 53.444 Hektolitrow, razem 431.570
Hektolitrow.

Poniewaz ustanowiony kontyngent na catg kampanie 997.000 Hekto-
litréw wynosi, to jeszcze ogromna ilo$¢ 565.430 Hektolitrow w tych czte-
rech miesigcach musiataby przejs¢ na konsuincye i na inne celo, aby z 1.
wrzed$nia zapaséw' nie byto.

Poniewaz to nie jest przy pu.-zozalne, wiec kampania 1889/y<j rozpo
czuie sie. najprawdopodobniej z zapasami starego spiritusu okoto 400.000
Hektolitrow.

Dochody Skarbowe za powyzszy czas 8 miesiecy przedstawiajg sie, jak
nastepuje:

Z optaty kousumcyjnej 11.985.830 zt., z optaty od wyrobu 417.891 zi,
razem 12.403.720 zi. Poniewaz preliminowano 32.370.000 zi jako przy-
chéd z podatku od woédki, to mozna fatwo przewidzie¢, jak znaczny niedo-
bér pierwszy rok nowej ustawy wykaze.

Targ krochmalu i wyrobéw krochmalowych w Berlinie.
Od czasu ograniczenia wyrobu spiritusu skutkiem nowej ustawy przez kon-
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tyngentowanie z jednej strony, a przez niepomys$lne stosunki, w jakie go-
rzelnictwo popadto, z drugiej strony, zyskuje przemyst kiuchmalany, jako nowa
gatez przemystu rolniczego, coraz wiecej zwolennikéw i w Niemczech i w Au-
stro-Wegrzech (wyjawszy w Galicyi). Nictylko konsumcya krajowa krochmalu
i fabrykatéw z krochmalu (maczki kartoflanej, syropu krochmalnego i cukru,
jakotez dekstryny) wzmogta sie znacznie, lecz artykuly te majg znaczny po-
pyt za granica. Jednakowoz przemyst ten, co sie dotyczy zorganizowania
handlu, nie rozwinat sie jeszcze nalezycie, i to sklonilo interesantéw wyro-
béw krochmalowych do urzadzenia w Berlinie na dniu 16. wrzesnia b. r.
targu krochmalanego. Przedewszystkiem majg by¢ ztozone przez umysinych
referentéw wiarogodne sprawozdania ze wszystkich krajéw i prowincyj, upra-
wiajacych kartofle, niemniej ma sie przyczyni¢ targ do zblizenia sie wzaje-
mnego i bezposredniego producentéw, handlarzy i konsumentéw, aby pobudzié¢
wieksze zainteresowanie sie¢ i ozywi¢ ten przemyst. Z targiem bedzie poia-
czona zarazem wystawa maszyn i przyrzadéw oraz réznych artykutdw po-
trzebnycn do przeprowadzenia przemystu krochmalanego, jakotez wszelkich
wyrobéw tego przemystu.

Wypadek w gorzelni w Ostrowczyku polnym, powiatu Zto-
czowsldego, wydarzyt sie w miesigcu lipcu. Niewiadomo, jakim sposobem do-
stata sie do budynku gorzelnianego obigkana dziewczyna z Oleska i zrobita
szkode przez zniszczenie i uszkodzenie przeszto na tysigc zir. Podczas spra-
wdzenia szkody znaleziono wszystkie okna pottuczone, drzwi pootwierane,
zegar mierniczy, rury, talerze oijrem narzedziem, czy tez miotem pogiete,
i w takim stanie, Ze wedlug orzeczenia komisyi rzadowej nie sa do uzycia.
Opro6cz tego zastano powalone piece, mniejsze naczynia w kadkarni pottu-
czone. Sprawczynie za$ szkody znaleziono pod walcownig — naga, wysmarowang
mazig od kieratu. Dziewczyne oddano do zaktadu obitgkanych. Ponoszacy za$
szkode wtasciciel p. Kazimierz Jaworski, pociggngt do odpowiedzialnosci
brata i szwagra sprawczyni, pod ktérych dozorem zostawata przedtem, od-
dana ich pieczy przez naczelnika gminy Oleska.

Ceny spiritusu. Z Pragi pisza: ,Pierwszy rok .kontyngentowy ma
sie ku koncowi, a zapasy, ktére przejdg w nowag kampanie, sg tak znaczne,
ze wszelka akcya jest zatamowana. (Jeny kontyngentowego spiritusu spadajg
na  wszystkich targach — i wkrétce zej$¢ moga do tego poziomu, ktéry da
widoki na wywéz — a wtedy by¢ moze, ze =z ubytkiem zapaséw potozenie
sie poprawi. W Wiedniu tylko z trudnoscig utrzymuje sie cena 14 zt Wia-
$ciciele zapasdéw trzymajg sie jeszcze z cenami, lecz wobec ciggtej znizki,
beda w koncu musieli kapitulowaé wobec tego, ze nowa kampania za pa-
sem. W Pradze notujg kontyngentowy spiritus surowy 131, zt, rafinowany
wraz z podatkiem 491|s zt. W Peszcie tendencya mdia - gdyz odbytu nie
ma zadnego, tak ze zapasy, zamiast ubywaé, rosng. Kontyngentowy spiritus
surowy notujg Id1* zi

We Lwowie ptacg za mniejsze partye loco stacya kolei 12zt 50 ct
do 13 zik, wieksze partye po 11 z+ 50 ct. do 12 zi. za 10.000 litr. prct.

W Tarnowie z bieda moznaby osiggngé¢ cene 11 zi za hektolitr, lecz
i to na wieksze partye kupca nie ma.

Wyrob wodki w Gralicyi. W miesigcu lipcu r. 1889, w 57 go-
rzelniach wywarzono og6tem 400.142 opodatkowanych stopni alkoholik Naj-
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wieksza ilos§¢ gorzelni byta w ruchu w powiecie kotomyjskim 13, w ktérych
wywarzono 106 934 opodatkowanych stopni alkoholu, nastepnie w brodzkim
12 (26.190), tarnopolskim 12 (49.750), stauistawowsldin 10 (130.775), prze-
myskim 4 (53.473), Samborskim 3 123.700), lwowskim 2 (22.320), krakow-
skim 1 (2.000 stopni alkoholu).

Sprawy Towarzystwa.

Pan Kazimierz Mikiewicz, Cztonek Zarzadu, dotychczas kierownik go-
rzelni w Ostapiu — objgt posade kierownika parowej gorzelni w Skalacie.

Czionek, o ktérego postepku interpelowat p. (lache na Walnem Zgro-
madzeniu we Lwowie, wystgpit dobrowolnie z naszego Towarzystwa.

Prenumerate nadestali do Drukarni
od 15. lipca 1889 na r. Ill.

WW. Herzog Wtiadystaw, Nowosidtki, Olszanica koto Zioczowa. —
Gorajski Stanistaw wt débr Siedliska, Brzostek. — Swigtkiewicz Jan, Rawa
Ruska. — Laskowski Stanistaw, Frysztak- — Skibniewski Bronistaw wit. d.
Balice, Medyka. — Gache Eugeniusz, Zaleszczyki. — Dzierzwinski, Turo-
cza, Neczpal (Wegry). — Dietl Leopold wt d. Rzuchowa, Tarnéw. — Boh-
dan Hipolit, whk d. Zadworze. - Mielnicki Jan, Muzytéw, Podhajce. —
Krzaklewski Ludwik, Byczkowce, Kalinowszczyzna. — Fitowski Edward,
Rasznia, Lubaczéw. — Muszczynski August, Kotodziejéwka, Skatat. — Pie-
kucki, Obrowo przy Obersitzko (Szlgsk pruski).— Nieczajewski Roman, Gli-
niany. — Buchelt Wirgiliusz, Ulicko, Rawa. — Chmura Franciszek, Lwoéw,
-- Maro Jan, Gross Bodok, Ludany (Wegry gérne).— Trzcinski Kazimierz,
Gdyczyn, Dynéw. — Osinski Adolf, Uhrynéw. — Seiler Beri, lwonicz. —
Wnek Maciej, Wielopole skrzynskie. — P. Sikora, Brzeznica, Dembica. —
Hoffmann Feliks, Laszki, Radymno.

Od Administracji.

Pozwalamy sobie zwrd6ci¢ uwage tych pp. Prenumeratorow
ktérzy z przenumeratg dtuzej zalegaja, ze wyrzadzajg krzywde
wydawnictwu, ktére zadnych zyskéw nie przynosi i na zysk nie
liczy, a nie otrzymujac; wczas prenumeraty, dotkliwe straty po-
nosi, Poniewaz jednak zalegto$ci wzmogty sie do sumy powaznej
widzimy sit; zmuszeni oznajmié¢, z naktad zasto sujemy' $ci-
§le do ilosci ptacgcych prenumeratorow i pp. Prenu-
meratorom z wptatami zalegajgcym bedziemy posytali ,,Gorzel-
nikaK tylko pod warunkiem, je$li zalegto$¢ uiszczg, a zai”azcm
na rok biezacy poétroczng px*enumerate nadcéla.
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OGLOSZENIA.

Panom PT. Wi#asdcicielom gorzeln poleca Wydziat F
Towarzystwa na nadchodzgca kampanie 9

zdolmych Gorzelnikow. |

taskawe zg-toszenia zatatwia przewodniczacy Towarzystw
w Siebie czowie poczta Ostrow koto .Sokala.

X500000GOOSXX"

% FRANCISZEK DRODING
£ FABRYKA APARATOW GORZELNIANYCH

i wyrobow metalowych
w Krakowie ulica Dtuga

poleca
Pp. Wiascicielom gorzeld aparaty destylacyjne najnowszego systemu
wyrabiajagce do spirytusu wprost zacieru: kompletne urzadzenie go-

rzelni jako tez rekonstrukcje podiug najnowszych wymogéw techniki.

Réwniez zwracamy uwage na nowe
patentowane isa-d-zie zacieme
z aparatem do miesnania >chtodzenia
w ktorych za.tder przy matej ilosci wody w czasie 30 minut do uzytku
oziebiony iiy¢ moze.
Ilrzyjmuje takze
X wszelkie reperacye w zakres kotlarstwa wchodzgce
reczac za. staranne i trwate wykonanie.
Plany i kosztorysy na zgdanie franco.

Ppakt™~ozoiy' g grz &tnik

obznajomiony z terazniejszg inanipidacya, oraz i z maszy-

nami, ktéry w ostatniej kampanii oddawat po 59 odsetkow

z kilograma skrobii, z powodu wydzierzawienia majatku,

poszukuje posady rocznej na ordynarye. taskawe zgtoszenia
przyjmuje Administracya ,,Gorzelnika".

Z Drukarni Ludowej we Lwowie, pod zarzadem St. Bayiego.



