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Drozdze jako lermsnt alkoholowy.

Drozdzami nazywamy istote organiczna, roslinng, formy plasty-
cznej, owalnej lub okragtej, o Srednicy wiekszej 6 — 4 mikromilim.,
a mniejszej 4 — 212 mikromilim.; (jeden mikromilimetr = OOOI mm.),
a ktorej grubo$¢ réwna jest $rednicy mniejszej.

Komérka drozdzowa otoczona jest cienkg btong, ztozong z widkna,
wewnatrz za$ znajduje sie wodnisty sok komoérkowy, zawierajacy
inwertyn, ferment, ktory jest w stanie cukier trzcinowy na dekstroze
i lewuloze zamieni¢, i protoplasme ziarnistg, wywotujgca rozktad
cukru na alkohol i kwas weglowy.

.Pierwszy ferment jest w stanie dziata¢ tak wewnatrz jak ze-
»wnatrz komorki, t. j. moze sie z niej wydzieli¢ do otaczajgcego ptynn
,0dzywczego, i tu takze te przemiane wywota¢. Rozszczepienie jednak
»cukru na alkohol i kwas weglowy odbywa sie tylko wewnatrz
Lkomorki. 1

,Podczas gdy ferment alkoholowy ze $mierciag komorki traci
»swoje dziatalno$¢, inwertyn zachowuje swg site nadal; obumarte
»,drozdze majg nawet silniej inwertujgco dziata¢ niz zvwe; (Maerker).

Drozdze alkoholowe rozmnazajg sie tylko przez paczkowanie,
w ten sposob, ze komérka macierzysta wypedza nowe paczki (komarki),
zywigce sie jej kosztem, a potgczone z nig waskim przesmykiem.
Dojrzawszy, odrywajg sie nowe komorki od matki i funkcyonujg jako
saniodzielue komarki.

Ferment alkoholowy znajduje sie w powietrzu w postaci poje-
dynczych osobnikéw, mogacych sie rozwdng¢ kazdego czasu w odpo-
wiednim ptynie odzywczym, i ferinentacye alkoholowag wywotac.



W Ameryce do dzi$ dnia sie to praktykuje, ze gorzelnik, chcac
sobie utworzy¢ matke, t. j. drozdze rozplodowe, pozostawia odpo-
wiedni ptyn odzywczy, n. p. holowice w spokoju, az ten sam z siebie
zafermentuje, i tym sposobem gorzelnik rozmnaza sobie ferment alko-
holowy z natury.

Og6lne warunki zycia drozdzy. Wedtug Bersch’a sg one na-
stepujgce:

1. Organizmy ferment wywotujgce potrzebujg do swego zycia
tlenu, ciai azotowych i nieazotowych, i niektérych sktadnikéw mine-
ralnych.

2. Moga one zy¢ diuzszy czas bez tlenu i rozmuazal sie przez
paczkowanie.

3. Ferment alkoholowy, gdy ma od czasu do czasu doprowa-
dzonjr tlen. jest zdolny dziata¢ rozktadujaeo przez diuzszy czas, gdy
jednak przez kilka generacyj braknie mu tlenu, traci zdolno$¢ roz-
ktadowgq i ginie.

4. Z wyjatkiem tlenu ferment alkoholowy nie jest w stanie
przyja¢ innego pozywienia z powietrza, lecz musi swe pozywienie
czerpa¢ z otaczajacego go ptynu.

5. Najtatwiej zabiera on potrzebny mu azot z potgczen bardziej
ztozonych, moze jednak takze, chociaz niedostatecznie, zadowolni¢
sie azotem z pojedynezyeh potgczen (amoniakalnych).

6. Organizmy ferment wywotujgce przyjmujg chetnie wegiel
z ciatl nalezagcych do weglowodanow, prawdopodobnie jednak przy-
swajajg go sobie po wiekszej czesci z innych potgczen, azotowych
i bezazotowych stuzacych im za pozywienie.

7. Ferment alkoholowy jezeli nie ma pewnych materyaléw
odzywczych w dostatecznej ilosci, i S$cisle wedtug potrzeby, wkrotce
obumiera, nawet w braku choc¢by jednego z nich, i tylko brak wolnego
tlenu moze znie$¢ najdiuzej.

8. Obecno$¢ pewnej ilosci wody jest koniecznym warunkiem
dla zycia i rozwoju tych organizméw, to samo odnosi sie do cieptoty
ptynu, w ktérym zyja.

9. Jako istoty zyjace, podlegajg organizmy ferment wywotujgce
ogbélnemu prawu wymiany materyi, z pewnej iloSci zuzytego pozy-
wienia wydaja ono odpowiednig ilos¢ produktow fermentacyjnych.

10. llo$¢ tych wydzielin, do ktérych w pierwszym rzedzie alkohol
i kwas weglowy sie zalicza, zalezna jest od ich natury i warunkow
pozywienia, w og6lnosci zdaje sie, ze obecno$¢ tlenu i pewna tempe-
ratura wywierajg tu wptyw najwiekszy.

11. Jezeli sie produkta fermentacyi nagromadzg w ptynie od-
zywczym po za pewne granice, wtedy ustaje dalszy rozwdj i proces
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rozktadowy, mimo, ze jeszcze odpowiednia ilos¢ materyj pozywczych
znajduje sie w ptynie.

12.. Pozywienie organizmoéw ferment wywotujacych, jak rowniez
rozmnazanie sie ich, pozostajg w pewnym stosnnku do ilosci nowo
wytworzonych produktéw fermentacyjnych.

Sktad i wtasnosci fermentu alkoholowego, ktéry odtagd nazwiemy
drozdzami, gdyz o takich bedziemy tutaj modwic:

Ksztatt, zawarto$¢ komdrkowa i btona komérkowa nie sg zawsze
w drozdzach jednakowe, i majg pewien oznaczony charakterystyczny
wyglad, wedtug rozmaitych okreséw rozwoju, w ktérym sie znajduja,
wedtug ptynow w jakich zyja, i temperatur, w jakich sg hodo-
wane, i to tylko umozliwia nam przynajmniej bada¢ z niejaka
pewnoscig mikroskopem ich ro6zne okresy rozwoju.

Ksztatt komorki drozdzowej.

Ksztatt komérek drozdzowych zmienia sie od owalnej az do
zupetnie okragtej, i mozna nastepujgce postawié¢ twierdzenie:

Z poczatkiem rozwoju i rozrostu, ksztatt drozdzy jest owalno
wydtuzony, gdyz komédrka wydyma sie w te strone, z ktorej paczek
wyrasta; ten coraz staje sie wiekszym, az wreszcie dosiega wiel-
kosci komérki macierzystej i oddziela sie, by nastepnie jako samo-
istna komorka funkcyonowac.

W fermentujgcym zaciorku drozdzowyra i w zacierze gtéwnym
znajdujemy przeto zawsze komorki ksztattu owalno-wydtuzonego,
zwykle po dwie, z ktérych jedna jest komérka macierzysta, druga za$
jest komorka nowo powstata.

Jak diugo drozdze jeszcze nie sg dojrzate, widzimy pod mikro-
skopem przewaznie tylko paczkujace komdrki, w miare jak dojrzewaja,
przybiera komérka nowo powstata forme okragta a komorki paczku-
jace nikng. Charakterystykg wiec dojrzatych drozdzy jest ksztatt
okragty a wystepuje on wtedy, gdy juz ustaje tworzenie sie nowych
drozdzy w cieczy, a powstate komérki przyjmujg pozywienie jedynie,
aby sie wydoskonali¢c. Wszedzie wiec, gdzie méwimy, ze ,drozdze
sg dojrzale” n. p. odbierajac matke lub zadajagc podmiode i t. p.,
znajdziemy oOw ksztatt okragty nowych komorek.

Ksztat komorki drozdzowej zalezny jest takze od temperatury,
w jakiej jg hodujemy, i od pitynu pozywczego, w jakim ona zyje.
Drozdze piwowarskie, pochodzgce ze stodkiej brzeczki i wychodowane
w bardzo niskiej temperaturze, majg ksztatt wyraznie okragty, drozdze
gornej fermeutacyi. do ktorych i drozdze gorzelniane zaliczamy, maja
ksztatt kragtawy a po czesci zupetlnie okragty.
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Jezeli drozdze fermentuja w czystym roztworze cukrowym,
gdzie jest biak odpowiednich sktadnikéw odzywczych, wtedy sie one
rozmnazajg, a ksztatt komorki pozostaje niezmieniony.

Zawartos¢ komoérkowa.

Tak samo jak ksztatt samej komérki drozdzowej, chociaz nie
w $cisle oznaczonym stosunku, zmienia sie wyglad zawarto$ci komér
kowej, a to wedtug stopnia rozwoju, wediug roztworu pozywczego,
i wedtug temperatury, w jakiej drozdze wegetuja Z poczatku roz
woju i rozrostu komorki widzimy zawarto$¢ jej nader delikatng
i przejrzysta, bez wyraznych znamion, i to w og6le pod jakiemikol
wiek by ona warunkami wegetowata co do swego pozywienia i tem-
peratury.

Z dalszym rozwojem drozdzy zawarto$¢ komoérkowa zgeszcza
sie znacznie, komorka staje sie mniej przejrzysta i tylko w sauiym
Srodku da sie dojrze¢ pod mikroskopem, przy 600 — 1.000 razowem
powiekszeniu, punkta jasne a czasem pojedynczg wakuole (pecherzyk).

Z osiggnieuiem zupeinej dojrzatosci, zawarto$¢ komdrkowa jest
wyrazniejsza, a najwyrazniej przedstawia sie ona, gdy drozdze sg
ochtodzone, lub gdy, jak n. p. drozdze piwne, rozcienczone sg wodg
zimng. Wtedy przedstawia sie zupeinie jasno i wyraznie obraz poje-
dynczej komorki drozdzowej z jej zawarto$cig wewnetrzng; widzimy
btone zgrubiatg i wyraznie odznaczong, protoplazme skurczong, jako
mase ziarnista o wyraznych konturach, a wewnagtrz jej jasne miejsce,
wakuole, albo tez, zwilaszcza w drozdzach piwnych, dwie a czasem
trzy wakuole.

Najwyrazniejszym obraz przedstawiajg pod mikroskopom drozdze
piwne dolnej fermentacyi, hodowane przy niskiej temperaturze.”

Wyglad zawartosci komdrkowej daje wskazéwke. czy drozdze
przeszty w ferment anormalny, t. j. czy uleglty wiasnemu rozkta-
dowi. Zjawisko to nastepuje wtedy, gdy drozdze, jak sie praktyk
wyraza, sa przejrzate, wtedy zawarto$¢ komdrkowa przedstawia sie
zupeinie inaczej. Protoplazma jest wtedy ziarnistsza, delikatna, przej-
rzysta a czesto dajg sie spostrzedz dwa wyrazne, oddzielne od siebie,
mate, okragte miejsca Swietlne.

Bfona komoérkowa.

Z poczatkiem rozwoju komorki drozdzowej jest ona bardzo deli-
katna, subtelna, tak ze przez lekkie nawet pocisnienie szkietek, pod
ktéremi sie je obserwuje, peka. Wyptywajgca wtedy zawarto$¢ ko-
morki przedstawia sie jako ziarnista masa, ktérej pojedyncze ziarenka
pewien wirowy ruch wykonywaj3. Niedoswiadczony obserwator
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wzigtby te ziarnka za bakterye, gdy tymczasem moga one pochodzi¢
wtasnie z komorki rozgniecionej.

Drozdze w rozmaitych okresach rozwoju przedstawiajg sie pod
mikroskopem jak nastepuje :

W stanie rozrostu widzimy nowga, obok macierzystej, komorke
zupetnie delikatng, peilna przezroczystej masy, bez ostrych granic
wakuoli (pecherzykéw); ksztatt komérki miodej jest przewaznie owalny,
wydtuzony.

Komdrka obserwowana po kilku godzinach swego zycia przed-
stawia sie troche odmienniej; widzimy jg juz po wiekszej czeSci
odosobniong od komorki macierzystej, ksztatt przybrata okraglejszy
a nowych paczkéw juz nie wida¢ lub bardzo mato.

Zupeinie dojrzate drozdze, zwiaszcza ochtodzone, przedstawiajg
zawarto$¢ komorkowa zupeinie wyrazug, ziarnistg, ksztatt okragty
i juz widzimy pojedyncze komdrki pooddzielane i samoistne.

Sktad chemiczny drozdzy jest wedtug ro6znych analitykéw na-

stepujacy:

Dumas: Wegiel . . 506 Payer: Materye azotowe 6273
wodor . . 73 btonnik .. ,2937

azot .. 15 ttuszcze : . . 2-10

tlen i siarka 27 | ciata mineralne . 5-80

ioo-d idod

Sktad popiotu wedtug Mitscherlicha w 100 czesciach :

Drozdze gornej dolnej fermentacyi

Kwas foSforowy ... 41 8 305
POtas e 39-8 28-3
SO0 e — —
Fosforan magnowy P 16'8 22°6
Fosforan wapniowy '. . . . 2'3 9-7
100 7 100-1

Ilo§¢ popiotu w procentach 7 65 7*51

Popiot drozdzy sktada sie przeto przewaznie z kwasu fosforo-
wego i potasu (do 10$). Z potaczen organicznych, wzgleduie czesci
organicznych drozdzy, przewazajg ciata azotowe (60%), z czego mozna
poja¢, z jaka energig odbywa sie wymiana mater3i u drozdzy (fer-
mentacya), jak moze u zadnej innej istoty organicznej, jezeli sie
wezmie na uwage, ze energia wymiany u ludzi i zwierzat jest zawistg
wiasnie od ilosci materyi azot zawierajacych. Do powyzszych analiz
nalezy takze doliczy¢ mate ilosci siarki i fosforu, przewaznie jako
zwigzki niektérych sktadnikéw organicznych drozdzy.
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Najnowsze badania Nageli’ego wykazaly nastepujgce zwigzki
w drozdzach:

Btonnika i kleju roslinnego

D TAEK A o

Ciat proteinowych, podlegajacych tatwo rozktadowi 9
Peptonéw stragconych octanem otowiu 2
THUSZCZOW o 5
POPTOIU oo 7
Substancyj wyciggowych 4

100
Wedtug sktadu chemicznego drozdzy i warunkéw ich zycia,

mozna teraz wnosi¢, jakich one potrzebujg sktadnikow dla swego
wyzywienia.

Najwtasciwszy ptyn, jakiego drozdze do pozywienia potrzebuja,
zawiera¢é musi wszystkie sktadniki, z ktorych sie one tworza.

Sktadnikami temi sg:

1. Ciata azotowe, dajace sie tatwo przez komdrke przyswoic.

2. Weglowodany.

3. Sole mineralne.

4. Wolny tlen, bezwarunkowo do ich rozmnazania si¢ potrzebny.

Ciata azotowe, ktore tylko w stanie rozpuszczalnym dla drozdzy
sg przystepne, znajdujg sie w zacierze w dostatecznej ilosci, z po-
czatku wprawdzie nierozpuszczone, poOzniej jednak rozpuszczajg sie
przez wtiasciwe czynniki fermentu. Weglowodany, przetworzone przez
proces zacierania: fermentneyi, znajdujg sie réwniez w dostatecznej
ilosci i w stanie dla drozdzy przystepnym. Wolny tlen otrzymujg
drozdze przez nasycanie sie powietrzem plyndéw zacierowych.

Warunki rozmnazania sie drozdzy. Na rozw6j drozdzy nietylko
wptywa dobre i obfite pozywienie, lecz takze tlen. Do silnego roz-
mnazania sie drozdzy przyczynia sie z jednej strony odpowiedni
stosunek ciat azotowych i cukru w zacierze, z drugiej strony tlen,
zresztg tatwo przystepny, i powietrze jesli, lokale fermentacyjne majg
odpowiednig wentylacye.

Aby sie przekona¢ o wpitywie powyzszych warunkéw na rozwoj
i rozmnazanie sie drozdzy, wykonat Hayduck niektére préby i znalazt:

Zacier zwykty z fabryki drozdzy [masowanych (zbozowy) zadany
zostat drozdzami; taki sam zacier z dodatkiem cukru i takgz iloscig
drozdzy, zadano jako druga prébe, obie proby fermentowaty przez
pewien przeciag czasu i okazato sie:

Préba I. zacieru bez cukru ) 12-7 gr
z cukrem [/ wydawaty nowych drozdzy lg.3 #
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Inna préba okazata I. zacier, 7-9 gr., Il. zacier 10 2 gr. drozdzy
Hayduck badat réwniez wplyw tlenu powietrza, na rozmnazanie sie
drozdzy, przeprowadzajac strumien S$wiezego powietrza przez zacier
fermentujacy. Rezultat byt ol$niewajacy:

I. zacier bez doprowadzenia pragdu powietrza 10 gr. drozdzy

I " z doprowadzeniem " " 30 gr. "

Proba byta robiona z matg iloscig brzeczki, przy temperaturze
ustawienia 14° R., czas préby trwat 10 godzin.

Jakkolwiek te doswiadczenia nie moga znale$¢ zastosowania
w praktyce, to przeciez przekonaty dosadnie o potrzebie obecnosci
tlenu przy rozwoju drozdzy.

Podawszy powyzszg charakterystyke fermentu alkoholowego,
a raczej tych drozdzy, z jakiemi gorzelnik ma do czynienia, podamy
jeszcze w innym artykule charakterystyke fermentéw ubocznych,
po czesci pozytecznych i umysinie w gorzelni hodowanych, po czesci
szkodliwych, ktérych sie chroni¢ wszelkierai mozliwemi $rodkami
i ktore tepi¢ potrzeba. Materyat za$ czerpiemy z wybornego dzieta
A. Jogersona: ,O mikroorganizmach w przemys$le fermentacyjnym™.

Z praktyki.
Zly stod —zte wydatki.

Sprawdza sie to zawsze w praktyce, iz zaden gorzelnik ze ztym
stodem dobrych wydatkéw daé¢ nie moze. chocby iniat zresztg wszystkie
inne warunki w gorzelni najkorzystniejsze.

Przyczyny tego pewnika sg wielorakie. Zty stdd pochodzié
zawsze bedzie z takiego zboza, ktore nie jest zdrowe, niedoscigte,
zagrzane w snopie, lub w szpichlerzu, lub zebrane z deszczem i przezto

zatechte i porosniete — w ogodle chore.
Wiemy, ze chorego organizmu najwiecej czepiajg sie rozmaite
zarazki — bakterye z powietrza, ktére zawsze jest nieini przepetnione;

tak tez i ziarna niezdrowego zboza czepia sie i na nich mnozy nastepnie
ogromna ilo$¢ bakteryj i rozmaitych ples$ni, ktoéra przechodzi ze sto-
dem do zacieréw holowic i drozdzy.

Zaraz w zacierze niezmiernie przeszkadzajg ztyeb zarodkow wytwa-
rzajace sie kwasy dziataniu dyastazy, bo gdy tajeszcze nawet swej funkeyi
nie ukonczyta, juz kwasy ze stodu rozwijajg sie w zacierze tak dalece,
ze dyastaza ostabia sie i seukrzenie nie jest doktadne, mamy w takim
zacierze wielkg ilo$¢ dekstryn, a mato maltozy, zarodki kwasne, —
i juz z goé'ry niekorzystne warunki dla fermentacyi.

To samo bedzie i z hotowieg, tylko o tyle gorzej jeszcze, ze
w niej nie wytworzy sie juz nigdy podczas kwaskowania czysty kwas
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mlekowy, lecz zawsze mieszanina kwas6w mastowego i innych, ktére
opanujg caty teren.

Wszystko to przenosi sie nastepnie do drozdzy — z drozdzy do
matki —ai mamy liche, stabe drozdze, ktére naturalnie zdrowej i zy-
wej fermentacyi wywota¢ nie sg w stanie.

Na sto wypadkow niepowodzenia w gorzelni, jest dziewiecdzie-
sigt z przyczyny zlego stodu, i czesto goizelnik, szukajgc przyczyny
ztych wydatkéw, zapomina, ze ja ma w stodowni.

Juz z dobrym stodem operujac, potrzeba wielkiej starannosci
aby utrzymaé¢ matke zdrowa i pielegnowaé, o ile to w praktyce jest
mozliwe, raz wyhodowang rase drozdzy; céz dopiero, gdy sie uzywa
ztego stodu — wtedy dobre powodzenie w gorzelni stanowczo jest
wykluczone.

Kampania tegoroczna co do zboza na stéd nie jest pomys$ina --
zboze bowiem pozostawia wiele do zyczenia co do swej jakoSci.
Jeczmien, zyto i owies, witasnie te trzy gatunki zboza, uzywane zwykle
na stody, sa nikte, cienkie, wiele ziarn niedoscigtych a na niektérych
juz pod mikroskopem wida¢ nagromadzone bakterye, zwtaszcza na
ktosie (plewie) jeczmienia, ktdre sie uporczywie ziarna trzymajg mimo

ktosowania i miynkowania; — do tego zboze zagrzewalo sie miej-
scami mocno w stertach i stodotach — zboze zatem na stody mamy
liche.

Niechze wiec kazdy z kolegobw najwieksza baczno$¢ zwraca
tego roku na stodowanie; zboze trzeba kilka razy ptukaé, sptawki
zaraz po wsypaniu ziarna do kadzi — zebra¢. Przytem trzeba chronié
zagrzewania gromadek stodu i prowadzi¢ wyréb stodu na zimno,
nie trzymac¢ gotowego stodu, tylko tyle, by na dzienng potrzebe wy-
starczyto.

Panowie administratorowie i zarzadcy powinni sie stara¢, aby
zboze byto oczyszczune, zwykie przemiyukowanie teraz nie wystarcza,
trzeba go bra¢ na rézne miynki i rozgalunkowaé, gdyz gorzetnik
woli wzigé mniej zboza a czystego, ziarna nikle lepiej jest uzy¢ na
pasze tub osypke; przezto oszczedzg sobie obie strony wiele, przy-
krych nastepstw i nieprzyjemnosci. K. H.

Przestroga dla WW. Pan6w przedsiebiorcow gorzeln.

Ubiegtej kampanii, bytem zawezwany dla poprawy wydatkow do
gorzelni, ktdérg tej kampanii kieruje. — Ot6z przyje¢ hawszy, skonsta-
towatem miedzy innemi nieprawidtowos$ciami i te, ze gorzeinik zydek
pedzit okowite bardzo cieptg, a mianowicie okowita przeptywata przez
aparat mierniczy przy 20 st. Reaum.
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Kiedym mu uwage zwrocit, ze takie pedzenie okowity jest po-
taczone z wielkag stratg dla przedsiebiorcy, poniewaz przy wydawaniu
spirytusu z magazynu, bedzie tabela N. Il. zastosowana, odpowiedziat
mi w nastepujace stowa: ,niech go d biorg, kiedy ja mam o 8
litr6w wydatku dziennie przez to wiecej.* W tym miesigcu wydano
reszte spirytusu z magazynu i sprawdzita sie moja uwaga, robiona
wtedy Zzydkowi gorzelnikowi, poniewaz 20 Hek. spirytusu na 100°/,
brakuje, ktére przedsigbiorca zmuszony jest zaptaci¢, a to li tylko
z winy gorzelnika. Jestto tern karygodniejsze. ze ten rozmy$lnie na-
razit swego chlebodawce na strate. By¢é moze, iz w kraju jest wiecej
takich mechanikéw zydkéw, wiec uwazatem sobie za obowiazek ten
fakt publicznie ogtosic. K. M.

OPIS GORZELNI

WP. Ignacego Odrowagza Pienigzka w Zawadzie.

Uporawszy sie z rozmaitemi poprawkami i przerébkami przy
aparacie odpedowym, jakie p p. inspektorowie gorzelniani, bo jest
ich dwéch w Dyrekcyi rzeszowskiej, postawili nam za warunek pu-
szczenia gorzelni w tej kampanii, odetchngtem wreszcie i z dniem 4.
pazdziernika b. r. rucli rozpoczgtem. Gorzelnia ta murowana, poto-
zona jest tuz u stép gor zalesionych, a oddalona o 6 kilometréow od
stacyi kolejowej Debica.

Wode posiada gorzelnia nieco wapienng i dobra, ktdrg sprowadza
sie rurami drewnianemi z lasu, az do rezerwoaru ustawionego na
strychu, skad rozchodzi sie dla uzytku catej fabryki.

Na parterze mie$ci sie magazyn na okowite a w nim zelazny
rezerwoar, cze$¢ mieszkania, sien i palowiskcl dalej konuy kierat,
w ktéorym jest i pluczkaruia t. j. zwykta kadz bez zadnych mieszadet,
ustawiona okoto gtdwnego walca kieratowego; a po za tern, od tylu,
przybudowany magazyn na ziemniaki. W po$rodku za$ izba apara-
towa, w ktorej miesci sie kociét parowy, aparat miedziany systemu
Pistoryusza, trubnik zelazny i zegar mierniczy ,Prioka“. Stad pro
wadzg schody na pierwsze pietro do kancelaryi gorzelnianej, na lewo
jest kadkarnia 95 m. diuga, 55 m. szeroka i 4 m. wysoka z wenty-
latorem w powale, w ktdérej miesci sie 5 kadzi fermentacyjnych po
3.400 litréw, o wysokosci 14 m., 2 drozdzarki po 425 litréw i 3 ho-
towiczanki. Reszte prawego skrzydia zajmuje pomieszkanie gorzelnika.

Z kadkarni na lewo prowadzi galerya po nad izbg aparatowg
do lokalu zaciernego, w ktérym stoi mtynek do zielonego stodu i mity-
nek do suchego stodu, a wzglednie do mierzenia osypki dla bydta
opasowego, dalej kadZz zacierna drewniana ze zwyklem mieszadtem
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i parnik drewniany z koszem Wereckiego, na lewo prowadzg drzwi
do przybudowanego drewnianego chtodnika.

Stodownia stanowi osobne zabudowanie sklepione o 126 metrach
kwadratowych powierzchni, a 48 m. wysokosci, z ceglang i wyce-
mentowang posadzka, zaopatrzona w 2 kadzie zalewne murowane
i ocementowane, obok jest suszarnia.

Stodownia ta stuzyta niegdy$ dla browaru piwnego, ktory stat
obok gorzelni i obdarzat okolice dobrym piwem, a miat dobrg zalete,
bo gorzelnnt byt sgsiadem piwowara i odwrotnie. Niestety browar
w roku 1863 spalit sie do szczetu i juz go nie odbudowano, stodownia
pozostata wiec wytgczng wilasnoscig gorzelni.

Techniczne postepowanie.

Zacieram dziennie dwa razy po 1700 klg. czyli 3400 klg. ziem-
niakdw majacych 19°|0 skrobi z dodatkiem 170 klg. jeczmienia czyli :
ziemniakéw 3400 klg. a 19°/0 — 606 klg. skrobi

jeczmienia 170 , , 60Ho - 102 ,, "

dziennie przeto zaciera sie 748 klg. skrobii z czego
otrzymujg okowity 513 litrow na 85°[0 czyli 43605 L. °j0 wypada
przeto z 1 klg. skrobi przeszto 58 L. °|0.

Zacieram o lej dodnia i o lej popotudniu, a to dla tego ze po-
trzebujac chtodzi¢ robote na ehtodnikn, zyskuje na porze nocnej
i predszem chtodzeniu. Do zacier6w jak rowniez i do drozdzy, ozy-
wam tylko zielonego stodu, dzielgc stéd na dwie potowy, t. j. jedne
potowe na zacier, druga za$ na drozdze, czyli po 60 klg. zielonego
stodu; drozdze ustawiam na 13°/,, R. i 14°/,. Sacch.; po 11 godzi-
nach odgrzewajg na 18 do 18'5 R" 05'Vo Sacch. Dodaje tez 25 litrow
Swiezego zacieru cedzonego, Drozdze bardzo dobrze sie konserwuja,
matke ochtadzam do 12°|0 R°. Kadzie fermentacyjne ustawiam sto-
sownie do moznosci, a wzglednie do temperatury powietrza na 1200
—14°|0 R® a 14*5—15°/0 sacch , po 4s godzinach odgrzewajg na 24°|0
—26°|0 R® a 1'2— 1010 Sacch., temperatura w kadkarni wynosi 15#
R°.  Ziemniaki mamy tylko championy i tak zwane czerwone cebulki
pomiedzy ktéremi niema roznicy co do skrobi; kadzie fermentuja
nieco pianisto.

Poniewaz kotty odpedowe majg tylko 38 hltr., przeto kazdg kadz
dziele na 4 odpedy, przegotowywujgc kazdg robote 2 razy, lutrynki
puszczam do kottéw, tylko obok kotta braznego musiatem ustawic
na zadanie wiadzy skarbowej naczynie brazne miedziane, przez ktére
braha musi przechodzi¢.

Dziennie wypala sie 1 sgg drzewa sosnowego, ktory z dostawg
do gorzelni kosztuje 6 zi 50 ct.
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Do obstugi mara 9 ludzi i jednego stroza.

Poniewaz szanowny Pan Prezes naszego Towarzystwa zyczyt
sobie, by i o stosunkach tutejszych co$ wspomnieé, przeto nadmie-
niam, ze gorzelnie okoliczne sg, z malemi bardzo wyjgtkami, bardzo
empirycznie urzadzone, a co gorsza empiryczniej prowadzone. Smutny
to objaw, ze na 30 znanych mi okolicznych gorzeln zaledwie 6, wy-
raznie sze$¢ gorzelh prowadzone sg przez fachowych gorzelnikéw,
ludzi postepowych i pojmujacych swoje zadanie, reszta sami zydzi
a czesciowo chtopi, ktérzy, marnujac produkta, sypiac bez miary, na-
razajag tylko wt#ascicieli na straty, przechwalajag sie ,ze im plynie
jak woda.”

Lecz zajrze¢ tam do tej gorzelni, to Boze zmituj sie, i zdaje sie
ze wchodzisz do, jakiej$ jaskini, brniesz po kostki w biocie i najroz-
maitszych nieczysto$ciach czy to w kadkarni czy to w izbie aparato-
wej lub stodowni i chtodniku, a wzigwszy otdwek do reki z tatwoscig
przekonasz sie, ze tam zatedwie 45 L % z 1 klg. skrobi wydatku,
czyli ze piagta cze$¢ materyalu ginie marnie. Czyz te gorzelnie, gdyby
przeszty pod kierownictwo fachowych ludzi, nie datyby innego ra-
chnnkn ?  Jakzez tu marzy¢ o rentownosci gorzeld! A jednak troche
wktadu i rozumu, a rachunek bedzie.

Rozpisatem sie w tej sprawie troche wiecej, bo sam doswiadczytem
owego zydowskiego gospodarstwa: jedyny raz w mem zyciu los na-
rzucit mi gorzelnie,” ktérag objgtem po zydach. Byta to jaskinia, do
ktorej formalnie strach sie byto zblizy¢; chociaz nie n zyda, wkiladoéw
robi¢ nie dano, naturalnie i wydatki byty liche, cho¢ dobre na taka
rudere, a byloby mozna mieé¢ daleko inne rezultaty, gdyby gorzelnia
byta stosownie urzadzona. Jest wielu dobrych gorzelnikéw bez miejsca
i czas by byto, azeby gorzelnik z zawodu robit wddke.

Starajmyz sie, ile mozemy, na wzér innych krajéw podnie$¢ nasze
gorzelnictwo — bo przez c6z ono tak nisko stoi u nas? przezto, ze
ledwie jaki$, procent jest prawdziwej wiedzy i uczciwej pracy — reszta
za$, jak wyzej wspomniatem, empiryzm i zacofanie.

Zbiér ziemniak6éw tego roku tutaj w okolicy byt nadspodziewanie
obfity, ziemniaki sg tez zdrowe, jeczmiona cze$ciowo porosty, a cze-
Sciowo nieréwno dojrzate zebrane. Ja mam wszakze piekny i zdrowy
jeczmien na stéd. Gorzelnia u nas dotychczas dopiero 3cia w ruchu.

Przesytam Szanownym kolegom ,,Szcze$¢ Boze* do nowej kampanii.

Zawada, dnia 12. listopada 1889.

Zygmunt Blazynslci

kierownik gorzelni.
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Sprawozdanie z podrézy profesora dra Wawnikiewicza,

Na zaproszenie Komitetu gal. Tow. gosp. zebrato sie w sali gal.
Towarzystwa kredytowego wieczorem dnia 7. listopada b. r. okoto 30
0s6b (postéw i ziemian), azeby wystucha¢ sprawozdania z podrozy,
ktorg p. dr. Wawnikiewicz, profesor kraj wyzszej szkoty rolniczej
w Dublanach, odbyt celem rozpatrzenia *sie w stosunkach fabrykacyi
krochmalu.

Przed rozpoczeciem sprawozdania przemowit do zgromadzonych
wiceprezes Towarzystwa gospodarskiego p. Piotr Gross, przedstawiajac,
ze z produktéow ziemianskich jedne kartofle w tym roku dopisaty
i mozna powiedzie¢ daty plon obfity i bardzo dobry. Stosunki gorzel-
nictwa naszego tak sie uksztattowaly, ze kartofle nie moga by¢
w catosci zuzyte w gorzelniach i wielu gospodarzy nie wie, jak
zebrany plon spozytkowaé. Na sprzedaz niewiele mozna liczy¢,
ceny zresztg sa tak niskie, ze sprzedaz, gdyby nawet przyszia do
skutku, ezesto nie optaci kosztéw produkcyi. To spowodowato, ze
Komitet gal. Towarzystwa gospodarskiego zastanawiat sie zawczasu,
jakby mozna kartofle zuzytkowaé, czy to umozliwieniem lepszej sprze-
dazy przez wyjednanie zakazu przywozu albo oclenia kartofli rosyj-
skich, czy w jaki inny spos6b, i przyszedt do wniosku, zc wyrdb
krochmalu kartoflanego bytby takim sposobem, zapewniajagcym Kko-
rzystne zuzycie kartofli takze na przysztosé. Azeby jednak miec
pewne wskazowki i podstawy, uprosit Komitet p. prof. Wawnikiewicza
i wystat go w podréz informacyjng, z ktérej wyniki przedstawi
zgromadzonym.

Nastepnie zabrat gtos prof. Wawnikiewicz. Omoéwiwszy najprzod
rézne sposoby zuzycia kartofli przez spasanie inwentarzem bagdz wprost,
badz w postaci zeukrzonego zacieru i nadmieniwszy, ze w Niemczech,
a nawet w niektérych ukulieaéh Austro-Wegier wyrabiaja ogromne
i'osci krochmalu, nietylko z kartofli ale i z innych produktéw, przy-
stapit do skreSlenia przebiegu swojej podrézy.

Bedac w Berlinie u Delbriicka, dowiedziat sie, ze chcac otrzymac
jakie$ cenniejsze wskazowki, udawaé sie nalezy nic do fabrykantow
krochmalu, nie do kroch malarzy, ale do fabrykantéw wyrabiajgcych
narzedzia krochmalarskie i urzgadzajgcych kroehmalarnie. w interesie
bowiem tych ostatnich lezy, azeby jak najwiecej fabryk powstawato,
gdy przeciwnie produkujacy krochmal w obawie konkurencyi, z malemi
wyjatkami nie dadzg dobrych, a przynajmniej wystarczajgcych in-
formacyj. Korzystajgc z tej, jak sie przekonat, istotnie dobrej rady,
zwiedzat przedewszystkiem fabryki narzedzi krochmalarskich nie omi-
jajac jednak, gdzie bylo mozna, fabryk krochmalu.
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W Berlinie u Eckerta, znanego fabrykanta maszyn rolniczych,
niewiele skorzystat, dziat bowiem wyrobu maszyn krochmalarskich
jest dopiero poczatkujacy, wprowadzony za$ zostat dlatego, ponie-

waz czesto zwracano sie do fabryki z zapytaniami i zgdaniami
informacysj.

W Kistrzyuiu w fabryce p. H Schmidta znalazt za to wielki
ruch i mnéstwo zamdéwien dla rdéznych krajow, miedzy temi i dla

Poznanskiego, co wskazuje na rozwijajacy sie skutkiem wielkiego
popytu przemyst krochmalarski. P. Schmidt dawal bardzo cbetnie
informacye i o$wiadczyt, ze na zbiorowe wezwanie chetnie sam przy-
jedzie do Galicyi, azeby urzadzi¢ pierwsze krochmalarnie.

W Lipsku u W.Il. Uhlanda jest witasciwie staeya dosSwiadczalna
krocbmalarska (tacznie z przerébkami na sago, dekstryne i cukier
skrobiowy), gdzie p. Uhland, gteboki znawca stosunkéw przemysto-
wych a specyalnie dotyczacych wyrobu i przerébki krochmalu, bada,
poprawia i wymys$la maszyny, doskonalgc tez fabrykacye. Urzadzone
jest przytem biéro informacyjne, i jezeli sie kto do niego zgtasza po
informacye, otrzymuje arkusze pytan, na ktére gdy odpowie,
dopiero p. Uhland daje wskazéwki co do zalozenia lub rekonstrukcyi
fabryki. Pan prelegent radzi zawigzywanie z nim stosunkéw jako
z najgruntownicjszym znawcg; zresztg dobrym jest Schmidt z Kistrzy-
nia; oprocz powyzszych trzech fabrykantow wspomniat o innych tylko
pokrétce, nie polecajagc zadnego

W Poznanskiem zwiedzit kilka krochinalari, n. p. hr. MielzyA-
skiego w Pawtowicach, gdzie znalazt bardzo pouczajgce i praktyczne
urzadzenie krochmalami fabrycznej; p. Dérfer. tamtejszy rzadca byt
bardzo uprzejmy i oSwiadczyt, ze chetnie daje zadane wyjasnienia.
Bardzo praktycznie urzgdzona fabryczka krocbmalarska znajduje sie
w Potrzebowie (staeya Bojanowo) ; zajmuje ona wszystkiego 120 m.
kwadr, oprocz lokomobili stuzacej jako motor i osobno pomieszczonej.
Nadmieniat tez o fabryce p. Sobieszczanskiego w Podlodowie w Kré-
lestwie ktorg interesowani najtatwiej, jako najblizszg granicy, zwiedzi¢
moga. Krochmalarnia ta jest rzeczywiscie fabryka rolnicza, bo nawet
miejscowy cztowiek, nauczony przez p. S. prowadzi catg robote.

Nastepnie przeszedt p. pre'egent do opisania samej fabrykacji
krochmalu, rozpoczynajagc od wzmianki, ze wyréb tego produktu,
skutkiem wielkiej i ciggde jeszcze wzmagajacej sie potrzeby rozwija
sie coraz wiecej, zuzywajac bardzo znaczne iloSci ryzu, pszenicy
i kukurudzy Cna Wegrzech), gtdwnie za$ kartofli.

Kartofle utworzone sg z soczystej miesni, ktérej komérki zawie-
rajag bardzo obficie ziarnka krochmalu. Cata sztuka krocbmalarska
polega wiec na tern, zeby krochmal w komérkach zamkniety oswo-
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bodzie przez podarcie komdrkowych btonek, zeby go oddzieli¢ od
miazgi ztozonej z podartych blonek, i zeby go wyptukaé¢ doskonale,
krochmal bowiem musi by¢ absolutnie czysty, jezeli ma osiggnac
najlepsza cene.

Przy zaktadaniu krochmalami trzeba wiec przedewszystkiem
uwzgledni¢ wode, ktéra musi by¢ nietylko bardzo obfita ale i czysta,
mianowicie nie powinna by¢ zelazista lub czemkolwiek zabarwiona
barwa bowiem udziela sie tatwo krochmalowi, tracgcemu wtedy ogro-
mnie na wartosci. Jezeli woda nie jest ani zelazista ani zabarwiona,
tylko metna, moze by¢ uzyta po poprzedniem przefiltrowaniu.

Wazne jest takze ze wzgledu na czysto$¢ krochmalu, azeby
kartofle byty dobrze optukane i dobrze optukiwaé sie dawaty, wybiera
sie wiec kartofle nietylko maczyste, ale takze opatrzone skdrka gtadka
i nielicznemi, ptytko osadzonemi oczkami, jak n. p. Daberskie. Gzem
silniejszy i obfitszy strumien wody, tem doktadniej mozna optukaé
kartofle z ziemi.

Kartofle, doskonale wodag optukane idg na tarki mechanizmem
jakim$ (n p. tokomobilg) szybko poruszane, roztarte kartofle bywaja
jeszcze raz przecierane miedzy dwoma miyiAskimi kamieniami, azeby
o ile mozna wszystkie byty komorki poprzedzierane i krochmal z nich
uwolniony.

Powstata miazga spada na sita, gdzie podlega wyptukiwaniu,
przyczem przyrzady szczotkowe wprowadzajg w ruch miazge karto-
flowa, azeby byta wszedzie przenikana woda. uprowadzajgcag ziarnka
krochmalu. Woda odptywajaca gromadzi sie w duzych zbiornikach,
gdzie krochmal bardzo predko na dnie osiada. Kroclunalarnia prze-
rabiajgca dziennie 60 c. metr. kartofli, potrzebuje zbiornikéw obejmu-
jacych 50 metrow kubicznych przestrzeni; na kazdy za$ centnar
potrzeba mie¢ do dyspozycyi 1 m. kub. wody. Oprécz tego potrzeba
do wyptukiwania krochmalu zbiornika obejmujacego 30 metr. kub.
przestrzeni.

Po opadnieciu na dno zbiornika krochmalu, spuszcza sie wode.
ktéra nadaje sie doskonale do nawadniania tgk. Pan Dorfer ma z gk,
wodg z krochmalami nawadnianych. 5 pokosow trawy, z ktdrych
pierwszy zbiera juz w kwietniu. Na spuszczeniu wody nie konczy
sie jednak wszystko. Na powierzchni krochmalu osiadtego w zbior-
niku, gromadza sie nieczystosci, przedewszystkiem strzepki miazgi,
ktére sie przeniknety przez sita, a jako lzejsze o.l ziarnek krochmalu,
opadty na ostatku. Nieczystosci te zbiera s e z powierzchni, potem
wybiera krochmal i plucze wielkg iloseiag wody 4—5 razy, przecie-
rajagc za kazdg razg z wodg. Po wyptukaniu i lekkiem podsuszeniu,
krochmal powinien by¢ czysto bialy.
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Gotowy krochmal czyli skrobia sprzedawany bywa w stanie
mokrym (zawierajagc do 50 prc. wody) albo w stanie suchym. To osta-
tnie wyrazenie oznacza nie absolutnie, ale wzglednie suchy, maczko
wato rozsypujacy sie krochmal, zawierajgcy zawsze jeszcze 18 do 20
prc. wody. Gdyby byt nawet sztucznie zupetnie wysuszony, to wysta-
wiony na ptyw wolnego powietrza przycigga z niego wode w takiej
ilosci, jaka sie zwykle w kupnym suchym krochmalu znajduje. Suchy
krochmal mozna dtugi czas przechowywaé, gdy mokry, diuzszy czas
lezgc, tatwo moze sie zepsué.

Wyréb mokrego krochmalu moze sie odbywac¢ tylko tam, gdzie
produkt odstawiony by¢é moze bezposrednio do fabryk zuzywajacych
krochmal, a wiec fabryki dekstryny, syropu i cukru skrobiowego,
papiernie, druczkaruie i t. p. Gdy u nas fabryk takich nie ma, mu-
simy wiec koniecznie produkowa¢ krochmal suchy, nadajgcy sie do
dtuzszego i dalszego transportu, a poniewaz suszenie odbywac sie
musi sztucznem cieptem, przeto przybywa dla naszych krockmalarn
jeden wydatek wiecej na suszarnie. Dla utatwienia wysychania
a nawet grnntowniejszzgo oczyszczenia krochmalu czysto wyptukanego,
daja go w niektérych fabrykach na centryfugi, na ktérych ilo$¢ za-
wartej w nim wody zmale¢ moze do 35 prc. Z centryfug idzie
dopiero na suszarnie, gdzie suszenia dopetnia sie w bardzo krotkim
czasie, bo chodzi o wydalenie tylko kilku procentow wody.

Przedstawiwszy w zarysie spos6b fabrykacyi krochmalu, rozDierat
p. prelegent pytanie, czy wyréb krochmalu moze sie optaci¢ i czy
zaktadanie krockmalarn mozna zaleca¢ rolnikom.

Dowodem, ze wyrdb krochmalu moze sie optacié, sg coraz liczniej
za granicg powstajagce krochmalarnie, majace tylko dlatego racye
bytu, poniewaz popyt za krochmalem jest nietylko staty, ale sie
wzmaga. Ceny przeto uie idg stale w gore aui tez. stale nie spadaja,
ceny bowiem krochmalu zalezg jak ceny kazdego produktu, nietylko
od popytu ale i od podazy skapszej lub obfitszej. Na bardzo wielkie
zyski uie mozna liczyé, szczegblnie z poczatku beda musieli nasi
producenci walczyé z konkurencya, dopdki nasz krochmal nie wyrobi
sobie w handlu stanowiska i odbytu, to za$ zdobyé mozna tylko
regularng produkcyg wiekszych ilosci a przedewszystkiem jak-
najlepszg jak isciag produktu, ktérego male uawet zanieczyszczenie
moze sie sta¢ powodem bardzo dotkliwej znizki wartosci; krochmal
nieczysty inoze nawet nie znale$¢ kupca albo zby¢ go trzeba po cenie
wcale nie optacajgcej wartosci surowego produktu i kosztéw wyrobu.

Co do tego, czy rolnicy moga sie zajmowaé¢ wyrobem krochmalu,
nie ulega watpliwosci, ze moga. poniewaz fabrykacya jest bardzo
prosta. Koszta zaleze¢ beda od tego, czy krochmalaruia ma by¢
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catkiem nowo zatozona, lub czy moze by¢ przytaczona do gorzelni.
Jak na teraz bytyby najodpowiedniejsze krochmalarnie oparte o go-
rzelnie, ktéue redukowane powszechnie, dostarczg nietylko zabudo-
wania, sity poruszajacej i pary, ale oprécz tego admiuistracya moze
by¢ potaczona z gorzelnig, wypadajac tern sainem taniej. W nieje-
dnem miejscu gorzelnie bedg moze catkiem ztrzymane wtedy bu-
dynek z czeScig odpowieduich przyrzadéw mozna uzy¢ na kroch-
malarnie.

Prelegent uwaza krochmalarstwo za przemyst, ktéry bardzo
dobrze istnie¢ moze przy gospodarstwie rolnein, umozliwiajac spienie-
zanie kartofli; objasnieA chetnie udzieli, ale radzi, jezeli tylko woda
jest w miejscu odpowiednia, zgtosi¢ sie do ktérego z trzech wymie-
nionych fabrykantéw, albo nawet do wszystkich trzech, obierajac tego,
ktéry da najkorzystniejsze warunki. Kosztorysy, plany i probki,
ktére zebrat w ciggu podrozy i ktore objasniat podczas wyktadu,
oddaje czasowo Komitetowi gal. Towarz. gosp.

Po ukonczeniu sprawozdania, -zapytywali prelegenta o blizsze
szczegoOty pp. hr. Rej, Polanowski, Trojan, J. Gizowski i inui, poczem
wszyscy wyrazili mu podziekowanie za pouczajgce i nader zajmujace
przedstawienie sprawy, baidzo waznej dla naszego kraju.

Ztozone przez dra Wawnikiewicza przedmioty, znajdujg sie
w kancelaryi galic. Towarzystwa gosp., gdzie je mozna oglgda¢ w go-
dzinach urzedowych. »Rolnik.*

Nowy sposOb sporzadzania wyciggu stodowego

zupetnego seukrzenia zacieru, i zastosowanie go do drozdzy w celu
otrzymania czystej fermentucyi.

Przez Societe g¢nérale de Maltose w Brukseli.

(Patentowany w Niemczech i Austrii).

Wiadomy jest ten, biad dotychczas w praktyce niedajacy sie
oming¢ przy cukrowaniu zacierow za pomocag dyastazy stodu, ze juz
wkrotce po zadaniu wyciagu stodowego, jego sita dyastatyczna za-
czyna stabng¢, skutkiem wpitywu obcych szkodliwych fermentéw kwasu
mlekowego i mastowego, ktore, wywigzujgc sie w zacierze, nietylko
przeszkadzajg cukrowaniu, lecz nastepnie biorg przewage nad silg
dyastyczng stodu i tamujg jej dziatanie zupetnie.

Innemi stowy, gdyby nie obce szkodliwe fermenty, ktore nie-
ochybnie wkroétce po ukonczeniu zacieru rozwija¢ sie w niem zaczy-
najg i tamujg dziatalno$¢ stodu, skrobia a raczej klajster skrobiowy
w naszych zacierach bytby mogt by¢é zupeinie w cukier gronowy
zamieniony, co oiecnie sie nie dzieje.
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Dotychas staramy sie zapobiedz tym szkodliwym wptywom obcych
fermentdw wysoka temperaturg cukrowania t. j. od 45° — 48° R,

przezco znacznie je ostabiamy, dyastaza za$ nie ucierpi jeszcze w tern
goracu, gdyz dopiero temperatura 52° R. jej szkodzi. Jednakowoz ta

wysoka temperatura cukrowania nie jest wystarczajgca, aby zniszczy¢
zupetnie dziatanie obcych fermentéw; proby niszczenia tych fermentéw
kwasami mineralnemi nie daly takze zadowalniajgcych wynikéw, gdyz
kwaséw tych bytaby potrzebna tak wielka ilo$¢, ze i dyastaza przezto
musiataby ucierpieé

W obec tego stanu rzeczy wynika, ze gdyby byto mozliwe zupetnie
usung¢ owo szkodliwe dziatanie obcych fermentéw, zwilaszcza kwa-
sow mastowego i mlekowego, dyastatyczne dziatanie stodn bytoby cat-
kowite i doktadne, ilo$¢ obecnie uzywanego stodu databy sie znacznie
zmniejszy¢, a wysoka temperatura nie bytaby koniecznym warunkiem,
gdyz nie mielibySmy do czynienia z owerni szkodliwemi fermentami.

Ot6z to jest celem nowego patentowanego postepowania firmy :
,.Societd generale Multose®; polega ono na tern, zeby podda¢ wyciag
stodowy (mleko stodowe) dziataniu niewielkiej ilosci kwasu fluoro-
wodorowego, by zniszczy¢ wpierw zupetnie szkodliwy wptyw obcych
fermentow i dozwoli¢ przezto rozwing¢ sie dziatauiu dyastazy w catej petni.

Postepowanie jest nastepujace:

Stéd roztarty lub rozgnieciony rozrabia sie podwdjng lub po-
trojng iloscig zimnej wody, i na kazde 100 litrow tego wyciggu
(mleka) dodaje sie 15 do 20 graméw zwyklego 20 procentowego
kwasu fluorowodorowego, jaki w handlu sie znajduje, i zostawia pe-
wien czas w spokoju. Skutkiem tego 6w szkodliwy wpltyw kwasow
mastowego i mlekowego zostaje zupetnie zniszczony a site dyastaty-
czng stodu mozna w catosci zuzytkowac.

Préoby robione w tym kierunku okazaty, ze wtedy nie jest juz
wcale potrzebna ta wysoka temperatura cukrowania i ze przeciwnie
odbywa sie ono o wiele lepiej przy nizszych temperaturach miedzy
16 a 24° R.

Z kuknrudzg n, p. postepuje sie tak :

Gotuje sie kuknrudze w wodzie (3—4 razowej ilosci) pod cisnie-
niem 3 do 4 atmosfer, poczem ochtadza sie zacier do 32 lub 24° R.
albo przez rozpuszczenie zimng wodg lub tez aparatem chtodzgcym,
i dodaje wycigg stodowy, poddany wpierw dziatauiu kwasu fluorowo-
dorowego, poczem ochtadza sie jeszcze do 20—18° R. i zostawia
pewien czas dla cukrowania.

Kmas fluorowodorowy moze by¢ takze z wielkg korzys$cig zasto-
sowany przy fermentacyi =zacieru i drozdzy. Dotychczas przed nad-

miernym wplywem obcych fermentéw zwilaszcza mastowego i tych
*
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przeré6znych bakteryj kulistych i gnilczych fermentéw, ktdére jak

robactwo w ptynach fermentujacych sie mn >za, bronimy sie zastoso-
waniem odpowiedniej temperatury przy kwaszeniu, (38—42° R.) $rodek

ten nie jest jednak wystarczajacy.

Francuski chemik Cuisinier zastosowat inny $rodek do zniszczenia
tych bakteryj, dodajac do ptynu stodkiego, przed fermentacyg, 1jlol)o
cze$¢ objetosci chloroformu. W praktyce jednak nie da sie ten $rodek
zastosowaé, jako za kosztowny, oraz ze wzgledu, Ze chloroformu jako
trucizny nie wolno komukolwiek wydawac.

Firma , Societe generale de Maltose* otrzymata patent na prak-
tyczniejszy S$rodek, ktdry polega na tern, ze przed dodaniem drozdzy
do kadzi poddaje sie je wpierw dziatania kwasu fluorowodorowego.
N. p. przy sfermentowaniu kukurudzy maceruje sie jg pod ci$nieniem
i dodaje przy 24—32° R. wyciag stodowy, ktdry wpierw poddany byt
dziatania kwasu fluorowodorowego. Gdy juz scukrzenie jest w peini,
dodaje sie drozdze, ktore wpierw byty zadane kwasem fluorowodo-
rowym (15—20 gr. kwasn fluor, na 100 litr drozdzy).

Wydatek okazat sie szczeg6lnie dobry, bo 38 litrow alkoholu ze
100 klg. kukurudzy

Wynalazek ,,Societe generale de Maltese* jest bardzo wazny
i zachecajagcy do dalszych badan w praktyce. Czytamy w pismie
»Zcitschnft /. Spir. lud. ¢ ze w laboratoryum dla dosSwiadczen w Ber-
linie beda sie odbywaé¢ préby z ta metoda; przypuszczajg tam, ze
podczas zapodmiodzenia drozdzy mozna bedzie dodawa¢ kwasu fluo-
rowodorowego, wykluczyé moze zupetnie kwaskowauie hotowicy i za-
dawa¢ drozdze stodkim, czyszczonym zacierem.

Réwniez prof. Kruis w Pradze rozpoczat doswiadczenia w jednej
gorzelni, musimy wiec wyczekiwac¢ z zagranicy rezultatow, ktére kto wie
wszakze, czy dla naszych stosunkéw beda odpowiednie. Gdybysmy juz
mieli gorzelnie dla doSwiadczen w Dublanaeh, predzej mogliby$Smy sie spo-
dziewa¢, iz préby, ktére by z uwzglednieniem naszych warunkéw
byty wykonywane, wyjdg dla naszego gorzelnictwa na pozytek.

Wypada jeszcze nadmieni¢, ze proby pojedyncze z tg metods
wolno kazdem robié¢; nie jest tylko dozwolone statle zaprowadzenie
metody tej w gorzelni ze wzgledu na patent wynalazcow.

Kwasu fluorowodorowego moznaby dostaé w fabryce chemicznej
cena jego jest od 1 zk 50 ct. do 2 zt. za jeden kilogram, lecz kwas
ten moze by¢ tylko w balonach kanczukowych rozsytany, a balon
taki kosztuje do 5 zt

Kwas fluorowodorowy jest bardzo gryzacy z przykrym i ostrym
zapachem i nalezy sie z nim ostroznie obchodzi¢.

Z ,Zeitschriftf. Spirit. Ind.“ N. 42 z 16. pazdziernika 1889. H.
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OGLOSZENIE

rozestane dnia 7. listopada 1. r. (i. 103-3) do pp. wiascicieli
gorzeln, gorzelnikdéw i weterynarzy.

Poniewaz w stajniach opasowych pojawia sis czesto gruda z kar-
tofli lub z brahy i wyrzadza nieraz dotkliwe straty gospodarzom, Ko-
mitet c¢. i k, galic. Towarz gosp.-zajat sie tg sprawg i dazy do wy-
krycia $rodkoéw leczniczych i zapobiegawczych tej chorobie, porn-
czywszv badania chemiczne Wnemu drowi Bronistawowi Radziszew-
skiemn, badanie kliniczne za$ przedsiewezmie tutejsza szkota wete-

rynaryi.

Uprasza sie tedy WW. pp. wiascicieli gorzeln, gorzelnikow i lekarzy
weterynaryi, by zawiadomili Wgo Dra Bronistawa Radzi-
szewskiego, iprofesora chemii w uniwersytecie Iwowskim, w kt6-

rej stajni panuje obecnie gruda brazaua i nadestali matg ilos6 (okoto
5—9 kilogr.) kartofli surowych wzglednie brahe, wywotujgcg grude,
celem przedsiewziecia badan chemicznych.

Mamy nadzieje, ze Wni Panowie we witasnym interesie dostarczg
Wnemn profesorowi Radziszewskiemu materyat naukowy i przyczynia
sie bodaj czastka do wyszukania skutecznego $rodka .-leczniczego
i zapobiegawczego przeciw tej chorobie.

Z komitetu c. i k. Towarzystwa gosp. galicyjskiego.

EozmaitoS$ci.

TT Czechach kampania cukrownicza, bedzie zdaje sie w tym
roku nadzwyczaj wydatna Nietylko ze buraki co do jakosci sg o wiele
lepsze, lecz fabrykanci sprzedali juz blisko dwie czesci wyrobu po bardzo
dobrych cenach.

Aky wr gorzelniach szyky nic zamarzly, trzeba posypaé mie-
dzy ramami okien miatkiej soli ~Z pary wodnej utworzy sie stona woda,
ktéra, jak wiadomo, przy zupetnem nasyceniu sie solg przy 17 7\ 0. marznie.
W podobny sposéb mozna sie zabezpieczyé od obmarzauia schodéw w miej-
scach. gdzie duzo pary sie tworzy, posypujac je czasem miatkg solg i ochronié
od wypadku poslizniecia sie.

Cliciwos$e jednego czy (lwoch izraelitow posiadajacych gorzelnie,

aby prébujgc defraudacyi, ta im kosztem sie wzbogaci¢, i wykrycie paru
takich amatoréw u nas, byly powodem, ze mogly w Sejmie Szlgskim (przy
sposobnosci debaty nad szykanami organéw kontrolujgcych) — daé sie sty-

sze¢ glosy, ze Galicya jest tym krajem, gdzie defraudacye sie dzieja.

Oto ustep mowy posta barona Zdenka Sedlitzky'ego:

»,By¢ moze, ze wodlegtym zakatku Monarchii (gtosy ,,Galicyal) takie
»malwersacye sie zdarzajg, u nas jednak na Szlgsku tego absolutnie niema,
»t0 jest niezawodne. My wiasciciele gorzelni rolniczych i innych duzych
»i matych tn na Szlgsku nie mamy zwyczajn defraudowac, i nigdy, mysle,
»jak diugo beda egzystowal gorzelnie nie bedzie defraudacyj (oklaski).*
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»Sadze, ze najwyzsze sfery finansowe tam w Wiedniu wiecej moglyby
»uwaza¢ na stosunki i osoby, z jakicmi maja. do czynienia i nie powinny
»W kazdym wiascicielu gorzelni, czy on jest namiestnikiem Szlaska, czy
»wiascicielem majatku, lub innym, widzie¢ totra. (Spitzbuben)“ i t. d.*

Moznaby to samo i u nas powiedzie¢ niezawodnie, bo za kilku tych
pandéw izraelitbw nie mozemy odpowiada¢. Jednakowoz chociaz ich za to
eksperymentowanie zastuzona kara spotkata, to wyrzadzili nam w opinii
krzywde nie zastuzona.

Spravwy Towarzystwa.

Jak zesztego roku, tak i wtym roku, umiescimy w przysztym numerze
(styczniowym) ,,Gorzelnika-l, spis wszystkich cztonkéw Towarzystwa z poda-
niem miejsca zamieszkania i ostatniej poczty.

Ula nas zwitaszcza gorzelnikéw, nie mogacych mie¢ statych siedzib,
i przenoszacych sie z miejsca na miejsce czeSciej, niz moze inni oficyalisci
prywatni, jest bardzo pozadane, abySmy wiedzieli wzzyscy o sobie gdzie
ktéry sie znajduje i gdzie go szukac; dla tego upraszamy wszystkich tych
Cztonkoéw i Kolegéw, ktorzy od zesztego roku miejsca swego pobytu zmie-
nili, o doniesienie o tem do Zarzadu kartg korespondencyjng z podaniem
ostatniej poczty.

Cztonek p. AntoniJenik zamienit swg dotychczasowg posade Przytbice

na Giebokag p. Jarostaw.

_ Polecamy baidzo Wielmoznym P. T. Wiascicielom zdolnego
gorzelnika z Poznanskiego, ktory zbiegiem okolicznosci jest bez posady.
Zarzad.

Korespondencye.
Panu R. iv 1. Najlepszy i ogélnie teraz uzywany jest kwasomierz
normalny stacyi doswiadczalnej w Berlinie. Kwasomierz taki kompletny
naby¢ mozna w Wiedniu u optyka H. Kappeller’a.

OGLEOSZENIA.

PRAKTYCZNY GORZELNIK

z kilkunastoletnig praktyka z chlubnemi $wiadectwami, obznajomiony z te-
razniejsza manipulacya, orez i z maszynami, ktéry w ostatniej kampanii
oddawat po 59 odsetkéw z kilograma skrobii, z powodu wydzierzawienia
majatku, poszukuje posady.
taskawe zgtoszenia zatatwi przewodniczacy Towarzystwa w Siebie-
czowie poczta Otrow koto Sokala.
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Z Unikami Ludowej we Lwowie, pod zarzagdem St. iiayletfo.



