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GORZELNIK

Orcaa Towarzystwa GorzelaitOw PoMieb.

Wychodzi raz na miesigc w objetosci jednego arkusza.

Prenumerata wraz z przesytka poezt. wynosi: Itedakcya: we Lwowie, plac Beruardynsk
W Panstwie Austryaeklem rocznie 3 zlr., po6t- liczba 7.
rocznie 1 zir. 60 ct. A@mi ni $tracya i Ekspedycya w Dru-
W Cesarstwie Kossyjskletn rocznie 3 rs. 50 k. karni Ludowej we Lwouio, plac Bernardyh-
pétrocznie 1 ra. 80 kop. ski 1. 7.
W W. Ks Poznaniskiem rocznie 6 marek, poét- hiseraty zamieszcza sie za optatg 10 ct. za
rocznie 3 marek. wiersz drobnym drukiem.
Nalezyto$¢ przesyta¢ najdogodniej za przekazem Rekopisy zwraca sie tylko na wyrazne zadanie,
pocztowym pod adresem Drukarni ludowej. Numer pojedyfczy kosztuje w miejscu 25 ct.

WYDAWCA | ZA KIODAKCYK ODPOWIKDZIALNY : ST. BAYLT.

O D Al >MJIN ISTR AC Al

Wzywamy uprzejmie naszych PP. Prenumeratoréw. ktérzy
dotycliezas na rok Il1l. wcate nic nic wypfacili o przyspieszenie
uiszczenia zalegtej prenumeraty i tym zalgczamy dla pamieci
karte przypominajacg.

Rowniez upraszamy i tych PP. Prenumeratoréw, ktdérzy czescio-
wo uiscili prenumerate o uzupetnienie tejze przed koncem roku redak-
cyjnego, t. j. 30. czerwca b. r.

O potrzebnej ilosci stodu w gurzehii.

Od jakiego$ czasu mozna stysze¢, ze gorzeluifey-empirycy, a zwta-
szcza zydzi, ktérzy przewaznie robig w owycli matych gorzelniach
z najprostszemi urzadzeniami, ze ci witasnie panowie wynalezli sposob
obchodzenia sie matg i do prawdy prawie niepodobng iloscig stodu —
bo dwoma do dwoch i pot procentami. Oszczedzajg wiec niby zboza,
a w miejsce to dodajg wiecej kartofli, jako produktu tanszego, i od-
znaczajg sie tern w catej okolicy.

Jak wiadomo, w dzisiejszych przykrych warunkach naszych go-
rzeld rolniczych, kazda oszczedno$¢ iest pozadana; niejednemu wiec
witascicielowi gorzelni, gdy to ustyszy, zdaje sig, ze taki zydek to
dobry gorzetnik, bo tak mato stodu bierze podziwia spryt i zdol-
no$¢ szukania korzy$ci swego zydka — a dziwi si¢ niezmiernie, ze
panowie gorzelnicy z reputacya, wiedzg fachowg i rutyng nie idg za
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przyktadem tych sprytuych zydkoéw, lecz trzymaja sie w punkcie stodu
uparcie przy 4 procent zboza. Juzto nie miniemy sie z prawda, gdy
powiemy, ze wuasi panowie wt#asciciele i przedsiebiorcy gorzeld po
wiekszej czes$ci nic sie nie rozumiejg na chemii gorzelnictwa. a nic
wiele na techniczuem postepowaniu. Nic wiec dziwnego, ze wydaje
sie niejednemu z nich taka oszczedno$¢ na zbozu czystym zyskiem
do kieszeni. Bo wezmy tylko przyktad, ze jeden procent jeczmienia,
oszczedzony" w gorzelni 7-hektolitrowej, gdzie sie zaciera $rednio 57
korcy Kkartofli, robi 57 kilo jeczmienia po 6 zlr. za 100 kilo liczac
kwote 3 zir. 42 et. dziennie, a wiec daje czystego zysku przeszio
setke miesiecznie.

Zastanowi¢ sie przeto wypada gruntownie, czy ta setka czystego
zysku jest prawdziwie oszczedno$cig, ezy tylko zitudzeniem i moze
grubg strata.

Juz od dawna doswiadczenia praktykéw stwierdzity i przyjeto
za norme we wszystkich krajach, gdzie stéd sie uzywa jako rnate
ryal do scukrzenia skrobi i do wyrobu drozdzy sztucznych, ze na
kazde 100 klg. ziemniakéw potrzeba 6 kilo jeczmienia w formie stodu,
czyli 5 procent zboza stodowego. Z tych 5 klg. otrzymuje sie przy
normalnym wyrobie 7 klg. stodu zielonego, z ktérych 2'/j do 3 Kklg.
bierze sie na drozdze, a 4 do 41, kilo na scukrzeuie zacieru.

llo$¢ ta hyla przy dobrem prowadzeniu gorzelni wystarczajacg
do wszystkich operacyj.

Postep gorzelnictwa w ostatnim dziesigtku lat i nadzwyczajne
wydoskonalenie aparatow gorzelniczych w Niemczech, Francyi i Au
stryi przedarty sie i do Galicyi w jakiej$ cze$ci, przynajmniej przyje-
liSmy prawie ogélnie aparaty Henzego, tu i 6wdzie aparaty zacierowe
i chtodzace, lepsze urzadzenie mieszadet 11 p., za czem poszta i mo-
zliwo$¢ zmniejszenia procentu stodu do scukrzenia zacieréw. A przy-
czyng tego zmniejszenia jest, ze przez lepsze aparaty zacierowe, lep-
sze mieszadta, unika sie tego przeparzcnia sie dyastazy stodu, prze-
parzenie to, ostabiajgce dziatalno$¢ dyastazy, nie. zdarza sie juz w
tym stopniu, jesli gorzelnik na wszystkie momentu podczas zacieru
uwaza — za to mozna i nieco mniejszg iloscig stodu ten sam skutek
osiggnac, to jest doskonate scukrzenie zacieru.

Dalszy postep w tym kierunku zawdzigczamy badaniom chemika
Kjeldahla, a w szczegélnosci doswiadczeniom Schustera z Przeboru.
Dowiedli oni, ze zwykle pierwej uzywana temperatura cukrzenia za-
cieru 50 -52 R. byla za wysoka, ze to scukrzenie zacieru o wiele
doktadniej sie odbywa przy 40-45 R. i ze skutkiem tego mniejszej
ilosci stodu do calego procesu zacierowego potrzeba. Sehuster swemi
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prébami w oszczednos$ci stodu, uzytego do zacieru, doszedt nawet do

przy temperaturze 46—47 R

Gorzelnicy poszli wiec zaraz za przyktadem Schuskra, ogra-
niczyli catg potrzebe zboza stodowego do 3'70, przekonali sie jednak
wkrotce, ze chociaz tak zredukowang iloScig zboza stodowego przy
temperaturze 46 —47 R dobre scukrzenie osiggng¢é mozna, to jednak
zaciery takie nie okazywaty ani prawidtowej czysto alkoholowej fer-
nientaevi, ani dobrego zfermentowania i powr6cili do dawnej ilosci
stodu.

Chemicy zaczeli wtedy sznka¢ przyczyny, dlaczegoby nizsza
temperatura zacieru, zresztg bardzo dobrze scukrzonego, miata prze-
szkadza¢ fermentacyi i wkrdtce Delbrlick i Maercker odkryli te przy-
czyne.

Oto ta nizsza temperatura zacieru 46—47 R. nie niszczy orga-
nizméw réznych grzybkoéw, ktore ze stodem do zacieru sie dostaja,
a zwiaszcza grzybka fermentu ma-towego — niszczy go dopiero tem-
peratura 50 R. dochodzjca.

Trzeba, wiec byto szukaé jakiego$ wyjscia, aby przeciez zmniej-
szy¢ potrzebe stodu chociaz do 4™,, nie przeszkadzajac dobrej fer-
meutacyi. W interesie tej prawidtowej fermentacyi i dobrego odfer-
mentowania zacier6w, a za wskazowka chemikéw, przeszli gorzelnicy
racyonalni napowrdt do nieco wyzszej temperatury, odstgpili od mi-
nimalnej ilosci stodu, robiac niejako kompromis miedzy procesem za-
cierowym a fermentacyg. Tak wiec utrzymata sie w praktyce tempe-
ratura zacieru 50 R. jako przejsciowa, momentalna — by zrobié nie-
szkodliweini owe grzybki nagromadzone i wprowadzone ze stodem do
zacieru, a temperatura cukrowania, to jest koAcowa 48 R., za§ mini-
malna ilo§¢ dobrego stodu =zielonego dla normalnego scukrzeuia za-
cieru przyjeto ua 3 °,a na wyr6b drozdzy sztucznych ua 261000
razem 56',0n() stodu zielonego, co réwna sie 4";,, zboza na stéd uzy-
tego przy racyonalnem stodowaniu.

Zmniejszenie tego procentu zboza na stéd bytoby tylko wtedy
mozliwe, gdyby gorzelnik miat idealnie czysty stdéd, co w praktyce
przeciez osiegng¢ sie nie da, i gdyby mogt przezto znizy¢ temperature
zacieru do 46- 47 R., nie wprowadzajagc zadnych zarodkéw obcych
szkodliwych fermentéw, co znow jest niemozliwe.

Dlatego tez gorzelnik fachowy nie przekroczy nigdy, przynaj-
mniej jak dzisiaj rzeczy stoja, tej normy 4% zboza na stéd, gdyz
kuszac sie na mata uawet oszczedno$¢, mdgiby sobie wielkie straty
w procesie fermentacyjnym sprowadzic.

Powr6émy teraz do owego zydka, ktéry 2-5",0 zboza chce sie
obchodzi¢ i zobaczmy, czy ta setka jest rzeczywiscie czystym zy-
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skiem, pochodzacym z zaoszczedzenia zboza, czy tylko pozornym, by
tylko oczy zamydli¢. Aby twierdzenie nasze oprze¢ na cyfrach i pe-
wnych danych, robiliSmy proby dwdch zacierow, z ktérych do je-
dnego uzyto 3°/0 stodu zielonego do cukrzenia, a 26,00/) na drozdze
sztuczne, razem tyle co 4°/0 zboza— do drugiegoza$ uzytol°jO stodu
zielonego do cukrzenia, a %li000 na drozdze, razem tyle co 2‘5°'0
zboza.

Zacier 1.:
Kartofli 1900 kilo po 18# skrobi daje skrobi 342 kilo
Jeczmienia 4~ = 76 kilo po 50/. ” ” 38

Razem skrobi 380 kilo

Temperatura zacieru po ukonczeniu 48 R

Po ukoniczeniu cukrowania cukromierz wskazywat 18/..
Temperatura zacieru ustawionego do fermentacyi 14 R.
Ogrzanie sie kadzi po gtownej feriuentacyi 11 R.
Odfermentowanie po 48 godzinach na !u[0 cukrom.
Wydatek alkoholu po odpedzie 225 litrow

Odsetek litrowy z 1 kilograma skrobi 59 2.

Zacier 11.:
Kartofli 2000 kilo po 18°/0 skrobi daje skrobi 360 kilo
Jeczmienia 2,5°/0= 50 kilo po 50°/0 ,, " 25

Razem skrobi 385 kilo
Temperatura zacieru po ukonczeniu 48 R.
Po ukonczeniu cukrowania procent cukru Iti-9.
Temperatura ustawienia do fermentacyi 14 R.
Ogrzanie sie kadzi po gtdwnej fermentacyi 95 R
Odfermentowanie po 48 godzinach na 23%4°, cukrom.
Wydatek alkoholu po odpedzie 204 litry.
Odsetek litrowy z 1 kilograma skrobi 53.

A teraz zrébmy obliczenie :

Gorzelnia 7-hektolitrowa robi takich zacieréw trzy na dobe, a ze
na jednym zacierze widzimy z powyzszych préb réznice wydatku
alkoholu 225 litr — 204 litr = 21 litrow, to z trzech zacier6w be-
dziemy mieli 63 litry alkoholu, czyli dzienny wydatek o 63 litry
mniejszy. Biorgc cene litra alkoholu 11 centéw, robi to dziennie
6 zir. 93 ct. straty. Lecz do zacieru drugiego, gdzieSmy uzyli 2\2#
zboza na stdd, byto dobrane 100 kilogr. kartofli wiecej, przeto do
trzech takich zacierow wypada 300 kilo kartofli, te po cenie 1 zhr.
przedstawiajg wartos¢ 3 zir., razem wiec mamy straty dziennie 9 zir.
93 ct., czyli miesiecznie blisko 300 zir
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Tak wiec ta setka pozornego zysku miesiecznie przez zaoszcze-
dzenie zboza, przyniosra za sobg jaszcze dwie setki straty, i wyka-
zato sie dosadnie, iz taka oszczedno$¢ zboza przez pandéw empirykow
gorzelnianych jest czysta blaga, aby wiascicielowi gorzelni wykazaé
jaka$ pozorng korzy$é. Gdyby racyonalna robota w gorzelni z mniej-
szg iloscig stodu byta mozliwa, wskazaliby nam byli badacze na polu
gorzelnictwa te mozliwo$¢ juz dawno. | jezeli kiedy dojdziemy do
zredukowania procentu zboza stodowego dla scukrzenia zacierow, to
inicyar.ywa i wskazéwka wyjdzie od ludzi uczonych, a nie od empi-
rykow zydkow.

Sadze, ze tyin artykutem blaga dostatecznie wyjasniona zostata,
ze zaden wiasciciel, majacy takiego sprytnego zydka, nie da sie juz
w biagd wprowadzi¢ i dla pozornego zysku nie narazi swej kieszeni
na znaczne straty. 1.

Jeszcze w sprawie krochmalarn.

Uzupetniajac nasze artykuty o kroehmalarniach, podajemy poni-
zej, co w tej sprawie piszg do ,Tygodnika ekonomicznegoll (Nr. 7
z 1 marca b. r).

Autor korespondencyi radzi rolnikom, aby zaktadali krochmalar-
nie, i w ten sposéb nowy zbyt na ziemniaki sobie otworzyli.

W dalszym ciaggu pisze autor:

Chcac dac¢ jasny poglad na korzystng sprzedaz ziemniakéw pod
postacig krochmalu, przytocze tu niektére cyfry, odnoszace sie do
tego rodzaju fabryk w Niemczech, z szczegélnem uwzglednieniem
W. Ks Poznanskiego i cen tegorocznych, ktére mdwigc nawiasem,
0 bardzo wiele sg nizsze, anizeli ceny z lat ubiegtych.

Przy dobrem wurzadzeniu i umiejetnem prowadzeniu krochma-
lami, otrzymujemy z ziemniakoéw, zawierajgeych 20%, skrobi, 30°/0
wilgotnego krochmalu, o zawartosci 50%, wody. Cena 100 klg. tego
krochmalu wynosi 650 Mk., czyli za krochmal ze 100 klg. kartofli,
otrzymujemy P95 Mk. Za 119 klg. ziemniakoéw ptacg obecnie 1*60
Mk., czyli na kazdych 100 klg. ziemniakéw ma sie zysku 0*35 Mk.,
a przy dziennym przerobie 100 Ct metr. 35 Mk. zysku. Z tego po-
tragci¢ nalezy na opat za 5 Ct. metr. wegla 7 Mk. i na obstuge
(maczkarz i dwoch pomocnikéw) 440 Mk. — razem 11‘40 Mk. pozo-
staje wiec czystego zysku netto 2360 MK. dziennic. Co sie tyczy
nmortyzacyi machin, to jej wysoko$¢ zalezy od zapatrywania i woli
kazdego poszczegbélnego wiasciciela. Tn raz jeszcze wypada mi zwro-
ci¢ uwage, ze cyfry powyzsze wziete sg w roku dla krochmalami
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wcale nie pomys$inym, i ze nie uwzgledniatem tu wcale odpadkow fa-
brycznych, nader dla rolnikéw waznych.

Ceny krochmalu podlegajg z roku na rok do$¢ znacznym fluktu-
acyom, przynajmniej o tyle, o ile surowy materyal, t. j. ziemniaki,
tymze fluktuacyom podlegajg. Stosunek jeduak tych cen do ceny zie-
mniakow jest w kazdym razie taki, ze zapewnia fabrykantom kroch-
malu znaczne korzysci.

Wykazanie liczbhami zyskéw, jakieby krocbmalarnie w Galicyi
przyniosty, jest chwilowo niemozebne, z powodu, iz cena ziemniakdw
w réznych kraju okolicach bardzo jest rozmaita.

Wedle rocznika ,Statystyki Galievi“ z lat 1887 i 1888, rdznica
cen ptaconych za ziemniaki na rynkach we Lwowie i Krakowie jest
bardzo znaczna; i tak n. p. ptacono za 100 klg. ziemniakéw w roku
1888 miesigcu listopadzie we Lwowie 1 zIr. 80 ct., w Krakowie za$
2 zir. 60 ct. Rdznice te wywotuje optata dalekiego transportu kolejo-
wego. Wschodnia Galicya, produkujac krochmal, zyskataby zatem
bardzo wiele, gdyz optacataby frachty tylko od wagi krochmalu, t. j.
od objetosci i wagi w stosunku do ziemniakéw znacznie mniejszej.

Fabryki skrobi, czyli t. zw. krockmalaruie, lub tez maczkarnie
dzielg sie na dwie kategorye, t. j. na zaklady wieksze, ktore zie-
mniakoéw nie produkuja, ale takowy, jakotcz wilgotny krochmal od
okolicznych rolnikéw kupuja i przerabiajg, oraz na krocbmalarnie rol-
nicze, zastosowane pod wzgledem rozmiaréw do potrzeb miejscowych .
Krocbmalarnie, do pierwszej kategoryi nalezgce, urzadzone sg albo
ze suszarniami (gdyz tylko krochmal w stanie suchym jest artykutem
targowym), albo tez przerabiajg krochmal wilgotny ng glykoze, czyli
cukier gronowy. NajczesSciej obadwa te urzadzenia, t. j. suszarnia i sy-
ropiarnia sg razem z sobg potgczone. Krochmalarnie roluicze wyra-
biajg po wiekszej czesci tylko wilgotny krochmal, ktéry w tym stanie
przez krochmalarnie wieksze zakupywany bywa.

Koszta urzadzenia krochmalami wraz ze suszarnig na przerob
36.000 klg. ziemniakéw w 22 godzinach, wynoszg okoto 12.000 zkr.
nie liczac w to budynku oraz kotta parowego, na przerdb '25.000 klg.
wynosityby okoto 10.000 zir., a na przeréb 15.000 klg. ziemniakdéw
okoto 8.000 zir. W miejscowosciach, posiadajacych gorzelnie z do$¢
silnemi kottami parowemi i motorami, koszta te zmniejszytyby sie
znaczuie, gdyz i jedne i drugie moznaby w krochmalarniach zuzytko-
waé. Koszta urzadzenia krochmalami, tylko na wyréb wilgotnego
krochmalu, bytyby naturalnie odpowiedni > mniejsze.

Stosujac to, co sie wyzej powiedziato, do Galicyi, nalezy zrobi¢
jedno zastrzezenie. Gdy bowiem dotagd ani jednej .jeszcze u nas nie
ma krochmalami, przeto zmuszeni sg rolnicy, zakladajgcy takowe,
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urzadza¢ rownocze$nie i suszarnie, gdyz tylko w stanie suchym beda
mogli krochmal na dalsze wysyta¢ rynki.

Ot6z najracyonnhiiej' byloby zaczagé od wybudowania sitami zbio-
roiremi (na akcye) krochmalarni. wiekszej, wraz ze suszarnig, do kto-
rejbij okoliczni obywatele ziemniaki, hulajgce sie za$ dominialne fa-
bryki, wilyotny krorhmal odstawia¢ moyly. Wtenczas caly interes zna-
cznieby uproszczonym zostat, gdyz zaktadanie krochmalami statoby
sie tanszem, a z drugiej strony mogtaby suszarnia centralna z powa-
zniejszg iloscig towaiu na rynkach wystepowac.

Odpadki krochmalami sg dwojakie, a obydwa dla rolnictwa
pierwszorzednego znaczenia. Jednym z tych odpadkéw sg wycierki
ziemniakow, t. j. pozostato$¢ ziemniaka po wydobyciu z niego skrobi.
Stanowig one dla inwentarza bardzo dobrg i zdrowg pasze, wkazdym
razie o wiele pozywniejszg od krajanki buraczanej, pochodzacej
z cukrowni. Pasze te spozy ta inwentarz réwnie chetnie w stanie su-
rowym, jako i parzonym, lub wreszcie w stanie lekko zakwaszonym,
w ktéry to stan przechodzi pasza ta, gdy jg sie do lata w kopcach
lub dotach przechowuje. W Ks. Poznauskiem sprzedawang bywa ta
pasza w cenie po 0-40 Mk. za Ot. metr. i zawsze chetnych znajduje
odbiorcow.

Drugim odpadkiem fabrycznym jest woda, ktéra stuzyta do wy-
ptukania skrobi z ziemniakéw. Woda ta, odptywajgca z fabryki, za-
wiera w sobie wszystkie sole mineralne, zawarte w ziemniakach, oraz
znaczne ilosci biatka; posiada zatem wiasnosci w wysokim stopniu
uzyzniajace i uzyta do zalania tgk, melioruje je znakomicie, tak
iz w krotkim czasie z dwusiecznych, czterosieeznemi sie staja. Rolnik
wiec, wybierajagc miejsce, w ktorem kroelimalarnia ma stangé, powi-
nien zwrd6ci¢ baczng uwage, aby woda z fabryki odchodzgca, na taki
dosta¢ sie mogia.

Z tego, co sie wyzej rzekto, pokazuje sie jasno, iz sprzedajgc
krochmal, wywozimy tylko produkta atmosferyczne ziemniakéw, po-
zostawiajgc czesSci mineralne, oraz ciata biatkowate na miejscu, a wiec
ziemi w ten sposdb wecale nie zubozamy, ani wyczerpujemy, tak sa-
mo jak przy gorzelni.

Przemyst gorzelniczy nietvlko pod rzagdem austryackim, ale i u
sgsiadow pod bertem pruski Mn znacznego doznat ograniczenia. Jak
obecnie tutaj, tak i tam przed mniej wiecej dwoma, laty zaczeto ogra-
nicza¢ wyrob spirytusu, i rzucano si¢ na budowe krochmalami. Dzi-
siaj krochmalarnis tak sa w Niemczech rozpowszechnione i tyle ieh
co roku nowych przybywa, zZe okoliczno$¢ ta powinna stuzy¢ za naj-
wazniejszy dowdd, jak bardzo fabrykacya skrobi sie optaca.
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Jednym z gtéwnych czynnikéw, warunkujacych pomys$lny rozwoj
krochmalami, jest wolno$¢ ich od opodatkowania. Za granicg wy-
rob krochmalu nie jest opodatkowany, a przypuszcza¢ nalezy, iz
i rzad tutejszy rozwoju nowego przemystu podatkami by nie Kkrepo-
wat. Bytoby wiec dla budujgcych krochmalarnie rzeczg pierwszorze-
dnego znaczenia postara¢ sie o utrzymanie od rzadu kategorycznego
zapewnienia, iz krochmalarnie przynajmniej na lat kilkanascie od po-
datkéw wolne beds.

Z praktyki.

Aparat do zacierania, cukrowania, kwaszenia i chtodzenia
hotowicy.

Gorzelnik J. Schoppe w Niemczech urzadzit sobie taki aparat,
i tak go opisuje :

Jestto kadka z podwodjnemi $cianami, z ktdrych wewnetrzna jest
metalowa, tak duza, ze cala hotowiea, potrzebna na jeden dzien, czy
to do dwocti, czy do trzech zacierow, moze w niej by¢ zatarta.

W tym celu wlewa sie do aparatu potrzebng ilos¢ wody oraz
zgnieciony stdd zielony i rozrabia si¢ wszystko na jednolita mase
za pomocg mieszadta skrzydtowego, az powstanie mleko stodowe.

Nasiepnie dolewa sie cedzonego S$wiezego zacieru wprost z ka-
dzi zaciernej tyle, ile potrzeba, ahv otrzyma¢ dosy¢ gesty zaciorek-
Inb taki, jaki kazdy uwaza za potrzebny. Po wymigszaniu wszyst-
kiego, ogrzewa sie ptyn parg wpuszczong miedzy Sciany do tempe
ratury cukrzenia, jaka kazdy gorzelnik za najwiasciwsza uwaza, po-
czem mieszadto utrzymuje sic w ruchu tak diugo, az*cata masa do
temperatury 49 -50 R. sie. ochtodzi. Kto chce, by to predzej nastg-
pito, moze pusci¢ miedzy S$ciany wody zimnej na pare minut, lecz le-
piej sprowadzi¢ te temperature przez mieszanie.

Mieszadto zatrzymuje sie i nastepuje cukrowanie. Aby ono je-
dnak jednolicie w catej masie sie odbyto, przeptywa przez ten czas
ciepta woda miedzy $cianami, co trwa do 3—4 godziny.

Po uptywie tego czasu ochtadza sie hotowiea na 41° R. . utrzy-
muje te temperature ciggle przez powolny przeptyw cieptej wody mie-
dzy S$cianami.

Zaciorek ten drozdzowy robi sie po ostatniem zacierze, wiec
popotudniu lub wieczorem codziennie.

Nastepnego dnia rano gdy zaciorek nabrat juz potrzebnego kwa-
sku, ochtadza sie go, a to za pomocg matego weza miedzianego ktory
albo stale w tym aparacie moze by¢ umieszczony, lub tez do wsta-
wiania przyrzadzony.
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Woda zimna przechodzi przez weza miedzy $ciany aparatu,
i odptywa pod wierzchem w kanat lub do ptuczki, gdzie to jest mo-
zliwem.

Po ochtodzeniu, co dtuzej nie trwa jak 15 do 20 minut, prze
lewa sie gotowa zimng holowice do préznych drozdzarek. Popotudniu
aparat dobrze sie oczyszcza, by znéw byt gotowy do zrobienia nowego
zaciorku drozdzowego.

Zalety tego aparatu i takiego sposobu robienia hotowicy na caty
dzien sa te:

1 Osiega sie doskonate jednolite medium drozdzowe.

2. Jednostajne scukrzenie.

3. Mozna mie¢ czysto wyhodowane drozdze przez utrzymanie
wilasciwych temperatur.

4. RéOwne odfermentowanie zacieréw.

Aparacik taki mani juz n siebie od dwdch lat i rzeczywiscie
tylko pochwali¢ go mozna; wydatek na taki przyrzad nie jest wielki,
a pozytek jest widoczny.

Ktoby z kolegéw zyczy! sobie blizszych szczeg6tdw, chetnie mu
ich udziele. Hordynski.

O stracie alkoholu podczas termeittacyi.

Chemik E. Dnrin podaje w ,Jour. de la dist. franc.* 1889 — co
nastepuje :

Wychodzac z zasady, ze w praktyce gorzelnianej nigdy nie
osiega sie teoretycznego wydatku alkoholu, przyjmuje autor za pewnik,
ze gtowng tego przyczynag jest wyparowanie alkoholu podczas fer-
mentacyi.

Durin robit wiec préby w tym kierunku.

Trzy naczynia o jednakowej powierzchni zostaty napetnione pty-
nami ; pierwsze o 8*4# alkoholu, drngie o 4-2#, a trzecie o 2% alko-
holu. Ptyny te pozostawiono przez 29 godzin przy temperaturze 24°
R. Naczynia byty napetnione na 1 centymetr po brzegi, przyczem
podtrzymywano mierny cigg $wiezego powietrza.

Ptyny te stracity: Strata na 1 etui. O Strata na 1 m. Q
przez wyparowanie
Nr. 1 z 8%4# alkoholu 63 65 kub. cm. 6.365 litr.
Nr. 2 z 427 » 36°57 » 3'657 "
Nr. 3 z 2-0# » 21-56 ” 2156 »

Z tego dosSwiadczenia wynika, ze kadz objetosci 650 hektolitrow,
o S$reduicy 4 metry, a wysokosci 5 metrow, stracitaby przez wypa-
rowanie :
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Zawierajgca 8*4°/0 alkoholu 79 litr. alkoholu = 1m4°/0
4-2% ” 45 , = 0-80°/0
2-0% ” 27, = 0O50wo

Inna préba byta robiona z roztworem alkoholowym w naczyniu,
ktére byto tylko na 20 centm. pod brzegi napetnione, i tu okazat sie
ubytek alkoholu o wiele mniejszy.

Z tych spostrzezeA E. Durinwnosi;

1. Ze strata alkoholu przezwyparowaniepodczas fermentacyi
ptynu Yzmaga sie z podniesieniem sie temperatury.

2. Ze ta strata jest tern wiekszg, czem wiekszy procent alko-
holu jest w ptynie

3. Przy zawartosci alkoholu w ptynie 6—7°|0 moze wynosié
strata 1 do 1'5°/9, jezeli ptynu jest niepetno cho¢ na kilka centm.

W naszych zacierach fermentujgcych, ktorych zawarto$¢ alko-
holu réwniez 6 7°/() wynosi, mozemy liczyé na pewno na strate pazez
wyparowanie 1*5°/0 alkoholu, robito by to n. p. na kadzi 50 hekto-
litrowej 45 do 55 litréow alkoholu.

Doswiadczenia Durina dajg nam wskazowke, ze lepiej jest kadz
nie napetniaé po brzegi, lecz na jakie 10 centym, niepeino zostawiaé
i ze dobrze jest kadz zaraz po gtéwnej fermentacyi nakry¢ wiekmm.

TT.

LIST DO REDAKCYI.

Szauowna Redakcyo! Wyczytawszy w naszym organie ,Gorzel-
nik“ z dnia 15. lutego b. r., co uchwalita ankieta zwotana do Lwowa
na dniu 25. stycznia 1890. jakotez rozne szanownych moich kolegdw
i wiascicieli gorzeln rozprawy, tyczace sie ustawy z dnia 20. czerw a
1888, powzigtem przekonanie, ze nie calkowicie wyczerpnieto wady,
ktére powyzsza ustawa w sobie miesci.

Najwazniejszym czynnikiem, na ktérym ustawa powyzsza opiera
opodatkowanie, ma by¢ aparat mierniczy, gdy tymczasem pokazuje
sie przez wprowadzenie miesiecznych obrachunkdédw, ze bardzo czesto
wskutek ztego obrachowania urzednikéw skarbowych, wpada przed-
siebiorca w kolizye z e. k. Dyrekoyag skarbowag w pierwszym rzedzie,
ktéra wyrokami swemi i karg pieniezng obktada przedsiebiorcow.
Mam tu na mys$li przyktad w gorzelni w Temeszowie, ktdrej jestem
kierownikiem. Rzecz miata sie jak nastepuje :

Przy obrachunku rocznym 1. wrze$nia z. r. byt zapas okowity
w magazynie w gorzelni tutejszej 176 hektl. na 100# i wiecej oko-
wity by¢ nie mogto, bo w tych kufach, w ktérych okowita stata, po-
dtug wymiaru c. k. Strazy skarbowej, nie mogtoby sie wiecej pomie-
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§ci¢; gdy tymczasem c. k. komisarz Strazy skarbowej znalazt 10 liktl.
na 100# w zapasie wiecej okowity, nizeli byto w kufach. Zwracatem
jego uwage, ze tych 10 hktl. niema, ktoére on znalazt, bo w miesiacu
powyzszym gorzelnia w ruchu nie byla, skadby sie mogt wzigéi przy-
bytek tak znaczny w kufacb, zwtaszcza, ze w objetosc:ach tych kuf
ta ilos¢ pomiescicby sie nie mogta. W tym sensie pisaliSmy do c. k.
Dyrekcyi -karbowej powiatowej, czekaliSmy trzy miesigce na odpo-
wiedz, udawalismy sie do Wysokiej c k. Dyrekcyi krajowej, i nie
otrzymaliSmy zadnej odpowiedzi; tymczasem obrachunki miesieczne
szty swojg droga, i roéznice ubytku i przybytku okowity ze sobg sie
wyrownywaly; az wreszcie wyprawita ¢ k Dyrekcya powiatowa
cztowieka fachowego ze swego ramienia w ostatnim miesigcu, ktory,
przeprowadziwszy obrachunek miesieczny, znalazt przezemnie dawno
spodziewany ubytek 10 hktl. 100# i kilkadziesigt litrow, od ktérych
kazano nam zaptaci¢ podatek konsumcyjny w kwocie 360 zir. w. a.

Ot6z te wtiasnie 10 hktl. na 100# ktore fachowy urzednik z c. k.
Dyrekcyi skarbu w zapasie naszej gorzelni w ubytku znalazt, sg iden
tyczne z temi 10 hktl.,, ktére podobato sie punn c. k. komisarzowi
Strazy skarbowej znale$6 przy rocznym obrachunku, i wpisa¢ w piay-
bytek zapasu okowity na b. kampanie. Co z tern dalej bedzie, doniose
Szanownej Redakcyi w swoim czasie.

Jestto wiec mata probka tego, eo sie musi dzia¢ i po innych
gorzelniach, zwlaszcza w takich, gdzie niema fachowych ludzi, stojga-
cych u steru gorzelni ; sg oni zostawieni na taske i nietaske pp. ko-
misarzy, wskutek czego wiasciciele gorzeld musieli niejeden raz za-
ptaci¢ podatek konsumcyjny za okowite, ktorej nigdy nie posiadali.

W tej sprawie zwitaszcza, ze przy miesiecznych i rocznych obra-
chunkach okazuje sie' duzo ubytkéw w gorzelniach, gdzie sa knfy
drewniane, wskutek czego zanik okow.ty jest duzo wiekszy; rozpra-
wiano bardzo duzo i zgdano nawet od rzgdu, aby stopa procentowa za
niku spirytusu podwyzszona zostata. Lecz wiemy, Zze trudno, zeby
rzad na co$ podobnego sie zgodzit, bo zdawacby sie mogto, ze rzad
wyszedtby na tern niekorzystnie. Dlatego obok powyzszego domaga-
nia sie, powinnibystny byli wnies¢ prosbe do rzadu, aby zdjat odpo-
wiedzialno$§¢ z przedsiebiorcow za okowite w'magazynach, i zrobit
odpowiedzialng Straz skarbowg, czyli, aby rzad catkowicie objgt ma-
gazyn w swoj zarzad, przezco zarzad gorzelniany statby sie wolnym
od wszelkich nadnzy¢ i szykan ze strony c. k organdéw. Bo stuszna
rzecz jest, by ten objat zarzad magazynu, kto ma wiekszg ilos¢ pie-
niedzy na okowicie, trzv bowiem czesSci kapitatu ciezy na okowicie
podatku kosumcyjnego rzgdowego, a zaledwie czwarta cze$¢ nalezy do
przedsiebiorcy. Pytam sie wiec szanownych czytelnikéw, czy my, kie-
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rownicy gorzelni, ktérzy tak bardzo jesteSmy odpowiedzialni przed
rzadem, czy po przeprowadzeniu ustawy z 20. czerwca 1888 zyska-
lismy cokolwiek? Nie! zaiste nic. JesteSmy obarczeni ciagtg pisanina,
ciggtemi rejestrami, ktére mnsimy dla rzadu robié, ani na chwilke
niewolno nam sie z gorzelni wydali¢, ijesteémy jakoby biali murzyni,
ktérzy za darmo dla rzadu musimy pracowaé, a nie wypetniwszy
jakiej bagatelki, w tej chwili pociggani jestesmy pod ostre kary. Dzi-
wie sie wiec mocno, ze nikomu na mys$l nie przyszto, aby nas uwol-
nit od tak zmuduej a niewdziecznej pracy, a coby tatwo przyjs¢ mo-
gto, gdyby rzad magazyny spirytusowe w swoj zarzad odebrat.

CieszylisSmy sie mys$la, ze spirytus bedzie przez wszystkich jednako-
wo optacany, tymczasem nowa ustawa porobita klauzule o denatnrali-
zacyi okowity, ktéra w Wegrzech rozwineta sie w roku zeszitym
do najwyzszego stopnia, i te denaturowang okowite przywozono
do Galicyi, dodawano po pare litrow naszego spirytusu do jednego
hektolitra mniej wiecej 107, potem dodawano wody (czyli majono) i po
szynkach pito. Wskutek tego nasza okowita, od ktdérej trzeba byto
zaptaci¢ podatek konsumcyjny 35 zir. w. a. zostala kompletnie zdepre-
cyonowana. W«zystkim bowiem wiadomo, Zze okowita denatnrowana
jest wolna od podatku Z tej przyczyny, znajagc gusta wiloscian ar-
szych, ze byleby troche wodka czu¢ byto, chetnie wypijg, bytbym
zdania, by Zzadnej okowity nie denaturowaé, tylko wszystkg po-
ciggnag¢ do podatku konsumcyjnego. Tym bowiem sposobem wytrg-
citoby sie bron z reki ludziom nieuczciwym, ktérzy zawsze starac sie
bedg, by obejs¢ prawo; i gdyby nie wiem, jakie pierwiastki dawano
do denaturalizacyi okowity, beda sie oni starali, dodawszy wiekszy
procent naszego spirytusu, uczyni¢ jg mozebng do picia

Wreszcie przychodze do podatku zarobkowego i dochodowego
w gorzelniach rolniczych, o czem dotychczas nikt nikt nic nie moéwit,
jakby go zupetnie na Swiecie nie byto.

Jezeli kto$ ma na jakiem$ przedsiebiorstwie zarobek, to stuszne
jest, azeby podatki z niego ptacit. Gorzelnie od czasu, jak jest za-
prowadzony podatek konsumcyjny, przestat- by¢ przedsiebiorstwami,
na ktérych by mozna cokolwiek zarobi¢. Mojem zdaniem powinniby
panowie przedsiebiorcy wnie$¢ prosbe do rzadu, by ten podatek dla
gorzelA rolniczych zniesiono, gdyz od tego czasu, jak podatek konsum-
cyjny zaprowadzono, gorzelnie li tylko straty majg, podatek konsum-
cyjny odbit sie, jak powszechnie wiadomo, na przedsiebiorstwach go-
rzelnianych, gdyz okowita spadia do potowy dawniejszej wartosci,
wiec my oplacamy w znaczuej czeSci podatek konsumcyjny, a opia-
cajac go w tak duzej ilosci, powinnibySmy przynajmniej by¢ wolni
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od podatku zarobkowego i dochodowego, kiedy nie mamy zarobku,
lecz tylko strate.
Temeszow dnia 18. marca 1890.
Z powazaniem
Jan Bestecki
kierownik gorzelni.

Rozmaitos$ci.

Nowa roslina gtowkowa. W pismach niemieckich donosza o tej
roslinie zwanej ,,Stacbys tuberiferall albo japonskie ziemniaki co nastepuje:

Nowa rosling nazywamy ..Stacbys tuberifera'l (Staffinis) zajety sie za-
rzad ogrodu botanicznego w Berlinie, i pruskie stowarzyszenie ogrodnicze.
Sprowadzono jg z Japonii, a rezultat jest dotychczas znakomity.

Roslina ta znang juz jest we Francyi i Anglii w kuchniach pod nazwa
»Crosnes”, od miejscowosci blisko Paryza potozonej, gdzie ja na wiekszg
skale nprawiajg, i mozna wnosi¢, ze wkrotce rozpowszechni sie i w innych
krajach podobnie jak Kkartofle.

tnspektor Hampel tak jg opisuje.

Stacbys ma wielkg przyszto$¢ przed sobg, bedzie ona stnzy¢ Kkiedy$
za pozywienie naroddw, jest bowiem tak wydajng jak kartofle, lecz w smaku
o wiele delikatniejszag. Bulwy mozna gotowaé, piec, z rosotem przyprawiac,
a z pietruszkg przesmarzone majg bardzo smakowa¢. Uprawa Stachys jest
bardzo prosta i poptatng. Bnlwy sadzi sie w kwietniu po 2 do 3 obok
siebie w giebokosci 10 ctm. w odstepach 30—40 ctm. w rzadki Roslina
ta nie jest wymagajaca, bo zadowalnia sie kazda rolg, w zimie jest wytrzy-
mata, rosnie okragto krzaczasto do wysokosci 35—40 ctm. Bnlwa Stachys
jest 4 do 10 ctm. dluga a 2 do 5 ctm. gruba.

Z jednego krzaka otrzymuje sie zwykle 100— 300 bulw. Uwagi godng
jest wielka obfito$¢ cukru (?) przezco moze Stachys mie¢ szerokie zastoso-
wanie jako produkt dla fabryk.

Bulwy na sadzenie nabyé mozna w zakiadzie nasion ,,Gustaw Otto
Salomonll w Berlinie, Berlin C, Landsbergerstrasse 70

Jakkolwiek tres¢ doniesienia p. Hampla nalezy przyja¢ z rezerwg do
wiadomosci, to przeciez nie zaszkodzitoby zrobi¢ probe z tg rosling, by¢
moze, iz bedzie ona kiedy$, produktem nawyrdb spirytusu, zwlaszcza ze
tak nadzwyczajny plon wydaje i obfituje w cukier (?) czy skrobie.

Pan Salamon pytany o Stacbys podat nastgpujace ceny.

Przy odbiorze najmniej:

10 kilo bulw nasiennych 12 marek,
2o, » ” 150 fenikdw
netto bez opakowania — wiec kilo bulw kosztowatoby 3 marek = 1zt 80 ct.

Powyzsza firma dodaje ze swej strony co nastepuje:

»-Najlepsze rezultaty mozna osiggngé¢ przy uprawie ,Stachys tuberi-
feral, jesSli role sie uprawi podobnie jak pod ziemniaki. Nalezy zaraz, gdy
roslinka z ziemi wyjdzie, zruszaé¢ ziemig, rola moze by¢é nawozona lecz nie
za thlusta. Zbiera sie bulwy Stachys tak jak kartofle w jesieni, a przecho-
wuje sie je w ziemi lub suchej przewiewnej piwnicyll
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Nie bytoby od rzeczy, gdyby kio§ z Panéw gospodarzy zrobit probe
i odzatowat tych pare zir. wydatku, a swojego czasu o rezultacie préby do
niést w pismach do powszechnej wiadomosci 1.

Wiadomosci o wyrobach zelaznych Pod tym tytutlem wydaje
p. Jan Schumann we Lwowie, wiasciciel nowozatozonej S$lusarni pod firma

»Pietrowicz i Schumann* pisemko gratis. W Wiadomos$ciach sg opisane
z rycinami rozmaite wyroby tej firmy krajowej, jak wagi dziesietne ro6znej
konstrukcyi, ciezarki, miary do ptynéw, waga do kartofli, przyrzady

ogrodnicze, topaty, sikawki i t. p., dalej podane sa ceny bardzo umiarko-
wane réznych materyatow zelaznych i blach  Cieszy nas, ze mamy krajowe
Zzrodto do nabywania réznych przedmiotdéw i wyrobow z zelaza. Nie sprowadzaj-

myz juz tych rzeczy z zagranicy - jak np. wagi do Kkartofli, ktore dotad
az Berlin nam dostawiat, lecz kupujmy u swoich wszystko co potrzebujemy
do gorzeln. X.

Pierwsza krajowa krochwalaruia w Sicbieczowio przy go-
rzelni parowej, jest juz od dwoch miesiecy w ruchu. Dzienna przerébka
kartofli jest 60 cetn. metr. Krochmal wyrabia sie suchy, i jest bardzo do-
brej jakosci i biatosci.

Krochmal Siebieczowski moze konkurowa¢ z takiemi wyrobami w Kro-
lestwie, na Wegrzech i Czechach, a nawet prébki Londynskie poréwnywane,
wcale nie roznig sie w biatosci.

Proby robione z Kwasem flussowodorowym (Fluss-seure) w celu
lepszego sfermentowania zacieréw, nie daty jeszcze pozytecznych rezultatow,
zdaje sie iz poczesci dlatego, ze préby odbywaly sie w gorzelniach beda-
cych w normalnych warunkach i dobrze prowadzonych, przeto podwyzszenia
sie wydatku spirytusu nie mozna bylo spostrzedz.

W gorzelniach, gdzie wydatki nie sa normalne, zwilaszcza gdzie nie
mozna dociec przyczyny ztego sfermentowania, proby datyby moze korzystne
rezultaty. Towarzystwo ,,Soci¢té gensrale de Maltose™ polecajgce zastosowa-
nie swego wynalazku, chce w takich gorzelniach robi¢ préby nawet swoim
kosztem.

Mozemy jeszcze przeto wyczekiwaé, jak te préby w Niemczech sie
udadza.

Wyrob waédki w Grillicyi. w miesigcu stycznia 1890 wyproduko-
wano w 555 gorzelniach 7,061.700 oznajmionych stopni alkoholu. Najwiecej
gorzeln byto w ruchu w powiecie skarbowym tarnopolskim 106 i wyprodu-
kowano 1,711.963 stopni, nastepnie w brodzkim 98 (1,467.173), przemy-
skim 62 (819.763), rzeszowskim 52 (482.208), tarnowskim 47 (435.647,,
kotomyjskim 39 i515.224), sanockim 35 (340.903), stanistawowskim 34
(459.233), krakowskim 29 (189.872', lwowskim 24 (346.141), Samborskim
20 (146.759), nowosgdeckim 9 (46.814).

Kwiat kartofli przeszkadza tworzeniu sie zawigzkéw. Wia-
domo, ze wiele odmian kartofli stabo kwitnie; niektére odmiany wcale nie
kwitng, inne za$ tylko w niektoérych latach kwitng w catej petni, osadzajac
bagble t. j. nasienie. Przeciwnie, w swej ojczyznie w Chili, kwitng kartofle
zawsze, ale za to wydajg mate i drobne bulwy. Knight przekonat sie, ze te
kartofle kwitng bujnie, jezeli sie mate zawigzki poodrywa, i przeciwnie spo-
strzezono przy wielu odmianach, ze przez zrywanie kwiatu, bulwy wyksztat-
caja sie lepiej. Potwierdzajg to takze doswiadczenia, robione w tyra Kie,
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runku, ze u tych krzakéw, gdzie kwiat zerwano, osiggnieto nadzwyczajny
rezultat w plonie. Minio to stosunek, jaki zachodzi miedzy kwiatem a za-
wiazkiem. jest tak skomplikowanej natury, ze na tych doswiadczeniach pole-
ga¢ w zupetnosci nie mozna. Pouczajg nas rezultaty nowszych doswiadczen
\Vollnye’a, robionych w tym Kkierunku.

Uzyto pod uprawe kazdej odmiany kartofli cztery parcelki doswiad-
czalne, zupetnie w tych samych warunkach, i zeby sie prze kona¢ o wplywie
kwiatu na tworzenie si¢ zawigzkéw, obcieto kwiat u wszystkich krzakéw na
trzech parcetkach w roznych terminach, czwartg za$ par celke zostawiono
nietknieta. T w rzeczy samej plon okazat sie wiekszy, a u wielu odmian
ilos¢ kartofli pod krzakiem byta znacznie wieksza i bulwy byly lepiej wy-
ksztatcone. Odmiany wczesne okazaly przez obrywanie kwiatu mni ejszy plon,
jak sie zdaje dlatego, ze icb ozafc wegetacyi jest znacznie Kkrotszy, przytem
od 14. lipca do 25 sierpnia byla posucha, przez co nie mogly sie kartofle
nalezycie rozwingé. Z tych dosSwiadczen, jezeli takie rezultaty i nadal sie
potwierdzg, mozna bedzie wnioskowa¢ prawie z pewnoscig, ze bujny kwiat
naci powoduje gorszy plon kartofli.

W Bi'linszwikii, matym kraiku niemieckim, w miejscowosci Kalwoérde ,
zatlozona bedzie nowa wielka krockmalarnia na akcye. W/iasciciele akcyi
wptacili zaraz 25';, kapitatu.

Zeby w Galicyi chociaz jedna takze powstata!

OGLOSZENIA.

H

fabryka wyrobéw metalowych

w Krakowie ulica Dtuga

poleca kompletne urzgdzenia gorzelfn podiug najnow-

szych wymagan technicznych ; rekonstrukcye aparatow m

i wszelkie reperarye w zakres kotlarstwa wchodzace. S
# Réwniez kotty zelazne, rezerwuary, kadzie zacierne
2/10 z przyrzadem do chtodzenia, trubniki i t. d.
m « Plany i kosztoiys.y na zadanie bezptatnie, tm
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S

RUGI KAHHAUPTAW w UST Iftiffl

Szlgsk austr. stacya kolei i telegrafu,

poleca

KADZIE TACIERNE z CHLODZENIEM 10DNEM

Kadzie te z mechanicznem mieszadtem odsrodkowem
sg bardzo trwatej i prostej konstrukcja, ochtadzajg za-
eier w J'/g do 2 godzinach do 12" Reaum.

jakulLez.

CHEODNIKT (trubniki) ZELAZNE

odpowicdnc, do nowej mtaiwj.
praktyczne, gdyz zajmujag mato miejsca, moga wiec by¢

I w kazdym lokalu aparatowym umieszczone.
Plany i kosztorysy na zadanie bezptatnie. 10— 1.?

JANA OCHSNKKA
kotlarnia 1 lejarnia kruszcow 1 zelaza

w Biatej icoto Bielska (3-alic37-a)

urzadza catkowite gorzelnie, tak rolnicze, jakotez fa-
bryczne, przyrzady do rektyfikowania spirytusu i przyj-
muje do rekonstrukcyi na sposéb najnowszy staro
przyrzady. Dostarcza kotty parowe, parniki, kadzie
zacierne, przyrzady do chtodzenia, rezerwoary na
spirytus i przyrzady do parzenia karmy dla bydia.
Za sumienne wykonanie robot reczy sie, posiadajac
nadto listy prywatne oséb wiarygodnych i wystaw
rolniczych. > 12

Z Drukarni Ludowej we Lwowie, pod zarzadem St. Baylego.



