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Obliczenie wydatkow.

W roczniku Il. ,,Gorzelnika® w numerach 5—8 umiescielismy
kilka artykutow podtytutem ,Kontrola saccharometryczna w gorzelni “
z podaniem sposobu obliczania wydatkow spirytusu za pomocg cukro-
mierza, z odpowiedniemi tablicami.

Jako uzupetnienie powyzszych artykutéw, podajemy uaszym czy-
telnikéw pouczenie, jak ostatecznie, wedtug- najnowszych wskazowek
i badan, obliczenie takie w praktyce zrobi¢ mozna, postugujac sig tutaj
wskazéwkami podanemi przez prof. Maerckera w jego najnowszem
dziele gorzelniczem.

Stopien wyzyskania produktéw zasiewnycb mozna oznaczy¢, albo
przez poréwnanie osiggnietych rezultatbw z teoretycznem obliczeniem,
albo z tym wydatkiem, jakiego przy dzisiejszym stanie gorzelnictwa
spodziewac sie nalezy.

A. Obliczenie wydatku teoretycznego.

Chemicy wychodzg tu z zasady, ze wytwarzajagc te dwa tylko
produkta — alkohol i kwas weglowy, jeden kilogram skrobi moze
wydaé, gdyby zupetnie przeszedt w potaczenia zdolne do fermentacyi
i nastepnie catkowicie sfermentowat, :

71.6 litroproc. albo 0.5678 kg: alkoholu.

Taki wydatek w praktyce jest wprost niemozliwy, gdyz przemiana
cukru na alkohol i kwas weglowy nie odbywa sie nigdy czysto bez
wytworzenia sie ubocznych produktéw. Gdy atoli ilos¢ tych wytwo-
rzonych ubocznych produktdw zalezna jest od warunkéw, w jakich
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fermentacya sie odbywa, moze by¢ rozmaita i nie da sie w jakgs$
wspoOlng cyfre ujaé; wypada tedy jako podsta,ve do obliczeuia przy-
ja¢ zasade catkowitego rozkiadu cukru na te dwa gtéwue produkta
t. j. alkohol i kwas weglowy a ternsamem i powyzszy teoretyczny
wydatek.

Jezeli sktad produktéw uzytych do zacieru jest nam wiadomy,
wteuy rachunek przedstawia sie bardzo prosty; jezeli jeduak, co
w praktyce wiasnie sie zdarza, sktadniki produktow uie sg nam wia-.
donic, zmuszeni jesteSmy liczy¢ przccietnemi cyframi ; lub tez, jak to
ponizej powiemy, dochodzi¢ do celu zapomocg prob cukromierzera.

Takie przecietne cyfry dla oznaczenia skrobi, nie mogace sie
wiele r6zni¢ od chemiczuej analizy, mozna tylko przyja¢ dla stodu
i zboza w ogéle i te sg:

Stod zielony zawiera 40 proct. skrobi
Stéd suchy " 68

Kukurudza "

Zyto " 63 N
Przenica ” 65 ,,

Jeczmien " 60 ”
Owies » 53 »

Cyframi temi robi sie rachunek jak nastepuje .
ZatarliSmy naprzyktad

1000 Kg kukurudzy po 63# skrobi . . 630 kg skrobi
200 ,, stodu zielonego po 40# skrobi . . 80 ,, ”
Kazein zatarto . . 710 kg. skrobi

Z zacieru tego otrzymalismy wydatku 41.677 litrowych procentéw
alkoholu, to wydat jeden kilogram skrobi 58.7 litr. proc., podczas gdy
teoretycznie powinienby wydaé¢ 71.6 lit. proc.

OtrzymaliSmy przeto 82# teorotycznego wydatku.

Z kartoflami rachunek jest juz trudniejszy: tu juz nie mozna
przyja¢ przecietnych cyfr, gdyz skrobia w kartoflach waha miedzy
13 a 20 procent, i wyzej.

Rowniez nie mozna sie spusci¢ na doktadno$¢ obliczenia przez
oznaczenie skrobi w kartoflach zapomocg icb ciezaru gatunkowego,
to jest wagg kartoflang, chociaz obecnie wszyscy prdébujemy skrobi
wedtug tej wagi. Doktadniejszy i dosyé zblizony do prawdy rachunek
mczna jedynie wykona¢ na podstawie proby cukromierzem.

W tym celu postugiwac¢ sie musimy nastepujgeemi liczbami:

1) Objetos¢ stodkiego zacieru przed dodauiem drozdzy

2) Wskazowka cukromierza tego zacieru.

3] Hos¢ materyatdw uzytych na drozdze (holowice).
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Chociaz cukromierz jest instrumentem oznaczajagcym réwniez
tylko ciezar gatunkowy ptynu, to przeciez wskazdéwka cukromierza
stodkiej brzeczki zacierowej daje nam daleko pewniejszag podstawe
do ocenienia zawarto$ci ciat zdolnych do fermentacyi, niz oznaczenie
ciezaru gatunkowego Kkartofli.

Wedtug przeprowadzonych badan, sktadniki brzeczki zacierowej,
to jest przecedzonego ptynn zacierowego, réznig sie od siebie stoso-
wnie do zawartos$ci skrobi w ziemniakach ; zacier np. z kartofli macznych
0 tej samej probie cukromierza zawiera o wiele wiecej ciat zdolnych
do fermentacyi, niz zacier z kartofli mniej macznych.

Maercker zestawit to cyfrowo, jak nastepuje:

Z kartofli bardzo macznych (22—24° cukru) iloczyn == 90
z kartofli macznych (18—20° cukru) ” = 85
z $rednio macznych kartofli (16—17° enkrn) " = 82

Pod iloczynem rozumiemy ilos¢ zdolnych do fermentacyi pier-
wiastkéw, obliczong na dekstroze (cukier gronowy) na 100 stopni cu-
kromierza przypadajaca. Miare objetosci stodkiego zacieru mozna
przedsiebra¢ albo wprost w kadzi zaciernej, lub, gdyby to byto trudne,
w kadzi fermentacyjnej, ktdrej pojemnos$¢ jest nam znana.

Rozumie sie samo przez sie, ze z calej pojemnosci kadzi nalezy
potraci¢ ilos¢ uzytych i zadanych drozdzy, to jest podmiode, ilos¢
wody uzytej na poptukanie, oraz te przestrzen prozng, ktéra sie zo-
stawia w kadzi na fermentacye.

Probe Swiezego zacieru nalezy braé przed zadaniem drozdzy,
inaczej wskazéwka cukromierza nie bytaby doktadna, jak rowniez
caly przeprowadzony rachunek, gdyz w dojrzatych drozdzach nie-
moznaby juz doj$¢ pierwotnej zawarto$ci pierwiastkdw do fermentacyi
zdolnych, jakie sie w nich znajdowaly; oprocz tego zacier niemoze by¢
zawsze z drozdzami tak dokladnie wymieszany, aby mozna liczy¢ na
pewng doktadnos$¢ prdby.

Jezeli temperatura zacieru, w czasie mieszania ptynu i brania
préby, byta znacznie wyzsza nad 14° R., nalezy w takim razie zrobié
nastepujgca poprawke dla redukcyi na 14° R.

1000 litréw zacieru mierzg przy 14° R., jesli temperatura zacieru
WYynosi:

R litry R litry °R litry R litry
50 983 8 38 990 7 26 996-3 14 1000 0
48 984-7 36 991-7 24 997-1 12 1000-4
46 985-9 34 992-7 22 997-8 10 1000-7
44 987-1 32 998-8 20 998-4 8 1001-1
42 988-4 30 994-6 18 999-0

40 989-6 28 995-4 16 999-6
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Poniewaz probujemy cukromierzem zacier cedzony, wiec nie taki,
jak go mamy w kadzi, nalezy takze zawarto$¢ statych czesci, to jest
tupin z kartofli, zboza i innych, uwzgledni¢ i obliczy¢.

Wedtug Delbrilka mozna tu przyja¢ nastepujgce liczby:

2% tupin, gdy kartofle sa bardzo maczne i dorodne.

3i5% tupin gdy ,, , Mmniej maczne,

S# ” " , hiemaczne i zie.

Dobrze jest od czasudo czasu sprawdzi¢ ilo$étych statych czesci
w zacierze i wynale$ésobie przecietng cyfre, gdyz to jest najmniegj
pewny czynnik do doktadnego odliczenia.

Obrachunek wiec w praktyce przeprowadza sie, jak nastepuje:

Objetos¢ stodkiego zacieru przy 24° R. . 3200'00 litréw
» . zredukowana przy 14" R. 3191-00
Skrobla zatartych Kkartofli 20'00 proct.
Przeto wspotczynnik brzeczki zacierowej 85'00 "
Cukromierz ” " 25-00°
Zawarto$¢ tupin (statych czeSci w zacierze) 3'50 proct.
Przeto filtrat bez tupin zawiera 3079-30 litrow
3079-30 litrébw po 25° cukromierza = |1-106 ciez. gat. 3405-70 Klg.

25° cukromierza po 85 wspoOtczynnik — 21-25 dekstrozy ;
a ze 100 czesci dekstrozy = 90 czeSci skrobi, warto$¢ skrobi 19-13
m3405-7 kg. brzeczki zacierowej tj. zacieru po potraceniu tupin i sta-
tych czesci po 19-13 procentéw skrobi = . 651 "50 klg. skrobi
do tego 130 klg. stodu zielonego na drozdze po 40# 52-00 " "
Razem zatarto 703"50 klg. skrobi
Wydatek spirytusu przeliczonego na alkohol byt 416-47 litr. proct.
Przeto z kilograma skrobi . . 59-20 ,, "
Okazuje sie procent teoretycznego wydatku . 82-70 proct.

Samo przez sie rozumie sie, ze taki obrachunek nie jest abso-
lutnie Scisty i ze muszg by¢ pewne niedoktadnosci; lecz niestety na
razie nie mamy innej metody, ktorg by mozna tatwo i predko ozua-
czy¢ zawarto$¢ ciat do fermcntacyi zdolnych w zacierze gorzelnianym.

Inaczej sie rzecz ma w przemys$le piwowarskim i cukrowniczym,
bo tu zapomocg aparatu polaryzacyjnego mozna w kazdej chwili wszystkie
punkta fabrykaeyi kontrolowac ; prawie zabawkg tam jest przyprowadzi¢
kontrole fabrykaeyi, podczas gdy gorzelnia w tym wzgledzie jest da-
leko w tyle i walczy¢ musi z trudno$ciami.

Bytby juz ostatni czas, by i dla gorzelni wynale$é sposdb tatwej,
doktadnej i szybkiej kontroli technicznej, ktérg by kazdy gorzelnik
przyprowadzi¢ potrafit. Jest wszelkie przypuszczenie, ze aparat polary-
zacyjny znajdzie wkrotce w gorzelni praktyczne zastdsowanie.
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13. Obliczenie spodziewanego wydatku spirytusu wedtug dzisiej-
szego rozwoju przemystu gorzelnianego.

Tabele, ktére tu podajemy, a ktore wykazujg spodziewany
wydatek spirytusu, zestawiane sg na tej zasadzie, ze pewna ilo$¢ o d-
fermentowanych stopni cukromierza odpowiada pewnemu
wydatkowi alkoholu, i wychodza, z doswiadczenia, zc wielka ilo$¢
odfermentowanych stopni eukromierza w gestych zacierach stosun-
kowo wiekszy wydatek daje, z powodu stosunkowo mniejszej ilosci
uboczuych produktéow, niz mala ilos¢ ich odfermentowanych stopni
cukromierza w rzadkim zacierze.

I tak n. p. na 24 stopni cukromierza odfermentowanych jest obli-
czony wydatek alkoholu w tabelach na 13, 44 procentéw objetoscio-
wych, przeto zjednego stopnia 0-56” objet.; podczas gdy na 10 sto-
pni cukromierza odfermentowanych tylko 5'22 procentéw objetosci*)
wyeh wydatku alkoholu ; wypada przeto z jednego stopnia tylko
0-52% objet.

Tabele, ktdre tu podajemy, uznane sg obecnie za najnowsze i naj-
poprawniejsze; wszystkie dawniejsze tabele nalezy uwaza¢ jako prze-
dawnione; do tych nalezg takze tablice do obliczania wydajnosci al-
koholu z zasiewu podane w gorzelniczej ustawie wykonawczej z dnia
20 czerwca 1888 roku.

Tablice do obliczenia spodziewanego wydatku.

Uvvaga: Przy obliczania wydatku wedtug ponizej podanych la
blic nalezy odréznia¢ i uwazaé na wyrazy ,Przestrzehn zacierowal,
.,Zacier” i Brzeczka zacierowal (przecedzony zacier).

Pod stowem ,Zacierl rozumie¢ nalezy te ilos¢ ptynu, ktora sie
znajduje w kadzi po potraceniu miejsca préznego, zostawionego na
fcrmentaeye. ,,Brzeczka zacierowal — rozumie sie zacier bez tupin
(bez miota).

Tablica 1
100 litr. hr/.erzki zacierowej wydoje: 100 litr. hr7.cc/.ki zacierowej wydaje:
Odiernientowanc QOdleiuicntowano

Procent alkoholu Procent alkoholu

stopnie eukrotuier/.a stopnie ciikroniior/.a

24 13-44 10 8-59
23 12-81 15 8-08
22 12-19 14 7-45
21 11-55 18 0-89
20 10-9¢(i 12 6-32
19 10-35 11 5"78
18 9 77 10 5-22

17 9-18



OdfermenU./ane
stopnie
eukrouiier/.a

24
23
22
2i

1O litr.
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Tablica I1.

zacieru vwydaje:

przy zawarto$ci statych czed$ci (tupin)

2 proct.

13-17
12-75
11-94
11-32
10-74
10-14
9-58
9-00
8-42
7-87
7-30
6-75
6-19
566
5-12

3°/3 proct,

12-97
12-86
11-76
11-15
10-58
9-99
9-43
8-86
8-29
7-75
7-19
665
6-10
5'58
5 04

Tablica I11.

5 proet.

12-76
12-17
11-58
10-97
10-41
9-83
9-28
8.72
8-Iti
7-63
7-08
6 55
6-00
5-49
4-96

Tablica mozliwego wydatku ze 100 litrow przestrzeni zacierowej
z wliczeniem 5 procent miejsca na podniesienie sie t. j

tacye:

Odfermento-
wane
stopnie cukro-
Mierza

24
23

21

DNUIUITO® ~ 0000 © O

na fermen-

przy zawartosci statych czesci (tupin)

2 proct.

3l/a proct.

12-29
11-72
11-17
10-59
10 05
9 49
8-96
8-42
7-88
7-36
6-83
6-32
5-79
5-30
4-79

£3
o

0

o

om g mcosge

BUI® © O~N~® 00O

proct.

N
N
ocse g BP0 o

N3
d‘ﬁ;ouﬁomg



Tablica mozliwego wydatku ze 100 litrow przestrzeni zacierowej
z wliczeniem 7 Y2# miejsca na podnoszenie sie t, j.

Odfermento-
wane
stopnie eukro-
miurza

24
23
22
21
20
19
18
17
16
15
14
13
12
1
10

Tabela mozliwego wydatku ze 100 litréw przestrzeni zacierowej

przy zawartosci statych czesci (tupin)

"% tupin

1-1G
11-59
1i-05
10-47
9-94
9-38
8-86
8'32
7-79
7-28
0-75
(i 25
573
5424
473

B
0
(0]
£
A
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Tablica 1V.

11-96
11-40
10-89
10-31
9-79
9-24
8-72
8-20
7-67
7-17
6-65
6" 15
5"64
516
4-66

Tabbica V.

bi-in

B

0

0
£

[

N o tha

e} e.dn

na fcnnentacye:

tupin
11-76
11-21
1071 %
10-15
9-63 g:
9-16
8"59 &
8-07 @
7-55
7-06 ©®
(i-55
0-00 g
555
5 08
4-59 ©

z wliczeniem 10# miejsca na podnoszenie sie tj. fermentacye:

Odfermento-

wane
stopnic cukro-
mierza

przy zawartos$ci statych czt:$ci (tupin)

2w fupin

11-83
11-27
10-75
10-19

9-67

S o

R0 @ o QR S8

os

372i¢ fupin

11-62
11-08
m 10 58
10 04
9-52
9 00
8-49
7-97
7 46
6-97
6-47
5-99
5-49
5-02
4-54

& GOPE® QIFR B0 O

o

syi fupin

11*42
10*88
10-42
9-87
9-37
8-85
8-35
7.85
7-34
6 87
u"37
5m0
5-40
4-94
4-46

B
-8
£

@

. Ql)m@_

8 O

o(ln!—‘
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Przyktady do powyzszych tablic.

Do tablicy .

Zacier wyfennentowat z 21 stopni cukromierza w stodkiej ro-
bocie az na 1 stopien cukromierza. Przeto przemienito sie w alkohol
21 mniej 1 = 20 stopni cukru.

Przecedzony zacier, tj. bez tupin zawiera wtedy wedtug tablicy I.
10-96 litroproeentéw alkoholu w kazdym hektolitrze.

Do tablicy II.
Pojemnos$¢ kadzi fermentacyjnej . . . 2300 litrow
Zostawione byto prdznego miejsca na fermentacye . 200 ,,
Objeto$¢ zacieru wynosita . 2100 litrow
Cukromierz stodkiego zacieru wskazywat . . . 21#
" odfermentowanego zacieru , . . . 1,
przeto wyfennentowat stopni . 20#

Zacier ten przeto zawiera:
a) przy 2# ‘tupin, t.j. gdy kartofle byty bardzo dorodne i macznc,
10-74 litroproc. alkoholu.
b) przy 3'/s™ tupin t. j. gdy Kkartofle byty S$redniej jakosSci i Sre-
dnio maczne 10-58 litroproc. alkoholu.
c) przy 5# tupin tj. gdy kartofle byty zle, nadpsute i niemaczne,
10-41 litropr. alkoholu.

Wydatek alkoholu jest przeto :
przy a) 10-74 X 2100= 225-54 litrna 100
. b) 10-58 X 2100= 222-18 ,, ”
. C) 10-41 X 2100= 218-51 ., .,

Do tablicy Ill. IV. i V. przyktady sg zbyteczne, tu tylko nad-
mieni¢ wypada, zc w naszych stosunkach, gdzie mamy kadzie fer-
mentacyjne zwykle dosy¢é duze, bo wolne od optaty, i ze wzgledu, iz
lepiej jest nmiej peine kadzie zostawia¢ do fermentacyi, nalepiej jest
odznaczy¢ sobie w kazdej kadzi doldadnie przestrzen fermentacyjna
(stergraum) klamrg, na 10 procent, tj. gdy" kadZz fermentacyjna n. p.
jest mzedownie wymierzona i wypalona eechg urzedowg na 3200 li-
tréw, odznaczy¢ sobie od gory klamrg 10 procent tj. 320 litrow na
przestrzern fermentacyjng i po klamre zawsze napetnia¢ zacierem, to
wtedy, jesli urzedowa miarg jest doktadna, tablica V. bedzie dla na-
szego obliczenia zupetnie odpowiedna.

Przyktad:

KadZ fermentacyjna ma ceche urzedowg 3200 litrow, stodki za-
cier spuszczony po klamre (oznaczajacg 10# tj. 320 litrow proznego
miejsca za fcrmcnlacyc) ma 16# cukru; po odfcrmcntowauiu cukro
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mierz wskazuje 1m% cukru, kartofle zatarte miaty 1$% skrobi, wiec

byty $rednio nigczne; przyjmiemy przeto zawarto$¢ tupin na 3V,"-
Zatem 1G™ cukru mniej 1-52~14 b% cukru przcfermentowancgo.
Tablica V. wykazuje, ze 15" przefermentowanego cukru przy

37a# tupin wyda¢ ma £97 litr. proct. alkobolu a 14"/u wyda¢ ma,

G'47 litr. proc. alkoholu, przeto 14va® No-z= 6772 Itr.

procentdw alkoholu w stu litrach zacieru. 100 litrow dajg b*‘72 li-
trow alkobolu, 3 200 litrow przestrzeni fermentacyjnej dajg wiec

1 200 X)JLA — 215 litréw alkoholu — i tego wydatku z takiej

kadzi spodziewa¢ sie mozemy.
(Z dzieta Miirckera). llordynslci.

List do Redakcyi.

Czytatem w ,Gorzelniku*“ wiele sprawozdan z gorzelni bedgcych
pod kierownictwem cztonkéw Towarzystwa , kazdy tam podat swoje
techniczne postepowanie i urzadzenie gorzelni i trzeba przyznaé, ze
kazde takie sprawozdanie jest, zwiaszcza dla miodych gorzelnikow,
pouczajace, bo w takiej gorzelni pracuje cztowiek rozumiejgcy swdj
zawod.

Gdyby kto ztych sprawozdan chciat wydaé sad o przemys$le go-
rzelnianym w naszym kraju, to sad ten bytby bardzo pochlebny.
Niewszedzic jednak tak jest niestety, moze tylko jedna trzecia czes¢
gorzelni znajduje sie w tych pomys$inych warunkach, bo reszta oddana
jest na taske partaczy, ludzi bez zadnego wyksztatcenia fachowego,
jak to zaraz udowodnie. .

Tej kampanii pracuje w gorzelni w Laszkach, w majatku br.
Stefana Zamojskiego i krétko tylko nadmienie, ze gorzelnia tutejsza
jest bardzo dobrze urzadzona i ze wydatek spirytusu jest bardzo
dobry, to jest taki, jaki z danych produktéow przy dobrem prowadzeniu
by¢ powinien; gorzelnia wiec w Laszkach ma w okolicy rcputacye
dobrych wydatkéw.

By¢ moze, iz z tego powodu zostatem wezwany do poprawy
wydatkéw w sasiednej gor/elni w Ryszkowej woli; opisze wiec tu-
taj, co tam zastatem. Gorzelnia, zresztg niezle zbudowana i z rozkia-
dem dosy¢ dobrym, powierzona jest gorzelnikowi wyznania mojzeszo-
wego.

Gdym wszedt do $rodka budynku, uderzyta mnie najpierw won
nieprzyjemna kwasow, ktérg czu¢ w catej gorzelni. W slodowni zna-
laztem najwiekszy nieporzadek : kadZ zalewna porastata w okoto bo-
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kéw a nawet wewnatrz zielong trawg, jak gdyby w polu; posadzka
dziurawa i tak brudna jak w stajni; std6d lezat w grzedach ua jakie
40 cmtr., wysoko, uawct ten, Kktory za gotowy mi wskazano; uiepo-
trzeba dodawaé, ze wszedzie byto j/etuo plesni w ziarnach. W zalewui
zastatem ua wodzie warstwe niklych sptawek, o ktérych mi powie-
dziano, ze one po6jdg ua spod, bo jeczmien wczoraj byt zalany. W go-
rzclui tej robi sie dwa zaciery dzieuuie po 1000 klg. kartofli. W kad-
karui jest, szes¢ kadzi, kazda okoto 2511., pojemnosci; kadkarnia za-
nieczyszczona w uajwyzszym stopniu, ua S$cianach obiegta warstwa
plesui; chtodnik wokoto burtéw oblepiony warstwg roboty bedacej
w rozktadzie a duo przybrato barwe siwg; nielepiej przedstawiajg sie
iuue lokale.

Mauipulacye zastatem nastepujgce: tych 1000 klg. kartofli pa-
ruje sie w Henzem przeszto 3 godziny, poczem wypuszcza sSie mase
do zacierui ua 00° R. do niej dodaje sie pare szafli lodn a dwdch
robotnikbw miesza to recznemi gracami, by wychtodzi¢ do 552 R.
poczem wsypujg zgnieciony st6d i po wymieszaniu pozostaje zacier
ua 53’ R,, do cukrowauia przez 1*a godziny. Zacier taki po scukrze-
niu wskazywat 13° C. nastepnie na chtodniku ochtodzony i spuszczony
do kadzi fermeutacyjuej na 10° R. i 11# cukrn.

Drozdze do takiej jednej kadzi robig tam tak : hotlowica zaciera
sie z zietouego stodu z dodatkiem zaciern iwody ua 74° R., kofncowg
temperature zastalem 46° R. Zydek zapytauy, czy zawsze tak robi,
twierdzit, ze mn sie tg razg nie udato, ale to nic nie szkodzi, bo jak
kartofle dobre i dobrze mierzone, wodka i tak bedzie. Hotowica taka
stoi 12 godzin do kwaszeuia i wskazywata 13# cukru, zadana mo-
tkg na 16° R. i W% cukru; byta odebrana po 9cin godzinach przy
31° R. a 5# cukru, nastepnie zrobioua podmiodka stata 3 godzin.
W kadkarui jest 72 godzinna fermentacya; forme fermentacyi zasta-
tem kozuchowag; o ile zauwazytem, to z tych 72 godzinach wiasciwej
fermentacyi byto tylko 40 godzin, bo kadz ruszyta dopiero w dzie-
wigtej godzinie a po 32 godzinach byto juz po fermentacyi.

Wydatek z takiej manipulacyi zastatem nastepujacy :

Kartofli 2.000 Klg. (dwa zaciery) po 15# skrobi jest rowne

300 klg. skrobi

Jeczmieuia S*”*rz10 klg. po 50°|f . . . 35, ”

Razem skrobi 335 kilogramoéw.
Z tego byto spirytusu na 83° Tr: 190 litréw zi 157'7 litréw na
100 Tr, przeto odsetek litrowy 46'S z kilograma skrobi.
Naturalnie, ze przyczyua tak zlego wydatku tkwi w nieumieje-
tnej mauipulacyi, nieczystosci, w ztem stodzie i zastosowaniu fatszywych
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temperatur. Jedng z gtéwnych przyczyn takze jest sam stod, bo nie-
tylko ze byt zupetnie zepsuty, gdyz zydek chciat sie zabawi¢ w oszcze-
dno$¢ zboza, biorgc tylko 3Va°lo d° calej roboty a skutki tej oszcze-
dnosci tam, gdzie oua jest niemozliwa, wykazat nam autor artykutu
w poprzednim numerze ,,Gorzeluika“.

Nie w,em, czy we wszystkich gorzelniach, gdzie lzraelici sa go-
rzcinikami, tak sie dzieje jak w Ryszkowej Woli: by¢é moze, iz nie,
lecz zawsze moze sie nie myle, wieksza cze$¢ gorzelni pod ich kie
runkiem tak wyglada, a niepotrzcba dodawaé, ze wiasciciele; takich
gorzelh nie wyjdg nigdy na swoje.

Laszki dnia 15 faoietnia 1890,

D. Stanczyk icwics.

Taryfa optat od spirytusu
W publicznych skfadach zbozowych i spirytust we Lwowie 1w Krakowie.

{Dostowny wycigg z regulaminu)

A Postanowienia ogo6lne.

1. Skiad Pnbliczny przyjmuje do przechowania tylko spirytus,
majacy przynajmniej 75 stopni stustopiowego alkoholometru.

2. Spirytus do skitadu przyjety od réznych wiascicieli, zlewany
bedzie, bez wzgledu na jego moc lub wikasciciela, do wspdlnych re-
zerwoarow zelaznych i w tych przechowany, kazdy wiec sktadajacy,
a wzglednie posiadacz posSwiadczenia sktadowego otrzyma takg ilos¢
litrostopni (L °/,,) spirytusu, na jakg opiewa kwit odbiorczy Ilub po-
Swiadczenie sktadowe, po potraceniu straty spowodowanej manipula-
cya i parowaniem, czyli osuszka.

Tylko w tym wypadku, jezeli skiadajgcy 1000 lub wiecej hekto
litréw spirytusu, obowigze sie ptaci¢ sktadowe za catg objetos$¢ zbior-
nika (rezerwoaru) lub zbiornikéw (rezerwoaréw), w ktérych jest spi
rytus jest przechowany, nie zostanie spirytus jego ztgczony ze spiry-
tusem, nalezagcym do innego wiasciciela.

8. Wysokos$¢ straty, spowodowanej parowaniem o0znacza Sie
miesiecznie na ‘'fa%0> a nadto na 2°, rocznie.

Wysokos$é utraty, spowodowanej manipulacyg (Calo) oblicza sie
‘300 miesiecznie.

4, Chcacy ztozy¢ spirytus do Skiadu publicznego, powinien
wpierw zawiadomi¢ Zarzad Skladn tego, jakag ilos¢ spirytusu ztozyc
zamierza, i w ktérym dniu nadeSle go do Skiadu, a ztozenie spiry-
tusu nastapi¢ moze dopiero po otrzymaniu odpowiedzi, ze Skiad go-
tow jest zgtoszong ilo$¢ spirytusu przyjac.
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5. Zgtoszen, ktére wymagajg zatrzymania miejsca w Sktadzie na
spirytus zgtoszony dtuzej niz miesigc od daty zgtoszenia, Zarzad nie
uwzgledni.

6. Zarzad Skiadu Publicznego ma prawo nie przyja¢ dostawio-
nego spirytusu, ktéry dostawiono bez otrzymania poprzednie zape-
wnienia przyjecia, i ma prawo zwrdci¢ caly transport na koszt i ryzyko
nadsytajagcego, zawiadamiajagc o tein zaraz nadsylajgcego, a wzglednie
takze i spedytora.

Zarzgdowi Skiadu Publicznego stuzy rowniez prawo postgpic tak
samo ze spirytusem, ktory nie posiada jakoSci przepisanej powyzej
w 8. 1, jezeli na telegraficzne wezwanie Zarzadu, wystosowane do
nadsytajgcego spirytus, nie da tenze do trzech godzin innego stanow-
czego rozporzadzenia, ktéreby dozwolito spirytus uadestauy, a do
sktadu nieprzyjety, natychmiast usung¢

W obu wypadkach winien nadsytajacy zwroci¢ Zarzagdowi Skiadu
Publicznego wszelkie poczynione na rachunek nadsytajagcego wydatki
i uisci¢ optaty taryfg przepisane, a cigzgce juz na jego produkcie.

7. Jezeli zgtoszony na skiad spirytus nie nadejdzie na czas
w zgtoszeniu oznaczony, lub jezeli niecata ilos¢ zgtoszonego spiry-
tusu nadejdzie w ezasie oznaczonym, w takim razie ma Zarzad Sktadu
Publicznego prawo, pozostatem wolnem miejscem zarzgdzaé wedlug
swego uznania, a zgtaszajacy obowigzany jest zaptaci¢ sktadowe za
miesigc od takiej ilosci spirytusu, dla jakiej pomieszczenie zastrzegt.

8. Wiasciciel spirytusu, ktory spirytus zgtosit i przyrzeczenie
przyjecia otrzymat, a w terminie oznaczonym go nie odstawit, lub
ktérego spirytus nie mdgt by¢ do Sktadu Publicznego przyjety z po-
wodu jakos$ci jego nizszej od przepisanej w 8 1 niniejszych postano-
wien, winien uisci¢ sktadowe za miesigc, liczac od tego duia, od kto-
rego dla jego spirytusu miejsce zarezerwowano.

9. Sktadowe od spirytusu liczy sie miesiecznie, a kazdy zaczety
miesigc liczy sie za caly.

10. Zarzad Skiadu Publicznego ma prawo, daja<- zgtaszajgcemu
przyrzeczenie przyjecia spirytusu do sktadu, wymaga¢ od niego zto-
zenia optaty -sktadowego za miesigc, tudziez pewnej kwoty na optaty
taryfa przepisane.

11. Przyjecie i wydanie spirytusu odbywa sie przy zbiornikach
(rezerwoarach) w Sktadzie Publicznym.

12. Zarzad Skiadu przyjmuje i wydaje spirytus w ilosci naj-
mniej 5 hektolitrow.

13. Na podstawie ustawy z dnia 28. kwietnia 1889 r. i regula-
minu Skiadu Publicznego, Zarzad tego Skiadu ma prawo zmieni¢ ni-
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niejsza taryfe aa aowg, ktéra w mys$l ustawy wchodzi w wykonanie
w 14 dni po jej ogtoszeniu.
B. Optaty.
. ,Sktadowe" wraz z optatg za przyjecie, mierzenie ilosci
i stopnia spirytusu oraz za wydanie, od 10.000 litrostopni

(L°]0) za miesiac : zhr. ct.

a) od spirytusu majgcego 85" stustopniowego alkoholo-
metru i wyzej za pierwszy miesigc . . .= 12
za kazdy nastepny miesigc . . . .. — 6

b) od spirytusu majacego 75 do 85" stustopniowego
alkoholometru za pierwszy miesigc . . . — 14
za kazdy nastepny miesigc . — 7
2. Optata za ubezpieczenie od ognia: zlr. ct.
od 100 zhr. wartosSci ubezpieczonej za miesigc . . — 4

3. Optata za manipulacye przy spirytusie nieprzyjetym ao

Sktadu lub przyjetym a nieprzechowanym: zir  ct.

za wytadowanie beczek z wozu lub z wagonu od je-
dnego hektolitra — 3

, 0znaczenie miary, objetosci i stopnia do jednego
hektolitra — 1

,» ZWrécenie na dworzec kolejowy wagondéw wprowa-
dzonych w obreb Skitadu Publicznego ze spiry-

tusem nieprzyjetym, od wagonu . 1 &

4. Roézne inne optaty: zir. ct.

za wystawienie kwitu odbiorczego . — 20
" " poswiadczenia sktadowego (nie Ilczac

stempla) — 30

., wydanie prébek kazdorazowo . — 30

* przyjecie i przechowanie préznych beczek w obre-
bie Sktadu, lecz pod golem niebem i bez pore-
czenia za szkody, od beczki . . . . — 15
Od wydatkéw poczynionych na rachunek wiasciciela spirytusu
pobiera Zarzad Skiadu publicznego 5°0 w stosunku rocznym.

Rozmaitos$ci.

Sklady zbozowe i spirytusowe we Lwowie rozpoczynaja swa czyn-
nos¢ z d. 15 Maja b. r.

Papier. Mato juz dzisiaj znalaztoby sie przedmiotéw, ktoreby z pa-
pieru nie daty sie wyrobi¢. Dzisiaj juz nie jest zadng nowos$cig ze uzywajg
papieru do wyrobu takich przedmiotéw, na ktore pierwej stali i zelaza po-
trzeba byto i samo przez sie sie rozumie, ze papier jeszcze predzej moze
zastgpi¢ drzewo i jest nadzieja, ze niedtugo w fabrykach i gorzelniach, ka-
dzie papierowe, zbiorniki na wode i t. p. naczynia zastgpig dzisiejsze dre-
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wniane. W Szwecyi urzadzono niedawnemi czasy mityn, w ktérym wyrabiaja
papier z mchu islandzkiego. Papier wyrabiajg rozmaitej jakosci i grubosci,
tekture robig do 34— 1 cala grubg, tak twardg, jak drzewo; mozna ja ma-
lowaé i polerowaé. Tektura taka ma wszystkie zalety drzewa, a nie ma jego
wad i nadaje sie na drzwi, ramy do okien, ozdoby architektoniczne, meble
i inne sprzety. Tektura wyrobiona z mocnej tkaniny n. p. mocnego ptétna,
moze by¢ tak silnie sprasowana, ze nawet nie da sie tak fatwo zarysowac.
Domy z papieru nie sg juz nowoscig i wkrdétce oswoimy sie z tem, zo
takze i meble, sprzety domowe, naczynia bednarskie tylko z papieru beda
wyrabiane. Nie jest rowniez rzeczag niemozliwg, zeby w przysztosci piecow
i kuchni z papieru nie wyrabiano — beda one nietylko lekkie ale i tanie,
aby je za$ uczyni¢ ogniotrwatemi, napaja sie mase papierowg odpowiednim
pltynem, nadaje potrzebng forme i przecigga farbg. Proéby robione w tym
kierunku udaly sie znakomicie. Ro6wniez wanny i garnki kuchenne moga
byé z papieru nieprzemakalnego wyrabiane.

O serbskiej gorzelni podaje p. Rauszer techn. chemik w Brener,
Zlg. Nr. 8 co nastepuje.

Farbykacye spirytusu w Serbii reprezentuje tylko jedna gorzelnia w Bel-
gradzie z roczng produkcyg 27.000 kg. spirytusu, Gorzelnia ta istnieje co$
od roku 1871 ijest wihasnoscig p. Wszeteczki. Wyroby jej byly premiowane
na ostatniej wystawie paryskiej ztotym medalem. W czasie wojny sersbko-
tureckiej interesa gorzelni szty bardzo dobrze, bo spirytus miat odbyt do
lazaretow wojskowych i dla potrzeb wojska. Podatku pierwej nie ptacono za-
dnego, obecnie podlega spirytus sptacie konsurncyjnej ryczattowo po 50 cen-
tyméw za 1 klg. spirytusu na 94—95 stopni. Uena jednego kilograma jest
obecnie 94=95 Centyméw (okoto 50 centéw).

Gtownym produktem na wyr6b spirytusu jest kukurudza i odpadki
rolnicze; kukurudza jest tutaj stosunkowo dosy¢ tania i dobra do wydatku,
zato robotnik drogi,.co podnosi znacznie koszta produkcyi.

Od wyrobu Sliwowicy i iak zwanej komowicy, nie optaca sie dotad
zadnego podatku, to toz prawie kazdy zamozniejszy gospodarz na wsi, ma
swéj wiasny aparat destylacyjny, wprawdzie bardzo prymitywny, bo skiada
sie on z omurowanego kociotka miedzianego, hetma i rury przeprowadzonej
przez kadz drewniang z zimng woda. Sliwki wktadajag do kadzi, tam je ubi-
jaja na miéto i zostawiaja wiasnemu fermentowi, poczem midéto wyfermento-
wane poddaja podwdjnej destylacyi na kociotku. Sliwowica taka jeszcze jest za
staba do picia i zwykle lutruje sie jeszcze raz, by osiegngé wyzszg stopnio-
wos$¢é. Komowice wyrabiajg z wyttloczyn winnych zwanych komowiny, i ta
jest mocniejsza. Za jeden oka (okolo 12 litra) dobrej S$liwowicy ptaci sie
tutgj 2 grosze (20 centow).

Sprawy Towarzystwa.

Przypominamy wszystkim szanownym cztonkom, ktorzy zalegajg
z wkiadkami za rok przeszty 1888/9 i za rok biezacy 1889/90, kon-
czacy sie z dniem 1 lipca b. r., by zechcieli zalegtosci swe jak naj-
predzej do Zarzadu nadestac.

Zalegtosci u cztonkdw wynosza dzisiaj z nieuiszczonych wkiadek
przeszto 250 zir., a z nieuiszczonej prenumeraty za ,Gorzelnika"
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rocznik Il i Il dochodzg do 250 zir. Mamy wiec n cztonkdéw i prenu-
meratoréw ,,Gorzelnika“ okoto 500 zir. do zagdania.

Tak znac/ne zalegtosci w tak skromnem Towarzystwie jak nasze,
to za wiele | to tez ka sy Zarzadu i Wydawnictwa sg dzisiaj prawic
prézne.

Zdaje nam sie, ze zbyteczncm bytoby dowodzi¢, iz wobec tych
warunkow egzystencya Towarzystwa i Wydawnictwa ,,Gorzelnika“ sg
zagrozone, i jezeli szanowni Cztonkowie chcecie, by sie utrzymato
nadal Towarzystwo gorzelnikow polskich wraz z whasnym organem,
bysmy, jak dotad bywato, i w tym roku odbyli Walne Zgromadzenie,
to pospieszcie sie z uiszczeniem wktadek i prenumerat.

Niechze wiec to przypomnienie odniesie skutek, niech kazdy swa
zalegto$¢ zechce bezzwlocznie odesta¢ przekazem pocztowym.

Wkitadki nalezy przesyta¢ pod adresa:

Zarzad Towarzystwa gorzelnikdw polskich
w Siebieczowie p. Ostrow koto Sokala,

Prenumerate pod adresg :

Administracya ,Gorzelnika" Lwoéw, plac Bernardyinski 1 7.
Za Zarza d T*w. gorz. polskii-li
Hordynski.

OGLOSZENIA.

M M M M N nilM IS M M 1I1IM

3‘ FRANCISZEK DRUDINE
9

fabryka wyrobéw metalowych

pe—

w Krakowie ulica Dtuga

poleca kompletne urzadzenia gorzeld podtug najnow- 9
B szych wymagan technicznych ; rekonstrukeye aparatow

i wszelkie reperacye w zakres kotlarstwa wchodzace. £
n Rowniez kotty zelazne, rezerwoary, kadzie zacierne
m z przyrzadem do chtodzenia, trubniki i t. d. £
® tm Plany i kosztorysy na zadanie bezptatnie, m il
§ B

T
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Fabryka wyrobow metalowych

Szlask austr. stacya kolei i telegrafu,

poleca

KADZIE  ZAGIERNE 2 CHLODZENIEM 10DIIEI

Kadzie te z mechamcznem mieszadiem od$rodkowcm
sg bardzo trwatej i prostej konslrukeyi, ochtadzajg za-
der'w 1¥g do 2 godzinach do 12° Réaum.

jakotez

CHLODNIKI (trubniki) ZELAZNE

odpoioicdne do nowej ustawy.
praktyczne, gdyz zajmujg malo miejscg, mogag wiec by¢
w kazdym lokalu aparatowym umieszczone.
Plany i kosztorysy na zadanie bezptatnie. 11—12

JAM OCHSNERA
kotlarnia 1 lejamia kruszcow | zelaza

mw Biatej Is:oto Bielsi? a iG-alicya.)

urzadza catkowite gorzelnie, tak rolnicze, jakotez fa-
bryczne, przyrzady do rektyfikowania spirytusu i przyj-
muje do rekonstrukcyi na spos6b najnowszy staro
przyrzady. Dostarcza kotty parowe, parniki. kadzie
zacierne, przyrzady do chtodzenia, rezerwoary na
spirytus i przyrzady do parzenia karmy dla bydta.
Za sumienne wykonanie robot reczy sie, posiadajac
nadto listy prywatne os6b wiarygodnych i wystaw
rolniczych. 12

Z Drukarni Ludowej we Lwowie, pod zarzadem St Haylego.



