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Profesor Dr. Maercker wydat Swiezo dzietko pod tytutem:
.Das Flusseureverfahren in der Spiritusfabrikation® w ktoérem
podaje jasny poglad swych prac i spostrzezen z kwasem fluoro-
wodorowym.

Dzietko to zawierajgce 150 stronnic druku, kosztuje 4 marki
(Verlag Paul Parey Berlin SW. Hedemanstr. 10) i obejmuje na-
stepujace dziaty:

I. Krytyczny obraz witasnych spostrzezen Maerckera co do
uzycia kwasu fluorowodorowego w poréwnaniu z innymi $rodkami
antyseptycznymi.

Il. Badania co do wartosci i skutkow antyseptykéw, a w szcze-
gélnosci kwasu fluorow. i siarczan6w, celem podniesienia i zape-
wnienia czystej fermentacyi, wykonane w chemicznym laboratoryum
stacyi doswiadczalnej w Halli przez Dra R. Clussa.

I1l. Spostrzezenia i badania mikroskopijne co do dziatania
kwasu fluor, i siarkanéw na rozwdj drozdzy i fermentéw ubocz-
nych, wykonane w botanicznym laboratoryum stacyi doswiadczalnej
w Halli przez Dra P. Schuppmana z 16 obrazami drozdzy.

Maercker reasumujac osiggniete rezultaty badan, powiada,
Ze przebieg dochodzen miat swéj poczatek w spostrzezeniach
Effronta co do dziatania kwasu fluorowodorowego i fluorydow
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w fermentujacych ptynach i ze zamiarem jego i wspdlnikéw jego
w tej pracy byto, rezultaty Effronta krytycznie wyprébowag,
a dalej mowi: »Na tern miejscu musimy przyznaé, ze nasze rezul-
taty stwierdzity pod kazdym wzgledem spostrzezenia Effronta
»i ze o doniostej wartosci kwasu fluorowodorowego i jego wyz-
»sz0sci przed innymi antyseptykami, o ktérej z poczatkiem badan
»dosy¢ powatpiewaliSmy, nabieraliSmy z kazdym dalszym krokiem
»badan niezbitego przekonania. Wypowiadamy to bezwzglednie,
»wyrazajgc na tern miejscu Effrontowi za jego S$ciste prace peine
»uznanie.«

Jezeli tacy koryfeusze na polu gorzelnictwa w ten sposéb
0 metodzie zastosowania kwasu fluorowodorowego jako najlepszego
antyseptyka sie wyrazajg i jezeli po swych badaniach rozwiali
wszelkie watpliwosci o wy$Smienitych skutkach tego $rodka —
to kwestye te jako stanowczo rozstrzygnieta uwaza¢ mozemy
1 studyowanie jej kazdemu zalecamy.

Maercker zebrat spostrzezenia Effronta w nastepujace reguty.

1. Kwas fluorowodorowy, nawet w minimalnych dawkach
uzyty, przeszkadza rozwojowi kwaséw w zacierach. Dawka 10
gramow kupnego 30 procentowego kwasu fluorowodorowego do
jednego hektolitra zacieru, wystarcza, by zniszczy¢ zupeinie two-
rzenie sie kwasu mastowego.

2. Kwas fluorow. dziata na fermentacye przy temperaturze
240 R. nadzwyczajnie konserwujgco na dyastatyczng site stodu,
tak, ze przy stosownej dawce kwasu fluor, jeszcze po 7 dniach
znajdowato sie 80n0, podczas gdy bez dawki w tym samym czasie
tylko i2°/0 dyastazy sie znajdowato.

3. Inne kwasy mineralne, kwas siarczany i kwas solny nie
posiadajg tego konserwujgcego dziatania na dyastaze. Po 5 dniach
powyzszemi kwasami zadana dyastaza byta juz zupeilnie martwag.

4. Wieksze ilosci kwasu fluor. (25 gr. na hektol.) byty cat-
kiem szkodliwe dziataniu dyastazy przy 24" R., a przy 44° R.
szkodzita juz dawka 6—7 gr. na hektol.

5. Dawki po 10 gr. kwasu fluor, na hektoliter zacieru utrzy-
mywaty dyastatyczng site stodu przy 24" R. tak diugo i tak
energicznie, ze mozna byto ze skrobii az do 95% maltozy wytwo-
rzy¢, podczas gdy bez kwasu fluorowodorowego udato sie tylko
75% maltozy wytworzyé.

6. W rozczynach 10 procentowych czystego cukru trzcino-
wego dziatata dawka 5—6 gr. kw. fluor, tak szkodliwie na droz-
dze, ze ferment zupetnie ustatl i nie rozwingt sie wcale.
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7. Przy odpowiedniej ilosci cial pozywczych dla drozdzy,
dziatanie rozkladowe drozdzy nie ucierpiato w tym samym stopniu
a nawet przy wiekszych dawkach osiggnieto bardzo energiczne
pobudzenie fermentacyi i pracy drozdzy i wyzszy wydatek al-
koholu.

8. Kwas fluorowodorowy opd6znia do pewnego stopnia po-
czatek fermentacyi, wywotujagc jednak nadzwyczaj zywag fermen-
tacya koncowg (Nachgahrung) w zacierach obfitych w dektryny, tak,
ze ostateczny rezultat zkwasem fluor jest zawsze bardzo pomySiny.

g. Potaczenia fluor, nie wykazaty tej wiasnoséci opOzniajacej
fermentacye i nie w tym stopniu co kwas fluor.

10. Przy zastosowaniu metody kwasu fluorowod. i polgczen
fluoru mozna wiele oszczedzi¢ na stodzie, gdyz sita konserwujgca
tych ciat, utrzymuje dyastaze w stanie nieuzytym, zwilaszcza jej
site pézniej dzialajacg w czasie fermentacyi, podczas gdy bez do-
datku kwasu fluorowodor. w zwyklym czasie fermentacyi sita ta
zupetnie zostaje ostabiona.

11. Z zastosowaniem kwasu fluorowodorowego mozna przy
bardzo niskiej temperaturze proces cukrzenia przeprowadzi¢ a tern
samem oszczedzi¢ na stodzie.

12. Nawet bardzo ztym stodem operujagc, mozna osiagna¢
zadawalniajgce rezultaty, gdyz dziatanie antyseptyczne kwasu
fluor, jest w zac erze zapewnione i peine.

13. Zastosowanie kwasu fluor, umozliwia nawet bez wtasci-
wego procesu zacierowego pomysine rezultaty Osiggngé. Effront
osiggat n. p. z kilograma skrobii w kukurudzy z uzyciem kwasu
fluorowodorowego, ktéra po uparowaniu nastepnie przy 28" R.
stodem zadanag do fermentacyi poddat 62.26 odsetkéw litrowych
nieuzywajac za$ kwasu fluor, osiggnat tylko 41 74 odsetk. litrow.

14. Wyzsze wydatki alkoholu przy metodzie kwasem fluoro-
wodorowym, tidmacza sie nietylko tem, ze przez zatamowanie
tworzacych sie kwaséw, przywraca sie odpowiedniag ilo$¢ weglo-
wodandw fermentacyi, lecz takze i tem, ze przez kwas fluorowod.
fermentacya jest czysciejsza i silniejszg.

15. Alkohol otrzymany z uzyciem metody kwasu fluorowod.
jest znacznie czysciejszy jak zwyklym sposobem otrzymany.

W szystkie te zdania potwierdza Maercker w zupetnosci,
zgadzajg sie one calkiem =z badaniami jego i jego wspoétpraco-
wnikow.

W jaki sposob bytly badania przeprowadzane, jakie rezultaty
osiggniete zostaty z prob laboratoryjnych i w praktyce w gorzel-
niach, o tem wszystkiem traktuje powyzsze dzietko.

*
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Zalecamy wiec naszym cztonkom aby studyowali i pouczali
sie o zastosowaniz kwasu fluorowodorowego w gorzelnictwie, gdyz
wkrétce i u nas metoda ta rozpowszechni sie ogolnie. 1.

Zawsze ci sarni.

Nie da sie zaprzeczy¢, ze w ostatnim dziesiecioleciu przemyst
gorzelniany nie tylko za granicg, ale i u nas w poréwnaniu do
lat dawniejszych olbrzymie zrobit postepy.

Zamiast do niedawna uzywanych jeszcze parnikéw drewnia-
nych i obok nich watkéw do gniecenia kartofli — widzimy par-
niki zelazne réznych konstrukcyi — chitodniki drewniane zastg-
piono wybornemi zacierniami z przyrzadem do chtodzenia —
gotujemy teraz cale ziarna zboza, nie jak wprzédy mielone na
make — mamy elewatory — tu i owdzie zamiast skrzypigcych
i catym budynkiem trzesgcych kieratébw — widzim}' cicho cho-
dzace maszyny parowe; jednem stowem, postep widzimy wielki.
Nalezatoby przeto sadzi¢, ze postep ten jest rezultatem znajomosci
rzeczy przez samych wtascicieli gorzelh — tymczasem mylitby sie
bardzo, ktoby tak sadzit!

Z wyjatkiem bowiem niewielu, ktorz}T rzeczywiscie Swieca
przyktadem, a za ktérymi znow inni wtasciciele postepuja — mamy
jeszcze i takich, ktdérzy sg zdania, ze wodka jest niejako wyni-
kiem sztucznych jakich§ mieszanin — i czem kto lepsze na to
recepty posiada — tern wiecej wodki wyda.

Oto n.p. pewien obywatel z wiosng b.r. wszedt w stosunek
korespondencyjny z jakim$ szarlatanem 2z Bremy, ktéry za 16
guldenéw chciat sprzeda¢ mu recepte, wedtug ktorej ioo kilo kar-
tofli winno wydac¢ 28 liter (moéwie dwadzie$cia oSm) bezwodnego
alkoholu ; i ledwiem temu panu wyttémaczyt, ze to blaga — o czem
w koncu i sam sie przekonat.

Teraz za$ znowu wyczytatem w ostatnim (Nr. 2) zeszycie
»Gorzelnika« reklame p. Cygemberg Ortowskiego, w ktorej osSwiad-
cza, ze wedtug metody jego gorzelnika p. Griinfelda mozna pra-
cowac z wiekszg korzys$cig niz dotychczas w gorzelni, biorgc tylko
x1/a°/0 jeczmienia na 100 kilo kartofli — i nawet na ten wynalazek
juz przywilej p. Ortowski swemu gorzelnikowi nadat.

Powiada w swym liscie do Redakcyi p. Ortowski, ze go
rzelnik jego po diuzszym studyowaniu dziet Dra Griinsberga i Dra
Maerckera zrobit odkrycie, ze mozna robi¢ woédke, nie znajagc za-
dnych hotowic, matek, forgerungéw i t. p.!



O tatwowiernosci !

Przypuszczam, ze p. Ortowski nie lubi zajmowac sie gorzel-
nictwem — a wiec nie zna sie na nim — to jeszcze — zastano-
wiwszy sie, ze dzieta Maerkera musialy by¢ i sg czytane przez
ludzi moze inteligentniejszych niz p. Griinfeld, a nikt podobnego
talizmanu nie znalazt — przeciez przynajmniej o tyle powinien
zwatpi¢ w odkrycie swego firunfelda, aby podobnej reklamy
i przywileju mu nie dawac !

Przeciez Dr. Maercker zyje jeszcze — i zajmuje sie ciggle
gorzelnictwem — tozby on sam nie wiedzial co wynalazt — lub
nie potrafit -- ze tak powiem — sam swoich myS$li zrozumieé?

Znakomity ten badacz sam jest specyalnym gorzelnikiem i w jego
dzietach napetyka sit; tylko gotowy pokarm do spozycia — z jego
dziet nic juz do odkrycia nie ma a tak on jak i inni ciagle
tern sie zajmuja, i w tym kierunku robig doswiadczenia, aby do
minimum ograniczy¢ uzycie w gorzelniach zboza na st6d — a jednak
do takich rezultatow jak p. Griinfeld jeszcze nie przyszli! Wido-
cznem tu wiec jest, ze sprytny wynalazca sposobu robienia waédki
bez drozdzy —znajac pod tym wzgledem wiedze swego pryncypata,
batamuci go jak moze — byle zy¢ .... | zareczam panu Or-
towskiemu, ze gdyby sam zechciatl przeczyta¢ dzieta Giinsberga
1 ~laerckera i nalezycie je zrozumieé, toby na podobne oszczednosci
w stodzie nigdy nie zezwoli! Zrozumiatby i przekonatby sie
wtedy, ze zH, iloScig jeczmienia — przy najlepszym stodzie, przy
kiihlaparatach — w ogéle w ngjjmmys$lniejszych warunkach dla
wyrobu wa&dki -- mozna zaledwie skrobie kartoflang zamieni¢
w maltoze i dekstryne ; — a przeciez powinien p. Ortowski lub
Jeg® gorzelnik wiedzie¢, ze podczas procesu przeistaczania skrobii
za pomocg diastazy na cukier, tworzg sie dwa pierwiastki; mal-
toza i dekstryna. Pierwsza bezposSrednio podpada fermentacyi,
druga za$ dopiero podczas fermentacyi koncowej zacieru, pod
dziataniem znajdujacej sie jeszcze w nim diastazy, zamienia sie
w maltoze — a dopiero — przeistacza sie¢ na alkohol, kwas we-
glowy i t. d.

Kazdy przeto rozumiejacy rzecz swojg gorzelnik, najwiekszg
uwage zwracaé powinien na te okolicznos$¢ wtasnie, aby tej resztki
diastazy podczas procesow chemicznych nie zniszczyt, lub tez, aby
za mato stodu nie uzyt, ,zasadg przeto, jakg p. Ortowski »juz
z gory przyjat«, ze ,wystarcza na stéd 11/2°/0 jeczmienia, a co
nad te ilo§¢ wychodzi, jako zupetnie stracone uwaza¢ nalezy" —
daje tylko dowdd zupelnej nieznajomosci rzeczy. By¢é moze, ze
kiedy$ do tak matego procentu zboza przyjdziemy; — lecz wtedy
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dopiero, gdy bedzie wynaleziony $rodek zastapienia go czem
innem — czego p. Griinfeld z dziet Gunsberga i Maerckera wy-
nales¢ nie mdgt. Dotad taka oszczedno$¢ jest tylko marnowaniem
produktow i gdyby p. Ortowski zamiast zauwazyé, ze przy nowej
metodzie jego gorzelnika nawet moc spirytusu o i° sie podniosta
(co zreszta z metoda nie ma zadnej tgcznosci) zechciat raczej do-
ktadnie zbada¢, o ile stopien odfermentowania kadzi pozostat
w tyle — zechcial wiekszg uwage zwr6ci¢ na ilos¢ produktéow
i ich jakos¢ — toby byt wnet odkryt gdzie lezy sekret caty jego
gorzelni.

Wynalazek oszczednoséci jeczmienia ma polegaé takze na
prowadzeniu fermentacyi zacieru bez hotowicy, bez matki -
jednem stowem bez zadnego zboza na drozdze.

Bez hotowicy robi¢ mozna uzywajac drozdzy prasowanych,
co znowu nierdwnieby drozej kosztowato, anizeli hotowica; gdyby
za$ nawet gorzelnia sama sobie drozdze prasowane wyrabiata,
co musiataby oznajmi¢ i podatek optaci¢ Rzadowi, to drozdze bez
zboza wczes$niej lub pdzniej stracityby zupeinie site rozmnozajaca
i najprzemysliniejsze fabryki dzozdzy prasowanych, dotad bez zboza
drozdzy nie wyrabiaja

Zapewne wiec p. Griinfeld robi na tak zwany stary ferment,
czyli ze z kadzi w peinym fermencie bedacej bierze pewng czesé
zacieru i zadaje nig kadZz Swieza lub tez w inny podobny sposoéb
ferment rozmnaza i zadaje, co w kazdym razie i na wszelki spos6b
polecenia godnem byé nie moze! Wcze$niej bowiem lub pdzniej
do katastrofy w wydatkach przyjs¢ musi

Widzimy przeto z tego wszystkiego, ze nasi przedsiebiorcy
gorzeln, pomimo podniesienia sie ogdlnego gorzelnictwa, zostali
przy swoich starych zasadach — i nierozumiejac si¢ sami na go-
rzelnictwie — o postepowych, rutynowanych gorzelnikéw, wcale
nie dbajg, lecz wolg sie da¢ wprowadza¢ w biad i batamucié
ludziom w zawodzie gorzelniczym niewyksztatconym, szarlatanom,
czego najlepszym dowodem sama reklama, bo gdyby p. Griinfeld
rozumial swéj zawdd, toby czego$ podobnego pisaé o sobie nie
pozwolit. S. 0.

Korespondencye.

Sprawozdanie Wgo Ortowskiego, umieszczone w Nr. 2 ,Gorzelnika"
z dnia 15. sierpnia b. r. jest jednym dowodem wiecej sprytu w ujemuym
znaczeniu naszych niestety pseudokolegéw zydkéw; jak niemniej dowodem,
jak niezbednem jest gruntowniejsza znajomo$¢ gorzelnictwa wielu bardzo
naszym pracodawcom i przetozonym, by sie nie da¢ pierwszemu lepszemu
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wprowadzi¢ w btad, a czesto na koszta, a nawet i $mieszno$¢ narazié. Da-
leki jestem checiom ublizenia Winu Ortowskiemu, pozwalam sobie jednak
powatpiewac, czy sprawdzit doktadnie przedtozone mu przez Griinfelda ze-
stawienie z zatartych produktow, i czy dobrze zastanowit sie nad tein w co
bona fide uwierzywszy do publicznej wiadomosci podat, chcac oddaé przy-
singe przedsiebiorcom gorzelh. Wykazywaé niemozebno$¢ prowadzenia z po-
mys$inym rezultatem opisanej przez Wgo Ortowskiego manipulacyi, bytoby
w obec fachowo wyksztatconych czytelnikéw naszego pisemka zbytecznem;
ze wzgledu jednak na niefachowych a tem samem latwowiernyeh, niepodobna
poprzesta¢ na goloslownein zaprzeczeniu. Pisze Wny Ortowski, ze gorzelnik
jego studyujac Gilnsberga i Maerokera wpadt na pomyst zacierania bez hoto-
wicy, i osiggnagt w ten sposob niebywate rezultaty. Musi by¢ ten p. Griin-
feld cztowiekiem o intuicyi i umiejgcym czyta¢ miedzy wierszami to, o czem
sie nawet antorom nie $nito. Wprawdzie mozebng jest podobna manipulacya
lecz na krotki tylko bardzo czas, bo robigc holowice wprost z zacierni za-
dajac ja matka, liotowica taka nieposiadajgc niezbednych pierwiastkéw, musi
doprowadzi¢ do kwasoéw a tem samem do najgorszych wynikéw. Przypuszczajgc
jednak nawet mozliwo$¢ podobnej manipnlacyi przy pomocy jakiego$ anti-
septicum, ktéry moze wynalazt p Griinfeld to niepodobna znowu przypuszczaé
lepszego wydatku, bo juz przecie za owe 50 hl. jeczm. mniej wzietego, musi
by¢ mniej wadki.

O artykule W. Ortowskiego niemozna nawet powiedzie¢ ,Si non evero,
e bene trovato“, Powtarzam, ze nieclice ublizy¢ Winu Ortowskiemu, lecz
pozwole sobie zwré6ci¢ uwage na te okoliczno$¢, ze p. Griinfeld ma sobie
zupeinie oddang gorzelnie bez zadnej kontroli, a w takim skiadzie rzeczy
nie trndno wbrew wszelkim zasadom teoryi badaniom i twierdzeniom uczo-
nych, osiegng¢ niemozliwych wydatkéw i sta¢ sie efemerycznie stawnym.

W koncu sa rzeczy o ktérym sie filozofom nie $nito, by¢ wiec moze
ze p. Griinfeldowi zagtebiajagcemu sie w wielu jeszcze ciemnos$ciach gorzel-
nictwa, zrobito sig nadspodziewanie nagle tak jasno, ze odkryt pierwszy to,
czego zadnemu z nczonych badaczy odkry¢ nie udato sie. Dziwie si¢ tylko
bardzo, i podziwiam skromno$¢ i bezinteresowno$¢ p. Griinfelda, ze dotych-
czas nie starat sie wyzyskaé swego odkrycia, ogtaszajac go catemu Swiatu,
a poprzestat tylko na ogtoszeniu swego stuzbodawcy w naszem pisemku.

Zastanoéw sie panie Griinfeld! ze odkrycie twoje to ztotodajna zyia,
ogto$, a uczeni i nieuczeni $ciggaC sie beda do ciebie jak do rabina cudo-
twoércy, a Lisowce stang sie drnga Mekka, lub przynajmniej Sadago6ra.
WP. Ortowskiemu za$ radze zanim Jego Griinfeld zostanie powotany na
cztonka akademii paryskiej, lub dyrektora stacyi doswiadczalnej w Berlinie,
zwigza¢ sie z nim dozywotnim kontraktem.

Zaleszczyki (Gache).

Szanowna Redakcyo!

Upraszam o wyjasnienie, czy potrzebny jest koniecznie czas cukro-
wania zacieru 1 12 godziny, czy tez mozna go skréci¢ jak niektérzy robig
do *2 godziny. Jest to o tyle wazne, ze przy trzech zacierach dziennie
mozna oszczedzi¢ do trzech godzin na czasie i przez to robote dzienng
pierwej ukonczyc. P.
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Odpowiedz: Czas cukrowania zalezy od tego, jakie przyrzady do za-
cieru ma gorzelnia.

Jezli w gorzelni jest tylko sama kadZ zacierna bez przyrzadu do ochta-
dzania wodg, to wtedy wyttacza sie mase z parnika na wode przy ruchu
mieszadta i po wypréznieniu go otrzymuje sie zwykle w zaeierni takg tem-
perature (56—54), ze mlekastodowego nie mozna jeszcze dodawaé. Dopiero
po schtddzeniu masy do 50° —51° R.dodaje sie mleko stodowe. Wtedy
skrobia stodu dostaje sie do zacieru zupetnie nierozsklejona,’ a przy tempera-
turze koncowej zacieru 49° 50° R.nie moze sie tak predko zaraz roz-
kle i¢ i zoukrzy¢ -- na to potrzeba koniecznie wiecej czasu — dlatego
w tym razie juz dla samego zcukrzenia skrobii stodu jak niemniej i skrobii
kartoflanej, skoro stéd przy koncu zacierania sie dodaje, potrzeba, aby po
doktadnem wymieszaniu, zacier 11, do 1 godziny pozostawi¢ cukrowaniu.

Inaczej rzecz si¢ ma, gdy mamy kadZ zacierng chtodzacg z dobrem
mieszadtem. Wtedy wszystek stéd lub i/i stodu daje sie na wode pod za-
cier i tloczy wolno mase z parnika, regulujac temperature przez ozigbianie
kragzac woda zimng czy to flaszami czy wezami.

Wtedy skrobia stodowa ma dosyé czasu podczas przebiegu zacierania
rozklei¢ sie i zcukrzy¢ nawet przy nizszych temperaturach 49°—45" R.
przy ktorych zacieranie sie odbywaé¢ powinno, a gdy temperatura kofAcowa
zacieru dojdzie do 50° R. mozna by¢ pewnym, ze wszystka skrobia kartofli
i stodu juz sie zamienita w cukier (maltoze i dektryny) i jezeli sie caty
proces zaciern wolno i prawidtowo odbyt, to po ukonczeniu zacieru pauza
15 minut wystarcza zupetnie, aby potem przystapi¢ do ochtadzania zacieru
Wszystko to moze sie sta¢ jednak przy dodatku odpowiedniej ilosci dobrego
stodu zielonego, liczac jako minimum 4 kg. stodu zielonego na kazde 100
kg. kartofli, bo tylko w wyjatkowych razach; przy bardzo dobrych urzadze
niach gorzelni moze bardzo dobrego stodu 3 kilo wystarczyé. 1.

Szanowna Redakcyo!

W brodzkim okregu rozestata wiadza skarbowa cyrkularz do gorzeln,
zadajacy rozmaitych nowosci i przerdbek przy aparatach odpedowych.

Polecenia te sg nowa ucigzliwoscig potgczong z nowymi znacznymi ko-
sztami, niektdre za$ sa tego rodzaju, ze nie mozna sie dopatrze¢ celu i po-
wodu tych kosztow.

Do takich zarzadzen naleza: aby przy taczeniach $rubowych rur alko-
holowych dawa¢ gumowe pakunki, jednakowoz nie powiedziano na Kktdrych.
Moznaby i tak rozumie¢, ze rury alkoholowe sg te rury, ktore poczynaja
sie od kapeluszy kottow odpedowych a konczg sie przy zegarze mierniczym,
albo tez, ze sg to rury zaczynajgce sie od trubnika, a moze od talerzy.

Wezmy, ze myslano tu o rurach od kapeluszy az do zegara mierni-
czego, to w takim razie nie wiecej tylko z jakie 20 pakunkéw gumowych
trzeba zatozy¢, na co wyjdzie ze 2 metry O gumowej piyty. Metr takiej
ptyty kosztuje 25 zi., wiec wydatek 50 zt, Kktéry co roku sie powtarza,
gdy pakunki z dektury pokostowanej najwyzej 3 zt. kosktujg. O ile mnie
sie wydaje, kto bedzie miat robi¢ malwersacye, to wykona jg tak dobrze
pakunkiem gumowym, jak pakunkiem z dektury pokostem nasigknietej, ktdra
ma daleko wiekszg site oporng jak guma, b . ta wprawdzie uszczelnia do-
brze przy silnych cisnieniach, lecz od gorgca tatwo kruszeje i tatwg jest
do dziurkowania.
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Drugie rozporzadzenie przykazuje, by trubniki nie staiy na klinach
i mialy silne podmurowanie, pozwalajac oku oglagda¢ dno i boki jego.

To jest stuszne, — tylko zadziwia mie, ze istniejg dotad gorzelnie
z trubnikami na klinach, niedozwalajgce oku zagladna¢ pod spodnig cze$¢
swojg Przeciez ustawa z r. 1888 nakazuje to wyraznie zaraz zwpiowadze-
niem jej w zycie, a tu po trzech latach styszymy, ze sg trubuiki klinami
podbijane i oku niedostepne, skoro wydano polecenie takie.

Trzecie wymaganie konstatuje, ze w gorzelniach bywajg $ruby tgczace
trubnik rura z aparatem mierniczym zatozono mutrami na zewnatrz i uwaza
to za niewtasciwe twierdzac, ze mutry z gwintem majg by¢ wewnatrz tru-
bnika. Mnie sie zdaje, ze zaden monter tego nie przyzna i powie, ze prze-
ciwnie $ruby powinne by¢ gwintem i mutrg na zewnatrz zatozone, to jest
racyonalnie, lecz nie tak, jak Zzada polecenie, zeby da¢ mutre i gwint do
wody, aby tam wkrotce wszystko rdza zjadta, zwiaszcza gwint, ktéry potem
tylko diutem odrgba¢ trzeba, gdy skrecanie przez rdze zniszczeje ; dlacze-
g6z wiec, co jest dobrze i racyonalnie, przemienia¢ i ponosi¢ koszt i zach6d ?

Inne znéw zgdanie, by mufy i ostona rury taczacej trubnik z zegarem
byty zmienione. Wiec czy zte czy dobre, ale dalsze zadanie zakrawa na
szykane — bo chce mie¢ te mufy i ostone blaszang az z Wiednia, z fa-
bryki. ktora zegar daje. Trzeba wiedzie¢, jak to trudno posia¢ rozmiary
takiej nieforemne] trgby blaszanej tak, zeby tam w Wiedniu zrozumieli, bo
to zawsze inaczej zrobig i znéw odselanie i koszta, — kiedy tu kazdy bla-
charz zrobi tak, jak ma byé¢, jak mu sie pokaze i jak tylko zywnie organ
skarbowy zazada; wiec poc6z do Wiednia ptaci¢ podwdjna sume?

Pomijam inne mniejsze Zzadania, jak n. p. zeby zaktada¢ kratki wru-
rach, ktéremi zacier przeptywa, bardzo dobrze, ale kto tam te kratke do-
stanie, jak sie¢ zatka tupinami i nieczystoSciami?

Takze oS$wiadcza cyrkularz, ze pozwala na wyrzucenie skrzynki po-
wietrznej, — bardzo dobrze, ale potoSmy wydali za nie po dwadziescia
kilka guldenéw, zeby znéw wyrzuca¢ i dawa¢ w ich miejsce nowe rury,
mufy, ostony i flansze z Wiednia?

Prositbym Szanowng Redakcye o poinformowanie mie w tej sprawie,
czy mam stusznos$¢, i czy gdzieindziej takze podobne wymagania istniejg

B. J.

Odpowiedz Redakcyi.

Zapatrywania i uwagi szanownego korespondenta s zupetnie stuszne.
Co do pakunkéw kauczukowych, to w tych gorzelniach, ktére nie miaty
czasu wnosi¢ rekursu, gdyz chciaty byé wczesnie do ruchu gotowe, musiano
odmieni¢ na wszystkich tgczeniach rur, ktoéremi przechodzi zacier, pary
alkoholowe i spirytus, pakunki i zastgpi¢ je kauczukiem, co znaczne koszta
za sobg pociagto.

Inni przedsigbiorcy gorzeln wniedli rekurs przeciw tym zarzadzeniem
a jak sie dowiadujemy, wyzsza wiadza polecita organom skarbowym, by
z zadaniami pakunkéw kauczukowych wstrzymaé sie na razie. Jak sie
pokazuje, to najgorzej wyszli na pierwotnem rozporzadzeniu ci, co sie po-
spieszyli — bo ich ten- eksperyment drogo kosztuje, pOzniejszym gorzel-
niom zezwolg juz zapewne pozosta¢ przy pakunkach z tektury.

Od wymagania zaktadania $rub na opak t j. gwintem i mutrg do
wody — odstgpiono, a co sie tyczy wyjecia skrzyn powietrznych, to nie-
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byto to polecenie lecz dorada przedsiebiorcom, by, jezeli sobie zyczg wy-
rzuci¢ kilkadziesigt guldenow, zamienili je na rzeczy i pokrywy sprowadzane
z Wiednia.

Jeden z naszych czytelnikéw donosi nam réwniez o pakunkach kauczu-
kowych, ze zesztej kampanii dla zapewnienia sobie szczelnosci, zatozyt miedzy
ftansze rur parowych ogrzewajacych suszarnie parg zwrotng z maszyny
pakuki z kaucznku, ktore ani jednej kampauii nie wytrzymaty. Kauczuk
zniszczat od gorgca tak, ze tylko ptécienne wkiadki pozostaty (ptyty kauczu-
kowe majg po 2 lub 3 wkiadki ptécienne), uajlepszy dowédd, ze to samo
bedzie z pakunkami przy aparatach i ze wikasciciele gorzelni bedg na znaczne
straty co roku nar..zeni jezeliby wiadze nie odstagpity od swych wymagan.

Redakcya.

Parowanie materyatow zacierowych
przy wyrobie spirytusu i drozdzy prasowanych.

S. Wandel, technik w Peszcie, obmvsélit odmienny sposél
parowania materyatdw zacierowych, ktéry dal patentowac. Ma-
nipulacya jest nastepujaca:

Do aparatu zacierowego, urzagdzonego w wiadomy sposob,
wprowadza sie zboze kukurudze lub kartofle, jezeli zboze lub ku-
kurudza ma by¢é parowang, wtedy daje sie potrzebng ilo$¢ wody
i wpuszcza pare, gotujac tak diugo, az zupeitne rozklejenie skrobii
nastapi.

Zmiana od zwykiego gotowania polega jednak na tern, ze
dla unikniecia przeparzenia utrzymuje sie ciggle temperature tylko
do ioo® C. i w tym celu zostawia sie odptyw pary w aparacie
tak, by temperatura ioo" C. nie przekraczata.

Po ukonczeniu parowania zamyka sie otwor, ktérym para
uchodzita i tloczy sie zapomoca pompy powietrznej tak dtugo
powietrze w aparat, az naprezenie dojdzie do 4- 5 atmosfer.

Stosownie do urzadzenia aparatu utrzymuje sie to cisnienie
2-4 godziny, poczem wyttacza sie mase zacierowa, lecz juz nie
parag tylko powietrzem, to jest tern ci$nieniem powietrza, ktore
sie w aparacie nagromadzito, przytem mieszadto musi byé ciaggle
w ruchu. Aby uchroni¢ mase zacierowga, znajdujaca sie w parnilcu pod
ci$nieniem powietrza, od zbytecznego oziebienia sig, utrzymuje sig
w parniku maty prad pary, lub tez wtltacza sie ogrzane powietrze.

Zastosowaniem takiej metody parowania, gdzie potrzebne
wysokie ci$nienie zamiast jak dotad parg, powietrzem jest wy-
wotane, zyskuje sie wiele na opale, gdyz nie traci sie tej wielkiej
iloSci pary przy wyttaczaniu nig, wogdle oszczedza sie¢ wiele na
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parze tak dalece, ze przy zastosowaniu tej metody wystarczy na-
wet maty zwykty kociot parowy o mniejszem cisnieniu.

Tloczagc mase zacierowa powietrzem zamiast parg unika sie
zupetnie tej wysokiej temperatury, przez ktéra w zwykly sposéb
robigc cze$¢ skrobii sie karamelizuje, skad powstaje brunatny ko-
lor zacierow czesto o przypalonym zapachu, réwniez nie traci sie
tego cukru i tych dekstryn, ktére w materyatach zacierowych
gotowe sie znajdujg, przeciwnie ciata te pozostajg w zacierze,
przyczyniajac sie do podniesienia wydatku spirytusu i lepszej wy-
dajnosci drozdzy, tem bardziej, ze skutkiem jednostajnej tempera
tury (ioon C) osiega sie zupeine rozklejenie masy.

Dla fabryk drozdzy prasowanych jest tu ta korzys$é, ze
w jakimbadZz aparacie zacierowym, czyto parniku Henzego, Hol-
lefreunda, Bohma i t. p., mozliwe jest luzklei¢ zupetnie skrobie
w catym ziarnie bez potrzeby mielenia zboza lub kukurudzy, co
i na wydatek drozdzy korzystnie wptywa.

Wreszcie przy tem postepowaniu skutkiem zachowania ni-
skiej temperatury parowania nie wytwarzajg sie szkodliwe dla
fermentacyi ciata i bakterye.

Zasada wiec calej manipulacyi jest nastepujaca: Parowac
w parniku kartofle lub zboze przy jednej atmosferze, po-
tem wyttaczac¢ rozklejong mase $cisniete m powietrzem
zamiast, jak dotad, wysokg para.

RozmaitosSci.

Francuzki koniak. Dzieki usitowaniom destylatorow niemieckich
i austryackich, ktérzy wszelkich staran dotozyli, aby swoj produkt do naj-
wiekszej doprowadzi¢ doskonato$ci, zaczyna coraz bardziej traci¢ na opinii
zaufanie, jakie ogdlnie miano do francuskich koniakéw. Artykuty pism
fachowych w tym przedmiocie podawane w Niemczech pouczyly i przekonaty
wreszcie publiczno$¢, ze 6w z Francyi sprowadzany koniak moze by¢ tylko
w bardzo malej czastce rzeczywistym koniakiem, gdyz straszne spustoszenia,
jakie phylloxera w winnicach francuzkich robi, staly sie przyczyng niepo-
wodzenia i upadku fabrykantéw koniaku.

Przed pojawieniem sie phylloxery w departamencie wyzszej Oharenty
uprawiano 117.205 hektar6w winnic, z tego obecnie jest 16.696 hektaréw
zupetnie zniszczonych, 39 163 hektarow jnz bliskich zniszczenia, razem
55.869 hektarow, tak ze prawie tylko potowa dawniejszych winnic jest pro-
duktywna. Podobny obraz przedstawia sie w departamencie nizszej Charenty.
Tutaj na 168.945 hektaréw jest zupetnie zniszczonych 31.351 hektaréw,
a bliskich zniszczenia 50.137 hektarow, razem 71.488 hektardw. Cyfry te
sq zupetnie wiarygodne, gdyz podata je do wiadomosci specyalna komisya
»,Commission superieure du Phylloxera«.
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Faktem jest, ze pomimo tak ogromnego zniszczenia winnic, a temsa-
mem i wydatno$ci ich, koniak rokrocznie przychodzi w tej samej masie
z Fraucyi, jak za onych btogich czaséw przed phylloxera.

Wiadomem jednak jest, ze wielkie masy spirytusu niemieckiego
i austryackiego wysytane bywajg clo centralnych punktéow fabrykaeyi koniaku,
mianowicie do Bordeaux i Cognac, - tutaj zostajg one rozmieszane z fa-
brykatem miejscowym i jako prawdziwy , Cognacl powracaja zagranice.

Konsumenci koniaku ptacg przeto transport spirytusu tam i napowrot,
oraz niemieckie cto wchodowe po 150 marek za 100 litrédw, za niemiecki
i austryacki spirytus znajdujacy sie w sprowadzonym koniaku jako za
prawdziwy ,CognacZk

Pan G. Gifford, konzul Zjednoczonych Stanéw, przebywajacy w $rod-
kowym punkcie fabrykaeyi koniaku, przestat o tych ogromnych fatszerstwach
koniaku obszerne sprawozdanie swemu rzadowi, w ktdrein utrzymuje, ze
wyréb niefatszowauego koniaku tak jak nie istnieje z przyczyny niewydajno-
Sei winnic i ze wszystek koniak, ktory w handel przychodzi, jest wyrobem
z zwyktego spirytusu.

W koncu swego sprawozdania powiada :

,Bytoby nietylko wskazanem ale konicczncm zakazani! przywozu ko-
niaku do Standw Zjednoczonych juz dla samego zdrowia, -gdyz fatszowanie
koniaku jest ogolnie praktykowane**.

Skoro fatszowany koniak do Ameryki wychodzi, to nie ma najmniej-
szej watpliwosci, ze do Niemiec i Austryi réwniez tak samo fatszowany pro-
dukt jest wysetany.

Moze byé, ze wobec tych okolicznosci wreszcie ustanie mylne zapa-
trywanie i uprzedzenie do wyrobow francuskich i konsumenci przekonajg sie,
ze wyroby austryackic.il destylatoréw wddek pod nazwa koniaku sg takie
same jak francuskie falsyfikaty.

Sg cukiernie i kawiarnie ktére licza za kieliszek koniaku troche wie-
kszy od naparstka 50 do 75 centéow dlatego, ze ma etykiete ,francuski
stary*, tymczasem jest to prosty spirytus przerobiony i przyprawiony do
smaku koniaku, wartujacy najwyzej 10 centow.

Wycieczka naukowa cztonkéw Towarzystwa gorzetnikéw
polskicii na wystawo <lo Pragi. Wysoki Wydziat krajowy raczyt fa-
skawie udzieli¢ zasitek dwom cztonkom Towarzystwa gorzetnikéw polskich
na koszta podrozy naukowej na wystawe pragskag celem studyowania nrzadzen,
i udoskonalonych maszyn w gorzelnictwie uzywanych, z warunkiem, Zze czton-
kowie Towarzystwa gorzetnikdw polskich na wystawe pragska wystani, wy-
pracuja szczeg6towe sprawozdanie z wyniku badan swoich i przedtozg go
bezzwtocznie po powrocie Wysokiemu Wydziatowi krajowemu za pos$redni-
ctwem zarzadu. Korzystajagc z tego dobrodziejstwa, wyjechato dwéch cztonkow
i przewodniczacy na wystawe pragska, przytaczajac sie do wycieczki krajo-
wego Towarzystwa kupcoéw i przemystowcédw i zwiedzili wystawe w dniach
15., 16. i 17. sierpnia.

Do tej wycieczki przytaczyli sie jeszcze trzej cztonkowie Towarzystwa,
tak, ze razem zwiedzito wystawe i wspélnie badato szczegdétowe urzadzenia
aparatow i maszyn, oraz wszystkiego, co miato tgcznos¢ z gorzelnietwem,
szeSciu cztonkdw. Nazwiska ich sg: Babisz Franciszek, Domanski Jan, Flor-
dynski Kazimierz, Jaworski Bolestaw, Kisielinski Eugeniusz i Siedlecki Fran-
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ciszek. Szczegdtowe sprawozdanie z tej naukowej wycieczki bedzie w przy-
sztym numerze ,Gorzelnika".

Z Tarnopola piszg do ,Przegladul: Jak rzetelnie zydzi postepuja
przy sprzedazy wodki, i jakich srodkéw uzywajg, aby ze sprzedazy tej jak
najwieksze, cho¢ nieprawne wyciaggna¢ zyski, maluje dosadnio oferta p. R.
Loeyyego, fabrykanta likierow i réznych chemicznych destylatéw w jednem
z miast wegierskich.

W ofercie tej, drukowanej wprawdzie w jezyku niemieckim, ale hebraj-
skiemi czcionkami, a wiec przewaznie tylko dla zydéw zrozumiatej i do-
stepnej, poleca p. Loevy destylat swego wynalazku, ktory nadaje wodce
bardzo przyjemny i ostry smak. ,Kto mego destylatu uzyje — pisze p. Loevy —
ten chcac zrobi¢ z okowity 800 litrow woédki, moze doda¢ do niej 100
wody wiecej, niz zwykle, i je$li do tego doleje jeden kilogram mego desty-
latu, to otrzyma wodke w smaku daleko silniejsza i ostrzejsza, niz miat
pierwej, gdy mniej wody do okowdty dodawat i mego destylatu nie uzywat".

Oferta p. Loeyyego jest przeto niczein innem, jak tylko namawianiem
szynkarzy do fatszowania wddki. Sadze jednak, ze p. Loevy miedzy naszymi
zydami zadnego ,geschilftu” nie zrobi, gdyz oni i bez jego destylatu umiejg
stabg wodke tak zaprawiaé wapnem, tytoniem lab tabaka, ze destylatéw za-
dnych nie potrzebujg, a wieSniak nasz pijac ten piekacy silnie ekstrakt ty-
toniowy lub wapienny, mysli, ze szynkarz dat mu prawdziwej okowity.

W kazdym jednak razie wiadze powinne nad szynkarzami rozciggnaé
ostrg kontrole i nie powinne im pozwoli¢ na sprowadzanie destylatow
p. Loeyyego, stuzacych do fatszowania wodki.

Nowa ustawa kontyngentu woddczanego z d. 4. sierpnia 1891 r.
(D. u. p. N. 114), zawiera nastepujace, podane ponizej w niewielkiem skro-
ceniu, postanowienia: 8§ 1. Drugi indywidualny rozdziat tej ilosci alkoholu,
jaka gorzelnie, podpadajace podatkowi konsumcyjnemu, po nizszej stopie
w kazdym peryodzie wyrabia¢ moga, przypada na kampanie 1891/2, 1892/3
i 1893/4. Po uptywie tych trzech kampanii, nastgpi nowy rozdziat kontyn-
gentu na cztery kompanie. 8 2. Przy tym drugim rozdziale bedg uwzgle
dnione: 1) Wszystkie gorzelnie podpadajace pod optate konsumcyjng i ktore
na mocy ustawy z 20. czerwca 1888 r. przy pierwszym rozdziale tej ilosci
alkoholu, jaka po nizszej stopie podatkowej wyprodukowana by¢ miata, indy-
widualnym kontyngentem obdzielone zostaty.- 2) Nowo powstate gorzelnie
rolnicze, ktore juz przed 1. stycznia 1891 r. w ruchu byty. 8. 3. Gorzelnie
niegospodarcze, ktére przy pierwszym podziale kontyngent otrzymaty, otrzy-
majg go w takiej samej ilosci w drugiej peryodzie rozdzialu. 8 4. Go-
rzelnie gospodarcze, ktére miaty kontyngent przy pierwszym podziale, otrzy-
majg na drugi podziat kontyngent na kazdg peryode z uastepujgcemi zmia-
nami : a) Gorzelniom rolniczym, ktére w czasie pierwszego peryodu rozdziatu
przecietnie w jednej kampanii mniej wyrobity alkoholu po nizszej stopie
podatkowej, jak mialy wyznaczone, bedzie procentowo z kontyngentu ujete,
a mianowicie tym, ktére na 5—10°/0 mniej wyrobity, 1% ; ty™ za® Kktdre
jeszcze mniej wyrobity, jeszcze za kazde dalsze 5% niewyrobione 1%, je-
dnakowoz wiecej jak 10% nie bedzie im potrgcane, b) Z tej odciaggnietej
ogdlnej ilosci kontyngentu, otrzymajg gorzelnie rolnicze, ktdre w pierwszym
peryodzie kontyngentowym przecietnie wiecej wyrabiaty, jak miaty wyznaczo-
nego statego kontyngentu, dodatek w stosunku do nadwyzki wyrobu. 8 5. Aby
obdzieli¢ kontyngentem nowe gorzelnie rolnicze, ktére przed 1 stycznia
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1891 r. w ruchu byly, wolno jest kazdej gorzelni rolniczej, ktéra przy pier-
wszym podziale miata kontyngent, uja¢ z jej kontyngentu Osiagnieta
tym sposobem iloscig kontyngentu zostang obdzielone nowe gorzelnie, przy-
czem przy podziale majg by¢é uwzglednione warunki wielkosci gorzelni co
do wyrobu i odpowiedni charakter rolniczy. § 6. Jezeli gorzelnia nie rolnicza
w czasie pierwszego rozdziatu przeszta na gorzelnie rolnicza, lub w przy-
sztosci na takowg sie zamienia, to zatrzyma swdj kontyngent, jaki miata
jako gorzelnia nie rolnicza, lecz tylko do dozwolonej rolniczym gorzelniom
wysokosci — co wiecej, rozdzielone bedzie miedzy gorzelnie nie rolnicze.
Jezeli za$ gorzelnia rolnicza przeszta na fabrycznag, to zatrzyma swodj kon-
tyngent, jaki miata. 8. 7. Jezeli pojedyncze gorzelnie wyznaczony sobie kon-
tyngent czesciowo lub catkiem nie wyrobig w ktérej kampanii, to minister
finansbw moze ten kontyngent dyspozycyjny innym gorzelniom przydzielié
w dotyczacej kampanii. W pierwszej linii maja by¢ uwzglednieni drobni po-
siadacze, ktorzy majg spotkowe gorzelnie, potem nowo powstate gorzelnie,
ktére jeszcze nie zostaty obdzielone kontyngeutem, wreszcie istniejagce go-
rzelnie rolnicze. 8 8. Przy kazdym nowym rozdziale kontyngentu majg by¢
nwzgledniane istniejace juz gorzelnie, i te. ktdre tymczasem nowo powstaty,
a jako podstawa do udzielenia kontyngentu, stuzy¢ bedzie przecietny wyrob
jednej kompanii z ostatniego rozdziatu. Nowe gorzelnie obdzielone bedg sto-
sownie do swych rozmiaréw i warunkéw rolniczych Jezeli gorzelnia rolnicza
w czasie jednej kampanii z przyczyn elementarnych nie wyrobi potowy swego
kontyngentu, to przy nastepnem obliczeniu kontyngentu dla niej bedg wziete
za podstawe te kampanie, w ktérych ta kleska elementarna nie byla. To
samo tyczy sie gorzeln, ktéreby przez jedne kampanie¢ Die byly w rnebn.
8. 9. Kazda gorzelnia musi swoje zadanie wliczenia jej w kontyngent po
nizszej stopie podatkowej przynajmniej na i tygodnie wnie$¢ przed peryoda
rozdziatu, i to do I. instancyi, gorzelnie te maja zarazem przedtozy¢ wszy-
stkie dowody ich charakteru rolniczego. 8 10. Ustawa niniejsza wchodzi
w zycie z dniem 1. wrze$nia 1891 r.

Krajowa szkota gorzeliieza w Uublanucli. Trzechmiesieczny
knrs gorzelniczy od roku 1881 do 1891, a wiec 11 lat istniejacy zostat
zwiniety, a w miejsce tegoz juz z dniem 1. pazdziernika b. r. otwarta
zostaje ,Krajowa szkota gorzelnicza w Dublanack“. Nowo postawiona go-
rzelnia szkolna w Dublauach umozliwita rozszerzenie cze$ci demonsti acyjnej
i zapewnia stuchaczom szkoty zaznajomienie sie z praktyka gorzeluicza.
Cze$¢ teoretyczna bardziej rozwinietg i uzupetniong zostanie. W tak nowo
zorgauizowanej szkole wyktady rozpoczynajg sie 1. pazdziernika b. r. i po-
wtarzajac sie coroczuie, trwa¢ bedg do 30. marca roku nastepnego. Kurs
tedy jest pétroczny. Blizszych wyjasnien co do warunkéw przyjecia, optaty
etc. udziela Dyrekcy a krajowej szkoty gorzelniczcj w Dnblanach.

Pierwszy dodatek do ustawy o opodatkowaniu gorzatki, ze-
stawiony przez sekretarza ministeryalnego Edmunda Bernatzkiego
zostat wydany i jest do nabycia w ksiegarniach po cenie 60 ct.
Tenze obejmuje rozporzadzenia ministeryalne od stycznia 1889 do
konnca maja 1891.



Od Admintetracyi.

"Wielu z naszych cztonkéw i prenumeratotéw zmienito swe miejsce
pobytu nie uwiadomiwszy o tem ani Zarzad ani Administracye ,,Gorzelnikal,
przeto niewierny gdzie im wyseta¢ , Gorzeluika“.

Upraszamy przeto wszystkich prenumeratoréw ktérzy swe miejsce
pobytu zmienili na ten rok, o taskawe zawiadomienie nas o tem kartg ko-
respondencyjng, adresujac:

Administracya ,,Gorzelnikall Lwéw — plac Bernardynski L. 7 i po-
dajac swoje nowe adresy, gdyz tym sposobem numera wysytane bedg ich
dochodzi¢ regularnie a nam nie bedg poczty zwraca¢ wystanych numeréw
z dopiskiem ,pobyt niewiadomyll

Administracya »Gorzelnikall

OGLOSZENIA.
dATmz0Ta Gsrzenm Poskich

ma zaszczyt donies¢ WW. PP. witascicielom gorzeli), ze po-
Sredniczy jak i lat poprzednich w obsadzaniu posad samo-
isthych gorzelnikéw na biezgcg kampanie.

Blizszych wyjasnien udziela na zadanie przewodniczacy
Towarzystwa w Siebieczowie poczta Ostrow koto Sokala.

KROCHMALARTtfIE

najnowszego systemu wraz z pianami kosztorysami
podtug systemu W. 11 Ulilamia, dostarcza jedynie na
Galicye upowazniona
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Kalendarz asekuracyjne - ekonomiczny

na rojts: 1892.
opusci wkrotce prase i zawiera¢ bedzie:
obfity dziat informacyjny, dotyczacy asekuracyj od ognia, gradu i zycia;
szczegoty dotyczace krajowych instytucyj: handlowych, asekuracyjnych,
zaliczkowych i przemystowych.

ZamoOwienia do dzialu ogtoszen przyjmuje Redakcya— Lwow, ul. Teatralna L. 5, telefon Nr. 356.
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FRANCISZEK DRUDING

w Krakowie ulica Diuna
poleca

kuplsta nrzajzenia jato tez 11052305 — przeln
podtug najnowszych i najpraktyczniejszych systemdw.

S:% Aparaty kolumnowe z dofieymalLya i podwdjncg'o rektv-

tikatora do odpedzania lutrynku, ciitodniki najlepszej
konstrukcyi, chtodzace przy matej ilosci wody.

Aparaty dla ciggtej destylacyi
kadzie zacierne z przjmzadem do chtodzenia i mieszania.

Parniki llenzego, koliy parowe, rezerwoary zelazne na spirytus.

r»\ Przt/jmujc wZze/kie n paracije po cenach nmiarltowanijch.
gr Kosztorysy na zadanie Iran ko.
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I0LITE GORZELNIE ROLNICLE

przyrzady do rektyfikowania spirytusu, kotty pa-
rowe, rezerwoary zelazne na spirytus, kadzie,
parniki, pompy, catkowite rzeznie, miedziane
i zelazne kotty do warzenia piwa, pompy piwne
i ciitodniki, kadzie na brzeczke piwng, przy-
rzagdy do chlodzenia piwa i maszyny parowe

urzgdza i dostarcza sumiennie i po najnizszych cenach
fabryka wyrobow metalowych

JANA OCHSNERA

w Biatej M o Bielska (Galicya).

1-1

Z Drukarni Ludowej we Lwowie, pod zarzadem St. Baylego.



