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Doswiadczenia
z nowag metoda przy falrrykacyi drozdzy.

Na waluem zgromadzeniu Towarzystwa fabrykantéw spiry-
tusu, odbytem zesztego rok iw Berlinie, przedtozyt prof. Delbriick
cztonkom, wyniki z doswiadczen w laboratoryum towarzystwa
przeprowadzonych, a majacych na celu zwiekszenie wydatkow pra-
sowanych drozdzy za pomocg wdmuchiwania powietrza w fermen-
tujgcy zacier. Juz przed ogtoszeniem tych prob, prébowat dr.
Francke byty sekundaryusz towarzystwa te metode, polegajacg na
wdmuchiwaniu powietrza w czasie fermentacyi w sprzyjajgcej
porze w zacier wolny od tupin.

Doswiadczenia poprzednie stwierdzity réwniez, ze tlen z po-
wietrza nadzwyczajnie wptywa na rozw6j drozdzy i na intenzyw-
nos¢ fermentu, ze wzgledu tez na powyzszg okolicznos$¢ starano
sie od dawna, przez zastosowanie chtodnikéw wszelkiego rodzaju,
kadzi zaciornych z powietrznem chtodzeniem itp. powyzsze zacho-
wanie sie drozdzy wobec tlenu wyzyskaé, jednakowoz ani w przy-
blizeniu nie osiagnieto takich rezultatow, jakie sie osigga dzi$
przez sztuczne wprowadzanie powietrza w fermentujacg brzeczke.
Spos6b ten postepowania zaprowadzony zostat w wielu fabrykach
i stat sie juz teraz jednym z tych czynnikéw, z ktérymi caty prze-
myst drozdzowy liczy¢ sie musi. Przy powyzszym sposobie otrzy-
muje sie wiecej jak podwojng ilos¢ drozdzy, w poréwnaniu
z dawng metoda. Jakkolwiek uzyskuje sie przy tem mniejsza ilo$¢
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spirytusu, to r6znica ta w obec niestosunkowo wielkiego przy-
bytku drozdzy zupetnie na uwage nie zastuguje.

Jak przy dawnej metodzie, potrzeba byto diuzszego czasu,
azeby drozdze co do swej jakosci staty sie takiemi, jakie dzi$
w pierwszorzednych fabrykach sie otrzymuje, tak samo przy no-
wym sposobie fabrykacyi drozdzy, zwalczaé potrzeba przez pewien
czas niektore ujemne strony fabrykatu, ktére sie w poczatkach
okazaty. Dzi$§ wady te zdajg sie juz by¢ prawie zupeinie usuniete
i obecnie postugujacy sie metodg wyprébowang i wydoskonalong
i przy racyonalnym sposobie postepowania uzyskaé mozna nietylko
wydatki drozdzy, lecz i takiej jakosci, ze znawcy fachowi i naj-
wybredniejsi konsumenci wiecej nic sobie zyczy¢ nie moga. W pra-
dzie nowa metoda natrafia na pewien opér w niektérych kotach
nabywcéw drozdzy, jednakze niecheé ta da sie usprawiedliwi¢ ra-
czej poczatkowa jakoscig produktu przy pierwszych prébach
ktéra z obecnag juz w pordwnaniu i8¢ nie moze, w obec czego jest
juz tylko kwestyg czasu, jak diugo wytrwajg opierajacy sie nowej
metodzie.

Korzysci wynikajagc6 z nowej metody sg zbyt widocznemi,
by wiekszos¢ fabrykantéw drozdzy w krotkim czasie nie przeszia
do jej zwolennikéw. Ta metoda uzyskuje sie wedle zapewnienn ze
stron wiarogodnych, czesto 30% drozdzy lub tez i wiecej, a prze-
cietnie postugujac sie dobrym materyalem mozna uzyska¢ 27—28%
czystych drozdzy, podczas gdy fabryki robigce starg metodg rzadko
tylko wykaza¢ sie mogg rocznym przecietnym wydatkiem 13°/0
drozdzy.

Metoda ta jak juz wskazaliSmy tem sie charakteryzuje, ze
zamiast zwyklego zacioru, przygotowuje sie czysta, wolng od tu-
pin brzeczke, ktora sie nastepnie podczas fermentacyi odpowie-
dnio wentyluje. Podczas gdy pierwiej uzyskiwato sie tylko czes¢
drozdzy a to te, ktora wznosita sie na powierzchnie zacioru i mogta
by¢ oddzielong, to przy nowej metodzie otrzymuje sie catkowitg
ilos¢ tychze, a to w ten sposéb, ze sfermentowany zacior wylewa
sie na ptaski chtodnik, gdzie drozdze sie osadzajg, albo ze sie ta-
kowy centryfugami od drozdzy oddziela. Ta okolicznos$¢, ze drozdze
ze sfermentowanego plynu przez osiadanie uzyskiwane bywaja,
wzbudzita wsréd sfer fachowych mysl, ze sg to drozdze pozaroz-
ktadowe, podobne do drozdzy piwnych. Zdanie to jednak musi
by¢ za mylne uwazane, bo drozdze te rb6znig si¢ zupelnie
pod wzgledem swoich witasciwosci, wytrzymatosci, a zwtaszcza
pod wzgledem sposobu fermentacyi od drozdzy piwnych. Przy
nowej metodzie wjdwarza sie nadzwyczaj zywe pienienie, drozdze
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podnoszg sie jak przy kazdej gornej fermentacyi i dopiero opadaja
po doszczetnem zuzyciu pozywnych czesci w zaciorze, zupetnie tak
jak w catkowicie sfermentowanym zaciorze.

Nowa metoda zaprowadzona byta z rozmaitemi zmianami,
wszystkie jednak opierajg sie na zasadzie, iz zacior wolny od tupin
wentyluje sie w czasie fermentacyi. tribwna réznica polega na
sporzadzaniu brzeczki i na materyatach do zacieru uzywanych.
Podczas g-dy jedni sporzadzajg ja jak w browarach to jest, ze za-
cior filtrujg przez sitowate dna w kadzi zaciernej, drudzy uzywaja
podobnego sposobu jak cukrowarzy przy wyprasowywaniu soku
buraczanego, przygotowanego z wapnem, co jednak wysokos¢
wktadu powieksza, a r6znica ta w wielkich fabrykach jest bardzo
wielkg. Czysto$¢ zacioru zalezy wiele od rodzaju produktu su-
rowego.

Podczas gdy celem uzyskania klarownego zacioru przy uzyciu
pras, jako produkt surowy uzytemi byé moga srutowiny z suchego
stodu, zyta i kukurydzy, to przy zwykiem filtrowaniu zacioru uzy-
temi by¢ musza produkta gniecione, przyczem najkorzystniej uzy¢
duzo zielonego stodu, zyta albo kukurydzy. Ta ostatnia o ile
w drugim wypadku nie jest niezbednie potrzebng, o tyle w wy-
padku pierwszym, to jest przy systemie wyttaczania zaciotu ko-
nieczna.

Stwierdzonym faktem jest, ze przy uzyciu systemu filtrowa-
nia, zwtaszcza kiedy surowym produktem jest stdéd zielony, uzy-
skuje sie najbogatszg w azotowe czeSci brzeczke, stdéd zielony bo-
wiem zawiera najwiecej pozywnych skiadnikéw, lecz poni.ewaz
z drugiej strony, wedle doswiadczen Ilayducka stwierdzonych na-
stepnie w praktyce, ilos¢ pozyskanych drozdzy w prostym stoi
stosunku do iloéci czeSci azotowych zawartych w zaciorze, zkaa
tez bardzo naturalnym jest wniosek, ze przy uzyciu zielonego stodu
i zyta do zacioru wiecej i silniejszych uzyskujemy drozdzy, anizeli
przy uzyciu suchego stodu zyta i kukurydzy. Czesto uzyskuje sie
pozornie wysokie wydatki w drozdzach, dzieje sie to jednak Kko-
sztem utraconych czesci azotowych w samych drozdzach zawar-
tych, a wiec kosztem ich sity fermentacyjnej. Azeby wtasnie tego
unikngé, powinno sie¢ w samych pitynach fermentacyjnych, t. j.
w zaciorach, jak najwiecej tychze czesci azotowych skoncentrowac.

Pomijajagc juz okolicznosé, ze przy nowym systemie wenty-
lowania brzeczki, materyat do niej uzyty najlepiej wyzyskiwanym
bywa, musimy przyzna¢ mu jeszcze te wyzszos¢ nad systemem
starym, ze podczas gdy ten ostatni bez uzycia zyta przeprowadzic¢
sie nie dat, to system nowy bez zyta zupetnie obejs¢ sie moze.

*
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Mozemy wiec dzi§ fabrykowac¢ drozdze prasowane z jeczmieniem
przy ewentualnym dodatku kukurydzy, co wobec statej zwyzkowej
tendencyi w cenach zyta i w obec Swiezego zamkniecia granicy
rosyjskiej dla wywozu zboza, jako zdobycz nie matej wagi uwaza-
nem by¢ musi.

Wracajac jeszcze do jakosci fabrykatu osiggnietego nowa
metodg powiedzie¢ mozna tyle, ze wytrwalos¢ i kolor drozdzy sg
przy kazdej modyfikacyi tejze metody jednakowe, tylko na punkcie
sity rozkiadowej jak wyzej nadmieniono, nalezy sie drozdzom
z brzeczki uzyskanej droga filtrowania pierwszerstwo.

Drozdze w powyzszy sposOb pozyskane, wytwarzajg wedle
obliczenh metodg Hayducka 250 do 300 cm. kwasu weglowego, co
réwna sie prawie sile prasowanych drozdzy pierwszej jakosci po-
zyskanych metodg starg. Przy oznaczeniu ilosci wywigzywanego
kwasu weglowego, w przeciggu diuzszego czasu 12 do 24 godzin
nie daja sie spostrzega¢ wielkie roznice, chyba tylko tyle, ze po-
mienione drozdze pézniej fermentujg i nieco wolniej, za to jednak
zachowujg swa site do konhca fermentu, co tez praktyka rzeczy-
wiscie w zupeinos$ci stwierdza.

Nadmieni¢ tu jeszcze wypada o spirytusie, ktéry przy nowej
metodzie wentylacyi zacioru uzyskanym bywa. W fabrykach,
gdzie spirytus jako produkt surowy albo rektyfikowany sprzeda-
wanym bywa jest rzeczg zupetnie obojetng, jakie odcienia smaku
wyprodukowany spirytus posiada¢ bedzie. Natomiast wiekszg
uwage na smak spirytusu zwroci¢ nalezy tam, gdzie odbiorcy do
pewnego stale powtarzajgcego sie smaku spirytusu sg przyzwy-
czajeni. Nie da sie tez zaprzeczyé, ze przy wyzej umowionej me-
todzie, smak spirytusu rzeczywiscie sie zmienia, a przyczyna tej
zmiany zdaje sie leze¢ nie tyle w rodzaju uzytego produktu, ile
z zmienionym zupeinie sposobie fermentacyi.

Wiadoma rzeczg jest, ze wiele istniejgcych fabryk drozdzy,
produkujacych takowe wedle metody starej, mimo uzywania ao
powyzszego celu przewaznej ilosci zielonego stodu, dostarcza je-
dnak bardzo dobrej wédki do picia, niemniej przeto stwierdzonym
faktem jest, ze peiniejszy i lepszy smak posiada wédka, wypro-
dukowana w gorzelniach nie wyrabiajagcych drozdzy prasowych
i gdzie ona nie jako produkt uboczny, ale jako produkt gtéwny
sie produkuje. Opowiadajg, ze niektére gorzelnie w Anglii, ktoére
w fabryki drozdzy zmienionemi zostaty, musiaty wkrdétce znowu
zaniecha¢ produkowanie tychze z powodu, ze smak ich ,W hisky*
wskutek tego bardzo na niekorzys$é sie zmienit. Powodem tej
zmiany smaku zdaje sie byé wiasnie poprzednie usuniecie drozdzy
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z zacieru, zanim pozostaly ptyn do wygotowania alkohoiu przyjdzie,
skutkiem czego spirytus nie ma okazyi do pochtonieci? produktéw
ubocznych, powstajgcych przy fermentacyi, a nadajgcych 6w wita-
$ciwy smak. Mimo tego nie mamy jeszcze powodu do przypusz-
czenia, czy smak witasciwy wodki nie datby sie osiggngé na innej
drodze n. p. jakich$s dodatkéw sztucznych.

Ze stanowiska techniki nalezy w kazdym razie opisany wyzej
sposéb wentylacyi brzeczki, jako stanowczy postep powitac.

Czy jednak postep ten dla przemystu drozdzowego korzystnym
bedzie, przysztos¢ dopiero okaze. To jedno tylko zdaje sie by¢
pewnern, ze targ drozdzowy, kt wy juz obecnie z powodu bardzo
niskich cen ostabt, przy ogélnym wprowadzeniu nowej metody
bardziej jeszcze upadnie. Wkrotce spodziewac sie nalezy nadmier-
nej produkcyi drozdzy, gdyz na razie zastosowanie drozdzy pra-
sowych ograniczone jest oprocz potrzeb gorzeli, przewaznie tylko
do celow pieczywa.

Z tern wszystkiem nowa metoda jest jeszcze w fazie przej-
sciowej ma wielu zwolennikéw, lecz sg tez i przeciwnicy jej gto-
wnie ci fabrykanci, ktérzy przy drozdzach szczeg6lnie w Niem-
czech, wyrabiaja ,Zytnidwke“. Tym rozchodzi sie rzeczywiscie
o to, by nie postradaly konsumentéw tego napoju — jezeli on by
sie miat przez nowa metode zmieni¢ na niekorzy$¢ smaku.

W Dreznie istnieje wielka spo6tkowa fabryka drozdzy i zyt-
nidwki, ktéra n. p. w zesztej kampanii wyprodukowata 430.000 kg.
drozdzy prasowanych i 1,000.000 litr. zytniéwki 80% procentowej.
Ot6z na ostatniem dorocznem zgromadzeniu, akcyonaryusze nie
zgodzili sie na projekt dyrekcyi zaprowadzenia nowej metody, jedy-
nie z obawy, by zytnidwka, ktéra sie cieszy wielkg renomg i ma ama-
toréw nie zmienita sie¢ w smaku.

Sprawozdanie
2 wycieczki naukowe] czfonkow Towarzystwa gorzelmikow polskich na wystawe pragska

celem studyowania urzadzen i udoskonalonych maszyn
w gorzelnictwie uzywanych
przedtozone W ysokiemu W ydziatowi krajowemu.

Korzystajagc z taskawie udzielonego przez Wysoki Wydziat kra-
jowy zasitku pienieznego, udalismy sie we trzech dnia 13. sierpnia na
wystawe do Pragi, przytaczajgc sie do wycieczki krajowego Towarzy-
stwa kupcéw i przemystowcdw i zwiedziliSmy wystawe w dniach 15.,
16. i 17. sierpnia b. r.
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W ciggu podrozy przytaczyli sie do nas gorzelnicy i cztonkowie
jjipyarzystwa : Jan Domanski z débr lir. Romana Potockiego, Franci-
szek Siedlecki z doébr JE. hr. Wiodzimierza Dzieduszyckicgu, oraz p.
Eugeniusz Kisieliniski dzierzawca gorzelni w Muzytowie.

Przybywszy na wystawe, zastosowalismy sie do rady bardzo przy-
chylnych nam Czechdw, ktérzy nam utatwili zapoznawanie sie ze szcze-
g6tami wystawy i zwiedziliSmy pierwszego dnia ogo6lnikowo catg wy-

stawe, aby sie zoryentowaé, odszukaé i zanotowa¢ sobie wszystkie
rzeczy z gorzelnictwem styczno$¢ majace, a pomieszczone w réznych
pawilonach dla przemystu, rolnictwa, inas/.yneryi i przemystu rolni-

czego. Nastepne dwa dni posSwieciliSmy szczegétowo badaniu wystawy
gorzelniczej.

Aparaty odpedowe i destylacyjne sg prawie wszystkie* systemu
kolumnowego dla ciagtej destylacyi, z czego poznaliSmy zaraz, ze
w Czechach aparaty z kottami, talerzami i alembikami, jakie my tu
w kraju posiadamy, zeszty juz na drugi plan jako rzeczy przedawnione
i przy dzisiejszej wydoskonalonej technice gorzelniczej nie majace ra-
cyi bytu i ze zastgpity je juz prawie og6lnie aparaty dla ciagtej de-
stylacyi i stusznie; gdyz jezeli sie zwazy, ze aparat kolumnowy w go-
rzelni w polowie czasu te samg ilos¢ oddestyluje co aparat kotltowy,
ze ten spirytus wychodzi o 50% czys$ciejszy, a o kilka stopni Trallesa
silniejszy, to nie trzeba by¢ uprzedzonym, zeby stanowczo o$wiadczy¢
sie za aparatem kolumnowym i przyzna¢ czeskim fabrykantom stu-
szno$¢, ze na wystawe nie pokazali juz wecale starych pistoryuszow.

Pierwsze miejsce miedzy wystawionymi aparatami destylacyjnymi
zajmuje firma kotlarska F. Ringhoffera ze Smichowa kolo Pragi. Apa-
rat odpedowy kolumnowy tej fabryki jest wykonany z takg precyzya
i doktadnoscig, ze nie pozostawia nic do zyczenia. Jest tam wszystko,
co tylko mogto by¢ najlepszego, przy nim zastosowane. Aparat ten
jest dla gorzelni siedmio hektolitrowej zacierajgcej dziennie do 6.000
kg. kartofli, odpedza w godzinie 15 hektolitrdw7 Zratej roboty, a ze
gorzelnia taka ma. najwyzej 90 hektolitrédw zacieru dzienuego odpedu,
wiec destylacya na tym aparacie trwa¢ moze najwyzej 6 godzin i roz-
poczynajac n. p. destylacye o 6. rano, S$konczy¢ jag mozna w gorzelni
7 hektolitrowej na 12. w potudnie, podczas gdy na aparacie kottowym
potrzeba na to czasu 12 godzin i wiecej. Jaka stagd oszczedno$¢ na
opale zbytecznem jest cyfrowo udowadniaé.

Spirytus ma 95 stopni. Aparat skiada sie z kolumny zacierowej
z wentylami parowymi, szybrem braznym, z miedzianej kolumny re-
ktyfikacyjnej, miedzianej doflegmacyi z wszystkimi mosieznymi wenty-
lami, nastepnie z oziebiacza wewmatrz miedzianego i cylindra zela-
znego, wreszcie z regulatoré6w na zacier, brahe i lutrynek. MiedZz na



catym aparacie jest polerowana, wszystkie za$ mosigdze nadzwyczaj
czysto wyrobione; jest przy nim jeszcze wiele o0zd6b, jak n. p. caly
przyrzad do wziecia préb destylatu, lecz to juz zrobione jest dla wy-
stawy i komisyi, ktdra podczas préby jeneralnej orzekaé bedzie o do-
ktadnosSci tego aparatu. Aparat kosztuje 5800 zi. i wazy 4.000 kg.
Taki sam aparat niewystawowy bez zbytecznych ozdob kosztuje obecnie
na miejscu w fabryce okoto 5.000 zt. Ceny te rozumig sie bez mon-
tazy i tych lagczen, jakie stosownie do lokalu s potrzebne.

Obok ustawiony jest aparat rektyfikacyjny. Jest to kociot z bla-
chy ze aznej, wewngtrz emaliowany, zewnatrz za$ obtozony szalun-
ki p> z drzewa i opasany metalowemi obreczami. Kociot ma pojemno-
§ci 200 hektolitré6w. Obok kotta jest kolumna rektyfikacyjna miedziana,
oziebiacz, regulator pary i inne czesci, ktére razem sktadajg jego ca
tos¢. Aparat ten rektyfikacyjny moze najwybredniejsze wymagania za-
dowolni¢, wykonanie jego nie pozostawia nic do zyczenia. Nowoscig
przy nim jest wyzej wspomniany samodziatajgcy regulator pary, przez
co destylacya spirytusu moze sie odbywaé jednostajnie, co znéw na
czysto$¢ spirytusu ma wielki wplyw. Kociot napeinia sie okowitg rpz-
cienczong do 50%, na godzine destyluje taki aparat 200 litrow zupet-
nie czystego spirytusu o sile wyzej 95%- Cata rektyfikacya wazy
8 500 kg., cena 7.000 zt. Gdy sie weZmie na uwage ogromne rozmiary
tego aparatu, to sie mozna dziwiC jego niskiej cenie, ktérej przyczyng
jest, ze kociot destylacyjny wypada stosunkowo bardzo tanio, bo jest
£ Zelaza, co dotad w praktyce nie miato zastosowania.

Nastepnym uwagi godnym aparatem gorzelnianym Ringhoffera
jest kadz zacierna i chtodzgca. Jest to naczynie w formie czary z bla-
chy zelaznej, lecz ksztatt tej czary moze stuzy¢ za typ takich apara-
téw, bo jest zupeinie odpowiedni do wymogéw techniki gorzelniczej
i do racyonalnego przeprowadzenia procesu zacierowego. Dla chiodze-
nia zacieru nie ma Hasz, lecz stuzg ku temu celowi trzy wewnagtrz
kadzi umieszczone i z soba potgczone weze, tak, Zze mozna czy to
zimng czy cieptag wode, lub tez pare temi wezami przepuszczaé, co
wszystko odbywa sie zapomocg zewngtrz umieszczonych krandw.

Wychodzac z zasady, ze kazda kadZ zacierna powinna by¢ tak
urzadzona, izby wewngatrz dostepnag byta dla robotnika do czyszczenia,
zeby S$rodek jej byt wolny dla umieszczenia mieszadta od$rodkowego
jako dotychczas najlepszego, byliSmy zawsze przeciwmi kadziom za-
ciernym z chtodzeniem flaszami, ktore zajmujac caty S$rodek kadzi,
czynig jg nadzwyczaj nieprzystepng i niedogodng; lecz flasze, majac
wieksza powierzchnig chtodzacg, dawaly wiekszg rekojmie szybkiego
ostudzenia jak waz, tymczasem tu zobaczyliSmy, ze mozna sie obejs¢
bez flasz, ktore uniemozliwiajg urzadzenie dobrego mieszadta ods$rod-
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kowego, przynajmniej takiego, zeby zacior mogt by¢ rzucany na $ciany
kadzi, — a to urzadzeniem potrojnego weza. Kadz Ringhoffera mimo
potidjnego weza jest wewnatrz wszedzie przystepna, moze byé w ka-
zdem miejscu czyszczona i chtodzi¢ musi bardzo dobrze.

Pochwalamy wiec bardzo taka kadZz zacierowg, bo czyni ona
wszelkim wymogom zado$¢, a usuwa zupetnie niepraktyczne i niedo-
godne flasze.

KadZ zacierowa wystawowa, zawierajgca 30 hektolitrow, ma stu-
zy¢ dla gorzelni 4 hektolitrowej, wedtug twierdzenia reprezentanta
firiny potrzeba jest do chtodzenia zacieru do temperatury fermentacyi
w dwoéch godzinach 28 hektolitrow wody na 10" C. Cena. kadzi wy-
stawowej jest 1.350 z. Do kadzi jako jej skladowe czesci nalezg
jeszcze exhaustor bardzo dobrze urzadzony, dlatego ze czerpie powie-
trze i pare goracg z wewnatrz kadzi, a nie z zewnatrz lokalu, jak to
w praktyce czesto spotka¢ mozna; dalej tryby mieszadtowe zdrewnia-
nemi zebami, co znowu jest zaletg, gdyz podczas ruchu nie stychaé
nieprzyjemnego dla ucha zagtuszajacego odzywania sie zebéw trybo-
wyfch; wreszcie samo mieszadto odsrodkowe z mechanicznern urzadze-
niem, zapomocg ktérego zacier w ruchu bedacy ustawicznie przelewa-
nym zostaje, co sie przyczynia do nadzwyczajnie energicznego wymie-
szania masy zaciernej.

Zajeta nas takze bardzo wystawa miedzi tej fabryki, t. j. ro-
zmaitych cze$ci miedzianych i z blachy miedzianej do ztozenia catych
aparatow lub kottéw i t. p. czesci. MiedZ jest wybornej jakosci, a cze-
§ci te, jak dna wierzchnie lub spodnie, boki kottéw, czary, sg juz
0 tyle gotowe, ze moze z nich kazdy kotlarz na miejllu ztozy¢ czy
to caly aparat odpedowy, czy tez cze$¢ jaka jego, przez co mozna na
miejscu w gorzelni przerobienie lub naprawe ktorejkolwiek czesci
aparatu odpedowego wykonaé, nie odsetajac jej fabryce. Cena tych
przedmiotéw jost nastepujaca: J*rzy kursie miedzi, t. j. biorgc cene
podstawowg za 100 kg. miedzi 8d zt. na miejscu w fabryce, ptaci sie
za kazde 100 kg. dna do kottow jakiejkolwiek $rednicy po 116 zi.,
dna dolne do kottéw jako grubsze i bez szyi po 106 zt. Rury mie-
dziane gotowe, lutowane na twardo (robota bardzo czysta i dobra),
jesli majg 18—26 mm. S$rednicy po 112 zt za 100 kg., ponad 26 mm.
$rednicy po 102 zi.

Gdy sie uwzgledni, ze wszystkie te wyroby sg z najlepszej mie-
dzi, to mozna powyzsze ceny nazwa¢ taniemi i zdaje nam sie, ze jest
wskazane dla naszych 1\ T. wiascicieli gorzeln, aby sobie w razie
przerébek i restauracyi w gorzelni sami miedz wediug potrzeby
1 podanych rozmiaréw wprost z fabryki sprowadzali i z niej
miejscowym kotlarzom dawali sktada¢ i wykonywac robote, awantaz
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tu jest taki, ze mozna by¢ pewnym, ze sie kupuje po cenie stusznej
doskonatg miedz, na ktérej jiz nie =zarabia drugi i trzeci posrednik,
a w domu placi sie kotlarzowi tylko za wykonczenie i ztozenie roboty.

Nastepnie zwiedziliSmy wystawe przedmiotéw gorzelnianych firmy
Novaka i Jahna z Bubny pod Praga.

Aparat destylacyjny kolumnowy, jakkolwiek juz nie taki YW wy-
konaniu jak Ringhoffera, jest jednak bardzo dobrze, czysto odrobiony
z niewielkiemi zmianami w konstrukcyi. Tutaj znow utwierdzito sie
w nas przekonanie, ze obecnie tylko aparaty ciggte maja racye bytu,
ze kottowe aparaty zchodzg juz z widowni. Twierdzenie nasze mozemy
juz oprze¢ wua cyfrach, poréwnujac cene aparatu kottlowego z ceng
aparatu kolumnowego.

Ceny podata nam fabryka Novaka i Jahna pisemnie i sg wiarygodne.

Zatem aparat zwykly destylacyjny dla gorzelni siedmio hektoli-
trowej kosztuje:

Dwa kotty robocze miedziane po 30 hl. pojemnos$ci, z flanszami,
szyjami i hetmami z miedzi, z przynalezng armaturg, sktadsjgca sie
z dwodch wentyli powietrznych ze sztueami, dwdch par osad na szkia
z przyrzagdem do przeczyszczania parg, dwdch wentyli parowych, dwdch
zasuw do przepuszczania voboty i brahy, dwodch rur gotujgcych z przy-
nalezacemi sztueami, wreszcie dwdch wiazéw mosieznych z miedzia-
nemi $rubami, wazg 1.260 kg. po 1'50 zt. robi kwote 1.890 zi.

Miedziany alembik podwdjny z dwoma wklazami mosieznymi,
kurkiem do plombowania, dwoma wentylami powietrznymi, wentylem
wstecznym  z dzwignia, z wszystkiemi flanszamii sztueami, wagi
360 kg. po |1-60 zi. robi kwote 576 zi.

Kolumna nad rektyfikatorem z miedzi, wagi 220 kg. po cenie
1 ‘G0 zt. robi kwote 352 zt

Trzy talerze deflegmacyjne miedziane, kompletne, o S$rednicy
1.500 mm., nitowaue, wagi 650 kg. po cenie 1-60 zi., robi kwote
1.040 zh

Oziebiacz sktadajgcy sie z cylindra zelaznego, w ktédrym umie-
szczone sg cylindry miedziane, wagi 500 kg. po cenie 80 zi. robi
kwote 400 zi.

Zatem kompletny aparat kottowy kosztuje:

Kotty robocze . . . 1890 =zt
Alembik podwéjny . . 576 .
Kolumna rektyfikacyjna . 352 ,,
Trzy talerze . . . 1040 ,,
Oziebiacz . . . . 400 ,

Razem . 4258 1zt
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Aparat kolumnowy dla ciggtej desljpieyi w gorzelni siedmio he-
ktolitrowej dla odpedu 12 hl. zacieru na godzine, sktadajacy sie
z miedzianej kolumny zacierowej z wentylem parowym, S$rubami, za-
suwg dla odptywu wywaréw dalej z miedzianej kolumny rektyfikacyj-
nej, miedzianej deftegmacyi z wentylami, zasuwami, S$rubami, wreszcie
z oziebiaeza miedzianego w cylindrze zelaznym umieszczonego z regu-
latorem lutrowym i dwiema chtodniczkami probierczemi, kosztuje
3.400 zt j

Wolno stojgca pompa parowa, ktora dostarcza zacier do kolumny
roboczej, z przestawialnym skokiem, dostarczajgca w godzinie 15 20
hektolitréw zacieru, kosztuje zi, 55U.

Zatem kompletny aparat kolumnowy kosztuje:

aparat sam . . . 3400 zi.
parowa pompa . . . 550 ,,
razem . 3950 zh

jest przeto tanszy o 308 zt. od aparatu kottowego, a zwyzka ta,
uwzgledniwszy, ze aparat ciggtej destylaeyi sprowadzi¢ potrzeba
z Pragi, lub z zagranicy, mogtaby pokryé koszta transportu, bo u nas
w kraju nie wyrabia ich zadna fabryka kotlarska.

Rozmawiajac z reprezentantem firmy na wystawie o aparatach,
przyszliSmy na temat naszych aparatow kottowych z talerzami, alem-
bikiem i oziebiaczem czyli trubnikiem, chcieliSmy bowiem wybadac
p. inzyniera jako instruktora aparatéw, gdzie lezy gtdéwnie bigd w ko-
ttowych aparatach naszych, ze okowita nie jest tak czysta, nie ochita-
dza sie dobrze i destylacya trwa bardzo dtugo. Ot6z p. inzynier obja-
$nit nas, ze gtowny biad lezy w talerzach, ktére mamy zwykle Zle
skonstruowane przez kotlarzy niefachowych. Skoro talerze zastepujg
catg deflegmacye i oddziela¢ majg szybko i doktadnie alkohol od fuzli,
to ich funkcya jest bardzo wazna. Nie mogliSmy wchodzi¢ w szcze-
goty, jak wiasciwie dobre talerze wedtug p. inzyniera maja by¢ zro-
bione, lecz dato nam to wskazoéwke, ze kto chce mie¢ dobrg defiegma-
cye, powinien talerze czy to nowe, czy uzywane przerabiac sie majace,
wystaé do pewnej i dobrej fabryki, a nie dawaé takiej roboty pier-
wszemu lepszemu kotlarzowi, ktéry lutowa¢ umie.

W fabryce skiadajg sie talerze pod okiem inzyniera konstruktora,
mozna wiec mie¢ wszelka gwarancye, ze takie talerze, funkcyonowaé
bedg nalezycie. Drugim waznym przyrzadem naszych aparatéw sg
oniebiacze (trubniki), ktére mamy w gorzelniach zwykle fatszywie
urzadzone, co przy obecnem opodatkowaniu czysta strate nam przy-
nosi. Trubniki nasze sg bowiem przewaznie za szerokie, wezowate
kota rur majg przewaznie S$rednice 80—100 cm. Ot6z w takim ozie-
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bialniku szerokim a niskim nie ma odpowiedniej cyrkulacyi wody, slup
wody jest za szeroki, skutkiem czego $rodek tego stupa jest prawie
nieruchomy, woda cyrkutuje tylko okoto Scian, stad rezultat taki, ze
skoro woda nie odmienia sie w trubniku i nie cyrkuluje szybko, spi-
rytus nie ochtadza sie nalezycie, tracimy wiec na objetosci] ptynu.
Wezmy przyktad, ze spirytus nalezycie oziebiany moze przeptywac
przez zegar przy temperaturze 9° R., za$ Zle oziebiany przy 13° R,
to robi to roznice 4° R., co wedtug tabeli redukcyjnej réwna sie
fo litry, czyli pot procentu. W takim wypadku przeptywa spirytus
przez zegar i mierzy sie o wiekszym woluminie, gorzelnia traci 12%.
a wiec n. p. przy 800 litrach przemierzonego spirytusu 4 litry przez
wolumen, ktoére to 4 litry w magazynie sie nie znajda.
Trubnik wiec kazdy powinien by¢ waski a wysoki, $rednica weza nie
wieksza jak 50—60 cm., wgz powinien by¢ gesto zwiniety i do trzech
metrow wysoki, wtedy chiodzenie spirytusu odbywac sie bedzie dobrze
a roznica miedzy wodag zimng a spirytusem oziebionym nie bedzie
wieksza, jak jeden stopien ciepta. Gdy mowa o trubnikach, to widzie-
liSmy na wystawie maty trubnik z masy kamiennej polewany. Trubnik
tfch jest czescig sktadowa matej destylatury.

Nastepnie zwiedziliSmy na wystawie maszyny parowe roznych
konstrukcyi i do réznych celéw. Sa tu maszyny w ré6znych pawilo-
nach od najmniejszych o sile jednego do dwdch koni, az do kolosal-
nych o sile 150—200 koni. My$my ogladali sie za maszynami puro-
wemi, jakie dla gorzelni rolniczej sg najodpowiedniejsze i tu pierw-
szenstwo musimy odda¢ fabryce Nofjka i Jahna, gdyz maszyny tej
fabryki sa wys$mienite. Robota jest nadzwyczaj czysta, przytem sa
zgrabne a silne, stowem, Zze zadna fabryka nie wystawita tak dobrych
maszyn parowych tych rozmiaréw, jakie dla gorzelni sg odpowiednie,
jak fabryka Novaka i Jahna, przy tern ws/ystkiem mimo nadzwyczaj
dobrego materyatu, starannego i czystego wykonania, maszyny parowe
Novaka i Jahna nie sg drosze, jak innych fabryk daleko gorszego wy-
robu. | tak n. p. maszynka parowa o sile czterech koni, elegancka,
kosztuje 700 zt., o sile 8 koni bez expanzyi 1.045 zi., z expanzyg za$
1.200 zt., a najwieksza tego gatunku maszyna parowa o sile 40 Kkoni
kosztuje 3.500 zt. JE. lir Jan Tarnowski z Dzikowa zrobit bardzo
dobry wybédr, gdyz nabyt wiasnie jedng z takich maszyn parowych na
wystawie w Pradze od firmy Novaka i Jahna.

Oprocz jeszcze jednej wystawy z dziatu gorzelnietwa w pawilo-
nie gtownym, mianowicie armatur rdéznego rodzaju, wentyli parowych
z bardzo praktycznem kabtgkowem zamknieciem, rur rozmaitych i mo-
sigdzéw, ktére wystawita fabryka Juraczka z Pilzna, a ktérych wzo-
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rowe wykonanie zachwyca oko, nie mieliSmy juz na wystawie z dziatu
gorzelnictwa co ogladac.

Za to poswieciliSmy na koncu dtuzszy czas na zwiedzenie hali
maszyn i obok niej bedacej kottowni.

Tutaj bowiem widzieliSmy w ruchu kilkanascie kolosalnych ma-
szyn parowych, z ktérych niektére o sile 200 koni i oSm Kkottéw pa-
rowych w petnym ruchu bedacych, dostarczajgcych pary dla powyz-
szych maszyn, ktére pracujg dziennie 12 godzin dla wystawy.

Kazdy z tych kottéw jest innego systemu, inaczej zamurowany,
inne ma palowisko w rozmaitych odmianach.

Kotty te i maszyny parowe sg po wiekszej czesci z fabryki Ring-
hoffera i Daneka, ktére co do kottéwr parowych, jak nam moéwiono,
sg pierwszemi fabrykami w catej Austryi.

Og6lne wrazenie na nas zrobito nadzwyczajnie imenzywne spale-
nie materyatlu opatowego i wszystkie te przyrzady, jak ruszta ruchome,
wentylatory, samodziatajgce wytrzgsanie, ruchadta i t. p., ktére umo-
zliwiajg takie spalenie. Spos6b ten palenia, to staranie, by materyat
opatowy do najwyzszego stopnia wyzyskaé, te urzadzenia zawstydzity
nas, ktérzy takze w gorzelniach z kottami parowymi mamy do czynie-
nia. Co za rbéznica palenia ! ile materyatu opatowego marnuje sie unas
w gorzelniach, gdzie wszystko jeszcze prymitywnie urzadzone, jak za
dawnych czaséw, jakie to sumy tracimy ! trudno jest nawet, cyfrowo
oznaczy¢.

SkorzystalisSmy wiec tyle, ze widzieliSmy jak sie powinno
pod kottami parowymi palié¢, jakie powinne by¢ urzadzenia ku
temu, jakie garnitury i przyrzady, by materyat opatowy nie uchodzit
z dymem, bedziemy wiec mogli na pewnej podstawie naktania¢ wta-
Scicieli gorzelfn do rekonstrukcji kottéw parowych i palowisk.

Nadto uwagi godnem jest takze zabezpieczenie rur parowych
przed ozigbianiem, sg one wszystkie masg azbestowag okryte i zaopa-
trzone szczelnie, pomimo ze funkeyonujg tu w letniej porze, a ilez to
w naszych gorzelniach uchodzi cieplika rurami parowemi porozwleka-
nemi po strychach na kilkanascie metrow pod wptywem zimowego
powietrza.

Oszczedno$¢ w opale zalezy:

1) od dobrego celowi odpowiedniego kotta parowego czyli rege-
natora pary;

2) od odpowiedniego omurowania tego kotta ‘wedtug doktadnego
planu i cegtg odniotrwatg tam, gdzie sie nalezy;

3) od dobrego, stosownie do opatu urzadzonego palowiska i gar-
nituru catego tego palowiska;

4) od umiejetnego palenia.
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Na pozor zdawatoby sie, zo palenie pod kotiem ni<t wymaga
umiejetnosei, tymczasem tak nie jest. Wieksze przedsiebiorstwa, jak
n. p. koleje i t p.. pomimo Ze trzymajg uczonych palaczy, dajcg tan-
tieme od zaoszczedzonego opatu i jest faktem, ze niektérzy palacze
pod tym wzgledem doprowadzili' do perfekcji (przy kolei Karola Lu-
dwika jest jeden, ktéremu nikt nie dordéwna).

W gorzelniach nic trzymamy specyalistow palaczy, lecz wyucza
sie zwykle prostego robotnika, co ze wzgledow administracyjnych jest
wyttumaczone, — to tez tern bardziej jest wskazane, aby nasze kotlty
i palowiska byty tak doktadnie urzadzone, izby nie wszystko zalezato
od palacza, zeby one same, niejako automatycznie, zastepowaty pala-
cza, ktorego gtéwnem zadaniem wtedy by bylo potrzebne kwantum
opatu na ruszt podtozyé, reszte ma spetnia¢ automatyczny palacz. Nie-
zawodnie, ze wszystkie takie przyrzady sa kosztowne i wymagajg na-
ktadu, lecz optaci sie to wszystko juz w pierwszym roku sowicie.

W koAcu musimy jeszcze wspomnie¢ o wystawie chemicznych
i technicznych artykutéw firmy : Jézef Breicha z Pragi.

Uwagi i polecenia godnem jest jego lak na wewnetrzne wymalo-
wanie rezerwoarow zelaznych na spirytus, lub na wode, ktéry bardzo
dobrze trzyma, oraz na jego farby do $cian lokalow takich, jak droz-
dzarnie, kadkarnie, stodownia. Farby te majg nazwe emalii porcelano-
wej, sg z jakiej$ masy bardzo gtadkiej i majg chroni¢ $ciany od wszy-
stkich ple$ni i grzybkéw i jak nas zapewniano, trwaja takie pociagane
Sciany lata.

Na tern konczac sprawozdanie, dziekujemy Wysokiemu Wydzia-
towi krajowemu za udzielong subwencye na wystawe pragska, z ktorej
wieleSmy skorzystali.

Uczestnicy wycieczki:
Kazimierz ITordynshi, Franciszek Babisz, Bolestaw Jaworski.

RozmaitosSci.

Niezty dowéd, skad pochodzi fermentacja pienista. Na po-
siedzeniu Towarzystwa gorzelnikéw pomorskich, odbytem d. 27. czerwca
w Szczecinie, referowat cztonek M. H. w kwestyi pienistej fermentacyi i za-
razem pokazatl stuchaczom maty eksperyment. Pan M. H. moéwit, jak
nastepuje:

Obratem sobie ten niewdzieczny temat o pienistej fermentacyi, gdyz
nie mamy jeszcze pojecia skad ona powstaje.

Zesztego roku styszatem zapatrywanie, iz te forme fermentacyi wywo-
tujag drobne mikroorganizmy.

Dzisiaj chce panom matym eksperymentem, je$li go tak nazwaé¢ moge,
udowodni¢, ze przeciez gtdwna przyczyna wydzielania i formowania sie piany
lezy przedewszystkiem w chemicznym sktadzie produktéw zacierowych.
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Widzicie panowie dwie szklanki napetnione do jednej wysokos$ci czysta
woda. Wsypuje do jednej szklanki 10 gr dwuweglanu sodu i 10 gr. kwasu
winnego. Polgczenienie tych dwoéch ciai daje wiadome musowanie przez wy-
wigzywanie sie kwasu weglowego, tak jak to ma miejsce przy kazdej fer-
inentacyi. Mamy wiec pienistg fermentaoye — bez drozdzy (wesotosc).

Do drugiej szklanki wsypuje te samg ilos¢ dwuweglanu sodu i kwasu
winnego, lecz dodaje jeszcze tyzeczke czystego mleka stodkiego.

Widzicie moi panowie znéw fermentacye pienistg, lecz piana jest
o wiele ciaglejsza i zatrzymuje sie dtugo, przyczem to szczeg6lne, ze do-
datek mleka spowodowal wysokie podniesienie sie ptynu, ktoérego o wiele
wiecej narosto i przez szklanke ucieklto, jak przy pierwszein dosSwiadczeniu.

Zapewne, ze nie moge panom dac tutaj blizszego wyjasnienia, czy to
silniejsze pienienie przez dodatek mleka, lub przez inne potaczenia wywo-
tane zostalo, — do tego moje chemiczne wiadomos$ci nie wystarczajg.

Wedtug tabeli Wolffa mleko od krowy zawiera 3.2% ciat biatkowa-
tych. Bezwatpienia wiec byly tu ciata biatkowate mleka przyczyng, ze w po-
taczeniu z wywigzujacym sie kwasem weglowym spowodowaty wiekszg, cig-
glejsza i flegmista piane, gdyz o bakteryach mowy tu byé nie moze.

Tym eksperymentem to mamy udowodnione, ze fermentacya pienista
ma $cisty zwigzek z kwasem weglowym i chemicznym sktadem materyaléw
zacierowych, czyli innemi stowy, przyczyne pienistej fermentacji nalezy upa-
trywa¢ w pierwszej linii w witasnosciach materyalu.

Z wycieczki do Pragi. Nasi mzionkowie Towarzystwa, gorzelnicy,
przytaczyli sie na wystawe pragska do wycieczki Kola literacko-artystycznego
oraz Towarzystwa kupcéw i przemystowcéw, odbytej osobnym towarzyskim
pociggiem. Jeden z naszych cztonkéw opisuje nam swoje wrazenie z tej
wspdlnej podrézy, jak nastepuje:

Zaden krok, zadne przedsiewziecie nie obejdzie sie u nas bez tego,
bypartyjna niezgoda, lub brak jednosci i solidarnosci nie wyszlty na jaw.

Zaledwie zawitaliSmyw progi prastarego grodu Krakowa, juz jednos¢,
jaka miedzy uczestnikami wycieczki zdawata sie panowaé, zaczeta sie bez
przyczyny rozprzegaé, czego ostatecznym wynikiem byto zupeine odosobnie-
nie sie Kota literackiego, ktére psuto przyjemne wrazenia, jakich mnédstwo
godna Stowian goscinno$¢ Czechdw nam zgotowata.

Odosobnienie sie Kota literackiego, ktéremu chyba ublizata tgcznosé
z Tow. kupcéw i przemystowcoéw, na kazdym kroku bito w oczy i niemile
razito wobec zgody i solidarnosci Czechéw, tych kardynalnych cno6t spotecz-
nych, ktére jeszcze Rzymianie znanem przystowiem: ,,Concordia pareae res
crescimt...” uwiefczyli i ktérym kazdy naréd dobrobyt swéj zawdziecza.

Najlepszym tego przykiadem, co moze jedno$¢ i zgoda, jest obecna
wystawa pragska, ktérg li tylko solidarno$¢ Czechéw obok mréwczej pracy
do skutku przywiodia.

Tegoroczna kampania gorzelniana bedzie mniej pomysina Z po
wodu o wiele gorszego sprzetu kartofli. Jakkolwiek wybieranie kartofli juz
dosy¢ dawno sie rozpoczeto, nie mozna jeszcze nic stanowczego powiedzieé
o plonie, gdyz kazdy gatunek kartofel inaczej wydaje. Wszyscy jednak sie
zgadzaja, ze plon bedzie o wiele gorszy, bodaj czy nie o jedng frzecia.
Jako$¢ kartofli jest tez gorsza, jednakowoz nie mozna powiedzie¢, ze jest
ztg, bo gatunki biate, jak trophimy, szampiony, imperatory pokazujg 17 do
18‘4%, za$ czerwone, dabery i cebulki 19 do 20% skrobii. Z tern wszy-
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stkiem wydatek spirytusu nie jest o wiele nizszy, zaciery sa bardzo skionne
do ferraentacyi i nie jest rzadkoscia, ze kadZz po 66 godzinach fermentacyi
z 17 do 18 cukru odrobi na 0'8 do 1 procent. Zboze na stdéd, chociaz
wyglada niklejsze, jest dobre i dobrze ro$nie, trzeba tylko jeczmien lepiej
i wiecej ptukaé z pytéw, ktérych jest dosyc.

Sprawy Towarzystwa.

Za poSrednictwem Zarzadu Towarzystwa gorzelnikéw polskich otrzy-
mali posady samoistnych gorzelnikéw cztonkowie :
Kaczkowski Wtadystaw do Przeciszowa.
Kulpinski Maciej do Liwcza.
Lammel Wtadystaw do Roznowa.
Prosotowicz Wtadystaw do Surochowa.
Rychter Stefan do Chorobrowa.
Siedlecki Tytus do Wasylowa.
Stanczykiewicz Dominik do Chorzelowa.
Tokarski Stanistaw do Waniowa.
Trznadel Stanistaw do Adryanowa.

L. 42571. K on k -ur s.
Dnia 1. listopada 1891 bedzie obsadzong posada gorzelnika wkrajo-
wej wzorowej gorzelni w Dublanach na czas biezacej kampanii, t. j. do

korica kwietnia 1892.

Ubiegajacy sie o te posade, z ktoérg potgczone jest przy wolnem po-
mieszkaniu o jednym pokoju wynagrodzenie miesieczne po 100 zi. w. a.
przez czas trwania kampanii, winni najp6zniej do 20. pazdziernika
1891 wnie$¢ wprost do Wydziatu krajowego podania poparte:

a) $wiadectwem z ukonczonej szkoty Sredniej,

b) Swiadectwem z ukonhczonej szkoty gorzelniczej,

0) Swiadectwem odbytej praktyki gorzelniczej,

d) metryka chrztu i

e) Swiadectwem moralnosci.

Z Rady Wydziatu krajowego
Krélestwa Galicyi i Lodomeryi z W. Ks. Krakowskiem.

We Lwowie dnia 30. wrze$nia 1891.

KROCHMALARNIE

najnowszego systemu wraz z planami i kosztorysami
podtug systemu W. H. Ulilauda, dostarcza jedynie na
Galicye upowazniona

FABRYKA MACHIIN
pod firma L ZlELENlEWSKI Krakow.
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FRANCISZEK DRUDING

w Krakowie ulica Mus,;i
poleca

kompletne urzadzenia jako tez rekonstrokeye praeln

podtug nnjnfJPSzyHi i nnjpruktyczniojszycli sjstrinéw.

konstrukcyi, chtodzgce pr/y malej ilosci wocly.

Aparaty dla ciggtej destylacji

Parnilii Heiizego, kolly parowo, rezerwoary zelazne na spirytus.

Kosztorysy nn zadnuie friinko.
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Aparaty kolumnowe z defleym’mya i podwoéjnego rekty-
tikatora do odpedzenia lutrynku, chtodniki najlepszej

kadzie zacierne z przyrzadem do chtodzenia i mieszania.

e

Przyjmuje wszelkie reporacye po cenach uiniarlcowani/rh. g*
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M E GCRELIE ROUMZE

przyrzady do rektyfikowania spirytusu, kotty pa-
rowe, rezerwoary zelazne na spirytu$, kadzie,
parniki, pompy, catkowite rzeznie, miedziane
i zelazne kotty do warzenia niwa, pompy piwne
i chtodniki, kadzie na brzeczke piwng,i przy-
rzady do chilodzenia piwa i maszyny parowe

urzadza i dostarcza sumiennie i po najnizszych cenach

fabryka wyrobow liictnlowycli

JANA OCHSNERA

w Biatej koto Bielska (Galicya).

Z Drukarni Ludowej we Lwowie, pod zarzagdem St. Baylego.



