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O<1 Administraciji.

Upraszamy naszych p. p. prenumeratorOw o0 uiszczenie
zalegtej prenumeraty, jak niemniej tez biezacej, gdyz tym
p. p. prenumeratorom, ktorzy do konca b. r. nieuiszczg sie
z zalegtosci, bezwarunkowo nadal od 1 stycznia ,,Gorzel-
nika“ wysyta¢ nie bedziemy.

lHoczniki ,,Gorzelnika*“ sg do nabycia w Administracyi
a”mianowicie rocznik 1. i Il. w cenie po 1 zir. 50 ct,
rocznik trzeci za cene 2 zir., rocznik IV. za 3 zir.

0 zacieraniu kukurydzy.

W obec tegorocznego nieurodzaju i wygorowanych cen kar-
tofli w wielu okolicach kraju, wypadnie wtascicielom gorzeln
zastgpi¢ brakujgce kartofle kukurydzg, aby wyrobi¢ oznaczony
kontyngent, co dla kazdej prawie gorzelni ze wzgledu na gospo-
darstwo jest wskazanem.

W zesztym roczniku ,Gorzelnika" umiescilismy pare arty-
kutbw o przerébce kukurydzy, jednak wobec zapytywacé sie
z wielu stron co do uzycia kukurydzy, uwazaliSmy za stosowne
poda¢ obszerniej r6zne sposoby zacierania jej, postugujac sie przy
tern najnowszemi zapatrywaniami Maerkera i wtasnemi doswiad-
czeniami.



a. Zacieranie kukurjdzy mielonej.

Metode te od dawna w gorzelniach zastosowang, nalezy
uwaza¢ wilasciwie za przestarzalg, gdyz nietylko ponosimy koszt
mielenia kukurydzy i ubytek na mlewie, lecz takze wydatek
spirytusu z maki kukurydzianej jest o wiele nizszy jak z kuku-
rydzy zacieranej w calych ziarnach, jednakowoz moga zachodzi¢
czasem w gorzelni takie warunki, ze wypadnie zacieia¢ make.

Wiasciwe postepowanie przy zacieraniu kukurydzy w formie
maki jest nastepujace :

Kukurydze miatko zmielona (2 razy) daje sie do zaciernej
kadzi, liczac w miejsce trzech ct. m. kartofli 1 ct. m. kukurydzy
(przyjmujac w kukurydzy skrobie na 60°/0 w kartoflach na 20"/,
Kukurydze zarabia sie najpierw w wodzie, ktérej temperatura
wynosi od 50— 606°R. a doSwiadczenie pouczyto, ze przy uzyciu
goretszej wody tworzg sie grudki, ktére sie nieroztworzg nawet
podczas cukrowania.

Gdy kukurydza pewieh czas np. 2 godz.. mokta, wprowadza
sie bezposrednio pare do zacieru i gotuje przy silnym ruchu
mieszadta do 70—750 R. (przy wyzszej temperaturze zamienia sie
kukurydza w rogowaty klej).

Po ugotowaniu pozostawia sie mase 1godz. w spoczynku dla
dobrego rozklejenia zwfaszcza grubszych krupek a nastepnie
zchtadza sie do 52° R. tak, aby mozna doda¢ mleko stodowe,
poczem nastepuje cukrowanie.

Niektorzy gorzelnicy zchtadzajg gorgcg mase po ugotowaniu
zimng woda, co jest zupeitnie niewtasciwem, gdyz zato ujmujg
wody przy zarabianiu maki, przez co, skrobia kukurydzy z braku
dostatecznej iloSci wody nie nasyci sie nig zupetnie. Nalezy przeto
make kukurydziang moczy¢ w catej ilosci wody przeznaczonej do
zacioru. Korzystniej jest przy tern postepowaniu podczas nama-
czania kukurydzy w gorgcej wodzie dodaé¢ troche stodu rozro-
bionego z woda.

Przez dodatek stodu znaczna cze$¢ skrobii jezeli nie klaj-
struje to przynajmniej przechodzi rozpuszczalne w wodzie potg-
czenia (rozpuszczalng skrobie i dextryne) i tym sposobem masa
staje sie ptynniejszg i nie tak sktonna do tworzenia sie grudek.

Co sie tyczy ilosci stodu to wielu uwaza 15°/0 do zatartej
kukurydzy za wystarczajgce, chociaz przy zacieraniu kukurydzy
w formie maki pewniej jest gdy sie doda wiekszg ilo$¢ stodu.

Cukrowanie trwa 2 godzin, poczem zacior sie zchtadza i za-
daje drozdzami do fermentacyi, ktéra bardzo tatwy ma przebieg,
gdyz kukurydza jest w og6le dobrym materyatem zaciorowym.



W czasie fermentacyi tworzy sie lekka warstwa tluszczu
ktory zupetnie jej nie przeszkadza i tluszczu tego nie nalezy
zbieraé¢, gdyz jestto szkodliwem.

Aby ulatwi¢ roztworzenie sie skrobi:, moczono make kuku-
rydziang okoto 24 g. w rozcigczonym kwasie siarkowym, ktory
sporzadzano przez spalenie siarki i wprowadzenie tworzgcego
sie bezwodnika siarkowego do wody.

Na 100 kg. kukurydzy uzywano 50—100 gr. siarki, a cho-
ciaz ilos¢ ta nie byta wcale dostateczng do roztworzenia maki,
to wiecej nie dodawano gdyz spirytus nabierat nieprzyjemnego
smaku. — Przez moczenie maki kukurydzianej w kwasie siarko-
wym wyzszy byt wydatek alkoholu z 1 kg. skrobii o 5—8°|0.

1. Zacieranie kukurydzy w calem ziarnie
w aparacie llenzcgo.

Zacieranie kukurydzy w catem ziarnie w aparacie Henzego
jest wielkim postepem w gorzelnictwie od czasu jak nauczono
sie umiejetnie te operacye przeprowadzi¢, gdyz przy niej wyzy-
skanie skrobie jest jak najlepsze, nie mowiac juz o tatwosci
wykonania. — Pierwsze proby robione z mielong kukurydza
w aparacie Henzego nie daly dobrych wynikéw co do roztwo-
rzenia sie skrobii, tak ze pozostawato jej dc 10% nienaruszonej.
Wszystkie wysilenia byty tu nadaremne, gdyz wykonawcy préb
byli na falszywej drodze, sadzac ze maka sie rozklei jak cale
ziarno.

Tymczasem dosSwiadczenia wykazaty niezbicie, ze kukurydza
niemielona daleko lepiej sie przerabia.

Ma sie rozumieé, ze do przeprowadzenia tej operacyi po-
trzebne sa pewne warunki, jezeli sie chce osiagngé zgodne re-
zultaty. Gtéwne zasad}' przy przerébce kukurydzy w catem ziarnie
pod ci$nieniem sg nastepujace :

1 Potrzeba aby kukurydza wzglednie jej skro
bia dostateczng iloScig wody przesigkta. Podczas
gdy kartofle przy 20°|0 skrobii okolo 74% wody zawierajg, to
kukurydza zawierajgca przeszto 60 °|0 skrobii zatrzymuje tylko
14°0 wody; gdyby wiec chciano kukurydzie przy jej parzeniu
takg samag ilos§¢ wody dostarczy¢ cc majg kartofle w zwykrych
warunkach, to musianoby doda¢ na 1 cze$¢ kukurydzy 2 czesci
wody. — W praktyce stosunek ten zostal rzeczywiscie przyjetym,
gdyz uzywa sie teraz ogOlnie na 100 kg. kukurydzy 200 litr.
wody a nawet raczej wiecej jak mniej, przez co zaciory moga
miec jeszcze 15— 17°|0 cukru.

*
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2.Rozdzielenie pary podczas parzenia kuku-
rydzy musi byé jak najdoktadniejsze. Dopdki wy-
konywano préby przy zwykiem urzgdzeniu rozprowadzenia pary
w parniku, rezultaty nie byty pomysine i nie pomogty na to za-
dne rozdrabiacze dopiero gdy urzgdzono w parnikach odpowiednie
rozprowadzenie pary, udato sie wyzyska¢ skrobie w kukurydzie
az do 0] pozostatosci. Przy przerébce kukurydzy w catem ziar-
nie pod ci$nieniem, zalezy wiecej na odpowiedniem rozprowadzeniu
pary, anizeli na jakichkolwiek przyrzgdach rozdrabniajgcych.

3. Parzgca sie kukurydza musi by¢ w ciggtym
ruchu utzymana. W tym celu sypie sie ziarno na wrzaca
w parniku wode, ktdérg w ciggtem wrzeniu utrzymywac nalezy.

Po wsypaniu kukurydzy wpuszcza sie silng pare nie zamy-
kajac wilazu, przez co powstaje zywe gotowanie sie masy, na-
stepnie gotuje sie dalej przy zamknietym wtazie pod cisnieniem
tak, by wentyl bezpieczenstwa na parniku lekko byt podniesiony
i dmuchat, gdyz okazatlo sie to bardzo korzystnem, parujgc bo-
wiem przy zamknietym wentylu nastepuje wkrdétce réwnowaga
cisnienia i wtedy tylko tyle pary wplywa w mase, o ile sie jej
przez oziebienie i kondenzacyg zuzyje.

Masa przychodzi wtedy w spoczynek, a najlepsze rozprowa-
dzanie pary nie jest przydatne, dla tego takze bitednem jest zu-
petnie zamykaé przyptyw pary, gdy sie potrzebne ci$nienie osig-
gnie — Gdy przy parniku niema wentyla bezpieczefistwa i nie
mozna gotowac przy ,podnoszacym sie wentylu" to osigga sie ten
sam cel przez uzycie kurka powietrznego przy parniku Henzego,
ktéry wtedy tylko o tyle sie otwiera, by para dos¢ silnie nim
wychodzita, a mimo to ciSnienie w parniku nie spadato.

Po parzeniu z ,podnoszacym sie wentylem" zamyka sie go
i doprowadza na czas krdtki najwyzsze cisnienie na to, by niem
mase kukurydziang z parnika wyttoczy¢. — MoOwigc o wysokim
ci$nieniu nie jest koniecznem by ono bylo przesadne, owszem
z zasady powinno sie parzy¢ kukurydze o ile moznosci przy
nizszych temperaturach i w krétszym czasie, jezeli tylko pozwala
na to dobra konstrukcya parnika i dobre rozprowadzenie pary,
gdyz wydatek jest stosunkowo lepszy.

4, Wyttaczanie masy z parnika musi sie odby-
waé¢ pod wysokiem cisnieniem przy pomocy kurka Ilub
wentyla majacego ostre kanty przecinajgce i rozpylajace wycho-
dzacg mase, lub tez przy pomocy odpowiednio skoncentrowanej
rury wydmuchowej.



Im bardziej w rozpylonym stanie wychodzi parzona masa
z parnika Henzego, tern doktadniejsze jest roztworzenie sie skro-
bii; lecz tylko wtedy mozna to osiggngé, jezeli masa zostanie
wyrzucong z parnika gwaltownie pod najwyzszem ci$nieniem.

Jezeliby uparzona masa kukurydziana przeslizgata sie powoli
przy stabszem ci$nieniu przez otwarty wentyl lub kurek Henzego.
to utworzytaby sie zniej spoista mast ktdrg diastaza stodu trudno
by rozpuscita. Aby dopomddz powyzszemn rozpylaniu masy pod-
czas wytlaczania, dobrze jest otworzyé kurek parowy znajdujacy
sig przy niektérych parnikach i stuzacy do przeczyszczenia rury
wydmuchowej, jest jednak koniecznem, aby kurki lub wentyle
wydmuchowe mialy ostre kanty u wylotéw. Jezeli wyz wymie-
mione warunki zachowane zostang, to mozna by¢ pewnym do-
brego roztworzenia skrobii bez uzycia innych $rodkéw pomo-
chiczych.

5. Przedwstepne moczenie i podgotowanie ku-
kurydzy. Dla przyspieszenia roboty mozna takze kukurydze
na noc w parniku podgotowac¢ i pozostawi¢ jg pod ciSnieniem,
wtedy v\ystarczy jezeli rano doprowadzi sie szybko ci$nienie pary
do trzech atmf. i zaraz wyttacza, jednak nie mozna kukurydze
wyzej podparowa¢ na noc jak do 2 atmf., gdyz utworzytaby sie
z niej kleista masa. Mozna réwniez daé¢ kukurydze na noc do
Henzego do goracej wody aby rozmiekta, jednakowoz trzeba
wtedy mie¢ na uwadze temperatnre, by takowa przez noc nizej
400 R. nie spadta, gdyz wtedy nastapitoby tatwo zakisniecie
masy.

6. Przerobka ro6znych gatunkdéw Kkukurydzy
Kukurydza skadkolwiek ona pochodzi zawiera mniej wiecej ro-
wng ilos¢ skrobii, czy ona jest wegierska czy krajowa, lecz to
doswiadczono, ze drobnoziarnista rumunska kukurydza jest gor-
sza do przerobki jak wegierska, trudniej sie paruje, daje zacior
mniej ptynny i potrzebuje wiecej wody do roztworzenia skrobii.

Zestawienie.

Reguty jakie przy przerébce kukurydzy zachowaé nalezy
dadzg sie stresci¢ jak nastepuje:

1. Parnik Henzego napetnia sie potrzebng dla roztworzenia
skrobii wodag w ilosci nie mniejszej jak 130 litr. nie wiele wie-
kszej jednak nad 200 litr. na kazde 100 kg. kukurudzy.

2. Kukurudze wsypuje sie do wody kiebujagcej w parniku i
podtrzymuje sie jg we wrzeniu.



3. Wrzenie to ma sie odbywac przez i godz. przy otwartym
wilazie parnika Henzego bez cis$nienia.

4. Nastepnie zamyka sie wilaz i paruje przez 1 godz. przy
wzrastajgcem ciSnieniu a podniesionym wentylu bezpieczenstwa
lub otwartym kurku powietrznym, ktérym ma do$¢ pary uchodzic¢
a to w tym celu, zeby przez to uchodzenie pary w powietrze
wywotaé ciagly ruch w masie.

5. Teraz zamyka sie wentyl bezpieczenstwa i parzy J4 godz.
przy cisnieniu najmniej 3 atmf., lepiej 3.5 atmosfer.

6. W koncu wytlacza sie ugotowang mase pod najwyzszem
cisnieniem kurkiem Ilub wentylem o ostrych kantach w wylocie,
lub odpowiednig rurg wydmuchowa.

c. Przerébka kukurydzy w postaci stodu.

Stodowania kukurydzy probowano juz dawniej w Niemczech
i Wioszech, lecz metoda ta nie znalazta szerszego zastosowania,
gdyz osiggniete rezultaty z kukurydzy bytly o wiele gorsze jak
z parzenia jej pod Wysokiem cisnieniem do teg-o jeszcze przy-
czynia sie na niekorzy$¢ ta okolicznos¢, ze przy stodowaniu ku-
kurydzy skutkiem kietkowania znaczna ilos¢ skrobi zostaje zni-
szczona.

Przer6bka kukurydzy za pomoca stodowania nie odpowiada
zupetnie naszym stosunkom, tern bardziej, ze mamy lepsze spo-
soby przerobionia jej.

W ielkie gorzelnie kukurydziane na Wegrzech robigce w in-
nych warunkach, stodujg cze$¢ kukurydzy, przyczem postepowanie
jest nastepujace.

Na wyrob stodu musi by¢ przedewszystkiem uzytg kukury-
dza dobra, sucha, a wiec zawsze zeszioroczna. Kukurydza taka
moczy sie w wodzie 16— 18" R., ktérg sie czesto zmienia. Stod
kukurydziany jest bardzo sktonny do ples$nien, dla tego tez do-
dajg niektérzy przy moczeniu ziarna kwasu karbolowego, Ilub
salicylowego Ilub tez dwusiarczanu wapna. Kukurydza wtedy
jest namoczong gdy przyjmie 30— 35°|0 wody, co mozna tatwo
skontrolowa¢ zawieszajgc woreczek z prébkag 100 gr.

Namoczenie kukurydzy trwa 40— 48 godz. poczem daije sie na
rostnik, w ktorym musi by¢ utrzymana temperatura 15— 169 R.
chocby to miato nastgpi¢ przez ogrzanie lokalu. Po S$cieknieciu
wody sktada sie ziarno na grzadke 25 cm. wysokag i reguluje
W niej temperature na 22—24" R. jestto temperaturg o wiele
wyzsza jak przy stodowaniu jeczmienia, lecz w stodzie kukury-



dzianym da sie temperatura ta z tatwos$cig utrzymaé, gdyz jak
wiadomo kietkuje takowa przy wyzszej temperaturze anizeli je-
czmien. Kukurydza wypuszcza tylko jeden silny korzonek, ktéry
czem jest dinzszy, tern lepiej.

Poniewaz kietkowanie odbywa sie jarzy wysokiej tempera-
turze, przez co wiele wody ulatnia sie. przeto skrapia sie czesto
grzadke wodg. Skoro korzonki na koncach pozétkng wtedy stod
jest gotowy.

ioo czesci wegierskiej kukurydzy daje 124 czesSci stodu.

Wszystkie miejsca rostnika, gdzie lezaty grzadki stodu na-
lezy kazdg razg starannie desinfekcyonowac.

Teraz nastepuje rozgniatanie stodu, gdzie sg pojedyncze walce,
potrzeba jest stéd kukurydziany 3 razy przez nie przepuszczac,
korzystniej jest przeto mie¢ jedne walce karbowane a drugie
gtadkie.

St6d rozgnieciony zaciera sie w Jj3 cz. wody o 60—65° R-
a po otrzymaniu tej temperatury rozprowada sie reszte wody
('/3 cz. tejze) do 51° R. Manipulacyag taka ma sie roztworzy¢
prawie wszystka skrobie, bo 96% tejze, lecz przebieg fermentacyi
nie jest korzj*stnym a to skutkiem koniecznej wyzszej tempera-
tury, dla tego tez dodajg niektérzy 5°( stodu jeczmiennego.
W ogo6le przerébka kukurydzy w formie stodu z braku doswiad-
czenia nie jest polecenia godna.

d. Przerobka kukurydzy z kartoflami.

Przymieszka kukurydzy do kartofli, zwtaszcza w braku
tychze, ma dla gorzelni rolniczych pewne korzy$ci. Najpierw
najtaniej jest zastgpi¢ kukurydza brakujgce kartofle a powtore
braha z zaciorbw mieszanych ma wielkg warto$¢ pozywna, przy
czem jest wySmienitym $rodkiem przeciw grudzie u bydta opa-
sowego.

Zwykty sposOb zacierania kukurydzy jako przymieszki jest
ten, ze sie kukurydze miatko zmielong zamacza na 2— 3 godz. wpierw
w zaciornej kadzi w catej ilosci do mieszanego zacioru wody
ogrzanej na 50—60° R. z dodatkiem matej ilosci (5°/0 catej ilosci)
stodu zielonego, rozpuszczonego w wodzie, przyczem nalezy sie
stara¢ o jak najlepsze wymieszanie zacioru. Nastepnie po 2 godz
spoczynku wprowadza sie w ruch mieszadio, daje pare i pod-
grzewa kukurydze do 70—75° R. poczem odwraca sie pare do
parnika i gotuje kartofle, masa za$ z zaciornej kadzi spoczywa
tym czasem dla lepszego roztworzenia skrobii okoto 1 godziny.
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Gdy kartofle juz sie uparzyly wytlacza sie je do masy kukury-
dzianej bedacej w kadzi zaciornej; poczem schiladza sie te mie-
szanine do 520 R. i dodaje mleko stodowe, koricowa temperatura
zacukrzenia moze by¢ 48° R.

Gdzie kadz zaciorna potgczona jest z chtodzeniem wodg tam
zanim sie ma wyttacza¢ kartofle potrzeba zchtodzi¢ ugotowang
kukurydze do 40" R., doda¢ %2 ilosci mleka stodowego i przy
tym stopniu wyttacza¢ kartofle regulujac temperature krgzaca
zimng wodg tak, by z konicem zacierania temperatura 5i° R. wy-
padta, przyczem daje sie reszte stodu a po dobrem wymieszaniu
pozostawia sie przy 48° R. zacukrzeniu.

Jak wspomniano przy zacieraniu kukurydzy w formie maki
operacya ta nie odpowiada juz dzisiejszym wymogom co do do-
brego wyzyskania skrobii i tam tylko jest wskazang, gdzie mlewo
kukurydzy jest tatwe i gdzie bardzo mate ilosci tejze (1—2 ct. m.)
jako domieszki do jednego zacioru sie uzywa, lub gdzie konstru-
kcya parnika nie dozwala na parzenie w nim kukurydzy w ca-
tem ziarnie.

Najodpowiedniejsze postepowanie jest, aby parzy¢ kukurydze
w parniku Henzego i wtedy postepuje sie tak, ze najpierw parzy
sie kartofle i zaciera z Ji stodu w zwykly sposéb, nastepnie
daje sie do parnika wypr6znionego potrzebng ilos¢ wody (200
litr. na 100 kg. kukurydzy) na ktérg gdy zaczyna wrze¢ wsypuje
sie zwolna kukurydze i postepuje dalej jak powiedziano pod b.
przy zacieraniu kukurydzy w catl¢m ziarnie w aparacie Henzego.
Kukurydze uparzong wyttacza sie nastepnie do zacioru kartofla-
nego, dodaje drugg potowe stodowego mleka i reguluje tempe-
zature tak, by ona nie przeszta ponad 510 R. podczas catego
wyttaczania kukurydzy, poczem zostawia sie taki mieszany zacior
jednogodzinnemu zacukrzeniu.

W najnowszych czasach ulatwiono powyzszg operacye pa-
rzac kukurydze razem z kartoflami w parniku Henzego.

Delbriick podiije nastepujacy przepis postepowania: Do ko-
nusa Henzego daje sie 50 kg. kartofli a na te 200 kg. kukurydzy
do ktorych dodaje sie 200 litr. wody. Teraz daje sie pare i wsy-
puje zwolna reszte kartofli na kukurydze. Tym sposobem kuku-
rydza juz jest po czesSci uparzona zanim wszystkie kartofle do
Henzego wprowadzone zostang, wtedy zamyka sie wiaz, otwiera
kurek powietrzny Ilub wentyl na parniku bedacy na tak diugo,
az para sie pokaze, a nastepnie zamyka sie go. CiSnienie w par-
niku trzeba doprowadzi¢ do 3— 373 atmf. ktore nalezy przez 1 godz.
Utrzymac, nastepnie przystepuje sie do wyttaczania masy.
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Reguty jakie przy przerébce kukurydzy jako dodatek do
kartofli zachowa¢ nalezy sg nastepujace :

1. Zastepujagc kartofle kukurydzg nalezy przy-
ja¢, ze 100 kg. kartofli réwna sie 30 kg. kukurydzy.
Przy przymieszcze, jako minimum nalezy zastgpi¢ '/3 cz. kartofli
kukurydzg, mniejsza domieszka kukurydzy nie jest dobra Gdyby
n. p. kto$ zacierat dziennie 30 ct. m. kartofli na dwa razy po
15 ct. m. to nalezy na jeden zacior wzig¢ 10 ct. m. kartofli a za
5 ct. m. kartofli kukurydzy w stosunku jak 100 : 30 t. j. 150 kg.
zatem dziennie zacieratby zamiast 30 ct. m., 20 ct. m. kartofli
i 300 kg. kukurydzy.

2. Nie jest polecenia godnem zacieranie kuku-
rydzy w formie maki, gdyz wydatek spirytusu nie bedzie
w tymi wypadku z 1 kg. skrobii w kukurydzy wyzszy jak 55 od-
setkéw litrowych, poniewaz niewyzyskanie skrobii dochodzi w ta-
kim razie do 10%, podczas gdy zacierajgc w catem ziarnie wy-
datek z 1 kg. skrobii w kukurydzy moze dojs¢ z tatwoscig, przy
zachowaniu wszelkich warunkéw ostroznosci opisanych przy za-
zacieraniu kukurydzy w catem ziarnie, do przeszto 60 odsetkow,
wyzyskujac skrobie az do 2%.

3. Aby kukurydze mozna parzy¢ wcatem ziarnie
koniecznem jest do zwyktego parnika Hen zego za-
stosowa¢ dobre rozprowadzenie pary. Najprostsze
urzadzenie jest, aby na do6t rure gotujaca [kochrure] o S$rednicy
wiekszej 212 do 3" wprowadzi¢, ktéraby siegata w konus Hen-
zego. Rura ta musi byé u dolu zaopatrzong wentylem wstecznym
azeby przy wytlaczaniu uparzonej kukurydzy niezostata zatkana.

Maerckeri inni, podajg rozne jeszcze sposoby rozprowadzenia
pary, jednak sa to rzeczy kosztowne i w naszych warunkach nie
zawsze odpowiedne.

4. Kurek lub wentyl wypustowy musi mieé
ostre kanty, aby uparzona kukurydza najdrobniej rozprészona
z parnika Henzego wychodzita.

5. Zamiast urzadzenia w wiekszym parniku,
rury lub weza dla ré6wnego rozprowadzenia pary
najodpowiedniej jest, chociaz potagczone z wiekszymi kosztami,
sprawienie osobnego matego parnika Henzego z wewnetrzne m
rozprowadzeniem pary i ostrokanciastym kurkiem odpustowym.
Pojemnos$¢ takiego parnika powinna wynosi¢ na kazde 100 kg.
kukurydzy 300 litr. objetosci. W takim malym parniku parzy sie
kukurydze wedtug metod opisanych przy zacieraniu kukurydzy
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w catlem ziarnie zachowujgc wszystkie tam podane warunki. Natu-
ralnie parnik taki nalezy zamawia¢ z renomowanej fabryki.

6. Doswiadczenie pouczyto ze zacieranie kuku-
rydzy z kartoflami razem wptywa bardzo korzy-
stnie na fermentacyg, tak ze wydatek z kartofel do kto-
rych przemieszano kukurydze jest zawsze lepszy jak z nich sa-
mych, dlatego tez wskazanem jest, by kukurydze przeznaczong
w miejsce kartofli nie =zaciera¢é samg dla siebie, lecz zawsze
z kartoflami.

Réwniez, jest to korzystniejsze, ze przy zacieraniu mieszanem
otrzymujemy jednostajng brahe. — Jezeliby wiec kto$ chciat za-
miast 30 ct. m. kartofli zaciera¢ 20 ct. m. i 3 ct. m. kukurydzy
na 3 razy, to lepiej jest zatrze¢ kazdg razg po 10 ct. m. i 150 kg.
kukurydzy jak zatrzyé w jednym zaciorze na raz cate 300 kg.
kukurydzy.

7. Stodu zielonego nalezy bra¢ na kazde ioc kg.
kukurydzy 15 kg. zacierajagc w catem ziarnie, zacierajgc jednak
make. dobrze jest zwiekszy¢ ilos¢ stodu az do 20 kg. na 100 kg.
kukurydzy.

Jakiego wydatku nalezy sie spodziewa¢ z ku-
rydzy wykaze najlepiej prosty rachunek: 100 kg.
kukurydzy zawiera $rednio 62 kg. skobii, ktora:

0) przy operacyi zacierania w calem ziarnie i zachowani
wszystkich warunkéw wyda $rednio po 62 odsetek litrowych przeto :
62X62 ~ 38'44 okragto 38.5 litrow spirytusu 100 stopniowego ze
100 kg. kukurydzy.

V) przy zacieraniu kukurydzy w formie maki ze wzgledu
na zte roztworzenie skrobii i poniesione straty przy mlewie,
mozna otrzymaé¢ 57 odsetek litrowych z 1 kg. skrooii w kuku-
rydzy aw tedy wydatek ze 100 kg, wyniesie tylko: 02X57:=35'34
okragto 36-5 litr. sp. 100 stopniowego.

9. Ceny kartofli acena zastgpi¢ je mogacej ku-
kurydzy.

Przyjmujac S$rednio skrobie kartofli 18*6°/0 a skrobie kuku-
rydzy 62% to warto$¢ 100 kg. kukurydzy roéwna jest wartosci
333 kg. kartofli.

W takim razie jezeli
100 kg-kartofli ma cene 150 zt. to mozna ptaci¢ za kukurydze do 5-00 zt.

» » n 200 , " " " 6 70 u
u » r 250 , " n " 8 O ,,

Przy nizszej zawartosci skrobii w kartoflach warto$¢ zasta-

pi¢ je majagcej kukurydzy bedzie n. p. przy kartoflach o 15%



skrobii, ktérych w takim razie nad 400 kg. potrzeba do zasta-
pienia 100 kg. kukurydzy, a wtedy liczgc:
xo0 kg. kartofli po cenie i-50 zt. ptaci¢ mozna za kukurydze 6 zi
» » » 200, > " " 8 »
» 1" » 2 5y I 1 » 10
/€. Jlordyuski.

Z praktyki.

Rozpoczecie ruchu gorzelni. Jeden zacior na ,matce" wzie-
tej z gorzelni wzorowo prowadzonej i od diuzszego czasu w ru-
chu bedacej, drugi zas réwnolegly na hotowicy zadanej dobremi
prasowanemi drozdzami.

Zapiski widocznych réznic w ciaggu dni o$Smiu:
I Il.
na matce na drozdzach
Ferment kazdej kadzi trwa 40 godzin; wysokosé¢ koncentracyi
okoto i6.30 saccharometra.

ogrzata odferm. ogrzata odferm.

1) —12° R. do 14% Sacch. 1) iio R. do 2.0% Sacch.
2) 122, o, lo, ot 1
S 1212°» , 14 P n 3) 17z, » 1-5-
4) 11v,, , 1 4) iz 00 19)
5) 123/4°» » "0 » 5 12° » » 13 ,
6) 12'/4°b » 1.0 gy 6) e, 39
7) 13° ) » FO » » 7) 12,/20 ,, . 12»
13 » 1) 1o ) ] I 8) 13 n ) lol

Rdznice powyzsze jakkolwiek nieznaczne, przedstawiajg tu
na 8-iu kadziach a 43 hkt.: 116 stopni hektolitrowych nieodfer-
mentowanego cukru, ktory, liczac wedtug llabich’a, bytby dat
60 litrow i00°]0 spirytusu. Tak wiec préba ta, ktérg wykonatem-
mimowoli, (bo majgc zamoéwiong matke u Wgo Pana Prezesa
Tow. Gorzeld, na 13. zmuszony bytem niespodzianie ruch 11. roz-
pocza¢ w braku matki drozdzami) utrwalita mie w przekonaniu,
ze rozpoczynajac ruch gorzelni optaci sie po matke nawet kilka
mil postac, i jesli tylko mozna jg dosta¢ — a nie rozpoczynac¢ na
drozdzach. Za$ poprawianie w gorzelni wydatkéw czestem doda-
waniem drozdzy prasowanych — jest wprost niedorzeczne

Nawet matka z innej gorzelni przywieziona, nim sie przy-
zwyczai do miejscowych warunkéw, z poczatku utyka¢ musi,
jak to zresztg widzimy na niniejszym przyktadzie, skadze wiec



drozdze prasowane, w catkiem innym plynie wychowane, miatyby
by¢ od razu lepsze od tych co sie juz w danych warunkach akli-
matyzowatly, na co potrzeba kilka, albo i kilkanascie dni czasu.

Lat temu pare, kiedy to ,zielona hotowica“ jako nowos¢
zwalcza¢ musiata przesad i uprzedzenia, nim wreszcie zwolna lecz
stanowczo wyrugowata suchg hotowice, miata poczatkowo Kkilku-
nastu wyznawcOw; niektérzy z nich jednak, zamiast jg krzewié,
mimowoli szkodzili jej dobrej stawie, prawigc o niej, ze tylko
wtedy utrzymaé¢ sie mozna przy wysokich na niej wydatkach,
jak sie do niej bedzie regularnie, co najmniej raz na tydzien, do-
dawato prasowanych drozdzy. Abonowano tez wprost z fabryk
.na wtorki i pigtkil regularne przysytki drozdzy prasowanych,
ktore nie dos$¢ ze sporo kosztowaly, byly jeszcze przyczyna
chwiejnych i nizkich wydatkéw.

Kiedy mowa o dodawaniu drozdzy, musze tu nadmieni¢ o
dwéch gorzelniach melasowych w jednym skarbie, (rzecz dzieje
sie temu lat 12) jedna z tych gorzelh uwazata diugi czas za rzecz
niezbedna, dodawa¢ do hotowicy codziennie 25 litrow drozdy
piwnych, sprowadzonych z Czerniowiec z browaru (cho¢ 7 mil
posyta¢ po nie trza byto), druga za$, w ktérej ja praktykowatem,
zadawata hotowice po prostu jak do kartofli matkg i miata nie
rownie lepsze wydatki.

Wracam w koncu jeszcze do swoich hotowic: obecnie oby-
dwie sg zupetnie jednakowe; w jednakowym czasie grzejg i od-
fermentowuja jednakowg ilo$¢ stopni, to tez i kadzie na nich
fermentujg jednakowo, zdarzato sie atoli juz pare razy gorsze
odfermentowanie kadzi, ze jednak tak raniejsza jak i wieczorna
gorzej odfermentowata, nie byto wiec racyi szukaé¢ ztego w droz-
dzach, lecz w zaciorach, przyczyng byto — zle zcukrowan.e,
w obec tego niestety znalaztem sie bezradnym, bowiem byt tu
wszystkiemu zty stéd winien. Ze wzgledu za$ ze kazus ten zaczyna
mi sie czem raz czeSciej powtarzaé, a i niejeden z P. T. Koleg6w
nie poszczyci sie w tym roku dobrym stodem, a z tad i przyje-
mnosci ziego odfermentowywania kadzi doswiadczy nieraz —
przeto niniejszym upraszam Wgo Pana Prezesa naszego Towa-
rzystwa, by raczyt w famach ,Gorzelnikal otworzyé¢ na ten te-
mat dyskusya, gdzieby doswiadczensi Szanowni koledzy zechcieli
swem dos$wiadczeniem na tym punkcie podzieli¢ sie z nami mtod-
szymi.

Kolezanskietn serdecznem ,Szcze$¢ Boze“ zamykam te swojg
pogadanke, za posrednictwem naszego Organu z Kolegami.

Albin Bilicz.
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Kontrola gorzelniana w Galicyi. Obecny rozktad kontroli go-
rzelnianej w Galicyi jest nastepujacy: na okregi skarbowe w Galicyi za-
chodniej c. k. nadinspektor Karol Rottersman, na okregi skarbowe
wschodnie c¢. k. nadinspektor Wilhelm Bischof, obydwa z siedzibg we Lwo-
wie. W okregu skarbowym Krakowskim do ktérego wcielony jest okreg
Nowosadecki c. k. inspehtor Ajdukiewicz Bronistaw, kontrolor Czarnowski
Stanistaw, — w okregu Tarnowskim c¢. k. insp. Runge Tadeusz, kontr.
Sedlaczek Kazimierz, — w okregu Rzeszowskim c. k. insp. Kilebkowski
Kazimierz, kontr. Kotiers Wilhelm, - w okregu Przemyskim c. k.
insp. Lisowski Wtodzimierz, kontrolorowie Ostrowski Wiadystaw i Gerzabek
Ferdynand — w okregn Sanockim «c. k. insp. Faliszewski Feliks —
w okregu Samborskim c. k. inspektor Lassocifiski Emil, — w okregu
Lwowskim c k. insp. Swigtkiewicz Antoni, c. k. kontrolor Ciastori J6-
zef — w okregu Stanistawowskim c. k. insp. Adelmann Aleksander
— w okregu Kotomyjskim c. k. insp Giermanski Piotr, kontr. Teodo-
rowicz Adam — w okregu Brodz k|lim c. k. insp. Hoff.Bogdan, c. k. kontr.
Stachowski Janusz Bozomir, kontrolorowie: Dr. Bandrowski Franciszek i
Bartynowski Stanistaw — w okregu Tarnopolskim c. k. inspektorowie
Kosifnski Andrzej i Rohozinski Aleksander, kontrolorowie: Syniewski Wi-
ktor, Sikorski Manrycy, jedna posada kentrolora nieobsadzona.

Przemyst gorzelnictwa w roku 1890. Rezultaty produkcyi spi-
rytusu i dochodéw skarbowych za rok 1890 podaje D. Z., jak nastepuje :
Jakkolwiek widoki, jakie sobie przedstawiat Zarzad Skarbowos$ci co do finan-
sowego skutku ustawy gorzelnianej z r. 1888, jeszcze w zupetno$ci sie nie
spetnity, to w kazdy sposob moze by¢ fiskns z rezultatow o tyle zadowo-
lony, iz dotad przewyzka rocznego dochodu podatku od wédki wykazuje blisko
22 milioDOw zysku.

Dla przemystu gorzelnianego skutki ustawy niestety sg jeszcze ciggle
niekorzystne, gdyz nstawa wplyneta na zmniejszenie sie konsumcyi, a zwie-
kszajace sie przez to zapasy oddziatywuja niekorzystnie na ceny spirytusu
i nie ma jeszcze widokdw, by w najblizszej przysztosci polepszenie sie tych
stosunkéw nastgpito, skoro wszystkie starania od dtuzszego czasu o zmiany
w niektdrych rozporzadzeniach w drodze nstawodawczej nie odniosty dotad
zadnego skutku z powodu odmiennych zapatrywan obu Zarzagdéw skarbowych
Austryi i Wegier.

Skargi, jakie sie w kolach interesantéw przemystu gorzelnianego ciagle
powtarzajg, przeciw niektéorym zarzadzeniom ustawy potwierdzajg najwymo-
wniej cyfry co do zywotnosci i ruchu tego przemystu.

Co sie tyczy samej produkcyi, to wynosita ona w rokn 1890 w go-
rzelniach podlegajacych optacie od wyrobu, fabrycznych i rolniczych, w Austryi
1,118.100, w Wegrzech 867.000 hekt. absolutnego alkoholu. Oprécz tego
wyréb gorzelni kociotkowych, ktérych produkeya o tyle wrachube musi by¢
wzieta, ze wplyneta ujemnie na konsnmcye spirytusu produkowanego za optatg
od wyrobu, wynosita w Austryi 9.800, w Wegrzech 27.300 hekt, absolu-
tnego alkoholu. 1lo$¢ alkoholu absolutnego wywieziona z gorzeld i wolnych
sktadéw na konsumcye wynosita w Austryi 905 000, w Wegrzech 702.800
hektolitrow.



Cyfry te wykazujg pewien wzrost konsumcyi w r. 1890 w pordwnaniu
z rokiem 1889, lecz trzeba wzigé¢ na uwage, ze cyfry konsumcyi roku 1889
nie byty normalne i wyrosty do tej wysokosci skutkiem pozostatych ogro-
mnych zapaséw z pierwszego roku, t. j. 1888, gdy ustawa weszta w zycie.
Nie mozna wiec tego przyrostu konsumcyi®bra¢ w rachube --- wszak z za-
prowadzeniem ustawy nie wiecej tylko 492.400 hekt. absol alkoholu oznaj-
miono do doptaty podatku.

Spotrzebowanie spirytusu deuaturowanego dla celéw prreinystowych wy-
nosito zesztego roku w Austryi 98.300, w Wegrzech 56.200 hekt. absol.
alkoholu, wykazuje wiec takze zwigkszenie.

Wywo6z spirytusu wykazuje lepsze Swiatto z powodu pomysinych kon-
junktur w $wiecie handlowym, jakiemi byt dla niego slaby wywéz z Rosyi
jak réwnie z Niemiec, a wieksze zapotrzebowanie Szwajcaryi.

I tak wynosit on w wspomnianym roku w Austryi 17.300, w We-
grzech 143.400 hekt. absol. alkoholu.

Nie przyczynita sie jednak do tego ustawa gorzelniana, co juz ztego
wnioskowa¢ mozna, ze fundusz premii eksportowej nie wystarczyt i ze go
wcale nie podniesiouo, aby dalszy wywo6z utatwié¢ i premia, ktéra o wiele
nizej 5 zk. eksporterom wypadta, byta raczej $rodkiem umozliwiajgcym wy-
zbycie sie zapasow, jak premig do wytworzenia konkurencyi stuzy¢ majaca.

Znowu sprzyiuewierzitnia w gorzelniach. Niemita wiadomoscia
musimy sie podzieli¢ z naszymi czytelnikami o defrauducyach w gorzelm
jednego z wielkich skarbéw, ktdérej kierownikiem byt dotad p E. Gaché.

Ograniczamy sie na razie dostownem powtorzeniem togo co doniosty
dzienniki, dopoki nie bedziemy doktadnie poinformowani o catej sprawie
i o rezultacie dochodzern przez wiadze skarrowe.

Z Zaleszczyk doniesiono ,Przegladowill

Wiadze skarbowe wpadly tu na trop wielkich malwcrsaeyi ctowych,
ktore popetniano juz od dawna w gorzelniach w naszej okolicy potozonych,
a krazy pogtoska, ze oszustwa dopuszczano sie za pomocg fatszywych stam-
pili urzedowych.

W ubiegtym tygodniu bawita tu komisya $ledcza z Iwowskiego sadu
karnego krajowego. Przewodniczyt jej radca sadu krajowego p Janowski,
a w imieniu prokuratoryi panstwa brat w niej udziat zastepca prokuratora
p. lleldcnburg — Z rozkazu tej komisyi aresztowano w naszym powiecie
bardzo wiele os6b. Gtéwnymi wiuowajcaini maja by¢ dwaj mosiezuicy zydzi,
Rosenblatt i Grunberg, ktorzy juz sie znajdujg pod kluczem Miedzy aresz-
towanymi znajduje sie takze =zarzadca tutejszej gorzelni br Brunickiego
p. Gache.

Blizej Swiadomi tej rzeczy twierdza, ze oszustwo ctowe popetniono
na znacznym obszarze wschodniej Galicyi i na Bukowinie.

Komisya $ledcza przestuchata tez w Zaleszczykach bardzo wiele funk
cyouaryuszéw bukowinskich urzedéw ctowych.

W pare dni po6zniej doniesiono do ,Przeglagdull z Zaleszczyk co na-
stepuje: komisya $ledcza, ktéra tu przybyta ze Lwowa w celu przeprowa-
dzenia dochodzern w sprawie oszustw i malwersacyi, popetnionych na wielka
skale w tutejszej gorzelni nalezacej do br. S weryna Brunickiego, a zostajgcej
pod zarzadem p. Gachego , ukonczyta juz Sledztwo przedwstepne, atoli re-
zultat jego okryty jest tajemnica.



To tylko wiadomo, ze komisya uwiezita kilka funkcyonaryuszéw go-
rzelnianych, a lzba radna rekurs odrzucita, zatrzymujac ich nadal w wie-
zieniu $ledczem.

Prokuratorya skarbu zaintabulowata si¢ na kwote 150.000 1z ra
dobrach Zaleszczyki br. Seweryna Brunickiego. Powyzsze fakta wywarty
ogromng senzacye nietylko w Zaleszczykach ale w calej okolicy, gdyz po-
dobno jest to pierwsze zdarzenie podobnego rodzaju w Galicyi.

Ze Stanistawowa donoszg, ze P. Ludwik Gronieeki, koncepista tam-
tejszej dyrekcyi skarbu, wykryt znaczne sprzeniewierzenie w gorzelni zwanej
~Podmichale“, bedacej wtasnoscig firmy Spindler i Muhlstein. Sledztwo jest
w toku.

Wyrdb wodki w Ausife>-Wegrzeoh w czasie od 1. wrzesnia
1890 do konca kwietnia 1891. Wedtug urzedowych wykazéw wypro
dukowano w czasie od 1. wrze$nia 1890 do kohca kwietnia 1891 : a) w kra-
jach reprezentowanych w Radzie panstwa: w gorzelniach podlegajacych po-
datkowi konsumcyjnemu 90,037.105 litréw 100 stopniowych, za§ w gorzel-
niach optacajacych podatek od produktéw 857.652 listrow 100 stopniowych,
razem 90,894,757 litréw 100 stopniowych, b) w krajach korony wegierskiej:
w gorzelniach optacajagcych podatek konsumcyjny 59 914.649 litréw 100
stopniowych, za$ za optatag podatku od produktow 2,117.413 litréw 100
procenowych, razem wiec 62,032.062 |Itrow 100 procentowych. Zatem
wynosit og6élny wyréb woédki w Austro-Wegrzech w powyzszym 8-mio mie-
siecznym czasie 152,926.819 litrow 100 stopniowych.

Produkcja spirytusu na Wegrzech. O produkcyi spirytusu
i dochodach z tejze na Wegrzech za miesigc czerwiec 1891 jakotcz za czas
od 1. wrze$snia 1890 mozemy poda¢ na podstawie pewnych wiadomosci
rezultat prowizorycznego urzedowego obliczenia, 1) Wedtug urzedowego
sprawdzenia wyrobiono w gorzelniach podlegajacych optacie od konsumcyi:
w miesigcu czerwcu 6,845.737 stopni za§ w czasie od 1. wrzes$nia 1890
do konca czerwca b. r. 74,958.316 stopni alkoholowych, 2) za optatg po-
datku od produktéw wyrobiouo w miesigcu czerwcu 52.546 stopni w kam-
panii za$ 2,264.451 stopni. 3) Do rafineryi i sktadéw wolnych wprowa-
dzouo z krajéow reprezentowanych w Radzie panstwa, jakotez z Bos$nii
i Hercogowiny pod zastrzezeniem optaty podatku konsumcyjnego: w miesigcu
czerwcu 367.697 stopni za$ w catej kampani 4,077 078 stopni alkoholu,
41 za optatg podatku konsumcyjuego wywieziono: a) dia przedsiebiorstw
do krajow reprezentowanych w Radzie panstwa, do Bosnii i Hercogowiny:
w czerwcu 216.328 a w ciggu kampanii 2,975.443 stopni alkoholu; b) po
za linie ctowa w czerwcu 965.569 w ciggu kampanii 12,516.481 stopni; c)
na inne cele wolne od podatku: w czerwcu 495 976 w ciggu kampanii
4,917.536 stopni. 5) Obliczony podatek konsumcyjny wynosi: za czerwiec
2,017.697 zt. 70 ct. za czas kampanii 20,730.661 zt; podatek od produktéw
wynosi za czerwiec 18 391 zt. 10 ct.,, za czas kampanii 792.557 zt. 85 ct.
Razem wiec wynosit podatek za czerwiec 2 036.088 zt. 80 ct. za czas kam-
panii 21,523.218 =zt

Wj~rob wodki w Galicyi. W miesigcu lipcu 1891 byto w ruchu
13 gorzelh i wyrobiono 155.490 stopni alkoholu, W 5 gorzelniach w po-
wiecie skarbowym kotomyjskim wyprodukowano 62.050 stopni alkoholu w 2



— 80 -

gorzelniach stanistawowskim (45.700), po 1 gorzelni wyprodukowato w po-
wiatach przemyskim (20 000), Iwowskim (12.000), tarnopolskim (10.640)
krakowskim (2.500), Samborskim (2.200), brodzkim (400).

W miesigcu sierpniu 1891 wyrobiono w 5 gorzelniach 94.100 stopni
alkoholu, a mianowicie 2 gorzelnie w powiecie skarbowym stanistawowskim
wyprodukowaty 45.300 stopni, po jednej gorzelni byty w ruchu w powia-
tach brodzkim (17 000), kotomyjskim (30.639) i tarnowskim (1.161).

W miesigcn wrze$niu 1891 byto w ruchu 71 gorzelh i wypruduko-
wano 855 368 do wyrobu oznajmnionych stopni alkoholu. Najwiecej gorzsln
byto w ruchu w powiecie skarbowym tarnopolskim 21 i wyrobiono 300.135
stopni, nastepnie w powiecie brodzkim 15 (147.165), kotomyjskim 9 (123.845),
Samborskim 8 (93.350), rzeszowskim 7 (48.100), stanistawowskim 4 (78.233),
przemyskim 4 (29.540), krakowskim 1 (12 000), sanockim 1 (12.000),
tarnowskim 1 (11.000).

4 Mikotaj Skabowicz cztonek Towarzystwa i kierownik gorzolna

w Kierniczkach zmart w sierpniu b. r.

Sprostowanie.

W Nr. 4 rok V. na stronie tytutowej wiersz 16 z dotu ma byé zamiast
»sekundaryusz“ funkcyonaryusz.
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................ “ IS
FRANCISZEK DRUDING
w Krakowie ulica Diuga .
poleca ;TIL
tupletie nrzadzenia jato tez 10s2385'  praln
podtug najnowszych i najpraktyczniejszych systemoéw. F(T

Aparaty kolumnowe z deliegmacya i podwojnego rekty-
(J) fikatora do odpedzenia lutrynlcu, chtodniki najlepszej
n konstrukcyi, chtodzace przy matej ilosci wody. )

Hj  Aparaty dla ciggtej destylacyi 1l
£8) kadzie zacierne z przjTzadem do chtodzenia i mieszania.

{ Parniki Henzego, Koltj parowe, rezerwoarj zelazng ea spirytus.

7%( Przyjmuje icszelkie reparacye po cenach umiarkowanych_ I\;7>
Kosztorysy na 2gdanie tranko.
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Z Drukarni Ludowej we Lwowie, pod zarzadem St. Baylego,



