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zalegtej prenumeraty, jak niemniej tez biezacej, w ktérymto
celu zatgczamy przypomnienia, gdyz tym p.p. prenumerato-
rom, ktérzy do konca b.r. nie uiszczg sie z zalegtosci, bez-
warunkowo nadal od 1 stycznia ,Jrorz eln ik a“ wysytaé
nie bedziemy.

Roczniki ,,Gorzelnika* sg do nabycia w Administracyi
a mianowicie rocznik I. i Il. w cenie po 1 zk. 60 ct,
rocznik trzeci za cene 2 zir., rocznik IV. za 3 zir.

Praktyczna rada
do osiagniecia najwyzszych korzysci z gorzelnianego przedsiebiorstwa

w roku nieurodzaju 1891/2.

rGorzelnik“ fachowy organ dla wspélnych interesow Wszyst-
kich pracujgcych na niwie gorzelnictwa, czut sie w obowigzku
w obec nieurodzaju surowTlch ptodéw w naszym kraju i stad gro-
zacego czesSciowego upadku gorzelnictwa, a tem spowodowanej
mniejszej intratno$ci z przedsiebiorstwa gorzelnianego, spetnic
pozadang ustuge wszystkim interesowanym w gorzelnictwie, po-
dajac im S$rodki i rade do usuniecia lub ztagodzenia smutnych
nastepstw nieurodzaju. W tym zamiarze zaleca ,Gorzelnikl do
zastosowania niniejszg praktyczng rade.
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Tegoroczny zbior kartofli wypadt w ogdle w catym kraju
tak co do ilosci jak i co dc jakosci nadzwyczaj fatalnie, z ktdérego
to powodu w wielu gorzelniach dla braku surowego materyatu
zaniecha¢ musiano pedzenia wodki, a tam gdzie kartofle cokolwiek
obficiej obrodzity, nie wystarczg nawet do pokrycia kontyngentu.
Nieurodzaj ten pociggnat za sobg takze obecne wysokie ceny
ziemiakéw a tern samem i wodki. Lecz nie dos$¢ na tern, ceny
te dojdg naturalng konsekwencyga, szczegdlnie na przednowku
do niebywatej wysokosci.

W przeciwstawieniu wysokich cen wadki i kartofli, stoi
znizka w cenach bydta, ktéra w miare jak sie wyczerpiag szczupte
zapasy ziemiakow i gorzelnie przedwcze$nie zaprzestang dostar-
cza¢ paszy dla bydta, dozna¢ musi znacznej znizki, bo bydto nie
bedzie- w popycie.

Cata tedy korzy$¢ z gorzelnianego przedsiebiorstwa koncen-
truje sie w produkcyi spirytusu, ktéry w tak wielkiej ilosci po-
winien by¢ w biezacej kampanii wyrabiany, aby z jednej strony
pokryt straty z nieurodzaju kartofli pochodzace, i drugie mozliwe
straty na opasowem bydle.

Z czeg6z atoli pedzi¢ wodke jesli nie ma kartofli, lub jezeli
zapas tychze pozwala na bardzo ograniczong ilos¢ przerobu?
Z kukurydzy ! ktora, jak sie to zaraz wyliczy, jest tanszg od zie-
miakéw, w kazdej pozadanej ilosci z oSciennych prowineyi lub
krajow moze by¢ dostarczang i ktdra jako domieszka do wiasnych
kartofli w dowolnej ilosci bezkarnie dodawang by¢ moze.

Ustawa bowiem gorzelniana nie normuje liczbowo ilosci do-
kupionych macznych surogatéw, ktérych do plodow witasnego
zbioru do przerobu na woédke wolno dodawaé¢, a nawet w roku
udowodnionego nieurodzaju mozna iloScig tg znacznie przekraczaé
ilo§¢ wtasnych ptodow, tak dalece, ze n. p, do jednego ziemiaka
wtasnego zbioru mozna kilkanascie korcy kukurydzy zacierac.
Ze strony zatem ustawowej nie zachodzg przeszkody do uzycia
kukurydzy w najwiekszej nawet ilosci jako dodatku do zacieru
kartoflanego.

Natomiast wylicza ustawa doktadnie straty, kté6remiby gorzelnia
dotknietg zostata, na przysztym w nowym okresie obdzielenia wy-
mierzy¢ sie majacym kontyngencie, gdyby nie wyrobita przyzna-
nego jej obecnie kontyngentu. Z temi stratami 4tgczg sie moze
jeszcze wieksze, ktore gospodarstwo dozna z nieracyonalnego za-
gospodarowania i braku nawozu.

Ziemiaki tegorocznego zbioru odznaczajg sie niestety matg
macznos$cig, ktéra sprowadza wodnistg, mniej pozywna brahe
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i w nastepstwie niewypasanie bydta i sktonno$¢ do grudy. Zbo-
gacanie zatem brahy w pozywne, miesotwo6rcze sktadniki, a ktére
kukurydza w najwiekszej ilosci do brahy wprowadza, lezy znéw
w interesie korzystnego chowu bydta.

Zwazajgc tedy na caty tancuch smutnych nastepstw, ktore
naszemu gospodarstwu tegoroczny nieurodzaj kartofli przynidst,
musimy w odparciu ich zastosowa¢ przeciwdziatajace $rodki i do
takich nalezy w pierwszym rzedzie kukurydza, zwtaszcza, ze oprdcz
wymienionych powyzej juz korzysci mozna jg tatwo w gorzelniach
na wodke przerabia¢ i w tym celu podajemy kilka sposobdw.

i) W ziarnach. W gorzelniach, gdzie para od 4 do 6
sfer jest do rozporzadzania, moze by¢ kukurydza w jjarniku roz-
gotowang, jednakze tylko wtedy, jezeli posiada rure wprowadza-
jacg pare wodng do parnika od samego stozkowatego spodu, aby
para wodna wchodzac tg rurg do parnika mogta w ciggtym ruchu
utrzymywaé kukurydze w parniku. Oprécz tego takze rura wy-
pustowa parnika posiada¢ powinna wentyl, urzgdzony do rozmiaz-
dzania ziarn kukurydzy. Owoz, majgc tak przygotowany parnik
wsypuje sie do niego kukurydze i dolewa na kazde too kilogram,
kukurydzy 130— 150 litrow wody, zaleznie od koncentracyi zacieru,
poczem gotuje sie kukurydze przy otwartym witazie przez godzine,
zamyka go i wentyl goérny i podnosi ciSnienie w Henzym do 4
atmosfer przez 34 lub godzine. Zaleznie znowu od wieku igatunku
kukurydzy, nalezy krociej lub diuzej parzy¢ lub tez pod jeszcze
wiekszem ciSnieniem, proby dajg najlepszag wskazowke. Po upa-
rzeniu kukurydzy wypuszcza sie ja do kadzi zaciernej, w ktorej
znajduje sie woda i cokolwiek stodu.

Z ponizej podanej zawarto$ci kukurydzy w skrobie, oblicza
sie ile wody do parnika i kadzi zaciernej doda¢ nalezy, aby otrzy-
ma$ zacier pewnej pozadanej cukrowo$ci. Zacier ostudzony do
60° R. zaprawia sie znowu matg iloscig (1s) stodu i zostawda sig
p6t godziny przy tej temperaturze, poczem przy 51—52° R. do-
daje sie reszta stodu i zostawia sie sculcrowaniu. Po scukrowaniu
postepuje sie ze zacierem kukurydzianym w ten sam sposéb jak
z kartoflanym. Poniewaz kukurydza 3 i 3W2 razy wiecej zawiera
skrobi od kartofli, nalezy witym stosunku tez wiecej dodawacd
stodu do scukrowania. Przy mieszanych zacierach dobrze jest
osobno zrobi¢ <zacier ziemiaczany i ten rozdzieli¢ po potowie
w dwoch kadziach fermentacyjnych i potem tak samo po polowie
dopetni¢ kadzie zacierem kukurydzianym. W parnikach i tylko
do rozgotowywania kartofli urzagdzonych i przy parze do 3 itmo-

atm
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sfer dochodzgcej, rozgotowanie kukurydzy w ziarnach jest nie-
wykonalne.

2) Jako magke. Potrzebng ilo$¢ usrutowanej kukurydzy ze
rabia sie wrzgcg wodg na gaszcz, dodaje na kazde 100 kgr. ku-
kurydzy 1 klgr. roztartego stodu, zmiesza dobrze i zostawia sie
tak 24 godzin do rozmiekczania. Na drugi dzieh parzg sie kartofle
jak zwykle w parniku przy otwartym wtazie tak diugo, az od-
ptywajgca woda zparnika nie przyjmie od skrobi biatawej barwy.
Gdy to juz nastgpito wsypuje sie do parnika rozmiekczong kuku-
rydze, zamyka wtaz i wentyl i parzy tak diugo pod ci$nieniem
2172 do 3 atmosfer, jak zwykle sie kartofle parzg, poczem wypuszcza
sie rozgotowang i rozmiazdZzong mase do zacierni i w ten sam
sposdb dalej traktuje, jakby sie tylko o kartofle rozchodzito.

%) Jako make. Drugi sposéb dodawania kukurydzy do kar-
tofli. wykonywa sie podczas wypuszczania rozgotowanych kartofli
do zacierni. W tym celu wsypuje sie miatka make kukurydzy
cienkiem strumieniem do masy rozgotowanych kartofli podczas
wypuszczenia ich z parnika do zacierni, do ktdérej poprzednio do-
dano matg ilos¢ stodu, bez wzgledu na temperature masy. Gdy
juz masa na 540 R. sie ostudzita, dodaje sie gtéwna ilo$¢ stodu,
aby sie zacier przy 48--50°R. scukrzyt, zresztg jak zwykle dalej
postepuje.

4) Jakg make starszym sposobem. (Patrz Nr. 5. Gorzelnika
str. 66. rocznik V.).

5) Jako stéd. Komu powyzej podane sposoby zacierania
kukurydzy trudno$ci sprawia, moze jg zastosowywa¢ w postaci
stodu.

Kukurydza zalewa sie letnig wodg na 20—240R., odmieniajgc
ja co 12 godzin, rozmiekcza sie po 48 godz. Rozmiekczong ku-
kurydze przemywa sie jeszcze raz gruntownie letnig woda i uktada
w spiczaste kopce na ** metra wysokie. Temperatura podczas
kietkowania kukurydzy w kopcach dojs¢ moze do 23° R. kopce
powoli sie zniza i od czasu qo czasu polewa wodg. Zaleznie od
temperatury kopcow i stodowni staje sie kukurj*dza w przeciggu
8 drr gotowym stodem, ktdry sie potem poznaje, ze jedyny kietek
wyrastajacy ze ziarna zotknieje na koncu. Zachowywanie su-
miennej czystos$ci podczas stodowania kukurydzy jest koniecznym
warunkiem do uzyskania dobrego stodu i czystej fermentacyi.
Tak n. p. nalezy wolne miejsce po przektadaniu kopca wyszuro-
waé¢ woda, zawierajgcg Srodek desinfekcyjny jak. kwasny siarczan
wapna lub kwas fluorowodorowy, jak réwniez przemywanie
gotowego stodu przed uzyciem takim $rodkiem przyczynia sie
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znacznie do osiagniecia dobrego wydatku. Gotowy stéd rozgniata
sie 2 lub 3 razy. Mozna go takze dzien naprzéd rozgniatac
i w cienkich grzedach az do nastepnego dnia przechowywac.

Tak do zacierania przygotowang kukurydze dodaje sie teraz
w dowolnych ilosciach do kartofli. W tym celu podczas wpuszczania
rozgotowanych kartofli do zacierni, dodaje sie st6d kukurydziany
w matych ilosciach, dbajagc o to, aby temperatura zacieru nie prze-
szta 620 R. Dla lepszego jednak scukrowania wymaga kukurydza
temperature scukrowania na 52—54° R. przy tej temperaturze
zostawia sie zacier przez I godziny, poczem do ostudzonego na
50 51° R. dodaje sie jeczmienny stod i pozwala dtuzej scukrowac,
niz przy samym stodzie jeczmiennym.

Poniewaz kukurydza nie tak jednostajnie kietkuje jak jeczmien
i kukurydziany st6d mniejszg posiada site scukrowania zacieru, to
samym tym stodem scukrowanie zacieru dokona¢ nie mozna i nalezy
przeto dodawaé jeczmieni?)' stdd, atoli o 233 czesci mniej, niz
ostatniego stodu dodawato sie do zacieru kartoflanego. Kilka do-
Swiadczen z kukurydzianym stodem pouczg, jak dalece iS¢ mozna
z zaoszczedzeniem jeczmiennego stodu.

6) Nr. 44 czasopisma »Zeitschrift fur Spiritusindustrie« podaj
nastepujacy sposob do zacierania kukurydzy w stanie us$rutowa-
nym. Potrzebng ilo§¢ wody ogrzewa sie w Henzym az do za-
wrzenia, poczem wsypuje kukurydze u$rutowana cienkim strumie-
niem, przyczem robotnik wiostem miesza dobrze tre$¢ w Henzym
az do ukonczenia wsypywania. Gotujac nastepnie mase, az para
z nakrywy uchodzi¢ bedzie, zamyka sie Henze i parzy przez ga-
dzine pod ci$nieniem 3 atmosfer, poczem wypuszcza sie jak zwykle
mase do zacierni. Wydatek spirytusu ma byé¢ o 1—1'/2 litra ze
100 kgr. kukurydzy wiekszy niz z kukurydzy w ziarnach.

Co sie tyczy zyskéw z domieszania kukurydzy do kartofli
lub nawet wyjatkowo w biezgcej kampanii nieurodzaju na kartofli,
pedzenie wodki ze samej kukurydzy, to przedstawiajg sie one
jak nastepuje.

Kukurydza z oSciennych krajow sprowadzona kosztuje dzi$
(8. grudnia) w brodzkim powiecie wraz z kosztami transportu
7 zt. 50 ct. za 100 klgr., kartofle 100 klgr. 2 zt 50 ct. do 2 zh
70 ct.

Kukurydza zawiera: Kartofle zawierajg:
SKIrob i, 60% w przecieciu 16%
HUSZCZU i 10—5% °'2"0

miesutworczych czesci . io°|H i‘6—2'2°L
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Z tego zestawienia sktadnikéw wynika, ze ioo klgr. ku-
kurydzy réwnajg sie co do ilosci skrobi 400 klgr. kartofli,
a co do ilosci miesotworczych sktadnikéw 100 klgr. kukurydzy
zawierajg ich tyle co 480 klgr. kartofli a tluszczu 25 razy
wiecej niz kartofle. Z tego pordwnania dalej wynika, ze
k.azde 100 klgr. kukurydzy w braze co do pozywnosci dla bydta
zastepuje 38 klgr. grysu pszennego. Jeszcze dosadniej uwidoczniajg
sie te korzys$ci, jezel przytoczymy przyktad z praktyki go-
rzelnianej, jaki sie w biezagcej kampanii az zanadto czesto
zdarza.

Pewna gorzelnia ma kontyngent do wyrabiania 1.200 hl.
spirytusu, czyli roztozywszy ten kontyngent nha cata kampanie
wypada jej 8 miesiecy pedzi¢ po 5 hl. dziennie. Jej zapas kartofli
wynosi tylko okoto 2.800 korcy po 100 klgr., ktéry wystarczy
wraz ze stodem do uzyskania okoto 3zo hl. spirytusu, skutkiem
czego bytaby tylko 2 miesigce w ruchu, wyrabiajgc dziennie, po
5 hl. spirytusu, lub 3 miesigce i i61/2 dnia, wyrabiajac dziennie
po 3 hl. spisytusu. +tatwo poja¢ jakie niekorzystne nastepstwa
tak ograniczony czas pedzenia gorzelni dla gospodarstwa,
chowu bydta, intratno$ci z przedsigbiorstwa i dla przysztego kon-
tyngentu by przyniést. Dla unikniecia wiec tych niechybnych
strat, sprowadza gorzelnia kukurydze jako domieszke do witasnych
kartofli, a chcac takze z dobrych cen spirytusu skorzystaé, wy-
starata sie o znaczny dodatkowy kontyngent w wysoko$ci 480 hl.
spirytusu, tak, ze teraz pozostaje do wyrobienia ogdtem 1.680 hl.,
czyli przez 8 miesiecy dziennie po 7 hl. Dla uzyskania tej ilosci
spirytusu wypada jej do zapasu kartofli jeszcze doprowadzi¢ 3.600
korcy po 100 kgr. kukurydzy. (Jako podstawe do tego obliczenia
przyjeliSmy, ze 10 litrdw 100 procentowego spirytusu uzyskaé
mozna z tegorocznych kartofli a 37 litrow spirytusu z 100 kgr.
kukurydzy a z stodem 38 litrow) Za$ na dzienng potrzebe wy-
pada gorzelni zaciera¢ 1.166 klgr. kartofli, 1.500 klgr. kukurydzy
lub jezeli jg jako stéd uzywa to 1.890 Kigr. (100 klgr. suchej ku-
kurydzy wydaje 126 klgr. stodu kukurydzianego) i 138 klgr. stodu
jeczmiennego t. j. 5°/0 do kartofli = 5830 hl. i 80 klgr. stodu
jeczmiennego do kukurydzy. Przy najlepszych wydatkach uzy-
skano by z podanej ilosci ptodéw 720— 730 hl. °/O spirytusu, przy
Srednio dobrych okoto 700 hl. °O0.

Rachunek zyskow przedstawia sie przy dzis (8. grudniat
obowigzujacych cenach ptodéw surowych i spirytusu, jak na-
stepuje :



ZysKki.
Za 7 hl. spirytusu po 22 zi >54 z+. — ct.
Oszczedno$¢ na 182 kgr. stodu jeczmiennego po

6 zt. za 100 kgr. stodu zielonego 10, 9
Oszczedno$¢ na 571 kgr. grysu pszennego po

7 zt. za [oo kgr, . . . . . 39 , 97 1

Razem 204 zt. 89 ct.

Wydatki.

Za 1.166 kgr. kartofli po 2 zt. 50 ct. za 100 kgr. 29 zk 15 ct
» 1.500 kukurydzy po 7zt 50 ct. za 100 Kgr. 112 ,, 50 ,
» 110'5 - jeczmienia , 6 , 50 ,, , 100 , 7 » >,
, 1 sagg drzewa (wiecej potrzebny do przera-

biania wiekszej ilosci ptodéw) . 5 n 5
Razem 153 zt, 83 zi.

Dochéd 204 zt 89 ct.
Wydatki 153 , 83 ,,

Dochéd czysty 51 zi. 6 ct. dziennie.

Przy przerobieniu kukurydzy jako stéd odpada wydatek na
opatl 5 zt. natomiast potrzeba wiecej robotyrecznej dogniecenia
stodu i stodowania kukurydzy, innewydatki narobotnika,admini-
stracye pozostang te same jak przy przerobie kartofli.

0 zacieraniu kukurydzy.

Aby uzupetni¢ poprzednie nasze pouczenia o zacieraniu ku-
kurydzy podajemy ponizej praktyczne wskazdwki, ktore daty dobre
rezultaty u niemieckich gorzeinikéw.

P. Dams z Laskowic tak opisuje swojg manipulacye :

Z powodu ztego urodzaju ziemiakéw w tym roku dla wielu
wtascicieli gorzeld okaze sie koniecznem przerabiaé na spirytus
kukurydze aby uzyska¢ po pierwsze, pozywniejszg pasze, — po-
wtore, by wyrobi¢ kontyngent, zwtaszcza, ze i rzad nie stawia tu
zadnych trudnosci.

W czasie mojej przeszto 14-to letniej praktyki przerobitem
wiele juz tysiecy cetnaré6w kukurydzy na spirytus i sadze, iz na-
bratem w tern niejakiego doSwiadczenia, ktdre tu podaje, poniewaz
moze ono by¢ komu pozyteczne.

Przerabianie kukurydzy na spirytus nie jest manipulacyg
tak prostg, jak to nie jeden sadzi. Potrzeba tu osobnych przyrza-
déw, bez ktérych o dobrych wynikach i mowy by¢ nie moze.
Kto zatem chce lub musi kukurydze zaciera¢ — niech sie przygo-
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tuje na pewne konieczne koszta celem urzadzenia sie z parg tak,
by kociot parowy i parnik Henzego wytrzymaty cisnienie 4-ch
atmosfer, bez czego nie mozna sie spodziewaé¢ dobrego roztwo-
rzenia sie kukurydzy. Bardzo diugie gotowanie kukurydzy przy
ci$nieniu nizszym niz 4 attn. nie jest wedtug mego doswiadczenia
korzystnem, poniewaz wtedy skrapla sie znaczna ilo$¢ payy i ma
sie te nieprzyjemno$¢, ze powstaje zanadto rozcienczony zacier,
Co nie zawsze jest pozadanem. Kto chce zaradzi¢ temu w ten
sposéb, iz zuzyje mniej wody do parzenia kukurydzy, moze sie
mocno zawie$¢. Parzenie kukurydzy powinno trwa¢ najdiuzej 2
godz., po za ten czas jest Zle.

Przy parniku Plenzego zaraz u spodu konusa i bezpos$rednio
przy wentylu wydmuchowym musi by¢ doprowadzona parowa
rura, ktora stuzy na to, by ziarna kukurydzy, opadajgce usta-
wicznie wskutek swego ciezaru na dét, byty podrzucane para
w gobre i nie mogty sie zbi¢ w mase u wentyla wydmuchowego
lub kurka, w przeciwnym razie mozna mieé¢ wielkg przeszkode
w robocie. Druga rura parowa musi by¢ doprowadzona z boku
okoto dwie stopy wyzej od poprzedniej, ma ona kolanko zagiete
i skrecone nieco na bok. TrzecH rura parowa, z kolankiem na
dét zagietym, ma by¢é wprowadzong przez wierzch parnika lub
pod sam wierzch jego. Srednica tych trzech rur nie powinna prze-
kroczy¢ 1 cal. Na wierzchnim dnie parnika musi by¢ przymoco-
wana 11J2 calowa rura z kurkiem na swobodny odpryw pary,
wytwarzajacej sie podczas parzenia, - przez Co unika sie niepo-
trzebnego narazie cisnienia. Nie radze dla powyzszego celu pozo
stawiaé otwartego witazu, nim bowiem wtedy nie tylko zostajlP
wyrzucone duzo kukurydzy, lecz jest to nawet niebezpiecznein
dla robotnikow, a ostroznos$¢ jest tutaj wskazang.

Jezeli wszystkie te wymogi sg wykonane, wtedy parzenie
kukurydzy odbywa sie jak nastepuje:

Po napuszczeniu odpowiednig rurg potrzebnej ilosci wody
do Henzego (najmniej 160 litréw na cetna.r metr. kukurydzy) go-
tuje sie jag rurg parowg od spodu i sypie nastepnie kukurydze
witazem tak wolno, by wrzenie wody nie ustawato, nastepnie za-
myka sie wtaz, otwiera na wierzchu umieszczony kurek, odprowa-
dzajacy pare, i wprowadza sie pare wszystkieini rurami, najmo-
cniej jednak rurg spodnig, tak azeby zawarto$¢ parnika utrzymac
w ciagtym gotowaniu i jednocze$nie nie dopusci¢ naprezenia sie
pary. W parniku Henzego odbywa sie nastepujgcy ruch: Spodnim
przyptywem pary zostaje kukurydza podnoszong i spotyka na tej
drodze prad pary z goOrnej rury, przez co zostaje ona ze $rodka
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ng bok odrzucong. Prad pary z rury $Srodkowej z powodu dazenia
ku §cianom wprowadza kukurydze w ruch tancujacy, ktéry nie
dopuszcza ani osadzania sie kukurydzy ani tez tworzenia sie zbit-
kéw. Po uptywie godziny przymyka sie kurek odprowadzajgcy
pare o tyle by podnie$s¢ w przeciggu p6t godziny bardzo po-
woli cisnienie do 2'|]2 atm., poczem zamyka wspomniany kurek
zupeinie i doprowadza cis$nienie do 4 atmosf., przy ktérych ku-
kurydza musi byé jeszcze '/2 godziny trzymang. Teraz zamykaja
sie wszystkie przyptywy pary, czeka jeszcze 10 minut, a nastepnie
wydmuchuje i zaciera kukurydze. Nalezy uwaza¢, by podczas
wydmuchania utrzymac¢ to samo cisnienie co sie uskutecznia re-
gulujac gorny przyptyw pary; tatwo bowiem mogtoby sie zdarzy¢,
ze klej kukurydziany zastygt by rurze wydmucowej, ktéra by
w takim razie musiata by¢ dla wyczyszczenia odSrubowang. W po-
wyzszy sposOb parzona kukurydza jest zwykle dobrze roztworzong
i daje dobre rezultaty.

Jeszcze lepsze rezultaty daje kukurydza tamana na odpowied-
nim gniotowniku. Ziarno zostaje wtedy rozdarte i spulchnione
a parzenie zabiera mniej czasu i moze sig odby¢ przy nizszym
cisnieniu. Mozna to poleci¢ wszystkim, ktérzy majg staby kociot
i staby parniL. Rozgnieciona kukurydza podczas wsypywania
1 po wsypaniu do parnika powinna by¢ wiostami mieszang. Dla
tatwiejszego wydmuchania zgotowanej masy nie powinno sie za-
niedba¢ dodatku jakich 10 kilo gniecionego stodu, ktory takourg
gotujagcqg mase robi lepiej ptynng. Parzenie Srutowanej kukurydzy
nie doradza sie. Kto kukurydze, jako dodatek do kartofli, zaciera,
temu doradza sie postawienie osobnego matego parnika. Gotowac
kukurydze z kartoflami nie jest dobrze, poniewT®z traci sie¢ wiele
2 powodu ztego jej roztwarzania sie i z powodu braku odpowied-
nej ilosci wody.

Moja manipulacya w matym parniku Henzego przy zacie-
rach mieszanych polega na tern.

Przedewszystkiem ztgczytem maty i wielki parnik jedng rurg
u wierzchu. Zacieram obecnie od poczatku kampanii dziennie 250
kilo kukurydzy i 1500 kilo kartofli. Na 100 kilo kukurydzy biore
100 litrow wody, ktéra zaraz po napeinieniu wielkiego parnika
kartoflami, daje sie do matego parnika, jak rowniez kukurydze,
ktéra tam moknie do dnia nastepnego. Rano przed rozpoczeciem
zamykajg sie pokrywy obydwoch parnikéw i wprowadza sie pare
rurg od spodu do parnika z kukurydzg. Po 15 minutach zaczyna
sie kukurydze g-otowa¢, a para przechodzi rurg odptywowa do
parnika z kartoflami, przyczem zaraz odchodzi skondenzowana
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woda. Po 20 minutach w matym parniku otrzymuje sie ci$nienie
2-ch atm., co jednak nie przeszkadza dalszemu parzeniu kukury-
dzy. Trwa to tak diugo, az kartofle zostang ugotowane (jeszcze
jedng godzine). Teraz zamyka si*jobydwa kurki odprowadzajace
pare, a z kazdym Henzym prowadz' sie odmienna manipulacya.
W matym parniku potrzeba juz tylko, — skoro ciénienie doszto
4 atm. — regulowa¢ go spodnim wentylem, przyczem jest pozga-
danem, aby ci$nienie nie przekroczyto 4 atm., gdyz to ma wplyw
na przebieg fermentacyi. W parniku z kartoflami paruje teraz
réwniez od spodu przy 2-ch atm., po odejsciu za$s wody skonden-
zowanej — wyttacza sie przy 3 atm. Przez caty czas wyttaczania
kartofli zostaje maty parnik z kukurydzg pod cisnieniem i tym
sposobem nie zuzywa sie wiecej pary jak przy gotowaniu samych
kartofli, ani tez nie zabiera to wiecej czasu i chociaz gotowanie
kukurydzy trwa nie wiecej dwdch godzin, jest ona zupetnie roz-
tworzona.

Do scukrzenia wystarcza mi po dukiadnem wymieszaniu,
trwajgcem 20—30 minut, jeszcze 10 minut. W czasie w)rmieszania
zacieru temperatura spada zwykle z 45°R na 40"R, po czem na-
stepuje scukrzenie.

Przeciw powyzej opisanym sposobom zacierania kukurydzy
sg gtosy innego zapatrywania, a mianowicie:

Przy parniku Henzego, powiada przeciwnik p. Damsa, 3 przy-
ptywy pary sg zbyteczne, gdyz kukurydze mozna lepiej i szybciej
ugotowaé¢ za pomocg jednego tylko przyptywu pary zdotu. Wpraw-
dzie, przy jednym przyptywie pary kukurydza nie bedzie moze
tanczy¢ i odbywaé opisang przez p. D. droge, lecz mimo to para,
wprowadzona od spodu, przeszywa catg mase w llenzym i wtedy
dopiero uchodzi kurkiem odptywowym. Przy trzech przyptywach
pary niepotrzebnie jg sie rozdziela, — skutkiem czego para wcho-
dzaca Srodkowag rurg, tylko w jakiej$ czesci, a wyzszg rurg prawie
nic kukurydzy nie ruszy, lecz mijajac ja, ucieka rurg odprowa-
dzajgcg pare. Uzywajac stosunku wody 160 litr. na 1 ct. met. ku-
kurydzy nie osiggnie sie pozadanej koncentracyi 23—24 Sacch.

Swdj sposob zacierania opisuje przeciwnik jak nastepuje.

Na 1 ct. metr. kukurydzy daje sie do parnika Henzego
120—130 litrow wody, na ktéra, gdy poczyna wrze¢, sypie sie
kukurydza wprost z workéw i gotuje przy otwartym wtazie okoto
10 minut, poczem witaz zamyka, a kurek odprowadzajacy pare
ustawia sie tak, aby ci$nienie w 30 min. doszto do 2*/2 lub 3 at*
mosfer. Wtedy przymyka sie wspomniany kurek wiecej — az do
4 atm. cis$nienia, i przez 15—20 mmut takiego parzenia nastepuje
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zupetne roztworzenie kukurydzy. W ten spos6b cate gotowanie
trwa 50, najwyzej 70 min. pod ci$nieniem i rezultaty sa wcale
dobre.

Inny znowu gorzelnik nie zgadza sie we wszystkiem z po-
stepowaniem Damsa, twierdzac, ze je$li tylko parowa rura od sa-
mego spodu Henzego wystarcza, to zupetnie nie ma obawy zbi-
cia sie kukurydzy. Parzyt on w Henzym w ten sposéb 12 ct. m.
kukur. i powiada, ze gtéwna podstawa dobrego roztworzenia jest
wytworzenie cis$nienia 31/2—4 atm. Gdzie za$ tego cisnienia osig-
gna¢ nie mozna radzi zaciera¢ kukurydze w formie maki.

Inny gorzelnik, ktéry miat zesztej kampanii do ustug nowy
parnik Eckerta, posiadajacy jak wiadomo wy$mienite rozdzielenie
pary, przekonat sie, ze kukurydze réwniez dobrze i wtym samym
czasie mozna uparzy¢ jednym tylko pradem pary, idagcym od
spodu bezposrednio po nad stozkiem wentyla wydmuchowego.
W tej kampanii, lecz w innej juz gorzelni, zaciera on dziennie
jedna kadz z kukurydzy a drugg z kartofli. Parnik ma tylko dwa
doptywy pary: jeden bezposSrednio pod wierzchnie dno parnika
Henzego, drugi za$ od spodu — ws$rodku konusa — okoto 1 m.
po nad wentyl wydmuchowy. Jedyng zmiane jaka zrobit przy
Henzym byto to, iz przedtuzyt rure do konca az do 8 c. m. po
nad stozek wentyla wydmuchowego. Wtaz zamyka on zaraz przy
rozpoczeciu parzenia. Z dzi$ na jutro daje po potudniu 1.400 li-
trow wody do parnika na 1.000 kig. kukurydzy, ktdérg zaraz na
zimng wode wsypuje. Drugiego dnia rano daje pare spodnim
wentylem tak, aby ci$nienie w Henzym w przeciagu jednej go-
dziny podniosto sie do 3 atmosfer, poczem zamyka otwarty dotad
wentyl bezpieczeAstwa i doprowadra ci$nienie do 4 atmoster.
W dwie godziny po rozpoczeciu parowania kukurydza jest zu-
petnie ugotowana. Chociaz tu u rury wprowadzajgcej pare nie ma
zadnego wstecz zamykajacego wentyla dotad nie zatkata sie¢ zadna
rura, ani tez kukurydza w Henzym nigdy nie osiadta Na drozdze
bierze wspomniany gorzelnik 50 klg. stodu zielonego, 60 litréw
zacieru z kartofli i przy takim stosunku materjatéw zaciery od-
rabiajg mu na 0,00—0,05 Sacch. Kadzi do fermentacyi napeitnia
on w potowie zacierem kartoflanym, w potowie kukurydzianym.

Jeszcze jedna manipulacya. Polega ona na tym, aby hoto-
wice robi¢ tylko na kukurydzianym zacierze. Drozdze kukury-
dziane majag sie wy$mienicie trzymac.

Nie od rzeczy bedzie nadmieni¢ o stodowaniu kukurydzy,
podane przez Dyrektora Haniga z Berlina. Pisze on do gazety
»,Zeits. f. Spir. Ind.“i ,Czytaja¢ artykuty o przerdébce kukurydzy
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uwazatem, ze wyrabianie stodu kukurydzianego ma by¢ potaczone
z trudnos$ciami Dla wyjasnienia tej kwestyi pozwalam sobie po-
da¢ do wiadomos$ci, ze juz w r. 1888 nasze mechaniczne stodow-
nie, urzadzone w fabryce spirytusu ,Franko -Argentyna'" koto
Buenos - Ayros, stodowaty oprdécz jeczmienia takze i kukurydze
z bardzo dobrym rezultatem. Zielony sté6d z kukurydzy wyrabia
sie tam w ten sposdb, ze kietek i korzonek liscieniowy rosng
w jednym Kierunku; pierwszy znich przy zupetnym roztworzeniu
ziarnka rozwija sie do 3-ch razowej diugosci $rednicy jego, drugi
za$ do jednorazowej jego diugosci. Ciezka z6tta argentynska ku-
kurydza moczona byta 46 godzin, a potem poddana w cylindiach
kietkowaniu przy przeciggu powietrza: z poczatku okoto 50—52
godz. przy 20"—24°C (16"—ig"R), nastepnie jeszcze do zupetnego
roztworzenia okoto 114 g-odz. przy 26°—30°C (21"—24"R) przy
wolnym obrocie cylindrow. Caty czas kietkowania trwat 165 godz.,
a wiec nie spetna 7 dni. Lzejsza kukurydza stodowata sie po 51
godzinnym namoknieciu przy 20"I< przez zV., dni, i jeszcze 41j4
dni przy 21—24°R, tak ze Hetkowanie trwato 613 dnia. Jeszcze
i to trzeba dodaé¢, ze kukurydza podczas kietkowania musi by¢
czedciej skrapiana, gdyz potrzebuje wiecej wilgoci. Robi sie to
zapomocg skrapiania jej wodg w cylindrach.

ROZMAITOSCL.

Statystyka pary. Angielski statystyk Mulhail zadat sobie trud obli-
czy¢ ile maszyn parowych byto w roku 1888 na catym S$wiecie w ruchu.
Z zestawienia jego dowiadujemy sie ze wszystkie maszyny parowe w.Anglii
reprezentowaty site 9,200.000 parowych koni, maszyny parowe Fraucyi site
4.520.000, Niemiec 8,200.000, Rosyi 2,340.000, Austryi 2.150.000
Wtioch 83||000 Hiszpanii 740.000, Portugalii 80.000, Szwecyi 300.000
Norwegii 80.000, Danii 1.500; Hollandyi 340.000, Belgii 810.000, Szwaj -
caryi 290.000, wreszcie maszyny innych krajéw europejskich site 600.000
koui parowych. Maszyny parowe catej Europy reprezentowaty wiec Site
28.630.000, Maszyny parowe w Stanach zjednoczonych reprezentujg, site
14.400.000, za$ w kolouiach angielskich i iunych krajach cywilizowanych
site 7,120.000 koni parowych.

Ogoétem wiec reprezentowaty maszyny catego $wiata site 50.015,000
koni parowych. Sita konia parowego réwna sie¢ mniej wiecej sile trzech
koni zywych, sita konia zywego réwna sie sile siedmiu ludzi. Z tego wynika
wiec, ze maszyny parowe na catej kuli ziemskiej reprezentujg site ‘miliarda
ludzi. Te olbrzymia site pomocniczg zdobyta sobie ludzko$¢ dopiero w osta-
tnich czasach, gdyz w r. 1840 maszyny parowe na catym S$wiecie miaty
tylko site 1,650.000, a w r. 1860 site 9,380.000 koni parowych. W Anglii
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wypada na 100 mieszkancow 25 koni parowych, we Francyi 11, w Niem-
czech 13, w Rosyi 3. w Austryi 5, we Wioszech 3, w Hiszpanii 4, wPor-
tugalii 2, w Szwecyi 7. w Norwegii 9, w Danii 8, w llollandyi 8, w Bel-
gii 14. w Szwajcaryi 10, w innych krajach europejskich 6, w Stanach zje-
dnoczonych 24. Najwiecej maszyn zatem jest w Anglii, potem idg Stany
zjednoczone, dalej Belgia, Niemcy, Francya, Szwajcarja, Norwegia, itd.
Z owej sity 50 milionéw koni parowych przypada tylko sita 10 milionéw
na maszyny fabryczne, zreszty przypada 32 milionéw na lokomotywy kole-
jowe, a 8 miliondw na okrety parowe. Wszystkiemi kolejami $wiata przewie
ziono w r. 1888 1,430 milionéw tonn., okretami 146,400.000 milionéw tonn.
{Przeglad.

Suszone Kkartofle jako nowy artykut handlu. W najnowszym
czasie zaczeto suszenie kartofti przybiera¢ wieksze rozmiary. Przez ten pro-
ceder przechodzg kartofle w produkt nietatwo sie psujacy i mogacy miec
szerokie pole zbytu, gdyz kartofle, tracac przez wysuszenie na wadze, moga
znie$¢ tatwiej koszta odlegtego transportu, jak niemniej przechowania, gdyz
moga by¢ wedlug upodobania gdziebgdZz przechowane i nie zajmujg wiele
miejsca.

Réwniez i robota koto nich jest tatwiejsza, bo jeden czitowiek moze
z tatwoscig pare hektolitrow suszonych hartofli przenosié. Nawet kartofle
gorszej jakosci mozna do suszenia uzy¢ i w latach takich, gdzie one sg
sktonne do psucia, mozna tym sposobem zapobiedz temu.

Najlepiej nadajg sie do suszenia gatunki o gladkiejtupinie i plytkieh
oczkach, gdyz wtedy mniej ich odchodzi, a oskrobywanie mniej czasu
zajmuje.

Oskrobywanie kartofli do suszenia przeznaczonych odbywa sie zapo-
mocg maszyny, rekami przeciera sie je tylko do czysta. Nastepnie ptucze

sie je w czystej wodzie, kraje w ptatki, czyli talarki i wrzuca zaraz
w skoncentrowany rozczyn soli kuchennej, w ktérym 15 do 20 minut po-
zostaja.

Kapiel solna wycigga jeszcze cze$¢ wody z nich, przez co kartofle
o wiele lepiej sie konserwuja, przytem ptatki nie przybierajg ciemnego ko-
loru. Stona woda nie wywiera zadnego wptywu szkodliwego i nie ma obawy,
by ona wylugowata jakie czesci state. Gtownie rozchodzi sie tu, by skrobia
zostata zachowana. Po wyjeciu piatek z wody stonej i po ocieknieciu wody,
przenosi sie kartofle na susznie. Platki suszg sie na lasach, podobnie jak
owoce, atemperatura musi doohodzi¢ do 64 -72" R., jest taka sama tem-
peratura, co do suszenia jabtek, tylko ze kartofle trzeba dtuzej suszy¢ z
wodu, ze  skrobia kartofli jest nie tak wytrwata na zepsucie jak cukier
jabtek.

Suszone kartofle przechownje sie w pakach lub beczkach. Przed uzy-
ciem moczy sie je na 12 do 15 godzin pierwej, a nastepnie gotuje jak
Swieze Kkartofle.

Sposob amerykanski suszenia, jak dta owocéw, tak i dla kartofli jest
najlepszy.

Eksport ziemniakéw. Od niejakiego czasu rok rocznie wzmaga sie
wywoz ziemniakéw do Prus, powodujac tem zwyzke nominalnych cen o kilka-
dziesigt centébw na korcu. Na te zwyzke tapie sie nie tylko producent kar-
tofli, ale i producent spirytusu. Mamy tego przyktad w tym roku ; kazden,
kto moze, sprzedaje surogat i zamyka gorzelnie.
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Jesli Prusy, placac tak drogo za nasze ziemiaki i majg jeszcze ra-
chunek produkowa¢ spirytus lub Krochmal, widocznem jest, iz cena spirytusu
lub krochmalu pokrywa¢ musi koszta produkcyi, a wiec i wydatek na surogat.
Dlaczeg6z my nie mumy dostarcza¢ Prusom, Szwajcaryi i w ogo6le o$ciennym
krajom gotowego spirytusu wyprodukowanego z naszych ziemiakéw, skoro
ceny jego pokrywaliby terazniejszg cene produktow.

Co my obecnie dajemy naszej ziemi karmicielce, odejmujac z niej
niezbedny pokarm, ktéry w postaci surowego produktu eksportujemy za gra-

nice ? Czy dajemy jej sztuczny naw6z? Nie. — Ktdéz jednak, z gospodarzy
wiejskich nie wie tego, iz ziemia chociazby najlepsza, traci na urodzajnosci,
jesli nie jest zasilang nawozem, | c6z bedzie z naszg rola, gdy gospoda-

rujagc tak nadal, bedziemy z gorgczkowym pospiechem eksportowaé wszystko
to, co posrednio lub bezposrednio stuzy do uzyznienia jej? Nie podniesie to
prawdopodobnie przemystu rolniczego.

Przemysl rolniczy reprezentujg gtdwnie gorzelnie, w ktérych szuka
nasz mazur (z nich przewaznie rekrutuje sie stuzba gorzelniana) zarobku
dla siebie. Mieszkancy miast, dla ktérych kawat miesa jest konieczng po-
trzebg w pracy, dotkliwie odczuwajg zwyzke na funcie miesa, skoro braha,
jako uboczny surrogat przy produkcyi spirytusu, tuczy nie nasze woty, lecz
zagraniczne. Dbajgc tak nadal o dobrobyt kraju, zapewne doczekamy sie,
iz bedziemy kupowali pruskie woty,wypasione na naszych kartoflach.

Powyzszych kilku uwag sa do Panow eksporteréw ziemiakéw, ze wy-
wozi¢ ziemiaki za granice, jest szkotg dla kraju.

Szczegdiny postep w obrabianiu drzewa zrobita swoim wyna-
lazkiem fabryka beczek i skrzynek firmy Oncken i Spétki w Morxein koto
Antwerpi. Fabryka ta robi maszynami, ktére umozliwiajg z niewielu kawat-
kow drzewa wyrabia¢ wielkie beczki , skrzynie i t. p. przedmioty. Najpierw
rozchodzi sie o to, by okragte okoto jednego metra diugie kloce, zamienié
w jedng wielkg deske. W tym celu przerzynajg pilami cate topole na me-
trowe kloce, ktére nastepnie przychodza do odpowiednich palnikéw. Paluiki
te napetniaja woda, ktéra pare do wrzenia przyprowadza, poczem wode te
elektryzuje maszyna dynamiczna, za pomocg potgczenia drutem, (fabryka ma
elektryczne oswietlenie).

Drzewo wystawione przez dwie do trzech lub wiecej godzin ma takie
dziatanie, staje sie miekie i zadziwiajaco gietkie. Kazdy kloc zostaje na-
stapnie za pomocg windy w okamgnieniu z kotta wyjety, i ujety w dwa
czopy, a maszyna parowa wprowadza go w szybki obrot. Do tak obracajg-
cego sie kloca przystawiajg noz rowny dlugosci catego kloca, ktory go
oskrobuje i bez przerwy oddziela tafle, ktérych szeroko$¢ odpowiada dtu-
gosci kloca. Kloc przysuwa sie coraz blizej noza z bajeczng szybkoscia
i zostaje az do rdzenia na jedng wielka drzewiang tafle zamieniony, ktorej
grubo$¢ stosownie do nastawienia maszyny od 0 £ do 1’5 milimetrow wy-
nosi. Aby zrobi¢ beczke, ucina sie tyle tej miekkiej tafli, ile obwodu ma
mie¢ beczka. Tafla taka przychodzi nastepnie- miedzy walce drugiej maszyny,
ktéra wycina w niej potrzebny nut czyli wator z obdch stron. Trzecia ma-
szyna wycina nastepnie za pomocg noza walcowego w tej tafli kouieczne
segmenta, aby nada¢ zwykly pekaty ksztatt beczce, poczem cata tafla zostaje
zwinietg w cylinder, ten za$ ujety w dwie obrecze, oddany zostaje bedna-
rzowi, ktéry zaprawia dna i dokonczg okucia.
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Zniesienie rosyjskiej premii wywozowej od spirytusu. W ga-
zecie rosyjskiego ministerstwa finanséw podane s3 powody, dla ktérych rzad
zostat zmnszony znie$¢ premie wywozowg od spirytusu. Ceny spirytusu
w handlu $wiatowym sprzyjaja obecnie wywozowi spirytusu /, Rosyi za gra-
nice. Ze wzgledu na brak artykntéw zywnosci w wielu gnberniach, nie jest
jednak pozadanem, aby gorzelnie powiekszaly swoj wyréb i zpotrzebo-
waty zboze, ktére ma stuzy¢ do wyzywienia ludnosci dla tego, ze im sie
to optaca.

Nie mozna wiec z tego powodn powieksza¢ wyrobu, gdyz i przy mniej-
szej prodnkcyi w obec dobrych cen spirytutu w kraju gorzelnia moze mieé
zyski. Zreszta nie mozna przypuszcza¢, aby obecne zniesienie premii wywo-
zowej wplyneto wiecej jak przejsciowo na ograniczenie exportu spirytusu.

Premia wywozowa wynosita jeszcze w roku administracyjnym od 1
lipca 1888 do 30 czerwca 1889 5°/a procent. A chociaz ona znizong zo-
stata pozniej od 1 lipca 1889 na 5 procent, a potem od 1 lipca 1890 na
412 procent, za$ od 1 lipca 1891 na 4 procent, wywdz przeto wiele sie
nie zmniejszyt. Mianowicie wywieziono w roku 1888—1889, 3,757.201
wiader, w roku 1889—1890, 4,829,018 wiader, a w roku 1890 —1891
4,464.266 wiader bezwodnego spirytusu. W pierwszych siedmiu miesigcach
biezacego roku zwiekszyt sie wywoz o 261.000 wiader.

Obecna premia 12'8 kopiejek od wiadra (40°) miata ten skutek, ze
wywoz byt nawet wtedy mozliwy, gdy w Petersburgn cena spirytusu blizko
0 12'8 kopiejek byta wyzsza jak w Hamburgu, gdyz wyzsze koszta trans
portu do Hamburga pokrywaly z go6ra zwroty za ususzke i inne korzysci
eksportowe. Zniesienie premii wywozowej uwolnito rzad rosyjski od 11j2 do
2 milionéw rubli wydatku, a gorzelniom nie zrobito Zzadnych strat.

Wyréb wadki w Galicyi. w miesigcu pazdzierniku 1891 byto
w ruchu 257 gorzelh i wyprodukowano 3,177.479 do wyrobu oznajmionych
stopni alkoholu. Najwiecej gorzelfn bylo w ruchu w powiecie skarbowym
tarnopolskim 62 i wyprodukowano 963.800 stopni, nastepnie w brodzkim
57 (799.025), kotomyjskim 31 (351.700), przemyskim 26 (164.067), rze-
szowskim 26 (243.780), stanistawowskim 14 (299.949), Samborskim 11
(142.411), tarnowskim 11 (70.139) krakowskim 8 (67.954), Ilwowskim 6
(45.044), sanockim 4 (28.200), nowosgdeckim 1 (1.400).

Tegoroczne plony nowszych gatunkéw kartofli. W tym roku
kartofle nieudaty sie nietylko u nas, ale i w Niemczech. Niektorzy z nie-
mieckich gospodarzy twierdza, Zze nowsze gatunki zarodzity lepiej nizeli
starsze i miedzy innymi podaje p. Eckardstein z Klosterdorf w ,Deutsche
landw. Presse” wynik osiggniety u niego przy zwyklej uprawie na gnoju
bez sztucznych nawozéw, ktéry zdaje sie przemawia¢ za nowszymi gatunkami.
Mianowicie daty gatunki:

Atbene upr. na 80 morg. pr. $rednio 114 centn. z morga
Simpson 93.
Grosser Kurfurst 97
Juno 80
Cebulki 52
Dabery 48

Mag. bonum 41
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Sprawy Towarzystwa.

Poniewaz juz zacieram kukurydze w catym ziarnie i osiegam odpowie-
dnie rezultaty, udziele chetnie blizszych szczegotéw i wyjasnien kazdemu
z panéw kolegébw miodszych, ktoérzy sie do mnie listownie zgtosza.

Siebieczéw, p. Ostrow sokalski. Hordijnal .

Pierwszy dodatek do ustawy o opodatkowaniu gorzatki, zestawiony
przez sekretarza miuisteryalnego Edmunda Bernatzkiego, jest do nabycia

w ksiegarniach za cene 60 ct.
Tenze zawiera rozporzadzenia ministeryalne od stycznia .1889 do

konca maja 1891.

KROOHNIAL ARNIE

najnowszego systemu wraz z planami i kosztorysami
podtug systemu W. H. UManda, dostarcza jedynie na
Galicye upowazniona

I A BRY KA M ACHIL1IS
pod firmag L. AH ENNEV/ AN Krakoéw.

mMm Gl RIKZE |

przyrzady doatbktytikowania spirytusu, kotty pa-
rowe?, rezerwuary z dazno na spirytus, kadzie,
paruiki, ])ompy, catkowite rzeznie, miedziane
i zelazne kotty do warzenia piwa, pompy piwne
i chtodniki, kadzie-na brzeczke piwng, przy- |
rzagdy do chtodzenia piwa i ma,szyny parowe j
urzadza i dostarcza sumiennie i po najnizszych cenach

fabryka wyroboéw inttlalowyi-li

JANA OCHSNERA

w Biatej koto Pociska (Oalicya).

mZ Drukarni Ludowej we Lwowie, pod zarzadem St. Baylego.



