Rok V. Lwoéw duia 15. marca 1892. Nr. 9.

GORZELNIK

0rp Towarzystwa Gorzelnikow Polsiich,

Wychodzi raz na miesigc w objetosSci jednego arkusza.

Prenumerata wrazz przesytka poczt, -wynosi: J Kodakcya: we Lwowie, plac Bernardynski

W Panistwie Austr.rackiein rocznie 3zlr., pél- liczba 7.
rocznie i zlr. go ct. Administracja i Ekspedycja w Dru-

W Cesarstwie Uossjjskiem rocznie 3 rs. 50 k. karni Ludowej we Lwowie, plac Bernardyh-
p6trocznie 1 rs. 80 kop. ( ski 1. 7.

W \V. Ks P«e7.n»uiskiem rocznie 6 marek, pol- Inseraty zamieszcza sige za optatg 10 ct. za
rocznie 3 marek. m H wiersz drobnym drukiem.

Nalezyto$dé przeByla¢ najdogodniej za przekazem Rekopisy zwraca sie tylko na wyrazne zgdanie,
pocztowym pod adresem Drukarni ludowej. Numer pojedynczy kosztuje w miejscu 25 ct.

WYDAWCA J ZA RKDAKOYK ODPOWIEDZIALNY: iS1" BaYLT.

Badanie zacieru po skonczonej fermentacj.

W wielu gorzelniach nie zadajg sobie wiele trudu z prébg
zralego zacieru, zadowalnia gorzelnikf zwykle, gdy w przecedzony
cho¢ nie do$¢ czysty plyn zanurzy cukromierz, ktory jezeli zanurzy
sie az po 1%, wedlug jego zdania, oznacza bardzo dobrg robote,
nawet czesto mozna stysze¢ zdania, ze skoro kadz dobrze odro-
bita, to od gorzelnika nic zgda¢ nie mozna, a cho¢ wydatek nie
odpowiada temu odrobieniu, przypisuje sio wine produktom za-
cierowym (tego zapatrywania trzymajg sie nasi zydkowie gorzel-
nicy). Tymczasem nie jest to zupelnie i zawsze stusznie. Zaciery
choéby odrabiaty na r procent i nizej, moga by¢ zie i nie wy-
da¢ tej ilosci spirytusu, jaka zzatartych materyatow by¢ powinna,
gdyz nie zawsze przyczyng znikniecia cukru jest przemiana jego
w alkohol, lecz cukier znika takze pod wptywem obcych fermen-
téw, przemieniajgc sie w inne ciata, a po¢ wptywem fermentéw
kwasnych w kwasy.

Cukromierz wskazuje wprawdzie znikniecie cukru pozornie
az do jednego procentu lub nizej, lecz czy ten cukier zamienit sie
w alkohol, czy w inne ciata uboczne, teg-o cukromierz nie wskaze
Mylnie wiec, jest spuszcza¢ sie tylko z probag zralego zacieru na
to, co cukromierz wskaze, a postepowy gorzelnik powinien wieg-
cej préb z zacierem po ukonczeniu fermentacyi przeprowadzac,
jezeli'chce byé pewnym, ze jego cata manipulacya jest dobrze
prowadzona, gdyz zacier po ukohczeniu fermentacyi jest rezultatem
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catej pracy jego, — rezultat ten powinien wiec by¢ wszechstron-
nie zbadany.

Proby zacieru po ukonczonej fermentacyi mogag byé na-
stepujace :

1. Mikroskopem, aby sie przekona¢ o obecnosci obcych
fermentoéw, bakterii kulistych i lasecznikdw fermentu mlekowego
i mastowego, o ich stosunku do komdrek drozdzowych i stopniu
ich rozwoju. W kazdym zacierze, z ktérego probke weZmiemy
pod mikroskop, znajdziemy obok komérek drozdzowych pewng
ilos¢ kulek, laseczek dtugich i krotkich i przy pewnej wprawie
mozna rozrézni¢ dobry zacier od ztego. Pierwszy wskaze na polu
widzenia bardzo matg ilos¢ laseczek i to krotkich i nie wiele
kulek, — gorszy zacier wskaze wielkg ilos¢ dtugich laseczek
i rozmaite bakterye kuliste obok komdrek drozdzowych.

2. Na dyastaze. Poniewaz dyastaza stodkiego zacieru,
ktéra w niem zachowang znajdowac sie powinna, wazng odgrywa
role w czasie fermentacyi, mianowicie przemienia dekstryny
zresztag niezdolne wcale do fermentacyi w maltoze, t. j. cukier,
ktéry przez drozdze zamienionym zostaje w alkohol i kwas we-
glowy ; to proba zacieru Zratego na dyastaze jest nader wazng
i powinna by¢ robiong zawsze, gdy odfermentowanie nie jest zu-
petnie zadowalniajgce, gdy cukromierz wskazuje n. p. 2 do 3
stopnie, a innej przyczyny nie mozna doj$¢, nalezy sprébowaé
zacier na dyastaze, a jezeli ona sie przy probie nie wykaze, to
przyczyng ztego odfermentowania bedzie Zle zrobiony zacier i btad
W samym zacierze.

Préba na dyastaze jest nastepujaca :

Do 100 kubicznych centymetrow przefiltrowanego lub czysto
przecedzonego zralego zacieru daje sie 10 kub. ctm. kleju kroch-
malanego, ktory sie w ten sposéb otrzyma, ze sie da do 100 kub.
ctm. wody, 1 grm. krochmalu i rozmiesza dobrze. Po zmieszaniu
kleju z przecedzonym zacierem proba jodem da kolor mocno nie-
bieski, jezeli sie plyn ten ogrzeje w miseczce porcelanowej nad
lampka spirytusowa do 50" R.., wtedy dyastaza, ktéra sie w pro-
bnym zacierze znajdowa¢ powinna, przemieni klajster skrobiowy
w cukier, -- wychtodziwszy wiec ptyn do temperatury normalnej,
prébuje sie znéw jodem, ktéry zadnego zabarwienia okazac¢ nie
powinien, w przeciwnym razie nie bylo w zacierze zachowanej
dyastazy, zacier byt zty, a skutkiem tego dekstryny nie sfermen-
towatly z braku zachowanej dyastazj'-, ktdra je miatla w czasie
przebiegu fermentacyi zamieni¢ w cukier.
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3. Na kwas. Kwas zacieru zratego prébuje sie tym samym
instrumentem i na tych samych zasadach, co préba drozdzy lub
hotowicy, kwasomierzem normalnym. Jednakowoz, by wiedzieé
wiele kwasu przybyto podczas przebiegu fermentacyi — a o to
sie tu rozchodzi — nie wystarczy jedna préba, chcac wiedziec
kwas Zratego zacieru po fermentacyi, trzeba wiedzie¢ jaki kwas
miat zacier zadany drozdzam' przed fermentacya, ktory w kazdym
zacierze sie znajduje, raz z samych materyatdéw zacierowych,
a potem skutkiem zadanych drozdzy, wzglednie podmitody. Jezeli
sie mowi o kwasie Zralego zacieru, to musi sie wiedzie¢, jaki byt
stopien kwasu Swiezego zacieru, rozchodzi sie wiec o te rolznice
kwasu miedzy stodkim, a wyfermentowanym zacierem. Ograni-
czy¢ te rdznice, ten przyrost kwasu w czasie fermentacyi do mi-
nimum, musi byé zadaniem kazdego kierownika, nie powinien
on wynosi¢ nad 0'3 do 0'4 stopili, odnosi sie to tak do Zratego
zacieru jak i do zratych drozdzy.

Ten kwas, jaki przyrost w czasie fermentacyi, jest miarg,
o ile ona byta prawidtowrg i o ile bytaczystg. Jezeli n. p. przed
fermentacya na zobojetnienie 20 kub. ctm. przecedzonego zacieru
potrzeba bylo zuzyé 0™ kub. ctm. normalnego tugu sodoweg-o,
a po fermentacyi 0'8 kub. ctm. tego ‘tugu, to przyrost kwasu
w czasie przebiegu fermentacyi byiby 0-4 stopnia, coby $wiad-
czyto o bardzo czystej fermentacyi.

Doswiadczenie nauczyto, co zgadza sie zresztg zupetnie
z analiza, ze pierwsze 0-3 kwasu, ktory sie wytworzyt w czasie
fermentacyi zacieru lub drozdzy, jest przewaznie kwasem mleko-
wym, ktory nie jest szkodliwym fermentacyi, przynajmniej nie
w wysokim stopniu, co ponad 03 sie wytworzyto, jest na dalszy
przebieg koncowy fermentacyi nader szkodliwym i wptywa uje-
mnie na koncowy rezultat. Kwas zacieru $wiezego i zratego po-
winien sie zapisywaé¢ w rejestrze technicznym w formie utamka,
n-P- 08

4. Na alkohol. Probe robi sie metodg destylacyi. Dla
kontroli wypedu spirytusu jest koniecznetn, by od czasu do czasu
przedsiewzig¢ prébe destylacyjna, by sie przekona¢ ile alkoholu
zawiera zacier, ktéry ma by¢ odpedzony, takze i wtedy, jesli sie
zrobito jaki$ prébny zacier, by sie przekona¢ o rezultatach prdéby,
co jest pewniejszem,' jak spusci¢ sie na to, co przy odpedzie
wskaze zegmr mierniczy, zwilaszcza, gdy nie zawsze mozna Scisle
oznaczy¢ stopien mocy przeptynionego spirytusu.

Dla robienia prob destylacyjnych potrzeba ztozony aparacik
destylacyjny, skiadajgcy sie z szklannej kolby 500 kub. ctm.
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(172 litry) objetosci, ktérg sie na troéjnogu z drutu ustawia, szklan-
nego oziebiacza jakiejkolwiek konstrukcyi, rurki szklannej tgczacej
szyjke kolby z oziebiaczem. lampki spirytusowej i odbieralnika,
t. j. kolbki szklannej z marka do ioo kub. ctm. Oprdcz tego po-
trzebne sg cztery alkoholometry tak mate, by sie mogly w cy-
lindrze mieszczacym deslylat zanurzaé. Alkoholometry te majg
skale 0—4%, 4—8°/0, 8—i2°/0, 12—16% i sa podzielone na '/,
procenty.

Najtatwiej destyluje sie przecedzony zacier, jednakowoz wtedy
potrzeba zmniejszy¢é rezultat o stosunku 100 : 97, n. p. 95 pro-
centéw alkoholu w przecedzonym zacierze odpowiadajg okoto
(g5 X 97) : 100 = 92 procentdw w zacierze, jaki si¢ daje do
odpedu z tupami. — 200 kub. ctm. filtratu wlewa sie do kolbki,
taczy rurka i korkami uszczelniajagcymi otwory z oziebialnikiem
i zapaliwszy lampke spirytusowa, destyluje do podstawionej matej
kolbki (odbieralnika) z markg do 100 kub. ctm. az po marke.
Nastepnie chiodzi sie destylat do normalnej temperatury 120 R..
wlewa w cylinder i odstopniuje, odczytane stopnie dzieli sie
przez 2. Jezeli n. p. destylat pokaze 12+4°/0 przy normalnej tem-
peraturze, to w zacierze znajduje sie 6-2°/0 alkoholu mnigj
(6'2 X 97) : 100 — 6-0info, a n. p. w 20 hektolitrach Zratego
zacieru okragto 120 litréw alkoholu i odped powinien wydac¢ te
sama ilosc¢.

5. Na odfermentowanie. Oznaczenie odfermentowani
odbywa sie saccharometrem w przecedzonej ile moznosci jak
najczysciej zratej robocie przy normalnej temperaturze 14" R.

Gestos¢ stodkiego zacieru zmniejsza sie przez fermentacye
bardzo znacznie, a stopnie sacharometryczne nikng. Przyczyng
tego jest, jak wiadomo, przemiana ciat rozpuszczalnych na drozdze,
przemiana cukru i dekstryny w kwas mlekowy, gliceryne i t. d.,
nikniecie cukru i dekstryny, wreszcie nowo 'utworzony w zacierze
alkohol.

Gdyby sie wytworzyt w zacierze skutkiem sfermentowania
powyzszych weglowodandw nie alkohol, lecz sam lotny gaz kwasu
weglowego, to stopien sfermentowania w pojeciu praktykow
bytby poczesci zblizony do pozostatych ilosci niesfermentowanych,
gdyby sie do tego nie uwzgledniato zresztg nie tak znacznego
btedu spowodowanego wytworami takimi, jak nbwopowstate
drozdze, kwas mlekowy, gliceryna i t. d.; moznaby wiec przyjac,
ze n. p. w zacierze, ktory przed ferinentacya okazat 21° cukru,
a po fermentacyi tylko 3" cukru, i8°/0 weglowodandw sfermento-
wato i z 21°/0 cukru, dekstryny i weglowodandéw, 3°/0 weglowo-
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dandéw i nieweglowodandw pozostato. Jednak inaczej sie rzecz
ma, skoro w piynie alkohol sie znajduje, ktéry w jakimkolwiek
stosunku zmieszany z woda mniejszy ma zawsze ciezar gatunkowy,
jak woda i pokazuje nizszy stopien cukier na saccharometrze
(w alkoholu utonie zupeinie saccharometr).

Z tej przyczyny rzeczywisty stopien cukru, jaki cukromierz
przy probie zralego =zacieru wskazuje, zostaje zdeprymowany,
zmniejszony alkoholem znajdujgcym sie w ptynie i opada nizej,
wykazujgc mniej ciat niesfermentowanych, jak ich w rzeczywi-
stosci sie znajduje. Pozorny stopien odfermentowania jest przeto
mniejszy, jak rzeczywisty.

O tern zjawisku mozna sie tatwo przekona¢ w nastepujacy

sposob:
Bierze sie jeden litr cedzonego zacieru, ktérego pozorne od-
fermentowanie jest wiadome, i zagotuje sie do potowy, t j. az

zostanie okoto 1/3 litra, te pozostalg ilos¢ wychtodziwszy, dopet-
nia sie napowr6t woda destylowang lub deszczowa do miary
jednego litra i przy normalnej temperaturze zanurza cukromierz,
naturalnie po doktadnem przemieszaniu ptynu; wtedy wskaze cu-
kromierz zacier, ktory n. p. pokazywat pozorne odfermentowanie
na 3 stopnie, rzeczywiste odfermentowanie okoto 6 stopni.

Jezeli wiemy pozorne odfermentowanie, t.j. to, jakie zwykle
odczytujemy w przecedzonym zralym zacierze i ilos¢ zawartego
w nim alkoholu, to zapomocg tabeli, utozonej przez Maerckera,
mozemy sie tatwo dowiedzie¢ o0 rzeczywistym stopniu odfer-
mentowania.

Wprawdzie tabela Maerkera utozona jest dla Niemiec
z uwzglednieniem przyjetej tam normalnej temperatury dla cukro-
mierza 15° C. (i2uR.), podczas gdy u nas przyjeta jest normalna
temperatura 17-5 C. (14° R.), jednakowoz bitad jest tu tak maly,
ze wynosi w zacierach zawierajgcych 7 do 10 procentéw alkoholu,
do o0*02, a najwyzej do CO5 stopnia cukru, co dla praktyka nie
ma znaczenia.

Ponizej podajemy tabelke Maerckera z tg uwaga, ze dla
wyposrodkowania zawartoséci alkoholu w zacierze dosy¢ jest zro-
bi¢ czasem probe destylacyjng i braé¢ przecietne cyfry, a nawet
mozna wynales¢ sobie z wydatkow wielkg przecietng ile zawierajg
sfermentowane zaciery alkoholu.

Z tabeli tej widzim-y, jak niezgodne jest oznaczenie pozosta-
tego Wwr zacierze 'Zratym cukru sacharometrem z rzeczywisty za-
wartoscig czesci statych w tymze =zacierze, gdyz n. p. zamiast
2 procent statych czeSci w zacierze zawierajgcym 7 procentow
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miarowych alkoholu, jak to wskazuje cukromierz, jest ich wedtug
tabeli w rzeczywistosci 4™5 procent; mimo tego wszystkiego
proba cukromierzem ma wielka warto$¢ w praktyce, gdzie witasci-
wie o porownawcze proby sie rozchodzi.

Rzeczywiste odfermentowanie przy zawartosci alkoholu
Pozorne -

sfermen- ~ I 6 1 7 8 10 11
towanie -
w procentach miarowych

04 1- 58 1 88 2 17 2 85 3 15 3 45- 3 75 4 05
06 2 15 2 45 2 75 3 05 3 35 3 65 3 95 4 25
08 2 35 2 65 2 95 3 25 3 55 3 85 4 15 4 45
10 2 55 2 85 3 15 3 45 3 75 4 05 4 35 4 65
12 2 75 3 05 3 35 365 .3 95 4 25 4 55 4 85
14 2 95 3 25 3 55 3 85 4 15 4 45 4 75 5 05
16 3 15 3 45 3 75 4 05 4 35 4 65 4 95 5 25
18 3 35 3 65 3 95 4 25 4 55 4 85 5 15 5 45
20 3 55 3 85 4 15 4 45 4 75 5 05 5 35 5 65
2 2 3 75 4 05 4 35 4 65 4 95 5 25 5 55 5 85
2 4 3 95 4 25 4 55 4 85 5 15 5 45 5 75 6 05
2 6 4 15 4 45 4 75 5 05 5 35 5 65 5091 6 24
2 8 4 35 4 65 4 95 5 25 5 55 5 85 6 15 6 44
30 4 55 4 85 5 15 5 45 5 75 6 05 6 34 6 63

Biorac rzecz czysto empirycznie, odfermentowanie, jakie od-
czytujemy cukromierzem, zwitaszcza zacierow kartoflanych, zgadza
sie dosy¢ z rzeczywisto$cia, gdyz ziemniaki zawieraja w przybli-
zeniu taki procent niecukru, ze wyréwnuje on po czesSci to nizsze
oznaczenie sacharometryczne, spowodowane obecnoscig alkoholu
W zacierze. 1.

O paliwie

Kazdy kierownik fabryki, a wiec i gorzelni, powinien dbac
nietylko o to, by wyzyska¢ surowce jak najlepiej i da¢ dobre
wydatki, lecz by na kazdymlpunkcie zaoszczedzi¢ i tem samem
podnie$s¢ rentownos$¢ przedsiebiorstwa.

Oszczedno$¢ w paliwie stanowi takze wazng Rubryke w bi-
lansie fabryki, a polega ona na wyzyskaniu najwyzszego pro-
centu tej sity skutecznej, ktdrg materyat opatowy pod kotiem
wytwarza. Sita skuteczna, t.j. efekt paliwa, zalezy przewaznie od
samej budowy i konstrukcyi kotta parowogo, jego omurowania,
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odpowiedniej wysokos$ci komina i urzadzenia ogniska. Dobre wy-
zyskanie efektu paliwa dochodzi¢ moze do 80% teoretycznego
rachunku, a zte czesto tylko do 50%. Jak waznem jest mie¢ po-
jecie o dobrem urzadzeniu palowiska, dosyé przytoczyé, ze go-
rzelnia, cho¢ to tylko mata fabryka, ktéra moze spali¢ w kam-
panii oSmiomiesiecznej 400 do 500 podwdjnych metrow drzewa
wartosci 3 do 4 tysiecy zt, a przez zle obchodzenie sie z opa-
tem, nieodpowiedni kociot, zte zamurowanie i zte ognisko wyzy-
skuje tylko 50% skutecznej sity paliwa zamiast 80%, traci 30°/0
efektu, ktéry na pienigdze znaczy 900 do 1200 zi.

W wielkich fabrykach, n. p. cukrowniach, koszt materyatu
opatowego (wegla) wynosi srednio na kampanie 50- 70 tysiecy zt.
i zdarza sie czesto, ze przy pilnosci palaczy, uwadze na utrzy-
manie w dobrym stanie obmurowania, rusztéw i ogniska wyzy-
skuje sie efekt paliwa o 10% lepiej, a wtedy zaoszczedza fabryka
5 do 7 tysiecy zt. w kampanii. O ile zaoszczedzenie kosztéow
opatu przy odpowiedniej konstrukcyi. kotta parowego i dobrem
urzadzeniu ogniska, przez dbato$¢ i uwage na opat i sposob pa-
lenia zalezy od kierownika fabryki; o tyle znéw unikniecie strat
na opale przez nieodpowiednig konstrukcya kotta parowego i zile
lub prymitywne urzadzenie palowiska zalezy od samego przed-
siebiorcy fabryki. Jeszcze do dzi$ dnia wielu witascicieli gorzelh
trzyma sie starego przesadu kupowania i zamawiania kotta paro-
wego u pierwszego lepszego kotlarza — na wage tylko, nie
troszczac sie o to, jaki bedzie materyat na kociot, jaka jego kon-
strukcya i wykonanie, a nastepnie kociot taki obmuruje zwykty
murarz, na garnitur ogniska daje sie zwyklg rame i drzwiczki
i kilka sztab lanych jako ruszt i urzadzenie gotowe.

Urzadzenie takie pozostaje juz na lata, nikt nie przekonat
sig, ile wlasciwie powinno sie spala¢ opatu i jaki jest procent
wyzyskania sity skutecznej opatu, ani ten, kto dostarczyt kotta
parowego, bo taki kotlarz z chwilg oddania kotta za nic nie
reczy, ani przedsiebiorca fabryki. Jezeli do tego kociot parowy
nie jest ubezpieczony w towarzystwie dla dozorowania i bezpie-
czenstwa kottéw parowych, gdzie przynajmniej rewidujacy inzy-
nier zrobi swe uwagi i niejedno poprawi¢ poleci, to wtasciciel
kotta w swojej nieSwiadomosci traci rocznie na marnowaniu opatu
sumy, ktore z latami dochodza do ogromnej cyfry.

O paliwie i oszczednosci w opale pisze gorzelnik H. M.
ze Szlgska w gazecie niemieckiej ,Branntw. Brenn.“. co naste-
puje: W gorzelni tutejszej, gdzie od 25 lat pracuje, t j. od czasu
wybudowania jej, mialem z poczatku jeden kociol parowy na
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41/a atmosfery. Kampanie trwaty zwykle g¢x2 do 10 miesiecy,
a dzienna robota do 16 godzin. Poniewaz woda jest wapienna,
osadzata sie zawsze za kampanie warstwa kottowa na i do
cala grubosci, przezco zwykle w ostatnie miesigce wychodzito
bardzo duzo materyatu opatowego, przytem byty czeste przeszkody
skutkiem zatykania sie pompy nasycajgcej, rur i t. p.

Po kilku latach tej niewygody sprawit méj pryncypat kociot
parowy rezerwowy. Odtad mogtem juz wedtug woli miemaé¢ kottly
1 osiggnatem lepsze wyzyskanie opatu, lecz kamien kottowy nie
dat sie usung¢é mimo uzycia réznych zalecanych $rodkéw, musie-
lismy zawsze najlepszym gatunkiem wegla pali¢, by mie¢ dosta-
teczng pare, co byto kosztowne. Zesztego lata uznat inzynier od
nadzoru kottéw starszy kociot, ktory juz byl pare razy tatany,
za niezdatny.

Teraz byto zadaniem zdecydowac .sie, do jakiej fabryki udac
sie 0 nowy kociot, zwilaszcza, ze nie kazdego systemu kociot mdégt
by¢ dla nas odpowiedni przez wode, ktéra osadza duzo kottowca.

UdaliSmy sie do firmy H. Pauksz Landsberg nad Wartg,
ktora nam dostarcz}da kociot Kornwalkski z boczna rurg ogniowg
na 6 atmosfer. Zaraz z rozpoczeciem ruchu zauwazatem lepsze
palenie i ze malo wegla dajgc, pary jest dosy¢, aby sie wiec
przekona¢ o réznicy w zazyciu wegla, zrobiono doktadng probe,
palagc jednego dnia pod kottem starym, a drugiego ania pod ko-
ttem nowym od Pauksza. Préby powtarzaly sie czesto i byty
bardzo S$ciste, otéz okazato sie, ze Kornwall'ski nowy kociot
potrzebuje o 10 procent mniej paliwa. Dobre obmurowanie no-
wego kotta i dobry cigg pod nim skilonit nas do dalszych préb
co do oszczednosci, ktére sie wysSmienicie udaty, bo palilismy te-
raz, zamiast drobnym weglem, mialem weglowym tanszym o 20
procent i efekt jest bardzo dobry.

Caly zysk dzienny na tem urzadzeniu nowego kotia wynosi
u mnie 2132 marki, a na kampanie przeszto 600 marek. Musze tu
dodaé, ze oprbécz gorzelni utrzymujemy jeszcze w ruchu miyn na
2 kamienie, gniotownik do owsa i rozgniatacz makucho6w.

Wracajgc sie do nowego kotta firmy Pauksza, dodam, ze
rura ogniowa jest ztozona ze sztuk potgczonych z sobg rodzajem
odwinietych flansz, tak ze jedno ztozenie jest 0’50 mm. szersze,
nastepne za$ wezsze i tak dalej, przezco w rurze ogniowej sg po-
wierzchnie nier6wne, a na to ten skutek, ze gazy, tamiac sie
w tych zwezeniach i rozszerzeniach na przemian, najdokiadniej
sie spalajg jeszcze przed odejSciem w boczne kanaty.
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I tak n. p. zapalane pod starym kottem wychodzi kominem
zaraz czarna chmura dymu, przy nowym kotle tego nie ma. Taki
kociot i takie urzadzenie: paliwa mozna kazdemu jak najlepiej po-
leci¢, — 600 marek oszczednosci na kampanie.

Bytby juz czas, zeby i u nas wiecej dbano o oszczednos¢
w paliwie, ktére z kazdym rokiem jest drozsze i obcigza rachu-
nek gorzelni, poprostu zysk, jakiby data gorzelnia, idzie z dy-
mem. Kto ma kociot nieodpowiednio zbudowany i cate palowisko
do niczego, niech nie zatluje kosztu wyrzucenia z gorzelni takiego
pozeracza dochoddéw, a sprawi kociot taki, by wyzyskaé¢ jak naj-
lepiej efekt paliwa, — niech idzie z postepem czasu.

Za granicg umiejg sie inaczej rachowaé, tam fabrykant nie
namys$la sie diugo, stare niepraktyczne rzeczy wyrzuca sie bez
namystu, a zastosowuje sie to, co daje korzysci i podnosi rento-

wno$¢ przedsiebiorstwa, dlatego tez trudno nam jest wytrzymac
z niemi konkurencye. 1.

Hodowla ziemniakow.

Jozef Drake, przywioztszy w r. 1585 ziemniaki z AmeryKki
do Anglii, skad przez Niderlandye, Francye i Niemcy w latach
1720—1750 do nas przyszly, zapewne nie pomyslat, ze kiedy$ po
paru wiekach ro$lina ta stanie sie niezbednem pozywieniem mi-
lionbw mieszkancow Europy.

Jeszcze przed 100 laty nie sadzono ziemniakéw w takich
ilosciach, bo trzypolowe gospodarstwo woéwczas prawie w catej
Europie istniato i niepozwalato na uprawe na wiekszg skale, do-
piero zaprowadzenie ptodozmianu, rozwdj gorzelnictwa i krochma-
larstwa podniosty produkeye ziemniakéw do niebywatych rozmia-
row, a lata gtodu do przekonania, ze ta skromna roslina udajaca
sie wszedzie potrafi wytgcznie zastgpi¢ inne pozywienie ludu.

Ziemniaki rodzity sie zawsze obficie az do roku 1845, kiedy
zaraza grzybka Perenospera infestans pierwszy raz sie pojawita.
Od tego czasu byto bardzo wiele lat nieurodzaju, a wobec tej
kleski nie byto Srodka zaradczego. Dopiero wroku 1869 pojawity
sie u nas pierwsze nowe odmiany ziemniakéw z Ameryki, wyho-
dowane z nasienia sztucznie zaptodzonego. Z odmian tych jeszcze
w Galicyi Seed czyli Glason czesto sadzong bywa.

Jest to juz dzisiaj'doswiadczeniem stwierdzone, ze kazda od-
miana wczesniej czy p6zniej degeneruje, t. j. staje sie mniej oporng
wobec grzybka i coraz mniejsze plony wydaje i rGwniez doswiad-
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czeniem stwierdzono, ze jedynym zapobiegawczym Srodkiem jest
zastgpienie starych stgbngcych odmian nowemi wytrwatemi na
zaraze grzybka Perenospera. Zastapienie stabnacych odmian nie
jest jednak rzeczg tak tatwg, jakby sie wydawato. Kazdego roku
dostajg rolnicy mnoga ilo$¢ katalogéw zagranicznych hodowcoéw,
w ktoérych kazdy swoje odmiany jako najlepsze poleca. Korzysta-
jac z przykrych doswiadczeh to jedno moge powiedzieé, ze
w Niemczech précz Paulsena i Richtera nie ma hodowcy, ktdrego
ptody jakagkolwiek wartos¢ by miaty. W Austryi to pole dotad
zupetnie odtogiem lezato, dopiero od dwéch lat spotykamy sie
z nazwiskiem nowego hodowcy, p. Henryka Dobkowskiego z Nowej-
wsi, ktérego ptody juz na wystawie wiederhiskiej premiowane zostaty.

Rok i8qgr, jako rok zupeilnego nieurodzaju ziemniakéw na
Szlagsku i zachodniej Galicyi, a czeSciowego nieurodzaju do po-
towy zwykiego plonu w catej wschodniej Galicyi udowodnit, Ze
odmiany wyprébowanych ziemniakéw z nasienia p. Dotkowskiego
zastuguja na najwieksze rozpowszechnienie. W dniu 8. pazdzier-
nika 1891 odbyto sie w Nowejwsi probne kopanie w obecnosci
wiekszej ilosci rolnikdw ze Szlgska i powiatu Bialskiego. Na 13
morgach miat p. Dobkowski sadzone 48 odmian witasnej hodowli
na reszcie tanu 27 morgéw byty sadzone rézne, miedzy temi naj-
nowsze odmiany, sprowadzone z zagranicy. Przy kopaniu okazato
sig, ze z tych 48 odmian hodowli p. Dotkowskiego nie byto za-
dnej, ktéraby mniej jak 100 mtr. ctn. z morgu wydata, a byly
i takie, ktore J20 do 150 mtr. ctn. wydaty, gdy obok sadzone
inne odmiany wydaty zaledwie 70—60 i 50 mtr. ctn. z morga.

Szerszej publicznos$ci nie bedzie zapewne znana ta nowa ga-
lez rolnictwa, t. j. hodowla ziemniakéw z nasienia sztucznie zapto-
dzonego, pozwalam sobie zatem pobieznie z nig obznajomic.

Ziemniaki obdarzyta przyroda dwoma sposobami rozmnaza-
nia, t. j. przez bulwy i nasienie. Rozmnazanie w jednym kierunku,
t. j. przez bulwy, zdaje sie, ze wiele przyczynito sie do ostabienia
tej rosliny. Przypadkowe zaptodzenie okazato sie zupeinie bez
wartosci.

Rzeczg jest zatem hodowcy wybra¢ dwie odmiany ziemnia-
kéw, ktore posiadajg te przymioty, jakieby hodowca zyczyt sobie
w potomstwie osiggnat.

Zaptodzenie zasadza sie na przeniesieniu pytku kwiatu jednej
odmiany na druga.

Za pomocg subtelnej operacyi usuwa sie nitki pytkowe
jednego kwiatka, zaptadzajac pytkiem drugiego kwiatu pozostaly
stupek.



- 135 -

Jezeli operacya byta z wszelkag doktadnos$cia szczedliwie
przeprowadzona i tagiewka potrafita wnikna¢ w zalgznie, to widac
juz po kilku dniach obbrzmienie tejze, a po kilku tygodniach doj-
rzewa owoc. Uzyskane nasienie wysiewa sie z wiosng w inspe-
ktach. Ztamtagd w potowie maja przesadza sie delikatne roslinki
do ziemi ogrodowej, ogartuje wedtug-potrzeb}- obserwujac rozwéj
kazdej pojedynczej rosliny. |lle ziarn, tyle odmian otrzymuje sie
w jesieni; tutaj doswiadczenie hodowcy jest najpotrzebniejsze,
azoby odmiany obiecujgce od mniej obiecujagcych odtaczyé, aby
przez dalsze trzy lata nie potrzeba tysigce odmian doswiadczac.

Po trzyletniem doswiadczeniu, jezeli odmiana pozostata stalg
w swych przymiotach, wydaje plon zawsze obfity i odznacza sie
opornoscig wbbec grzybka Perenospera, mozna ja $miato polecic.

Hodowanie nie jest jednak rzeczg tak tatwg, czasem okiem

niespostrzegalne przyczyny zmarnujg calg prace i hodowca
z zadziwieniem widzi zupetnie co$ innego, jak osiagngé sobie
obiecywat.

Potrzeba tutaj bardzo wiele doswiadczenia, wytrwatosci, cier-
pliwosci i mrowczej pracy.

Majac teraz w kraju ziemniaki nasienia sztucznie zaptodzo-
nego, na naszej glebie i w naszym klimacie wyhodowane i wy-
prébowane, nie potrzebujemy sie az do zagranicznych hodowcéw
ucieka¢, chcgé unikng¢ nowych zawodow.

Poturzyca 24. lutego 1892.

Fr. Siedlecki

k. gorzelni.

R ozmaitosei.

Sprawa przemystu rolniczego krochmalarskicgo w koinisyi
krajowej dla spraw rolniczych. Sprawa przemystu rolniczego krock-
malarskiego w kraju byta przedmiotem bardzo szczegétowych rozpraw ko-
misyi krajowej dla spraw rolniczych, ktéra w dniu 5. stycznia b. r. pod
przewodnictwem JE. Adama ksiecia Sapiehy (w zastgpstwie nieobecnego
JE. Eustachego ksiecia Sanguszki, marszatka krajowego) czwarte plenarne
posiedzenie swoje odbyta.

Z referatu prof. Strusiewicza, ktory jako petnigcy obowigzki sekreta-
rza komisyi rolniczej sprawe przemystu rolniczego krochmalarskiegc na pod-
stawie sprawozdania prof. dra Romana Wawnikiewicza i uchwat sekcyi sta-
tej komisyi rolniczej na plenum komisyi przedstawiat, wyjmujemy nastepu-
jace ustepy rzucajace niejakie Swiatto'na sprawe w mowie bedaca:

Zaktady wyrabiajagce maczke ziemniaczang (krochmal ziemniaczany)
rozr6zni¢ nalezy na dwie gtéwne kategorye :
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1. Krochmalarnie ziemniaczane rolnicze, ktérych cechg
gtdwna jest (podobnie jak i gorzelni rolniczych), ze przerabiajg prawie wy-
tacznie tylko produkt surowy wiasny, t. j. ziemniaki na miejscu przez go-
spodarstwo rolne wyprodukowane.

2. Krochmalarnie ziemniaczane fabryczne, ktére (po-
dobnie jak gorzelnie fabryczne i rafinerye) przerabiaja gtdwnie materyat su-
rowy zakupiony, mianowicie: ziemniaki surowe, lub przez fabryki rolnicze
na pot, t. j. na tak zwany krochmal zielony czyli mokry przerobione.

ad 1. Krochmalarnie ziemniaczane rolnicze ktére nas
na pierwszem miejscu zajmuja, rozroznu referent znowu na:

A. Krochmalarnie ziemniaczane rolnicze wyrabiajgce gotowy pro-
dukt eksportowy, czyli tak. zwany krochmal suchy, czysty
(a wzglednie czysta maczke ziemniaczang), zawierajacy, jak wiadomo, 20%
wody i dajacy sie dobrze i dlugo w przcwiewnem miejscu przechowy-
wac. Krochmalarnie takie mogg by¢ réznych rozmiaréw, obliczone na prze-
robke dzienng mniejszej lub wiekszej ilosci kartofli; a ze wyrabiajg go-
towy produkt eksportowy, dajacy sie dowolnie dtugo przechowywac,
z ktérym zatem producent na sprzyjajacg mu konjunkture handlowg czekaé
moze, przeto s§g zupetnie od krochmalami fabrycznych nie-
zalezne.

B. Krochmalarnie ziemniaczane rolnicze niewyrabiajgce gotowego pro-
duktu eksportowego, ale tylko tak zwang maczke mokrg, czyli kroch-
mal zielony, ktéry jest tylko poifabrykatem, ktéry zatem musi by¢ przez
krochmalarnie fabryczng dopiero na krochmal suchy (a wzglednie na inne
przetwory maczki ziemniaczanej”przerobiony.

Poniewaz krochmal zielony prawie trzy razy tyle wody zawiera, jak
krochmal czysty, suchy, a wskutek tego na wiekszze oddalenia transporto-
wany by¢ nie moze, poniewaz nadto jako poifabrykat, ulegajacy przy dtuz-
szem lezeniu zepsuciu, nie jest towarem eksportowym, przeto istnie¢c moga
fabryki wyrabiajgce krochmal zielony tylko w tych okolicach, w ktorych
istnieje niezbyt odlegta krochmalami* fabryczna, konsumujgca produkt pier-
wszych, jako pétfabrykat do dalszej przerobki.

Istnienie przeto krochmalami rolniczych, produku-
jacych krochmal zielony, zalezne jest wytacznie od istnie-
nia w poblizu krochmalami fabrycznej.

ad 2. Krochmalarnie fabryczne, ktérych zatlozenie parekroc-
stotysiecy zt. kosztuje, moga wszedzie prosperowac, gdzie zakladajacy je
rozporzagdzaé moza podostatkiem taniego kapitatu i gdzie mie¢ moze zape-
wniong produkcye dobrych (t. j. zawierajagcych 18—20% skrobii) ziemnia-
kéw, a wzglednie krochmalu zielonego w takiej ilosci, azeby fabryke swa
w ciggtym ruchu utrzyma¢. Powstania przeto takiej fabryki w kraju nie
mozna wywota¢ subweneyonowaniem, ale zawigzaniem Towarzystwa
producentow ziemniakow, ktoreby przedsiebiorcy chcacemu kroch-
malarnie urzadzi¢, produkcye i dostawe potrzebnych mu ziemniakéw przy-
najmniej na kilka lat zagwarantowato  Blizsi fabryki rolnicy dostarczaliby
jej ziemniakéw surowych, rolnicy za$ od fabryki tak oddaleni, ze koszt
transportu ziemniakéw surowych juzby sie im nie optacat, przerabialiby
swoje ziemniaki w matych krockmalarniach rolniczych na krochmal zielony,
dla ktérego wspomniana krochmalarnia fabryczna bytaby pewnym i chetnym
odbiorcg. Zaktadanie takich faeryk pozostawione by¢ powinno inieyatywie
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tych, ktérzy tanimi kapitatami zagranicznymi rozporzadzaja. A ze tacy
przedsiebiorcy kapitalisci sie znajdg, skoro tylko rolnicy swoj interes
w uprawie kartofli do wyrobu krochmalu poznajg, dowodem list p. Schol-
tena do Wydziatu krajowego wystosowany, w ktérym tenze o$wiadcza, ze
jakkolwiek zmuszony byt dla braku dostatecznej ilosci ziemniakéw zwingé
fabryke swg w Tarnowie, to jednakze gotéw bytby zawsze podobng fabryke
w Galicyi zatozy¢, gdyby mial zapewniong dostawe potrzebnej mu iloSci
ziemniakéw, a wzglednie skrobii zielonej.

Z powyzszego wyptywa, ze zachecanie (przez subwencye) rolnikéw do
zaktadeuia krochmalami matych rolniczych, wyrabiajacych krochmal zielony,
jest na razie nietylko niepotrzebne, ale byloby nawet szkodliwe te-
raz. Kkiedy jeszcze na krochmal zielony przez nie produkowany zbytu na
miejscu w kraju nie mamy.

Inaczej majg sie rzeczy z krochmalarniami pod 1 A wymienionemi,
ktére wyrabiajg krochmal czysty, suchy, czyli gotowy produkt ekspor-
towy. Krochmalarnie takie sa zupetnie niezalezne od krochmalami fabrycz-
nych, koszt ich zatozenia jest stosunkowo niewielki, mianowicie tam, gdzie
sg stare budynki dajgce sie tatwo na krochmalarnie adaptowaé, nie wyma-
gaja wielkich ilosci materyatu surowego, wskutek czego mogg by¢ rozmia-
rami sweini zastosowane do bardzo nawet malej ilosci produkowanych zie-
mniakéw, a dajg produkt gotowy, ktory latami catymi bez zepsucia prze-
chowany by¢ moze, gdyby z powodu nieprzyjaznych konjunktur (zbyt niskich
cen) okazata si¢ potrzeba powstrzymac sie ze sprzedaza.

I)o powodzenia takiej krochmalami rolniczej izolowanej potrzeba
wszakze nastepujacych warunkow:

a) ziemniakéw tanio produkowanych ;

0) wody dobrej i w dostatecznej ilosci (do 10 hektolitrow na 1 g
ziemniakéw);

c| odpowiedniego urzgdzenia, ktére tam, gdzie budynki istniejg, wiecej
jak 5000 zt. na dzienng przerobke 40—50 q ziemniakéw nie kosztuje.

Nieréwnie wieksze znaczenie od takich izolowanych
krochmalami rolniczych majg krochmalarnie poigczone
z gorzelniami. Krochmalarnie bowiem takie, t. j. polgczone z gorzel-
niami, moga stanowczo taniej krochmal produkowaé, a tern samem i po
nizszych cenach produkt sprzedajac, jeszcze dobre interesa robi¢, a wzgle-
dnie lepiej optaca¢ ziemniaki w gospodarstwie produkowane, a przez go-
rzelnie nieprzerabiane, niz krochmalarnie izolowane. Adminisracya bowiem
i techniczne kierownictwo, jak niemniej i uzrzadzenie takiej krochmalami
moga by¢ nieréwnie tansze niz krochmalami izolowanej, zwazywszy, ze go-
rzelnik inteligentny moze bardzo tatwo naby¢ praktycznych wiadomosci po-
trzebnych do prowadzenia takiej krochmalami i prowadzac gorzelnie, pro-
wadzi¢ (za niewielkiem wynagrodzeniem dodatkowem) zarazem i krochma-
larnie, — dalej, ze motor i niektdre inne urzadzenia gorzelni uzywane by¢
moga zarazem lub naprzemian i w krochmalami.

Najwazniejsza za$ korzysciag krochmalami potaczonych z gorzelnig
rolniczg jest to, ze ziemniaki, ktére ze wzgledu na dzisiejsze ograniczenie
kontyngentowe wyrobu spirytusu w gorzelni przerobione byé nie moga,
moga by¢ tatwo przerobione na krochmal, dajacy sie, jak powyz powie-
dziano ditugo przechowywaé¢. W ten sposé6b moze gospodarstwo, pomimo
zmniejszenia rozmiaréw gorzelni najnowszg ustawg gorzelniang spowodowa-
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nego, te sama, jak poprzod, a nawet wiekszg, ilos¢ ziemniakéw korzystnie
produkowac.

Nadto krochmalarnie potgczone z gorzelniami rolniczemi nie potrze-
buja by¢ tak inteuzywnie prowadzone pod wzgledem wydobywania wszystkiej
maczki w ziemniakach zawartej, a zatem moga by¢ i z tego wzgledu mniej
kosztownie urzadzone i prowadzone, gdyz miazga ziemniaczana, z ktérej
jeszcze wszystkiej maczki nie wydobyto, ktéra zatem, jak 1. p. w Siebie-
czowie, jeszcze 5—6% skrobii zawiera, moze by¢ bardzo dobrze do zacieru
w gorzelni uzyta i tam przez przerébke na spirytus ostatecznie catkiem
wyzyskang.

Na podstawie powyzszego wywodu, opartego na opinii fachowej Dra
Wawnikiewicza, wyprowadza referent wniosek, ze w interesie gospodarstwa
krajowego lezy, aby krochmalarnie takie z gorzelniami rol-
niczemi potagczone na pierwszem miejscu drogg subwencyouo
wania do zycia powotaéd.

Na dowdd, ze krochmalarnie rolnicze potagczone z gorzelniami rolni-
czemi moga sie znakomicie optacaé, jezeli beda urzadzone w warunkach
poprzéd wskazanych, mianowicie tam, gdzie nowych budynkéw stawiac¢ nie
potrzeba, wody jest podostatkiem, gorzelnik inteligentny na miejscu, a ziemia
produkcyi dobrych kartofli sprzyjajaca, tanig produkcye tychze umozebnia,
przytoczyt referent wyniki krochmalami Siebieczowskiej, podane przez prof.
dra Wawnikiewicza, ktéry do zbadania stosunkéw tej krochmalami byt przez
Wydziat krajowy wydelegowany.

Po diuzszej i bardzo ozywionej dyskusyi, wktorej wszyscy cztonkowie
komisyi udziat wzieli, przytaczajagc zaréwno trafne argumentu za, jak i prze-
ciw subweneyonowaniu krochmalami rolniczych (miedzy innymi cztonek ko-
misyi pan Hipolit Bohdan zwr6cit uwage, ze przemyst krochinalarniany nie
moze hodowli bydta by¢ pomocnym ze wzgledu na to, ze miazga ziemnia-
czana, po wyptukaniu krochmalu z ziemniakéw pozostajaca, zadnej wartosci
pokarmowej dla bydta nie ma) ; powzieta komisya na wniosek p. Pola-
nowskiego nastepujacg uchwate:

Komisya krajowa dla spraw rolniczych doradza Wydziatowi krajowemu :

1) aby postarat sie u Wysokiego Sejmu krajowego o fundusz pozycz-
kowy w kwocie 20.000 zt. w. a., przeznaczony na udzielanie pozyczek
powstajagcym krochmalarniom rolniczym, dajacym gwaraucye odpowiedniego
urzadzenia i nalezytego prowadzenia

2) aby postaral sie o dwa stypeudya, przeznaczone dla gorzelmkéw
praktycznych, chcacych sie wyksztatci¢ w krochmalarstwie. Dr. M. S.

,Bolnik".

Wyréb wodki w Galicyi. W miesigcu listopadzie 1891 r. bylo
w ruchu 421 gorzeln, w ktérych wyprodukowano 5,974,348 do wyrobu
oznajmionych stopni alkoholu. Najwiecej gorzeld byto w ruchu w powiecie
skarbowym tarnopolskim i wyrobiono 1,805.510 stopni alkoholu, nastepnie
brodzkim 90 (1,510.425), rzeszowskim 40 (339.242), 'kotomyjskim 34
(730.170), przemyskim 33 (377.480), stanistawowskim 26 (322.234), kra-
kowskim 21 (,228.413), lwowskim 20 (185 750), tarnowskim 19 (125.089),
sanockim 18 (143.480), Samborskim 17 (197.705), nowosadeckim 2 (8.850).

W miesigcu grndniu wyprodukowano w 515 gorzelniach 6,666.671 do
wyrobu oznajmionych stopni alkoholu Najwiecej gorzelf byto wruchu w po-
wiecie skarbowym tarnopolskim 114 i wyrobiono 1,955.105 stopni alkoholu,
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nastepnie w brodzkim 102 (1,485.580), rzeszowskim 42 (424.983), kolo-
myjskim 46 (737.305), przemyskim 53 (412.416), stanistawowskim 32
(447.018). tarnowskim 30 (213.879), sanockim 27 (222.613), lwowskim 24
(288.099), krakowskim 23 (233.128), Samborskim 20 (234 455), nowosg-
deckim 2 (12.090).

Od Administracji

Upraszamy naszych p. p. prenumerator6w o uiszczenie
zalegtej prenumeraty, jak niemniej tez biezgcej, w ktérymto
celu dotgczylimy z numerem 6 przypomnienia, ktére jedna-
kowoz tylko w malej iloSci byly przez zalegajgcych uwzgle-
dnione i zalegto$¢ zaptacona, prawdopodobnie przez zapo-
mnienie, na co zwracamy powtdrnie uwage.

Roczniki ,,Gorzelnika“ sg do nabycia w Administracyi
a mianowicie rocznik I. i Il. w cenie po 1 zir. 50 ct,
rocznik trzeci za cene 2 zir., rocznik IV. za 3 zir.

OGLOSZENIA.

Bardzo wazne dla wiascicieli gorzeln!

T droadze prasown

wyrabiam z zacioréw ziemniaczanych, ktére w niczem nie
ustepujag drozdzom zbozowymi, gdyz nawet witasciwy dotad
ciemnawy odcien usuwam i daje im czystg biatos¢.

Wydatek 6 do 7% czystych drozdzy.

Za jednorazowem wynagrodzeniem 300 zt. jestem
gotow zaprowadzi¢ mojg metode w kazdej gorzelni i dac
gwarancye, z zastrzezeniem uzytku tylko dla nabywecy.

Koszt optaty patentu, o ktéry podatem i nieznacznego
urzadzenia pokryje .juz jednomiesieczny dochéd z drozdzy.

6r. Fritsche

technik
Czerniowce, Nowy Swiut 67.
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% KROCHMALABNIE

najnowszego systemu wraz z planami i kosztorysamii
podtug systemu W. H. lJldatida, dostarcza jedynie na
Galicye upowazniona

FAB f«kVRIKXKMACHI >
pod firma L Z|ELENfEWSK| Krakow.

TE GORZELNE ROLNICZ

przyrzady do rektyfikowania spirytusu, kotty pa-
rowe, rezerwoary zelazne na spirytus, kadzie,
parniki, pompy, catkowite rzeznie, miedziane
i zelazne kotly do warzenia piwa, pompy piwnie
i chtodniki, kadzie na brzeczke piwng, przy-
rzady do chlodzenia piwa i maszyny parowe

urzadza i dostarcza sumiennie i po najnizszych cenach

fabryka wyrobéw metalowych

JANA OCHSNERA

w Biatej koto Bielska (Galicya).

posiadajgcy teorytyczne i praktyczne
mwyksztatcenie wr obydwru zawodach,
poszukuje odpowiednej posady.

taskawe oferty K W. poste restante, Tyczyn.

Z Drukarni Ludowej we Lwowie, pod zarzagdem St. Baylogo.



