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Ekonomiczna wartoSc zakfadow przemystowych

przerabiajgcych ziemniaki.

Odczyt prof. Dra Maerckera na Walnem zgromadzeniu fabrykantéw
spirytusu w Berlinie dnia 19. lutego 1S9;2.

Maercker rozpoczat swo6j wyktad uwaga, iz tematu tego sam
sobie nie obrat, lecz na zyczenie pana przewodniczacego bedzie md-
wit o nim, gdyz wuwaza to za pozyteczne, by od czasu do czasu
zwroci¢ uwage na korzysci, jakie przynoszg spoteczenstwu industrye
przerabiajgce ziemniaki, a dalej méwit Maercker, jak nastepuje:

By¢ moze, ze wtasnie nadeszta tu chwila i zaszkodzi¢ to nie
mozc” jezeli warto$¢é industryi przerabiajgcych ziemniaki, a wiec go-
rzeln i krochmalarfi przy sposobno$ci raz znowu poruszong zostanie,
przyczein mozemy wystagpi¢ przeciw mniemaniu, jakoby gorzelnia na
to istniata, azeby fabrykowac trucizne dla ludzi pod postacig waodKki
(sznapsa). Przyjawszy chetnie to zadanie na siebie, spodziewam sie
panom da¢ niezbite dowody, ze rzeczywiscie gospodarstwa uprawia-
jace i industrye przerabiajace ziemniaki majg wielkg doniosto$s¢ eko-
nomiczng i ze Panstwo ma wszelkie powody do tego, by takie za-
ktady utrzymac¢ w stanie kwitngcym, gdyz nie rozchodzi sige tu jedy-
nie o wyréb wodki, lecz o catkiem inne interesu, mianowicie o inte-
resu i dobrobyt gospodarstwa krajowego.

Ze kartofle na lekkiej, piasczystej ziemi najlepiej sie optacaja,
nad tein blizej zastanawia sie nie bede; tak samo wiadomg jest
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rzecza, ze uprawa ziemniakéw na ziemi piaszczystej wieksze przy-
nosi korzys$ci, anizeli uprawa innych ziemioptodéw. Ze w S$cistym
zwigzku z . fabrykacya spirytusu i krochmalu stoi réwniez przemyst
fabryczny, dostarczajgcy wszelkiego rodzaju naczyhn i wiele innych
rzeczy, stowem, wiele najrozmaitszych poteznych gatezi ludzkiej
pracy, ktére nie chce juz blizej okres$lac. Rzecz, ktorg chce tu przed-
stawi¢, jest stosunek industryi przerabiajgcych kartofle do rozwoju
i powodzenia gospodarstwa rolnego. RO&wniez i nad tem moi pano-
wie zastanawia¢ sie diugo nie bede, ze industrye przerabiajgce kar-
tofle i uprawa kartofli samych najwiekszy wptyw na gospodarstwo
wywieraja, a ze gospodarstwo jest wtedy intenzywniejsze, jest juz
rzeczg tak wiadomg, Ze szkoda i nad tem sie diuzej zatrzymywac,
(rdyby$my sie pytali, gdzie najpierw drenowano pola, to zawsze
pierwsze byty gospodarstwa ziemniaczane, a gdzie sa najlepiej upra-
wiane i najczysciejsze gleby, to tam, gdzie jest intenzywna uprawa
ziemniakéw. A gdy sie spytamy, gdzie najwiecej i z najlepszym
skutkiem sztucznych nawozéw sie spotrzebuje, to zawsze w tych
gospodarstwach uprawiajgcych ziemniaki, ktére |o wartos$ci tego na-
wozenia doSwiadczenia nabraty. Uprawa kartofli byta zawsze wdzig-
cznem polem doswiadczalnem, skad znowu przeniesiono doswiadcze-
nia na inne ptody rolne, a nastepstwem tego byto, ze posrednio
uprawy innych ptodéw rolnych z uprawy kartolel korzy$¢ odniosty,
to ostatnie moje twierdzenie bede sie starat panom przedstawi¢ cy-
frowo i poprze¢ datami, ktére w czesSci otrzymatem z grona obec-
nych tu pandéw, po cze$ci z wtasnego doswiadczenia zebratem.

Przedstawmy sobie jasno, gdyz to jest koniecznem, jezeli sie
chce wykaza¢ warto$¢ tych industryi, do jakiego stopnia przemyst
gorzelniczy w szczeg6lno$ci, a krochmalarny po wiekszej czesci
zwraca roli napowrdt wszystkie materye pozywne, jakie do produkcyi
kartolii byty potrzebne. Jak styszatem, zalecano tu i owdzie, aby
ograniczy¢ do pewnego stopnia uprawe kartofli, a w miejsce ich pod-
nies¢ uprawe zyta, by tym sposobem emancypowa¢ Niemcy od przy-
kucng zyta z zagranicy, a wiec by prowadzi¢ niejako narodowa po-
lityke, jak réwniez dlatego, zeby w czasach gtodu lub wojny, ktora
to ostatnia mogtaby odcigé¢ koihunikacye, mie¢ zboze wtasnej pro-
dukcyi  Moi panowie, jest to wniosek majacy na pozdér pewne uza-
sadnienie, nad ktdrym jednakowoz zastanowimy sie blizej, o ile on
jest wykonalny i jakieby on skutki dla niemieckich gospodarstw
pociagnat.

Zbadajmy przedewszystkiem rezultaty, jakie osiggamy co do pa-
szy pod wzgledem ilosci skiadnikéw pozywnych z jednego hektara
pola upraw ianego kartoflami, a jakie osiggamy 2z jednego hektara,
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gdy zyto na nim zasiejemy. Jezeli bowiem nie uprawialibySmy kar-
tofli, to musieliby$Smy cze$¢ zyta sprzatnietego, zwtaszcza gdyby obficie
zrodzito, spas$¢ inwentarzem, poréwnanie takie koniecznie jest
wskazane.

Przyjmuje, ze przy uprawie wydatniejszych gatunkéw Kkartofli
sprzatamy ich z hektara 200 ctn m. W tych 200 ctn. m. zawiera
sie 420 kgr. ciat azotowych pozywnych, a 4.500 kgr. materyi bezazo-
towych. Sprzet zyta na tym samym obszarze da zamiast 420 kgr.
ciat azotowych pozywnych tylko 220 kgr., a zamiast 4.500 kgr. ma-
teryi bezazotowych tylko 1.300 kgr., a wiec tylko potowe ciat azoto-
wych, a trzecig cze$¢ cial bezazotowych pozywnych wydaje zyto
wobec kartofel. Przyjmuje teraz, ze kartofle majag by¢ przerobione na
spirytus i obliczam wiele one wtedy warto$ci pozywczej pozostawiaja,
dla porownania tych cyfr z wartoscig pozywczg zyta nieprzerobio-
nego jednak na spirytus. Przy tern poréwnaniu gtéwng uwage zwré-
ci¢ potrzeba na potaczenia azotowe, ktére, uprawiajgc kartofle i prze-
rabiajgc je na spirytus, w nienaruszonym stanie roli oddajemy
napowrot.

Jezeli wszystkie powyzsze warto$ci zamienimy na pienigdze
wedtug przyjetych cen zwykiej karmy, to przychodzimy do rezultatu,
ze przez uprawe ziemniakéw na jednym hektarze po przerobieniu
ich na spirytus wyprodukowalismy wartosci pozywnych za 256 ma-
rek, przez uprawe za$ zyta na tym samym obszarze tylko za 196
marek, tak, ze produkeya przez kartofle po odciggnieciu tego, co sie
na spirytus zamienito, wyzszg jest jeszcze o 60 marek, jak producya
przez zyto na tym samym obszarze, a jest to, moi panowie, $wietny
rezultat. Na tej samej drodze da sie¢ obliczyé, o ile mozemy wiecej
Srodk6w pozywnych potrzebnych dla cztowieka wyprodukowaé przez
kartofle, mimo ze one na spirytus przerobione zostaty, jak przez
zyto, ktdre na tej samej przestrzeni byto uprawiane, a ktore to ptody
celem wytworzenia miesa i mleka w catosci na pokarm dla bydta
zuzyte zostaty. Biore tu za podstawe cyfry, jakie osiggnelisSmy przy
naszych doswiadczeniach robionych z wypasem bvdta, przyczem oka-
zat sie ten rezultat, ze przez 1-25 kgr. ciat proteinowych w karto-
flach sprzatnietych z jednego hektara i przerobionych na spirytus,
okraggto moze byé wyprodukowane 3.360 litrow mleka. Zrébmy po-
dobny rachunek z zytem, to wyprodukujemy w miejsce 3.360 tylko
1.760 litrow mleka odpowiednio do mniejszej ilosci ciat pozywnych
znajdujacych sie w zycie. Przy dosSwiadczeniach robionych z bydiem
opasowem znalezlismy, ze 1'5 kgr. ciatl azotowych pozywnych produ-
kowat 1'5 kgr. zywej wagi Przy wypasie bydta przeto mozemy brahg
dostarczong z przerobki ziemniakéw sprzatnietych z jednego hektara
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roli wyprodukowa¢ 210 kgr. zywej wagi. Gdybysmy ale spasli zyt0
z tej samej przestrzeni sprzatniete, to mielibySmy produkcye zywej
wagi tylko 110 kgr.

Wobec powyzszych rezultatbw musimy przyjs¢ do przekonania,
zc uprawa kartofli daje na tej samej przestrzeni rolnej o wiele wie-
kszg ilos¢ karmy, jak zyto, a przez nig dostarcza posrednio wiecej
srodow pozywienia dla naszej ludnos$ci nawet wtedy, jezeli kartofle
wprzdd na spirytus przerobione zostang, tak, ze bytoby w najwyzszym
stopniu dla wyzywienia ludnosci i cen artykutéw spozywczych szko-
dliwem, gdyby ta produkeya miesa i mleka przez ograniczenie uprawy
ziemniakdw, chocby nawet troche zmniejszong zostata.

(Ciag dalszy nastapi)

Dziennik ruchu gorzelni.

Moze zaden przemyst z dziedziny fermentaeyi nie wymaga
w tcehnicznem postepowaniu tak S$cistej kontroli, jak gorzelnictwo,
gdzie najmniejsze zboczenie i najmniejsza niedoktadno$¢ roboty
wpitywa ujemnie na rezultaty.

W gorzelni tyle jest waznych momentédw przy wykonaniu roz-
maitych czynnosci, Zze kierownik nic moze ufa¢ wtasnej pamiegci, lecz
musi wszystko mie¢ zapisane w dzienniku, jezeli chce mie¢ doktadny
obraz postepowania technicznego.

Procz tego wpitywa wiele ubocznych czynnikbw na przebieg
chemicznych procesow, jak: jako$¢ materyatéw zacierowych, tempera-
tura powietrza, stopien zakwaszenia i t. p., ktére muszg byé wziete
w rachube tak, ze bez dokitadnego prowadzenia dziennika ruchu go-
rzelni obej$¢ sie nie mozna.

Chociaz prawie kazdygorzelnik prowadzi jakie$ zapiski, lecz
watpliwem jest bardzo, czy kazdy ze swoich zapiskéw ma doktadny
poglad na przebieg proceséw i wynik rezultatow.

Dtuzsze dosSwiadczenia umozliwity juz utozenie praktycznego
szematu dla takich zapiskéw, dlatego pozwole sobie tu opisa¢ sposéb
prowadzenia zapiskow w gorzelni.

Dziennik ruchu gorzelni powinien by¢ tak utozony, zeby w nim
uwidoczniong byta ilos¢ i jako$¢ zatartych ptodow na kazdy zacier
osobno i catodziennie, jak réwniez ilo$¢ osiagnietego spirytusu z ka-
zdego zacieru z osobna i catlodziennie, a réwnocze$nie uwidocznione
byty wszystkie momenta technicznego postepowania i zjawiska
wszystkich procesdw. Dziennik ruchu gorzelni dzieli sie na trzy ko-
lumny, pierwsza stuzy na prowadzenie drozdzy, a w tej sg rubryki
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na date, numer naczynia, uzyty materyat, a to: stdéd, zboze, zacier,
wywar (jako dodatek do hotowicy) i wode, w kilogramach i litrach,
potem w temperature, a to przy zacieraniu, cukrowaniu, kwaskowa-
niu, zadaniu drozdzy i odbieraniu tychze, nastepnie rubryki na cu-
kromierz, kwasoinierz, na podmtode, wreszcie rubryka na rdzne spo-

strzezenia.
W drugiej kolumnie sg zapiski prowadzenia zacieru, a to: data,
numer kadzi zatartej, objetos¢ tejze i ilos¢ zacieru w niej zadanego,

potem nastepuja rubryki na zapiski uzytych materyatow, jak kartofli
i ich procentowos$ci, zboza i stodu zielonego, oraz na sume zatartej
skrobii w kazdej kadzi z osobna i dziennie. Dalej nastepujg zapiski
temperatur cukrowania, odfermentowania, stopnia kwasu przed i po
fermentacyi, formy ferrnentacyi i rubryka na rézne spostrzezenia.

Trzecia kolumna zawiera rubryki na wydatek spirytusu w li-
trach i odsetkach litrowych, oraz na obliczenie wydatku z kazdej ka-
dzi na podstawie iloSci zacieru, cukromierza i zatartej skrobii.

Procz takiego dziennika ruchu najpraktyczniej jest, gdy gorzel-
nik prowadzi sobie kwitaryusz, z ktérego wydaje kwity na wszystko,
co tylko otrzymat do gorzelni, to jest na dostawiony materyat opa-
towy, produkta do zacier6w, zboza na stody, oraz Swiatto, smaro-
widto, wyptaty rézne i t. p. Z kwitaryusza takiepo tatwo jest kazdego
czasu zrobi¢ wycigg dla raportu tygodniowego i catej kampanii. Go-
rzclnik, odbierajagc wszystko za kwitami, nie moze mie¢ nigdy do czy-
nienia z deficytem i ma tatwa kontrole dla siebie.

Zarzad Towarzystwa postarat sie o utozenie szematu na ,Dzien-
nik ruchu gorzelni® w powyzszej formie i przedtozy go na najbliz-
szem AValuem zgromadzeniu Cztonkéw Towarzystwa gorzelnikéw
polskich do zaopiniowania, poczom zostang wydrukowane oprawne
ksigzki, ktére kazdy z cztonkéw za cene kosztow druku naby¢ bedzie
mogt, przez co skorzystamy ito, ze wszyscy cztonkowie Towarzystwa
bedg prowadzi¢ jednostajne dzienniki gorzelA. 11.

Wyrdo spirytusu z Kartofli 2 dodatiieir. melasy.

Z zaprowadzeniem nowej ustawy gorzelnianej i kontyngentowa-
nia gorzeln rolniczych wytworzyty sie takie stosunki, ze wtasciciel
gorzelni w razie nieurodzaju kartofli, tego jedynego produktu rolnego,
z ktorego optaci sie poniekad pedzi¢ wodke, zmuszony jest oglgdac
sie za dokupnem jakiego innego produktu, by zrobi¢ kampanie i nie
straci¢ raz oznaczonego statego kontyngentu, ktorego musiatby sie
znéw powoli dorabiac.
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W tym roku ogélnego nieurodzaju kartofli takim produktem, za-
stepujacym brakujgace kartofle, jest kukurydza, ktdérg tylko przypad-
kiem, skutkiem nadzwyczajnego urodzaju, nabywaliSmy w stosunku
do wysokich cen kartofli po cenach o tyle przystepnych, iz mozliwem
byto zaciera¢ jg jako przymieszke do kartofli.

Czesciej jednak moze sie zdarzy¢, ze ceny kukurydzy bedag tak
wysokie, ze dokupno jej na zastapienie kartofel brakujacych bedzie
niemozliwem, a wtedy zastagpi¢ ten brak moze melasa (produkt od-
padkowy przy fabrykacyi cukru), ktéra mozna znacznie podnie$é sto-
pien cukru w zacierach, a tern samem i wyzszy wydatek spirytusu.
Gorzelniom rolniczym pozwala w takich wypadkach c¢. k. Dyrekcya
skarba na umotywowang prosbe dodawa¢ pewng w procentach ozna-
czong ilos¢ melasy do kartofli wtasnego zbioru.

Najlepszy spos6b postepowania z melasg, podany przez p.
Schella w piSmie rolniczem (Oest. landw. WhI.), jest nastepujacy :
Melase w beczkach sprowadzong daje sie na pare dni do jednego
z lokalu gorzelni i stawia na wysokich katnarach dlatego, aby z be-
czek mozna tatwo do innych naczyn czopami melase spuszczaé, ktéra
sie sama przez ten czas w cieptym lokalu gorzelni na 18—20° C.
ogrzeje.

Kartofle zaciera sie jak zwykle, chtodzi zacier, zadaje potem
silne drozdze i ustawia w kadzi fermentacyjnej na 12 -14° R. Gdy
kadz do putowy pierwotnego cukru odfermentowata i juz sie wiecej
nie podnosi, prébuje sie jej temperature, melase za$ przeznaczong
jako dodatek ogrzewa sie do tej samej temperatury, przy jakiej sie
kadz fermentujgca ogrzata, zapomocag dodatku cieptej wody. Tak roz-
cienczong melase wylewa sie do kadzi fermentacyjnej przy ustawicz-
nem mieszaniu i tym sposobem potgcza sie zacier kartoflany z me-
lasa w fermentacyi. Przez taka przymieszke podnosi sie koncentra-
cye zacieru o jakie pare stopni i wkrdétce odzywia sie fermentacya
catej mieszaniny, ktéra w konAcu na 1—1'6% saech. odfermentuje.
Najwazniejsze warunki, jakie zachowa¢ nalezy przy tym sposobie do-
datku melasy sg nastepujace:

1) Prowadzenie silnych drozdzy; 2) silne zapodmtodzenie ich,
zwtaszcza jezeli kadzie zamato podgrzewajg; 3) doktadne utrafienie
momentu dodatku melasy ; 4) réwna temperatura obu pltyndéw przy
przymieszce.

Autor zapewnia tg manipulacyg bardzo dobre rezultaty i za-
checa do uzycia melasy w wypadkach, gdy sie rozchodzi o wyrobie-
nie przyznanego kontyngentu, a gorzelnia nie ma na ryle wiasnych
kartofli.
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Jesscso 0 kwasie fluorowodorowym,

Przypadkiem dostat sie do mych rak Nr. 12 ,llulnika“ z dnia
19. marca 1892, w ktérym to o prébie kwasom fluorowodorowym
w gorzelui przez p. K. Mikiewicza przeprowadzonej wyczytatem.
0 ile wiem, nalezy p. K. Mikiewicz do Towarzystwa gorzelnikéw
polskich, jak spis cztonkéw tetz wskazuje, dziwie sie przeto, ze nie
podat badan i spostrzezen swych w organie tegoz Towarzystwa .Go-
rzelniku'. Wyraza za$ Szanowny korespondent zyczenie, aby wszyscy,
ktorzy podobne; prdéby przeprowadzili, wudzielali swych wiadomos$ci
interesowanym. Jak z poczatku wspomniatem, ze tylko szcze$liwemu
trafowi zawdzieczy¢ moge, ze numer ten ,Rolnika" w rece dostatem,
bo jako gorzelnik z zawodu prenumeruje ,Gorzelnika" nie za$ ,Rol-
nikal i dlatego narn odpowiedzie¢ moge.

Szczegdlniejszy nacisk ktadzie p. K. Mikiewicz, ze préby po-
dobne odbywaé sie powinny w gorzelni dublanskiej. Otdz nie zasypia
sprawy ta gorzelnia, bo przez przecigg dni 14 przeprowadzitem pod
okiem Dyrektora szkoty gorzelniczej, Wp. Dra Wawnikiewicza, prony
kwasem fluorowodorowym i otrzymatem rezultaty pomyS$ine.

P. K. IMikiewicz pisze w swej korespondencyi, ze przeprowa-
dzit proby wedtug broszury Dra Maerkera, nie wiem jednak, czy za
chowat stosunek uzytego kwasu fluorowodorowego do konccntracyi
cukru i stopnia kwasu w swym zacierze. Wyraznie bowiem Dr. Maer-
ker pisze, z~kwas fluorowodorowy niejednakowo dziata w rzadkich
1 gestych, tak samo jak niejednakowo dziata w wiecej lub mniej za-
kwaszonych zacierach. Watpie za$, czy p. Tv. Mikiewicz miat przez
czas prob kwrasomierz w reku, a gdyby nawet i tak byto, nie wiele
musiat jako nie fachowiec (nie praktyk), uwagi zwraca¢ na kwas
przed i po fermentacyi kadzi.

Kwas fluorowodorowy uzyty do préb w gorzelni dublanskiej,
a sprowadzony od firmy ,Chemische Kabrik E. dc Haen in List vor
Hannover®, rozpuszczony zostat w wodzie tak, ze kazdy litr wody
zawierat 20 grtn. kwasu. Na kazdy hektolitr zacieru uzyto 4 grm.
kwasu, wiec na 26 hektolitrow zacieru dodano rozczynu tego 5 liter
do kadzi zacierowej po zadaniu podmtody przy temperaturze okoto
20" R. i wtej to kadzi zostal ten kwas razem z zacierem wymieszany
i schtodzony do temperatury fermentacyjnej. Pawmk tych nie zmie-
niatem, albowiem zaraz pierwsza kadz odfermentowata na OT)" cukru
przy 0'fi ccm. kwasu,, podczas gdy przed uzyciem kwasu fluorowodo-
rowego odrabiaty kadzie na 17"/0 cukru, za$ kwasomierz wskazywat
0'8 ccm. kwasu Przez caty czas postgpowania odfermentowanie ka-
dzi i wydatek byt lepszy i jednakowy, bo stale 6(V5 L°/0.
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Précz tego uzywatem kwasu fluorowodorowego do mycia na-

czyn i lokali, a mianowicie 4 grm. na 1 litr wody. Wpltyw tego
kwasu pozostat jeszcze na diuzszy czas, gdy go zaprzestatem uzywac,
wnosi¢ z tego nalezy, jak dobrze i gruntownie ten kwas gorzelnie

czysci i od zakazenia obcych fermentow chroni.

Co za$ do wywar6w, to musze sie tu o wplywie kwasu na wy-
wary korzystnie wyrazi¢, bo nie przez 6, lecz 14 dni odbywaty sie
préby, bydto jednak jadto wywary tak samo jak przedtem i zadnych
spostrzezen ujemnych w tym kierunku zarzad folwarku dublanskiego
nie uczynit.

Musze tu zatem z calg stanowczo$cig powiedzie¢, ze Szanowny
korespondent ,,Rolnikal Zle proby przeprowadzit.

Dublany w kwietniu 1892.

Panek

kierownik gorzelni krajowej.

R ozmaitosci.

Kurs naukowy dla dziatu podatkéw spozywczych. Z iuicya-
tywy c. k. krajowej Dyrekcyi skarbu, mianowicie szefa tejze JW. Wice-
prezydenta Dra Korytowskiego, referenta Departamentu spraw podatkéw
spozywczych i strazy skarbowej WP. radcy Dajewskiego i za zezwoleniem
Ministerstwa skarbu, utworzony zostat przy krajowej Dyrekcyi skarbu kurs
przygotowawczy z podatku konsumcyjnego i nauk wchodzacych w zakres
produkcyi przedmiotéw podlegajacych temuz podatkowi. Kurs ten utworzony
zostat przewaznie dla c. k. strazy skarbowej, tak dla cztonkéw czynnych,
jakotez dla aspirantdéw, niemniej tez dla praktykantéw ctowych, kontruloréw
i inspektoréw gorzeln, cukrowni i t. p. W biezacym roku trwaé bedzie
kurs 8 —10 tygodni i rozpoczyna sie d. 16. maja. LiczDa stuchaczéw zostata
ograniczong do 60 os6b i zglosito sie 38 cztonkéw strazy od respicientéw na
dot, 12 urzednikéw konceptowych, réwniez Wysoki Wydziat krajowy prze-
znaczyt do tego kursu trzech ze swoich urzednikéw i jest obecnie 53 stuchaczy.

W skitad profesoréw i egzaminatoréw wchodzg nastepujgcy panowie : Jako
zastepca przewodniczgcego: WP. radca i referent Dajewski. Do komisyi wykia ¢
dajacej i egzaminacyjnej : Wny Prof. Dr. Wawnikiewicz, gorzelnictwo ; Wny
Dr. Pawlewski, piwowarstwo ; Wny Dr. Zaloziecki, postepowanie techniczne
przy produkcyi nafty i innych olejéw mineralnych; Wny kontrolor gorzeln.
Kotiers, cukrownictwo; Wny nadinspektor Prokopowicz, ustawa o podatku
konsumcyjnym w ogdlnosci, ustawa o opodatkowaniu woédki i olejéw mine-
ralnych w szczegélnosci; Wny sekretarz Dr. Rézycki, ustawa o opodatko-
waniu piwa, cukru i kodeks karno-dochodowy.

Wyktady odbywac¢ sie bedg w sali gmachn c. k. krajowej Dyrekcyi
skarbu, JT. pietro, tuz przy Departamencie administracyjnym Nr. XII., dwa
razy dziennie, t. j. przed potudniem od 8 do 12 godz. précz wtorku
i czwartku, w ktérych to dniach tylko do 11 godz , a po potudniu od 4
do 6 godz.
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Sprawozdania z zastosowania drozdzy prasowanych z za
ktadli hodowli drozdzy czystych. W poprzednim numerze podali$my
wiadomo$¢ o nowym zaktadzie hodowli czysty h drozdzy prof. Delbriicka
w Berlinie.  Gorzelnicy niemieccy robili zaraz préby teini drozdzami. Oto
ich sprawozdania: Pan S. na Szlagsku sprowadzit sobie 1 Kklgr. drozdzy
czystej rasy na zadanie 200 litrow hotowicy  Zaraz po nadej$cia drozdzy
wieczorom rozpuscit je w pieciu litrach wyciggn z chmielu i p eciu litrach
kwasnej hotowicy, ktéra wskazywata 18# ekstraktu 2’ kwasu przy tempe-
raturze 15° R. Fermentacja drozdzy rozpoczeta sie zaraz, ptyn rozgrzat
sie w przeciggu dwoéch godzin o 2" R, poczem dodano 25 litrow takiejze
hotowicy przy 17° R., ptyn fermentowal znéw az do ogrzania sie do 19" R.,
poczem wstawiono wszystko w mateczniku w wode zimng (6° R.) az do
7 godziny rano dnia nastepnego.

Rano przy badaniu mialy drozdze 10° R., odrobity z 16-5# na
wykazywaty 19" kwasu. Dodano znéw 5 litréw ochtodzonej hotowicy i po-
zostawiono w wodzie az do zadania hotowicg o 41/2 godzinie popotudniu.
0 tym czasie wskazywaty drozdze temperature 10" R., 6°3# cukru i nie
przybraly wiecej kwasu, ktéry pozostat przy 1°9°.

Zadano caty ptyn jako matke do gotowej hotowicy przy 13° R., 17#
cukru i 2° kwasu.

Nastepnego' dnia drozdze dojrzaly na 7 godz. rano i odrobity do 7 5#
cukru, przy ogrzaniu sie do 21" R kwas pozostat ten sam, t. j. 2". Ode
brano tedy matke i wstawiono w wode dla oziebienia, do reszty drozdzy do-
dano 30 litréw stodkiego zacieru jako podmiody, ktérg po jednej godzinie
1 ogrzaniu do |’/2" R. zadano do zacieru w kadzi chtodzacej przy 19" R.;
a ustawiono go przy 13° R. do fermentacyi.

Hotowica do tych drozdzy byta sporzadzona z zielonego stodu jeczmien-
nego z dodatkiem zacieru stodkiego, ktdry byt zmieszany z kartofli i kuku-
rydzy. Zacier, do ktérego te drozdze zadane byly, byt zrobiony 2z samej
kukurydzy i wskazywat 20 5% cukru.

Fermentacya tego zacieru byta bardzo spokojna, bez znacznego pod-
niesienia sie ptynu, ogrzanie bylo bardzo powolne i doszto trzeciego dnia
rano do 22‘5" R. Temperatura ta pozostata juz do czwartego dnia rano,
t. j. az do odpedu, w ktérym to czasie wskazywat zacier 1% cukru i 0'8"
kwasu. Wydatek spirytusu byt odpowiedni do odfermentowania.

Przechowang pierwszg matkg zadano znéw 04°‘5 popotudniu druga
holowice, sporzadzong z tych samych materyaléw, co pierwsza, przy tej sa-
mej koncentracyi, tym samym stopniu ciepta i kwasu, co pierwsze drozdze.
Na drugi dzien rano mozna juz bylo matke o godzinie 7 odebra¢, drozdze
fermentowaly bardzo zywo, jak rdéwniez kadZz kukurydziana ustawiona na
nich, ktérej fermentacya byta bardzo zywa. KadZ ogrzata znéw do 22-5" R,
jednakowoz ku wielkiemu zdziwieniu odrobienie wskazywato 4#, a wydatek
spirytusn byt o wiele gorszy.

Ten rezultat spowodowat p. S. wprawdzie nie do zarzucenia matki,
lecz do zmiany zacierkéw drozdzowych, ktére sporzadzit z dodatkiem wie-
kszej iloSci stodu zielonego jeczmiennego i czysto kartoflanego zacieru,
réwniez rozwinat wyzszy stopien kwasu, bo z 2-0 na2-4, a rezultat okazat
sie juz pomysSlniejszy. Juz pierwsza kadz zatartaz kartofli, kukurydzy
i stodu owsiano-jeczmieunego wykazata odrobienie na 1°, ktére z dnia na
dzien sie poprawiato i doszto w koncu z tych drozdzy czystej rasy na O-2°
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do 0'5n. Poznawszy w ten spos6b warto$¢ drozdzy prasowanych z zakiadu
hodowli, udzielit p. S swej matki kolegom z sgsiedztwa, ktérzy takze za-
dowalniajgco o nich sie wyrazili

Sprawozdanie gorzelnika p Wagnera opiewa, jak nastepuje:

W mojej gorzelni wydatki hyly bardzo zadowalniajgce, bo z 1 Kkigr.
skrobii 61°/0. Mimo tego chcialem sprébowa¢ z drozdzami czystej rasy i za-
moéwitem w zaktadzie 1 klgr. Drozdze zadane zostaty do /4 kwasnej hoto-
wicy przy 18" R., fermentacya ich byta zupelnia dobra, a po 11 godzinach
ogrzaty sie do 25" R. i z 1$% cukru sfermentowaty na b%, wtedy prze-
chowano je jako matke. Nastepnego dnia zostal zadany zacierek drozdzowy
tag matka z zachowaniem przepisow Dra Delbriicka przy 17" R., rozgrzat
sie po 14 godzinach na 24° R, cukroinierz wskazywat 9"/0, kwasomierz
2'2° ogrzanie i odrobienie drozdzy byto zupeinie zadowalniajacc

Zupetnie przeciwnie rzecz si¢ miata z zacierem zadanym temi droz-
dzami, bo ten z temparatury ustawienia 15" R. ogrzal sie tylko do 22" 11,
a odrobienie kadzi majacej przed fermont.icyga 21 cukru wykazato po fer-
mentacyi 4 i h% cukru nieodrobionego, wydatek byt bardzo zly.

Jak wiec z tych sprawozdan sie pokazuje, skutek drozdzy czystej
rasy nie odpowiedziat oczekiwaniom w zupetnosci, to tez w zaktadzie ho-
dowli odbywajg sie proéby innych ras, ktére z innemi rasami dadzg po-
mys$lniejsze rezultaty.

Wystawa przemystu fermentacyi i wjrobu alkoholu otwarta
zostata w Paryzu dnia 14. maja i trwa¢ bedzie do konhca wrzeSnia. Wy-
stawa odbedzie sie w pawilonie maszyn wystawy S$wiatowej z roku 1889.
Przedmiotem wystawy bedzie wyréb alkoholu i spirytuséw, jak réwniez in-
nych produktéw majacych zwigzek z fabrykaeya alkoholu, jak wyréb wina
i cydru, destylacja, piwowarstwo i t. d. Wszystkie w zakres tych przemy
stbw wchodzace operacye beda sie odbywa¢ w oczach publicznosci, a w szcze-
golnosci zaaplikowanie sity elektrycznej do wyrobu i ratineryi alkoholu ma
byé na wielkg skale demonstrowane. Wystawa ma za cel przedstawi¢ postep
i techniczne wydoskonalenie, oraz najnowsze zdobycze na polu przemystu
fermentacyjnego.

Wyzyskanie kwasu ireirlowego przy tcrmentacyi. Nie jest
jeszcze tak dawno, jak Geoghegan wystapit ze swoim gtosnym wynalazkiem
wyzyskania kwasu weglowego przy ferinentacyi, a juz jeden ze znaczniej-
szych browaréw w Anglii, ktérego witascicielami sa pp. Guinness, syn i sp.,
zuzytkowali go w praktyce. Z pierwszych wskazéwek wynalazcy o wyzy-
skaniu kwasu sadzono, ze kadzie fermentacyjne majg by¢ szczelnie zamkniete
od przystepu powietrza, co byloby bardzo szkodliwe dla przebiegu fermen-
tacyi ; jednakowoz trudnosci te zostaly przez najnowsze wiadomos$ci zupetnie
usuniete o tyle, ze kadzi absolutnie teraz szczelnie zamykaé¢ nie potrzeba,
a urzadzenia najnowsze sa tego rodzaju, ze gaz weglowy mozna dowolnie
zbiera¢. Manipulacya jest bardzo tatwa, jak réwniez oczyszczanie kwasu
weglowego, eteréw i mechanicznie zebranych czasteczek drozdzowych. Dal-
sze postepowanie, aby gaz przeprowadzi¢ w stan ciekty, odbywa sie zwy-
ktym znanym sposobem. Piynny kwas weglowy zbiera sie wprost do flaszek
dla rozsytki, mozna go takze wpierw uzy¢ do chiodzenia w browarze. Pan
Cameron, ktérego maja za powage naukowa, obliczyt, ze jeden funt uzyska-
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nego w ten sposéb kwasu weglowego kosztowa¢ moze do 2lj2 centa, pod-
czas gdy wyprodukowany z weglanéw kosztuje jeden funt najmniej 20 ct.
Cale urzadzenie do wyzyskania kwasu weglowego nie jest nader kosztowne,
dlatego tez nawet niesangwts$ci obiecuja temu przedsiebiorstwu piekng
przysztos¢ we wszystkich przedsiebiorstwach, w ktérych zakres wchodzi fer-
mentacya. (Reformator).

Pasom lialczy sie da¢ spoczynek. Czasopismo niemieckie ,Tc-
chnik* utrzymuje, ze pasy przy maszynach parowych i transmisyaeh o wiele
sie diuzej konserwuja, jezeli sie ich z tarczy pasowych strgca wtenczas gdy
obrét ktérej transmisyi nie jest potrzebny, o czem zreszta wiedzg takze
nadzorcy motoréw parowych. Pasy nalezy zwolni¢ przynajmniej na noc, gdyz
sg przez to elastyczniejsze i ciggng lepiej, a trwajg o wiele dtuzej.

Niedawno zrobiony experyinent udowodnit bardzo jasno prawdziwos$é
powyzszego faktn Do dwéch tokarn zatozono dwa nowe pasy rzemienne,
oba z tej samej skéry sporzadzone, ktére, obok siebie pracujgc, na zupet-
nie jednakie zuzycie byly wystawione Jeden z tych paséw zrzucano z tar
czy co wieczér, drugi za$ pozostawal zawsze na tarczy; ten ostatni musiat
byé przez to az cztery razy skrécany, podczas gdy pierwszy pas raz tylko
byt przyciggany i pozostat w dobrym stanie diugi czas, podczas gdy drugi
pas juz dawno sie zniszczyt i musiat byé wymieniony. Jedna prdéba nie wy-
starcza wprawdzie do rozstrzygniecia tej kwestyi i pozadanem by byto robié
wiecej préb w tym kierunku.

Wyszynki wé(lki w Austryi. Wedtug urzedowych wykazéw ilos¢
wyszynkéw wodki z koncem roku 1890 wynosita 91.967, przeto na stan
23,835.000 mieszkancéow w Austryi wypada jeden szynk na 259 mieszkan-
cow. Na pojedyncze kraje wypada jeden szynk w Salzburgu na 140 mie-
szkancéw, w Tyrolu na i69 w Karyntyi na 187, w Wyzszej Austryi na
190. w Styryi na 230, w Szlgsku na 233, wCzechach na 236, w Morawii
na 234, w Krainie na 275, w Bukowinie na 296, wGalicyi na 301,
w Nizszej Austryi na 313, w Dalmacyi na 502 mieszkanicow. Biorgc w ra-
chnbe obszary pojedynczych krajoéw, to wypada jeden szynk w Szlgsku na 2,
w Czechach na 2 1, w Nizszej Austryi na 2\3, w Morawii na 2’4, w Wyz-
szej Austryi na 2 9, w Galicyi na 3'6, w Styryi na 40, w Bukowinie na
4-8, w Tyrolu na 5’2 w Karyntyi na 5'4, w Krainie na 55. w Salzburgu
na 5’9, a w Dalmacyi na 12 4 kilometréw kwadratowych Z tych obydwoéch
zestawien utozywszy pojedyncze kraje co do ilosci szynkéw w porzadek, to
najwiecej ma szynkéw: Szlask, a po nim Czechy, Wyzsza Austrya, Morawa,
Nizsza Austrya, Salzbnrg, Tyrol, Styrya, Karyntya, Galicya. Bukowina,
Kraina i Dalmacya.

Spadek ceny spirytusu. Cena spirytusu, ktéra z poczatkiem stycz-
nia b. r. wynosita 22 25 do 22-50 zt. za 10'000 litr. stopni spadia w prze-
ciggu czterech miesiecy *na 18 do 17 50 z. Powodem tego spadku jest,
oprocz zmniejszenia sie konsumcyi, takze zwiekszenie sie produkcyi skutkiem
tego, ze gorzelnie rolnicze, majac w kukurydzy stosunkowo do wygdérowa-
nych cen kartofli tani surogat do zastgpienia tychze, wyrabiajg po wiekszej
czesci caly swoj kontyngent, zwiekszajgc przez to zapasy, jak niemniej ta
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okolicznos¢, zc kilka wielkich tirm importowych w Niemczech, sprowadzaja-
cych spirytus z Austro-Wegier, zaprzestaly teraz sprowadza¢ i nawet odwo-
taty kilka juz zrobionych zawéwien. Wobec tych przyczyn zwiekszyty sie
niespodziewanie zapasy gotowego spirytusu w cale) Monarchii, zapetniajgc
nietylko wolne skiady, lecz i magazyny gorzelniane.

Z zestawienia pojedynczych miesiecy uwidacznia sie spadek cen spiry-
tusu, jak nastepuje:

Cena spirytusu:
w Wiedniu w Peszcie we Lwowie

styczen od 22'— do 22'25 zt. od 21-50 do 22-— zt. od 20— do 20-25 z
luty » 21% n 21% n n 21-50 ., 22- 7 9 19% y 19%
marzec , 20-- 7 2025 4 p 19-25 , 19-75 , g 18-— p 18-25
kwiecien » 19- 7 19-25 , 7 1850 , 19-- p 7 16 — 7 17—
maj . 18-75 19 — | 17-75 , 18- 7 3 16-50 , 17-50

Nolg R

Wyrdb waédki wr dalicyi. W miesigcu marcu byto w ruchu 504
gorzeln i wyprodukowano 5,800.790 do wyrobu oznajmionych stopni spiry-
tusu. Najwiecej gorzeld byto w ruchu w powiecie skarbowym tarnopolskim
118 i wyrobiono 1,700.560 stopni, nastepnie w brodzkiin 100 (1,865.575),
przemyskim 58 (882.662), kotomyjskim 48 (706.204), stanistawowskim 85
(413.893), Iwowskim 28 (309.490), sanockim 28 (227 830), rzeszowskim
26 (207.970), krakowskim 25 (166.285), tarnowskim 23 (139.472/, Sam-
borskim 16 (157.149), nowosadeckim 4 (17.700).

Sprawy Towarzystwa.

Na ostatniem Walnem Zgromadzeniu, odbytem wc Lwowie dnia 17.
sierpnia 1890, uchwaliliSmy miejsce pizysztego zjazdu Krakéw. Stosownie
wiec do tej uchwaty donosimy Szanownym Czitonkom, iz nasze VI. Walne
Zgromadzenie odbedzie  sie w  pierwszej potowie sierpnia b. r.
w Krakowie.

Blizsze szczeg6ty, jak réwniez porzadek dzienny Walnego Zgromadze-
nia podane bedg w przysztym numerze ,Gorzeluika*“.

Za Zarzad:
K. MorihjAski

przewuduiczacy.
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Od Administraciji.

Upraszamy naszych p. p. prenumeratorow 0 niszczenie
zalegtej prenumeraty, jak niemniej tez biezacej, w ktérymto
celu dotaczyliSmy z numerem 6 przypomnienia, ktére jedna-
kowoz tylko w matej itoSci byty przez zalegajgcych uwzgle-
dnione i zalegto$¢ zaptacona, prawdopodobnie przez zapo-
mnienie, na CO znowu zwracamy uwage.

Roczniki ,Gorzelnika* sg do nabycia w Administracyi
a mianowicie rocznik 1. i Il. w cenie po 1 zir. 50 ct,
rocznik trzeci za cene 2 zir., rocznik IV. za 3 zir.

OGLOSZENIA.

*e* e*e*?**

Xn—

Zarzad dobr Radzieckow potrzebuje dwdch
N gorzelnikbw obeznanych 2z prowadzeniem gorzelh A

—

parowych.

Zgtoszenia zaopatrzone w odpisy S$wiadectw
A wraz z podaniem wieku i stann wnosi¢ nalezy pod *
A adresem: Zarzad doLr w Radziechowie.

GORZELNIK

kawaler, zdolny do kierowania 2-hektolitrowg gorzelnig,
chcacy w lecie by¢ pomocnym w rolnem gospodarstwie pod
okiem wt#asciciela, znajdzie u mnie posade.

Odpisy $wiadectw prosze przysta¢ pod adresem : Wiadystaw Jedrzejowicz, Hyzne
poczta Tyczyn.

Tylko uwzglednione oferty otrzymaja odpowiedz. 2—2
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Bardzo wazne dla wiascicieli gorzeln!

Wemente arozeze prasom

wyrabiam z zacioréw ziemniaczanych, ktéro w niczom nie
ustepujag drozdzom zbozowym, gdyz nawet wiasciwy dotad
ciemnawy odciedA usuwam i daje im czystg biatosc.

Wydatek 6 do 7% czystych drozdzy.

Za jeduorazowem wynagrodzeniem 500 xi. jestem
gotow zaprowadzi¢ mojg metode w kazdej gorzelni i dac
gwarancye, z zastrzezeniem uzytku tylko dla nabywcy.

Koszt optaty patentu, o ktory podatem i nieznacznego
urzadzenia pokryje juz jednomiesieczny dochdd z drozdzy

G. Fritsche
technik

Czerniowce, Nowy Swiat 67.

MV AIr e SroA\tr M *Vorse xSseotsrotsro st WA Atr Alr A e Mre o'V 4" 'Sr 'Sr
t>7 \Vj
FRANCISZEK DRUDING
*88 w Krakowie ulica Dtuaga b?*
poleca
. . . . e
* kompletne trradzenia jato to7 wweszsest  oreeln
pl podiug najnowStyeh i najpraktyczniejszych SysSiemow.

A) Aparaty kolumnowe z deflegmacyg i podwojnego rekty-
tikatora do odpedzenia lutrynku, chtodniki najlepszej p 5
~8N konstrukcyi, chtodzace pry.y matej ilosci wody. fs"r

1 Aparaty dlaciggtej destylacyi

&
kadzie zacierne z przyrzadem do chtodzenia i mieszania. lg

t Parniki Heuzego, kotty parowe, rezerwoary zelazne na spirytus. 0]
Jo Przyjmuje wszelkie reparacye po cenach umiarkowanych.
c(.) Kosztorysy na zadanie Iranko. 951

NIV A ds A M ghons) G A g, 3
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11

wykonuje i dostarcza
FABRN\ MACHIN
pod firma

L. ZIELENIEWSKI, KRAKOW

ogze 8 th
8 oz

80
80352 8

cc

0 \~Lielenjews Ki. o
KRAKOW

WYCIAG ZE SWIADECTW:

L So4i. Wydziat krajowy Kroélestwa Galicyi i Lodomeryi wraz z Wielkiem
Ksiestwem Krakowskiem os$wiadcza niniejszem, iz fabryka pod firma: L. Ziele-
niewski w Krakowie wykonata urzadzenie 1)0 KRAJOWEJ GORZELNI w DU-
RLANAOII wedtug programu i kontraktu, i wywigzata sie z zadania swego
z CALA it 0O RLIWDOSO0I1A 1 HUMIENNO $0 1A,
Prébne o$miodniowe, pod kierunkiem zastepcy fabryki dokonane pedzenie gorzelni,
wydato zadawalniajgce, przez Kkierownictwo gorzelni stwierdzone rezultaty —
PRZEROBIONO BOWIKM -650,, SKROBI PRZY 92° SPIRYTUSU w ZBIORNIKU

Lwoéw, dnia 18 lutego 1892 r.

SAN@ISZ KO ni. p WERKSZCZYNSKI m. p.
Marszatek krajowy Cztonek Wydziatu kraj.
L. S.
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Nowe nrzadzi nia
jakolnz
1

i poszczeg6lnych przyrzadéw do tychze
jak:
kolumny (talerzy), wezy (lo chtodzeniu, elewatory do
kartotc', ptuczki, puniiki systemu Hcnzogo. kadzie
zacienie, chtodniki, kotly parowe, re/ei woary na
wode i spirytus, wedtiii; koustrukcyj za 1laj lepsze
uznanych, dostarcza pod awarancpi

Patryka wyrokow metalov/ycti

BRACI KBKUALfPTO!

Szlgsk austr. stacya kolei i telegrafu.
Kosztorysy przesyta sie na zadanie bezptatnie.

TE GORZELI RONCZE

przyrzady do rektyfikowania spirytusu, kotty pa-
rowe, rezerwoary Zzelazne na spirytus, kadzie,
parniki, pompy, catkowite rzeznie,* miedziane
i zelazne kotty do warzenia piwa, pompy piwne
i chtodniki, kadzie na brzeczke piwng, przy-
rzagdy do chfodzenia piwa i maszyny parowa?
urzadza i dostarcza sumiennie i po najnizszych cenach

fabryka wyrobéw metalowych

JANA OOHSNERA

w Biatej koto Sielska (Balicya).

? Drukarni Pudowej we J.wnwie, pod zarzadem St. Ksylanu.



