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Zaproszenie do przedptaty.

Rozpoczynajgc dzisiejszym numerem szdsty rocznik, przypo-
minamy uprzejmie Szanownym czytelnikom, by raczyli odnowi¢
wczesSnie prenumerate, przesytajac catoroczng nalezytosé w kwocie
3 zt. przekazem pocztowym pod adresem Drukarni ludowej we
Lwowie, plac Bernardynski 1 7.

Spodziewamy sie, ze kazdy z kolegow zechce zadosy¢ uczy-
ni¢ naszemu wezwaniu, tem bardziej, ze uiszczenie prenumeraty
zawczasu catorocznie z go6ry nie przedstawia pojedynczemu czy-
telnikowi zadnych trudnosci, a dla Administracyi ,Gorzelnika®
jest wielkg dogodnoscig i utatwieniem, gdyz usuwa trudnosci ma-
teryalne wydawnictwa, ktére powoduje najwiecej opieszatosc
W uiszczeniu prenumeraty.

.Gorzelnik" bedzie i nadal redagowany w duchu postepo-
wym, redakeya stara¢ sie bedzie podawa¢ do wiadomosci wszy-
stkie nowe pomysty, odkrycia i proby z dziedziny gorzelnictwa,
oraz doswiadczenia z praktyki.

Coraz to nowe wynalazki i pomysty, o jakich ,Gorzelnik"
donosi, powinny by¢ bodZzcem dla kazdego mys$lacego gorzelnika,
by dazac za postepem, wyzyskiwatl wszystkie chocby najmniejsze
korzysci, te bowiem na poz6r drobne, ale ciggte ulepszenia tech-
niki gorzelnictwa przyczyniajg sie do coraz lepszego wydoskona-
lenia naszego przemystu.

Medakcya.



Czyli préby saccharometryczne mamy robi¢ w czysto
przesaczonych zacierach lub tez w metnych?

Dla oznaczenia zawartosci cukru w zacierach bywa powsze-
chnie jako pierwszy warunek postawiony, by préba robiona byta
W czysto przesgczonym zacierze.

W przeciwienstwie dc tego ogtosit prof. Delbriick, w pewnym
artykule warunki prob, ktoére go zniewolity przedsiebraé préby
w metnej saczce, gdyz wyniki z tychze byly doktadniejsze i wiecej
zblizone do rzeczywistos$ci. Z tego sie okazuje pozorna sprzecznosé
z powyzszg regutg praktyki, to zas daje powdd do dalszego roz-
trzasania tego pytania.

Zaciery uzywane przez Delbriicka byty robione ze stodu su-
szonego przy zachowaniu zwykiej temperatury zacierania. Zaciery
podobne nie moga naturalnie wydac¢ tak zupetnie lozklejona skro-
bie, jak robione wieksze zaciery pod wysokiem ciSnieniem pary
w gorzelniach przerabiajacych kartofle lub kukurydze. Jasnem
wiec jest, ze w powyzszych zacierach wiecej drobno rozdzielonych
lecz nierozklejonych ziarenek skrobi bedzie sie znajdywaé, jak
w zacierach kartoflanych.

Ze Delbriick przy swych prébach dat pierwszenstwo wska-
zébwkom saccharometru z zacierébw metnych uzyskanym, byto to
powodem, ze otrzymywat z tychze zacieréw nawet g'orzej sfer-
mentowanych i silnym tworzeniu sie kwaséw, przy porownaniu
wskazéwek saccharometrycznych z zacieiéw czystych, takie czyn-
niki alkoholu, ktére w zaden spos6b niedaty sie pogodzi¢ z do-
tychczas uzyskanemi doswiadczeniami w praktyce. Jako czynnik
alkoholowy wskazat Delbriick pewna ilos¢ alkoholu uzyskang
zjednego odfermentowanego stopnia saccharometrycznego. Wogole
przyjeta jest reguta, ze na jeden odfermentowany stopien saccha-
rometryczny wytwarza sie 0-55007°bj' alkoholu z zacieru przesgczo-
nego, przyczem jednakowoz sie uwzglednia, ze przy gesciejszych
zacierach i zupetnem odfermentowaniu tenze czynnik cokolwiek
wyzszy wypadnie n. p. 057, gdy przeciwnie bedzie mniejszym
przy rzadszych zacierach tak okoto 0-54. Odmiennie do tej reguty
znachodzit Delbriick przy swoich prébach w zacierach czysto
przesaczonych wskazujagcych 20'2U B, przy niezwykle wysokim
przybytku kwasu ri° i przy odfermentowaniu na 50 B, wiec
w warunkach ktéreby w praktyce daly jak najgorsze wypadki
a w kazdym razie niski czynnik alkoholowy i obliczat ten czyn-
nik na o0-6. Grdy jednakowoz robit préby na tej samej podstawie



z zacier6w metnych przy wskazéwkach saccharometrycznych
28*20 B, to otrzyn~wat odpowiednio do wydatkéw w rzeczywi.
stosci czynnik alkoholowy 0‘552. To wiec byto powodem, ze mu-
siat przyjaé, iz w jego probach alkohol sie tworzy nietylko zroz-
klejonej i w maltoze lub dekstryny zmienionej skrobi, lecz takze
ze skrobi, ktéra podczas zacierania niezostata rozklejong, lecz
drobno rozdzielona dopiero nastepnie sie rozkleja, przemienia
w cukier i odfermentowuje. Dokladny przyktad podobnego pé-
Zniejszego rozklejenia mamy w gorzelniach belgijskich, ktére przy
uzywanym tamze sposobie robienia najgesciejszych zacieréw przy
krotkiej fermentacyi otrzymujg z stosunkowo malej zawartosci
cukru nadzwyczaj wysokie wydatki. W tych gorzelniach robig
z znaczng nadwyzkg stodu z zyta i z pszenicy i to suszonego
drobno mielonego, podczas gdy uparzanie srétowanej kukurydzy
w bardzo krotkim czasie ukonczonym by¢ musi. Znaczny dodatek
skrobi ze stodu, musi sprowadzi¢ takie same stosunki w rozkle-
jeniu, jak przy opisanych powyzej prébach Delbriicka. Gdy wiec
pomimo tego nastepujg wysokie wydatki alkoholu, to dzieje sie
to z powodu nastepnego rozklejania sie skrobi podczas fermenta-
cyi. R. Heinzelmann z Antwerpii podaje takze w swym interesu-
jacym artykule o robieniu nadzwyczaj gestych zacieréw, ™ozkle-

janie tychze i odfermentowanie, ze ilos¢ nierozklejonej skrobi
wzrasta, je$li zaciery sg geSciejsze, jednakowoz nastepuje przy
dtuzszej fermentacyi catkowite rozklejenie sie tejze. | tak do-

Swiadczyt on, ze w zacierze w ktorym sie znajdywato jeszcze
5*3°%0 nierozklejonej skrobi po 24 godzinach byto tylko 4728°/Q
ze wiec okoto 20r/0 zostato nastepnie rozklejone. W innym ge-
Sciejszym zacierze po 48 godzinnej fermentacyi zostato 40— 45°/0
nierozklejonej skrobi, wiec prawie potowa nastepnie rozklejone.
Na podobnym poézZzniejszym rozklejeniu zdaje sie polega¢ postepo-
wanie Porriona (zob. Maerckera 5 wydanie str. 346), weditug kto-
rego kipigcg wodg zalany ryz zostaje po osuszeniu catkowicie
rozmiazdzony i przy zwykiej temperaturze dany wraz ze stodem
i drozdzami do kadzi zaciernej, a wiec odrazu poddany fermenta-
cyi i zcukrzenia.

Podobne stosunki pézniejszego rozklejania sie powinneby sie
takze okazywaé przy pewnych warunkach i w naszych gorzel-
niach. Tu wspomniemy tylko opowiadania starych gorzelnikéw,
ktérzy jeszcze w stary sposéb zacierali, jednakowoz pierwszenstwo
dajg nowszemu postepowaniu, ze przy dawnym sposobie z niskich
wskazowek saccharometrycznych osiagali stosunkowo wysokie
wydatki. Ale jak przedtem robiono? TeraZzniejszy system oszcze-
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dzania stodu nie byt znany, robiono z znacznemi iloSciami stodu
i to stodu suszonego, a wiec nadzwyczaj w skrobie obfitego, roz-
klejenie kartofli byto takze znacznie gorsze, nizeli dzi§ tak, ze
oprécz wiekszych kawatkéw kartofli musiato by¢ tez mnoéstwo
drobno rozdzielonej skrobi, z tatwoscig wiec przypusci¢ mozna,
ze i tu mialo miejsce poZniejsze rozklejenie skrobi, mianowice przy
nadwyzce diastazy.

Inny przyktad mamy z obecny¢h czaséw. Czesro styszec
mozna, ze przy dodaniu do zacieru kartoflanego $rutowanej kuku-
rydzy lub zyta nie mozna zauwaza¢ podwyzszenia wskazowek
saccharometrycznycli, to tez bywa powodem, ze podobny sposéb
zacierania bywa zaniechany. Z innej strony jednakowoz twierdza,
ze przez takie dodatki do zacieru, wydatek alkoholu znacznie sie
podwyzsza, pomimo ze dodany materyat niebywa catkowicie wy-
zyskany. Czy tez i tu nie bedzie powodem podwyzszenia wyda-
tkow pozniejsze rozklejenie skrobi, pomimo ze saccharometer tego
niewskazuje? — Podobne stosunki zachodza tez w gorzelniach,
robigcych na dawny sposéb geste zaciery z zyta, gdzie tez pod-
czas procesu zacierania nie zostaje skrobia catkowicie rozklejona,
a pomimo tego bywajg wydatki nadspodziewanie wysokie. R0&-
wniez i w gorzelniach zacierajgcych kartofle moznaby niektére
objawy, ktére nie zgadzajg sie z zwykiemi doswiadczeniami w po-
dobny sposéb wyttlumaczy¢.

Jak czesto mozna styszeé, ze sie nieraz nie wie zkad sie bie-
rze spirytus? Czy niejednemu to sie juz trafiato, ze zaciery z ni-
skiem stopniem odfermentowania i z poczatku niewielkierr. zapa-
sem cukru, lepszy wydatek daty anizeli zaciery obfite w cukier
i dobrze odfermentowane? Podobnie ma sie rzecz z niewyttuma-
czonemi réznicami w wydatkach, ktére otrzymujg sie z réznych
gatunkoéw kartofli. Mozno$é rozklejania sie pojedynczych gatunkow
kartofli jest jak wiadomo bardzo r6zna. Wiadomag jest rzecza, ze
mate ziarenka skrobi znacznie trudniej sie rozklejaja jak wieksze,
dlatego mozna przypusci¢, ze zaciery z kartofel o drobnych ziarn-
kach skrobi gorzej beda rozklejone i wiecej bedg tnie¢ wolnej
nierozklejonej skrobi. Takze i temperatura zacierania ma znaczny
wptyw, nizsze temperatury sprawig gorsze rozklejenie, anizeli
wyzsze.

W powyzszem staraliSmy sie podaé¢ szereg przykiadow, kto-
reby sie w praktyce przyczynity do tego, wptynac¢ na rozklejenie
sie zatartej skrobi i zrobi¢ mozliwem silniejsze rozklejenie sie
skrobi przy koncu fermentacyi.



W nastepnym artykule bedziemy sie stara¢ omoéwi¢ wplyw
tego pdzniejszego rozklejania na wskazéwki saccharometru i zna-
czenie jakie ma pytanie postawione w tytule tego artykutu.

(Zeitschr. f. Seirind. z 4. maja 1892).

Pryrzad TidpediM-rttftacyjily ,Hoff-Frommer

w uktadzie zastosowanym do potrzeb naszych gorzeln*)
(patentowany w wszystkich krajach cywilizowanych)

przez

ZB. IR13-ris:e.

Wazne sg powody, ktére w naszych gorzelniach wymagaja
zaprowadzenia nowego i racyonalnie pracujgcego odpedowego
przyrzadu, a mianowicie: wzglagd na zmniejszenie kosztéw wyrobu
wodki do najskromniejszych rozmiaréow, pod ktéremi to nalezy
rozumieé oszczedno$¢ na opale, robotniku i reperacyi przyrzadu,
dalej czystos¢ uzyskanego w przyrzadzie wyrobu i stad uzyskanie
wyzszej ceny, tanio$¢ przyrzadu i odpowiedno$¢ jego do wymo-
goéw ustawy gorzelnianej, a ostatecznie wymogi wejS¢ majacej
w zycie ustawy o powstrzymaniu podrobiern pokarméw, ktéra co
do waédki przeznaczonej do picia postanawia, aby do pewnego
stopnia byta czystg od niedogonu i aldehidu.

Wobec organizacyi naszych gorzeln i jakosci ich produktu
przejmujg nas obawg postanowienia tej ustawy. Co stanie sie bo-
wiem z naszemi gorzelniami w chwili pojawienia sie tej ustawy,
czy kraj bedzie tak dalece przygotowany do zado$¢ uczynienia
jej postanowieniom, czy bez pomocy zagranicznej zaspokoi po-
trzeby czystej wodki na konsumcye, skoro w kraju mamy tylko
kilka ratineryi, a przeszto 600 gorzeln produkuje wytacznie nie-
czystg wodke, czy wobec tego, ze czysta wodka bedzie miata
najwiekszg warto$¢ handlowg, cena surowej nie bedzie zawistg od
woli rafinerow? Wegrzy, ktérzy juz teraz w przewidywaniu wej-
$§cia w zycie ustawy pokarmowej i liczagc na pewny i znaczny
odbyt czystego spirytusu, stawiajg rafinerye wspotkowe z wiasci-
cielami gorzeln, tak, ze na 7 gorzeli urzadzajg jedna rafinerye,
prawdopodobnie oni zalejg nas w takim razie rafinowanym spiry-
tusem. Nasz przemyst gorzelniany popadtby wtedy w ciezka i tak
predko ztagodzi¢ sie'niedajgcg kleske. Naszym obowigzkiem jest
tedy stara¢ sie wyrdb wodki przy zmniejszonych kosztach pro-

*) Na zjezdzie tegorocznym bedzie przeditozony rysunek przyrzadu od-
pedowo-rektyfikacyjnego ,Hoff-Frommel\ Redakcya.



dukcyi lepszem wyzyskiwaniem ptodéw surowych do takiej jej
dobroci doprowadzié, ktdraby jej cene najlepiej rafinowanej zje-
dnata i woOec naszej znacznej produkcyi pozwolita rzuci¢ jg, tak
jak z gorzelni wychodzi, na targi Swiatowe. Sg to wszystko kwe-
stye nasuwajgce sie tym, ktdrzy obeznani z naszg zacofang pro-
dukcya wodki przewidujg w blizszej lub dalszej przysztosci prze-
silenie naszego przemystu gorzelnianego, ktérego zwalczy¢ ani
lepszg ceng wdadki, ani radykalng zmiang ustawy gorzelnianej nie
mozna bedzie, lecz tylko zapobiegliwg reforma techniki i ekono-
mii produkcyi.

Wszakze do rozwigzania tego zadania nie mogliSmy tak
dtugo przystgpi¢, dopoki technika i duch wynalazczy nie przyszedt
nam zpomocg swemi ptodami. Atoli dzi$ rozporzadzamy juz przy-
rzgdami tak udoskonalonymi, ktére nam we wszystkich fazach
wyrobnictwa waddki, poczawszy od doboru najodpowiedniejszych
kartofli do zacierania az do otrzymania najczysciejszej waodki, cel
postepowej fabrykacyi osiggng¢ i zadanie naszego przemystu
w najblizszej przysztosci rozwigza¢ pozwalajg. Pod wzgledem wia-
$nie wyrobu czystej woédki zajmiemy uwage naszych czytelnikow.

Chcemy sie przedewszystkiem zapozna¢ z sktadnikami suro-
wej wodki, ktére tak ujemnie na ludzkie zdrowie i na jej cene
targowg wptywajg. Dwa sa skitadniki w surowej wodce, Kktére
ustawodawstwo sanitarne wszelkich krajow za najszkodliwsze
uwaza, t. j. aldehid (pdétkwasek octowy) i niedogon, fuzel czyli
alkohol amylowy. Pierwszy znajduje sie w kazdej woddce, nawet
rafinowanej, jest bardzo lotny i jako taki juz w matej iloSci spo-
zyty odurza, wywotujgc pieczenie, drapanie w gardle i majeszcze
i te niecnote, ze sie tylko z trudnoscig przy rafinowaniu spiry-
tusu wydali¢ daje. Ztad tez to pochodzi, ze wdédka, rozolis lub li-
kier z takiego spirytusu sporzadzone nie majg tagodnego smaku,
sprawiajg tak zwang zgage w gardle i dalej, ze konsumeya ko-
niaku jedynie z tej przyczyny dzi§ sie tak niezmiernie rozpo-
wszechnita, ze spirytus do jego fabrykacyi uzyty, lub w prawdzi-
wym stanie z wina pochodzacy, jest bez piekgcego smaku. Obok
aldehidu powstajg jeszcze inne, przez przypalanie sie dekstryny,
cukru i ciat biatkowatych, dziataniem przegrzapej pary na kartofle
w parniku i na drozdze w odpedzajagcym sie zacierze tworzgce
zwigzki, takze smaku piekacego i woni lotno-szczypiacej. Przy
diuzej trwajgcej fermentacyi zacier6w zawiera wdédka kwas octowy
i wiekszg ilos¢ aldehidu.

Faktem jest, ze z postepem technik: gorzelnictwa, zastoso-
waniem pary do destylacyi, wysokiego ci$nienia pary przyzacie-



raniu i skutkiem dazenia gorzelnikbw do wyzyskania jak najwie-
cej spirytusu z danego surowca, bez wzgledu na jako$¢ jego po-
gorszyta sie wodka tak dalece, ze wodki krajowego wyrobu
wprost z gorzelni dawniej wytacznie konsumowane, dzi§ zupeinie
stracity na amatorstwie, a u klasy inteligentnej tylko uzycie ko-
niaku przy kazdej sposobno$ci u wszystkich przewaza, na Kktory,
jak i na inne ,Ltagodnel S$rodki zagraniczne kraj miliony traci.
Bytoby to wiec wielkg zastugg ekonomiczng dla podniesienia
swojskiego przemystu gorzelnianego, gdyby rafinerzy i fabrykanci
wodek starali sie wyrabia¢ czyste, zdrowe, tagodne i odlezato
wodki i niemi wypierali zagraniczne koniaki, likiery i t. p. na-
poje gorace. A przeciez powinnismy nasladowa¢ zagraniczne
wzory i to z zagranicy sprowadza¢, co nas wzbogaca i uszczesli-
wia, jak n. p. Francuzéw znajomo$¢ przemystu i prowadzenie go.
Maja oni najwieksza produkcyej wina i wodek w $wdecie, ktéra
nie dosztaby do tej potegi, gdyby juz od samego tej produkcyi
zawigzku nie usitowano prowadzi¢ jg wedtug metod najracyonal-
niejszych, dzieki ktérym zdobyli sobie odbyt na catej kuli ziem-
skiej. Zrozumieli oni, ze z produktu najwiecej uszlachetnionego
i udoskonalonego najwieksze tez zyski ciggng¢ mozna. Galicy a
ma olbrzymiag produkcye spirytusu, ktdérego je-
dnak nie pozbywa pocenach najwyzszych, jakieby
za produkt uszlachetniony i zdolny do konsumcyi
osiggna¢ mogta, lecz niestety po cenach najniz-
szych, jako za produkt surowy. Wszelkie za$ dal-
sze zyski, wynoszgce 25—50% i wynikajace z prze-
robu surowego produktu na najwiecej udoskona-
lony, jak za czysty spirytus, tagodne woédki, rumy,
esencye, likiery stare i t d oddaje z niezrozumiatg
rezygnacya zagranicy, nawet miejscowe potrzeby
zaspakaja¢ ku zadowoleniu konsumentow sie nie
kwapi. Wegrzy, poznawszy swe dawne biedy w tym wzgledzie,
rozpoczynaja poprawe, rafinujagc doktadnie swdj surowiec, wpro-
wadzajg go w $wiat; tak samo od dawna juz gbrujg w miynar-
stwie, przez co swoje zboze w make nieprzesScignietej dobroci
przemieniong po catym S$wiecie rozsetaja. Zapatrujmy sie na nich,
sg to przyktady nasladowania godne.

Drugim zdrowiu szkodliwym skiadnikiem w surowej wddce
jest niedogon, ktéry w kazdej wdédce kartoflanej sie znajduje. Na
nasz ustrdj dziata juz nawet w malej ilosci jako trucizna, odejmu-
jac nam przytomnosé, przytepia umyst i skiania go do zitych
uczynkéw, jak zemsty, krwi rozlewu, kioétni i o6jki. Jak nas kry-



minalistyka poucza, najwieksza cze$¢ zbrodni popetniong byta
pod wptywem fuzlowatej waédki.

Inne sktadniki wodki kartoflanej, jak aceton, eter octowy,
niektére kwasy i t. d. znajdujg sie w pomniejszej ilosci i w tej
ilosci spozyte sa dla nas obojetne

Cate zadanie tedy rafinowania wodki powinno by¢ skiero-
wane do uwolnienia jej od pierwszych dwoch sktadnikéw, awddka,
ktéora ich wcale nie posiada, a gtownie aldehidu, ma wszystkie
zalety exportowego spirytusu. W czystym zatem spirytusie nie
tyle sie rozchodzi o wysoki stopienn sily, jak o nieobecno$¢ alde-
hidu. Do osiggniecia witasnie tych warunkow czystosci spirytusu
zbudowali pp. Hoff i Frommel swoéj odpedowy aparat rektyfika-
cyjny, ktéry wprost z zacieru wydaje czysty i wysoko stopniowy
spirytus, ktéry teraz blizej poznamy z ponizej podanego opisu
z ulepszonemi uzzgdzeniami, ktére 4 letnia praktyka wskazata.

Aparat ten skiada sie z jednego kotta odpedowego, podzie-
lonego na dwa oddziaty A i B, z ktérych A stuzy do przyjecia
zacieru i wytwarzania z niego pary alkoholowej, jest tak obszerny,
ze do kreski C pomieszcza 60 klgr. zacieru, t. j. tyle, ile do od-
pedu 7 klgr. spirytusu potrzeba. Od kreski C do gérnego oddziatu
B jest wolne miejsce do podniesienia sie roboty podczas gotowa-
nia, ktére uskutecznia sie dla doktadnego wyzyskiwania cieplika
w wodnej parze przez przeprowadzenie jej przez obszerng i diuga
wezownice, skladajacg sie z 6 zwojoéw, przez co zacier w prze-
ciggu po6t godziny zawrze, a para wodna nie skrapla sio w zacie-
rze, nie rozwadnia go i nie tworzy wodnistych par alkoholowych,
nadmiar za$ cieplika par)i wodnej moze by¢ dalej zuzytkowany.

Pary alkoholowe wydostajg sie z zacieru do gérnego prze-
dzialu B przez dwie rury kablgkowate (rury gotujace), ktore
stuza do wzmocnienia i cze$ciowego oczyszczenia od niedogonu.
Zebrany lutrynek na dnie w B przelewa sie sam podczas odpedu,
a po odpedzie moze byé kurkiem a spuszczony do dolnego od-
dzialu A. W tymze sa J2i okienka, L, i D3 wiazy, s rura
robocza, d naczynie bezpieczenstwa, y kurek brazny, H rura pa-
rowa, do ktérej wchodzi jeszcze para wodna z kotta parowego
rurg |, § kurek przepuszczajacy zbytnig pare wodng do alembika,
E manometr, F wentyl powietrzny.

Rura Ic dostaja sie pary ;ilkoholowe do alembika L, ktéry
dla swej o”ginalnej konstrukcyi potrzebuje blizszego rozpatrzenia
sie. Ma on do spetnienia pie¢ waznych zadan: oszczednos$é cie-
pta, oczyszczenie spirytusu od aldehidu, wzmacnianie, rektyfiko-



nie i wygotowanie lutrynku ze spirytusu. Tym zadaniom odpo-
wiada tez jego urzadzenie.

Otoczony on jest zelaznym ptaszczem a, ktory napeinia sie
z poczatku odpedu zimna woda, sptywajacg z talerzy rurg T, po-
czern zamyka sie kurek na tej rurze bedacy i wpuszcza do alem-
bika alkoholowa pare z kotta odpedowego, ktdra natrafigjgc na zi-
mng przestrzen w alembiku, skrapla sie tam. Przedtem jednak
wlewa sie lejkiem O do alembika roztwor ztozony z jednego ki-
lograma sody, z io gram6w nadmanganianu potasowego (kali hy-
permanganicum) w io litrach cieptej wody. Z tym roztworem
miesza sie wcigz spirytus do alembika przybywajacy. Nadmanga-
nian potasowy jest Srodkiem ukwaszajgcym, ktdéry aldehid i przy-
palone lotne zwigzki (przyowetki) w kwasy przeprowadza, Kktére
w miare jak powstajg taczg sie zaraz z sodg na sole nielotne, po-
zostajac w lutrynku; takze niedogon zatrzymuje soda, aczkolwiek
w malej ilosci.

Jezeli alembik L zawiera juz pewng ilos¢ skroplonego spi-
rytusu, co po tern pozna¢ mozna, ze woda w ptaszczu a posiada
70—80° C., wtedy wpuszcza sie rurg | cokolwiek pary z kotia
parowego, ktéra z parg odchodzacg z kotita odpedowego i prze-
chodzac przez zwartg wezownice stanowi wystarczajacy zasob
ciepta do odrektyfikowania spirytusu w alembiku.

Wedtug prawidet rafineryi ma by¢ surowy spirytus do ra-
finowania przeznaczony az do 40 lub 50°/, wodg rozcienczony,
przy takiem bowiem rozciehczeniu wydziela sie niedogon zspiry-
tusu w drobnych kropelkach, przez co ptyn metnieje, a przy re-
ktyfikacyi dostajemy czysciejszy spirytus. Otéz spirytus skrapla-
jacy sie w alembiku jest wiasnie tego wymagmnego rozcieniczenia,
a ze traci tutaj catkowicie aldehid i przyswetki, jest dostatecznie
przygotowany do rektyfikacyi. Odtad tez odbywa sie w calem
znaczeniu tego stowa rektyfikacya spirytusu. Przez lekkie bowiem
ogrzewanie rozcienczonego sp.rytusu w alembiku wunoszg sie
z niego najlzejsze, a przez dziatanie roztworu soli najczysSciejsze
czesci alkoholu, ktére wstepujgc do gornego przedziatu 31, prze-
chodzg przez przyrzad rektyfikacyjny P, ktory, jak fig. P, przed-
stawia, utozony jest w postaci krzyza osmioramiennego, przez
ktére pary alkoholowe przechodzg i po chitodniejszych Scianach
alembika sie rozposcierajg, zostawiajgc tu znowu cze$¢ swych
wodnistych i fuzlowatych sktadnikéw, sptywajacych potem rurg li
do wygotowania w L, gdy tymczasem mocniejsze i czySciejsze
czesci pary dostajg sie do cylindra N. Poniewaz pary w tymze
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przebywajgce kwasOw nie zawierajg, jest on zelazny i napetniony
gatkami rektyfikacyjnemu

Wedtug fizykalnego prawa majg ciata z wyzszg temperaturg
wrzenia nizsza temperature skraplania sie i odwrotnie. Para su-
rowego spirytusu skilada sie gtdwnie z trzech skitadnikéw : alko-
holu zwyktego, czyli etylowego, wrzacego przy 785 C., wody
przy ioo° C. i niedogonu (alkoholu amylowego) przy 132° C.
W temperaturze zatem 78"5C.. w ktérej alkohol jeszcze jako
para pozostaje, para wodna sie juz czesciowo, a alkohol amylowy
po najwiekszej czesci sie skrapla¢ zaczyna. W praKtycznem za-
stosowaniu tego prawidta rozprowadza sie pare alkoholowg po
obszernych powierzchniach metalowych, studzonych zimng woda,
jak n. p. w talerzach Pistoryusza, lub jak w kolonach rektyfika-
cyjnych po rozmaite ksztatty majgcych komorach, jak po kloszach,
miednicach, talerzykach i rozmaicie zgietych rurach, ktore sg tak
obszerne i tyle sie razy w kolonie powtarzajg, ze juz otaczajgce
ich powietrze wystarczy do studzenia, przyczem pary alkoholowe
czem dalej postepujac, na coraz chtodniejsze natrafiajg powierz-
chnie, na ktérych sie dopiero co opisany proces wydzielania nie-
dogonu i wody odbywa, az nareszcie przy dostatecznej diugosci
takiej drogi przebytej przez pary alkoholowe uwolnity sie one od
niedogonu i po najwiekszej czesci takze od wody (do 96—g8°/0.
Jednakze tak gtadko i dokiadnie, jak tu opisaliSmy, nie odgrywa
sie na tych powierzchniach oczyszczenie pary alkoholowej. Z skra-
plajgcym sie niedogonem i wodg opada takze czes$¢ alkoholu,
a z uchodzacym alkoholem z tych powierzchni ulatnia sie znowu
pewna cze$¢ niedogonu i wody, a aldehid jako najlotniejsza czesé
surowego spirytusu przechodzi wprawdzie po najwiekszej czesci
do pierwszych przekropéw, atoli resztki jego towarzysza alkoho-
lowi az prawie do ostatka. Z tego widaé¢, ze nawet w najlepiej
urzadzonej kolonie rektyfikacyjnej zupetnie czystego spirytusu
otrzymac¢ nie mozna i dlatego tez w celu utatwienia tej pracy re-
ktyfikacyjnej kolony oczyszcza sie surowy spirytus przed rafino-
waniem, filtrujagc go przez wegiel drzewny, ktéry takze wiekszg
cze$¢ cuchnacych skiladnikéw spirytusu zatrzymuje. Ot6z dla
uproszczenia i spowodowania najdoktadniejszego wydzielania sie
niedogonu i wody z pary alkoholowej bez pomocy drzewnego
wegla i powtérnego rektyfikowania, przepuszcza sie pare alkoho-
lowg przez cylinder N, napetniony gatkami. Sg to kule o 4—5
ctm. Srednicy, z glinki kamionkowej i zaopatrzone odptywowemi
kanalikami. Zastepujg one w kolonach rektyfikacyjnych droga ro-
botg kotlarskg zrobione powierzchnie miedziane, a chociaz sto-
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sunkowo w matej przestrzeni dostarczajg parze alkoholowej wielka
powierzchnie studzaca, ktéra sie tyle razy w cylindrach powtarza,
ile one warstw zajmujg, sg przeto w stanie juz pierwotng pare
zacierowa od niedogonu i wody uwolnié.

Na podstawie atoli doswiadczen, zrobionych z rektyfikaeyj-
nem dziataniem gatek, odbywa sie ono najdoktadniej wtedy, gdy
para alkoholowa przynajmniej 90n0 alkoholu posiada. Dla osig-
gniecia tej sity pary dodane sg do cylindra X, zamiast innego,
drozszego przyrzadu wzmacniajacego, zwykte talerze Pistoryusza,
ktére cylindrowi X posytajg pare o zadanej sile. Cylinder N
przeto jako przedczysciciel uwazac¢ nalezy.

Para alkoholowa juz teraz dostatecznie przygotowana do
przyjecia ostatniej politury, przechodzi przez alembik W zwyklej
budowy do tak S¢tmo urzadzonego cylindra X, w ktérym osta-
teczny przeszediszy proces wzmacniania i oczyszczania, dostaje
sie do trubnika, skad wyptywa jako bardzo czysty i rektyfiko-
wany alkohol na 94 —g6°/0.

D., 2u, I>7, Dgi D9 sg wtazy. Rurg S odptywa Ilutrynek
z alembika W do alembika L do wygotowania, a rurg u uchodzi
woda ciepta z ptaszcza chtodzacego. Lutrynek wypuszcza sie po
wygotowaniu z alkoholu z alembika L do kanatu, przechodzac
przez przepisane naczynie bezpieczenistwa. Plaszcz a cylinder N
i X, alembik W i rura V sa zelazne.

Pod wzgledem techniczno-ekonomicznym przedstawia przy-
rzad odpedowo-rektyfikacyjny Hoff-Frommel nastepujgce korzysci
W poréwnaniu z odpedowym przyrzadem dwukottowym, od da-
wna w postepowo urzadzonych gorzelniach zarzucony, przynosi
przyrzad H. F. oszczedno$¢ na opale do 50% dochodzgcg, a to
przez to, ze caly, na jeden dzieh ruchu przygotowany zacier od-
pedza sie odrazu w przeciggu 3 -4 godzin, parzenie kartofli trwa
4 godziny w dwéch zawodach, a wiec uzycie pary przez 8 go-
dzin, gdy tymczasem w przyrzadzie dwukottowym odpedy trwajg
kilkanascie godzin, a doliczywszy do tego parzenie Kkartofli, nie
ustaje prawie palenie pod kottem parowym.

Zastanawiajac sie blizej nad trybem odpedu w przyrzadzie
dwukottowym, przekonamy sie, ze przychoazi on witasciwie wtedy
do skutku, jezeli juz pierwszy kociot odpedowy tyle odebrat cie-
pta w postaci pary -wodnej od kotta parowego az zacier w nim
sie zagotuje i obok pary alkoholowej jeszcze tyle wodnej pary
drugiemu kotltowi odda¢ musi, aby sie i zacier w drugim kotle
gotowat i ten znowu pare wodng i alkoholowa przesytat alembi-
kowi, gdzie znowu wodna para i alkoholowa 3ci raz wy -
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twarzana tyle preznosci nabierze, ze sie przeciSnie przez przy-
rzad deflegmacyjiiy (talerze). Tym sposobem utrzymujg sie trzy
naczynia parowe w ciggtem wrzeniu, t. j. dwa odpedowe i jeden
parowy, abjyy Kkilka hektolitrow stabego i nieczystego spirytusu
przepedzi¢ przez talerze i trubnik.

Do kotta odpedowego starego systemu wprowadza sie wo-
dng pare otworem jednej rury, przez co styka sie w nielicznych
tylko miejscach z zacierem i musi by¢é diugo wprowadzang, aby
sie zacier zagotowatl i pedzit dalszy odptjd, przyczem wiele ciepta
pary ginie, nie rozdzielajgc sie jednakowo po zacierze, przedziera
sie przez zacier i dostaje w wolna przestrzenn kotta, gdzie sie
skraplajac, osiada ciagle jako woda na powierzchni zacieru, roz-
wadniajgc pary alkoholowe -wydobywajgce sie z zacieru. Gdy
tymczasem w przyrzadzie H. F. ogrzewa sie calodzienny zacier
odrazu, przeprowadzona obszernag i dtugg rurg para wodna styka
sie wszechstronnie z zacierem, ogrzewa go tez i wypedza pare
alkoholowg bardzo szybko, a cieplik pary catkowicie sie w za-
cierze zuzytkuje. Poniewaz z kotta H. F. z pary wodnej nie
powstaje woda, ani tez zbytnia jej ilos¢ nie uchodzi bez pozytku,
wydaje on cata ilos¢ mocnej pary alkoholowej i skoncentrowang
brahe.

W przyrzadzie dwukottowym odpedza sie mata ilo$¢ spiry-
tusu z alembika trzeci raz wytworzong parg wodng, w przy-
rzadzie Il. F. ten sam skutek sprawia sie parg wodng pierwotnie
w kotle parowym wytworzong. Widoczne zatem sg oszczednosci
na opale, wynikajgce z uzycia przyrzadu H. F.

W przyrzadzie dwukottowym robig sie zazwyczaj dziennie
4 odpedy i tem samem pozostajg w braze cztery resztki spirytusu
niewygotowane. W przyrzadzie H. F. tylko jedna mata resztka.

Poddajgc 40 hl. zacieru odpedowi w systemie dwukottowym,
rozwadniajg sie przy tem przez wprowadzenie wprost pary wo-
dnej o 800 -1.000 litrow wody, a dodawszy do tego 600—800 li-
trow lutrynku, ktory sie dla wygotowania z niego wodki do za-
cieru wpuszcza, otrzymuje sie po odpedzie 55 do 58 hl brahy
wodnistej, niepozywnej i szkodliwej bydtu. W przyrzadzie nato-
miast H. F. ogrzewa sie zacier suchem cieptem,, koncentruje sie
przez utrate alkoholu i wody o 15— 20% i jest jako braha o 25
do 28% pozywniejszy i zdrowy, bo lutrynku nie zawiera.)

Jezeli gdzie, to przy produkcyi na wiekszg skale sprawdza
sie najdosadniej przystowie : czas to pienigdz. Przy aparacie H.
F. zaoszczedza sie czasu ruchu gorzelni i ztym opatu i robotnika
juz od potudnia. Od tego czasu moze byé wieksza cze$¢ robotni-
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kéw uzyta do innych robo6t przy gospodarstw!-. Przy dwukotto-
wym starym systemie zaczyna sie robota o Swicie i trwa do
p6znej nocy. tatwo obliczyé, ze przyrzad H. F. przysparza
oszczednos$é opatu do 50°/0, a robotnika do 40% dochodzaca.

Przyrzad H. F. moze by¢ ustawiony w kazdej goizelni, na-
wet w ciaggu kampanii, przy zuzytkowaniu niektdrych czesci skta-
dowych dawniejszego przyrzadu odpedowego, jak alembika, ta-
lerzy, rur, retort, wentyli i kurkéw. Zajmuje tyle miejsca, co
i przyrzad dwukottowy. W gorzelniach z brakiem zimnej wody
pedzenie wodki na aparacie H. F. odbywa sie bez chtodzenia
talerzy na cylindrze N zimna woda. W takim razie zamiast ta-
lerzy dodaje sie trzeci cylinder z gatkami i ten dostarcza dosta-
teczng powierzchnie chtodzona powietrzem do rektyfikacyi par
alkoholowych.

"W celu tatwego nabycia przyrzadu H. F. przez kazdg go-
rzelnie skonstruowali wynalazcy swé; przyrzad z uwzglednieniem
dajacych sie uzy¢ czesci sktadowych dawniejszego przyrzadu,
a tylko czesci odmiennej konstrukcyi beda z miedzi lub zelaza
dostarczane, kociot odpedowy moze by¢ takze z drzewa. Przeto
daty sie koszta aparatu H. F. do najmniejszych rozmiaréw do-
prowadzi¢, jak za przyrzad caly z metalu do 2.600— 3100 zt., jesli
kociot odpedowy z drzewa 2.200— 2.600 zt. W miare jak z da-
wniejszego przyrzadu moga byé uzyte niektdre czesci sktadowe,
o tyle zmniejszaja sie koszta, ktére w poréwnaniu do przyrzaddow
innych nowszych systemoOw, jak ten z nieustajacq robotg, ktére
4.000— 6 000 zt. kosztujg i jakkolwiek mocny spirytus, lecz nie-
czysty wydajg, lub llgesa przyrzad, ktéry takze wprost z zacieru
czysty i mocny alkohol dostarcza, 12.000— 14.000 zi. kosztuje,
przyrzad H. F. takze znaczne korzysci przy nabyciu dostarcza.

Przyrzad H. F. dostarcza spirytus czysty, mocny i rafino-
wany, ktéry na drobng sprzedaz dla karczmarzy bardzo dobrze
spieniezonym by¢ moze, a na hurtowng sprzedaz zawsze ma
wyzszg cene o 2—4 zt. na hektolitrze, zdolny jest rowniez do wy-
wozu jako rafinowany produkt, jezeliby w kraju zbyt sie nie
znalazt na calg produkcye. jezeli gorzelnie nasze bedg wyrabiac
spirytus czysty, rektyfikowany, wtedy znajdg o wiele lepszy ra-
chunek, bo nie beda sie go pozbywaé¢ po cenach najnizszych, jak
dotychczas, a zyski.nie przypadng w udziale tylko wielkim rafi-
neryom, lecz takze i gorzelniom.

Do redakcyi ,(zorzelnika“ przystano prébki spirytusu otrzy-
mane w przyrzadzie Il. F. z prosba ocenienia ich pod wzgledem
czystosci i sity.
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Sprawy Towarzystwa.

Walne Zqromadzenie Towarzystwa gorzelnikow polskich.

W sobote i wniedziele dnia 13. i 14. sierpnia b.r. o godz 10 rano
odbedzie sie w Krakowie w lokalu Towarzystwa rolniczego krakowskiego
przy ulicy Garbarskiej 1 7 (w ogrodzie)

VI. Walne Zgromadzenie Towarzystwa

na ktére zapraszamy uprzejmie wszystkich cztonkéw i P. T. gorzelnikéw.

Zarzad tuszy sobie, ze nasze Walne Zgromadzenie raczg takze swa
obecnoscig zaszczyci¢ P. T. Protektorzy i Cztonkowie honorowi Towarzystwa
i ze zastep nczestnikbw tegorocznego Zjazdu w Krakowie bedzie liczny,
tembardziej, ze juz dwa lata ubiegto od ostatniego Zjazdu gorzelnikow we
Lwowie i ze nagromadzito sie duzo kwestyi technicznych i réznych spraw
nas obchodzacych, nad ktéremi bedzie bardzo na czasie naradzi¢ sie i dys-
kusye przeprowadzic.

Zborne miejsce ,Hotel Polera".

Porzadek dzienny :

1) Otwarcie posiedzenia i powitanie uczestnikéw Zjazdu, przewodni-
czacy K. Hordynski.

2) Sprawozdanie komisyi weryfikacyjnej o stanic kasy, oraz komisyi
orzekajgcej w sprawie przyjetych przez Zarzad nowych cztonkéw, zastepca
przewodniczacego F. Babisz.

3) Whnioski Zarzadu, przewodniczacy K. llordynski.

4) Uzupetnienie Zarzadu przez wybdér jednego czionka.

5) Uchwalenie czasu i miejsca przysztego Zjazdu

6) O deflegmatorze pomystu A. Jeuika i korzysciach z zastosowania
go przy zwyklych aparatach odpedowych w miejsce talerzy Pistoryusza.
A. Jenik.

7) Zastosowanie wtlaczanego powietrza przy parowaniu materyaléw
zacierowych, w fermentacyi i w czasie kwaskowania zaciorku drozdzowego.

K. Hordyriski.
8) I. Jaka jest najpraktyczniejsza konstrukeya parmkéw do ziemuia-
kéw i kukurydzy. IlI. Krytyka naszych dotychczasowych przyrzadéw odpedo-

wych i projekt nowego systemu dla naszych gorzelf rolniczych najodpowie-
dniejszego. P. inzynier W. Ostrowski.
9) I. Gorzelnia produkujgca 200 litrow alkoholu, w jakich warunkach

moze znale$¢ swoj rachunek. M Grodzicki. IlI. Jakby najkorzystniej byto
zawiadowa¢ mate gorzelnie, oraz w kwestyi dzierzawy takich gorzelh. K.
Hordynski

10) O gospodarce w gorzelni. A. Bilicz.

11) O ziemniakach i spienigzanin ich gorzelniag B. Jaworski.

12) Hodowla czystych drozdzy z zastosowaniem w praktyce gorzel-
nianej. A. Jenik.

13) Doswiadczenia z ubiegtej kampanii z zacieraniem kukurydzy. F.
Babisz.
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14) Pogadanka o dzienniku gorzelnianym i przedstawienie wzoréw
przez K. Hordynskirgo i M. Szulca, poczem o tabeli produkcyjnej. M Szulc.

15) Interpelacye cztonkow.

16) Zamkniekie posiedzenia.

Zarzad Towarzystwa (jorzelnikéw polskich.

R o z in a it o § ¢ i,

Nowy wynalazek. Przyjemna, a zarazem wazng wiadomo$cia dzie-
limy sie z Szan. Czytelnikami.

Kolega nasz i cztonek naszego Towarzystwa, p. Antoni Jenik, obmy-
$lit tak udatej konstrukcyi deflegmator, iz tymze do jakiegokolwiekbadz
aparatu odpedowego zastosowac sie dajagcym, osiggnagé mozna wprost z za-
cierbw bardzo mocng i zupeinie czysta, bo bez fuzlu, a nawet i bez alde-
hydu okowite.

Deflegmator ten jest do$¢ prostej konstrukcyi, nie wymaga on wiele
miejsca, a co najwazniejzza, nie bedzie on drogi, gdyz — zdaje sie — ze
nie o wiele co wiecej od zwyktych talerzy bedzie kosztowat.

Nie watpimy, iz zalety tego deflegmatora okazg si¢ i w praktyce tak
samo pomys$lnie, jak sie nam one juz teraz zapowiadajg, — przeto tez
stanowczo o$wiadczy¢ mozemy, ze wynalazek ten sta¢ sie moze dla gorzel-
nictwa nowa i wielkiej doniostosci era.

Wstrzymnjemy sie na razie od podania blizszych szczegétéw konstruk-
cyi tego deflegmatora dotyczacych, jako przez wynalazce, az do uzyskania
patentéw, oktére sie wiasniu obecnie stara, jeszcze tajemnicg ostonietych, -
ale spodziewamy sie za to, ze na zjezdzie naszym w Krakowie sam wyna-
lazca nas o tym pomysle doktadniej powiadomi i objasni, a tymczasem po-
mystowi jego zyczymy powodzenia.

Wyréb wodki w (lalicyi. W miesigcu maju 1892 byto w ruchu
290 gorzeld i wyrobiono 2,312.517 do wyrobu oznajmionych stopui alko-
holu. Najwiecej gorzeld bylo w ruchu w powiecie skarbowym tarnopolskim
65 i wyrobiono 763.817 stopni alkoholu, nastepnie w przemyskim 55
(96.426), brodzkim 42 (440.865). kotomyjskim 34 (423.320), Iwowskim 25
(98.192), stanistawowskim 20 (237.935), krakowskim 16 (70.580), sanoc-
kim 11 (52.922), tarnowskim 8 (27.510), Samborskim 7 (63.150), rze-
szowskim 6 (33.800), nowosgdeckim 1 (4.000).

OGLOSZENIA.

i N

Zarzaddébr Radziecliow potrzebuje dwédch
~  gorzelnikbwobeznanych z prowadzeniem gorzeln
$ parowych.

Zgtoszenia zaopatrzone w odpisy Swiadectw
& wraz z podaniem wieku i stanu wnosi¢ nalezy pod

adresem: Zarzad dobr w liadziechowic. $

> > >
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Bardzo wazne dla wiascicieli gorzeln!

[ fSmienite drozaze prasowane

wyrabiam z zacior6w ziemniaczanych, ktére w niczem nie
ustepuja drozdzom zbozowym, gdyz nawet witasciwy dotad
ciemnawy odcien usuwam i daje im czystg biatos¢.

Wydatek 6 do 7% czystych, drozdzy.

Za jednorazowem wynagrodzenieip ."500 zit, jestem
gotéw zaprowadzi¢ mojag metode w kazdej gorzelni i daé
gwarancye, z zastrzezeniem uzytku tylko dla nabywcy.

Koszt optaty patentu, o ktéry podatem i nieznacznego
urzadzenia pokryje juz jednomiesieczny dochdd z drozdzy.

G. Frltsche
technik

Czerniowce, Nowy Swiat 67.

(MITE GIREL PICZE

przyrzady dorektyfikowania spirytusu, kotty pa-
rowe, rezerwoary zelazne na spirytus, kadzie,
parniki, pompy, catkowite rzeznie, miedziane
i zelazne kotlty do 'Jarzenia piwa, pompy piwne
i chtodniki, kadzie na brzeczke piwng, przy-
rzagdy do chtodzenia piwa i maszyny parowe
urzadza i dostarcza sumiennie i po najnizszych cenach

fabryka wyrobéw nielalowycli

JANA OCHSN ERA

w Bialej kolo Bielska (Galicya).

Z .Drukarni Ludowej we Lwowie, pod zarzadem St. Baylego.



