Rok VI.

Lwow dnia 15. wrze$nia 1892.

Nr. 3.

GORZELNIK

Orpn Towarzystwa Gorzelnikow Polskie!,

Wychodzi raz na miesigc w objetosci jednego arkusza.

Prenumerata wraz zprzesytka poczt, wynosi:
W It»Astwic Austrracklcm rocznie 3 ztr., poél-

rocznie 1 zir. 60 ct.

W Cesarstwie Rossyjskleni rocznie 3 re. 50 k-

pélrocznie 1 rs. 80 kop.

W \V. Ks P»7.nudskiem rocznie 6 marek, pot-

rocznie 3 marek.
Nalezyto$é przeByta¢ najdogodniej za przekazem
pocztowym pod adresem Drukarni ludowe;j.

ltcdaliCya: we Lwowie, plac Bernardynski
liczba 7.
Aamlniatracya i Ekspedycya w Dru-
karni Ludowej we Lwowie, plac Bernardy d-
eki 1. 7.
Inscraty zamioszcza sie aa optatg 10 ct. za
wiersz drobnym drukiem.
Rekopisy zwracE sie tylko na wyrazne zadanie-
Numer pojedydczy kosztuje w miejscu 26 ct.

WYDAWCA | ZA RKDAKOYE ODPOWIKDZIAILNY : ST1. BavIT.

Kwas fluorowodorowy

| Warunki jeneralne] reprezentacyi ,Societe genoralc ai- maltoze" w Wiedniy

dla nabycia licencji do zastosowania go w gorzelniach.

Towarzystwo belgijskie maltozy, ktérego patenta rozciggaja
sie obecnie takze na Austryo Wegry, zaprojektowato Zarzadowi
Towarzystwa gorz. poi. przez swego zastepce p. C. Kosenzweiga
w Wiedniu zbiorowe nabycie licencyi dla naszych gorzelin rolni-
czych. Zastepca firmy, wykazawszy korzysci z zastosowania kwasu
fluorowodorowego i rezultaty osiggniete w gorzelniach w Bawa-
ryi, Niemczech i Wegrzech, proponuje nam zbiorowe nabycie li-
cencyi pod nastepujacymi warunkami:

W asciciele patentu zezwalajg wszystkim wiascicielom go-
rzeln, ktérych kierownicy sg cztonkami Tow. gorz. poi., ktérzy by
chcieli naby¢ licencye, na przeprowadzenie 30 dniowej préby
w ten sposOb, ze kazdej gorzelni zostanie przesiane pouczenie,
jak nalezy zastosowa¢ kwas fluorowodorowy.

W czasie tych prob objezdza¢ bedzie inzynier z ramienia
.50 iete generale de maltoze*l wszystkie gorzelnie i udzieli bliz-
szych informacyi kierownikom gorzeli, wzglednie przekona sie
o odpowiedniem wykonaniu préb i jezeliby sie okazala potrzeba
bedzie sie zatrzymywat po pare dni w gorzelniach robigcych
préby.

Na koszta podr6zy inzyniera miataby kazda gorzelnia ztozy¢
20 zt., ktéra to kwota w razie nabycia licencyi zostataby zwro-
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cona. Jezeliby przynajmniej pie¢ gorzeln zdecydowato sie zbio
rowo naby¢ metode zastosowania kwasu fluorowodorowego, sta-
wia zastepca firmy zadanie zaptacenia raz na zawsze tyle razy po
60 ct, ile hektolitréw alkoholu statego rocznego kontyngentu
gorzelnia wyrobi.

Kwota ta bytaby wyptacong w trzech rocznych ratach. Je-
zeliby n. p. ztozyto sie 10 gorzelh na nabycie metody, a kazda
z nich miata 800 hektol. kontyngentu, to musiatyby one zobowig-
zac sie zaptaci¢ w trzech rocznych ratach kwote 800 X 10 X 60ct. =
4.800 zt., czyli po 480 zi., zatem rocznie po 160 zi. przez 3 lata.

Prawo patentu JLbwarzystwa maltozy trwa do roku 1905,
t. j. jeszcze 13 lat.

Zdaniem naszem warunki Towarzystwa maltozy sg nadto
wygorowane.

Nie da sie zaprzeczy¢, ze umiejetne zastosowanie kwasu
fluorowodorowego w réznych przebiegach postepowania technicz-
nego w gorzelni jest korzystne, chociaz nie mozna tych korzysci
w pewne cyfry ujaé, gdyz, jak doswiadczenie pouczyto, w jednych
gorzelniach okazaly proby znaczne podwyzszenie sie wydatkow,
bo az do 10, w innych nie mozna sie byto dopatrze¢ polepsze-
nia, chociaz wszedzie stopien kwasu po fermentacyi znizyt sie
bardzo, co bytoby juz dowodem czysciejszej fermentacyi, za ktérag
idzie podwyzszenie sie wydatku. Metoda =zastosowania kwasu
fluorowodorowego nie daje tych pewnikéw o ile wydatek w go-
rzelni podnie$¢ sie moze, nie mozna przeto zrobi¢ zadnego zesta-
wienia, jakieby sie optacito ofiarowa¢ koszta na nabycie licencyi
i z jakim zyskiem mogtyby sie one zwrécié, dlatego tez za naby-
cie licencyi nie moznaby tak wygoérowanych zadah zaptacic.

Z tych powodow zapraszamy uprzejmie wszystkich cztonkow,
ktérzy ten artykut przeczytajg, by raczyli kartami koresponden-
cyjnemi daé odpowiedZz na nastepujgce zapytania:

0 Czy gorzelnia chciataby naby¢ Inencye zastosowania
kwasu fluorowodorowego zbiorowo ?

2) lleby uwazata za odpowiednie zaptaci¢ od hektolitra
tego rocznego kontyngentu za nabycie metody ?

Zarzagd Towarzystwa z odebranych odpowiedzi wyposrodkuje
przecietng kwote, jakaby mozna ofiarowa¢ i rozpocznie rokowa-
nia z zastepca firmy w Wiedniu.

Nalezy przypuszczaé, ze zastepca firmy spusci znacznie ze
swych zadan, zwtaszcza jezeliby wiecej gorzeln spotkowo zdecy-
dowato sie do nabycia metody, dlatego tez uprasza sie Szano-
wnych cztonkéw o spieszng odpowiedz na wyzej wspomniane py-

sta
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tania, nie odstraszajgc sie wcale wysokiemi zgdaniami Towarzy-
stwa maltozy.

Przestrzega sie takze pandw gorzelnikow, by odtad na wita-
sng reke zadnych préb z kwasem fluorowodorowym nie robili,
raz, ze bez dokitadnych informacyj nie ma to zadnego celu, po-
wtére, ze moznaby sie narazi¢ na nieprzyjemnoSci ze strony wia-

Scicieli patentu.
Za Zarzad Towarzystwa gorz. poi.

Hordynski.

Sprawozdanie

VI, Walnego Zgromadzenia Towarzystwa gorzelnikow  polsfili

odbytego w Krakowie dnia 13. i 14. sierpnia b. r.

(Dokonczenie).

O godzinie 3 popotudniu cigg dalszy posiedzenia.

Przewodniczacy o$wiadczyt, ze p G. Fritsche, technik z Czer-
niowiec, przybylty na Zjazd jako go$¢, zyczy sobie, by Zgroma-
dzenie wystuchato odczytu, odnoszacego sie do jego metody za-
oszczedzenia stodu zielonego. Uchwalono przeto, by zapowiedziany
odczyt przewodniczacego usung¢ z porzadku dziennego dla braku
czasu i umiesci¢ go w ,Gorzelniku“, a wystuchaé¢ odczytu pana
Fritschego.

P. Fritsche rozpoczat o zaoszczedzeniu stodu, jak nastepuje:

To, co bede miat zaszczyt Szanownemu Zgromadzeniu wy-
tozy¢ i polecié, polega na naukowych podstawach i dobrze wy-
prébowanych doswiadczeniach.

Kazdemu z pandéw jest wiadomo, ze ferment, t. zw. sztuczne
drozdze, tworzy sie tylko z biatka roslinnego, zawartego w uzy-
tych materyatach. Czem wiecej i czem w odpowiedniejszej formie
to biatko roslinne tworzacym sie drozdzom dostarczone zostanie,
tem silniejsje bedg one w swojem dziataniu.

Poniewaz biatko roslinne w czasie fermentacyi doznaje za-
wsze tego samego przeksztatcenia, czy ono jest zbozowe, czy tez
kartoflane, co moje doswiadczenia zupetnie stwierdzity, przysze-
diem do przekonania, ze biatkiem kartoflanem mozna zastgpic
wysmienicie biatko .zbozowe i zgstosowa¢ te mojg metode dla
sztucznych drozdzy, bo wtedy osiagnie sie ten sam cel.

Dotychczas podajemy naszym drozdzom sztucznym biatko
roslinne rozpuszczone w kwasie roslinnym, pochodzgce z zacior-
kéw, do ktérych uzyliSmy zboza w formie stodu lub surowcu, ja

»
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za§ w tych samych warunkach i w tym samym stosunku podaje
drozdzom sztucznym biatko ro$linne pochodzace z kartofli i otrzy-
muje te same wyniki i to jest wiasnie zasada mojej metody prze-
prowadzania fermentacyi. Jezeli powiedzialem w tym samym
stosunku, to musze to objasni¢ przyktadem :
Wogéle przyja¢ mozna, ze panowie gorzelnicy biorg al/, do
5% jeczmienia, wzglednie 7—7'/a°/0 stodu zielonego od wagi kar-
tofel na zcukrzenie i na drozdze.
Ja za$ biore 2°/0 jeczmienia, wzglednie 3'/)) stodu zielonego,
a to:
2°/0 stodu do zcukrzenia zacieru
1% n do wyrobu drozdzy,

brakujgce skutkiem zmniejszonej ilosci stodu biatko ros$linne za-
stepuje naturalnem biatkiem ziemniaczanem i wediug moich wie-
lokrotnych prob skutek jest jeszcze silniejszy i pewniejszy.

Jezeli n. p. do 100 g kartofel zuzywa sie 30 klgr. jeczmienia,
ktére zawierajg w sobie okoto 3 kigr. proteinéw (ciat biatkowych),
to ja zastepuje je 150 klgr. kartofel; zawierajgcych 2‘j0 protoindwj
otrzymuje zatem takze 3 klgr. ciat biatkowych, a skutek jest ten
sam, przyczem mam jeszcze i te korzys$¢, ze upraszczam robote,
gdyz zaciorku drozdzowego wcale nie robie i nie potrzebuje
przestrzega¢ przebiegu kwasko wania.

Opierajagc sie na moich prdébach, moge Szanowne Zgroma-
dzenie zapewnié, ze moje drozdze, do ktérych biore i°/, stodu zie-
lonego, nie przeprowadzajac zadnego kwaskowania, sg w “tanie
zaciery z 15% cukru do i-4°/0 odrobic.

Te pozostate i'4°|0 sg gumy i sole.

Jak wiec Szanowni panowie widzicie, moja metoda nietylko,
ze upraszcza ogromnie robote i daje wiekszg pewnos$¢, lecz takze
pozwala na znaczne zaoszczedzenie zboza, wynoszgce blisko 3°/()
od wagi kartofel, tak, ze n. p. gorzelnia, ktéra przerabia 9.000 ¢
ziemniakow, moze zaoszczedzi¢ 180—270 g zboza, co na pienigdze
wynosi 1500 zi.

Moj projekt, ktéry p. przewodniczagcemu juz oswiadczytem,
jest, byscie panowie wyznaczyli mi gorzelnie, .w ktérejbym magt
przeprowadzi¢ moja metode i pokaza¢ rezultaty; zwitaszcza, ze nie
potrzeba do tego zadnych nowych przyrzadéw, wyjawszy matego
mechanizmu, kosztujacego 25—30 zi.

W czasie pogadanki nad tym odczytem zgodzono sie ogol-
nie, ze pomyst p. Fritschego ma zasadniczg podstawe, jednak po-
trzebaby go w gorzelni wyprébowac¢, tern bardziej, ze p. Fritsche



- 37 -

sam osSwiadczyt, ze jego doswiadczenia byty tylko laboratoryjne,
dodat jednak, ze gdyby nie byt przekonany otem, co w odczycie
powiedziat, i pewny siebie, nie bytby z pewnoscig tak dalekiej
podrozy robit, zresztag nie mysli jako technik wystawia¢ sie na
posSmiewisko i jeszcze raz zapewnia, ze jego metoda zaoszczedze
nia stodu ma zupetnie teoietyczng podstawe.

Na wniosek przewodniczgcego uchwalono :

Walne Zgromadzenie poleca Wydziatowi Towarzystwa po-
parcie p. Fritschego i wyznaczenie jednej z gorzeli, w ktérejby
maogt swojg metode w praktyce przeprowadzi¢, o rezultatach zdac
sprawozdanie w ,Gorzelniku", a w razie pomysinego skutku ukta-
da¢ sie z p. Futschem o nabycie jego metody dla cztonkow
Towarzystwa.

Punkt 11 porzadku dziennego odpadt z powodu nieprzybycia
p. B. Jaworskiego, ktéry listownie usprawiedliwit swojg nie-
obecnos¢.

Przed rozpoczeciem odczytu p. Jenika (punkt 12) prosit
0 gtos p. E. Zieleniewski i wytlumaczywszy sie, ze przerywa tok
posiedzenia, zaprosit wszystkich obecnych do zwiedzenia swej fa-
bryki, gdyz pora jest do tego najodpowiedniejsza.

Zgromadzenie przyjeto chetnie zaproszenie p. Zieleniewskiego,
a przewodniczacy przerwal posiedzenie do godziny 6 wieczor.

Gremialne zwiedzenie fabryki p. I.. Zieleniewskiego trwato
przeszto il godziny. Panowie Zieleniewscy oprowadzali gosci po
fabryce bedacej w pelnym ruchu i wyjasniali wszystkie szczegdty,
pokazywali rézne aparaty i maszyny w robocie bedace, lub juz
wykonhczone, oraz maszyny parowe wilasnego systemu, ktére sie
bardzo wszystkim podobaty dla ich dokladnego wykonania
1 umiejetnego zastosowania do naszych krajowych potrzeb
i stosunkéw.

Rzeczywistg niespodzianke odniesdli gorzelnicy w fabryce
pp. Zieleniewskich, gdyz nie sadzili, ze w Krakowie tak ogromnie
rozwinietg fabryke, zatrudniajaca pare set robotnikéw, zobacza.
Goscinno$¢ gospodarzy byta prawdziwie staropolskg i skohczyta
sie wspOlng wieczerzg odbytg wiecz6r po posiedzeniu, w czasie
ktérej p. E. Zieleniewski w goracych stowach zyczyt Towarzystwu
gorz. poi.,, by i nadal sie pomys$lnie rozwijato, a gorzelnicy wy-
chylili kielichy na pomysino$¢ gospodarzy i rozwdj ich fabryki.

O godzinie '/a7 wieczOr zebrali sie znoéw cztonkowia Towa-
rzystwa gorzelnikéw w sali obrad i wystuchali odczytu p. A. Je-
nika ,o hodowli czystych drozdzy", za ktérag wyczerpujaca
i umiejetng swg prace prelegent liczne oklaski otrzymat.
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Po wyczerpaniu porzadku dziennego pozegnali sie uczestnicy
Zjazdu serdecznie. Przewodniczacy zamknat posiedzenie zyczeniem
szcze$liwego zobaczenia sie za rok we Lwowie.

Niedziele dnia 14. sierpnia poswiecili pozostali w Krakowie
gorzelnicy, oraz ich gos$cie zwidzeniu osobliwosci Krakowa, a po-
potudniu zvviedzili Wieliczke.

Po powrocie z Wieliczki odbyta sie w ogrodzie strzeleckim
wspollna pozegnalna wieczerza.

Hodowla czystych drozdzy
i zastosowanie ich w praktyce gorzelniane;j.

Odczyt A. Jenika naVI. Walnem Zgromadzeniu cz'onkéw Towarzystwa gorz, poi.
odbytem w Krakowie dnia 13. sierpnia 1S93.

Dazeniem kazdego fabrykanta jest zawsze wycigguaé¢ jak naj-
wiekszg ilo$¢ produktu z danych materyatow surowych.

Azeby ten cel osiagnaé, stara sie kazdy poznaé doktadnie czyn-
niki le i sity, ktére przemiane surowca na piodukt- ostateczny usku
teczniaja, aby stosownie do tego fabrykacye zastosowac.

Wiemy, ze czynnikami temi w gorzeluictwie sg: st6d dla prze-
miany skrobii w cukier, a drozdze dla przemiany tego cukru w alko-
hol; staramy sie zatem o jak najlepszy stéd i o jak najlepsze
drozdze.

Praktyka sama, ktora wystarcza prawie do wyrobu dobrego
stodu, nie jest jednak wystarczajgcg dla wyrobienia drozdzy w catem
zuaczeniu tego stowa ,dobrych”, przeto tez przychodzg nam tu w po-
moc badauia i doswiadczenia technologéw, a naszem zadaniem jest
wyniki ty'ch badan, jako na racyonalnych podstawach opartych,
w praktyce zastosowac.

Dazac wiec za postepem tychze doswiadczen, mam na celu
dzisiejszym odczytem okresli¢ : Rozwdj nauki, postepy i wyniki ba-
dan dotyczacych drozdzy, jako tez ich wydoskonalenie i najnowsza
metode do zastosowania ich w praktyce.

Znajomos$¢ fermentacyi i wytwarzania napojow fermentowanych
siega dalekiej starozytno$ci, albowiem juz Noe sporzadza! z gron
winnych napéj upajajacy, a przyczyne tego procesu roznie sobie ttu-
maczono, jezeli wogéle sie nad nim zastanawiano.

Poczatek dzisiejszych naszych wiadomosci o drozdzach pochodzi
od stawnego chemika van Helmonta, 2zyjagcego w potdwie XVIf.
wieku. On to pierwszy zwr6cit uwage na te okoliczno$é, iz przy fer-
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mentacyi wydziela sie pewien gaz i ze do jej rozpoczecia koniecznem
jest ciato ,fermentem<¢ zwane.

Ldwenhaupt badat to ciato w r. 1G80 pod mikroskopem i za-
uwazyt, ze ono sie sktada z okraglawych ciatek.

Pézniej przez dtugi czas nie zajmowano sie badaniem strnktnry
tycli ciatek, az dopiero Exleben wypowiedziat swe zdanie, zZe
drozdze sktadaj;} sie z pojedynczych drobnych ustrojow organicznych,
ktdre wegetujgc, fermentmye powoduja.

Z ulepszeniem mikroskopow nastata nowa era dla badan drozdzy.
Cagnarde la Tour rajmowal sie doktadniej tym przedmiotem
i przyszedt do przekonania, ze ciatka owe, pod mikroskopem wi-
dzialne, sg grzybkami, a wiec nnleza do ro$lin, i ze sie przez pacz-
kowanie rozmnazajg.

Badaniami nad istotg drozdzy zajmowali sie nastepnie Schwaun,
Turpin, Ktitging, Mitsclerlich, Liebig i w. i, a badania tychze dopro-
wadzaty fermentacye nieraz do hardzi dziwmczuych teoryj.

Dojiiero Pasteur slynnemi swemi sludyami nad drozdzami dzi-

waczne te teorye usunat i sprowadzit te nauke na witasciwe tory.
Wyniki jego badan dadzg sie stresci¢ w nastepujgcych zdaniach.
1) Gizybck drozdzowy jest r.i$ling, gdyz ozywia sie on wedtu

tych samych prawidet, jak inne nisko ustrojowe rosliny.

-z1) Srodki odzywcze drozdzy sg to po czeéci ciata azotowe, a po
czesci mineralne.

3) Drozdze nic rozktadajg wszystkiego cukru na alkohol i bez-
wodnik weglowy-, gdyz 5—5% z tegoz rozkitada sie nakwa$ burszty-
nowy i glyeeryne.

4) Kwas bursztynowy i glyceryna sgto produkta normalne, stale
wystepujace przy fermentacyi.

5) Przy dostepie powietrza rozmnazajg sie¢ drozdze predzej i zy-
wiej, jak bez przystepu tegoz, a wreszcie

6) Wszystkie inne rodzaje fermentacyi. jak fcrmeutacya kwasdéw
mlekowego; oetowego, maslowego i t. p. sg spowodowane przez od-
miennego rodzaju grzybki.

Poczagtkowo mniemano, ze drozdze wywotujgce fermentacye alko-
holowa, a przedstawiajgce zbior jednostek grzybka ,SaecharomyeesZX
muszg by¢ pomieszane w wiekszym lub mniejszym stopniu z grzyb-
kami wywolujgcemi fermentacje kwasowe i inne; po6zuiej jednak
przekonano sie, ze to nie jest warunkiem bytu drozdzy, tylko ich za-
nieczyszczeniem i rozrézniano juz bardzo donrze grzybki szkodliwe
pod mikroskopem i znano ich szkodliwy wdlyw na fermentacye alko-
holowg; przeto tez starano sie o wytworzenie drozdzy wolnych od
tych obcych fermentow.
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I my obecnie znajdujemy sie w tern samem potozeniu, albowiem
i nasza dzisiejsza praktyka gorzelniana stara sie te drozdze o ile
moznos$ci od obcych fermentéw uchroni¢.

Niestety, nie jest to ale tak tatwem i mozebnem do przeprowa-
dzenia. Reefs n. p. odroznit kilka odmian drozdzy ,Saccharomycesl
wedtug ksztattu pojedynczych jednostek i tak : podtuzne nazwal ,,Sac-
charomyces Pastorianus®“, mate owalne ,Sacch. ellipsoideus”, a wieksze
owalne ,Sacch. cerevisiae* i t. d Gdyby$Smy przeto nawet same tylko
czyste te drozdze produkowa¢ zdotali i zadnego zanieczyszczenia ob-
cemi grzybkami nie dopuscili, to nie wyhodowaliby$my tern samem
jeszcze ,dobrych drozdzy", gdyz naukowo stwierdzonem zostato, ze
nie kazda odmiana tych drozdzy dziata z jednakowym skutkiem na
fermentacye, a nawet niektére z nich spowodowujg catkiem kiepska
i leniwg fermentacye.

Z tego wiec wyptywa, ze drozdze moga by¢ zanieczyszczone
nietylko grzybkami obcych fermentow, jak kwasowych i t. p., ale
rowniez takze i wlasnemi swojemi odmianami.

To tez nasuwala sie konieczno$¢ wyhodowania pewnej iloSci
drozdzy z jednej jedynej tylko komorki, aby by¢é pewnym, ze drozdze
w ten spos6b wyhodowane przedstawiag jednostki tego samego pocho-
dzenia, a ktére moznaby dopiero studyowa¢ pod wzgledem ich specy-
ficznych wiasnoséci i na tej podstawie wiasnosci tychze z wiasnoSciami
innych, w ten sam spos6b wyhodowanych odmian poréwnaé¢, i tylko
zupetnie odpowiednig odmiane tych drozdzy, t. j. tych, ktére fermen-
tacye prawidtowag przeprowadzaja, w praktyce zastosowac.

Zasade te w hodowaniu drozdzy przyjagt pierwszy Pasteur
i on tez w r. 1876 podal sposoby wyhodowania czystych drozdzy,
t. j. drozdzy sktadajgcych sie z jednostek jednego i tego samego
rodzaju.

tatwo to powiedzie¢, ale trudniej wykona¢é — przedstawmy so-
bie tylko : Trzeba wzig$¢ jedng komdrke drozdzowg i wlozyé jg do
ptynu odzywczego, aby sie tam dalej rozmnazata! Otéz zachodzi py-
tanie, jak wzigé¢ jedna komorke tylko ? i jak sporzadzi¢ ptyn, do
ktéregoby sie z powietrza zaden zarodek obcego ferraeulu nie dostat ?

Na drugie to pytanie dat Pasteur dobrg odpowiedz, a na pier-
wsze tylko w przyblizeniu.

Dla wytworzenia pitynu wolnego od zarodkéw obcego fermentu
(t. z. ptynu sterylizowanego) uzyt on przez siebie wynaleziong kolbe
szklang.

Kolba ta jest formy kulistej i jest zaopatrzong u géry w wy-
gieta w ksztalcie odwréconego u (n) rurke szklang, ktéra na swym
koAcu jest znowu w goére wygieta i zwezona, a ponad tem zwezeniem
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konczy sie lejkowatem rozszerzeniem. Z boku tej kolby, w drugiej
potowie jej wysokosci jest krotsza prosta rurka, ua ktérej jest kawa-
tek weza gumowego osadzony.

Do kolby tej daje sie ptyn odzywczy, t. j. brzeczke piwng tub
inny rozczyn cukrowy, i gotuje sie na kapieli piaskowej, przyczern
sie pary przez te krotszg rurke wydobywajg

Po przegotowaniu tego ptynu zatyka sie ten otwor ogrzanym
w plomieniu czopkiem szklanym.

Pary uchodza teraz waziutkim otworem wygietej rurki i po upty-
wie pewnego czasu zdejmuje sie kolba z kapieli, a szeroki otwor
koncowy tej rurki zatyka sie natychmiast kawalkiem wyzarzonego
asbestu.

Ptyn i wnetrze kolby jest teraz sterylizowane, a powietrze prze-
dostajgce sie do kolby filtruje sie przez asbest i uwalnia od zarod-
kéw fermentow.

Do tak przysposobionego ptynu wpuszcza sie komorke drozdzo-
wa, a to przy zachowaniu pewnych $rodkéw ostroznosci, aby zarodki
obcych fermentéw z powietrza do kolby sie nie dostaty, przeto tez
wysiana tak komodrka moze sie rozmnazaé w nieobecnosci ubocznyeh
fermentow.

Dla wysiania jednej komérki drozdzowej podal Pasteur swojg
metode, ktoéra jednak nie doprowadzita do pozadanego celu, przeto
takowa tu pominiemy.

Dopiero Nageli i rownocze$Snie Hausen wpadli na pomyst
hodowli t. zw. fakeyonowanej, a ze pomyst ten okazat sie rzeczywi-
Scie dos¢ dobrym, wiec sie z nim blizej zapoznamy.

Jezeli ptyn, w ktérym sie pewna znaua ilo$¢ komoérek drozdzo-
wych znajduje, do tego stopnia rozciefczymy, ze na jednostke obje-
tosci ptynu przypada¢ bedzie jedna komoérka drozdzy i jezeli wtedy
po dobrem wymieszaniu tego ptynu wyjmiemy po jednostce objetosci
tegoz i wlewamy do kolby Pasteurowskiej, to z szeregu kilkunastu
takich kolb bedzie wedtug wszelkiego prawdopodobiefstwa co naj-
mniej jedna kolba, do ktérej tylko jedna komérka sie dostata, do
niektédrych zadna, a do reszty po wiecej komdrek.

Hausen wiec brat krople ptynu, wktérym sie drozdze znajdo-
waty, pod mikroskop i wprost obliczat ile komdrek w danej kropli
sie znajdowato, pocze.m rozcieAczal ja wodg w naczyniu sterylizowa-
uem do pewnej objetosci.

Jezeli naliczyt w danej kropli 10 komoérek, wtedy dzielit catg
ilos¢ ptynu po dobrem zamieszaniu na 20 czeSci i po jednej takiej
czesci wlewat do kolby Pasteurowskiej, g wedtug wszelkiego prawdo-
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podobienstwa byto wtedy w potowie catej ilosci kolb, t. j. w 10, po
jednej komorce.

Azeby sie jednak upewnié, ze zadna z k-db wiecej jak jedne
komoérke nie dostata, zuzyt on nastepujace zjawisko:

Jezeli ptyn taki pozostawimy w spokoju, to komorki drozdzowe
opadajg na dno kolby oddzielnie i od siebie oddalone, a po pewnym
przeciggu czasu wytworzy kazda z nich osobng swojg kolonig, ktorg
w postaci plamki da sie zauwazy¢. Z ilosci tych plamek wnosimy
0 ilosci pierwotnych komérek i poddajemy dalszemu badaniu zawar-
tos¢ tylko tych kolb, ktére po jednej komodrce zawieraja.

Sposéb ten wymaga jednak, jak widzimy, dos$¢ znacznej ilosci
kolb, a przytem i wiele zmudnej pracy i uwagi, aby pomyitki unikna¢,
dlatego tez Hausen obmys$lit sposdb wiecej pewniejszy i racjonalniej-
szy. Wybiera on bowiem pod mikroskopem komorke taka, jaka mi
sie podoba i te do kolby przenosi.

Postepowaoie to podam w krotkich zarysach, a mianowicie :

Na szkietku zaopalrzouem w podzialke rozprzestrz nia sie cie-
niutka warstwe zelatyny, w ktorej s rozmieszane komdrki drozdzowe.
Pod mikroskopem obserwuje sie nastepnie pojedyncze komorki, a po-
tozenie tychze wzgledem p~dzialki zapamieta lub notuje sie. Po zdje-
ciu szkietka z mikroskopu zdejmuje sie przy pomocy wyrzazonego
drucika platynowego komorki, ktorej potozenie sie na szkietku z po-
dziatkg zapamietato i wprowadza si¢ te jedng komorke do odpowie-
duej kolby. j

W ten spos6b postepdjagc, mamy pewno$é, ze do kazdej kolby
tylko jedna komdrka sie dostata, z ktérej to mozna wyhodowaé catg
mase takich samych drozdzy, a wiec wytworzy¢ ,czyste drozdze".

Doswiadczenia takie robit Hausen w laboratoryum browaru
w Alt-Cartsberg pod Kopenhagg i on to pierwszy wprowadzit te czy-
ste drozdze przy pomocy swej metody hodowania i badan ich cech
1 wiasnosci z tak wielkiem powodzeniem w praktyce uzycie w tymze
browarze, ze od roku 1884 metoda ta Hausena wchodzi w coraz to
powszechniejsze zastosowanie, a dzi$ nie ma prawie juz ani jednego
raeyonalnie prowadzonego browaru, w ktérymby jego metody hodo-
wania ,czystych drozdzy" nie zastosowano.

Pierwotny aparat Hausena byt zupeinie wedtug kolby Pasteu-
rowskiej zbudowany, z tg tylko réznica, ze w wiekszycu rozmiarach
i nie ze szkta, lecz z pobielanej blachy miedzianej sporzadzony.

Nastepnie za$, t. j. w ostatnich czasach, skonstruowat Hausen
wspdllnie z Klikiem aparat taki juz catkiem duzy io tyle poprawnej
konstrukcyi, ze sie takowy sklada z dwoch giéwnych ezesci, t. j.
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z wiasciwego kotta i pompy powietrznej do wciskaaia powietrza fil-
trowanego do ptynu odzywczego (t. z. Lttftungsverfahren).

Podobny aparat skonstruowat takze i JéSrgensen.

Wszystko to. cosSmy dotad o tych badaniach i doSwiadczeniach
powiedzieli, odnosi sie gtéwnie do drozdzy browarnianych, drozdzami
bowiem gorzelnianeini prawie nikt dotad specyatnie sie nic zajmowat,
az dopiero Defbrtick rozpoczat podobne préby wedtug opisanej me-
tody Hausena w stacyi doswiadczalnej dla przemystu gorzelnianego
w Berlinie z drozdzami gorzelnianemi, przyczem przyszedt do przeko-
nania, ze w gorzelniach tak samo sg potrzebne ,czyste drozdze", jak
i w browarach.

O prébach tych podaje on na Zgromadzeniu Towarzystwa fa-
brykantéw spirytusu w r. 1bSS; co w streszczeniu i przektadzie
umieszczam : Nie podpada zadnej watpliwo$ci, zc w gorzelniach wy-
twarzajg sie tak samo rozmaite rasy drozdzy, jak i w browarach i ze
kazda z tych ras z osobna okazuje rézng sile mnozenia sie swego,
a takze i rézng zdolno$¢ fermentacyi. O przebiegu za$§ fermcntacyi
z ,czystemi drozdzami" kazdej z osobna rasy mowi, iz takowa byla
przy tych samych zreszta warunkach czestokro¢ zupeinie odmienng
co do predkosci i doktadnosci wyfermentouania. Ustep ten zakoncza
za$ dostownie: ,LEs besteht also aie gegriiudstc fIMfuung, dass es
durch die Fortselzung diescr Forschungen gelingen wird,. spezifische
Hefenrassen fiir den Gebrauch der Brennerei heraszufinden, und rein
weiter zu ziichten, durch wclche man cine besondere reinc und inte-
sive Gahrnng einzuleiten im Stande sein wird".

Taq samg kwestyg i w tej samej stacyi doswiadczalnej w Berli-
nie zajmowat sie réwnocze$nie takze i Dr. Lindner i on tego sa-
mego jest zdania i tak samo udowodnit, ze w gorzelniach i fabrykach
drozdzy prasowanych uzywa sie bardzo wiele gatunkéw (ras) drozdzy
takich, ktére nietylko co do zdolno$ci rozmnazania sie, ale takze co
do czynnosci rozktadczej bardzo znaczne okazujg réznice. Proby te
okazaty dalej, ze wydatki w gorzelniach cierpig nietylko wskutek nie-
odpowiedniej rasy drozdzy, ale takze i dlatego, ze sg innemi grzyb-
kami zanieczyszczone.

Po nabyciu dos$wiadczen w laboratoryuin utworzono w Berlinie
osobny oddziat przy gorzelniczej stacyi doswiadczalnej dla hodowli
tych ,czystych drozdzy" na wielkg skale w celu wykonywania z niemi
prob w gorzelniach. Zaktad ten rozpoczat hodowle 10. lutego 1892,
z ktoérego to cztonkowie Towarzystwa fabrykantéw spirytusu otrzy-
mujg takie drozdze za pewng optatg dla zastosowania ich w swoich
gorzelniach.



Wyniki prob w g>rzelniaeh z temi drozdzami / pierwszego wy-
robu, a Nr. 1 oznaezonemi, nie byty .jednak calkicrr. pomys$ine, a jak
znaczng jest roznica w fermencie roznych odmian drozdzy ,Saccha
romyces”, o ktérych to powyzej nadmienitem, okazuje nam relacya
o rezultatach praktycznych, ktéra Delbriick z wyniku tych prob,
0 jakich mu doniesione, juz Ilii. marca b. r. podaje.

Relacyc te dz eh on na cztery grupy, a mianowicie:

Pierwsza grupa: Wyniki byly dobre. Otrzymano je tak
w gorzelniach uliczne ptody przerabiajgcych, jak tez i w jednej prze-
rabiajgcej melase. Zacier odrabiat lepiej o 1¥200 * wydatek po-
wiekszyt sie odpowiednio, a w jednym wypadku nawet znae/.nie

Druga grupa: Nie osiggnieto leps/ych wydatkéw, jednakowoz
1 szkoéd nie byto.

Trzecia grupa: Drozdze pow dowaly bardzo leniwg fennen-
tacye, a robota sie bardzo stabo ogrzewata i zle odrabiata — tu
skonstatowano zatem straty.

Czwarta grupa: Niektérzy doniesli o tak nienormalnej fer-
ineiitacyi, ze aibo ubocznie do drozdzy co$ dosta¢ sie musiato, albo
tez one w transporcie ucierpiaty.

Pomijajac te czwartg grupe, ktorej zle rezultaty innym przyczy-
nom, a nie samym drozdzom przypisano; to z relacyi tych trzech
pierwszych grup sie okazuje, ze kazda =z tychze otrzymata inng od
miane drozdzy, a kazda Inéw z tych odmian spowodowata inny, wita-
$ciwy swoim znamionom rodzaj fermeniacyi, z ktorych tylko pierwsza
grupa posiadata te dla nas odpowie lilig i potrzebng rase.

To tez Zaktad berlinski, naliczony tom do$wiadczeniem, rozpo-
czat nastepnie hodowle tej rasy, ktdéra sie w praktyce za najlepsza
okazata, a oznaczywszy jg Nr. 2, rozsytat je w celu przeprowadzenia
dalszych prob w gorzelniach cztonkom swoim juz bezptatnie.

Wyniki z zastosowania w praktyce tej drugiej seryi drozdzy,
byty juz wogdle catkiem pomys$ine, a dla zobrazowania wszechstron-
nych zalet tych drozdzy, przytocze tu niektére z dotyczacych relacyj
w streszczeniu, a mianowicie:

G. Heinzclmann z gorzelni w Schlagciitin podaje w jZeitsehrift

fiir spiritus Industrie - z dnia i'!, czerwca ) r. nastepujgco: ,.Es ist
dem Laboratorium der Hcferein/ucht gelnngcn, cine Ilefeinasse zu
isoli.cn. wecielie den Auforderungeii genugen diiifie...“, a dalej po-

wiada, ze drozdze te zmniejszaja tworzenie sie kwas6w w zacierze
(z LO—0'7° na 0'3"), co bardzo pomjs$inie nietylko na site dyastazy
przy feimencie koncowym, ale i na lepsze odfermentowanie wptywa,
wskutek czego otrzymat on z tych samych produktéow co do ilosci
i jakoSci i przy tern samem postepowaniu, jak przedtem, o jedne od
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setke litrowg wiecej, anizeli miat ze swoich poprzeduich. zresztg cat-
kiem dobrych drozdzy.

Znajduje on nawet, ze wddka z kukurudzy ma by¢ w smaku
i zapachu z tych czystych drozdzy przyjemniejszg, anizeli byta przed-
tem. W Nr. za$ z 13. lipca b. r. tego samego pisma donosi Delbrtick
takze o podobnie korzystnych rezultatach, o jakich mu doniesiono,
a miedzy innemi, ze w pewnej gorzelni przerabiajgcej zyto, w Kktorej
to byt kwas fluorowodorowy w uzyciu i byta wzorowo prowadzona,
drozdze te czyste jeszcze poprawity wydatek alkoholu, a to 0020 do
025% z jednego litra zacieru. Zacier odfermentowat zawsze do po-
nizej G° S., a kwasu w zralym zacierze byto tylko 0°8°.

Inna gorzelnia, w ktérej kukurudze przerabiano, wykazata takze
podobne polepszenie wydatkéw przy zastosowaniu tych drozdzy,
a mianowicie z 11*4°j0 alkoholu =z litra zacieru na 11-66%, w”ec
0 0 26(/(i, co, przeliczywszy na skrobie, znaczng rdznice okaze.

Na tern zakonczymy ten n sz poglad na rozwdj, postep, jakotez
na najnowszg metode hodowania drozdzy, a zreasumowawszy te
wszelkie relacye o wynikach prob i doswiadczen w praktyce, przy-
chodzimy do przekonania, ze:

1) Drozdze nasze dotychczasowe, choc¢by jak najlepiej byty pro-
wadzone, nie sg zupetnie wolne od wiekszej Inb mniejszej ilosci ob
cych fermentéw, ktére to juz z uzywanemi przez nas drozdzami pra-
sowanemi do drozdzy naszych zarodowych sie dostaja.

2) Gdybys$my nawet zdotali drozdze nasze od obcych fermentéw
oczysci¢ i je dalej, n. p. przez uzycie kwasu fluorowodorowego od
tychze ochrania¢, to nie uzyskamy przez to jeszcze zupeinie dobrych
drozdzy, albowiem sktada¢ sie oue beda uatenczas z réznych odmian,
z ktérych nie kazda jest do dobrej fermentacyi odpowiednig.

3) Nieodpowiednia rasa drozdzy', choc¢by jako taka byta czysta,
gdyz z jednej komoérki wyprowadzong, sprowadza gorszy ferment,
anizeli nasze dotychczasowe drozdze, ztozone ze wszystKich tych od-
mian, czyli ras i z réznych fermentéw kwasowych.

4) Rozpoznanie najlepszej odmiany drozdzy juz przy wyborze
komérki drozdzowej nie przedstawia wcale trudnos$ci, lecz wiedza ta
musi by¢ nabytg doswiadczeniem przez réwnolegte préby z kilkoma
odmianami na ich dziatalnosc¢.

5) Nie podpada zadnej watpliwosci, zc ,drozdze czyste“, wyho-
dowane z jednej odpowiedniej komorkj, sa rzeczywisécie dobre,
1 przeprowadzajg fermentacye catkiem prawidtowo, gdyz skutkiem
swej wielkiej zdolnoSci szybkiego rozmnazania sie dzialaja one na
obce kwasy ,antiseptycznie", nie dozwalajac sie im rozmnaza¢ w za-
cierze, czem tez powodujg inteuzywng i czystg fermeutacye, a tem
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samem prz}rczyniajg sie posrednio do zamiany wszystkiej w zacierze
sie znajdujgcej dekstryny na cukier (maltoze), a zarazem powodujg
odfermentowanie cukru zupetne.

To tez wazna ta kwestya jest dzi$ u ludzi nauki, dbajacych
0 postep w gorzelnictwie, a posiadajacych warunki ku temu, jak
w Niemczech, na porzadku dzienuym. Nam atoli odjetg jest sposo-
bnos¢ do korzystania z tego wynalazku, ktéry to w samych Niem-
czech, jak na razie, tylko dla cztonkéw Towarzystw* fabrykantéw
spirytusu jest ograuiczony.

Spodziewajmy sie jeduak, ze i u nas zuajdg sie fachowi i dbali
0 postep Judzie, ktorzy utworzeniem takiego zaatadu dla hodowli
czystych drozdzy sie zajmg i nam tern samem przyjdg w pomoc,
aby$Smy sie w naszym zawodzie w tyle nie pozostawali, lecz réwno
z innymi za tym postepem dazyli.

A ozmaitosci.

(zas to pienigdz. jSikt moze w Swiecie nie potrafit podnie$¢ przy-
stowie: czas to pieniagdz, do znaczenia dogmatu, jak fabrykanci woédek i han-
dlarze win. Zysk bowiem hojny, ktéry oni ciaggng z swego zawodu, jest po
najwiekszej czesci dziet, m czasu, w ktérym ich kapitat powinien tak sie
da¢ przemienié¢, jak niedawno wynaleziony sposob przemiany pracy w elek-
tryczno$¢. Wiele win, likierow i waddek zawdziecza swo.ig dobro¢ kilkule-
tniemu odlezeniu sie podczas ktérego ,przez stosowna pielegnacye uszla-
chetniajg sie coraz bardziej'l, moéwigc stowami autora, ,racyonalnego piele-
gnowania win“.

Komu tez nie sa znane pociggajgce etykiety: ,,Cognac Vieux, Fine old
Jamaica, Rum albo Old Sherry, przez co ustalili holendrzy Swiatowg stawe
swych likieréw, co jest powodem wielkiej wzietosci i wysokiej ceny francu-
skich sznapséw klasztornych, jak Chartreusc i benedyktynki, a po czesci
takze gdanskiej wdédki? Tylko diugie odlezenie i przez to osiagniety wy-
borny smak i dobroczynne dziatanie na nasz organizm. Przymioty te, bedace
przywilejem starych waddek i win, formalnie kpig sobie z kiopotéw chemi-
kéw, szukajgcych do dzi§ dnia formutki, ktérg ze tak powiem nrzee mogli
kazdg mtoda woédke, by sie przemienita w starke. A starka litewska Kun-
derewicza w Wilnie ? Ma ona swoja osobng historye

Kunderewicz byt asystentem" Twardowskiego, mistrza sztuk wyzwolo-
nych i czarnoksieznika, mieszkal za§ w Krakowie przy ulicy Franciszkan-
skiej. Twardowski miat wode, w ktdérej dyabtéw topit. Kunderewicz nic miat
wprawdzie tyle, co mistrz jogo, do czynienia z dyabtami, cierpiat atoli na
solitera robaka w zotagdku. Leczyt sie diugie lata na robaka, lecz bezsku-
tecznie i coraz wiecej podupadat na ducha i ciele. Pewnego dnia zjawit sie
n niego Twardowski i rzecze : ,Azali masz upartego lokatora w wnetrzno-
§ciach, ktérego ani edykta doktorskie, nie egzekucye aptekarskie wyrzuci¢
nie mogag krop go czesto tg oto woda. lecz pomniej, aby$ mu dobrat nale-
zytej miary, a, uspokoisz sie“, a dawszy mu fiolke z czarnym plynem,
wyszedt.
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Kunderewicz, Kktéry znal tajemnice swego mistrza, poznat w piynie
owg wode, w ktorej dyabla byt utopit, a z stéw jego zrozumiat, ze nalezy

systematycznie i przez dtugi czas zazywa¢ lekarstwo. Aby kuracya snadz
za wcze$nie nie zostata przerwanag, wlat plyn mistrza do calego wiadra
wodki, zamieszat, zatkat i zostawi! ,wzajemnemu dziataniu". Po tygodniu

znalazt ku swemu uiematemu zdziwieniu woédke zamieniong w prawdziwg
starke litewska, Kktdrag co dzien w miare uzywajac, wyleczyt sie z robaka
w zotagdku. Odtad pozostawat sekret robienia starki litewskiej az do dzi$
dnia w familii Kunderewiczéw w Krakowie; sekretny ptyn Kunderewiczéw
okazat sie tak nieskonczenie skutecznym, ze wystarczy Kkilka jego kropel
wla¢ do $wiezej wodki, aby jg zaraz zamieni¢ w starke. Odtad tez jest wiara
u nas, ze starka uspokaja robaka w zotadku.

Kto obeznany zrachunkiem procentéw od procentéw, pojmie fatwo, ze
ten szanowny przymiot napojow, ktéry im wiek nadaje, duzo pieniedzy ko-
sztuje, ze ,czas" za swe wilasciwie go nienatezajace ustugi kaze sobie za-
wsze dobrze zaptaci¢ Fabrykant wodek jest do czasu w podobnym stosunku,
jak przymierzenicc stabszy do mocniejszego : pierwszy na skinienie drugiego
ciagle na nowe ofiary tozy¢ musi. — Malo atoli jest fabrykantow, ktdrzy
swo6j kapitat ob,otowy moga przez diugie lata zostawi¢ nieoprocentowanym,
a ci, ktérzy to zdotaja, uwazani sa, nawet w dalekich krajacb jako wyzsze
istoty, ktérym zwyczajni fabrykanci wodek i winiarze bynajmniej nie dora-
stajg. W celu utargowania czego$ od drogiego czasu przemysliwano juz od
dawna nad sposobami, ktéreby wodke i wino zdotaty sztucznie w jak naj-
krotszym czasie uczyni¢ starg. W tej sprawie jednak uczeni znalezli sie jak
przed ksiegg Twardowskiego, tancuchami zakneblowang i ciezkim kamieniem

przywalong, z ktérej nic wyczyta¢ nie mogli. Uczeni nie zrozumieli, skad
pochodzi, ze ,czas“ wodke poprawia, ale te luke w wiedzy zaraz hypote-
zami wypetnili. Tostawili wiec hypoteze, ze uszlachetnienie sie woédek przez

wiek na niezem nie po'ega, jak na zaokraglaniu sie atoméw wodki. Chcac
zatem takie zaokraglenie atoméw w wddce spowodowac, nalezy ja w silny
ruch wirowy wprowadzié. W tym celu przerzucano $wieze wodki przez ma-
chiny odsrodkownicze (centryfugalnej i odsrodkowywano je bez litosci Je
duakze wodka jak byta ostra, twarda i szorstka, taka tez pozostata. Inny
znéw uczony laka podat hypoteze® ze .czynny tlen* czyli ozon powietrza
dostaje sie w drodze dyfuzyi (przenikania) przez porki klepek do waédki,
ktorg utleniajac, tworzy etery przyjemnego zapachu. Opierajac sie na tej
hjpotezie, wprowadzano ozon tak dtugo do napojéow alkoholowych, az nie
zamienity sie w ocet. Stosunkowo lepsze rezultaty osiggnieto kilkorazowem
ogrzewaniem napojéw? blisko punktu wrzenia, lub leczeniem elektrolitycznem,
przy czem, jak twierdzili, ma sie fuzel (alkohol amylowy) na swojo ,zwigzki
pochodne" roztozyé. Rezultaty jednak z tego sposobu poprawy napojow osig-
gniete, byly bardzo skromne i nic odpowiadaty smakowi konsumentéw, przy-
zwyczajonych do starych i wytrawnych wdédek. Wszakze was kein Yerstand
spostrzezenie murzyna takiem dzieciunem, liaiwnem odgadnieciem tajemnic
natury nazwaé¢ wolno.

Stary murzyn w Kingstonie na Jamaice, widzac jak jego pan za bez-
cen miody rum sprzedaj , przypomniat sobie sztuke, ktérej ojciec miodego
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pana uzywal, chcac w predkim czasie z mtodego otrzymac stary rum. Spo-
s6b byt bardzo prosty i zasadzat sie na kilkakrotnem przelewaniu rumu
w storicu z flaszki do flaszki. Murzyn udzielit tego sposobu swemu panu,
ktory niedtugo potem wynalazt odpowiedny przyrzad, a mianowicie przymo-
cowat do kurka przy beczce krotka rurke gumowa, a do niej dtuga szklanna,
przez ktérag zwolna rum przepuszczat pod wptywem promieni stonecznych
do drugiej beczki. Powtarzajac to kilka razy otrzymat w ten sposéb towar,
ktory mu o lh% wyzszag warto$¢ przedstawiat handlowa, niz przedtem.
tatwo bylo do przewidzenia, ze swego sposobu diug) nie moégt utrzymacé
w tajemnicy. Znalazt niebawem nasladowcdw, a dzi§ na wszystkich Antillach
jest on w uzyciu. Wedtug zapewnien wykonawcOw zestarzenie sie rumu
przychodzi do skutku najlepiej w rannych godzinach, gdy promienie sto-
neczne majg najwiekszg sile ,,czynng" a najmniej rozpalaja. Za gorace pro-
mienie, jak popotudniowe, spalaja rum, t. j udzielajag mu dziwny smak
odrazajacy, ktérego juz nigdy nie traci. Pierwotnie uzywana prostg rurke
szklanng zastgpiono dzi$ duza wezownicg szklanng, przez ktdrg przelewajacy
sie rum bardzo dlugo wystawiony jest na dziatanie stoncu, a tyin sposobem
predzej starzeje sie.

Na pierwszy rzut oka metoda ta zdaje sie by¢ bardzo pojedyncza,
w gruncie rzeczy jednak jest dobrze obmyslang, gdyz przy niej dziata ruch
pojedynczych atoméw rumu razem z chemicznym wplywem promieni sto-
necznyyh na wielkg powierzchnie, przyczein rum szczelnie bedac zamkniety,
nic nie utraca z swego aromatu Wystawiajac za$ brunatny rum w flaszkach
na promienie stoueczne, oziagnelibySmy skutek o wiele mniejszy, gdyz po
pierwsze w flaszkach znajdowatby sie ptyn w spokoju, a powtére dziatatoby
Swiatto tylko na rum, znajdujacy sie przy S$cianach flaszki, gdy tymczasem
rum w wnetrzu flaszki nie odniéstby zadnego skutku z Swiatta, gdyz kolor
czerwony rumu jest dla promieni chemicznych $wiatta stonecznego nieprze-
puszczalny, a zatem rezultat z wystawienia rumu w flaszkach na storce
bytby watpliwej wartosci.

Zadziwia nas mocno, ze dzi§ mimo pary i telegraféw opisana mecoda
przemieniania mtodego rumu w stary, jakotez innych napojow alkoholowych
tylko na Antillach jest praktykowang podczas gdy w catej Europie tamig
sobie gtowy nad wynalezieniem stosowmego sposobu do osiggniecie starosci
tanim kosztem. Dzielgc sie z czytelnikiem tg wiadomoscig, pragniemy na-
szym przemystowcom sta¢ sie pozytecznymi, aby i mniej zamozni byli w sta-
nie przez zastosowanie taniego sposobu wyrabia¢ napoje doskonalej dobroci
ktédrymi skutecznie mogliby walczy¢ z koukurencya zagraniczng

Nadestane.
Szanowna Redakcyo !

W poblizu mnie w wioskach jest kilku ludzi odpowiednich na parob-
kéw do gorzeln, sg silni, zdrowi i juz w gorzelni stuzyli;- sadze, zo przy-
stuze sie kolegom, gdy za posrednictwem naszego miesiecznika zawiadomig,
co prosze Szanowng Redakcye taskawie umiesci¢: ze na czas catej kampanii

poleci¢ moge 2 kottowych z egzaminem palacza, 2 slodownikéw i kilku ro
botnikéw zwyktych.

taczac wyrazy szacunku z powazaniem jy gztlic
Wymystéw, p. Tarnobrzeg.

Z-Drukarni Ludowej we Lwowie, pod zarzadem VSt Baylego,



