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Tryb zycia organizmow fermentacyi czyli drozdzy.

Kazdy technik majacy z fermentacya do czynienia, czy to
gorzelnik, piwowar lub tez fabrykant drozdzy prasowanych musi
sobie uwazaé¢ za najwieksze zadanie, bo najwaznieisze dla niego,
by wychodowat i produkowat jak najsilniejsze, jak najzdrowsze
drozdze.

Z tego wzgledu dla kazdego, kto ma z drozdzami do czynie-
nia jest nader wazng rzecza, koniecznoscig, znac¢ tryb zycia tego
organizmu, ktéry drozdzami zowiemy i to jak najdoktadniej we
wszystkich szczegdtach. Nie bedzie przeto od rzeczy jezeli posta-
ramy sie w tym artykuliku, da¢ czytelnikowi obraz zycia drozdzy
wedtug najnowszych badan naukowych.

Drozdze sa to istoty zyjace, mianowicie rosliny najnizszego
gatunku, ktorych pojedyncze osobniki jednag tylko -komodrke sta-
nowig, dla ich wtasnosci rozktadania cukru na alkohol i kwas we-
glowy nazwane naukowo ,saccharomyces“ (t. zw. grzybek cukru).

Drozdze, jak kazdy inny organizm, tylko wtedy beda bujnie
wegetowacd, jezeli bedag mie¢ i znajdg w roli, w ktdérej zyja, wszyst-
kie materye, jakie potrzebujg do swego dostatniego wyzywienia
i rozwoju, w odpowiednim stosunku co do ilosci i co do jakoSci
tego pozywienia.

Kazda zyjaca istota potrzebuje do swego utrzymania, do
mnozenia sie i rozrastania, pewnych materyi, ktére z zewnatrz
przyjmuje, a ktére przez pewne chemiczne przemiany, przechodza
w sktadniki jej ciata, innemi stowy, kazda istota zyjaca potrze-
buje pozywienia.
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Aby jaki$ organizm odzywiat sie prawidtowo, musi mieé
do dyspozycyi rozmaite materye, ktére mozna podzieli¢ na naste-
pujace gromady:

1) Sole pokarmowe, to jest pewne ciata $wiata mineralnego
ktére przy spaleniu organizmu pozostajg jako popioty.

2) Ciata nieazotowe.

3) Ciaia azotowe.

4) Kwasorod.

Wszystkie te materye sga drozdzom dla utrzymania i roz
mnazania si¢ tak samo niezbedne, jak innym najwyzej stojacym
organiznom, jezeli braknie choc¢by jednej z tych materyi ptynie
pozywczyin drozdzy, to ro$lina drozdzowa musi zamrze¢, jezeli
stosunek pojedynczych materyi miedzy sobg jest niekorzystny, to
drozdze chorujg, marniejg i nie rozmnazaja sie juz prawidiowo,
wywotuja staby i niedostateczny efekt fermentacyi i wreszcie mar-
nieja z wycienczenia, jak kazda istota zyjaca.

Drozdze w pordwnaniu do innych isto+ zyjacych stanowig
jeden szczegélny wyjatek; podczas gdy wszystkie zyjgce istoty
(z wyjatkiem drozdzy i reszty fermentacyjnych organizméw) juz
wkrotce zmarnieé¢ musza, jezeli im zabraknie kwasorodu w wol-
nym stanie, one sg w stanie obejs¢ sie bez wolnego kwasorodu
przez wiele generacyj i majg oprocz tego te szczeg6lng wtasci-
wosé¢, ze kwasordd jaki im jest potrzebny do wtlasnego tworze-
nia sie przyjmujg z potaczen chemicznych.

To ostacnie zjawisko jest tak charakterystyczne u drozdzy,
jak réwniez u wielu innych fermentéw, ze mozna z wszelka pe-
wnos$cig powiedzie¢ : kazdy organizm, ktéry w ogo6le jest w sta-
nie bez wolnego kwasorodu zycie prowadzi¢ i rozmnazac sie, jest
prawdziwym organizmem fermentacyjnym.

Wypada tu nadmieni¢, ze org'anizmy fermentacyjne sa zdolne
zar6wno innym wyzszym organizmom w ten spos6b sie odzywiac,
ze przyjmuja wolny kwasorod, lecz wtedy zyjg one juz jako niz-
sze rosliny, jak pasozyty na innych roslinach, i nie dziataja jako
organizmy fermentacyjne, lecz czynno$é ich wtedy jest wielce po-
dobna tej, jakg widzimy u fermentéw gnicia i zozktadu.

Badajgc blizej tryb zycia prawdziwego organizmu fermenta-
cyjnego, znajdziemy, ze on w nastepujacy odbywa sie sposoéb:
powtoka, czyli pecherzyk komorki, chociaz na niem przy najwie-
kszem powiekszeniu mikroskopem nie dadzg sie widzie¢ otworki,
ma jednak te wilasnos$¢, ze przypuszcza bez trudnos$ci do wnetrza
komoérek roztwory niektérych materyj, a inne materye wypuszcza



z zewnatrz komdrki, wtasnos¢ ta tkanki komorki drozdzowej jest
wspo6lng z tkankami ro$linnemi i zwierzecemi.

Jezeli tedy komérka drozdzowa dostanie sie do ptynu, za-
wierajgcego potrzebne do jej wyzywienia materye, to przyjmuje
w siebie przez pewien czas roztworzone materye z ptynu izazywa
je na wyksztatcenie wtasnego jestestwa i na wytworzenie swego
potomstwa; komoérka drozdzowa wzrasta i mnozy sie.

W dalszym stanie zycia poczyna komorka wydziela¢ z siebie
(znowu otworkami pecherzyka) obficie materye wytworzone we
wnetrzu jej ciata, skutkiem procesu zyciowego sg to wtasnie owe
produkta fermentacyi. W tym stanie dziatajg drozdze rozktadowo
czyli odrabiajaco. Zatem wnozenie sie drozdzy i odrabianie droz-
dzy sg ich dwie zupeinie odrebne od siebie czynnosci.

Dla gorzelnika, piwowara mniej jest wazng rozmnazajaca sie
czynno$¢ drozdzy, za to bardzo wazng jest ich czynno$¢ odrabia-
jaca, przeciwnie znow fabrykantowi drozdzy zalezy bardzo na
pracy rozmnazajacej, a mniej mu nalezy na sfermentowaniu.

Dotychczas jeszcze nie doszliSmy do tego, by te dwie odre-
bne od siebie czynnos$ci drozdzy zrobi¢ od siebie niezaleznemi,
chociaz nie jest to niemozliwe..

Drozdze przyjmujg w siebie z otaczajgcego je pitynu pozyw-
czego sole mineralne, ciata azotowe (t. zw. peptony) i ciata nie-
azotowe (cukier). Sole i cze$¢ innych wspomnianych materyi za-
trzymuje organizm drozdzowy zuzywajac je do wytworzenia no-
wych komdrek, reszte ciat spozytych wydzielajg komorki droz-
dzowe z siebie napowr6t, lecz w formie nowych potgczehn, ktore
og6lnem mianem produktéw fermentacyi zowiemy.

Jest bardzo prawdopodobnem, ze ciata mineralne, ktore sie
raz dostaty do komorki drozdzowej, juz w niej pozostajg, lecz
z wszystkich innych materyi zostaje zawsze jaka$ cze$¢ wydzie-
lona z komadrki, naturalnie w zupetnie odmiennej formie.

Wedtug wielorakich doswiadczern okazato sig, ze z pomie-
dzy wszystkich potgczen azotowych, sg peptony nailepszem pozy-
wieniem drozdzy. Peptony sa ciata biatkowate posiadajgce swoje
osobliwe wtasnos$ci i po wiekszej czesci przemieniajg sie one w ko-
moérce drozdzowej w biatko i ttuszcz. Cze$¢ ciat azotowych wy-
dziela sie z komdrki jednak w formie innych potgczen (to jest
takich, jakie w pierwotnym ptynie pozywczym sie nie znajdowaty)
i znacliodzi sie po ukonczeniu fermentacyi w ptynie.

Spozyty przez ro$line drozdzowa cukier, stuz)" iej w znaczne
czesci do witasnej budowy, a badacze przypuszczajg, ze tkanka ko-
morkowa, ktéra sie sktada z celulozy, kwas bursztynowy i glice-
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ryna, jak réwniez czes$¢ tluszczow powstajg z cukru. Przewazna
jednak ilos¢ cukru spozytego przez drozdze przemienia sie w gto-
wne produkta fermentacyi t. j. w alkohol i kwas weglowy, ktore
komorki drozdzowe jako dla ich organizmu niezdatne wydzielajg.

Z zachowania sie drozdzy okazuje sie dowodnie, ze wydzie-
lone z nich ciata, mianowicie alkohol nietylko nie sg dla rosliny
drozdzowej przydatne jakc pozywienie, lecz nawet tamujg prace
drozdzy i zawadzajg im.

Jezeli bowiem wprowadzimy drozdze do ptynu zawierajgcego
wszystkie potrzebne skitadniki dla ich zycia, w ktérym sie jednak
wiecej cukru znajduje, jak jest potrzebnem do wytworzenia 13
procent alkoholu, to normalne mnozenie sie drozdzy i sfermento-
wanie tak diugo bedzie trwato, jak dilugo ilos¢ wytworzonego
w ptynie alkoholu nie przekroczy 15 procent, ustaje jednak zaraz
gdy ilos¢ utworzonego alkoholu cokolwiek tylko ponad 15 pro-
cent wyniesie.

Chociaz ptyn wtedy jeszcze znaczna ilo$¢ cukru posiada, dro-
zdze juz nie dziatajg fermentujaco, gdyz tutaj zostaje ich dziatal-
nos$¢ przez zbytek alkoholu catkiem zatamowang.

Co sie tyczy wiasnosui ptynu, w ktérym organizmy fermen-
tacyjne zyja, wypada zwro6ci¢é uwage na jeden fakt, nader wazny
przy wyrobie drozdzy.

Przekonano sie mianowicie, ze w cieczy pozywczej, stoso-
wnie do tego czy ona jest o wtasnosciach kwasnych Ilub alkali-
cznych, moga sie rozmnaza¢ swobodnie rézne obce fermenta (to
jest takie, ktore sie w te ciecz dostaty z powietrza).

W ptynach o kwasnej reakcyi, nawet takich, ktére stosun-
kowo sg mocno kwasne, wegetujga wszystkie grzybki z gatunku
drozdzy bardzo bujnie, dla tych organizmoéw jest to nawet nie-
zbe.dnym warunkiem istnienia, by ptyn, w ktérym wegetuja, byt
kwasny, oprocz tego udajg sie w takich ptynach wszystkie te
fermenta, ktére sa powodem kwasnego smaku ptynu, jak kwas
mlekowy i inne.

Organizmy grzybkow gnicia w ogoéle innych fermentéw po-
trzebujg znéw do swego rozwoju takiego ptynu pozywczego, ktory
ma albo alkaliczng reakcye lub tez jest tylko stabo kwasny, bo
juz nie znaczny kwasek szkodzi ich rozwojowi, a wyzszy kwas
zabije je z pewnoscig.

Zatem obecno$¢ kwasu w odpowiednim stosunku podnieca
rozwoéj i zycie organizmoéw fermentacyi, a niszczy rozwdj innych
grzybkow obcych.
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Ta na pozér mata okolicznosé, czy ptyn pozywczy, w kto-
rym drozdze maja wegetowac jest mniej lub wiecej kwasny, jest
po najwiekszej czeSci przyczyna niejednego nicpowrodzenia w pro-
dukcyi drozdzy i w wielu wypadkach mozna przez zwiekszanie
lub ujecie kwasu w zaciorku drozdzowym poprawié¢ rezultaty.

Jak z tego krotkiego zarysu widzimy, drozdze jest to ka-
prysna ros$lina, a jej warunki pozywienia sg bardzo zawite i jeszcze
nie zupetnie wyjasnione.

Dla praktyka juz i te objasnienia sg nader wazne, gdyz
z nich pokazuje sie, ze drozdze potrzebejg do swego wyzywienia
bardzo duzo materyi o rozmaitych skitadnikach i zejuz doszliSmy
do tego, ze wiemy, jakie potaczenia dla drozdzy najodpowiedniej-
sze i najprzystepniejsze, tak, ze przez odpowiedni dobd6r mate-
ryatéw pozywczych, podanych drozdzom, mozemy z wszelka pe-
wnoscig osiggng¢ pozadany cel: produkowania zdrowych i buj-
nych drozdzy.

Pozyteczna uch.walta.

Walne Zgromadzenie gal Tow. gospodarskiego powzieto na
dniu 4. b. m. wazng uchwate, co sie dotyczy wuciagzliwosci pota-
czonych z wykonaniem ustawy o opodatkowaniu spirytusu.

Referent p. Frommel imieniem zwotanej przez komitet ankiety
gorzelnianej, przedtozyt zgromadzeniu 22 wnioski, ktore ankieta
wypracowata i przestata je Sejmowi i Kotu polskiemu. Wszystkie
te wnioski zmierzajg do ztagodzenia dzisiejszych surowych prze-
pis6w, ktore wiascicieli gorzelh na nieobliczone straty narazaja,
i usuniecia szykan, jakich dopuszczajg sie organa skarbowe przy
kontrolowaniu gorzelh.

P. Witodz. Gniewosz wyjasniat obszernie, jakie starania Koto
polskie w tej mierze robito i dlaczego wszystkie dezyderatu kraju
dotychczas nie zostaty spetnione.

lir. Krakowiecki omawiat obszernie szykany, na jakie nara-
zeni sg wtasciciele gorzeln. Przy tej sposobnos$ci zaprotestowat
energicznie imieniem wszystkich ziemian polskich, przeciw zarzu-
tom, jakie im w Radzie panstwa uczyniono, ze nie sg rzetelni
w obec wtadz jodatkowych. ,Niech mi p. minister — rzekt méwca —
pokaze choc¢by jednego ziemianina, ktéryby dopuscit sie malwer-
sacyi podatkowych. Zarzut taki odnosi¢ sie moze tylko do zydow,
ktérzy od optaty kazdego podatku uchyli¢ sie potrafig".

P. Wtodz. Koztowski jako cztonek Kota polskiego skonsta-
towat, ze minister finansow odwotat w zupetnos$ci zarzut, uczy-
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niony ludnosci rolniczej w Galicyi, a ze defraudanci podatkowi
u nas trafiajg sie tylko w tej warstwie, ktorg hr. Krukowiecki po
imieniu nazwat, o tem wszyscy we Wiedniu wiedzg.

Oprocz wszystkich 22 rezolucyi w sprawie uciagzliwosci w wy-
konaniu ustawy o opodatkowaniu spirytusu, uchwalono domaga¢
sig, aby wszystkie rozporzadzenia i okdlniki witadz skarbowych
wydawane byty w jezyku polskim i czytelnie pisane, a nadto, aby
je doreczano wtascicielom gorzeld, a nie podawano ich tylko spo-
sobem kurrendy.

Nas kierownik6w gorzelin, ktorym w pierwszym rzedzie ucia-
zliwosci z wykonania przepisow wykonawczych najbardziej daja
sie we znaki i naciggajg nasze kieszenie, pocieszajg te uchwaty
walnego zgromadzenia gal. Tow. gospodarskiego bo jest nadzieja
ze odniosg pozadany skutek.

Bo tez przesadne sa od nas wymagania. Za lada mytke
w rejestrze, przekres$lenie cyfr lub zamazanie przypadkiem, juz nie
za oderwany, ale naderwany szpagat przy zamknieciu urzedowym,
za brakujaca plombe, cho¢ zaraz zrobisz doniesienie — protokét,
opis czynu, kara.

Nie mozna zupetnie twierdzi¢, ze to sg szykany pojedynczych
urzednikéw, pan6w komisarzy, respicyentow, inspektoréw, kontro-
lorow itd. bo oni trzymaja sie polecen i te wykonujg, lecz te ciggte
dodatkowe rozporzadzenia wyzszych witadz, ciggte obostrzenie
przepis6w od zielonego stolika.

Jezeli nie wyrobisz bodaj kilka korcy podanych w miesiecz-
nym oznajmieniu kartofli lub pare korcy stodu mniej zuzyjesz;
opis czynu — wyrobisz troche wigecej materyatéw — opis czynu —
i kara 5 zir. jako najnizsza. Stusznie tez napisat niedawno Alojzy
Ascher w Wien. Laadw. Zeitg.:

.,Panowie w Wiedniu myslg, ze ,pigtki“ lekko sie zbiera i ze
biedny gorzelnik takze je tatwo zmiata jak oni i dyktujg mu kare
za lada zyda w rejestrze ,pie¢ guldenow", a jezeli je zaraz nie
ztozy i nie prosi unizenie o odstgpienie od postepowania karnego,
przychodzi $ledztwo".

.1 to sie odbywa w panstwie konstytucyjnym".

.Lecz nasi postowie nie majg czasu oddawac sie takim rze-
czom, oni prowadza wyzszg polityke. Uwzglednienie spraw obcho-
dzacych nardéd, mianowicie rolnikéw przez zastepcdw narodu —
niestety w dalekim jeszcze polu".
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jalszo riiateryat ¢lo -wyroloia. -wccliri.

Jednym z najnowszych, a zarazem doniostego znaczenia wy-
nalazkow na polu techniki gorzelnianej, jest bez zaprzeczenia prze-
prowadzona my$l przez Karola Kappessera z Essen a d.
Ruhr wyrabiania wodki z torfu

Torf, jak wiadomo — sktada sie gtéwnie z cellulozy i zi
do 2% popiotu, a w stanie naturalnie suchym, t. j. na powietrzu
wysuszonym, posiada on okoto 15% wody.

Celluloza wiec owa, jaka sig w torfie znajduje, jest wtas-
ciwie tym materyatem do wyrobu waédki stuzacym.

Samo zastosowanie cellulozy do fabrykacyi spirytusu nie jest
wprawdzie nowem — albowiem jeszcze okoto roku 1850 robili
Braconnot i Flechsig =z takowg dosSwiadczenia; a nawet,
prawie w tym samym czasie istniata w Paryzu fabryka spirytusu
z cellulozy na wiekszg skale urzadzona.

Jednakowoz, pomimo iz préby te na mata skale przeprowa-
dzane powiodty sige, to wspomniana fabryka nie miata jednak po-
wodzenia i nie rentowata sie — dla tego tez jg wkrotce zwinieto;
a to dla tej przyczyny, iz uzywano tu cellulozy drzewnej
czyli doktadnie okres$lajac : uzywano tu drzewa do wyrobu wddki,
ktérego to przysposobienie na materyatzacierowy, jako tez i samo
zacieranie, jest zmudne, wiele czasu wymagajace i co najgtéwniejsza,
bardzo kosztowne.

Krotki rys odno$nej manipulacyi, objasni nam powyzsze
zdanie:

Drzewo do zacierania przeznaczone, musi by¢ na drobne cza-
steczki, t. j. na trociny lub na bardzo malutkie kawateczki pokra-
jane, a nastepnie dobrze wysuszone.

Tak przysposobione i wysuszone trociny miesza sie ze no°/0
koncentrowanego kwasu siarkowego i utrzymuje sie je w tej ma-
ceracyi przez 12 godzin, przyczem sie uwaza, aby takowe zbytnio
sie nie ogrzaty.

Po uptywie 12 godzin, mieszanina ta zamienita sie w jedno-
lita mase, ktdrg sie rozpuszcza wodg i przenosi do parnika.

Tu jest nieodzownym warunkiem gotowaé te mase przy tem-
peraturze i20°R. tak diugo, dokad wszystkie czgsteczki drzewa
doktadnie sie nie rozgotuja, tak: aby kazda drobina tegoz mogta
wejs¢ w bezposrednig stycznos$¢ z kwasem siarkowym w celu scu-
krowania wszystkiej w drzewie znajdujacej sie cellulozy, ktdéra to
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operacya wymaga mniej wiecej kilkanascie godzin czasu; poczem
dopiero mase te wypuszcza sie do kadzi, cedzi, a ptyn za pomoca
wapna odkwaszg.

Tak przyrzadzonag brzeczke poddaje sie fermentacyi, a na-
stepnie dystylac/i.

Zachodzi tu wiec — jak widzimy — nadzwyczajna trudnosé
w rozpuszczeniu drobinek drzewa tak, aby wszystka celluloza
w tymze zawarta mogta sie w cukier (dekstroze) zamienié¢, co wy-
maga nie tylko bardzo znacznej ilosSci kwasu siarkowego, a na-
stepnie takze i wiele wapna, ale zarazem wymaga bardzo dtugiego
gotowania przy wysokim stopniu i oczywiscie jak najdrobniej,
a powiedziatbym, miatko na make przysposobienia drzewa ; a te
to wtasnie okolicznosci powodujg tak znaczne koszta, ze fabryka
spirytusu z drzewa, optaca¢ sie nie moze.

Widzac cenny materyat w cellulozie na wyréb woédki, a da-
zac do stworzenia tanszej i pojedynczej metody przemiany cellu-
lozy drzewnej w cukier, zajmowali sie nastepnie, t j. okoto r. 1855
roznorodnemi probami w tym kierunku takze: Prof. Melsens
w Bruxelli, ktéry gotowatl drzewo z 2— 10"/, kwasu siarkowego,
dochodzac z temperatura az do 144°R.; Zetter lun d, gotujac
trociny przy matem cisnieniu z 8"/, kwasu solnego; Bachot
i Machard, gotowali na cienkie ptatki pokrajane drzewo réwniez
z kwasem solnym; i w. i - lecz préby te nie naprowadzity w ogoéle
na zadne utatwienia, dla tego tez kwestya wyrobu wodki z drzewa
zostata od tego czasu w zawieszeniu, i do dzi$ dnia nie jest roz-
wigzang.

Inaczej znowu rzecz sie ma z torfem -- tenze bowiem po-
siada przed drzewem o ryle dla fabrykacyi woédki wiecej sprzy-
jajace warunki, iz nie trzeba go rozdrabia¢, gdyz takowyjuz z na-
tury swej jest w stanie rozdrobionym i tatwo rozpuszczalnym,
a znajdujaca sie w nim celluloza jest odstonietag i wolno z sobg
potaczona; Kktore to warunki, powoduja tatwe rozpuszczenie tej
cellulozy przy znacznie nizszej jak drzewa temperaturze, i przy
znacznie mniejszej ilosci kwasu siarkowego; a ostatecznie prze-
mawia za torfem i ta okolicznos$¢, ze jest o wiele tanszym od
drzewa.

Kappesser, pomyst swo6j wyrobu wodki z torfu opatentowat,
a manipulacye przeprowadza on nastgepujgco:

Swiezo wykopany torf, ktéry to na kazde 100 klgr. swej
suchej materyi, posiada tyle wody, iz zajmuje prawie 075 cbm.
przestrzeni, wsypuje sie do parnika Henzego i zalewa go sie cze$-
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ciowo, rozpuszczonym wodag kwasem siarkowym w takie; ilosci,
aby utworzyé w tej mieszaninie 21/.,00 kwasu.

Dla blizszego objasnienia co do wuzycia kwasu siarkowego,
winienem dodaé¢, iz pod okresleniem procentéw kwasu, rozumie
sie tu stopien hektolitrowy tegoz. | tak: mamy n. p. kwas o sile
39° Be to 27/, litra takiego kwasu beda stanowi¢ i°/0 na 100 kg.
torfu zr 0'75 kbm., a w tym przyktadzie potrzeba uzy¢ 25 X 2'5
rébwna sie 6-25 litrow kwasu siarkowego o 30 stopniach Be., aby
w ptynie 075 HI. otrzyma¢ zgdanych 2l1/ag) kwasu.

Kwas ten musi by¢ podczas wsypywania torfu do parnika,
dla réwnego podzielenia go w tymze torfie, czeSciowo dodawany,
a za$ w celu uchronienia torfu od zweglenia, poprzéd z odpowie-
dnig ilosciag wody zmieszany.

Po napetnieniu parnika, gotuje sie te migszanine poczatkowo
przy otwartym kurku powietrznym u gory parnika umieszczonym
az do stopnia wrzenia, tj. do 80°Rm.; poczem zamyka sie ten
kurek i gotuje dalej, utrzymujgc temperature rowng 95— 96° Rm.
przez 4 do 5 godzin. Préba na scukrowanie, oznacza ten czas do-
ktadnie, a przekonawszy sie, ze wszystka celluloza zostata w cu-
kier przemieniong, wypuszcza sie te mase do kadzi, a parnik moze
by¢ na nowo, do nastepnego napetnienia uzytym.

Kadz, do ktdrej sie te mase wyttoczyto, musi by¢ zaopatrzong
w sita, albo i w prase dla przecedzenia tej masy

Cedzenia ma si¢ odbywaé¢ bardzo tatwo, a przecedzony ptyn
jest koloru ciemno-bursztynowego i ma przyjemny zapach.

Teraz nastepuje zgeszczenie tego piynu przez odparowanie
do dowolnej koncentracyi cukru, zneutralizowanie kwasu przez
dodanie wapna, a nastgpnie krédy, ktéra to tak diugo sie dodaje,
az ptyn ten przestanie pieni¢ sie czyli musowaé, co jest oznaka,
ze juz tylko bardzo nieznaczna ilo$¢ kwasu w tej brzeczce pozo-
stata, ktora jednakowoz fermentacja nie jest szkodliwg, a ktorag
nawet dalsza dawka kredy nie zniszczy.

Tak przysposobiong i do potrzebnej temperatury ochtodzona
brzeczke poddaje sie fermentacyi, a nastepnie sie jg destyluje.

Ze 100 kgr. torfu, liczac takowy jako suchy, otrzymat Kap-
pesser przy swoich prébach 6-25 litréw absolutnego alkoholu, przy-
czem jednak nie jest wykluczonem, Zze w praktycznem i na wigksza
skale zastosowaniu, wydatek ten moze sie jeszcze podnies¢.

Jezeli weZzmiemy teraz na uwage nadzwyczaj mate Kkoszta
i pojedynczg manipulacye przy przerabianiu torfu na wodke; ije-
zeli policzymy, iz torf, jako taki jest nadzwyczaj tani, gdyz 100 kg.
suchego torfu zaledwie kilkanascie centéw wyniesie, podczas gdy
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na wydatek 6'25 litrow aosolutnego alkoholu potr2eba nam bardzo
dobrych kartofel bo 20% skrobi wiecej jak 50 kilogramow, w war-
tosci przynajmniej 50 ct.; to okolicznos$ci te, tak za torfem prze-
mawiajgce, upowazniajg nas do przypuszczania, ze gtdbwnym ma-
teryatem przysztosci do wyrobu wadki, jest bezwatpienia torf.
Nie chcemy tein samem twierdzi¢, ze w przysztosSci przejda
wszystkie nasze kartoflane gorzelnie, par ex.cellence, na gorzelnie
torfowe, ale ze torf stanie si¢ tern gorzelniom jako powazny kon-
kurent, to jest wiecej jak pewna. A. Jenilc.

Nowa epokowa metoda

prowadzenia fermentacyi i zacierania. P. (f. Fritschego, jak ja
Allgemeine Brennerei Zeitung nazywa, cieszy¢ nas wszystkich musi
z tego powodu, iz jg wynalazt jeden z krajowych technikéw go-
rzelnianych.

W tym kierunku t. j. w oszczedzaniu stodu pracujemy juz
od dawna i doszliSmy do tego, iz przy uzyciu 4“, stodu uzysku-
jemy z klgr. skrobi 58 do 60 odsetkéw litrowych.

Wynalazek P. P'ritschego jest rzeczywiscie doniostego zna-
czenia, postuguje sie bowiem p. Fritsche tylko dwoma do trzech
procent jeczmienia.

Co6z kiedy z relacyi gorzeln, w ktérych p. G-ritsche dotych-
czas préby swojg metoda robit, przekonywujemy sie, iz p. Fritsche
uzyskat z jednego kilogr skrobi tylko 5025 odsetkéw litrowych.

| jak $wiadectwo zarzadu Arcyksigzetych débr Wieprz, Zy-
wiec, stwierdza, zacierat p. Fritsche w gorzelni w Wieprzu 30 q.
ziemniakoéw, zawierajacych 20"/, sk&ubi do tego uzywat 80 kig'r.
jeczmienia to znaczy 2-7°/n. Suma zacieranej dziennie skrobi byta
648 klgr., a wydatek przecietny 30'450 litr. proc. réwne 50-25 od-
setkéw litrowych z kilograma skrobi.

Przy przecietnych wydatkach w gorzelniach $rednio dobrze
urzagdzonych otrzymujemy 59 odst. litr. z kilogr. skrobi, przy uzyciu
4°/0 jeczmienia.

Pan Fritsche przy oszczednosci 1*3% jeczmienia t. j. 40 klg.
przy swej metodzie zacierania uzyskat zatartych, produktéw o 2-7
odsetkéw litrowych mniej to réwna sie w pomienionej gorzelni,
straci¢ dziennie 1782 litr. proc. spirytusu. Co wzigwszy na krydke
tak sie przedstawia:

40 klgr. jeczmienia warte sg przy terazniejszych cenach 2 zi.
te 40 klgr. zatarte oddajg mi od swej zawartos$ci skrobi, tj. 24 kg.
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liczac po 59 odset., 1.416 odset litr. i procz tego mam z catej ilosci
zatartych produktéw wydatek wyzszy o z'7 odset. litr.

Czyli przy zatarciu 40 kilogram, jeczmienia dziennie wiegcej
w pomienionej gorzelni wydatek przecietnydzienny jestwyzszy
o (1782-1-1410) 3198 litr. proc.

Przy terazniejszych cenach 1litr 100% spirytusu, przedstawia
warto$¢ w pomienionej gorzelni 15 ct. To nadwyzka wydatku
przy uzyciu a°0 jeczmienia, przedstawia warto$é¢ 4 zt. 79 ct.

Rachunek ten wykazuje, iz na razie zacieranie nowg metoda
p. Fritschego powoduje strate dziennie 2 zt. 79 ct.

Nie jestem przeciwny metodzie nowej, tylko na podstawie po-
przedniego rachunku, nie moge przyzna¢ wynalazkowi p. Frit-
schego zbyt wielkiej doniosio$ci. Zyczytbym wynalazcy wiecej
prob wykonaé¢, a potem dopiero gdy rezultaty bedg S$wietniejsze,
poda¢ je do wiadomosci, bo rezultaty z dotychczas dokonanych
préob nie sg wcale zachecajace.

Poturzyca dnia 2. marca 1893.

K ozmaitosci.

Wyréb wotlki w Gialicyi. w miesigcu styczniu 1893 byto w ruchu
568 gorzeln i wyrobiono 8,074.497 do wyrobu oznajmionych stopni alkoholu.
Najwiecej gorzeli byto w ruchu w powiecie skarbowym tarnopolskim 113
i wyrobiono 1,672.160 stopni alkoholu, nastepnie brodzkim 107 (1,908 487),
przemyskim 61 (830.350), kotomyjskim 52 (723.468), rzeszowskim 44
(1,058.355), stanistawowskim 38 (545.500), tarnowskim 87 (273 086), sa-
nockim 32 (295.314), 1wowsk.m 30 (295.132), krakowskim 26 (204.315),
Samborskim 22 (243.350), nowosadeckim 6 (24.980).

Eksplozyc. W gorzelni jy Ruzdwianach kolo Strusowa, a do p. Mar-
kusa Sominersteina Dalezacej, zdarzyt sie w dniu 14. lutego b. r. straszliwy
wypadek :

Kociot brazny miedziany, aparatu RoS$ciszewskiegc eksplodowat przy
wygrzewaniu roboty tak silnie w gdre, ze oderwane z niego kawatki prze-
tamaty dos$¢ silng powate i dach, i rozleciaty sie w powietrzu na wszystkie
gtrony. Z izby aparatowej wida¢ niebo! Eksplozya byta tak silng i gwat-

owng, ze zawalit sie mur od kadkarni, wskutek czego w izbie aparatowej
i w kadkarni petno gruzéw, tak, iz komunikacya do kadkarni byta zupetnie
zatamowang, ktdéra dopiero w pare dni uprzatnag¢ zdotaDO.

Wypadek teD tak wielki nie obszedt sie bez nieszcze$cia i ofiar ludz-
kich — pieciu bowiem robotnikéw, po czesci Dawet z aala od miejsca eks-
plozyi, bo w kadkarni bedacych, zostato przez walgcy sie mur i spadajaee
belki niebezpiecznie pottuczonych i pokaleczonych.

Przyczyna tego wypadku nie wiadoma, ttumaczg podobno ten wypadek
tem, ze dach sie zawalit na kociét.

Drugi, chociaz mniej w skutkach doniosty wypadek eksplozyi, zdarzyt
sie w gorzeini p. Boguckiego w Kluwincach koto Chorostkowa:
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Pekt tam podczas gotowania kartofel parnik Heuzego, w ter. sposéb,
ze duo go6rne zostato oderwane od parnika, i przebiwszy dach, wyleciato
w powietrze. Parnik za$ sam spadt na dét z tak gwaltowna, sitg, iz zaryt
sie swym konusem w Kkieracie przeszto na jeden meter w ziemie.

Eksplozya ta odbyta sie zresztg o tyle szcze$liwie, iz nikogo z ludzi
W swojem dziataniu nie dotkneta

Tu sie nam nasuwa pytanie, jakiej przyczynie przypisa¢ to dwa po-
wyzsze wypadki? czy nieudolno$ci lub nieuwadze gorzelnikéw, a wzglednie
kottowych, czy tez wadliwej konstrukcyi dotyczacych aparatéw?

Znajac wadliwos$ci wiekszej ilosci podolskich gorzelh, i ich liche, pod
wszelkg nieraz krytyka nieodpowiedne urzadzenie, przypuszcza¢ nalezy, ze
wine. w powyzszych wypadkach przewaznie w tandeckiem wykonaniu wszel-
kich czesci aparatu i bez wzajemnegostosunku co do wytrzymato$ci, szukac
nalezy. (Por. ,Gorzelnik" Nr. 8 z b.r. ,,Odwrotna strona medalu").

W gorzelni w Dolhem byt réwniez przed paru miesigcami ciekawy
wypadek. Koto rnry taczacej trubnik z zegarem mierniczym, ciekt spirytus,
gorzelnik zyd poszedt ze Swiecg przygladac¢ sie temu, spirytus sie zapalit
skutkiem czego zostaly rozerwane talerze, rury pogiete oraz rozerwany kociot
odpedowy.

Nagrodil stodowa, W tym roku wyznaczyto Towarzystwo niemieckich
wiadcicieli gorzeli znowu nagrody za najlepszy stéd. Rezultat okazat sie
bardzo interesujgcy dla praktykéw, ze warto jest w krotkosci o niem
wspomniec.

W pierwszym rzedzie skonstatowano, ze jeczmien Sredni drobny
a wiec lekki, wydat stéd o daleko wyzszej sile dyastatycznej niz jeczmien
ciezki. Wprawdzie praktycy wiedzieli po cze$ci o tem juz dawno, lecz do-
tychczas byty to rezultaty pojedynczych préb. Teraz jest juz dowiedziong
rzecza, ze jeczmien nikty, byle tylko ziarno byto zdrowe, zpowodu swej
wiekszej obfitosci w ciata azotowe, wydajestéd wySmienity, bo bogaty
w cukrzgcg dyastaze.

Przy tem jeczmien lekki o wiele lepiej i wygodniej sie przerabia na
zro$cie, zapewne dla tego, ze uktada sie wiecej pulchno przezco powietrze
ma lepszy przystep i ze nie grzeje sie tak, jak jeczmieh gruboziarnisty,
ktory uktada sie na zroScie bardziej zbita warstwg, powietrze przystepu ta-
kiego nie ma, mimo ze cienka warstwa gromadka lezy.

W praktyce dotychczas niedowierzano, hy to mogto by¢ prawdg, ze
jeczmien nikty (jak $miecie) jest bogatszy w ciata azotowe, jak jeczmien
gruby, tymczasem rezultat nagrody stodowej dowi6dt czego innego.

W drugim rzedzie nagroda stodowa dowiodta, ze stéd diugo zro-
Suiety z diugiemi kietkami i mocno rozwinietym korzonkiem liscieniowym,
okazat daleko wyzszg site dyastatyczng, jak stéd starg moda wyrabiany.
Wprawdzie i tu kazdy praktyk wiedziat, ze stdd za miody nie jest dobry
i ze nalezy prowadzi¢ wyréb stodu mozliwie na zimno, wolno, a da¢ mu
dobrze wyr6s¢. Jednakowoz nikt nie zyczyt sobie, by korzonek liscieniowy
wystapit az na Swiatto dzienne, gdyz (huzaréw) przyrostu po drugiej stronie
ziarna, kazdy sie wystrzegat jak najbardziej, a gorzelnik, ktéryby wyrabiat
stdd z huzuraini, bylby uznany na nieumiejgcego nic i nierozumiejgcego swego
zawodu.

Dopiero przesztej kampanii, skutkiem pierwszego konkursu stodowego,
zaczeli gorzelnicy niemieccy tu i O6wdzie probowaé przetrzymywac



141 .

st6d by sie postarzat, tak, ze wystapity juz Kkietki liscieniowe (kuzary)
i patrzcie! stdd taki wydatl najlepsze- rezultaty, bo wy$mienite scukrzenie
i odrobienie nic do zyczenia

Na tym konkursie pierwszg nagrode za najlepszy stéd, dostat Polak
gorzelnik p. Marowski z Sydowa w wysokosci 100 marek, oprécz tego otrzy-
mato jeszcze nagrody po 100 marek trzech gorzeluikow, druga nagrode po
50 marek otrzymato trzech gorzeluikéw, a zaszczytne uznanie czterech.

Zaprowadzenie wagi w handlu spirjtusowem. w czeskich ko-
tach fachowych jak roéwniez w czeskiein Towarzystwie wt#ascicieli gorzeln,
kwestya wprowadzenia handlu spirytusowego wedtug wagi, byta juz nie raz
poruszong

Obecnie wysokie ministerstwo finanséw wspélnie z ministerstwem handlu
wzieto te sprawe pod rozwage a motywa, ktére przemawiajg za zaprowadze-
niem wagi obowigzkowo sa wedilug pragskiej Land. Zeitg. nastepujace:

Kazdy fachowiec roznmie to dobrze, Zze terazniejszy modus handlu spi-
rytusem na objeto$¢, ktéry dziwna rzecz, przy tem artykule, najdtuzej sie
zachowat, nie daje zadnej $cistej podstawy dla skonstatowania ilosci alkoholu.

Niedogodno$ci wynikajace z tego mozna by podzieli¢ na dwie grupy,
mianowicie na naturalne, t. j. zalezne od wt#asciwosci spirytusu i na takie,
ktére powoduja inne przyczyny.

Do naturalnych niedogodnosci nalezy ta okoliczno$¢, ze do mierzenia
beczek uzywa sie ludzi, ktdrzy majgc czesto znaczng ilo$¢ beczek do prze-
mierzenia i ocementowania, nie moga objetosci kazdej beczki apodyktycznie
na pewno oznaczyé. Naturalnym ziem jest takze temperatura wody nzytej do
mierzenia, ktéra wedtug tego czy jest cieplejsza lub zimniejsza odmienne
daje rezultaty.

Wreszcie kazdemu jest wiedomem, ze stan powietrza jest takze waznym
czynnikiem, ktéry wptywa na zmienno$¢ objeto$ci beczek. Jest bowiem wia-
domg rzecza, ze drewniane beczki, muszg zmieni¢ pojemnosci, jezeli wprost
wysytane zostaja z urzedu cementniczego, czesto w dalekg droge, bo wtedy
muszg by¢ przed napetnieniem spirytusem, albo goracg wodg wyparowane,
albo potrybowane aby nie ciekty.

Zdarza sie, ze beczki jeszcze nie uzywane, a przestane z jednego
urzedu cementniczego do drugiego dla sprawdzenia, kazdg razg inng po-
jemnos$¢ wykazuja.

Jeszcze wieksze zie przy miarze spirytusu, polega na tym, Zze mozna
na przyktad pojemnos$¢ beczki samowolnie zmieni¢ przez wymiane dna iub
klepki w beczce nie naruszajagc znaku cechowego, jaka$ kontrola przy wie-
kszym wydatku spirytusu, jest tu niemozliwa, zresztg byta by bez rezultatu
skoro sprzedajagcego i knpujagcego obowigznje teraz znak cechowania na beczce.

Oznaczajac ilos¢ spirytusu waga sprawdzaja kontrolujgce organa w go-
rzelni lub w wolnym sktadzie kazdag razg tare beczki bez wzgledu, czy ona
wczoraj lub dzisiaj byta juz tarowang i kazdy to przyzna, zeni¢ fatwiejszego
jak starowac¢ beczke na wadze dziesietnej. Wszakze najdrozsze produktanp.
cukier, drogie farby, sprzedaja sie i kupuja na wage, dlaczeg6z nie moze
by¢ ze spirytnsem tak samo i dlaczego handel spirytusem nie moze mie¢
wiecej pewnej podstawy?

Dnzo przypisaé potrzeba zwyczajowi, ze przeciw zaprowadzeniu wagi,
znajduja sie jeszcze oponenci i tak: wielki przemystowiec powiada, ze nic
wygodniejszego jak odbiera¢ spirytus wedtug objetosci, odczytuje sie tylko
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cechy na beczkach i rzecz skonczona, podczas gdy tarowanie, wzglednie
sprawdzenie wagi brutto kosztuje duzo zachodu, wydatkéw i sity fizycznej.

Tutaj trzeba przyznaé¢ stuszno$é. Lecz ta mata niedogodno$¢ nie moze
iS¢ w poréwnanie z korzys$cia, jakie obie strony odnoszg przy uzyciu wagi.
Jezeli n. p. ubytek przy beczce zawierajacej 700 litrow wynosi 2"/n, to robi
15 litr na objeto$¢, te same 2"/0 ubytku przy wadze, przyjmujac, ze tara
beczki 700 litrowej 100 kgr. wynosi, robi 2 kgrt. j. okoto 21/, litry.

Wtasciciel gorzelni gospodarczejpowiada, zez tg nowoscig potgczone
sg zaraz znaczne koszta, lecz czyz te kosztatakie sg wielkie? wszak
w kazdem gospodarstwie znajdzie siedobra waga dziesietna, a jezeliby jej
nie byto to koszt sprawienia wagi nie jest znowu tak wielki.

Ze jeszcze ten lub 6w wiasciciel gorzelni, niestety nie zdobyt sie na
sprawienie zelaznych zbiornikéw na spirytus to zapewne, jest smutng rzecza,
ze jeszcze takie gorzelnie sie znajdujg, wszak zbytecznein jest dowodzié, jakie
korzysci ma wiasciciel gorzelni przy zelaznych zbiornikach, a jakie straty
przy drewnianych buczkach. Zdaje sig, ze tyle motywéw przemawia za wpro-
dzenicm wagi, ze nie powinno by¢ juz Zzadnej opozycji i ze wszyscy inte-
resowani powinni dazy¢ do tego, azeby wysoki Rzad jak najpredzej wpro-
wadzit w zycie obowigzkowy handel spirytusem wedlug wagi.

OGELOSZENIA.

CALKOWITE GORZELNIE ROLNICZE

przyrzady dorektyfikowania spirytusu, kotty pa-
rowe, rezerwoary zelazne na spirytus, kadzie,
parniki, pompy, catkowite rzeznie, miedziane
i zelazne kotty do wai’zenia piwa, pompy piwne
i chtodniki, kadzie na brzeczke piwng, przy-
rzady do chitodzenia piwa i maszyny parowe

urzadza i dostarcza sumiennie i po najnizszych cenach

fabryka wyrobow metalowych

JANA OCHSNERA

w Biatej koto Bielska (Galicya).
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Juliusz Quissek 1 August Geppert

w liiel™ku
(obok dworca —-e Szlgsk austr.)

koto Biatej.
Wiasciciele wielu c. k. wylacznych przywilejow na poprawne

APARATY GORZELNIANE

polecaja, sie P. T. wiascicielom gorzeld i dystylarn do urzadzenia
i rekonstrukcyi gorzelf i rafmeryi spirytusu pod najwieksza gwa-
raucya za wysmienite wykonanie wszystkich aparatow pojedynczo
a trwale.

IW "" Na zadanie kosztorysy i plany bezptatnie. "9 (9

Przy zapytaniach o nasze aparaty, upraszamy uprzejmie
0 podania:

Przy aparatach odpedowych: wiele litr. spirytusu ma
wyda¢ jedno nabicie, czy kotty beda napetniane oba Zratg robota,
lub tez ma by¢ pedzone wpoétgotowang robotg, czy lutrynki maja
odchodzi¢ w kanat, czy tez do kotta powracaé, wreszcie jakiego
systemu ma by¢ aparat i z jakiego materyatu kotly odpedowe.

Przy zacicrniacli chtod/aeych: Jaki motor stuzy do
ruchu i jaka jest obfito§¢ wody zimnej.

Przy aparatach rektyfikacyjnych: 1le spirytusu ma
wydaé aparat na godzine — oraz wysokosci lokalu.

Stare aparaty i Inateryaly przyjmujemy w zamian za nowe
po najwyzszych cenach.

Wykaz gorzeln catkowicie lub cze$ciowo urzadzonych: Basznia

dolna : Hr. Gotuchowski. — Branice: lir. Badeni. — Breszcze: P. Bartke.
Bysirowice: P. Anlauf. — Ceiokéw: Br. wattmann. — Huta krzyszta-
lowa: Hr. Gotuchowski. — J/tpowa: Arcyks. Albrecht. — Body(JOwice:
P. Globus. — Nidek: P. Gérniak. — Obszar: Arcyks. Albrecht. — Osiek:
P. Rudno-Rudzifiski.,— Bmciosiow: lir. SieroieAski. — SzczatkOw: Hr.
Gotuchowski. - Surocltdéw: Hr. Badeni. — Zurawiczki: Hr.

Dzieduszycki i wielo innych.
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< w Poznaniu

*§0 polecaja itu
*§( jako gtéwna swa specyalno$é el
URZADZENIE GORZELNI PAROWYCH, ==
Kotty parowe wszelkiego rodzaju. Gy

ml Machiny parowe. Fy>
mx Ptuczki do ziemniakdow, z przyrzagdem do oddzie-
mi lania kamieni.

Aparaty Henzego do gotowania i rozdrabniania /&

ziemniakow. >
. . §<|A
Kadzie zacierne z przyrzadem rurkowym do chito-
mC dzenia zacieru i exliaustorem. )
M\ Gniotowniki do zielonego i suszonego stodu. N

Pompy do zacieru.

Pompy parowe do zasilania aparatu destyla-
*8: cyjnego. REA
*8 Pompy do zimnej wody. 11

Przewody ruchu, jakoto: waty przewodowe, to- Iig+

W zyska, pasowe kregi, kota zebate i t. d. >8>
§i54
dolecenie m
Gorzelnia moja w Lackiej Woli juz jest w rucliu, kadz m
zacierna z chtodnica i mieszadtem i parnik na kartofle, dosta- Girr
wione z fabryki Urbanowski, Romocki i Ska w Poznaniu, %‘ﬁ
funguja ku memu zupetnemu zadowoleniu. o
ig/ S Przemy$l dnia 12. stycznia 1893.
F&( Dr. Dituidfzck Sas Dolifski

adwokat krajowy.

m 3—12

J. A A By

75 Drukarni Ludowej we Lwowie, pod zarzagdem 8t. Baylego.



