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S+to6d owsiany.

O wynikach przy uzyciu owsianego stodu, pisze pewien go-
rzelnik w pismie Zeitschr f. Spirit. Ind co nastepuje:

Z poczatkiem tegorocznej kampanii, moje wydatki spirytusu
i odrobienie kadzi pozostawiaty wiele do zyczenia. Poniewaz wtedy
zacieratlem ziemniaki drobne niedoscigte, st6d za$ i drozdze zda-
waty sie b}'¢ zupetnie dobre, przypisywatem wine catg mych nie-
dostatecznych rezultatéw — ziemniakom. W catej mojej okolicy
tego roku ziemniaki tak zle wegetowatly, ze porosto juz poézniej
wiele nowych ziemniaczkéw, ktére nie miaty czasu dojrze¢. Za-
rzad majatku z obawy, Zze takie drobne ziemniaki nieprzezimuja
w kopcach, kazat je wydzieli¢ przez cylindrowanie i osobno na
gorzelnie przeznaczyt, zachowujgc je w skiadzie gorzelni, czes¢
za$, o ile sienie zmiescito, w kopcu. Obliczajac sie ze zbozem jakie
gospodarstwo mogto odda¢ gorzelni na wyréb stodu, okazato sie,
ze musiatlem dobiera¢ na stdd oprdcz jeczmienia takze owies i zyto,
i jako mieszanine, wyrabia¢ stody jeczmienno-zytno-owsiane.

Gdy takie stody przyszty do roboty, mialem jeszcze z tych
drobnych ziemniakéw dwie kadzie zatarte i zaraz zauwazytem
zywsza fermentacye diugo trwajacag i lepsze odrobienie kadzi pra-
wie o caty jeden procent Ballinga. Chociaz nie miatem z tego przyje-
mnosci, ze musiatem przerabia¢ takie wyrostki na spirytus i ktopota¢
sie o wydatki, zal mi byto teraz, ze sie te ziemniaki skonczyty.

Przypadek jednak zdarzyt, ze skutkiem zmian w zarzadzie
débr, zapomniano o jednym kopcu takich ziemniakow i dostatem
je znéw z kohncem grudnia do przerobki,
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St6d miatem teraz mieszany, a to w réwnych cze$ciach jecz-
mienny, zytny i owsiany.

Fermentacya, odrobienie byty bardzo dobre, tak jak zwykle
z catych duzych ziemniakéw. Teraz pytatem siebie, co mogto byé
przyczyna, ze z poczatkiem kampanii z temi ziemniakami drobne-
mi, miatem tak niedostateczne rezultaty. St6d nie mogt byé przy-
czyna, gdyz jeczmien miatem tadny, dobrze zebrany o jasnym ko-
lorze, i stéd byt bardzo dobry. Zaczatem tedy préby robi¢ zwszy-
stkiemu gatunkami stodu zacierajgc takie probne kadzie kazda
z osobna.

Kadzie ze stodem czysto jeczmiennym albo czysto zytnym
odrabiaty na 1-5 do 18 proc., czasem na 2 proc. cukru, podczas
gdy kadzie z samym owsianym stodetn odrabiaty na 0'8% do
i'2% cukru.

Najlepsze odrobienie otrzymatem ze stodem mieszanym. a to
na jedne kadz biorac 50 kg. stodu owsianego 37 5 kilo stodu zy-
tnego i 37'5 kg-, stodu jeczmiennego. Zaciory z samym stodem
jeczmiennym lub z samym stodem zytnim nie daty lepszych rezul-
tatéw, nawet gdy ilos¢ stodu podniostem ze 125 kgr. na 175 kgr.
Dotychczas jest mniemanie, ze warto$¢ stodu ocenia sie wedtug
obfitosci wytworzonej w niem dyastazy, a proby konkursowe naj-
lepszego stodu okazaty, ze stéd z jeczmienia cienkiego, a boga-
tego w ciata azotowe zawiera najwieksza obfito$¢ dyastazy, stod
za$ owsiany ma jej o wiele mniej i pozostaje na ostatnim planie.

Z moich jednak dos$wiadczen wynika, ze w stodzie owsianym
obok sity dyastatycznej stabszej od innych stodéw — jest jeszcze
jakie§ ciato, ktéore mniej iub wiecej korzystnie wptywa na dobre
odrobienie zaciorow. Sitéd owsiany ma wiec swojg racye w go-
rzelni.

Ogrzewanie ukwaszonego zaoiorku drogowego,

Do licznych nowos$ci i wynalazkéw na polu gorzelnictwa,
przybywa nam obecnie do zanotowania jeszcze jedna, bardzo do-
niostego znaczenia nowos$¢, a tg jest: Ogrzewanie ukwaszo-
nego juz zaciorku drozdzowego.

Zdaje mi sie, Ze juz samym powyzszym napisem wyrazitem
sie tak jasno, iz gdybym tu zaraz dodat tylko jeszcze stopien cie-
ptoty tego ogrzewania, to zadanie moje bytoby skohczone — a za-
razem i recepta bylaby gotows.

Nam jednak, minety juz czasy recept — przeto tez nim do
uzupeinienia przepisu tej — swojg droga — pojedynczej a sku-
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tecznej manipulacji przystgpimy, uwazam za stosowne zastanowic
sie poprzéd nad przyczynami, dla ktérych to witasciwie mamy
ukwaszony juz, a -wiec gotowy zaciorek na nowo ogrzewa¢ i nad
celem, jaki tern samem osiggna¢ mozemy.

Wiemy, iz od dobrych drozdzy i czystosci w gorzelni, zalezy
gtdwnie powodzenie w wydatkach wodki — drozdze za$ dobre,
mozemy wyrobi¢ tylko z dobrych, t j. o czystym kwasku
mlecznym zaciorkéw.

Z tego to wiec wyptywa, ze najwazniejszym warunkiem dobrej
a przeto czystej fermentacyi gtéwnego zacieru, jest prawidtowe
sporzgdzenie zaciorku drozdzowego — a zatem o takich witasno-
$ciach, aby tenze stanowit odpowiedna i zyzng glebe do mnoze-
nia sie i rozrostu zdrowych, silnych i czystych drozdzy alkoho-
lowych.

Warunkiem tym jest — jak wiemy — potrzebny nam kwas
mleczny do rozpuszczenia i speptonizowania ciat azotowych na
pozywienie drozdzy stuzacych — jednakowoz, bez zadnego zanie-

czyszczenia tegoz obcymi kwasami.

W praktyce nie jest to jednak tak tatwem do przeprowa-
dzenia — sporzadzenie takie wymaga bowiem pewnych laborato-
ryjnych doktadnos$ci i przy innych odpowiednich warunkach, zdro-
wego materyatu, a mianowicie: dobrego stodu i prawidtowo zro-
bionego zacieru.

Gorzelnik za$, znajduje sie c2esto w tern potozeniu, iz przy
catej swej wiedzy czuje sie w obec mnéstwa sprzyjajacych wa-
runkow dla rozlicznego tworzenia sie obcych fermentéw w jego
drozdzach, a takze i w jego zacierach, niemal bezbronnym, wie-
dzac bardzo dobrze o tern, ze te obce fermenta czyli kwasy, fer-
mentu alkoholowego nie wywotuja, lecz owszem szkodzg mu,
niszczac zarazem gotowi: juz alkohol.

Wielorakie bowiem sa drogi, ktoremi te obce fermenta do
naszego fermentu alkoholowego sie dostajg, a jezeli pominiemy
gorzelnie takie, ktore juz z natury swego urzadzenia nie sg zadnej
krytyki naukowej godne, i gdzie stosunki miejscowe sg tego ro-
dzaju, iz wszelkie usitowania gorzelnika dla doprowadzenia jej
do porzadku i do osiagniecia czystej fermentacyi zacieréw gtow-
nych sg prawie zupetnie bezowocne, to z ogdlnych tych drég-
fermentacyi dotyczacych zanieczyszczen (w wielu nawet lepiej
urzagdzonych gorzelniach), w pierwszym rzedzie zaznaczy¢ musimy
powietrze nasycone bakteryami obcych fermentdw, ktéremi to bakte-
ryami, fermenta nasze alkoholowe zanieczyszczane bywaja.
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Te zarazki obcego fermentu, dostajg sie do zaciorku droz-
dzowego, a nastepnie do drozdzy takze i ze stodem, albowiem
stéd zielony, jakiego do wyrobu drozdzy, a rowniez i do zacieru
uzywamy, ma przy swoich zaletach skuteczniejszej dyastazy od
stodu suszonego, te ujemng' strone, iz w stanie wilgotnym i we-
getacyjnym uzywany, jest siedliskiem miliardow mikroskopij-
nych czastek bakteryi kwaséw, ktére do ptynu stodkiego prze-
niesione, przy sprzyjajagcych im dalszych warunkach, swojg gospo-
darke, cukier i drozdze niszczacg, a row nieUi alkohol rozktadajaca,
bardzo energicznie prowadza.

To samo odnosi sie i do zacioru stodkiego na wyrdb za-
ciorku drozdzowego uzytego, a jezeli przytem jeszcze zauwazymy,
ze ferment obcy zostaje takze czesto niewtasciwym przebiegiem
samego przyrzadzania i kwaszenia zaciorku drozdzowego spowo-
dowany, to zastanowiwszy sie nad temi réznorodnemi drogami,
ktéremi obcy ferment, ten nieprzyjaciel fermentu alkoholowego,
do zaciorkow, a tern samem i do drozdzy naszych sie dostaje;
musimy przyj$¢ do przekonania, ze gorzeinik nie moze by¢ dos¢
ostroznym i zapobiegliwym, aby sie od tych pasozytéw uchronié.

Jedyny, a dotad nam znany spos6b na wyniszczenie tych
obcych fermentéw, polega na podniesieniu temperatury przy za-
cieraniu do 52°R.., ktéra to cieptota ma je zabijac.

Z licznych doswiadczen okazato sie jednak, ze to nie jest do-
statecznem, albowiem stwierdzono, ze tym sposobem zostaje'tylko
pewna cze$¢ tych bakteryi'rzeczywiscie zabitg, podczas gdy reszta
tychze, bedac badz to statlemi czeSciami zaciorku ostonieta, badz
tez moze nie tak bardzo na te temperature wrazliwg, nie utraca
zupetnie swych sit zywotnych, lecz przy sprzyjajagcych warun-
kach na nowo sie ozywia, a warunkami temi sg: czas pozosta-
wiony na' kwaszenie zaciorku i temperatura okoto 30°R, ktéra
sie zwykle w gdrnej warstwie zaciorku znajduie. a na ktérg to te
bakterye z powietrza osiadaja, jako tez- i ta sama cieptota okoto
30°R. w czasie chtodzenia zaciorku.

Z tego wiee widzimy, iz przy najlepszym porzadku nie mozemy
podczas kwaszenia zaciorkéw drozdzowych wyprodukowac potrze-
bny nam do wyhodowania zdrowych i silnych drozdzy, sam tylko
kwas mleczny, albowiem tworzeniu sie takowego, towarzyszy
zwykle jednoczes$nie rozwdj obcych kwasow.

Z kwasow, ktére drozdze nasze zanieczyszczajg, i z ktéremi
mamy zwykle do walczenia, rozrézniamy dwa gtéwne rodzaje,
a mianowicie:

Kwas octowy i
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Kwas mastowy.

Kwas octowy, ktory to z utlenienia sie alkoholu powstaje,
musi sie i w najlepiej prowadzonych drozdzach koniecznie znaj-
dowa¢ — i nie jest on dla nich niebezpiecznym, jezeli oczywiscie
nie w bardzo wielkiej ilosci sie znajduje, a to moze dla tego, ze
tu wywigzuje sie walka o byt tych dwdch pokrewnych, cho¢ od-
miennego gatunku grzybkéw, z ktérych mocniejszy pokonywa
stabszego, wyrabiajgc tem samem swe sity i przelewajgc takowe
na swe miodsze pokolenie.

Dopiero w miare wzrastania tego kwasu octowego, ostabia
sie sita i odpornos$¢ drozdzy, a przy stosunku kwasu octowego
do mlecznego jak 7 : 9, drozdze juz nie sg do uzycia.

Zato o wiele gurszym, i ze wszystkich obcych fermentdw,
dla fermentu alkoholowego najniebezpieczniejszym, jest ferment
kwasu mastowego — albowiem pomingwszy nawet, iz tenze roz-
ktada cukier (maltoze) na kwas mastowy, kwas weglowy i wodor,
czem juz powoduje znaczng strate tego cukru na niekorzys$¢ alko-
holu ; to nie tylko, iz wytwarzajgce sie podczas takiego fermentu
bakterye kwasu mastowego ostabiajg znacznie dziatalnos$é grzybka
drozdzowego, ale nadto sam juz wyksztalcony kwas mastowy
jest bardzo silng trucizng dla tych drozdzy.

Z tego tez powodu, nalezy uwaza¢ kwas mastowy jako naj*
wiekszego wroga drozdzy i wszelKich sposob6w uzywaé¢, aby two-
rzeniu sie takowego przeszkodzi¢, a zagniezdzonego juz, sie poz-
by¢; a réowniez i kwasowi octowemu nie dozwoli¢ sie w gorzelni
za nadto rozwielmozniaé, lecz go na kazdym kroku niszczy¢.

Srodkami do przeszkodzenia tworzenia sie wszelkich obcych
kwasow, sag jak wiadomo:

Przedewszystkiem czysto$¢ w gorzelni, a zwlaszcza lokalow
fermentacyjnych i hotowiczarni, zdrowy, dobrze wyrobiony i czysty
stéd, dobrze przyrzadzony zacier gtobwny — gdyz podczas cukro-
wania, a takze chlodzenia tegoz przy niestosownych warunkach,
moga sie rozmaite bakterye obcych kwasow rozwija¢, a wreszcie:
z wszelkg doktadnoscig i uwaga przysposobienie zaciorku droz-
dzowego i wytworzenie w nim potrzebnego kwasu mlecznego.

Jak to juz powyzej nadmieniono, i jak z teg-o krétkiego ze-
stawienia okolicznos$ci robieniu i kwaszeniu zacit»rkéw drozdzo-
wycli towarzyszgcych sie uwidocznia, to przekonujemy sie, iz wy-
tworzenie samego tylko i czystego kwasu mlecznego jest nam
prawie absolutnie nie mozliwem — albowiem przy najwiekszym
porzadku i przy najpilniejszej uwadze nie mozemy naszem dotych-
czasowem przyrzgdzaniem zaciorkow temu w zupetnos$ci zapobiedz,
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aby zarazem z kwasem mlecznym, takze i pewna ilos¢ obcych
kwas6w sie nie utworzyta, ktéra w nastepstwie nie tylko, ze na
zdrowie i zywotno$¢é drozdzy, jak: kwas mastowy, ale takze i na
gotowy juz alkohol, jak: kwas octowy niszczgco wptywa.

Atoli dzieki doswiadczeniom mezéw nauki, i podjetej przez
nich pracy w tym kierunku, zyskujemy obecnie — jezeli nie wta-
dze do zapobiezenia tworzeniu sie tych obcych kwaséw, to przy-
najmniej Srodek do wytepienia takowych, przed czasem ich nie-
pozgdanej gospodarki w gorzelni.

Skutecznym tym S$rodkiem, a najnowszemi czasy juz w wielu
gorzelniach w Niemczech, Rosyi i w naszem Panstwie z korzy-
§cig zastosowanym, jest: Powtdrne podegrzanie zaciorku drozdzo-
wego pu jego ukwaszeniu do temp. 53° R. i spieszne, po kilku
minutach dziatania tej cieptoty, ochiodzenie tegoz do temperatury
do zadania drozdzy potrzebnej, t. j. na 15— i6° R.

Dla doktadnosci tego okreslenia wypada mi na tern miejscu
nadmieni¢, ze kwaszenie zaciorku powinno sie odbywac przy temp.
40— 410 R., a cata ta manipulacya przedstawi sie¢ nastepujaco:

Po zrobieniu zaciorku ze stodu zielonego z dodatkiem prze-
cedzonego zacieru stodkiego, i po podegrzaniu go na 52° R,
(dla czesSciowego zabicia bakteryj obcych fermentéw, a nie nad-
werezenia dyastazy, ktora wtasnie ma za zadanie zaciorek ten

scukrowac¢) ochtadza sie takowy do temp. 48—49° R. i nakrywa
sie, dla utrzymania jednostajnej tej temperatury, do scukrowania
potrzebnej — pozostawiajagc go w tym celu w spokoju przez

2—3 godzin — poczem ochtodziwszy go do temp. 41° R. dla wy-
tworzenia w nim kwasu mlecznego, utrzymuje sie tenze przy tej
temperaturze przez kilka, kilkanascie lub wiecej godzin — stoso-
wnie do zgdanego stopnia kwasu i sposobu postepowania.

Otrzymawszy nareszcie zadany kwas w zaciorku, ogrzewa
sie go ponownie — a tym razem, majac juz w nim cukier i kwas
mleczny gotowy, wiec bez obawy zniszczenia dyastazy — do 53° R.
a po 5-cio minutowem dziataniu tej cieptoty dla wyniszczenia
obcych grzybkéw, ktore badz to w zaciorku juz zaraz po sporza-
dzeniu tegoz sie znajdowatly, badz tez nastepnie w ciggu kwasze-
nia z powietrza sie do niego dostaty, przystepuje sie natychmiast
do ochtodzenia tegoz na niskg temperature, t. j. okoto 15° R. a dla
przyczyn, ktdére ponizej uwidocznimy, przy temperaturach : zwyz
32, do nizej 28° R. z ochtodzeniem o ile moznosci spieszy¢ sie
nalezy.

Grzybek kwasu mastowego nie znosi bowiem w ogé6le wyz-
szej cieptoty, gdyz juz temp. 53° R. zabija go zupeinie — przy.
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czem wytworzony juz ewentualnie kwas mastowy, a wzglednie
takze i octowy, ulatnia sie z zaciorku, oswobadzajgc kwas mle-
czny od swego towarzystwa, ktéremu jak wiadomo, wyzsza tem-
peratura wcale nie szkodzi.

Poniewaz nadto, grzybek kwasu mastowego mnozy sie naj-
obficiej przy temp. 28—32° R., przeto — jak to powyzej nadmie-
niono — potrzeba podczas chtédzenia zaciorku przy przejsciu tej
temperatury jak najwiecej sie spieszy¢, aby nie dozwoli¢ odno-
$nym, a zrozmaitych moze dalszych przyczyn w zaciorku zaszcze-
pionym zarodkom tegoz kwasu sie rozwija¢ — przy nizszej bowiem
temperaturze nie ma juz tej obawy, gdyz cieptota ponizej 20° R.
iiie sprzyja juz wcale ich rozwojowi.

Z metodg tg przedsiewzigtem préby, i mam jg dotad w za-
stosowaniu, a takowa wydaje mi rezultat zupeinie zadowalnia-
jacy — zaciorki bowiem majg smak kwasu przyjemny i tagodny,
aprobowane kwasomierzem, okazujg: przed podegrzaniem 2. a po
podegrzaniu i wychtodzeniu r8° kwasu — ktoéra to ilos¢ Kwasu
dalej, az do zadania drozdzami, juz sie nie zmienia.

Nie przeprowadzajac jednak $cislejszych préb, nie mog'e tu
stanowczo orzec, jakiego rodzaju sg te stracone 0'2° kwasu —
lecz dla nas jest to dostatecznem, jezeli wiemy, iz tern postepo-
waniem pozbywamy sie w ogdle niepotrzebnych nam kwaséw
obcych.

Co do samego ogrzewania, winienem tu jeszcze uczynié
pewna uwage, a mianowicie:

Jakkolwiek ogrzewanie zaciorku zdaje sie by¢ to samo
co i podgotowanie, to jednak obie te manipulacye r6znia sie
bardzo znacznie w swych skutkach, a zawsze na niekoizy$¢ tej
ostatniej — bitagd za$ ten popetniany bywa niestety, wskutek
wadliwego urzadzenia w wiekszej czesSci naszych gorzeln.

Podczas bowiem, gdy podgotowujemy zaciorek do temp.
52—53° R- para bezposrednio do tegoz sprowadzona, to jedno-
cze$nie przy niszczeniu w nim grzybkéw obcych fermentéw, ni-
szczymy zarazem wielkg cze$¢ dyastazy w stodzie zawartej, albo-
wiem wybuchajgca z rurki para, a przynajmniej 90° R. posiada-
jaca, zaparza w okolicy tejze rurki znajdujacy sie st6d, niweczac
przeto zawartg w nim dyastaze — na ktdére to dziatanie, wskutek
mieszania, coraz to inna cze$¢ tego stodu jest wystawiong.

Jezeli wiec stosunkami miejscowymi zmuszeni jesteSmy do
takiej manipulacyi, to w celu zmniejszenia tego btedu wskazanem
jest, gotowac zaciorek bardzo cienka rurka (manometrowa) i przy
stabym tylko doptywie pary, a szybkiem mieszaniu.
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Racyonalnie postepujac, jak to w niektorych naszych gorzel-
niach, a za granicg prawie wszedzie jest urzgdzonem — ogrzewa
sie, lub doparza zaciorek tylko posredniem cieptem pary, a to:
albo za pomocg weza miedzianego, stale lub ruchomo w hotowi-
czance umieszczonego, lub tez przez uzycie do tego celu umysinie
skonstruowanych, a bardzo praktycznych hotowiczanek o podwdj-
nych $cianach i podwdjnych dnach, z ktéorych wewnetrzne sa
z blachy miedzianej sporzadzone, a pomiedzy ktore to Sciany
i dno, puszcza sie lekko para, przy energicznem mieszaniu
zaciorku.

Doprowadzajgc tym sposobem cieptote w zaciorku do po-
trzebnej wysokos$ci, mozemy by¢ pewni, ze dyastaza w stodzie
sie znajdujaca, nic ze swej witadzy scukrzajacej nie utraci — albo-
wiem zadna czgstka tejze nie zostanie na zaparzenie p”~zez posre-
dnia a o wysokiej stopniowos$ci pare narazong, a pasozyty
wszelkie zostang jednakowoz zniszczone i otrzymany zaciorek
0 mozliwie czystym kwasku mlecznym, a wiec o odpowiednich
wiasnosciach do wyhodowania silnych, przeciw dalszym, w zacie-
rze sie znajdujagcym szkodliwym kwasom, odpornych, a zatem
prawdziwych i czystych drozdzy alkoholowych.

Nie sgdZzmy jednak, Zze dla osiggniecia dobrej i czystej fer-
mentacyi gtéwnego =zacieru wystarczy nam jedynie mie¢ tylko
dobre i czyste drozdze — albowiem:

Jezeli stod jest zepsuty isplesSniaty, jezeli zacier gtéwny jest
wadliwie lub ze zepsutych materyatéw sporzadzony, a my nadto,
taki zacier stodki do wyrobu zaciorku drozdzowego uzywamy,
jezeli postugujemy sie chitodnikiem drewnianym, zwtaszcza sta-
rym, zbutwiatym i w cieplejszej porze roku; i jezeli ostatecznie
porzagdek w gorzelni nie jest wzorowy; to nie mozemy sie spo-
dziewa¢ chocéby z jak najlepszych drozdzy czystej fermentacyi
1 dobrych wydatkow, gdyz przy takich warunkach wytwarza sie
w zacierze gtdownym — nim sie takowy do kadzi fermentacyjnej
dostanie — tak znaczna ilo$¢ obcych kwaséw, a przewaznie mle-
cznego (ktéry to w zacierze gtdwnym nie jest nam potrzebnym,
lecz owszem szkodliwym, gdyz sie tworzy kosztem cukru, a na-
stepnie fermentacye alkoholowg tamuje) i mastowego, ktdéregc to
szkodliwo$¢ powyzej okreSlono; iz drozdze alkoholowe, chocby
nawet jak najlepsze i najodporniejsze byty, nie beda w stanie
w walce z temi obcemi kwasami zwycieztwa osiggnac.

Nie zatujmy wiec szczotek, miotet, wody," wapna i innych
srodkéw do czyszczenia, i starajmy sie hodowaé¢ drozdze o ile
moznosci od obcych kwaséw wolne — a jak nam inne powyz-
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okredlone, a czesto od nas niezalezne warunki nie stang na prze-

szkodzie ; 10 nie op6Zznimy naszego kroku w ogo6lnym postepie

naszego zawodu, do czego kazdy wyksztatcony gorzelnik dazy.
A. Jenik

Whnioski ankiety gorzelnianej.

W uzupetnieniu artykutu podanego w Nrze 9 Gorzelnika pod
tytutem ,Pozyteczna uchwata", podajemy naszym czytelnikom
szczeg6towo wnioski ankiety gorzelnianej, w sprawie ucigzliwosci
potagczonych z wykonywaniem ustawy o opodatkowaniu spirytusu,
przedstawione przez referenta p. Frommla na Walnem Zgroma-
dzeniu gal. Tow. gospodarskiego dnia 4. marca b. r.

Referent p. Frommel zauwazyt na wstepie, Ze sprawa
w mowie bedgca, a poruszana prawie co roku na Radzie Ogo6lnej
Towarzystwa gospodarskiego, jesttylko wynikiem surowej ustawy,
a jeszcze surowszych rozporzadzen wykonawczych, wydanych do
tej ustawy. Te ostatnig trudno zmienié, bo do tego trzeba poro-
zumienia z Wegrami, ale rozporzgdzenia wykonawcze i instrukcye
dla organéw skarbowych, jako sprawa wewnetrznej administracyi,
dadzag sie zmieni¢, nalezy tylko w kazdym wypadku wykroczenia
ze strony organéw wykonawczych, wnosi¢ zazalenie do kompe-
tentnej witadzy przetozonej, ktora tembardziej takie zazalenie
uwzglednia¢ powinna, Ze ten prawie jedyny przemyst rolny, przy-
nosi rzadowi kilkanascie milionéw dochodu, a ucigzliwe wykona-
nie ustawy obok corocznie odnawiajgcych sie wymagan co do
urzadzania gorzeln, wysokosci taryf kolejowych itp. innych sto-
sunkéw, odbijajg sie w spos6b ujemny nietylko na wtascicielach
gorzeln ale na wszystkich nTnikach, a nawet na wtascicielach
mniejszych posiadtosci, nie zachecajg tez bynajmniej do przemystu
gorzelnianego.

Nastepnie odczytat referent nastepujgce wnioski ankiety go-
rzelnianej, motywujgc kazdy z osobna.

1. Domaga¢ sie nalezy przyznania kontyngentu za czas klesk
elementarnych gospodarczych, t. j. nieurodzaju itp., tak samo, jak
to jest przyznanem przy wypadkach w gorzelni.

2. Domaga¢ sie, azeby pierwszy dodatkowy kontyngent by-
wat najdalej do 1. stycznia, a nastepny, dodatkowy kontyngent
o ile moznos$ci jak najwcze$niej przydzielany.

3. Domaga¢ sie u Rzadu zniesienia stemplowania kwitéw na
bonifikacye.

4. Zadaé bonifikacyi i za te wodke, ktéra brakuje.
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5- Zada¢ bonifikacyi 7 zt. dla gorzelh 2-hektolitrovvych go-
spodarczych.

6. Upomnie¢ sig, aby pod zadnym pozorem bonifikacyi nie
zatrzymywano, ale takowa spiesznie wyptacano.

7. Domagac¢ sie, aby Rzcid wykluczyt zupeitnie wtasciciela
gorzelni od odpowiedzialnosci za ubytek woédki podczas transportu
z gorzelni do sktadu wolnego, jezeli nie on, lecz inna osoba za te
przesytke gwarancuje.

8. Domagaé¢ sie u Rzadu czestego i dokiadnego mierzenia
transportowek przez urzedy cymentnicze, a nadto czestego kon-
trolowania tychze nietylko przez dotyczace organa, ale i przez
straz skarbowg.

9. Zwréci¢ uwage, iz oznajmienie o ruchu gorzelni w ciggu
kampanii jest tylko formg, a niedopetnienie takowej nie powinno
by¢ poczytywane jako ciezkie przestepstwo, ale — co najwyzej —
jako przekroczenie porzgdkowe.

10. Upomnie¢ sie, aby Rzad wyjasnit organom skarbowym,
ze — wedle ustawy gorzelnianej — moze by¢ zakwestyonowane
plus lub minus, dopiero powyz 15°%0 wyrobu okowity.

11. Dumaga¢ sie, aby wladze skarbowe nie zgdaty podawa-
nia ilosci okowity i stopnia tejze w naturze, ale poprzestalty na
podaniu ilosci tej w stopniach hektolitrowych.

12. Domagac¢ sie u Rzadu utatwienia optat od wodki przez
utworzenie wiekszej ilosci poborcow dla tego podatku.

13. Upomina¢ sie u Rzadu, aby wtadze skarbowe trzymaty
sie w tym wzgledzie ustawy i oznaczaly przecietng site wodki
w gorzelniach do 2 hekt. dziennego wyrobu na 70%, a w gorzel-
niach ponad 2 do 7 hektol. na 80% Tr.

14. Domaga¢ sie u Rzadu, aby kazdy aparat mierniczy po
urzedowem sprawdzeniu tegoz na miare rzeczywistg posiadat swojg
korekte, z uwzglednieniem ktérej rachunki miesieczne powinne
by¢ sporzadzane.

15. Domagac¢ sie zaprowadzenia rezerwoardéw na koszt pan-
stwa z tym dodatkiem, aby i aparaty miernicze pozostawiono.

16. Domaga¢ sie, aby Rzad ustanow't kilku monteréw, ma-
jacych swa siedzibe w réznych punktach kraju na koszt pah-
stwa, a nadto, aby Rzad zobowigzat inspektoréw i kontrolorow
gorzelnianych do uskutecznienia drobniejszych reperacyj, rowniez,
aby dyrekcya krajowa miata w zapasie kilka aparatéw kazdego
systemu na wypadek potrzeby.

17. Przedstawi¢ Rzadowi: a) ze mufy i siatki na kottach
roboczych sg niepotrzebne, a roéwniez opieczetowanie pitynowska-



z6w zbyteczne; b) ze sznurki do plombowania stuzgce, powinny
by¢ mocne i grubym drutem oplecione; c¢) aby wladze skarbowe,
bez koniecznych do tego potrzeb nie zarzgdzaty zadnych .ubez-
pieczen w ciggu kampanii, oprocz tych, jakie prZy weryfikacyi
gorzelni zastosuja; d) aby oddziatl strazy skarbowej miat prawo
oJplombowaé¢ kotlty robocze.

18. Zada¢, aby rozporzadzenia i okdln;kiwydawane byty
w jezyku polskim i czytelnie pisane, a nadto,aby takowe dore-
czano wtascicielom gorzeln w zupeinosci, ale niesposobem ku-
rendy, lecz do ,powiadomienia."

19. Zwr6ci¢ uwage Rzadu na niewtasSciwe postepowanie od-
nosnych organéw skarbowych przez zaliczanie nadwyzki maga-
zynowej do rzeczywistego wyrobu, czem ukrécajg w danych wy-
padkach bonifikacye, wtascicielowi gorzeln przynalezng,

20. Zadaé, aby Rzad polecit wszystkim organom kontrolnym,
a tak samo i inspektorom, by przy przedsiebranych przez nich
kontrolach, nie wystepowali za granice swych praw, ktdre usta-
wami sg objete, a tern samem gorzelnikéw nie szykanowali.

21. Domaga¢ sie, aby zarzady kolejowe przyznaty refakcye
na te transporty kukurudzy, ktére sprowadzone zostaly dla go-
rzeln, nie dopiero od 1. lutego b. r.,, ale juz od 1 pazdziernika
1892 r., a to nawet w takich wypadkach, chociazby przedsiebiorca
gorzeln nie byt adresatem dotyczacej przesytki, jezeli na podsta-
wie urzedowej kontroli gorzeln wykaze sie, ze ta kukurudza w go-
rzelni przerobiong zostata.

Hz vy k all y.

Nie jeden z Szanownych Czytelnikéw zapyta sie co to sie
rozumie¢ pod tym stowem. Zaraz wytlumacze. Wyraz szykana
wszedtl nie tak dawno w mode u nas, gorzelnikéw, bo od czasu
zaprowadzenia nowej ustawy woddczanej, a oznacza on dokuczanie
do zywego; — w niemieckiem chikanirer., znaczy tyle co: ,bis
aufs Blut argern®“. Oto przyktad;

W mojej gorzelni zacieram dziennie trzy kadzie, a te majg
nurnera porzagdkowe 1, 2, 3, — 4,5, 6, — 7, 8 9 — iw tym po-
rzadku sie tez napeiniajg do fermentacyi prawie zawsze, lecz nie
absolutnie zawsze, bo jezli mam jaki pow6d, a zwtaszcza obawe
przekroczenia oznajmionej miesiecznie wyprodukowaé sie majacej
ilosci alkoholu, to musze wtedy zostawi¢ jedna lub dwie kadzie
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prozne, cz/Nli nie zatrzeé je — wszak mi to wolno,i tutaj kiepo-
waé mie nic nie moze.

Z powodu uroczystego Swieta Wielkiejnocy dnia 2 t m.
i z powodu obawy przerobienia oznajmionej iloSci alkoholu, zreszta
by da¢ moznos$¢ robotnikom pomodlenia sie w kosciele, ruch go-
rzelni zaczat sie az popotudniu i zatartem tylko jedng kadz Nr. I.
uwidocznlwszy jg w rejestrze w rubryce ,$Swiezjun zaciorem na-
petnionel,

W pare dni jest c¢. k. straz skarbowa na kontroli w gorzelni
i sporzadza opis czynu za to. ze kadzie Nr. 2, 3, dnia 2. kwietnia
nie byty w rejestrze uwidocznione — stoi tam uwidoczniona kadz
Nr. 1 napetniona $Swiezym zaciorem, a Nr. 2 i Nr. 3 niema, wigc
,Opis czynu sporzadzony z kierownikiem ruchull Nie pomogto
wyjasnienie, ze jakze mogty te kadzie Nr. 2 i 3 byé w rejestrze
uwidoczniane, skoro nie byty dnia wspomnianego napetniane wcale,
a wiec prozne, bo wedtug twierdzenia tych pandéw to nie jest to-
maczenie. Wiec na jakiej podstawie opis czynu robi¢? — czy jest
na to jaki paragraf? czy jest w rejestrze rubryka do wciggania
i préznych kadzi ? pytania te zostaty bez odpowiedzi.

Chociaz moze wyzsza instaneya odrzuci taki opis czynu bez-
podstawny, ale pytam sie dla czego organa kontrolujgce nierozu-
mieja ustawy i po co swym postepowaniem maja komus$ robic
przykrosci, ,bis aufs Blut argern ?¢

I nie wiedzie¢ dla czego teraz w gorzelniach nas tak szyka-
nuja, co za powo6d? bo przeciez za starej ustawy, gdzie tyle byto
takze powoddéw do szykan, za lada czerpak, ceber lub kadke, na-
wet gdy takie naczynko nie znajdowato sie w przepisanem miegjscu,
lub byto zamienione — tego nie bywato — i styszatem z ust
jednego starszego urzednika, ze bylo wtedy polecenie z gory,
przestrzega¢ jak najscislej ustawy przed defraudacya, ale nie
sekowac¢, teraz odwrotnie, o lada co, stusznie czy niestusznie
»,0pis czynull, jak z jakim co najmniej przemytnikiem uchwyco-
nym na gorgcym uczynku — czy to nie musi ,bis aufs Blut
argern ?* S. H.

Korespondeneye.

Szanowny Panie Redaktorze!
W numerze 9. z 15. z. m. panskiego pisma fachowego, ,Go-
rzelmk* — umieszczona jest krytyka moiej metody zacierania
i fermentacyi, podpisana literami F. S., do ktorej pozwole sobie
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da¢ wyjasnienia, gdyz wziety tam jest przykiad wynikéw w arcy-
ksigzecej gorzelni w Wieprzu, wykazujgcy wydatek spirytusu na
56»/101 %e alkoholu z kilograma skrobii.

Ot6z przyczyna nieco nizszego wydatku z kilograma skrobii
lezy w tern, ze nadzwyczaj $cisle w czasie tych parydniowych
prob byly ze strony Zarzadu odwazane produkta i z ziemig
a ziemniaki wykazywaty witasnie 20°/0 skrobii w tych dniach
préby, co ze wzgledu na urzadzenie fermentacyi w tej gorzelni
wptyneto niekorzystnie na odrobienie kadzi, gdyz tam przerabia
sie zwykle kartofle 18 do 19% majace, to tez w nastepnych dniach
z takich kartofli okazat sie wydatek juz 60°/0- Zaciory wykazy-
waty i6°/o cukru i odrabiaty do i'4°/o cukru, i gdyby te dni préby
wzieto sie za norme w rachunek, to wypada:

W gorzelni Wieprz-Zywiec 3000 kigr. kartofli po
19°/0 = 570 klgr. skrobii, 80 klg. jeczmienia — 48 Kklg. skrobii
razem 618 klg. skrobii; wydatek spirytusu wynosit 30.450°/0 litro-
wych, przeto z kilograma skrobii 53m0°/0 alkoholu.

W ogole gorzelnie, w ktérych proby sie odbywaty po pare
dni tylko, nie byty znow tak przygotowane, azeby zaraz wydatek
spirytusu az do 60% wyprowadzi¢ mozna byto.

Ale oto sg daty poézniejsze z dwdéch gorzelh, gdzie juz wy-
datki z moja metoda sie ustality.

Gorzelnia Ple$na. Ziemniakéw 3206 klg. po iSI/2 $kro-
bii jeczmienia 64 klg, razem skrobii 630 klg. Wydatek spiry-
tusu 36.650°/( litrowych, przeto 58*17% z kilograma skrobii, a gdy
sie stracito na ziemie w ziemniakach sie znajdujgca, to wy-
datek wypadt na 599# z kilograma skrobii.

Gorzelnia Brzyszcze. Ziemniakéw 1550 klg. po 19°
jeczmienia 32 klg., razem okragto skrobii 31; klg., wydatek spi-

rytusu i8'840°0 litrowych, przeto z kilograma 60% wydatku.

Zdaje mi sie, ze przedstawiwszy faktyczne daty wydatkéow
zadowolnie panéw krytykéw i tylko doda¢ musze, ze moja me-
toda ma naukowg podstawe, jest pewna, pojedyncza, i ze przez
oszczedno$¢ jeczmienia bilans gorzelni pracujgcej mojg metoda
niezawodnie wypadnie korzystniejszy.

Blizszych szczegétow i wyjasnien na listowne zapytania go
tow jestem zawsze chetnie udzielic.

Pozostaje z szacunkiem

Gustaw Fritsche,
technik gorzelniany Czerniowcc— No\vv Swiat 67.



Szanowna Redakcyo!

Prosze uprzejmie przyja¢ w tamy naszego organu moje uwagi
dotyczgce kwestyi restauracyi gorzelni przy zmianie gorzeinika.

Z zamknieciem ruchu gorzelni, co w niedalekim czasie na-
stapi, nie obejdzie sie niezawodnie bez zmian w kierownikach,
sgdze przeto, ze jest na czasie zwréci¢ uwage kolegéw, jak mo-
znaby utatwi¢ swemu nastepcy doktadne usuniecie wad tej go-
rzelni i jej restauracye na nastepng kampanie.

Niejednego moze dziwi¢, dlaczego ta lub owa gorzelnia,
pomimo, ze ma warunki, w ktéorych mogtaby byé w miare po-
stepu wzorowo urzadzong, znajduje sie w optakanym stanie.

Trafia sie to najczesciej w gorzelniach, w ktérych Kkiero-
whnicy sa miesiecznie przyjmowani i prawie co kampanie zmie-
niani, nigdy za$ prawie w gorzelniach, w ktérych zawiadowali
fachowi ludzie przez diuzszy szereg lat.

Wina lezy tu po wiekszej czesci w nas samych. Gorzeln.k
miesieczny ustepujacy z posady, nie troszczy sie wcale w jakim
stanie odbierze jg kiedy jego nastepca — a to zZle,

W tym wypadku powinien ustepujgcy kierownik gorzelni
dla utatwienia swemu nastepcy zostawi¢ dokladny wykaz wadli-
wosci i brakéw, ktére mial najlepsza sposobno$¢ poznaé i wy-
kryé w czasie kampanii.

W ten sposéb miatby nastepca utatwiong robote, a wtasci-
ciel gorzelni mniej kosztéw i przynajmniej nie wyrzucatoby sie
pieniedzy bez potrzeby. Zdarza sie, ze takg miesieczng posade
obejmuje sie przed ruchem gorzelni, a wtedy wszystkie braki
w czasie ruchu wychodzg dopiero na jaw — stad straty, koszta
i nigdy nie ma doktadnego wykonania, na czem cierpi kieszen
wiasciciela i reputacya gorzeinika.

Wykazy takie o brakach i wadliwos$ciach gorzelni ijej urza-
dzenia o uzyciu opatu, o palowiaku, o parze, wytrzymatosci ko-
ttow, parnika, maszyny i t. d. powinni panowie koledzy ustepu-
jacy z posady odda¢ wtascicielowi lub rzadcy dobr do wiadomo-
sci dla swego nastepcy. S. Trznadel.

Szanowna Redakcyo!

Prosze uprzejmie zamie$ci¢ w naszym organie pytania poni-
zej podane, na ktére moze zechce ktdéry z szanownych czytelni-
kéw daé¢ w nastepnym numerze odpowiedz.

i. Czy wyszto jakie rozporzadzenie wyzszych wiadz upow:
zniajace c. k. inspektora gorzeln do kontrolowania magazynu
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wdédczanego w nocy, np. o godzinie ix'/2 i to ze Swiatlem, i wtedy
gdy wszyscy w gorzelni $pig?

2 Czy we wszystkich Dyrekcyach powiatowych istnieje
porzadzenie dla c. k. strazy, aby ta przy kazdej rewizyi, ktora
sie odbywa co drugi dzien prawie, stopniowata wszystkie kadzie
fermentacyjne, czy one sa w fermencie poczynajagcym, podnosza-
cym, opadajagcym lub czy sg $wieze lub zrate, lub tez czy ma sie
ta kontrola odnosi¢ tylko na kadzie Swieze i Zrate?

Za taskawe wyjasnienie tych pytan z gdry dziekuje i pozo-
staje z powazaniem A. 0. w— BW.

f

August MuszczynsKi

oficyalista i kierownik gorzelni Wgo Pana Eustachego Za-
gorskiego w Kotodziejowce, a cztonek naszego Towarzystwa,
przezywszy lat 56, zmart po diuzszej stabosci d. 28. marca b. r.

S. p. Muszczyhski byt nadzwyczaj prawym czlowiekiem
i zdolnym gorzelnikiem — to tez zaskarbiwszy sobie uznanie
swego chlebodawcy, zajmowal te posade od lat 13.

Towarzystwo nasze traci w nim swego cztonka, a my
serdecznego i ustuznego kolege. Cze$¢ Jego pamieci!

Wspaniatomys$iny wiasciciel, powotat na te oprdzniong
posade jego syna, rowniez cztonka naszego Towarzystwa,
p. Leona Muszczynskiego.

R ozmaltosci.

Czary. MylilibySmy sie sadzac, ze czary — to zabytek przesztosci,
i ze czasy te bezpowrotnie juz minely, kiedy to wiedza gorzelnika ograni-
czata sie i polegata jedynie na réznych ,.hokus pokuje i wzywaniu potrze-
bnych mu duchéw do pomocy, a mianowicie: kiedy to cytowano duchéw
fermentacyjnych (Spiritus fermentales) do kadkarni, aby byty postuszne
duchom winnym, t. j. wodczanym (Spir. vini), kiedy to gorzelnicy za-
chowywali pewne sekreta lub recepty, powierzajac je opiece duchéw tajem -
nych (Spir. latentes), przekazujac je z ojca na syna, lub za drogie pie-
nigdze sprzedajac; kiedy to wreszcie taki gorzelnik-czarodziej, z pomoca
tych, jako tez i wielu innych ustuznych mn duchéw, jak : przyjemnych, nie-
bianskich, gryzacych, ostrych, stonych, gorzkich i t. p. i t p. mogt z za-

roz
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wisci lub dla dobrego interesu, drugiemu gorzelnikowi ,odebra¢ wédkell,
gdyz dla dopiecia tego celu. wystarczyto mu ustawi¢ sie na granicznej miedzy
choéby i zdata od gorzelni, ale koniecznie tak, aby przynajmniej komin tejze
zobaczyt, by za wetknieciem w te miedze rurki trzcinowej i za zacytowaniem
pewnych duchéw, naptyneto mu prosto z kadkarni dotyczacej gorzelni, tyle
wodki, iz ,nie tylko mogt sie jej dobrze napié, ale i sporg ilos¢ do domu
zabracll

MylilibySmy sie — powtarzam — sadzac, ze te czasy czaréw juz mi-
nely — Swiezy bowiem fakt, ktéry obecnie w wschodniej Galicyi sie wyda-
rzyt, i ktory to tutaj przytoczyé zamierzam, przekona nas inaczej.

Pewien gorzclnik — nie powiem ktory i gdzie, a do$¢ jezeli nad-

mienie, iz nalezy do klasy empirykéw i szarlatandw, i jako taki, nie ma
ani z nami, ani z naszem Towarzystwom, oprécz uzurpowanego iniana ,,go-

rzelnika'l, nic wiecej wspdlnego — ot6z ten pewien gorzclnik, upatrzywszy
oobie pewng gorzelnig, zapragngt per fas czy nefas zosta¢ jej kierownikiem
i w tym tez celu zastosowat ku temu — w jego mniemaniu — nieomylny

Srodek, a mianowicie:

Kupit on sobie sporg bryte pumeksu (Bimstein), jak wiadomo, catkiem
niewinny z natury swej dla gorzelnictwa minerat — i do tej to bryly pu-
meksu przykrepowat drutem w tajemnicze wezty pomotanym, duza, ciezka,
zelazng mutre — zdaje sie aby nadaé tejze bryle potrzebnego ciezaru do
zanurzenia si¢ w wodzie — a musi byé mutra nie inny kawal zelaza, ani
kamieni, ani nawet otéw i t. p, gdyz, jak tenze czarodziej twierdzi, sztuka
by sie nie udata.

Z ta, tak przysposobiong brytg pumeksu, wystat on swego wtajeinni?
czonego i dobrze poinformowanego sprzymierzenca, ktoremu — nawiasem
powiedziawszy — roéwny udzial w zysku z tych czaréw przyobiecat, z tern
poleceniem, aby ,punkt o 12 godzinie w nocy, nim pierwszy Kkur zapiejel
te bryle pumeksu wraz z jej ciezarem, na sznurku — bez watpienia row-
niez zaczarowanym — do studni, z ktorej ta ,upatrzonall gorzelnia wode
pobiera, wpuscit.

Ta bryla pumeksu wraz zjej armaturg, miata przeznaczenie za pomocg
wyz przytoczonych duchdéw, zaczarowaé calg wode w studni na wsze czasy
do tego stopnia, iz ferment miat zupetnie w tej gorzelni usta¢, a tern samem,
gorzelnik tamtejszy nie mial by¢ w stanie ani kropli wédki napedzié!

W nastepstwie tego zaczarowania, miat sie zjawi¢ 6w czarodziej, lecz
rozumie sie, dopiero po kilku bezowocnych prébach wypedzenia tego ducha
antifermentacyjnego z gorzelni przez innych gorzelnikow podjetych, i za
dobrg oczywiscie zaptata, a roéwniez i z warunkiem statego umieszczenia go
w miejsce dotychczasowego kierownika gorzelni, miat ten pumeks — nieza-
wodnie znowu o godzinie 12 w nocy — ze studni wyja¢, a podziekowawszy
tym ztym duchom za ich pomoc i wypedziwszy ich z gorzejni, zacytowaé
duchéw przyjaznych, ktéroby napowr6t dobry ferment sprowadzi¢ musiaty.

No, i sprawa bytaby skonczona — interes dobry, a czarodziej statby
sie byt zbawcg i stawnym naraz gorzelnikicm!

Lecz stato sie inaczej...

Nieszczescie bowiem chciato, ze wspomniany gorzelnik byt zapewne
jeszcze fuszerem w swoim zawodzie czarodziejskim — gdyz nie umiat QL
a moze i zapomnial zacytowaé jeszcze jednego jakiego$ ducha, ktéryby jego
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wspolnika i wystannika w wykonaniu tego postanowienia podtrzymat — bo
c6z sie dzieje?

Wystanca tego obcigzonego ta brylg pumeksu i maszerujgcego do do-
tyczacej gorzelni, wzrusza po drodze sumienie — i tenze skltada swoj ten
ciezar z przyznaniem sie do winy u innego gorzelnika — i tak, czarownik
ow wyczekuje do tej cbwili skutku swych czaréw, a moze sie nawet i dziwi,
zc te jego duchy, w tak pozadanem przedsiewzieciu go opuscity.

Tyle co do czarow — a teraz postuchajmy, co nart na to nauka od-
powie ?

Ze wzgledu iz badZz co badz nasuwalo sie tu podejrzenie, czy kamien
ten, jako wielce porowaty, nie jest nasycony jaka$ silng trucizng dla drozdzy,
przeto dla uzyskania pewnosci, poddano takowy analizie cliemicznej, a po-
niewaz analiza wykazata, ze pumeks ten nie byt zgota niczcni zanieczyszczony,
wiec tez potwierdza sie w zupetlnosci zeznania tego ,wystannikall, iz caly
ten zamiar ,odebrania wodki drugiemu gorzclnikowi® polegat jedynie na
czarach!

To wiec jest sylwetka inteligencyi i wyksztatcenia fachowego jednego,
a raczej dwoch gorzelnikéw z tej klasy, jaka u nas niestety jeszcze prze-
waznie sie znajduje — a zajmujg oni nieraz nic zle posady, dostajac sie na
takowe za pomoca ,przyjaznych im duchéw", przyczem nieudolnos¢ swa fa
chowa umiejg bardzo zrecznie pokrywa¢ sprytem lub szarlatanstwem, a za-
razem, w nieznajgcego sie dobrze na gorzelnictwie i ich sztuczkach witasci-
ciela lub przedsiebiorce gorzelni zdotajg czesto wszczepi¢ przekonanie, ze
gorzelnik uczony, to do niczego, bo Ql tylko z ksigzek robi, i jedynie tylko
ten dotyczacy ,szarlatan" potrafi ,mie¢ wddke* gdyz posiada do tego ta-
jemnice, ktére w spusciznie, lub za drogie pienigdze nabyt.

Caly ten, aczkolwiek prawdziwy fakt, podajemy tylko ze wstretem,
gdyz nie jest to dla nas podcblebnem, ze z takimi nieukami i zacofaricami
jedno miano ,gorzelnikéw" nosimy — lecz winy tego, aotad u nas prakty-
kowanego szarlatanstwa nie gdzie indziej, tylko 1 pewnej czesci samych wia-
Scicieli i przedsiebiorcow gorzelh szuka¢ nalezy. Albowiem gdyby tacy szar-
latani nie znalezli u nich przystepu, postuchu, a wreszcie i zaufania pod-
chlebstwem i kretemi drogami zdobytego, to dawno by juz byli zeszli z pora,
i obecnie, chyba tylko historyaby o nich wspomniata. A. K.

Tektoryum, jest to rodzaj szkta niekruchliwego i sktada sie z,tkanki
drucianej galwanizowanej, pociagnietej wlasciwg masa, przepuszczajac $wiatto,
lamie promienie stoneczne, dla. tego nie jest przezroczyste.

Jest QIO miekkie i gietkie i nie tamie sie, w wodzie za$ nie rozpuszcza
sie, wytrzymuje goraco i zimno z réwng trwatoscig i jest ztym przewodni-
kiem na upat i zimna. M czasem zmienia swojg zOttawag farbe na czystg jak
woda, daje sie kraja¢ nozyczkami na tafle wedtlug potrzeby i tak saino jak
szyby do okien, za pomoca kitu wprawiaé

Tektoryum jest tansze jak szkto, a ze sie nie tlucze, przydatne iest
bardzo na zastgpienie szyb w fabrykach i réznych innych budynkach.

1)0 dzisiejszego numeru dotgczamy przypomnienie o zalegitg
prenumerate i upraszamy o wyrownanie zalegtosci.
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OGLOSZENIA.

I

przyi'zady dorektyfikowania spirytusu, kotty pa-
rowe, rezerwoary zelazne na spirytus, kadzie,
parniki, pompy, catkowite rzeznie, miedziane
i zelazne kotty do warzenia piwa, pompy piwne
i chtodniki, kadzie na brzeczke piwng, przy-
rzady do chiodzenia piwa i maszyny parowe

urzgdza i dostarcza sumiennie i po najnizszych cenach

fabryka wyrobéw metalowych

JANA OCHSN ERA

w Bialej koto Bielska (Galicya).

ir W S Z Y S T K O

co kto tylko zaiada

dostarczaja

KRAJEWSKI & LICKA

dom agencyjno -komisowy i przedsiebiorstwo wysytkowe dla
wszystkich artykutéw do uzytku prywatnego i przemystu.

Wieden, 1. Gisclastrasse Nr. |I.
Zamawia¢ mozna wszystko bez poprzedniego zapy-
tywania sie, opisujagc doktadnie zgdany przedmiot i przy-
blizong cene tegoz.
Cenniki na zadanie tjratis i /ranko. Wysytka- poczta lub koleja za zaliczka.

~ ~ Tanio — dobrze — rzetelnie. ~~—
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Rok ig&féenia FAB RYKA Roklzgiloéenia
| 1

oraz

walcownia 1 kotlarnia
BRACI KOHLHAUPTOW

w Ustroniu (Szlask austr.)
premiowana na wielu wystawach pierwszemi odznakami

poleca jako SWg specyalno$¢:

Kompletne urzadzenia i rekonstrukcye g-orzeln i ra-
fineryi, — Przyrzady odpedowe rdznych starszych
i nowszych systeméw. — Przyrzad odpedowy fungujacy
bez przerwy patentu ,P. Donat“. — Przyrzady rektyfi-
kacyjne w wszelkich rozmiarach. — Przyrzady do
przechowania drozdzy®, patent ,Rémera"”, dotychczas
nieprzescignione. — Kotty parowe réznych systemoéw.
Parniki Henzego, kadzie zacierne, chtodniki z rucha-
dtami. — Rezerwoary na spirytus i wode. — Chto-
dnice wezowe i cylindrowe. - Montejusy. — Wagi
kartofiane. — Kadzie do czyszczenia kartofel z tupin,
blaszane kominy. — Piluczki do kartofel. — Elewa-
tory.— Maszyny parowe réznych wielkosci — Pompy
do zacieréw i zimnej wody, zelazne i metalowe, do
poruszenia recznego, para lub zapomocg paséw. — Pul-
sometry, Injektory, Wentylatory, Ex.haustory. — Rury
miedziane, z zelaza kutego lub laneg'o w réznych roz-
miarach, (specyalnos$¢ rury systemu armatniego wy-

trzymujace najwyzsze ci$nienia). — Rury prasowane
systemu ,Mannesmann”. — Plansze, $ruby i niuty
z miedzi, metalu lub zelaza. — Armatury zelazne,
miedziane, mosiezne, jako to: podstawy na rurki
szklanne, kurki, wentyle, zaséwki itp. — Regulatory
do pary i do zacier6w. — Metal do spajania ,,Vulkan*

w 5 odmianach.
Nastepnie poleca inne wyroby fabryczne w najlepszej jakosci.

Plany i kosztorysy na zadanie, jak rowniez cenniki bezptatnie
i franco. (1—1i)
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LEJARNIA ZELAZA

polecaja

jako gtéwna swa specyalnosé

l@:} URZADZENIE GORZELNI PAROWYCH.

01

Kottty parowe wszelkiego rodzaju.
igt Machiny parowe.

Ptuczki do ziemniakdéw z przyrzadem do oddzie-
*5(1 lania kamieni.

Aparaty Henzego do gotowania i rozdrabniania

ziemniakéw.

*81 Kadzie zacierne z przyrzadem rurkowym do chto-
>8T dzenia zacieru i exliaustorem.
Iﬁl”‘[l Gniotowniki do zieionego i suszonego stodu.

Pompy do zacieru.

Pompy parowe do zasilania aparatu destyla-
M cyjnego.

Pompy do”zimnej wody.

Przewody ruchu, jakoto: waty przewodowe, to-

-f,\ls zyska, pasowe kregi, kota zebate i t. d.
i&i ym dolecenie,

Gorzelnia moja w Lackiej Woli juz jest w ruchu, kadz
* zacierna z chtodnica i mieszadlem i paruik na kartofle, dosta-

”m wione z fabryki Urbanowski, Romocki i Ska w Poznaniu,
*)A funguja ku memu zupetnemu zadowoleniu.
Przemysl dnia 12.'stycznia 1B93.

Dr. Franciszek Sas Dolinski
adwokat krajowy. non
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Z Drukarni Ludowej we Lwowie, pod zarzadem St. liaylego.



