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Odpowiedzialny redaktor:

Wiele w "la zuzywamy

przy gotowaniu kartofli w gorzelni?

W 47 numerze czasopisma ,Zeitschrift
fiir Spirilzisindustriell z r. 1897 zapytuje p.
W. z B., jak wielkiem jest zuzycie pary,
wzglednie paliwa ula ugotowania za jeden

Wiktor Syniewski,

asystent Szkoty Politeckn.

cznych, ze do ugotowania 3000 Klgr. kar
tofli potrzeba 104-5 kligr., czyli okrggto dwa
cetnary (po 50 kigr.) dobrego wegla, ktére-
go 1 kigr. potrafi odparowac¢ 7 klgr. wody

]'onizej postaram sie da¢ odpowiedz
na pytanie p. W. pi-zv pomocy mego wzo-
ru, podanego w 22 i 23 Nrze ,,Gorzelnika*

raz 30U0 klgr. kartofli. Inzynier Goslich, z r. 1897.
urzednik berlinskiej stacyi dosSwiadczalnej Podatem tam dla zuzycia pary do go-
dla przemystu spirytusowego, podaje w od- towania Kkartolli w parniku nastepujacy
powiedzi p. W., na podstawie dat prakty- wzor:
pp= I35 % (K 0006 p K + 01112 r*+ 143 0, gP/)+ 0.0017024 VP
Otéz przyjmujemy ze: Do ugotowania 3000 klgr. kartofli po-
Temperatura lokalu trzebujemy zatem 728-8 kigr. pary. Jezeli
w ktorym jest usta- 1 klgr. wegla daje 7 klgr. pary, to uzyjemy
”\g\lsftgnykaH::fZ”ev W%r;?;l k= 14°C; na wytworzenie 728-8 kigr. pary -7-28—8 —
cych sie ugotowac 104-1 klgr. wegla.
wynosi K = 3000 kligr., Jak widzimy wiec, liczba, obliczona
Kartofle okazuja p = 18% skrobii; przy pomocy mego wzoru, zupetnie sie zga-
Cigzar parnika wynosi y s= 2200 Kigr. ; dza z liczba, wzieta z praktyki, podana
Sporzadza sie 7 =1 zacier; przez Goslicha.
Powierzchnia parnika . .
. Wzbr wiec wytrzymat krytyke.
wynosi op= 5 m2
Gotowanie trwa gp = 1 godzine: Mogtoby sie jednakowoz zdawaé, ze,
Pojemnosé parnika jezeli praktyczne dane pozwalajg szybko
Wynosi VD= 4800 litréw. oblicza¢ zuzycie pary, to wszelkie oblicza-
Wstawiajac powyzsze liczby w podany nie za pomoca wzoréw jest zbyteczne.
wz6r otrzymamy Ot6z tak nie jest. Nalezy tu bowiem uwzgle-
135—tk dni¢ to, ze wzdr jest waznym dla wszyst-
500 - 0241 kich rozmiaréw fabrykacyi i dla wszelkich
K = 3000 roznorodnych warunkéw, da on nam przeto
0,009. p. K = 324 zawsze bardzo dobrg i z prawdg sie zga-
01111 y. i = 244 dzajagcg odpowiedz, praktyczne dane za$
143 opgpi = 71 msja warto$é¢ tylko dla takich warunkéw,
0,0017024 Vp = 3 przy jakich zostaty wyposrodkowane.
a dalej: Nie w tem jednakowoz lezy cata war-
Pp.= 0,241 (3000-324+244+ 71)+ 8= to$¢ wzoru, ze przy jego pomocy mozna

0,241 X 2991 + 8
720-8 + 8
728-8

obliczy¢ ilo$¢ zuzywanej w Henzem pary,
warto$¢ jego ocenimy dopiero wtedy, gdy
sie przekonamy, ze daje on nam odpowiedz
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na rozmaite inne pytania, na ktore prakty-
ka odpowiedzie¢ nie jest w stanie.

Wzdér naszmozemy takze tak napisac:
Pp. = (K- 0,006 p. K) + = |-
+ —loi-0,1,2
135 tk. i# o0 ttr
502 op'~p 1 ¢

+ 0,0017024 VP

Jak wiemy, wyraza nam pierwsza cze$¢
wzoru (l) ilo$ézuzytej pary na ogrzanie
i ugotowanie wytgcznie kartofli, druga czesc
wzoru (Il) ilos¢ zuzytej pary do ogrzania
masy parnika, trzecia eze$¢ wzoru (Ul)
ilo§¢ zuzytej pary wskutek oddawania cie-
pta przez parnik na zewnatrz, a w koncu
czwarta cze$¢ wzoru (1V) ilos¢ pary, zuzy-
tej przy wyciskaniu kartofli na zewnatrz

Jezeli w te czeSci wzorow wstawimy
odno$ne wartosci, przekonamy sie, ze:
na ogrzanie samych kartofli i

ich ugotowanie zuzywamy 645 Kagr.
na ogrzanie masy painika zu-

zywamy . . . 58'8
wskutek oddawania ciepta na

pary

zewnatrz przez Sciany zu-
zywa sie A

do wyciskania Kkartofli z par-
nika zuzywa sie . 8 , "

Razem 728’8 Kkgr. pary.

Widzimy wiec, Ze najwiecej pary zu-
zywa sie na ugotowanie samych Kkartolli;
znaczne iloSci pary zuzywa sie na ogrzanie
parnika. Zuzycie pary wskutek oddawania
ciepta na zewnatrz przez S$ciany parnika
wynosi 17 klgr.

Najmniej zuzywa sie pary na wycis-
kanie kartofli z parnika.

Mozemy z powyzszego wnioskowac
tez, gdzie mozna oszczedza¢é na parze,
mianowicie przy kondensowaniu sie pary
wskutek oddawania ciepta przez Sciany
parnika. Mozemy przy uzyciu masy izola-
cyjnej oszczedzi¢ przy kazdem gotowaniu
okoto 15 Kklgr. pary; przy 2 zacierach
dziennie uczyni to 30 klgr., a w kampanii
8-mio miesiecznej, czyli 240-to dniowej
240X30 = 7200 Klgr. pary.

jjr. L.

Do wytworzenia za$ 7200 kigr. pary

1028 kg. wegla.

spotrzebowalismy

Prowadzenie roboty w gorzelni belgijskiej

(iorzelnik Jm"ifcr z Monachium podaje
w Nr. 47. pisma ,,Zeitschr.f Spiritus Ind.*
z r. 189.7 nastepujacy opis postepowania
technicznego w jednej z belgijskich gorzeln,
ktorg on zwidzit w ubiegtej kampanii,

,Dotychczas pobierano w gorzelniach
belgijskich podatek od przestrzeni zaciero-
wej ; nowa ustawa, ktora weszta w zycie,
zniosta dawny podatek, a wprowadzita
w zycie podatek nowy od wyrobionej ilosci
spirytusu. Dawny podatek wynosit 26’6 fr.
od 100 1 przestrzeni zacierowej, nowy po-
datek za$ wynosi 1 fr. od litra gotowego
produktu 50°/0 owego.

Wskutek wysokiego podatku od prze-
strzeni zacierano gesto| zaciery okazywaty
do 30° Bllg. Zaciery te zadawano wytgcznie
drozdzami piwnemi, przyczem brano zna-
czne ilosci tych drozdzy, aby tak wielka
ilo§¢ cukru przefermentowa¢. Na kadz 100
hektolitrowa brano 40 cetnaréw kukurudzy
i 20 ctn. stodu pszenicznego. Potowe tego
stodu mielono bardzo miatko, potowe za$
uzywano w postaci stodu zietonego. Kuku-
rudza pochodzita z Ameryki, pszenica za$,
uzywana na stdd, z Egiptu (pneumutyczne
stodowanie). Przed uzyciem myto kuku-
rudze woda i roztworem kwasu siarkowego,
suszono i potem miatko mielono. Stéd, uzy-
wany w stanie suchym mielono réwniez miat-
ko. Make kukurudziang gotowano w parni-
kach, zaopatrzonych w pionowe mieszadta,
podci$nieniem U/2 do 2 atm.; po ugotowaniu
wypuszczano pare, poczem odpuszczano
ugotowang mase do nizej potozonych kadzi
zaciernych  Azeby mase w parniku zrobié
nieco piynniejsza dodawano troche zielo-
nego stodu. Do kadzi zaciernych dodawano
reszte stodu przy odpowiedniej temperaturze.

Zacier byt gesty i posiadat jasny, zéity
kolor, oraz bardzo stodki smak. Po scu-
krzeniu ochtodzono zacier i rozcieficzono go
w kadzi tak, aby okazywat 30° Bllg., po-
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czem dodano do niego angielskich praso-
wanych drozdzy piwnych. Na 100 hl. za-

gorzelni belgijskiej.

cieru dodawano 24 ctn. drozdzy (!!!) Za- jeczmienia.

cier odstawiano ciepto, gdyz fermentacya
trwata tylko 48 godzin. Kazda kadz byta
zaopatrzona w dwie state wezownice, przez
ktére przeptywata woda i regulowata tem-
perature. Do kazdej kadzi dolewano 2 litry
kwasu siarkowego. Fermentacya byta silna,
a zaciery odfermentowywaty do OT) — 0'7°

Bllg. Wydatki byty wskutek tego tez
wielkie.

Gorzelnia, ktérg zwiedzatlem, byta co
do rozmiaréw druga w Belgii; posiadata

ona 10 kadzi fermentacyjnych o pojemnosci
po 100 bl. kazda. Kadzie te byty zbudo-
wane z miedzi i z zewngatrz obmurowane,
posiadaty, jak powiedziano, dwie wezownice
do chitodzenia, oraz pionowe mieszadto,
ktdre mieszatlo zacier podczas napetniania
kadzi i wyprézniania jej. Podczas fermen-
tacyi nakrywano kadzie mozieznemi pokry-
wami, posiadajgcemi ksztatt koputy. Izba
fermentacyjna byta zaopatrzona w dobrze
dziatajgce wentylatory. Do odpedu zacieru
stuzyty 4 kolumny, ktore dawaty spirytus
50 procentowy. Spirytus ten odpedzano
jeszcze raz na aparacie mniejszym i otrzy-
mywano produkt o 75—80° Tr. Z tego spi-
rytusu wyrabiano znany Genicévre (!! )m
Wskutek wprowadzenia nowego spo-
opodatkowania zupetnie zmieniono
spirytusu. Wprowadzono
mianowicie 72 godzinng
fermentacye i zielony stéd z ta jedynie
roznica, ze nie zacierajg teraz tak gesto
jak w Niemczech, gdyz podatek optaca sie
tylko od wyprodukowanego syirytusu. (Spo-
s6b postepowania techn. bedzie zatem taki
sam, jak obecnie w Austryi i Rosyi, gdzie
spos6b opodatkowania jest ten sam). Nowe
urzadzenie gorzelni dostarczyta jedna z nie-
mieckich fabryk maszyn. Ustawiono tam
obecnie 4 parniki z bocznem mieszadtem,
2 zaciernie, kadzie do scukrzania, aparat
odpedowy, dajacy 5000 litréw spirytusu na
godzine, oraz wielki aparat rektyfikacyjny.
Kadzie fermentacyjne zbudowano na razie
z drzewa. Ustawiono 7 kadzi o pojemnosci
po 270 hl. kazda. W drozdzami ustawiono
10 kadek drozdzowych po 22 hl. Do kazdej

sobu
spos6b  wyrobu
spos6b niemiecki,

kadzi wpuszczano po cztery zaciery, spo-
rzagdzane z 4800 kigr. kukurudzy i 16%
Drozdze robiono ze stodu zielonego.

Zaciery $wieze okazywaty 16 —17° Bllg.; od-
stawiono je przy temperaturze 16 —16'/20,,<
zaciery ogrzewaty sie do 26 —=27° C,
a odfermentowywaty do 0 -0°8°. Wydatek
z jednej kadzi wynosit 4000 litréw spiry-
tusu a 50%. Wywary suszg sie przy po-
mocy nowo ustawionego urzadzenia.

Do odbioru spirytusu stuzg tam na-
czynia miernicze, ustawione w 0So-
bnym lokalu i pozostajgce pod urzedowem
zamknieciem wiladzy skarbowej. Wszystkie
przewody rurowe do tych naczyn sg oplom-
bowane i okryte blaszanemi mufami.

Przewody rurowe spirytusowe
lowane sg czerwono, wodne biato, parowe
czarno, a zacierowe zo6tto.

Gdy zacier z catej kadzi
destylowany, mieszano spirytus w naczyniu
mierniczem przez 10 minut, zawarto$¢ od-
czytywano na odpowiedniej skali, poczem
brano przecietng prdébke, stopniowano ja
i tak obliczano ilo$¢ spirytusu.

Po tej czynnosci musiat spirytus pozo-
sta¢ jeszcze przez 6 godzin w naczyniu,
a to dla ewentualnego sprawdzenia ilosci
przez wyzszego urzednika, gdyby tenze
w tym czasie przybyt. ~Po szeSciu godzi-
nach mozna spirytus odpuszcza¢ do dal-
szego uzytku.

Zauwazy¢ nalezy, ze kadzie fermenta-
cyjne byty zaopatrzone w jeden kurek, od-
puszczajgcy zacier do odpedu. Kurek ten
jest opieczetowany. Plombe zdejmuje sie
z niego dopiero o 7-mej godzinie rano tego
dnia, w ktorym zacier ma i$¢ do odpedu.

W Belgii powstaje teraz bardzo wiele
matych rolniczych gorzeln, ktére optacaja
0 15% mniejszy podatek.

poma-

zostat od-

Sposob Szukowa rozsytki hodowli

czystych drozdzy dla gorzelh

(uzywany w zymotechnicznem laboratoryum techno-
logicznego instytutu w Charkowie).

techno-
rozsyta

Zymotechniczne laboratoryum
logicznego instytutu w Charkowie
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gorzelniom czyste hodowle drozdzy w po-
staci kultur na zZelatynie, ugotowanej na
brzeczce. Zelatyna znajduje sie w zwyczaj-
nych probierkach, ktore sg zatkane watg.
Jezeli ma sie podczas kampanii przyrzadzié
drozdze zarodowe z tych czystych hodowli
postepuje sie w sposéb nastepujacy: Za-
cierek drozdzowy, sporzadzony ze stodu,
(rozcienczony do 10° Bllg.) filtruje sie; 3 1
przefiltrowaoego zacierku wlewa sie do od-
powiednio obszernej kolby szklanej, tak,
aby kolba byta tylko do potowy wypetnio-
na, zatyka kolbe watg, przykrywa odwrd-
cong szklanka, poezem sie kolbe ogrzewa
do zagotowania sie ptynu, celem zabicia
wszelkich zarodkéw obcych mikroorgani-
zmow. Brzeczke utrzymuje sie we wrzeniu
pizez 15 minut, poczem ochtadza sie ja
do temperatury pokojowej. Do tak przygo-
towanej brzeczki wlewa sie zawarto$¢ pro-
bierki, ogrzawszy te ostatnig wprzéd w wo-
dzie do 25—30° C., celem stopienia zela-
tyny. Po wlaniu zelatyny do kolby zatyka
sie te ostatnig szybko watg. Kolbe wraz
z brzeczka, zadang czystag hodowlg drozdzy,
stawia sie w ciepte miejsce (przy 20° R.)
i od czasu do czasu lekko wstrzgsa.

Po 24—30 godzinach, gdy brzeczka
zaczyna silnie fermentowaé¢, wlewa sie j3
do 36 1 ukwaszonego zacierku, ktory przed-
tem ogrzano do 70° R. i ochtodzono do'
20° R. Gdy i ta ilo$¢ zacierku jest w pet-
nej fermentacyi, dodaje sie co godzina po
12 1 ukwaszonego zacierku i tak postepuje
tak diugo, poki sie nie otrzyma tej ilosci
drozdzy, ktérej potrzeba do zadania zacie-
ru gtéwnego.

Pogadanki z praktyki.

I. 0 stodzie z jeczmienia beztuskowego.

W kampanii gorzelnianej 1993/4. robi- potrzebowat sie nig opiekowac.

tem po raz pierwszy proby ze stodowaniem
eczmienia bezituskowego dwurzedowego,
Horileum d/sUchon nudum)
Swiadczen moich opisatem dos$¢ szczegbtowo
w Gorzelniku Nr 1 z r. ($94/5 — a nadto
za$ stéd ten jakkolwiek w stanie suszo-
nym — ale jako nienaganny, podatem na
wystawe krajowa, sadzac ze znajde zwo-
lennikow, ktorzyby sie podobnemi probami

tnie bardzo chetnem okiem na ten

Wr i

takze zajeli i doSwiadczenia swoje do wia-
domosci og6lnej podali.

Lecz widocznie, ze jeczmien ten nie
wzbudza nalezytego zaufania tak u gospo-
darzy jak tez u gorzelnikéw, skoro ci pierwsi
nie wiele go uprawiajg, a drudzy mu jako
materyatowi na wyrdb stodu nie dowierzajg.

Jednakowoz kilkuletnie doswiadczenia
tutejszego zarzadu dobr stanowczo okazaty,
ze jeczmien ten wydaje znacznie wiekszy
plon anizeli jeczmien zwykty, wiec juz jako
takijest tanszym produktem chocby tylko na
osypke dla bydta; ponadto za$, nadaje sie
on wybornie na wyrob stodu zielonego dla
gorzelni i jest od stodu ze zwyktego jecz-
mienia o wiele silniejszy, ale takze — jak
to ostatnie proby wykazaly — jest takze
mozebnem uzywaé go jcko stdd suszony,
a wiec na wyrdéb piwa.

Z powodu nieurodzaju w tym roku
jeczmienia zwyktego, a oblitych zbioréw
jeczmienia beztuskowego, stodowatem tenze
przez diugi szereg dni i cieszytem sie jego
tadnem ro$nieciem, pewng odpornoscig
przeciw plesnieniu, a wreszcie dobrem scu-
krowaniem i odfermentowaniem zacierow,
nawet przy koncentracyi 20° S., chociaz
i przy mniejszej dawce tego stodu, od sto-
du ze zwyktego jeczmienia.

To tez zal mi sie zrobito, kiedy na
moja prosbe o dalszg dostawe tego jecz-
mienia do gorzelni, zarzad débr oSwiadczyt,
iz wiecej mi juz tegoz dac¢ nie moze, a na-
tomiast polecit stodowanie tadnej partyi
tego jeczmienia w tutejszym browarze na
stéd suchy.

Nawiasem powiedziawszy, to piwowar
,orkisz*
spogladat i bytby sobie z pewnoscig zyczyt,
iaby mu te ,znajde" wiatry na wszystkie
strony S$wiata roiniosty — byleby tylko nie
A jednak
mimo tego uprzedzenia, wyrobit stéd bar-
dzo dobry, dobrze skruszaty, no i warka,

i wynik do-(po 14-to dniowem odlezeniu sre tego stodu,

bardzo dobrze mu poszta, bu brzeczka, mi-
mo przypuszczen, ze stdéd taki posiada
wiele klajstru a zadnych prawie tusek jako
filter dziatajgcych, sptywata mu bardzo do-
brze i byta ,klarowng", a ferment piwa
rowniez prawidtowo sie odbyt. Na podsta-
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wie tych danych jest takze nadzieja, ze
i dalsza fementacya w piwnicy bedzie

takze dobrg, a piwo to bedzie nawet lepsze,
anizeli z tegorocznych szczuptych jeczmion.

Na podstawie wiec tych doswiadczen,
uzyskaliSmy niezbity dowdd, ze jeczmien
beztuskowy (lecz prosze go nie bra¢ za je-
dno z ,orkiszem") jest bardzo cennym ma-
teryatem na wyr6b stodu i prawdopodobnie
przewyzsza stod ze zwyklego jeczmienia
pud wzgledem dyastazu, w ktérym to kie-
runku, nalezaloby doktadne préby w labo-
ratoryum chemicznem uczynié.

Powinnismy zatem wyzwoli¢ sie z na-
szego uprzedzenia i gdzie komu tylko jest
to mozebnem, nie waha¢ sie przed robie-
niem stodu z jeczmienia beztuskowego —
jako co najmniej jeczmieniowi zwykiemu
nie ustepujagcego — a przytem jako pro-
duktu niepokupnego, a temsamem od jecz-
mieni zwykle tanszego.

Proces wyrabiania stodu z tego jecz-
mienia — jak to z najnowszych prob sie
przekonatem — rézni sie cokolwiek od pro-
cesu przy wyrobie stodu ze zwyktego jeczmie-
nia, by jednakowoz nie przekroczy¢ gra-
nic tej pogadanki, nie bede go tu opisywat,
lecz zato interesowanym kolegom o$wiad-
czam, iz na zadanie jak najchetniej podam
im doktadne wskazdwki. A. Jenik.

O wptywie Swiatta na diastaz.

J. Reynolds Greeu wykazat (Chem. Ztg-
Itep. 1897 str. .809), ze Swiatto wplywa na
diastaz do pewnego stopnia niszczgco. Je
zeli roztwor diastazu poddawac dziataniu
rozmaitych promieni stonecznego widma,
to okazujg sie rozmaite, wahajgce sie straty

diastazu. Pod dziataniem ultrafioletowych
promieni moze cata ilo$¢ diastazu uledz
zniszczeniu. Promienie stoneczne sg dla

diastazu bardziej szkodliwe anizeli promie-
nie Swiatta elektrycznego. Szkodliwymi sg
promienie ultrafioletowe, fioletowe i zielone,
korzystne sa promienie czerwone, z0kte
i niebieskie. Badania Greena s3g bardzo
interesujgce dla nas, gdyz, uzupeinione jesz-
cze. mogtyby z czasem przyczyni¢ sie do
ulepszenia w rostowaniu zboza w sto-
downiach, zaopatrzonych w kolorowe okna.

praktyki. 5

Korespondencya.

Z Mohilewslciej gub. w styczniu 1898.

Diugo wahatem sie, zanim sie zabralepi.
do napisania niniejszej korespondencyi. do
W as; chciatem sie wprzéd doktadnie przekonaé
0 rezultacie prowadzenia robét u siebie w go-
rzelni Obawiam sie jednak, ze mie Szanowni
koledzv wys$miejecie zaraz na wstepie, myslac,
zc zanadto mato wazne rzeczy poruszam. Pro-
sze jednak o cierpliwe przeczytanie niniejszej
korespondencyi i o pobtazliwo$é. Opowiem co
mie boli, a z opowiadania mego moze ktéremu
z Was kiedy$ sie co$ przyda.

Prowadze w tym roku drozdze stodowo
zacierowe, uzywajgc do lego 1 pud zielonego
stodu zytniego i 15 wiader stodkiego zacieru.
Nalezyte dalsze przygotowanie tego zacierku
jest tu prawie nicmozliwem, zbywa mi bowiem
na wszystkiem; prdébowanie wszelkie odbywa
sie U mnie niestety tylko palcem, jezykiem,
okiem albo tokciem.

Zapytacie zapewne dlaczego potrzebnych
mi instrumentéw nie zakupie sam? — Stuszna
uwaga, teoretycznie. Lecz ja réwnocze$nie po-
stawie pytanie, dlaczego. :anig nie sta¢ w tej
chwili nawet na buty ?

Lecz wréémy do zawodu.

Zacier rozciera sie w mojej gorzelni tak,
zc 'li cze$¢ kartofli moze pozostaé nierozbi-
ta, w calych do$¢ duzych kawatkach, gdyz
zacier 240 wiadrowy rozbija sie zaledwie
jedng topatka — wiostem.

Zielonego stodu zytniego uzywam 5 *» %
do zacieru. Zacieru na drozdze nie moge na-
wet dobrze odcedzaé, bo jakkolwiek sito ja-
kie$ znalaztem, nicmam z niego wielkiej po-
ciechy, gdyz pomimo tatania i cerowania zna-
cznie wiecej przepuszcza ono po bokach za-
cieru niecedzoncgo, anizeli $rodkiem cedzo-
nego.

Pomimo takich trudnosci nie popsuty
mi sie drozdze. Méj kwasomierz — jezyk kaze
mi, co prawda, podejrzywaé, ze kwas w hoto-
wicy nie bardzo jest zdrowym, lecz moze on
sie. myli, wydatki mam bowiem dobre, miano-
wicie 15- 1G° z puda kartofli (jakich? Przyp.
Red.) w zupetnie prostej gorzelni, w ktoérej,

jak to sie koledzy sami domyslacie, kartofle
miele sie rekami, a zacier miesza jednem
wiostem.

Uzywam do zacieru 6l/a puda, a do
drozdzy 1 pud zielonego stodu; kartofli biore
118 pudoéw. (Zapewne z 20—21°/0 skrobii za-
wieraj. Kkartofli. Przyp. red.) Otrzymuje S$rednio
2030". Musze to jeszcze dodaé, ze w zacierach
po spuszczeniu do kadzi fermentacyjnych nie
miatem wiecej anizeli 19° Ballinga..

Powiedzcie wiec, prosze, czy rezuttat
byt dobry ? Odfermontowanie byto zawsze do



2° Ballg. ; byto kilka razy nawet do 1.4°J311g,
Pomimo moich rezultatéw, czesto musze zno-
si¢ przykrosci. Napadate$ Szanowny panie
kolego Nemo na tych, co to bezpotrzebnie
.jasnie pankujag“. Podzigkowo¢ Ci zato trzeba
a jeSliby moéj gtos miat jakie znaczenie u
og6tu, tobym Ci gto$no powiedziat w imieniu
wszystkich ,,Dziekujemy!*

Musimy jednak czasami ,jasnie pankujg-
cych* nieco pobtazliwiej osadzaé, kolego, gdyz
nie wiemy, czy nie sa obarczeni rodzing lub
w inny sposéb zmuszani sg do takiego

postepowania. Moze i im to ,Scielenie sie do
stopek™ nie bardzo jest milem, a ,Scielg" sie
bo musza.

Niech wine przyjma na siebie ci, ktdrzy

hotdy takie przyjmujg albo nieraz wprost wyma-
gaja, patrzac wtedy na niewlasciwe rzeczy
przez palce.

W 21 Nrze ,Gorzelnika™ z ubiegtego roku
kolega p. A. H. omawia kwestye ,gorzelni-
kéw z nazwy". Zapytuje skad oni sie wzieli ?
Czyz nie Wy, starsi koledzy ich namnozyli?
Czy, przyjmujac praktykanta, badaliscie, azali
praktykant jest uzdolnionym do rozpoczecia
praktyki w naszym zawodzie? Czy ma chec
zostania dobrym gorzelnikiem ? Niejeden
z kolegébw bardzo wiele nagrzeszyt w tym
wzgledzie; zdarzyto sie czesto, ze starszy go-
rzelnik w pogoni za wiekszym zarobkiem
w jednej kampanii, ba nawet w kilku miesig-
cach ,wyksztatcit' po 7 sztuk takich miodych
adeptéw, co to w czasie praktyki, zaledwie
po pare godzin dziennie spedzali w gorzelni,
a reszte dnia lub nocy spedzali w domu lub
na zabawie. Tacy praktykanci czesto otrzymy-
wali watpliwej wartosci (jak sie po6zniej oka-
zato') dyplomy, na ,doskonale znajacy swdéj
fach| gorzelnikéw.

Pobtazliwiej nieco musisz sie odnies¢,
panie kolego do tych, co nie majac dyploméw
w reku, wilasng pracg dowiedli, Ze moga
z dobrym skutkiem pracowaé, mogag $miato
stang¢ w szeregi najwiekszych znawcoéw swe-
go fachu. A czy nie mamy tez takich, co
duzo nauk pokoriczyli a pomimo to pracowac

nie umiejg. | takich czesto zaliczajg do ,,in-
telegencyi" gorzelniezej, jedynie na. mocy
,» dyplomu™.

Nie gniewajcie sie koledzy, jezeli zanadto
ostro moze powiedziatem to co mysle ; chce
przemawia¢ w imie prawdy, a gdy czesto

prawda musi by¢ cierpka, nie moja w tern wi-
na. Cheé ma jest szczera.

Dawniej do$¢ moéwiono i pisano o dtugo
wyrosnietym stodzie, dzi$§ jednak ta sprawa
ucichta. Przyznam, ze nie zdarzalo mi sie
spotka¢ kolege, ktéryby takiego stodu uzywat.
A prreciez, sadzac z robionych prob, mozna

by¢ pewnym, ze w uzyciu takiego stodu jest inieckiej
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dos¢ wielkie wyrachowanie, gdyz liczac po 30°
na pud zielonego stodu i nam nalezy odej-
mowa¢ jaki§ stopien od wydatku z kartofli.
Obecnie do$¢ silnie roszcze swoj stod
zytni ; prowadze go przy 14"R. Stéd rosnie
tak, ze liscieniowy ped dosiega co najmniej
diugosci ziarna a korzonki dochodzg do dwu-
krotnej diugosci ziarna. W og6le wyglada
moj stéd jak jeczmienny, a rezultaty mam
przy jego pomocy niezte. Chciatbym wiec
wiedzie¢ co koledzy o takim stodzie sadza.
O doktadnych prébach sam mysle¢ teraz
nie moge. B. Rotkiewicz

Czes¢ ekonomiczna.

*Monopol i wywo6z okowity z Rossyi
za granice. Z w prowadzeniem monopolu wéd-
czanego, t. j. skarbowej sprzedazy trunkdw,
nietylko nie ustaje wywo6z okowity za granice,
lecz nawet przeciwnie, wywo6z ten moze roz-
wing¢ sie teraz na szeroka skale. Zwr6ci¢
nalezy uwage na dwie zmiany”®, jakie Swiezo
zaszty w sprawie wywozu okowity. Jedna
pozostaje w Scistym zwigzku z monopolem.
Przed wprowadzeniem monopolu na premie
wywozowe otrzymat wiasciciel wywozonego
towaru kwity, a nalezno$¢ zaliczang bywata
na akcyze od sprzedawanej czesciowo okowity
z gorzelni. Obecnie, poniewaz sprzedaz cze-
sciowa jest wzbroniona, wtasciciel wywozonego
towaru otrzymywa¢ bedzie asygnarye na pre-
mie do miejscowej kasy, gdzie wyptata do-
konywac¢ sie bedzie w gotowiznie.

Druga zmiana dotyczy kierunku wywozu
i wywotana jest taryfami. Dawniej spirytus
szedt przewaznie przez Miawe, za$ od czasu
wprowadzenia taryf roézniczkowych, idzie na
Libawe, gdyz to daje korzystniejszy rachunek
przewozowy, nietylko pokrywajacy premie dro-
gowga caty koszt przewozu, ale pozostawiajgcy
jeszcze pewen nadmiar na korzy$¢ eksportera.

Ceny trunkéw w Rossyi. Postanowiono
ustanowi¢ dla skarbowej sprzdazy trunkow
w 1898 r. nastgpujgce ostateczne ceny:
1) W guberniach: besarabskiej, wotynskiej,
jekaterynostawskiej, kijowskiej, podolskiej,
pottawskiej, taurydzkiej, chersonskiej, czerni-
chowskiej, smolenskiej, wilenskiej, witebskiej,
grodzieriskiej, kowienskiej, minskiej, molii
lowskiej, nowgorodzkiej, pskowskiej, charkow
skiej, i Krdlestwa Polskiego : aj wodki oczysz-
czonej mocy 40 stopni najnizszg cene rub.
6 40 i najwyzszg rubli 8 za wiadro; bj spi-
rytusu rektyfikowanego najnizsza cene 16 kop.
i najwieksza 20 Kkop, za stopien i c) waddki
lepiej destylowanej stotowej i wyrobéw wod-

czanych najnizsza cene rub. 8 i najwyzsza
rub. 12 za wiadro. 2) W guberniach: oto-
orenburskiej, permskiej, samarskiej
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petersburskiej i ufimskiej, oraz w tych ota-
czjacyck miasto Narwe miejscowosciach gub.
estlandzkiej, w ktorej skarbowa sprzedaz trun-
kéw wprowadzona od 1 stycznia 1898 r.:
a) wodki oczyszczonej mocy 40 stopni naj-
nizsza cena rub. 6'40 i najwyzsza rub. 9 za
wiadro : b) spirytusn rektyfikowanego najniz-
szg cene 16 kop. i najwyzsza 22*3 kop. za
stopien i c) wodki lepiej desty owanej stotowej
i wyrobow wodczanych najnizszg cene 8 rub.
i najwyzszg 12 rub. za wiadro.
(Gaz. llandl.)

Stosunek kontyngentu

do konsumcyi spirytusu w Austro-Wegrzech
w oémiu kampaniach po wejsciu w zycie nowej
ustawy.
fw okragtych liczbach).
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Rozmaitosci.

*Rzadowy skiad spirytusu w War-
szawie. Na uzytek monopolu wddezanego w
wielu miejscowosciach Krélestwa Polskiego
skarb wzniést w r. z. wiasne sktady rzadowe,
centralizujgce manipulacje odbiorczo sprze-
dawczg wszelkich trunkéw, produkowanych
w krtju monopolem objetym.

Niedawno odbyt sie akt urzedowego
otwarcia takiego sktadu w Warszawie, naj-
wiekszego w Kroélestwie Polskiem.

Tak zwany skitad rzadowej sprzedazy
trunkoéw jest nietylko magazynem mniej lub
wiecej znacznych ilosci spirytusu, lecz stano-
wi nadto sam przez sie pewnego rodzaju fa-
bryke

Zaleznie od okregu, jaki dany skitad
ma obstugiwac i gestosci jego zaludnienia,
sktady monopolu dzielg sie na trzy kategorye:
mate, Srednie i wielkie; —wszystkie jednakze
sq do siebie zasadniczo podobne i réznig sie
oprocz wielkoscig, doskonatoscig Srodkow i u-
rzadzen mechanicznych.

Rektyfikat, t. j. spirytus oczyszczony z
fuzlu, zakontraktowany przez rzad od oséb
prywatnych, przywozony jest do skiadéw
w beczkach zelaznych lub drewnianych i zle-

wany do zbiornikéw, z ktorych po odmie-
rzeniu i oznaczeniu mocy, pompuje sie do
wielkich cystern zelaznych, umieszczonych

zwykle w oddzielnych budynkach, w ktérych
sie gromadzi,

Z cystern tych dopiero, w miare potrze-
by, spirytus pompujg do zbiornikéw cylin-
drycznych niewielkiej objetosci, do ktorych
dolewa sie wody, i taki spirytus rozciehczony,
zazwyczaj okoto 50° Trallesa majacy, podno-
si sie za pomocag pomp do rezerwoaréw wy-
soko w budynkach ustawionych, z ktorych
wiasnym juz spadkiem piyn sptywa do ftil-
trow.

Filtry w sktadach monopolu sg to mie-
dziane, niewielkiej S$rednicy, lecz bardzo wy-
sokie cylindry, napetnione weglem drzewnym,
potagczono miedzy sobg rurkami w ten spo-
séb, ze ptyn przechodzi po kolei z jednego
cylindra do drugiego z géry na dot.

Kilka w ten sposoéb potaczonych cylin-
drow stanowi tam baterye filtracyjng, Osta-
tni filtr weglowy pofaczony jest z filtrem
piaskowym, w ktdrym osiadajg czasteczki
wegla, jakie spirytus mogt zabra¢ po drodze.

Gdy rozcienczony spirytus odbyt opisang
wedréwke przez filtry t. zw. ,.chtodng rekty-
fikacye", nazywa sie juz woédka i sptywa do
jednego lub kilku zbiornikéw miedzianych,
z ktérych przez przewody rurowe rozchodzi
sie do naczyn specyalnej konstrukcyi, odmie-
rzajacych  rozlewajacych autoinatczuie i bar-



dzo doktadnie owg wodke, wprost do bu-
telek.

Butelki sg nastepnie korkowane, opie-
czetowane lakiem i w specjalnych skrzyn-

kach rozwozone do sklepdw monopolu.

Najwiekszym, jat powiedzielismy, w Kro-
lestwie jest sktad warszawski, zbudowany
wedtug projektu i pod bezposrednim Kierun-
kiem cztonka departamentu dochoddéw niesta .
tych inzyniera-technologa, p. L. lwanow-
skiego.

Sktad  arszawski znajduje si¢ na daw-
nej Szmulowiznie przytgczonej w r. !8S9-tym
do miasta, nieopodal dawnych rogatek Szmu-
lowskich i graniczy z drugiej strony z ul
Biatostockg, po za ktérg znajduje sie linia
kolei warszawsko-petersburskiej, ktérej odno-
ga wchodzi na terytorym skiadu.

Przestrzen, zajeta, przez sktad warszaw-
ski obejmuje 7,GOO sgzni kwadr. t. j. 104,000
tokci kwadratowych placu. Oprocz gtdwnego
korpusu, stojagcego frontem do ulicy Zabkow-
skiej, znajdnja sie tam cate szeregi budowli
pomocniczych, obejmujacych magazyny spiry-
tusu w olbrzymich cysternach zelaznych, ma-
gazyny butelek pustych i napetnionych, war-
sztaty, zabudowania gospodarskie, tudziez do-
my na pomieszczenie biur i mieszkan zarzg-
dzajacego sktadem i gtéwniej 'zych urzedni-
kow.

Korpus gtéwny, mieSci w sobie sale do
mycia butelek na specyalnych maszynach,
zbiorniki do mieszania i rozcienczania spiry-
tusu, kilka bateryj filtracyjnych ‘powyzej
opisanych, przyrzady do automatycznego
mierzenia i rozlewania w butelki wodki
i caly szereg urzadzen pomocniczych, jak
kotty i maszyny parowe pompy do wody
i spirytusu, stacye elektryczng i t. p.

Budynek to kilkopiatrowy z sufitami
betonowemi na zelaznych belkach i filarach.
Oprécz schodéw zelaznych posiada on windy
hydrauliczne i reczne do podnoszenia i spu-
szczania skrzyneh z butelkami, rozwozonemi
po pietrach za posrednictwem zelaznych ko-
lejek.

Jako oryginalne f{'pierwsze w tym ro-
dzaju w Warszawie urzadzenie zastuguje na
uwage studnia artezyjska, znajdujaca sie w je-
dnej z sal, Swdrowana do gtebokos$ci przeszto
700 stop, z ktérej woda wytryskuje fontan
ng do wysokosci 40 stop nad poziom parteru.

Wydajnos¢ tej studni wynosi 2.000
wiader na godzine.

Sktad warszawski znajduje sie
w petnym ruchu i zatrudniajac kikuset Ilu-
dzi, jest w moznoSci dostarczenia okoto
250,000 butelek waédki réznej wielkosci na
dobe.
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~“Wynalazek p. Zdarka (wyrobu spi-
drzewa) otrzymal patent rosyjski
w dniu 3 pazdziernika 1897.

W Belgii wszystko sie odbywa na
wielkg skale, bo nawet ztodziejstwo. Nieda-
wno podabsmy do wiadomosci naszych czy-
telnikéw fakt wykrycia tajnej gorzelni w jed-
nem z miast belgijskich, dzi§ mozemy sie
znowu podzieli¢ wiadomos$cig o wykryciu ta-
kiego przedsiebiorstwa w Brukseli. Na jednej
z odlegtych ulic miasta w zabudowaniu, Ktére
zdawato si¢ by¢ nie zamieszkanem, wykryli
funkcyonaryusze belgijskiej akcyzy zaktad wy-
robu tak ztotodajnego ptynu jak gorzatka —
nieoptacajaca podatek. Zakiad, utrzymywany
przez jednego z ,,powazanychl kupcéw bruk-
selskich, byt zaopatrzony w matly lecz bardzo
..postepowol urzgazony aparacik odpedowy
i odpowiednig ilo$¢ naczyn fermentacyjnych
oraz rezerwoary na melase i spirytus.

Przerabiano melase ze wzgledu na bar-
dziej pojedynczag manipulacye, nie wymaga-
jaca bardzo skomplikowanego urzadzer’a, a fer-
mentacye prowadzono ,szybka". Oczywiscie
nio uwazano przy prowadzeniu fermentacyi
na ,rocyonoalno$¢¥ ze wzglagdu na wyzyska-
nie matoryatu lecz czasu. Pabryka zatrudniata
3 robotnikdéw, ktérzy zostali przyare$ztowani.
Obliczajg ze ,zarabiano4 tam dziennie samego
podatku 250 frankéw. - Niezly interes.
Przemystowy Kkraj ta Belgia, niema co inu-
wié.

*Wynagxodzenie za propinacye w Kr.
Polskiem. Wkrotce utworzyé sie majg w gub.
Krolestwa komisye, ktérych zadaniem bedzie
rozpatrzenie tytutéw prawnych wtascicieili pro-
pinacyj wiejskich do wynagrodzenia. Podobne
komisye bedg juz utworzone dn. 27 b. m.
Zarazem donoszg, ze sprawy propinacyj wiej-
skich beda wkrdtce rozpoznawane w radzie
panstwa Wynagrodzenie gmin wiejskich za
straty, poniesione skutkiem wprowadzenia mo-
nopolu ma by¢ ustalone po zebraniu wiado-
mosci, na jakie cele gminy te obracate do-
chody, przypadajace im z optat trunkowych.
Po otrzymaniu odno$nych wiadomosci od gu-
bernatoréw ministeryum spraw wewnetrznych
zakomunikuje poglad swoj na te sprawe mi-
nisteryum finaséw, a nastepnie sprawa ta zos-
tanie rozstrzygnietg. Nie wiadomo tez jeszcze,
czy odszkodowanie nastgpi w formie uwolnienia
gmin od pewnych ciezaréw, czy tez w formie
asygnacyi pewnych $rodkéw z funduszéw
skarbowych. W kazdym razie wynagrodzenie
bedzie miato charakter tylko tymczasowy’,
gdyz przewiduje sig, ze z czasem monopol przy-
czyni sie do poprawy bytu ludnosci wiejskiej
i uczyni takie odszkodowanie zbytecznem.



