Rocznik XI.

GORZ

Lwow 31. stycznia 1898.

Nr.

LLNIK

Organ Towarzystwa Gorzelnikow Polskich.

Odpowiedzialny redaktor:

W iktor Symewski,

asystent Szkoty Politeckn.

Stanistaw Polanowski

wiasciciel dobr ziemskich, dozywotni

cztonek Tzby Pandéw, poset na Sejm krajowy,

dtugoletni marszatek powiatu sokalskiego, odznaczony krzyzem komandorskim orderu
Franciszka Jozefa,

Protektor Towarzystwa .Gorzelnikow Polskich
zasngt w Panu dnia 15-go stycznia b. r.

Piodzina Polanowskich, osiadta od wie-
kow w ziemi betzkiej, wydata wielu zacnych
obywateli i znakomitych ludzi, siegajac je-
szcze czasow Wisniowieckich, Sobieskich itd,

S. p. Stanistaw Polanowski urodzit sie
w r. 1826, w rodzmnem gniezdzie Polanow-
skich, w Moszkowie w ziemi belzkiej. .Tako
dwudziestoletn miodzieniec zostal wziety
w rekruty wojska austryackiego; powro-
ciwszy do domu, z zamitowaniem oddat sie
miody, peten ideatéw i najlepszych checi
wiasciciel obszernych wiosci gospodarstwu
rolnemu.

W r 1848 brat & p. Polanowski zywy
udziat w Owczesnym ruchu, co odpokuto-
wat wraz z innymi, jako wiezien stanu,
w murach ostawionego Spielbergu. Ogto-
szenie konstytucyi wrocito mu wolnos¢,
odtad oddat sie z calem poswieceniem pra-
cy dla kraju i dla wioscian swoich dobr.
Przez wzorowe gospodarstwo zwrdcit nie-
odzatowanej pamieci nasz protektor na sie-
bie uwage catego powiatu sokalskiego, wsku-
tek czego z nastaniem autonomicznych rza-
déw w kraju, zostat jednomysinie wybrany
i z zapatem witany jako marszatek powia-
tu. Godnos$¢ te piastowat prawie do konca
swego zycia. Powiat sokalski zawdziecza
$. p. Polakowskiemu bardzo wiele. Mnostwo
szkot, cerkwi, kosciotow, drog i wiele in-
nych rzeczy zawdziecza powiat staraniom
swego marszatka. Wspaniaty budynek szkol-

ny w swoim majagtku w Ostrowie zbudo-
wat $.p. Polanowski wiasnym-kosztem. Jemu
tez zawdziecza powiat linie kolejowsg, prze-
prowadzong do Sokala. Jako dtugoletni po-
set do Rady panstwu zdziatat wiele dla
kraju w Kkierunku samorzadu, a jako diu-
goletni poset na Sejm krajowy pracowat do
kofAca swego zycia gorliwie gtéwnie nad
podniesieniem gospodarstwa krajowego. Po-
wstanie wielu szkot zawodowych i rolni-
czych, pomiedzy innemi szkoty gorzelniczej
i gorzelni doswiadczalnej w Dublanach, to
zastuga gtownie $.p. Polanowsfeiego. Majac
w swym majatku cztery gorzelnie, byt zna-
komitym znawcg tego zawodu i w spra-
wach gorzelnianych miat decydujacy gtos
w Sejmie. Gorzelnie swoje utrzymywat Po-
lanowski w takim stanie i tak je postepo-
wo wyposazyt, ze shuzyly na kilkanascie
mil w okoto za wzoér. Z jego gorzelh roz-
szerzyt sie postep gorzelniczy na catg oko ¢
lice, ktéra dzis pod tym wzgledem przoduje
w naszym Kkraju.

W r. 1886 zawigzane Towarzystwo go-
rzelnikéw polskich uprosito go na swego
protektora i znalazto w nim najgorliwszego
i zawsze niezmordowanego oredownika.
Wspierat nas rada, wyjednywat subwencye
i wszedzie gorliwie i przekonywujgco prze-
mawial popierajgc nasze sprawy. Jego obe-
cnos¢ na zjezdzie gorzelnikow w Przemyslu
w r. 1888 i przemowa, ktdra trafita do serc
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wszystkich uczestnikow zebrania, na zawsze
pozostang nam w pamieci,
rzelniczy na wystawie krajowej we Lwowie
w r. 1894, to gtownie zastuga Stanistawa
Wolanowskiego. Ostatnig sprawg Towarzy-
stwa, ktorg sie gorliwie zajmowal, byl.) za-
fozenie stacyi doswiadczalnej dla przemy-
stu gorzeiniczego i projekt wystawy gorzel-
niczej w roku biezagcym. Nie bylo mu da-
nem catkowicie dokonczy¢ dzieta, rozpocze-
tego przed laty, podniesienia naszego prze-
mystu gorzeiniczego na te wyzyne, na jakiej
sta¢ powinien ze wzgledu na wazne eko-
nomiczne znaczenie dla kraju.

Pamietamy, gdy deputacya naszego To-
warzystwa po audyencyi u Jego Excelencyi
Pana Ministra dla Gtalicyi Dra Rittnera
w sprawie stacyi doswiadczalnej, dowie-
dziawszy sie, ze S p. nasz protektor juz
dzien przedtem w tej samej sprawie u Pana
ministra przemawiat, poszta zlozy¢ mu
swoje podziekowanie, powiedziat Polanow-
ski te stowa: ,Chciatbym wam pomddz
o ile moge, lecz musimy sie spieszyé, bo
jestem juz stary i nie znam dnia i godzi-
ny“. Nie przypuszczaliSmy woOweczas, aby te
stowa jego staty sie w niespeina rok rze-
czywistoscig, aby silny jeszcze, tak predko
byt odwotany od pracy dla dobra kraju.

Odszedt na rozkaz Wyzszy, lecz wdzie-
czna pamie¢ 0 nim pozostanie na zawsze
miedzy nami. K. llordyilslcL

Sprawy Towarzystwa,

W sprawie posad dla cztonkéw. Co
roku zgtaszajg sie cztonkowie, a czesto i
niecztonkowie Towarzystwa do zarzadu
0 posady, lecz mato ktéry z Panéw kole-
gow zastosowuje sie do koniecznych wy-

magan ze strony naszej. Stad powstaja
rozmaite balamuctwa i nieporozumienia,
daremne korespondeneye i strata czasu

wtedy, gdy posada jest do obsadzenia.

Jako przyktad niech postuzy nastepujacy
wypadek. Zarzad otrzymat list od pewnego
wiasciciela gorzelni z zyczeniem polecenia
mu gorzelnika, cztowieka prawego, posiadajg-
cego kwalifikacye do samoistnego prowa-
dzenia gorzelni.

Sprawy Towarzystwa.

Nr. 2.

Poniewaz zwykle zgtoszen o posady

Nasz dziat go- jmamy duzo, przeto wybraliSmy na tg po-

sade jednego najpotrzebniejszego i jeszcze
mogliSmy dwom innym te posade projekto-
wac.

Pierwszy kandydat zgtaszat sie o posade
przed dwoma tygodniami, sadziliSmy przeto

na pewno, ze czionek ten nie ma jeszcze
posady, gdyz inaczej bytby o tern donidst
niezawodnie.

Przewodniczacy pisze wiec do wiasci-
ciela gorzelni list polecony, zalecajac wy-
branego kandydata, a zarazem talumze lis-
tem zawiadamia czlonka, ze posade otrzy-
ma, niech sie zgtasza i oczekuje wiado-
domosci.

Po kilku dniach wyczekiwania nadcho-
dzi list od cztonka donoszacego, ze ponie-
waz zdecydowat sie pozostaé na miejscu,
przeto dziekuje za pamie¢, posady juz nie
potrzebuje.

Po tej odpowiedzi, piszemy zaraz do
drugiego cztonka, ktory réwniez niedawno
zadat posady, a réwnoczes$nie do wiascicie-
la gorzelni z prosha, by zechciat sie wstrzy-
mac jeszcze jaki$ czas z przyjeciem gorzel-
nika, gdyz kandydat nasz (ten drugi) wkrot-
ce sie zglosi z wszelke pewnoscia.

Uptywa znow kilka dni oczekiwania,
wreszcie nadchodzi list z poczty zwrécony,
gdyz adresat wyjechat niewiadomo dokad.

Wzywamy przeto telegraficznie trze-
ciego cztonka, by zaraz przyjechat, w tern
mniemaniu, ze stgd wprost z listem i re-
komendacya pojedzie na miejsce dla umo-
wienia sie z czekajgcym wiascicielem go-
rzelni. Rzeczywiscie przyjezdza kandydat
i gdy najblizszym1 pociggiem ma odjechaé
do umowy na nowg posade, nadchodzi te-
legram od wiasciciela takiej tresci:

»Niemogac sie doczeka¢ obiecanego go-
rzelnika przyjagtem wczoraj innego, dobrze
mi skadingd poleconego, prosze przeto go-
rzelnika juz nie przysytaé".

Takie i podobne wypadki zdarzajg sie
co roku, wskutek czego tracimy posady do
obsadzenia, a Zarzad nie wywigzuje sie na-
lezycie z zadania mimo najlepszych checi,
dzieki niewtasciwemu postepowaniu czton-
kéw, pytajagcych o posady.
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Przez taka opieszatos¢ i brak solidar-
nosci. traci Towarzystwo zaufanie u wias-
cicieli, poprostu sami sobie szkodzimy.

Nadejdzie niezadtugo znéw pora zmia-
ny posad i zgloszen kolegbw o posady
roczne i miesieczne; wzywamy wiec sza-
nownych kolegéw. ktérzv zada¢ bedag od
nas wyjednania posad, by zechcieli nieod-
zownie zastosowaé sie do nastepujacych
warunkéw. Nalezy przystaé:

1. a) Odpisy $wiadectw, Swiadectwa szkoly
gorzelniczej i kwalifikacyjne dla nadzoru
maszyn parowych i kottow,

h) poda¢ przebieg zycia, wiek, jakie szkoty
ukonczyt, gdzie odbyt praktyke i czy jest
zonatym lub kawalerem,

c) podac jakie ma wymagania co do utrzy-

mania i jakie obowiazki, rodzinne.
Poniewaz stusznem jest, ze czionek

oprécz przez Zarzad, takze inng droga
stara sje o0 posade, ma on o kazdej
swej dtuzszej nieobecnosci w miejscu
ostatniego pobytu donie$¢ i zawiadomic
Zarzad gdzie przybywa, gdzie go list
lub telegram dojdzie, a przez caly
czas starania sie o0 posade, podawaé
doktadnie swdj adres, poczte i stacye
telegrafu.

3. Jezeli cztonek otrzymat posade zanim
mu Zarzad moégt wyjednaé, ma bez-
zwilocznie o tem donie$¢ telegraficz-
nie.

4. Kazdy czionek, zgtaszajgcy sie do nas
0 posade jest obowigzany

a) Opisaé-w krotkosci swojg metode pro-
wadzenie gorzelni, oraz deklarowac,
jaki by mogt osiggnaé najwyzszy prze-
cietny wydatek alkoholu réznych pro-
duktéw w gorzelni, wedtug jego rozu-
mienia, dobrze urzadzonej.

b) Wypracowaé jakis referat (artykulj
z praktyki gorzelniczej lub z wiasnego
doswiadczenia inadesta¢ go do zarzadu.

5. Ci panowie kand\daci, ktérzy ostatniemi
czasy zgtosili sie o posady, chociaz
juz sg tutaj zanotowani, majg zastoso
waé sie do tych przepiséw, o ile tego
nie uczynili.

Starajcie sie Szanowni koledzy wypet-
nia¢ swoje obowigzki, zwkaszcza miodzi,
wstepujacy do zawodu gorzelniczego, a badz-

2.

Gorzelnictwie. -

cie pewni, ze Zarzad wspiera¢ was bedzie,
o ile to w jego moznosci bedzie lezec.
Wzbudzmy i utrzymujmy zaufanie wia-
Scicieli gorzelh do naszego Towarzystwa, bo
gdy bedzie zaufanie, a my bedziemy mugli
poleca¢ ludzi zdolnych i uczciwych, nieza-
wodnie z pomiedzy nas tylko bedg wybierac
sobie gorzelnikow. Zarzad.

Formaldehyd w gorzelnictwie.

Cudowny prawie S$rodek antiseptyczny,
formaldehyd, niedawno zostat nalezycie oce-
niony, a zastosowanie jego jest juz bardzo
obszerne. Przed dwoma laty pisaliSmy
0 jego zastosowywaniu do dezynfekcyi sto-
downi i innych lokaldw w gorzelni. Dzi$
jest on juz dos$¢ czesto uzywany do dezyn-
fekcyi zacierow i to z bardzo dobrym skut-
kiem. Wedlug sprawozdar z praktyki oka-
zat formaldehyd, brany jako formoll) czyli
formalin, te same albo i lepsze witasnosci
antiseptyczne, co kwas fluorowodowy albo
tez fluorek glinowy (fluorowa s6l Effronta).
O wynikach Scistych doswiadczen z zasto-
sowaniem formaldehydu przy fermentacyi
zacier6w donosza w ,Zeilschrift f. Sp. Ind*
z 26/1 1798 Dr. Cluss i Dr. Felber co na-
stepuje:

,Od niejakiego czasu juz znane antisep-
tyczne wiasnosci formaldehydu starajg sie
praktycy od niedawna wykorzysta¢ dla ce-
6w gorzelniczych.

Wedtug sprawozdan z rozmaitych stron
miat sie formaldehyd, dodawany do zacieru
w postaci formalinu, okaza¢ jako co naj-
mniej réwny zwigzkom fluorowym  pod
wzgledem zwalczania kwasowych i innych
ubocznych fermentacyj. PostanowilisSmy prze-
to zbada¢ wspomniane ciato tak pod wzgle-
dem jego dziatania na fermentacye, jak tez
poréwna¢ to dziatanie z dziataniem innych,
znanych, a skutecznych antiseptykdw,

) Formaldehyd, ktdrego skiad chemiczny
wyrazamy wzorem CH20, jest w zwyklych
warunkach gazem. Formaldehyd rozpuszcza
sie tatwo w wodzie, atakiroztwor nosiw han-
dlu nazwe formolu albo tez formalinu. Formol
zawiera od 40—45°/0 czystego formaldehydu.
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1. szereg doswiadczen. antyseptyku najdobitniej w zacierach sto-
Nasz pierwszy szereg doSwiadczen miat dowych.

stwierdzi¢ dziatanie formolu w ogélnosci, Do zacieru w pojedynczych naczyniach,
jakotez wykazac¢ ilo$¢ dawki, jaka nalezato uzytych do eksperymentu, dodano formolu
uzywac¢. Doswiadczenia te wykonano z za- w stosunku 300, 100, 50, 25 i 10 gr. na
cierem stodowym. Zaciery stodowe jak wiado- hektolitr zacieru.
mo, trudno odfermentowujg; uzywamy ich Doswiadczenie wykonano z 3 i 5 gr.
z szczegolnem upodobaniem, aby stwierdzi¢ drozdzy. Obok zacieréw, zadanych formo-
antiseptyczne i fermentacye popierajace dzia-jlem, brano dla kontroli takze zacier bez
tanie bada¢ sie majacych ciat. Wedtug do- wszelkiego dodatku.
Swiadczen Maerckera wystepujg dziatania

Zacier Ko zacier stodki Na 1litrza- 4 g% zacier odfermentowany
stodowy. -B - cieru powsta- § = G o a
I?odanlo =D stopni g)o%gé\gir?;gk £=zg j:} ‘(E‘_g ZV ZCS 0 llwaga
ormolu T D < « <> ‘0
w 8 § S g) + M
gr- sach. kwasu 24 48 N C 16
— = s d
1
300 20,9 0,30 nie fer- men- to- wal
o
100 o 20,9 0,30 nie fer- men- to-  wat
50 £ 209 030 28 90 95 -0,2 095 005 11,37
25 @ 209 030 80 92 94 +05 140 110 1113
10 '© 20,9 0,30 78 82 sS4 +2,2 250 220 9,95
300 e e) 20,9 0,30 nie ftr- nien- to- wat
100 Cg‘f 209 030 nie  fer- men- to- wat
50 - < 209 030 s 78 SS 00 09 000 1042
25 20,9 0,30 80 94 94 +0,4 120 090 1113
N
@®
10 20,9 0,30 78 82 84 +1,9 240 | a,io 9,95

bez dodatku 5 grm. 20,9 030 00 72 72. -1834 jo1° 250 852

3 grm. 20,9 0,30 08 72 72 +3,8 1340 1310 ! 852

1 1 1

Z doSwiadczen bez dodatku formolu wi-1 formolu byta lepszg od fermentacyi bez do-
dzimy, jak trudno fermentujg zaciery’stodowe. ldatku, to jednakze bylo odfermentowanie
Po 48 godzinach byt zacier zupeinie martwy, miedostateczne, gdyz tylko do 2 sach, a
gdyz wigcej kwasu weglowego sie nie wy- i kwas do$¢ znacznie sie wzmagt.
tworzyto. Zaciery silnie sie zakwasity, od- Pierwszy szereg doswiadczen wykazat
fermentowanie byto bardzo zie, a wydatek!zatem, ze dodatek 25 gr. formolu na hek-
alkoholu wynosit tylko b3‘9% teoretycznego ltolitr zacieru jest bardzo skutecznym pod
wydatku W takich warunkach dziata bar- ;wzgledem antiseptycznym.
dzo dobrze dodatek formolu, jak to z po- |
wyzszej tablicy widzimy. Dodatek 100 gr.:
formolu i wyzej zupelnie wstrzymat fer-1 2. szereg doswiadczen,
mentacye, atoli dodatek 25—50 gr. formolu: Uzyto tu rowniez zacieru stodowego
na hektolitr, byt znakomitym s$rodkiem do ' Brano tu dawki formolu, ktére w poprze-
zapewnienia prawidtowej fermentacyi i do- dnich doswiadczeniach okazaly sie najsku-
brego wydatku. Dodatek 10 gr. formolu na teczniejsze, dla poréwnania jednak wzieto
hektolitr zacieru byt widocznie za maly. takze fluorek glinowy (lluorowasél Effronta)
Jakkolwiek fermentacya przy takiej dawce |w odpowiednich dawkach.
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> .
. N zacier stodki Na 1 litr
Zacier E powstato CO,
stodowy. [y " . w gramach
Dodano ° e stopnt ho godzinach
formolu )
S sach. [kwasu 18 48
bez dodatku 3 21,8 0,25 65 75
30 gr. formolu » 21,8 0.25 64 81
20 ,, " n 21,8 0,25 74 93
10 ,, M 218 0,25 71 80
30 ,, Al FI, » 21,8 0,25 73 84
20 ,, W 21,8 0,25 72 83
10, ., . n 218 025 64 77

Przy tych doswiadczeniach badano w za-

cierach po odfermentowaniu czynno$¢ diasta-
zu, przy czem okazato sie, ze gdy w zacierze
bez dodatku antiseptyku diastaz pod koniec
fermentacyi stat sie zupeinie nieczynny, to
przy dodatku 30 i 20 gram6w formolu byt
on jeszcze czynny, a przy 10 gr. formolu
jeszcze stabo czynny.

Zwiekszenie sie wydatku alkoholu
z 95 na 10,3 i 11,4 procentdw objetoscio-
wych $wiadczy o dobrej dziatalnosci formolu.
Ze dawka 10 gr. formolu byta niedosta-
teczna, widzimy z tego, ze wydatek alko-
holu podniést sie z 9°5 zaledwie do 9 8 proc.
objet. i ze diastaz byt juz stabo czynny.

Co do fluorku glinowego, to dziatanie
20 i 30 gr. tej soli bylo bardzo dobre
a diastaz utrzymat sie w swej sile scukrza-
jacej do konca fermentacyi, jednakowoz
nie zupetnie osiggnieto taki sam
skutek jak przy pomocy formolu.
10 gr. tej soli na hektolitr zacieru byto
dawka niedostateczng i dlatego bez skutku.
Wedtug powyzszego zatem, zdaje

sie, ze w zacierach stodowych
jest formol skuteczniejszy ani-
zeli fluor. (Dokoriczenie nastapi)

Okolnik c. k. Starostwa» Tarnopoly

do wszystkich wiascicieli gorzeln tamtej-
szego powiatu.

Pismem z dnia 2 lipca 1897 1 1947
rozestat c. k. Inspektorat przemystowy we
Lwowie wszystkim wiascicielom, wzglednie
urzedom gorzelni drukowang instrukcye o

Okolnik c. k. Starostwa w Tarnopolu.

Catkowita
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28" zacier odfermentowany

2o Lgo 3 m Uwaga co do
2528 2 g ‘é £ o diastazu

:§ § g g ~ CL, O

== € '

78 385 245 220 95 nieczynny

81 3,10 225 2,00 10,2 stabo czynny

9% 095 120 095 114 czynny

80 3,00 250 2,25 9,8 stabo czynny

86 210 150 125 10,8 silnie czynny

85 270 140 115 104 n +

79 315 180 155 9,4 stabo czynny

lzaktadaniu, prowadzeniu i utrzymywaniu

,gorzelni z wezwaniem do przeistoczenia

[tychze jako zaktadow przemystowych,przed
| najblizszg kampanig gorzelniang stosownie
do wskazéwek instrukcyi, zarazem nadmie-
nit c. k. Inspektorat przemystowy, ze nie-
zastosowanie sie do rozestanej instrukcyi
réwniez jak do przepiséw o0 zabezpieczeniu
robotnikéw od wypadku i w razie choroby
pociggnie za sobg ukaranie grzywng do
400 zhr.

Z uwagi, ze streszczona odezwa c. k.
Inspektoratu przemystowego wywotata u
wiascicieli gorzelh zywe zaniepokojenie,
a nawet obawe, ze wobec niemoznosci
zado$¢ uczynienia wygoérowanym zgdaniom
,.instrukcyi“ wypadnie gorzelnie zamknac,
uwazam za stosowne oznajmi¢ celem bez-
zwlocznego zakomunikowania wiascicielowi
istniejagcej w obrebie tamtejszego obszaru
dworskiego gorzelni, ze:

1) Gorzelnie jako zaktady pomocnicze,
produkcyi rolniczej, o ile gtéwnym ich ce-
lem jest przeraDianie wiasnych ptodew, nie
majag by¢ w mys$l art. V. pat. ces. 2U/12
1859 d. pp. Nr. 227 traktowane jako za-
ktady przemystowe dalej, ze

2) Instrukcye wydawane przez c. k,
Inspektorat przemystowy majg jedynie zna-
czenie doradcze i informacyjne, nie majg
za$ bynajmniej mocy obowigzujacej rozpo-
rzadzen, wydawanych przez wiadze; nie
jest tez Inspektorat przemystowy uprawnio-
ny naktada¢ grzywny, lub chocby niemi za-
grazac.
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3)
zostanie wedle oznajmienia Wysokiego c.k.
Namiestnictwa z 29/12 1897 L. 93.023 pod-
dang rewizyi i ocenie ze strony c. k. cen-
tralnego Inspektora przemystowego, zatem
na razie wogole pozbawiona jest znacze-
nia normy obowigzujacej

Tarnopol dnia 22 stycznia 1898.

C. k. Radca Namiestnictwa i Starosta.
Zawadzki.

Kwestya ukwasmia hotowicy.

Kwestya ta, az do znudzenia omawia-
na po pismach fachowych, zaczynana nowo
zaprzatywaé nas; poruszong ona zostata na
nowo przez wprowaazenie do praktyki
czystej hodowli bakteryj kwasu mlekowego.
Dzi§ zaczynajg w Niemczech cofa¢ sie co
do ilosci kwasu w hotowicy. Cofanie to
odbywajg milczkiem. Tamtego roku jeszcze
miata znaczenie zasada: ,Viel Saure in
derHefe, wenig Saure im Bottich” i do tej
zasady sie stosujgc ukwaszali hotowice mo-
zliwie silnie, bo do 27° nawet, tego roku
jednak styszymy juz, ze majg bardzo dobre
rezultaty przy 1'59 ba, nawet przy 1™
kwasu w hotowicy.

Rzeczjest bardzo naturalna. Moga sobie
pozwoli¢ na tak stabe ukwaszenie, gdyz sil-
niejszego im nie potrzeba. GCrdy nie bylo
czystej hodowli bakteryj, musiano przez sil-
ne ukwaszanie, niszczy¢ obce. szkodliwe
bakterye, rozwijajgce sie roéwnoczesnie
z bakteryami kwasu mlekowego. Dzi$ je-
dnakowoz, gdy do zacierku mozemy zaraz
na wstepie doda¢ pewng ilos¢ czysto wyhodo-
wanych bakteryj kwasu mlekowego, bakterye
te wcale nie pozwolg innym sie roz-
wing¢ i dlatego dezynfekcya hotowicy przy
matej nawet ilosci kwasu mlekowego jest
doktadniejsza, anizeli byta dawniej. Do po-
budzania peptazy za$ przy zamianie ciat
proteinowych na peptony wystarcza zupet-
nie ta matailos¢ kwasu, jakg obecnie Niemcy
w hotowicy otrzymuja.

W sprawie ukwaszenia zacierku zabrat
niedawno temu gtos G. Heinzelmann w Nr. 1
»Zeitschr. f. Sp. Ind."”'z b. r. majac glow-
nie na uwadze ukwaszanie przy pomocy
czystej kultury bakteryj kwasu mlekowego.

Kwesty* ukwaszania hotowicy.
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ze instrukcya o urzadzeniu gorzgl§ \yiadomo, zakaza sie pierwotna hoto-

wice czystg kulturg, otrzymang z labora-
toryum, nastepne za$ zakwasza sie hotowi-
ce juz zacierkiem kwasnym z poprzedniej
kadki. Zachodzi wiec pytanie, wiele kwa-
$nej hotowicy nalezy dodawac¢ do zacierku
Swiezego celem nalezytego ukwaszenia jego.
Przedewszystkiem potepia Heinzelmann
nieraz praktykowane dodawanie kwasnego
zacierku (zakwasku) do hotowicy przed
scukrzeniem tejze, podczas zacierania, pod-
nosi stusznie, ze kwasy szkodzg diastazowi
juz przy zwyklej temperaturze, a przy wyz-
szej sa one w matych juz ilosciach prawie
zabojcze. Zdarza sie¢ w takim wypadku, ze
bardzo pieknie fermentujagce drozdze nagle
zaprzestaja swej roboty, zuzywszy wszystek
cukier i nie mogac pozostatych dekstryn ru-
szy¢, gdyz brak diastazu w zacierku.
Jezeli sie uzywa czystej hodowli, bak-
teryj, wtedy przez dodanie tejze do hoto-
wicy, dodaje sie samego kwasu bardzo mato,
a zanim sie tyle kwasu w hotowicy wy-
tworzy, ze diastaz zostanie ostabiony zu-
petnie, ma tenze dosyé czasu, aby mozli-
wie doktadnie zamieni¢ poczatkowe dekstry-
ny w cukier, ktéry poézniej zupetnie od-
fermentowywa tak, ze hotowica, majgca na

poczatku 20° sach., odrabia przy konicu
do 2—3° sach., a drozdze pomimo to sg
w ruchu.

Heinzelmann proponuje, aby po za.
tarciu hotowicy doda¢ do niej tylko 1 litr
zakwasku (z poprzedniej hotowicy) o -7
kwasu i co 1 —’/u godziny mieszaé jg az
do wieczora, a temperature tak uregulowac,
aby nastepnego rana nie byla wyzszg po‘
nad 39—40° R.; w zadnym wypadku nie
nalezy jednak podgrzewa¢ ponad 50° R.

Na te wywody Heinzelmanna donosi
W nastepnym numerze tego Samego pisma
gorzelnik Kopplin, ze nie wszedzie tak Zzle
sie dzieje, jak to przypuszcza Heinzelmann.
Sa bowiem gorzelnie takie, ktdre posiadajg
matecznik na zakwasek i tenzewraz
z kwaskiem wstawia sie do naczynia, wy-
petnionego wodg o 40 - 45° R. i Olltam tak
dlugo pozostaje, az nastepna hotowica nie
scukrzy sie. Potem dodaje sie do niej 5-101.
tego zakwasku, stosownie do ilosci hoto-
wicy, i pozostawia do ukwaszenia. Da-
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wniej, gdy Kopplin prowadzit ukwaszanie
bez dodawania zakwasku, musiat ukwaszaé
do 2 25° dzi$ jednak wystarcza mu zna-
cznie mniejszy stopien kwasu. Sposob owe-
go postepowania z hotowicg opisuje Kopplin
jak nastepuje:

W mojej gorzelni uzywam hotowiczanke
wiasnej konstrukcyi: w hotowiezance tej za-
cieram hotowice, scukrzam jg, ukwaszam
i w koncu chtodze. Jedynie fermentacya
drozdzy odbywa sie w osobnej drozdzarce-
Zacieram przy temperaturze 53° R.; po1’/2
godzinnem, wystarczajgcem scukrzeniu pu-
szczam w ruch mieszadto i schtadzam do
45° R. Dodaje teraz zakwasku, ktéry ma
takze temperature 45" R., mieszam dobrze
przez 5 minut, poczem pozostawiam zacie-
rek pod nakryciem. Po 3 godzinach ma za-
cierek jeszcze 42° R. Miesza go sie teraz
kilka razy wiostem, poczem pozostawia
w spokoju do wieczora; 08-mej wieczorem
podgrzewa go sie do 45° R., a nastepnego
dnia okazuje zacierek 42° R. i 12 —1-3°
kwasu. O 7-mej rano odbiera sie zakwasek
i przechowuje do nastepnej hotowicy.

Drozdze, odstawione przy 12° R., odra-
biaja w 24 godzinach z 24° sach do 3°
przyczem wecale nie ustaja w pracy.

Dr, Effronta jposol otrzymywania drozdzy, prayawy-
czajonyeh do antiseptykk.

W Nr. 12 ,Gorzelnika* z r. 1896 pi-
saliSmy o drozdzach, przyzwyczajonych do
antiseptykéw, sposobu jednak, za pomoca
ktérego Effront- drozdze do antiseptykow,
przyzwyczaja, woéwczas jeszcze nie podawa-
lismy.

Ponizej podajemy do wiadomosci czy-
telnikéw ten sposob wedtug opisu *ar»ego
Effronta.

,»,DO0 1litra zacieru stodowegoll wzglednie
kukurudzianego, dodaje sie 10 gr. drozdzy,
dobrze wymiesza i dodaje potem jeszcze
0'2 gr. kwasu fluorowodorowego i zacierowi
temu tak dlugo pozwala fermentowaé, poki
wskazowka saeharometru z poczatkowych
18° Bllg. nie opadnie do 9° Blig.

Gdy zacier odfermentowat do 9° Bllg,
filitruje go sie, a pozostate na filtrze droz-
dze dodaje do 1 litra $Swiezego zacieru, do

Effronta sposéb otrzymywania drozdzy przyzwycz. do anti septyku.

ktérego dodano 0'3 gr. kwasu fluorowodo-
rowego.

Gdy zacier ten odfermentuje znowu
z 18° Bllg. do 9° Bllg., filtruje go sie i do-
daje tak otrzymane drozdze znowu do 1
litra Swiezego zacieru, do ktérego dodano
juz 04 gr. kwasu fluorowodorowego. To po-
stepowanie powtarza sie, przyczem dawke
kwasu fluorowodorowego ciggle sie zwieksza
001 gr. az do dawki 1 gr. kwasu do
litra zacieru.

Celem osiagniecia tego samego skutku
za pomocg formaldehydu nalezy uzyé
w pierwszem stadyum hodowli zamiast
0-2 gr. 04 gr. formaldehydu i powiekszac
dawke w kazdej nastepnej fazie o 0-2 gr.
az do koncowej dawki 2 gr. na litr zacieru.
Przy uzyciu tych lub innych antiseptykéw,
stosuje sie wysokos¢ dawki do ich sity an-
tiseptycznej; pojedyrneze fazy hodowli po-
zostajg te same.

Wskutek stopniowego zwiekszania daw-
ki antiseptyku, o niewielkg ilos¢ zwitaszcza,
nie wystepuja bardzo znaczne opdznienia
w odfermentowaniu. Przejscie od jednej
dawki do nastepnej wymaga 1—8 dni cza-
su. Po ukonczeniu ostatniej fazy, t. j. przy
dawce 1gr. kwasu fluorowodorowego na litr
zacieru powinno sie zacier przez kilka ty-
godni ciggle odnawia¢ z ta3 samg dawka.
Jezeli w pierwszem stadyum hodowli po-
trzeba 3 dni, aby zacier odfermentowat
z 18° do 9° Bllg.,, to po kilkakrotnem odno-
wieniu zacieru odfermentowanie potowy
cukru odbywa sie juz w 6 do 8 godzinach.
Gdy sie okaze juz taki skutek, mozna przy-
ja¢, ze drozdze dostatecznie zostaty przy-
zwyczajone do antiseptyku.

Aklimatyzowane w ten spos6b droz-
dze maja teraz specyalne wiasnosci. Nie
rojMtnazajg sie w zacierze, zadanym ma-
ksymalng iloscig antiseptyku. Po fermen-
tacyi znajdujemy pomnozenie o 5 do 10
komdrek drozdzy na 100 pracujacych ko-
madrek drozdzowych. Drozdze te sg takze
nadzwyczaj wrazliwe na wszelkg zmiane
temperatury; pracujg n. p. tylko przy tem-
peraturze 30—82° C., a przy temperaturze
25° C. fermentacya zupeinie ustaje. W zwy-
ktych zacierach drozdze te wcale nie wy-
wotujg fermentacyi. Do tego majg one je-
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szcze te wade, ze sg nietrwale i temsa-
mem do przemystowego zastosowania nie-
przydatne, zwilaszcza wskutek tego, ze nie
nadajg sie do transportu.

Aby te wady usung¢, poddaje sie droz-
dze dalszej manipulacyi.

Ta dalsza cze$¢ sposobu otrzymywania
drozdzy polega na tym pewniku, ze akli-
matyzowane w antiseptycznych zacierach
drozdze po wysuszeniu nie tracg zdolnosci
do zycia i ze w stanie suchym dadzg sie
bardzo tatwo przechowywac i transportowac.

Otrzymywanie takich suchych drozdzy
odbywa sie w sposéb nastepujgcy: Drozdze,
aklimatyzowane w zacierze, zawierajgcym
maximum antiseptyku, wraz z tupinami
(mtotem) zbiera sie w prasach filtrowych,
nadaje wiec tej masie zbitg postac. Spraso-
wane takie wytloczyny wprowadza sie te-
raz do hermetycznie zamknietych naczyn,
w ktdrych wytwarza sie czeSciowg préznie. Na-
czynia te podgrzewa sie poczatkowo do 38° C.
a po 5 -6 dniach, gdy wyttoczyny te Dra-
wie zupetnie utracity wode, podnosi sie
temperature do 45° C. i trzyma przy
tej temperaturze w prézni jeszcze przez
5—6 dni. Po tym czasie wyttoczyny, za-
wierajgce drozdze, sg zupeinie suche.
W takiej postaci zatrzymuja drozdze bar.
dzo dlugo swg site fermentacyjng i nadajg
sie do praktycznego uzytku dao gorzelniach
do odfermentowywania zacieréw antisep-
tycznych.

Przy uzyciu tych drozdzy w praktyce
nalezy przestrzega¢ nastepujgcego postepo-
wania : 100 gr. suchych drozdzy (wraz
z miotem) dodaje sie do 10 litréw zacieru,
zawierajacego nieco mniej antiseptyku, ani
zeli zacier, w ktorym drozdze zostaly wy-
hodowane (przy uzyciu kwasu fluorowodo-
rowego n. p. tylko 08 gr. w litrze) i pozo-
stawia zacier przy 30° C. tak dtugo, pdki
on me zacznie fermentowac, co ma iniejsce
po 2 do 3 dniach.

Zaraz po ukazaniu sie fermentacyi, do-
daje sie 40 litrow zacieru, zadanego takg
samg iloscig antiseptyku i pozwala mu fer-
mentowaé¢ przez 24 godzin. Po uplywie
tego czasu dodaje sie do fermentujgcego za-
cieru czterokrotng ilos¢ Swiezego zacieru
(a wiec 4 X 50 = 200 1) antiseptycznego

Korespondencya
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i catej ilosci znowu pozwala fermentowaé
przez 24 godzin. Drozdze sg juz teraz go-
towe. Drozdze takie odfermentowujg w dal-
szych 24 godzinach z 18° Bllg. do 0° albo-
tez ponizej zera.

2 hl. takich drozdzy mozna nastawi¢
kadz, mieszczaca 100 hl. zacieru, zawie-
rajgcego 0-3 do 0-5 gr. antiseptyku w litrze.

Korespondencya.

Z Wolynia, w styczniu 1898.

W Nrze 22 i 23. ,Gorzelnika" z roku
ubiegtego byta umieszczona korespondencya
p. A. H. o wySmienitych rezultatech w go-
rzelni Rozalin. Korespondencya ta gtosi, ze :
»za 50 dni pierwszych otrzymano z puda za-
cieranej skrobii 82° wiadrow. alkoholu, obec-
nie przerabia sie 228 pudow kartofli o 17'5°/0
skrobii i 10 pudéw zyta w postaci zielonego
stodu (czy z 10 ciu pudéw zyta stéd, czy 10
pudéw stodu?)*) i otrzymuje sie 3790° wia-
drowych alkoholu! Przypuszczajac, ze uzywa
sie stod z 10 pudéw zyta i liczac z puda
zyta 40° wiadr., da nam zyto 400", a pozo-
staje 3390“ na 39’9 puddéw skrobii kartoflo-
wej (228 p. X 17-5°/0= 399 p.) zatem 84'96®
mwiadrowych z puda skrobii, czyli 63 75 odse-
tek litr. z 1 klgr. Jezeli za$ biorg w Eoza-
linie tylko 10 pudéw zielonego stodu, to ra-
chunek bedzie jeszcze lepszy i wypadnie z pu-
da skrobii 88'22% <z kilogr. za§ 66T9 odse-
tek litrow.M Pan A. H. opisal tez szczego6-
fowo spos6b prowadzenia robdt, do ktérego
stosujgc sie powinnoby sie otrzymaé co naj-
mniej 85“ z puda, albo G3‘75"/n litr. z kilgr.
skrobi'. Recepta podana, co prawda, nie wiele
nowego uczy, lecz iluz to kolegbéw, nie osig-
gajacych tak wys$mienitych rezultatow, za-
cznie baczy¢ pilnie, aby termometr i sacharo-
metr 0 0.1“ nie przekroczyt wskazanych gra-
nic przy manipulacyi z drozdzami? Optukujac
przytem doktadnie stoéd, niejeden rozczaruje
sie nie otrzymawszy takich rezultatéow, jak
opisane.

Kolega taki pomysli sobie, ze szanowny
sprawozdawca, jakkolwiek widocznie nie jest
egoistg, zamilczat o jakim$ sekrecie, ktéry mu
takie cuda robi. Rég z nim ! pomysli niejeden,
bede sie i nadal tak samo modlit jak dotych-
czas to czynitem. — Lecz czy mu po takiem
sprawozdaniu o Rozalinie dadzg sie w spokoju
modli¢? Niech tylko pracodawca — profan
w zawodzie, przeczyta takg relacye, ze mozna
mie¢ 85°, a dostaje od swego gorzelnika tylko
78 —80° z puda skrobii (mamy jednakze wiele

*) Oczywiscie, ze stdd z 10 puddw zyta. (Red.)
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takich jeszcze gorzelni, w ktérych i p A. li.
trudnoby byto da¢ wiecej jak 70%z puda) to
biedny jego gorzelnik nie bedzie juz magt
przezegna¢ sie na starg modie, nie mowiac
juz o starej modlitwie-

Kazdy z nas powinien sie stara¢ sumien-1 catkowicie

nie wywigzywac¢ ze swego zadania wzgledem

Azeby dac pojecie o ogromie urzadzen
nowej .Rektyfikacja warszawskiej*, pobudo-
wanej kosztem, kilkakroéstutysiecy rubli, dos¢
powiedzie¢, ze posiada ona 6 cystern zelaz-
nych, kazda po 3.000 wiader pojemnosci, ktore
napetnione spirytusem, przedsta-
wiajg warto$¢ okoto 2 miljonéw rs. Nadto

pracodawcy i dazy¢ za postgpem techniki go- |rektyfikacya ma 5 kottéw parowych po 100

rzelniczej, jak rowniez pozadaue sg sumien-,

metr. kw. powierzni, 2 kolosalnych rozmiaréw

ne sprawozdania i informacye kolegdw w na- ,aparaty rektyfikacyjne do otrzymywania naj-

szym organie, co do sposobu prowadzenia ro-

lepszego spirytusu, produkujgc”® kazdy po 85

bot i otrzymywanych rezultatow, z czego sko- wiader alkoholu na godzine i aparat mniejszy
rzystajg tak gorzelnicy jak i wtasciciele go-| do odpedzania gorszych gatunkéw spirytusu

rzeld. Przesadne jednak relacye wprowadzajg
w biad tak jednych jak i drugich, wytwa-
rzajag antagonizm i predzej moga wyrzadzic¢
obustronng krzywde anizeli korzys¢.

Jezeli ktory z kolegéw jest takim szcze-
Sliwcem. Ze pozornie ma cudowne wydatki,
to zawdziecza to w wielu razach psocie mrozu,
ktéry czyni z kartofli ulegatki, nastepnie za$
jakiemu$ poczciwemu Mackowi, ktory, stojac
nad parnikiein z prasg — dragiem w reku,
ulegatki te w prostocie swego ducha automa-
tycznie prasuje, albo tez jakim innym wyjat-
kowo sprzyjajacym okolicznosciom. Gdzie atoli
kartofle sg dostawiane do gorzelh na wage,
a gorzelnik musi z wazonych kartofli dac¢ S$ci-
sty rachunek i ewentualne braki zaptaci¢ ze
swej kieszeni, tam napewno odpadnie gorzel-
nikowi che¢ wyaawan-e po 85° wiadrowych
z puda skrobii.

Ludwik Sielicki.

Czes¢ ekonomiczna.

Z monopolu w Krélestwie Polskiem
..Warsz. Dniewn.*, pisze: ,0O ile nam wia-
domo ze Zrodet prywatnych, Kkapitalizacya
wykupu propinacyi nastagpi w drodze pomno-
zenia przez dwadzie$cia dochodu rocznego,
otrzymywanego 2z propinacyi-* Minister
finanséw zezwolit na sprzedaz spirytusu ze
sklepéw monopolu na wyréb octu i w han-
dlach octu po cenach nastepujacjmh : spirytusu
rektyfikowanego po rnb. 1, surowego po kop.
80 za wiadro 40*, z warunkiem, azeby przy
tej sprzedazy spirytusu rzadowego zachowy-
wane byly przepisy, zawarte w okdélniku mi-
nisteryum finanséw z dn. 19. lutego r. z.

~“Warszawski zaktad rektyfikacyjny.
W sgsiedztwie fabryki rzadowej pobudowane
zostaty prywatne zaktady warszawskiego To-
warzystwa oczyszczania i sprzedazy spirytusu,
znane pod nazwg ,,Rektyfikacyi warszawskiej*.

Zaklady te zasadniczo ro6znig sie od za-
ktadéw monopolowych rzagdowych tem, ze
podczas gdy w tych ostatnich mamy do czy-
nienia ze spirytusem juz oczyszczonym, t. j.
rektyfikowanym, tutaj odbywat sie wiasnie
oczyszczanie suréwki, przywozonej z gorzelni.

W razie powiekszenia produkcyi prze-
widziane jest miejsce na ustawienie jeszcze
jednego wielkiego aparatu rektyfikacyjnego.

Zaktady ,Rektyfikacyi warszawskiej*
posiadajg wtasng stacye elektryczng do oSwie-
tlenia. warsztaty reparacyjne, mieszkanie dla
zarzadzaiacego i oficyalistow.

Budowa tych zaktadow wykonang zostata

podtug planéw, sporzadzonych przez firme
warszawskg ,Borman, Szwede i Sp.“ pod
kierunkiem znanego inzyniera specyalisty

Drewnowskiego. Zarzgdzajgcym jest p. A. Rze-
$nicki inzynier technolog, ktéry dawniej przez
caty szereg lat pracowat na Syberyi w wiel-
kich zaktadach znanego bogacza p. KozieHo-
Poklewskiego.

*Kartel austryackie.h fahrvk droz-
dzy prasowanych przyszedt do skutku. Przy-
stagpito do kartelu 46 fabryk, z wyjatkiem
kilku rolniczych fabryk drozdzy.

Wskutek tego podniosty sie ceny droz-
dzy o 20 ot. na kilogramie. Najkorzystniej-
szym wynikiem kartelu jest jednak to, ze kon-
sumenci drozdzy (piekarze etc, 1zakupujg teraz
towar wprost w fabrykach omijajac posredni-
kow.

Gdy posrednicy ci. nazywajacy sie wGa-
lieyi n p. ,Hefegrosshandler* wuszlache-
tniali towar, sprowadzony z fabryk, przez
domieszywanie krochmalu Kkartoflanego, lub
tez drozdzy piwnych, i dopiero tak uszlache-
tniony wyrdb puszczali w handel, jasnem jest,
ze konsumcya wiasciwych drozdzy byta malta,
gdyz wszyscy konsumowali w drozdzach 40°/n
krochmalu. Dzis. gdy konsument otrzymuje
towar wprost z fabryki, konsumuje on witas-
ciwych drozdzy znacznie wiecej, co oczywiscie
nie pozostato bez skutku; austryackie fabryki
bowiem znacznie zwiekszylty swga prodnkcye.

Przy tej sposobnosci niech nam znowu
bedzie wolno wskazaé na to, ze obecnie jest
czas bardzo stosowny do zakiadania w Gali-
cyi fabryk drozdzy, a zwiaszcza fabryk rol-
niczych.

Jezeliby$my chcieli wyrabia¢ drozdze ce-
lem zaspokojenia naszego kraju, to mogtoby
hardzo dobrze istnie¢ u nas okolo 25—50
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rolniczych fabryk drozdzy. Kazda zwykta go-
rzelnia rolnicza moze by¢ stosunkowo tanim
kosztem przerobiona na fabryke drozdzy.

Blizszemi wyjasnieniami w tej sprawie
stuzy nasza redakcya bardzo chetnie.

¢Fabryki drozdzy prasow, w Niem-
czech W r. 1895/6 W kampanii 1895/6 byto
w Niemczech 1,036 fabryk drozdzy prasowa-
nych w ruchu. Wieksza cze$¢ tych fabryk
jest jednak matych stosunkowo rozmiaréw.

Statystyka wykazuje jedynie ilo$¢ spi
rytusu wyrobionego w tych fabrykach, ilos¢
bowiem drozdzy nie podlega kontroli. Mozna
jednakowoz i z iloSci wyrobionego spirytusu
wnioskowa¢ o rozmiarach fabryki, gdyz, jak
wiadomo, ilo$¢ ta stoi w pewnym zwigzku
z iloscig wyrobionych drozdzy.

W Kampanii 1895/6 roku byto w ruchu:

539 fabryk produk. od 1— 100 hl. spiryt
367 ” , 100- 500,

61 ” ” , 500- 1000 ,

55 ,1000- 5000 ,,

1-2 ” ,»000-10000 ,,

2 fabryki produkcyjne ponad 10000,
Jak widzimy najwieksza cze$¢ fabryk ma
wcale skromne rozmiary, a pomimo to utrzy-
mujg sie wysSmienicie. Najwieksza z tych fa-
bryk istnieje w Bawaryi. Wyrabia ona
31.000 hl. spirytusu. Jezeli przyjmiemy, ze
przy wyrobie 1 hl. spirytusu otrzymuje sie
50 k!gr. drozdzy, to okaze sie, ze fabryka ta
wyrabia okoto 1.550,000 Kklgr. (okoto 94500
pudoéw) czyli dziennie 4300 klgr. drozdzy
prasowanych. — Najwiecej fabryk drozdzy
byto w prowincyi nadrenskiej i Westfalii (ra-
zem 642)" najmniej za$ w WKSs. Poznanskiem,
gdzie tylko jedna fabryka byta w ruchu
We wszystkich fabrykach drozdzy pra
sowanych wyprodukowano okoto 10,000,000 KI.
czystych drozdzy (bez krochmalu). Konsum-
cya roczna drozdzy, przypadajaca na jednego
mieszkanca, wynosi w Niemczech okoto 0'4 klg

Rozmaitosci.

¢Towarzystwo technikéw gorzelnia-
nych we Francyi rozpisato konkurs na ro-
zmaite tematy z zakresu przemystu fermen
tacyjnego. Nagroda wynosi po 500 frankow.
Tematéw jest 28. Najciekawsze z nich wyli-
czamy ponizej:

1. Studyum nad praktycznym i szybkim
sposobem oznaczania skrobii w kartoflach go-
rzelnianych, dajagcym dostatecznie do prawdy
przyblizone rezultaty.

2. Podanie sposobu, ktéryby przez fer-
mentacye w laboratoryum pozwalat ocenié
maksymalny wydatek alkoholu w kazdym ma-
teryale, uzywanym do wyrobu alkoholu

Rozmaitosci.

Nr. 2

3 Oznaczy¢ ilos¢ cukru, ktéra ubyila
wskutek utworzenia sie w litrze jednego gra-
ma organicznego kwasu: a) podczas prawi-
diowej fermentacyi, h) podczas fermentacyi
nieprawidtowej.

4. Opis rezultatéw, jakie wykazato uzycie
czystej hodowli drozdzy w gorzelniach, ijakie
metody sg najpewniejsze przy ich uzyciu.

5. Ozy rasa drozdzy, uzywana do fermen-
tacyi ma jaki wpltyw na ilosé, wzglednie ro-
dzaj szkodliwych ciat w flegmie alkoholowej.

6. Sposdb oznaczania wszelkich zanie-
czyszczen, a zwilaszcza estrow i aminéw w
surowym i rektyfikowanym alkoholu (dla spi-
rytusu z burakéw i melasy\

7. Oczyszczanie alkoholu za pomocg ele-
ktrycznosci.

8. Studya chemiczne nad oczyszczaniem
alkoholu za pomocg wegla drzewnego.

9 Przewietrzanie zacieréw gorzelnianych:
uzycie kwasu fluorowodorowego, formaldehydu
j innych $rodkéw antiseptycznych.

10. Studya nad zuzytkowaniem kwasu
weglowego, otrzymywanego, przez fermentacye.

11. O nowych sposobach zuzycia alkoholu.

12. Poda¢ wz6r urzadzenia gorzelni rol-
niczej wedtug dzisiejszego stanu wiedzy go-
rzelniczej.

Takimi kwestyami zajmujag sie francuzcy
technicy i chemicy gorzelnh.ani.

Wida¢ z tego, ze i po za Berlinem
istniejg ludzie, zajmujacy sie gorzelnictwem
w stylu wyzszym, i ze nietylko Niemcy

wszystkie rozumy posiedli pod wzgledem wie-
dzy gorzelniczej. Wida¢ z tego tez ze sg
kraje, w ktorych praktycy gorzelniani uznaja
warto$¢ wiedzy teoretycznej i doswiidezen
laboratoryjnych dla praktyki. Wida¢ wreszcie
z tego konkursu takze, ze wielka musi by¢
réznica pomiedzy francuskim technikiem go-
rzelnianym a przecietnym naszym. Niech to
nas pobudzi do wspotzawodniczenia z nimi
w dalszem ksztatceniu sig, abySmy mogli
z czasem zdziata¢ to, zeby nie my dazyli
za granice po nauke fachowsa, lecz zagranica
przyjezdzata po nig do nas

Azeby sie to jednak mogto kiedy$ stac,
niewolno nam tolerowa¢ miedzy soba takich
osobnikow, ktérzy majg to przekonanie, ze
nauka w naszem piSmie fachowem to zbytek,
gdyz nikt jej niechce i, ze dobrzeby byto
umieszcza¢ w ,,Gorzelniku“ powiesci z zycia
gorzelnikéw, anegdotki i tatwe szarady.*)

jf) List z podobng propozycygjest w naszem
posiadaniu i bedzie figurowat na przysziej wysta-
wie gorzelniczej; podpis bedzie dyskretnie zastonie-
ity, aby nie kompromitowac osoby. Redakc;ia.



*Ze szkoty gorzotniezej w Dubla-
liacb. Wskutek przedstawienia Dyrekcyi Szko-
ly gorzelniczej w Dublanacli zezwolit Wysoki
Wydziatl krajowy na rozszerzenie programu
nauk w tej szkole w biezagcym kursie, a mia-
nowicie na zaprowadzenie w niej wyktadow
orektyfikacyi spirytusu i o fabry-
kacy i drozdzy prasowanych.

Wyktady o rektyfikacyi spirytusu objat
znany przemystowiec, p. Leopold Baczewski,
wiasciciel wielkiej rafineryi spirytuso we
Lwowie, wyktady za$ o fabrykacyi drozdzy
prasowanych powierzono asystentow! Ilwow-
skiej p litechniki p Wiktorowi feyniewskiemu,
ledaktorowi naszego pisma.

Rozmaitosci.
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tusu zyczg sobie zarza,dy kolejowe w Ausfcryi
i poczynily juz odpowiednie kroki. Intereso-
wani przemystowcy,ktérzy kolosalne sumy wy-
dali na zakupuo cystern (w ostatnich. 5-ciu
latach zakupili prywatni przemystowcy w Au
stryi przeszto 1000 takich wagondéw cyster-
nowych za kwote przewyzszajgcg 3 miliony zt.)
zamys$lajg poczyni¢ stosowne kroki w mini-
steryum kolejowem i handlu celem utrzyma-
nia dotychczasowej taryfy,
*Przed trybunatlem w Suezawie od
byJa sie rozprawa karna przeciw wiasciciele -
i gorzelni, baronowi Andrzejowi Capri, fik-

| (jyjnemu dzierzawcy gorzelni Wagnerowi i pa-

laozowi gorzelnianemu Burgowi, oskarzonym

iLucyna nowe S$wietliwo. Lucyng na-[0 to, Zze zaniedbawszy wszelkie $rodki ostro-

zwat jeden z najwiekszych berlinskich han-
dlarzy spirytusu H. Guttman mieszanine spiry-
tusu i ciata bogatego w wegiel. Lucyna za-
palona $wieci, podczas gdy spirytus sam dajel
ptomienn nieSwiecacy.

Ciato, ktore Guttman do spirytusu do-
daje, aby go uczyni¢ Swiecacym, trzymane
jest w tajemnicy az do czasu uzyskania pa-I
tentu na wynalazek. — Wynalazca sadzi, ze
jego lucyna bedzie mogta konkurowaé z nafta,
sprowadzang z zagranicy.

Po uzyskaniu patentu na ten wyna-
lazek ma by¢é utworzone towarzystwo, ktore
zajetoby sie wprowadzeniem tego wynalazku
W Zycie.

*Nowa s6l do konserwowania droz-
dzy wynalazt oczywiécie hliemiec,
niejaki p. Wolfrum, chemik. W skromnosci
swej nie podaje jednak p. W. sktadu tej soli
gdyz nie chce ,robi¢ senzacyd przed czasem
zanim sie o dobroci sweg o wynsitifisku doku-
mentnie nie przekonall Zyczymy powodzenia
p. W. i jego wynalazkowi. — Naszych czy-
telnikdw przestrzegamy jednak przed ewentu-
alnemi reklamami i ajentami, jacy niezawo-
dnie nie omieszkajg zajrze¢ wkrotce i do na-
szego Kkraju.

*Produkcya kartofli w Rossyi n r.
181)7. Wedtug urzedowymh zestawien staty-
stycznych zasadzono w r. 1897 na 3,177,674
diesiatmacli kartofle. Zebrano w tym roku
1,381, 159,000 puddéw (a 16 4 kigr). Zbioér

len jest o 85 milionéw pudéw mniejszy od
zbioru w r. 1896. Zebrano 4 7 razy tyle jak
wysadzono.

*Wyréb spirytusu z kartofli w Ro-
syi wzmaga sie ciagle. W r. 1871 byto tyl-
ko 677 gorzelh przerabiajgcych kartofle, obec-
nie jest ich 1391. W roku 1871 przerobiono
9,419,000 pudéw Kkartofli w ubiegtej kam-
panii za$ przerobiono 96,270,000 puddéw, czyli
dziesie¢ razy tyle co dawniej.

Zniesienia wyjatkowych taryf dla
wiascicieli cystern transportowych dla spiry-

znosci sprowadzili w gorzelni eksplozye kotta,
wskutek czego umarto natychmiast 5 robotni-
kow, pieciu za$ odniosto ciezkie rany.
Jakkolwiek w $ledztwie i na rozprawie
dzierzawca Wagner i palacz Burg przyjeli
wine wypadku catkowicie na siebie, rozprawa
wykryta jednak taki stan w gorzelni, ze sad
uchylajagcego sie od wszelkiej odpowiedzial-
nosci barona Capri’ego, skazal na 6 miesiecy
aresztu, a Wagnera i Burga catkowicie uwol
nit. Okazato sie bowiem, ze Wagner byt tyl-
ko dzierzawcag podstawionym, a za prace swg
1 za firme pobierat 15 zir. miesiecznie. Baron
Capri jako wiasciciel gorzelni, prowadzit sam
wszystko, co dotyczato gorzelni, Wagner za$
byt odpowiedzialnym za porzagdek w gorzelni
i za produkowang i sprzedawang wodke.
Baron Capri byt niestychanie o0szczednym
w wydatkach na potrzeby gorzelni. Prze-
pisy ministeryalne polecajg n. p. utrzymywa-
nie w gorzelni egzaminowanego palacza, ktéry
na Bukowinie pobiera 100 do 150 zir. rocznie,
ale baron Capri zatrudniatprzy pilnowaniu
kotta zw3'klego parobka, bo ten kosztowat
taniej. Z powodu niestychanych nieporzadkow,
kierownik gorzelni otrzymywat liczne upo-
mnienia ze strony wiladz, az nareszcie wydano

rozkaz zamkniecia gorzelni. Baron Capri
wyjednat jednak cofnigcie nakazu, przy-
rzekajac zaprowadzi¢ porzadek. Ze przyrze-

czenia nie dotrzymat, okazato sie z wypadku,
ktory byt wiasnie przedmiotem rozprawy.

1. Pytanie. Gorzelnicy gtebszej Rossyi
dodajg kwas siarkowy przy przerébce maki.
Wiele kwasu siarkowego uzywa sie w takim
wypadku i w ktérem stadyum przerobki.

Aha.
2. Pytanie W Nr. 21 ,Gorzelnika" z r.
1897 wyczytatem w artykule ,,Czysta ho-
dowla bakteryj kwasu mlekowego

w praktyce", Ze zacierek, zasiany czystej
hodowli bakleryami kwasu mlekuwego, nkwasit
sie do 1'8', a przy odebraniu matki drozdze
miate 2° kwasu. Nie wiem wedtlug jakiego
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kwasomierza te stopnie podano. W innem
miejscu artykutu tego jest powiedziane, ze za-
cierek ukwasit sie do DA", a gtébwny zacier
mial po ukonAczeniu fermentacyi 0'9° kwasu.
Wyczytatem tam rdéwniez, ze drozdze odfer-
mentowaty do 3UB. w pierwszym wypadku,
a do 2° B w drugim. Zrozumiatem z tego, ze
i matka byla odebrang przy takim stopniu
sacharometrycznym w drozdzach. Tak nizki
stopien odfermentowania Zratych drozdzy jest
dla mnie nowing, chciatbym wiec wiedziec, co
majg znaczy¢ wyzej wymienione zdania.
Moze wiec Sz. Redakcya zechce mi dac
w ,,Gorzelniku“ wyjasnienie, a moze tez ktory
z kolegow bedzie taskaw i da odpowiedz.
Jezeli stopien kwasu oznaczano  we-
tug Delbriicka, to przy tak nizkim stopniu
ukwaszenia hotowicy uwazam drozdze za nie-
udate. Otrzymatem w pierwszej hotowicy 2'4"
kwasu wedtug Delbriicka lecz tak wysmieni-
tego odfermentowania kartoflowych zacieréw
nie miatem.
B. Rotkiewicz.

1. Odpowiedz. W artykule, cytowanym
przez p. B. R., nie zaszta zadna omytka. Kwaso-
wos$¢ zacierow oznaczajg teraz prawie wszedzie
wedtug Deibrucka, tak tez rozumie¢ nalezy
stopien ukwaszenia, podany w cytowanym
artykule. Ukwaszenie ponad pewng miare
moze by¢ szkodliwem zwiaszcza wtedy, gdy
mocne ukwaszenie osigga sie przez dlugie
kwaszenie; 1*8? kwasu w zdrowej hotowicy
nie mozna nazwac za stabem, jezeli sie jeszcze
zwazy, ze 1'8" kwasu pochodzito wyltgcznie
od bakieryj kwasu mlekowego, gdyz hodowla
byta czysta.

Na tak silne odfermentowanie pierwszych
drozdzy w kampanii (z 18° do 3°) nie zupet-
nie moznaby sie godzi¢, twierdzg jednakze
niektérzy, ze pierwsze drozdze musza tak sil-
nie odfermentowywaé. W kazdym razie beda
‘drozdze, ktére wiecej odrobity, zdrowsze, ani-
zeli te ktdre odfermentowatly za mato.

Redakcya.

W dobrach Botszowce stacya kole-
jowa, pocztowa i telegraficzna’ w miejscu,
sg na sprzedaz do sadzenia nastepujace ga-
tunki jadalnjch i wj*soko procentowych kar-

tofli: Piast, Ozimek , Taczata, Zagtoba,
Ostoja, Dotega, Gorzelnik, Atlieny, Reichs-
kenzler, Lech, Leliwa, Zawisza, Hertha,
Imperetory i Weltwuoder po cenie 3 zir.
za 100 kilo netto loco stacya kolejowa
Rotszowce. Biorgcym petlny wagon t. j.
100 ctn. o 10% taniej. Worki policzg sie

po cenie targowej. ZamoOwienia przyjmuje
Zarzad dobr Botszowce.

Rozmaitosci.
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