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0 enzymach.
(Pokoriczenie).

Proteaza.

Pod ta o0g6lng nazwag rozumiemy te
enzymy, ktére zamieniajg ciata Inatkowe na
peptony. Piata biatkowe sa albo nieroz-
puszczalne w wodzie, albo tez, jezeli sg
rozpuszczalne, nie przechodzg przez bione
zwierzecy. Peptony sg to juz ciata o pro-
stszej budowie, fatwo w wodzie rozpusz-
czalne i tatwo przechodzace przez blone
zwierzeca. Rozrozniamy kilka ciat, zamienia-
jacych biatko na peptony, nazwy ich przy-
toczyliSmy juz na poczatku. Tu dodamy,
ze dla gorzelnictwa jest najwazniejszg pro
teaza, znajdujgca sie w stodzie, nazwana
pe.pt azg albo tez pepsyna.

Pierwszy raz wykryto pepsyne w soku
zotgdkowym. Na ciata biatkowe dziata
peptaza w ten sposéb, ze zamienia je na
peptony. D/.iatanie to objawia sie w kilku
fazach, a ilos¢ powstatych peptondw jest
zawsze mniejsza od teorytycznej ilosci; przy
procesie takim, ktory nazywamy peptoni-
zacya, powstajg produkty posrednie, a prze-
miana nigdy nie jest catkowita. Pierwsze
produkty przemiany $cinajg sie jeszcze
przy wyzszej temperaturze tak jak biatko,
W miare postepowania procesu peptonizacyi
zmieniajg sie te ciata coraz bardziej, a
w koncu mamy same tylko peptony. Po-
Srednie produkty przemiany otrzymaty roz-
maite nazwy. Kazdy badacz sadzit, ze ma

odmienno takie ciata pod rekag i réznie je
nazywat. Tak nazywajg sie te produkty
pepton u, pepton ft, pepton vy,

nie dziatajace
tysieczne czesci

Wiktor Syniewski,

asystent Szkoty Politechn.

Dziataniem kwaséw na biatko (albu-
min) otrzymujemy tak zw. acidalhumi-
mine, a dziataniem peptazy na to osta-
tnie ciatlo otrzymujemy propepton,
@ w koncu pepton. Oiato, ktére przy dzia-
taniu peptazy na biatko, pozostaje jako
cze$é, niezamioniona catkowicie na pepton
nazywamy dispeptone 1

Najbardziej sprzyjajagcym kwasem dla
peptonizacyi jest wedlug niektérych bada-
czy kwas solny. Podobnie zachowujg sie
takze kwas mlekowy i kwas siarkowy. We-

dtug Ad. Mayera mozna kwasy stosownie

do ich sprzyjajagcego dziatania na proces
peptonizacyi utozy¢ w nastepujacy szereg:
kwas solny
azotowy
szczawiowy
» Siarkowy

mlekowy i winowy
mrowkowy, bursztynowy i octowy.

W obecnosci kwasu mastowego i sali-
cylowego peptaza wcale eie dziala.
Peptonizacya odbywa sie przy tern
peraturacb od 30—80" 0.; najbardziej sprzy-
ja peptonizacyi temperatura 50" O. (40° R).
Przy temperaturze, zblizonej do tempe-
ratury $cinania sie peptazy, ostabia sie dzia,
tanie tejze tak, ze ona biatko tylko roz-
puszcza, a nie zamienia na peptony.
Rozmaite sole, znajdujgce sie w roztworze
w ilosciach nadmiernych, opdzniaja albo zu-
petnie wstrzymujg dziatanie distazu. Anlisep-
lyki zachowujg sie takze rozmaicie, jak to
widzimy z ponizej zamieszczonej tabelki.
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Cukraza (inwertaza albo inwertyna).

Knzym ten dziata na jedno tylko da-
to, mianowicie na cukier trzcinowy (sacha-
roze), wcale za$ nie dziata na maltoze, cu-
kier mlekowy, dekstryny lub skrobie. Je-
zeli roztwor tego enzymu dodamy do roz-
tworu cukru trzcinowego, to po pewnym
czasie otrzymamy w roztworze zamiast sa-
charozy mieszanine dwdch innych cukréw,
mianowicie réwnych czesci dekstrozy i lewu-
lozy, a roztwdr, ktéry przedtem skrecat pta-
szczyzne polaryzacyjng na prawo, skreca jg
teraz na lewo, a to z tego powodu, ze le-
wuloza skreca wiecej na lewo anizeli dek-
stroza na prawo. Mieszanina ta redukuje
teraz ptyn Fehlinga.

Cukraza (inwertyna) znajduje sie w trzci-
nie cukrowej podczas kwitnienia we wszy-
stkich prawie czesciach roslin, w drozdzach
i wogo6le w organizmie wszystkich zwierzat
luh ro$lin, w ktdrych znajduje sie cukier
trzcinowy, lub tez ktérym on stuzy jako
pokarm. Duzo mikroorganizmoéw produkuje
cukraze (inwertyne) w swoim organizmie.
Dziatanie cukrazy jest state. W pierwszych
chwilach jej dziatania jest ono proporcyo-
nalne do czasu, jezeli jednakowoz ilo$¢ in-
wertowanego cukru (mieszaniny dekstrozy
i lewoluzy) dochodzi do 8%! wtedy zdaje

Wielkopostne gawedy pelta.

Nadszedt czas wielkopostny. Na chio-
dniku zamiast wesotych krakowiakéw i ru
skicll dumek nucg parobcy gorzkie zale, a
smutny nastroj robotnikéw i mnie sie mi-
mo checi i woli udziela i nasuwajg sie wspo-
mnienia, stosownie do chwili, takie,
sie miato najprzykrzejsze w zyciu. Bo taki
jak moéwia, ze dziad najchetniej méwi o swo-

jej torbie, ja powiem, ze gorzelnik naj-
chetniej mysli i moéwi o gorzelnictwie, a
chociaz przeniesie sie czasem duchem do |

czasoOw Heroda i Pitata, to jednak nie na
dtugo, bo na marzenia i medylacye tego
rodzaju zta pora, za wiele czynnosci, aby
sie niwom tak poetycznym diugo oddawac
mozna. Tak lez ija pod pierwszej wra-
zeniem gorzkich zaldw, smutnie rozlegajg-1

fi enzymach.

jakie \

Nr. 5

Isie dziatanie cukrazy zmniejsza¢ JeJnako-

iwoz zmniejszenie siejej dziatania nie pochodzi

z zuzycia sie tego enzymu, lecz jest spo
wodowane zbytniem nagromadzeniem sie
produktéw rozkiadu.

Najstosowniejszg  temperaturg, przy

ktorej dziatalno$¢ cukrazy jest najbardziej
intenzywna, jest temperatura 56" C. Przy
temperaturze 8?" wedtug Ducl aux’a prze-
staje inwertyna dziata¢. Ad. Mayer podaje
51" i 61" 0. dla powyzszych temperatur,
a Kjeldahl podaje 70" 0. jako granice dzia-
talnosci cukrazy.

Roznice, jakie w tym wzgledzie widzi-
my, pochodzg z tego, ze powyzsi badacze
nie posiadali cukrazy chemicznie czystej.
Zanieczyszczenia wszelkie zmniejszajg inten-
zywno$¢ dziatania enzymu oraz czynig to,
ze enzym przy nizszych temperaturach zo -
staje zniszczony. Temperatura zabicia tego
enzymu lezy w poblizu temperatury $cina-
nia sie biatka. Jezeli enzym znajduje sie
w stanie suchym, jest on na wplyw tem-
peratury dosy¢ wytrzymatym  Sulkowski
sprawdzit, ze sucha inwertaza moze by¢
ogrzana do 160" C. bez obawy, aby zosta-
ta zabita. Niskie temperatury sg nieszko-
dliwe. Stosownie do temperatury, przy ja-
kiej odbywa sie dziatanie cukrazy, pow#ta-

cych sie po gorzelni, zawadzitem na chwile
0 brzegi Jordanu powtarzajgc sobie ,mar-
no$¢ nud marno$ciamill przeszedtem kolej-
no swoéj nedzny zywot, a najdluzej zatrzy-
matem sie na chwili najprzykrzejszej z cza-
sow mojego zawodu gorzelniczego, na chwili
ze sie tuK wyraze, przetomowej dla nasze-
go gorzelnictwa.

Dziesigta kampania uptywa od czasu
wprowadzenia wzycie nowej ustawy a z nig
dtugiego fermentu w naszych gorzelniach.
Kazdy dobrze pamieta ferment 6-cio
a wilasciwie 5-cio godzinny, a chociaz na-
stepcy nasi z litoscig tylko wspominac¢ bedg
o tych gorzelnikach, ktérzy w owych cza-
sach pracowaé¢ musieli, my jednak tak byli
przywykli do tego jarzma, zeSmy o lepszem
ani pomysleli. Jednak jak wszystko w Swie-
cie lak i to zmienito sie, a przewrot, jaki
nas niespodziewanie zaskoczyt, niejednemu



ja w rownym czasie rozmaite ilosci cukru ;
przy nizszych powstaje mniej cukru inwor-
towanego, anizeli przy wyzszych i to do
pewnego maximuin, polem znowu ilo$¢ wy"
tworzonego cukru inwertowanego sie zmniej-
sza, wkoncu przy temperaturze zabicia en -
zymu wecale nie powstaje. Kjeldahl po-
daje nastepujacg tabelke,
powstatego cukru inwerlowan igo przy roz-
maitych temperaturach :

temperatura lost Cuw%ﬁ%gw
0° C. 4-7,
Is" 13,
su" 23.
40" , 34 n
45" 41 ,,
48" 44
50" ,, 45 ,,
52-5 46-5
55"
60" 34,
65" 5»
70", 0, |
Inwertaze, ktorg Kjeldahl uzywat do ,
powyzszych prob. otrzymat on z dolnych

drozdzy piwnych
Cukraze ostabia sie szybko, jezeli sie
jej roztwdr wystawi na dziatanie promieni

dobrze w gtowie przewrdcit i wielu wzdy-
chato w poczatkach za starg, cho¢ ciezka

O enzymach

jeszcze wigksza ilos¢ sprzyja inwersyi
juz w tym sensie,
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stonecznych, a ostabienie
nawet wtedy, gdy os$wietlony przedtem
roztwor postawimy w ciemne miejsce.
Obojetne sole nie wstrzymujg zupetnie
dziatalnosci enzymu, rfiarkan potasowy, so-
dowy i magnowy w znaczniejszych ilosciach
wstrzyihujg dziatanie enzymu, w mniejszych

dalsze nie ustaje

wykazujacg ilo$¢ jednakowoz ilosciach zmniejsza sie ich szko-

dliwy wptyw. Chlorek potasowy i chlorek

Isodowy (sé6l kuchenna" w matych ilosciach

przyspieszajg dziatanie cukrazy, w wie-
kszych za$ opo6zniajag. Chlorek wapniowy
w matych nawet dawkach dziata na enzym
bardzo szkodliwie.

Kwasy sprzyjajg dziataniu cukrazy: we-
dtug Duclaux’a ma tu ilo$¢ kwasu mito
wptywu, wedtug Klejdahla jednak wielka
ilo§¢ kwasu szkodzi enzymowi, a nasiennie
lecz
ze sam kwas dziata na
cukier inwertujgce.

Co do S$rodkéw antiseptycznyrh to le
dziatajg nastepujgco: rfublimat dziata stabo
na cukraze, kwas salicylowy sprzyja dzia-
taniu cukrazy jak wszystkie kwasy, kwas
borowy i fenol, mato kwasne nie majg na
cukraze wptywu. Formaldehyd zwieksza
zdolnos$¢ inwerzyjng, cukrazy. Wedtug 0 ’Su-
liyana nie mozna wyciggna¢ cukrazy

pomyslat, ,,a niech was z jakiemi$ nowosciag
mi, nie byto to jak dawniej!*

metodg. | nie dziw. Za dawnego diugiego Sam znam kilku wéwczas poczatkuja-
fermentu nie wielu z nas pracowato, go-icyeh gorzelnikéw. Kktorzy, zniecheceni ta-
rzeln ptacacych podatek od wyrobu czyli kiemi trudno$ciami, porzucili gorzelnictwo-
prowadzacych dtugi ferment przed rokiem szukajac chleba w urzedzie podatkowym
188°. zaledwie kilka w kraju byto. to tez [przy poczcie, gospodarstwie lub le$nictwie
wieksza cze$¢ gorzelnikdw miodszych, nie Dzi$§ wszystko sie zmienito. | mv sie przy-
majac praktyki, z pewng obawa zabierata zwyczaili i praktyki nabrali i straz sie utem-
sie do pierwszej kampanii w tak zmienio- :perowata. zwtaszcza, ze. im za opis czynu
nych warunkach (‘iezkie tez byty pierwsze nie ptaca, to tez lzej odetchngé mozemy

chwile dla niejednego, zwlaszcza, ze oprdécz
trudnosci z nowg manipulacyg, rozpoczety
sie nieznane dawniej sekatury wiadz skar-
bowych. To polowanie strazy skarbowej na
piatki gorzelnikdw za lada niedostrzezone
w czas oberwanie sie plomby, w kilka mi-
nut pozniejsze wpisanie do rejestru i tym
podobn9 ,przekroczenia”, tak niejednemu
zalato sadta gorgcego za skére, ze sobie

i wspominajac te przebyte tarapaty zyczy¢
sobie tylko, abySmy przewrotow podobnych
nie musieli wiecej przechodzié. Gdyby mie
kto zapytat o korzysci, jakie w ciggu tych
ostatnich lat dziesieciu osiggneliSmy w na-
szem gorzelnictwie. to powiedziatbym w krot-
kosci : opanowanie fermentu i ulepszenie
gorzeln. Pozwolitbym sobie powiedzie¢, zes-
my ferment opanowali, bo jakkolwiek je
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z drozdzy zyjacych; przemiana cukru trzci-
nowego na dekslroze i lewuloze pod wpty-
wem cukrazy (inwertazy) odbywa sie we-
wnatrz komoérki drozdzowej, a podczas tego
procesu nie tworzy sie alkohol i drozdze
sie nie rozmnazajg. Inwertaze znajdujemy
takze w grzybku ple$Sniowym Penicillum
glaucum razem z diastazem i emulzyna.

Maltaza.

Enzym ten wykryto w komdrkach roz-
maitych mikroorganizméw pomiedzy innemi
w grzybku plesniowym Aspergillus ni-
ger. Enzym len rozkiada drobinge maltozy
na dwie drobiny dekstrozy. Maltaza ulega
zniszczeniu przy 75" C.

Inulaza.

Inulaze, enzym podobny co do swego
dziatania do diastazu znajdujemy w tych
ro$linach, ktore zawierajg inulin. Pod wpty-
wem inulazy rozpada sie inulin na lewu-
loze, ktory to cukier bardzo tatwo fermen-
tuje.

Kwas borowy jako $rodek anti-
septyciny w gorzelnictwie.
Od czasu odkrycia ElTronta, ktéry wy-

kazat, jak wiadomo, ze mozna uzywaé
w gorzelni kwasu fluorowodorowego jako

szcze daieko do doskonatosci w tym Kkie-
runku, to jednak, znajgc warunki dla fer-
mentu sprzyjajace, nie krepowani czasem,
tak drogim za dawnej ustawy, mozemy go
prowadzi¢ mniej wiecej racyonalnie i nie
jesteSmy narazeni na nagte spadanie wydat-
kéw. Wobec tego za$, ze w razie chwilo-
wego niepowodzenia, umiemy sobie z poste-
powania zda¢ sprawe, zte wykry¢,'i za-
wczasu mu zaradzi¢, nie jesteSmy narazeni
na kompromitacye przez lada szarlatanow,
ktorych cata wiedza tajemnicza kryta sie
w zadawaniu rozmaitych proszkéw i ko-
rzeni. W urzgdzeniu zrobity gorzelnie w cig-
gu lat ostatnich bezsprzecznie postep bardzo
znaczny, a chociaz jeszcze wiele jest ruder,
to jednak ite w krotkim czasie przeistoczone
ulepszone by¢ musza, boé¢ to nie tajemnica,
Ze partya postepowa w gorzelnictwie bierze
konserwatystow za czub w ich wiasnym inte-

rodek antiseptyczay. Nr. 5.
antispetyku nie potrzebujagc wecale ukwa-
sza¢ hotowicy, kwestya zastosowania anti-
septykéw w gorzelnictwie nie daje ludziom,
zajmujgcem sie gorzclnictwem, spac
Robiono juz préby z rozmaitymi anti-
septykami, mniej lub wiecej skutecznymi,
wykryto nawet antiseptyk prawie nieuste-
pujacy kwasowi fluorowodorowemu pod
wzgledem swej przydatnos$ci, mianowicie
formaldehyd (formol), a pomimo to préby
nad zastosowaniem coraz to innych anti-
septykow dalej zaprzatujg gtowy technikéw
gorzelnianych. W ostatnim czasie zaczeto
w Berlinie bada¢ kwas borowy pod
wzgledem jego przydatnosci jako antisepty-
ku w gorzelni. — O probach tych czytamy
w piSmie .,Alkohol® co nastepuje:
»Usitowania w celu zastgpienia kwasu
mlekowego, najskuteczniejszego, jak do-
tychczas, antiseptycznego S$rodka jakim$
innym antiseptykiem pojawiajg sie ciagle.
Obecnie robig sie préby co do uzycia kwa-
su borowego, ktory, jak sie zdaje, okazuje
w poréwnaniu z innymi antiseptykami znacz-
ne korzysci, przynajmniej mozemy na pod-
stawie wykonanych w laboratoryum prob
o kwasie borowym tylko dodatnio sie wy-
razi¢. Nieliczne w praktyce przeprowadzone
proby wykazujg takze dodatnie wyniki.

resie i predzej czy pOzniej zwyciezy¢ musi
Ze postep bierze gére na kazdem polu,
widoczne juz z odezwy zarzadu naszego
towarzystwa w 2. numerze ,Uorzelnika",
pod tytutem: ,,W sprawie posad dla czion-
kow". Przyklasna¢ tylko zarzadowi za taka
odezwe, bo obowigzki zarzagdu kazdy z czton-
kéw w pewnej mierze dzieli¢ powinien, poj-
mujac, ze kompromitacya zarzadu towarzy-
stwa, w niewypetnianiu danych przyrzeczen
i przyjetych zobowiazan, kazdego z nas do-
tyka. Bardzo tez waznem i ze wszech miar
chwalebnem jest zgdanie, aby cztonek, ubie-
gajacy sie o posade, wypracowat jaki$ arty-
kulik. Kazdego o posade sie ubiegajgcego
zarzad zna¢ nie moze, wiec tez stusznem
jest, by przynajmniej w ten sposéb przed-
stawit sie zarzadowi.

Kazdy bez watpienia ma prawo zagdac
posade , ale wobec coraz zwiekszajgcych sie



Trzy kwasie fluorowodorowym pouczyt
nas Effront, Ze drozdze musza sie dopiero
przyzwyczai¢ do antiseptyku zanim pod
jego ostong mogg rozwingé swa peing
czynno$¢ fermentacyjng. Effront pouczyt nas
takze, ze drozdze muszg w zacierze glow-
nym otrzymaé co najmniej potowe tej iloSci
antiseptyku, do ktérej zostaly przyzwycza-
jone. Te same reguly sg ogdlnie wazne nie
tylko dla kwasu fluorowodorowego lecz
takze dla kwasu borowego, jak wogodle dla
jakiegolwiekbadZ antiseptyku. uzywanego
w gorzelnictwie.

Jeze’i chcemy osiggna¢ rezultaty za
pomocg kwasu borowego, musimy drozdze
wyhodowaé w zacierkach, zawierajgcych
kwas borowy, a mianowicie musimy do ho-
towicy dwa razy wiecej kwasu dodawacd
anizeli do gtéwnego zacieru. Kwas borowy
jest nadzwyczaj korzystnym antiseptykiem,
gdyz nie szkodzi diastatycznej sile stodu.
Jest obojetnem, kiedy dodamy kwasu boro-
wego, czy przed rozpoczeciem, czy tez po
ukonczeniu procesu zacierania. W og6lnosci
dodaje sie antiseptyku zawsze po ukoncze-
niu scukrzenia: tylko wtedy, gdy mamy do
czynienia z lichym stodem Ilub gorszemi
niz zwykle materyatami, a te ostatnie nie
moga by¢é gotowane pod ci$nieniem, uzy-

wymagahA od gorzelnikéw, a braku posad
wybiera¢ mozna i nalezy. Nadto potrzeba
chleba zmusi niejednego do pracy w tym
kierunku, ktdry mv niestety bardzo zanie-
dbujemy. WozZzmy do reki jakiekolwiek pismo
fachowe n. p. czeskie piwowarskie listy,
a zobaczymy, ze tam piwowarzy nie tylko
my$la i pracuia, ale tez spostrzezeniami
swemi i doSwiadczeniem z drugimi chetnie
sie dzielg, bo pojmuja dobrze, ze tylko wspél-
nemi sitami szybko naprzéd i$¢ mozna. Ze
w naszym ,G-orzelniku* tak rzadko ode-
zwie sie gorzelnik, to wszyscy to wiemy,
ze nie dlatego, aby stan nasz nisko
stat pod wzgledem wyksztatcenia, bo abv
my$l swojg na papier przenie$¢ to wielkich
talentow ni mysélicieli nie potrzeba, a wy-
starczy umie¢ czyta¢ i pisa¢ Winno tu je-
dynie po prostu lenistwo, ogladanie sie na
drugich - niech oni piszg. Wstyd nam do-

Kwas borowy jako $rodek antiseptyczny w gurzelnictwie.
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wamy kwasu borowego przed scukrzeniem
Dobrem jest takze dodawanie kwasu bo-
rowego przed scukrzaniem dla tych gorzelnh
zbozowych, ktére przerabiajg zamokniete
zyto lub wogdle nadpsute materyaty, W go-
rzelniach, przerabiajgcych kartofle, nie po-
trzeba dodawa¢ kwasu borowego przed
scukrzaniem nawet wtedy, gdy majg do czy-
nienia ze zgnitymi kartoflami. Podczas go-
towania bowiem w parniku pod
niem zostajg mikroorganizmy zabite.

Dawki kwasu borowego sa rozmaite.
Bierzemy t—2 czesci kwasu borowego na
5000 czesci zacieru.

cisnie-

Po doparzeniu zacierku w kadce i trzy-
maniu tegoz przez diuzszy czas celem na
lezytego scukrzenia, co sprawdzamy roz-
tworem j odu, dodajemy kwasu borowego
i przemieszamy nalezycie zacierek, nastepnie
schtadzamy go do temperatury odslawienia
i zadajemy matkg. Cata nunipulacya za-
biera nam niewiele czasu. Zatarcie hoto-
wicy trwa p6t godziny, scukrzenie poét go-
dziny, a dodanie kwasu i schiodzenie do
temperatury odstawienia réwniez po6t go-
dziny, tak, ze wszystko trwa tylko pottora
godziny. Jezeli pierwszy zacier gtéwny (pro-
wadzimy wytgcznie drozdze zacierowe) jest
scukrzony o godzinie 72* rano, to pierwsze

prawdy, ze koledzy z Krélestwa i Rossyi wy-
przedzajg nas w tym wzgledzie iw kazdym
prawie numerze ich korespondencye czy-
tamy, podczas gdy z nas odezwie sie kto$
tylko od wielkiego $wieta. Czas postu, naj-
stosowniejsza pora do poprawy, do podnie-
sienia ducha i skupienia mysli, ocknijmy
sie z letargu, a lepiej sie nawzajem pozna-
my, w zawodzie naszym predzej postagpimy
i da Bdg za nastepnych lat 10 znowu sta-
niemy wyzej. Aby sie przecie Szano-
wnym czytelnikom czem$ przystuzyé, po
daje przepis na znakomitg pomaranczowke
zwhaszcza, ze to Swieta niedaleko, a i teraz
przed S$ledziem  kieliszek dobrej gorzatki
jest niezbednie potrzebnym. Do 5 ciu litréw
zwyktej naszej kottowki bez anyzu, da¢ 6
pomarancz, pokrajanych na 2 lub 3 czesci
lub tylko podziurawionych, 3 cate cytryny,
wanilii matej stragczek (15 ct.) za 4 ct. cy-
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drozdze mogg by¢ juz odstawione najpdzniej
0 godzinie 9-tej. Drozdze fermentujg wtedy
do nastepnego dnia, ogrzewajg sie z tempe-
ratury tO-I11" It. do temperatury 23-24° R,
odrabiajg z 23—24% Bllg. na ~—"°n
1 przybierajg okoto 02—0 4° kwa8U (wedt
Delbruckaj. Z zacierem gtéwnym postepuje

sie podobnie, lecz bierze sie tylko potowe
tej iloSci kwasu, jakiej sie dodaje do
hofowicy.

Drozdze bardzo tatwo przyzwyczajajg sie
do kwasu borowego. Pierwsza kadZ odrabia
niedostatecznie bo do 2—3% Bllg, druga
kadz jednakowoz juz do I°/» Bllg., a przy
trzeciej lub czwartej kadzi bedzie juz wszy-

stko w norzadku, odfermentowanie doj-
dzie do 0-5 -0-8°/0 Bllg. Przypuszcza sie.
oczywiscie, ze nie popetniono przytem za-

dnego btedu w gorzelni. Zaciery gtdwne, tak
samo jak drozdze, nie kwasniejg podczas fer-
mentacyi. Jezeli sie do gorzelni dostanie
kiedy lichszy jeczmien, wtedy zwiekszamy
nieco dawke kwasu borowego.

Wydatki tak samo jak przy normal-
nie ukwaszonych druzdzach za pomocg
bakteryj kwasu mlekowego, odpowiadajg
zawartosci cukru w zacierze. Kwas boro-

wy dziata jedynie konserwujgco i pobudza-
jaco na drozdze. Wydatki z 10 sach. od-

namonu i trzymacé
tygodni. Po tym czasie, wycisngwszy sok
z pomarancz, wszystko" wyrzuci¢, wodke
przecedzi¢, wla¢ syropu z t kgr. cukru
i przefiltrowac¢ przez bibute lub wate, a kazdy
sie przekona, ze niczem te stawione a dro-
gie Batfabanowki i Leonardéwki. Przepis
ten to nie recepta na lekarstwo, mozna
wszystko dowolnie zmieni¢ i samemu po-
dtug swego upodobania wyprébowaé, roz-
chodzi sie tylko o rodzaj tych dodatkow,
ktére silnym swoim zapachem, zabijajg ten
nieznos$ny fuzel. 8. Trznadel.

Uboczne produkty lotne.

to w butli przez 4 —fi.
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fermentowanego cukru sg przy uzyciu kwasu
borowego zamiast mlekowego lepsze, gdyz
na wytworzenie kwasu borowego nie po-
trzeba zuzy¢ cukru, lak jak sie zuzywa na
wytworzenie kwasu mlekowego: w naszym
wypadku zatem zamienia sie wszystek cu-
kier na alkohol.

Uzycie kwasu borowego daje nam je-
szcze te korzy$¢, ze zaoszczedzamy 24 go-
dzin pracy i pewng ilo$¢ opatu, ktérg mu-
sielibySmy zuzywaé¢ na ogrzewanie lokalow
drozdzowych.

TThoem produkty lotne

utworzone podczas

Napisat M A C. Chapman.

Istniejg reakcye chemiczne pojedyncze,
i reakcye nadzwyczaj ztozone. Pod poje-
dynczemi reakcyami nalezy rozumie¢ takie,
przy ktérych powstajg tylko jeden Inb dwa
produkty, ktorych ilosci stajg do siebie
w pewnym prostym stosunku; takg n. p.
reakcyg jest rozkiad tlenku miedziowego za
pomocg wodoru lub lez rozkiad wody przez
sod Jezeli jednak przypatrzymy sie prze-
mianom, jakim moga ulega¢ ztozone ciata
organiczne, ujrzymy, ze najczesciej jest nie-
mozliwem przedstawi¢ te przemiany za po-
mocg pojedynczego wzoru. Istnieje wtedy
gtéowna reakcya, ktéra odbywa sie wedtug
pewnego okreslonego réwnania, w tym sa
mym czasie jednakowoz tworzy sie caly
szereg ubocznych produktéw, a kazdy z nich
powstaje wedtug jakiego$ odmienego réwna-
nia Podobna reakcya, zachodzgca zawsze
przy tych samych warunkach, daje zawsze
te samy produkty i w tym samym stosun-
ku. Rozktad cukru za pomocg drozdzy jest
reakcyg tego rodzaju, Ucz z tg wiasciwos-
cig, ze jest bardzo trudno dowolnie utrzy-
ma¢ te same warunki doSwiadczenia, aby
otrzymac te same produkty reakcyi i w tych
samych stosunkach. Musimy tu mie¢ na
uwadze, ze reakcya jest tu wywotana przez
Zyjacy organizm i ze wskutek tego na re-
akcye te moga wplywaé¢ rozmaite zewne-
trzne warunki.

fermentac.yi.
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Gtoéwnie zamienia sie okoto 95"/,, cukru

na alkohol i kwas weglowy wedtug pro-
stego wzoru Gay-l.ussaca :
CjttisO# =: 2C2HG60 4-2COj
Reszta 5% cukru ulega przemianom

takim, ktore nalezatoby przedstawi¢ catym
szeregom nowych réwnan, majacych obja-
$nia¢ powstanie gliceryny, kwasu burszty
nowego, kwasu mrowkowego, kwasu octo-
wego, wodoru, wyzszych alkoholow, acetalu,
aldehydu, i innych zanadto licznych ciat,
aby mogty by¢é wyliczone.

Pomiedzy tymi produktami mamy ciata
state oraz piyny, ktére wrg przy bardzo
wysokich temperaturach, a z parami wody
przechodzg w bardzo matych, oznaczy¢ sie
nie dajacych ilosciach. Inne ciata sq hardzo
lotnymi ptyDami, ktore bardzo tatwo ucho-
dzg z woda, jezeli ptyn odfermentowany
destylujemy

Te ciata wtasnie bedg przedmiotem ni-
niejszego artykutu.

Jakkolwiek ciata te znajdujg sie w od-
fermentowanym ptynie tylko w bardzo ma-
tej ilosci, wptywajg one jednakowoz znacz-
nie na smak. W destylowanych napojach
alkoholowych ciata te majg wielkie znacze-
nie, gdyz moga przyczyni¢ sie do tego, ze
napoje stajg sie nieprzydatne do picia albo
tez przeciwnie o0siggaja znaczng warto$¢
handlowg. Stad pochodzi n. p. znaczna ro6-
znica pomiedzy prawdziwym

koniakiem,
a alkoholem hamburskim. W piwie jest
obecno$¢ omawianych ciat zakrywana
przez gorzkie ciata chmielu jak tez przez

rézne weglowodany, jednakowoz smakiem
mozemy je rozpozna¢ w piwach, ktore od-
byly fermentacye przy wyzszej temperaturze)
lub tez zostaly otrzymane za pomocg spe-
cyalnych drozdzy. Méwimy wtedy, ze piwa
te majg smak ,winny0; nie ulega watpli-
wosci, ze w mniejszym stopniu odgrywajg
takze te lotne ciata role przy nadawaniu
smaku piwom, wyrabianym w sposéb zwy-
kty.

Pomiedzy ubocznymi produktami w pty-

nach odfermentowanych mozemy rozréznié
alkohole wyzsze, zwykle ,fuzlem-*
zwane, estry, furfurol i aldehyd etylowy.

Omoéwie przedewszystkiem pokrdotce wias-
nosci tych ciat.

ikty lotne. 4-3
Jezeli bedziemy destylowaé plyn prze-
fermentowany, to pierwsze otrzymane czes-
ci bedg zwykle zanieczyszczone bardzo lot-
nemi czeSciami, a ostatnie czeSci za$ beda
zawieraty produkty, wrzace wyzej, anizeli
alkohol, mianowicie znaczne ilo$ci alkoho-
low, sktadgjacych t. zw. fuzel. SroJkowe
czeSci beda zawieraly stosunkowo czysty
alkohol, zmieszany, rozumie sie, z wod3.
~Fuzel¥ jest mieszaning ztozong i zmienng
co do sktadu; zwykle znajdujemy w fuzlu
nastepujace alkohole: Alkohol propylowy
normalny, alkohol izopropylowy, alkohol
izobutylowy, alkohol amylowy, alkonol izo-
amylowy i powne estry, zwlaszcza kwasow
ttluszczowych, o znacznej zawarto$ci wegla.
Jest prawaopodobnem, Zze nie spotkano

w fuzlu alkoholu wyzszego anizeli amylowy.

Wyzsze te alkohole odrézniajg sie od
zwyktego alkoholu tern, zZe sg w wodzie
mniej rozpuszczalne, ze majg wyzszy punkt
wrzenia, odrebny smak i bardziej wybitny
skutek lizyologiczny anizeli alkohol zwykty.
M.A. Allen, ktory badat uboczne produkta
w ,whisky** wydal co do ostatniego punktu
opinie, ze przesadnie przedstawiano skutek
fizyologiczny fuzlu w takich dawkach, jakie
spotykamy w alkoholu.

Nasuwa sie tu na wstepie pytanie, czy
te wyzsze alkohole sg rzeczywistymi pro-
duktami fermentacyi, wywotanej przez droz-
dze, czy tez sg one produktami bakteryj,
ktdremi zawsze drozdze sg zanieczyszczone V
M. Lind et*;, stwierdzit, ze na poczatku
fermentacyi powstawanie wyzszych alkoho-
low jest stabe, zwieksza sie w miare po-
stepowania fermentacyi, a po ukoAczeniu
fermentacyi powstajg dalsze ilosci tych al-
koholéw jeszcze bardziej. Konsekwentnie
sadzi on, ze alkohole te nie sg normalny-
mi  produktami fermentacyi cukru, lecz
tworzg sie wskutek nienormalnego zycia
drozdzy. Sadzi on réwniez, Ze mogg one po-
chodzi¢ takze od specyalnych organizméw,
ktére na poczatku zostalty wyparte przez
szybko rozwijajace sie drozdze, ktore atoli
dziatajg, gdy praca drozdzy jest juz ukon-
czona. Potniej wroce jeszcze do tych spo-

*) Comptes rendues t. GXII, 102.
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strzezen, zaznaczam tu tylko, ze Lindeta
proby w niejednem moga by¢ krytykowane.
Kruis i Illayman, ktérzy rowniez te
kwestye studyowali *) wywnioskowali ze

swych préb, ze drozdze same moga wytwa-
rza¢ te ciata. Bardzo interesujgcem jest,
ze jako$¢ tych ubocznych produktéow fer-
mentacyi zalezy do pewnego stopnia od ra-
sy uzywanych drozdzy. Tak stwierdzit
Ordonueau, ze podczas gdy zwykie drozdze
piwne, Sacharomyces cerevisiae
wytwarzajg fuzel, zawierajgcy znaczne iloSci
alkoholu izobutylowcgo, drozdze winne. Sa-
charomyces ellipsoideus dajg pro-
dukt, w ktérym poprzedni alkohol jest zastg-
piony w znacznej czesci przez normalny al-
kohol butylowy. Z tego tez powodu koniak
zawiera ten ostatni alkohol, podczas gdy
alkohol z karlolli lub zboza zawiera alko-
hol pierwszy. Zauwazono, ze zaciery piwo-
warskie, sporzadzone ze stodu i znacznej
domieszki surowego ziarna, destylowane po
fermentacyi, dajg alkohol, bogatszy w fuzel,
anizeli zaciery, ktdre zostaty sporzadzone
z samego tylko stodu; zdaje sie jednako-
woz, ze ta obsorwacya wymaga jeszcze
stwierdzenia.

Estry ;3 produktami dziatania kwasu
na alkohol. Tak otrzymujemy estr octowy
(octan etylowyj przez dziatanie kwasu octo-
wego na zwykty alkohol wedlug roéwnania.

CAOH + CH3COOH = CH3C00C2H5 - f HjO
alkohol k\v. octowy estr octowy woda

Tak samo moga powsta¢ inne estry,
jak np. estry kwasu mastowego, etc. Nie-
ulega watpliwos$ci, ze estry te powstajg
wtedy, gdy fermentacya jest ukonczona.
Estry, jakie znajdujg sie w piwie sg
lotnymi ptynami, posiadajagcymi  zapach
przenikliwy; one majg wielkie znaczenie
dla smaku piw, otrzymywanych przez fer-

mentacye przy wyzszych temperaturach.
Estrom tym nalezy przypisaé przenikliwg
won, jakg wydajg kadzie fermentacyjne.

Jest piawdopodobnem, Zze winny smak nie-
ktérych piw pochodzi w znaczniejszej mierze
od nich, anizeli od wyzszych alkoholow,
gdyz, jezeli jest prawdg, ze przy wyzszych
temperaturach odfermentowane piwa zawie-

*) Wochenschr. f. Brauerei XII. p. 161.

Nasza domowa sprawa.
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rajag wiecej fuzlu, anizeli piwa, odfermento-
wane przy temperaturach niskich, to za-
wierajg one takze wieksze iloSci estrow,
Jlako interesujacy przyktad tworzenia sie
tych estrow nalezy tu przytoczy¢ dosSwiad-
czenie Jaquemina®*), ktory otrzymat estr
kwasu mastowego przez fermentacye za-
cieru za domocg drozdzy i bakteryj kwasu
mastowego. Jednakowoz mamy mepodlega-
jace watpliwosci wypadki, w ktérych droz-
dze same wytwarzajg estry, jak np. pod-
czas fermentacyi za pomocg grzybka droz-.
dzowego Sacharomyces apiculatus-
Eurfurol jest cialem, ktore powstaje je
zeli pewne weglowodany destylujemy z roz-
wodnionym kwasem mineralnym. Wedtug
Crossa i Bevana zawiera tuska jecz-
mienia lub stodu ciata, ktére tatwo daja
furfurol, a dosSwiadczenia, jakie sam robi-
tem, okazuja, ze furfurol, ktdry znajduje sie
w piwie, istnieje juz w zacierze, a nie wy-
twarza sie podczas fermentacyi, jak to czesto
mniemajg. Destylat z zacieru takiego, jaki
mamy w zacierni, okazuje zawsze reakeye
na furfurol. Poniewaz jest niemozliwem
otrzymac¢ wszystek furfurol przez destyla-
cye, musieliSmy zrezygnowaé¢ z doktadnego
jego oznaczenia, jednakowoz przyblizone
oznaczenie jego wykazato, ze ilo$¢ furfurolu
przed fernientacya jest taka sama jak i po
tcrmentacyi. Jezeli furfurol przy fermen-
tacyi nawet powstaje, to tworzy on sie tam
tylko w niewielkiej ilosci.

(Dokoriczenie nastapi)

Nasza domowa sprawa.

»,Jeszcze sie ten nie urodzit, ktéryby
kazdemu dogodzit'. Na to twierdzenie godzg
sie wszyscy ludzie catego S$wiata, jest to
bowiem pewnik, stwierdzony niezliczone
razy w zyciu praktycznem, i lo od wiek6w,
gdyz nawet mowy nie istniejgcych juz na-
rodow znaty to przystowie.

Ze sie ten nie urodzit, noby wszystkim
dogodzit, jest rzeczg nawet teoretycznie
zrozumiatg, gdyz musiatby 6w osobnik ma-
droscig swa przewyzszaé wiele, bardzo wiele

*) Buli. Soc. (JLim, 3 serya t. IV p. 256.
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razy samego Salamona, a i ci, ktéorymby
taki idealnie madry miat dogodzi¢, musie-
liby by¢ niemniej madrymi od niego; w prze-
ciwnym bowiem razie nie mogliby jego po-
stanowien sprawiedliwie oceni¢ i byliby po-
mimo jego nadsalamonowej madrosci nie-
zadowoleni. Dotychczas jednak idealnie ma-
drego cztowieka nie byto, a jezeli mamy
wierzy¢ wszelkim rachubom prawdopodo-
bienstwa, opartym na niezliczonych danych,
to prawdopodobienstwo to, ze sie jeden taki
cztowiek kiedy$ pojawi, datoby sie wyrazié
stosunkiem ,zero do nieskonczono$cia c6z
dopiero mowic¢ o kilu takich ludziach ?

Musimy sie przeto i nadal liczy¢ z tg
prawda, ktorg praojcowie nasi ujeli w po-
wyzsze piekne przystowie. Liczac sie z tg
prawda, nalezy ludziom by¢é wyrozumia-
tymi na wszelkie objawy niezadowolenia
tych, ktorym niedogodzono, a tembardziej
nalezy by¢ wyrozumiatym, wtedy jezeli nie-
zadowolenie to wypowiadajg ludzie, ktérym
ciezka walka o byt, w jakiej biorg udziat,
uniemozliwia nawet ziemsko sprawiedliwe
osadzenie dziatalnosci tych, ktérzy starajg
sie walce tej odebra¢ cech brutalnosci
i skierowa¢ jg na bardziej cywilizowane
tory.

Kierujgc sie zasada wyrozumiatosci po-
dajemy ponizej do wiadumos$ci naszych czy-
telnikéw artykut, jaki pojawit sie w jednem
z polskich pism codziennych, w sprawie ko-
munikatu zarzadu Towarzystwa gorzelnikow
polskich, zamieszczonego w Nr. 2. ,Go-
rzelnika" z b. r. Artykut o6w, podpisany
szumnie ,,Gorzeinicy”, brzmi jak nastepuje:

,-0 réznych towarzystwach znajdujemy
bardzo czesto wzmianki w dziennikach, ale
o , Towarzystwie gorzelnikow polskich' mato
kto wie w kraju. A przeciez cztonkowie tego
towarzystwa stanowig wazny czynnik naszego
przemystu rolniczego; program za$ ich jest
dowodem, Zze obowigzki swoje odczuwajg po
obywatelsku. Najwiekszg chlubg ich jest wtasny
organ fachowy , Gorzelnikl, wychodzacy dwa
razy na miesigc we Lwowie, a bardzo umie-
jetnie i praktycznie redagowany przez asy-
stenta szkoty politechnicznej p. Wiktora Sy-
niewskiego. Gtdwnym za$ filarem od poczatku
istnienia towarzystwa byt i jest powszechnie
znany p. Kazimierz Hordynski, niezmordowa-
ny pracownik na niwie postepu gorzelnictwa
w kraju. To tez im wieksze sg zastugi tego

meza, tern nieprzyjsmniej wystepowac z opo-
zycja przeciw zarzagdowi towarzystwa gorzel-
nikéw, ktérego on jest przewodniczacym.

A powdd jest taki:

Celem Tow. gorzelnikéw obok wzajemnej
nauki jest takze pomoc w uzyskaniu posady.

Oto6z przegladajac Nr. 2. nGorzelnika*“z 31.
stycznia b. r. wyczytatem w odezwie (str. 11,)
zarzadu tego towarzystwa do swych cztonkow,
ze ,kto potrzebuje posady, obowigzany jest
nadesta¢ odpisy Swiadectw: szkoty gorzelni-
czej, nadzorowania maszyn i kottdw parowych,
praktyki, przebieg zycia itd. — nadto ooo-
wigzany jest kazdy zgtaszajacy sie o posade:

a) opisa¢ w krétkosci swojg metode pro-
wadzenia gorzelni, oraz deklarowaé, jakiby
mogt osiggnaé najwyzszy przecietny wydatek
alkoholu z r6znych produktéw w gorzelni, we-
dtug jego rozumowania (?) dobrze urzadzonej :

b) wypracowac jaki$ referat (artykut)
z praktyki gorzelniczej lub z wiasnego do-

Swiadczenia i nadesta¢ go do zarzadu™.

Jakimze to wiec prawem lub tytutem
przychodzi zarzad towarz. gorz. polskich do
przywileju egzaminowania i klasyfi-

kowania swych cztonkéw ? Czyz Swiadectwa,
wydane gorzelnikom przez powotane do tego
wiadze i instytucye, jakotez $wiadectwa oby-
wateli, u ktorych sie byto w obowiazku, nie
wystarczajg zarzadowi do polecenia danej
osoby na posade ? Z jakiej racyi przywitasz-
cza sobie zarzad towarzystwa wiadze, do kté-
rej najmniejszego prawa ani kompetencyi nie
posiada, a moze tym sposobem niejedng ro-
dzine niestusznie chleba pozbawié, na wypa-
dek — gdyby wiekszo$¢ wiascicieli brata go-
rzelnikéw z ramienia towarzystwa V Bo czyzto
koniecznie ten tylko moze by¢ dobrym gorzel-
nikiem, ktory umie artykuty pisaé¢? Wiec to
na to zawigzali gorzelnicy towarzystwo, aby
sie mie¢ przed kim spowiadaé ze swych me-
tod w prowadzaniu gorzeli, oraz mieé¢ bodzca
w osobie zarzadu do prac literackich?... Takie
warunki do otrzymania posady tchng terory-
zmem dla samych zatozycieli towarzystwa; bo
ci wihasnie, jako najstarsi, przewaznie nie sg
w stanie pisa¢ ..artykutdw" ani ,wyznania
metod"; a wiec tern samem maja by¢ niego-
dni posad ?!..

Takie postepowanie zarzadu wobec swych
cztonkéw jest niestosownem; wyborem za$
0s6b na posady i ich protegowaniem zarzad
trudni¢ sie nie powinien.

W tym samym numerze na $tr. 18. w ru-
bryce ,Rozmaitosci" podany jest konkurs
francuskiego towarzystwa gorzelnikéw, na te-
maty jak: ,,Oczyszczanie alkoholu za pomocg
elektrycznosci; studja nad zuzytkowaniem
kwasu weglowego, otrzymanego przez fermen
tacye" itp., przyczem redakcya , Gorzelniknl
stuszng dodaje uwage od siebie, ze ,powinni
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sie gorzelnicy nasi stara¢, nie daé wyprze-
dzi¢ zagranicy, lecz owszem — przeciwniell

Z pewnos$cig miedzy gorzelnikami naszy-
mi kazdy zywi takie zyczenie. Ale juz z sa
mych tematéw do konkursu wida¢, ze gorzel-
nicy francuscy posiadajg wyksztatcenie pra-
wie uniwersyteckie. Jezeli za§ w kraju, tak
przemystowym, jak Francya, znajdujg sie
jeszcze z wyksztatceniem wyzszem kandydaci
do gorzelnictwa, to musi ich do tego zawodu
pocigga¢ stuszne i odpowiednie wynagrodze-
nie. A czy szanowna redakcya i zarzad tow.
gorzelnikow wie o tern, ze zesztego roku je-
dnemu z joj cztonkéw, starajgcemu sie o po
sade, ofiarowano za kierownictwo ruchu go-
rzelni '20 zir. (dwadzie$cia) miesiecznie z wik-
tem, a i to tylko na czas kilkumiesiecznej
kampani i?

Tan redakcyi ,,Gorzelnikalljako tez zarza-
dowi tow. gorzelnikébw nikt za zte bra¢ nie
moze czestego nawotywania swych cztonkow
do rzetelnej i umiejetnej pracy; ale czemuz
to ani Szanowna redakcya, ani sam zarzad,
nigdy w ciggu swego dziesiecioletniego istnie-
nia nie odezwie sie do wiascicieli gorzelna
0 polepszenie bytu swym cztonkom ?

Gorzelnicy.

Nie przesagdzamy, czy zarzad Towarzy-
stwa gorzelnikéw polskich bedzie uwazat
za stosowne wdawac sie w polemike z ano-
nimami, nie mozemy przeto anonimom tym
robi¢ w tym wzgledzie zadnej nadziei; uwa-
zamy jednakowoz, Ze szanowny anonim
wzglednie anonimowie ma do naszej re-
dakcyi jakie§ lekkie bole i chcielibySmy
cho¢ cze$¢ boléw szanownego anonima
usung¢, moze nawet przez lekkg operacyjke.

Zanim jednakze do tej chirurgicznej
czynno$ci przystagpimy, pezwolimy sobie
zrobi¢ kilka ogo6lnych uwag.

W wewnetrzne, czysto administracyjne
sprawy towarzystwa redakcyi jako takiej
miesza¢ sie nie wolno, zajetaby ona bowiem
wtedy stanowisko partyjne i mogtaby sie
bardzo czesto znalez¢ w potozeniu niesto-
sownem.

Redakcya ,Gorzelnikal jest obowiag-
zana zamieszcza¢ w swem pisSmie wszelkie
urzedowe komunikaty zarzadu tego towa-
rzystwa, ktorego jest organem; tres¢ ko-
munikatu takiego nie moze przeto podle-
ga¢ zadnej cenzurze redakcyjnej, to prze-
ciez jest jasnem. Z tego wiec tytutu re-
dakcyi zadnego nie mozna czyni¢ zarzutu.
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Tyle co do formalnej strony powyzszej
sprawy, a teraz przejdziemy do szczeg6iowi,

Charakterystycznem jest ,ze szanowny
anonim zwrécit sie w sprawach tak spe-
cyficznie naszych, tak specyalnych, Zze ich
niegorzelnik, nawet zrozumie¢ nie potrafi
do szerokiego ogo6tu czytajgcej publicznos¢
nie sprébowawszy nawet, czyby
sie niedato tej kwestyi zatatwi¢ pomysinie
tam, gdzie ona jedynie zatatwiong by¢ moze,
t. j. w samem towarzystwie.

Bardziej pessymistycznie usposobiona re-
dakcya, anizeli nizej podpisana, gotowaby
ten objaw przypisa¢ brakowi kolezenstwa
szanownego anonima, temu brakowi, ktory
witasnie jest najczesciej powodem, ze licy-
tacya na ptace gorzelnika odbywa sie i1l
minus, Kktorej granicg bywa np. placa
Igorzelnika 20 zir. miesiecznie.

Nieco zto$liwie usposobiona redakcya
mogtaby przypusci¢, Zze szanowny anonim
zapatat checig okazania zarzadowi, ze, jak-
kolwiek dotychczas nie pisat artykutow, to
nie racya, aby go miat zarzad obrazac
przypuszczeniem, ze to sie dzieje wskutek
braku uzdolnienia i postanowit palnac
artykut w wiekszem pod wzgledem formatu
pismie anizeli ,Gorzelnik".

Podejrzliwa jaka$ redakcya mogtaby
przypuszczaé, ze nie jest to ,bez kozery",
jezeli sie kto$ z sgznistym artykutem wybiera
na poskromienie zarzadu, ktéry jakoby sie
trudnit ,,protegowaniem"”.

Mogtaby taka redakcya, posuwajgc sie
troche moze zadaleko, sadzi¢, ze z owego

anonima przemawia zto$¢, iz proteguja
~innych".

Nie chcemy byé pesymistami, ani zto-
Sliwymi, ani tez podejrzliwymi, takie bo-

wiem przymioty nie bardzo by mogty nam
pomdédz przy dociekaniu prawdy. Chcemy
przyja¢, ze anonimem kierowaty przy pi-
saniu artykutu pobudki szlachetne, ze kie-
rowata nim przedewszystkiem che¢ przy-
stuzenia sie swoim, che¢ pomozenia kole-
gom gorzelnikom. Wtedy jednak musimy
twierdzi¢, ze sie z artykutem zle wybrat,
a to dla tego, ze chce nim obnizy¢ powage
tego zarzadu, ktéremu na poczatku arty-
kutu przyznaje wielkie zastugi.



Dwa bodzce wptywajg na prace kaz-
dego rozumnego gorzelnika, jeden czysto
materyalny, che¢ zyskania sobie tych $ro-
dkéw, ktore zabezpieczajg mu byt, a drugi
idealny, mianowicie poped do tworzenia
czego$ nowego, lepszego w swoim zawodzie,
poped , ktdryby mozna nazwac¢ analogicznym
zadzy tworzenia u artystéw, zadzy docieka-
nia prawdy u uczonych.

Do gorzelnika, na ktdrego nie dzialajg
obydwa te bodZce rdéwnocze$nie nie mo-
zemy sie przyznawac. Jezeli bowiem bedzie
gorzelnik pracowat jedynie dla zyskania
sobie chleba, musimy go zaliczy¢ do rzedu
pospolitych robotnikéw, maszyn bez mysli
dla takich gorzelnikow wszelki postep te-
chniki gorzelniczej jest nienawistnym, zmu-
sza go bowiem do $ledzenia za tym poste-
pem, jezeli nie chce w walce o byt upasé
Przeciwnie znowu gorzelnik, pracujgcy tylko
dla ideatu wiedzy gorzelniczej, to fantasta,
nie nadajacy sie do zycia miedzy ludzmi.
Moze nim by¢ tylko czitowiek bogaty, albo
wcale nie moze by¢, gdyz ciato potrzebuje
odzywiania jezeli ma istnieC.

Tej ostatniej kategoryi gorzelnikdw
u nas nie ma lecz za to mnostwo ich jest
takich, ktérzy pracujg jedynie dla zdobycia
sobie kawatka chleba.

A czy zna szanowny anonim prawo
nedzy, prawo, ktore mowi, ze jezeli wie-
cej jest starajacych sie o posady anizeli
posad, to wtedy miedzy ludzmi, pracujga-
cymi 1lylko dla chleba. niemajgcymi ideal-
nych pobudek do pracy, rozpoczyna sie
walka o chleb, ze z niby czto vieka robi
sie nie cztowiek, ze wtedy jeden przed
drugim stara sie obnizaniem swoich zadan
uzyska¢ posade, ktéra mu ma zabezpieczy¢
nedzne ,jutro“? — Nie wie anonim o tern
bo nie pytatby nas czy wiemy, Zze ofiaro-
wano ptace 20 zir. kierownikowi gorzeln.

Towarzystwo gorzelnikéw polskich zo-
statlo zawigzane w tym celu, aby ludzie
jednego zawodu mogli sie tagczy¢, a tgcznosé
te wyzyskiwac¢ tak, aby z cztonkéw swoich
robi¢ ludzi, pracujgcych nie tylko dla wy-
tacznie materyalnych pobudek lecz takze
dla pobudek idealnych.

Towarzystwo od poczatku swego istnie-

nia pracowato, jak to bardzo dobrze wy-

Nasza domowa sprawa.

47

czyta¢ mozna z dawnych rocznikéw jego
organu, w nastepujacych kierunkach:

1. Starato sie przedewszystkiem pod-
nies¢ wiedze gorzelnicza w naszym kraju,
aby przemystowi gorzelniczemu w Galicyi
umozliwi¢ jako tako przebycie groznego
kryzysu w r. 1888.

2. Przekonawszy sie, ze stan gorzelni-
czy u nas pod wzgledem fachowego wy-
ksztatcenia bardzo wielkie okazywat braki.
starato sie Towarzystwo skupi¢ pod swoim
sztandarem $wiatlejsze jednostki zawodu
gorzelniczego, aby umozliwi¢ intenzywniejszg
prace w kierunku samoksztatcenia sie.

3. Towarzystwo starato sie przekanaé
wtiascicieli gorzeln, zo urzadzenie, jakie przed
dziesieciu laty we wszystkich galicyjskich
gorzelniach widziano, a dzi$jeszcze w bardzo
wielu tych zaktadach sie spotyka, jest niedo-
stateczne. niedozwalajgce nalezycie wyzyska¢
surowy materyat, przerabiany w gorzelni.

4. W Slad zatem starato gie Towarzy-
stwo przekona¢ wiascicieli gorzeln,
w dobrze urzadzonej gorzelni wyzyska ma-
teryat nalezycie tylko gorzelnik uczony
(choéby samouk) a nie rutynista-recepto -
wicz, ze wydatki da tylko ten gorzelnik,
ktéry potrafi sobie sawsze poradzi¢ i to
w kazdym wypadku, a nie ten, ktéry ma
recepte na jeden jedyny sposob prowadze-

ze

nia, a w razach trudniejszych zostaje jak
sternik bez kompasu.
Naturalnie przypuszcza towarzystwo,

ze jego czionkowie piszac sie na te dotych-
czasowya jego dziatalno$¢ starajg sie takze
by¢ tymi wybrancami dla prowadzenia po-
stepowych gorzelA w Galicyi, staraja sie
by¢ gorzelnikami nie na podstawie rutyny
(dla chleba tylko) lecz na podstwie wiedzy
nabytej, czy to w szkole, czy tez przez sa-
moksztatcenie sie, ze sg gorzelnikami z za-
mitowania, chociaz pracujg dla chleba.
Rozumie sie samo przez sie, ze taki
gorzelnik za 20 zir. miesiecznie pracowac
nie bedzie, bo nie moze ; jogo wymagania
zyciowe nie dadza sie bowiem powyzszg
kwotg zaspokoi¢. Dazenie wiec Towarzystwa
do podniesienia poziomu wyksztatcenia go-
rzelnikéw jest i ze wzgledu na podniesienie
ptac gorzelnikéw racyonalne, wyksztatcony
gorzelnik bowiem za takg zaptate, jaka
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analfabeta bierze pracowac¢ nie
a wiasciciele gorzeln, widzac, ze praca wy-
ksztatconego kierownika gorzelni przynie-
sie im korzy$ci, nie omieszkajg cze$¢ tych
korzysci odstgpi¢ gorzelnikowi, podnies¢
jego ptace. Aby jednak dazenie towarzystwa
osiggneto cel swoj catkowicie, potrzeba tylko
jednej rzeczy, potrzeba mianowicie, aby
wszyscy wiasciciele uznali prawde tego, co
towarzystwo gtosi: ze tylko wyksztat-

cony imitujagcy swoéj zawod go-
rzelnik nalezycie poprowadzi go-
rzelnie, oraz uznali, ze Towarzy-
stwo sktada sie z takich gorze I-
nikow, i ze z pomiedzy nich na-
lezy wybiera¢ sobie kierownika
gorzelni.

Czyz wiec artykut niby ,,Gorzelnikéw*
mogt przysporzy¢ korzysci swoim autoromi
jezeli on ma na celu wojne z zarzadem
Towarzystwa i to z tego powodu, ze To-
warzystwo chce moralnie zniewoli¢ swoich
cztonkéw do ksztatcenia sie? Chyba nie.

(liok. nastapi.)

Cze$¢ ekonomiczna.

Czesi o Dbeciem potDienin przem. gorzelniczep.

Niedawno ukazato sie sprawozdanie
Izby handlowej i przemystowej w Pradze
o stosunkach przemystowych w w r. 1896.
Pomiedzy innymi poSwiecony jest caly ustep
omawianiu stosunkéw w przemysle gorzel-
niczym. Ciekawym on jest o tyle, ze wy-
kazuje, jak sie tamtejsze gorzelnicze sfery
przemystowe na galicyjski przemyst zapa-
trujg. Twierdzg oni, ze nasze gorzelnie za-
bijajg czeskie, a mv, jak wiadomo, twier-
dzimy co$ wrecz przeciwnego, ze melasow-
ka czeska nie pozwalata przez caty szereg
lat podnie$¢ sie cenom spirytusu, wskutek
czego pracowalismy dotychczas z ciggtymi
deficytami. Oto co czytamy w sprawozda-
niu praskiej izby handlowej:

»W.r.. 1888 weszta w zycie obecna usta-
wa gorzelniana i od tego czasu gruntownie
zmienity sie warunki produkcyi i zbytu w prze-
mysle gorzelniczym Austro.-Wegier.

bedzie, |

Usitowania rzadu byly przewaznie zwro-
cone w tym kierunku, aby rolnicze gorzelnie
uwzglednia¢ i popieraé, a wedtug; przyktadu
niemieckiego rzgadu przyznano tego rodzaju
producentom spirytusu premie i znaczne kon-
cesye przy sposobnosci przydzielenia im kon-
tygentu sprrytusu majacego by¢ optaconym
po 35 zir. tak, ze stworzono szerokg podstawe
dla silnego rozwoju rej, jak sie wydaje, dla
rolnictwa waznej gatezi przemystu.

Przed rokiem 1888 istniejgce wielkie fa-
bryki spirytusu, albo lepiej powiedziawszy,
fabrycznie pedzone gorzelnie usunieto wobec
rolniczych gorzelf na drugi plan przy rozdzia-
le kontygentu, a wiec przy udzielaniu prawa
produkowania spirytusu dla wewnetrznej kon-
sumcyi tak, ze te fabryki w przewaznej czesci
muszg sie zadowoli¢ produkcyg spirytusu dla
fabrykacyi octu lub innego przemystowego
uzytku w kraju albo tez dla wywozu za gra-
nice.

Stosunki konsumcyjne byty w pierwszych
dwéch latach bardzo smutne. Przejscie do
wiekszego podatku, a co za tern idzie pokusa
do defraudowania nalezytosci skarbowej uczy-
nity to, ze pomimo surowo przeprowadzonej
dnia 1. wrzesnia 1888 kontroli skarbowej
usunieto znaczne ilosci spirytusu przed dodat-
kowem opodatkowaniem, a ten spirytus pézniej
stuzyt czeSciowo do zaspokojenia konsumcyi
spirytusu. Tak stato sie, ze faworyzowane rol-
nicze gorzelnie pomimo, wysokiej premii od
3—5 zir. za 100 procentéw hektolitrowych
w kampaniach 1888/89 i 1889/90 nie mogtly
prosperowac. Tyczy to sie zwiaszcza gorzeln
w Czechach.

i Galicyjskie gorzelnie atoli postawiono
wobec innych gorzeld panstwa w korzystne
potozenie, gdyz ustanowiono tak korzystne ta-
ryfy, ze mozna byto przewozi¢ spirytus z naj-
bardziej odlegtych okolic Galicyi do rafineryj
innych krajéw koronnych stosunkowo tanio :
wskutek tego wiec rozwineto sie galicyjskie
gorzelnictwo pomimo obnizki cen w spos6b
niebywaty. Niebawem miat soirytus galicyjski
przewage na wszystkich rynkach wewnatrz
panstwa. ROwnocze$nie z tym rozwojem po-
stepowato rozwijanie sie dawnych rafineryj
w Galicyi i powstawanie nowych tego rodza-

ju zaktaddéw; dzi$ po latach dziewieciu od
wprowadzenia nowej ustawy mozna powie-
dzie¢, ze z walki wyszedt zwyciezko tylko

galicyjski przemyst gorzelniczy. Tak rolniczy
przemyst gorzelniczy Czech jak i tak zwany
wielki przemyst spirytusowy musiaty kapitu-
lowaé: zwlaszcza ostatni doznal w ostatniem
trzechleciu ogromnych strat.

Pomingwszy juz rzeczywiscie na wielkga
skale z ogromnym kosztem przeprowadzone
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inwestycye, jame przemyst ten musiat poro- i

bi¢, to potozenie jego stato sie bardzo smutne [

wskutek cen materyatéw surowych i to tak
kukurudzy jak i melasy.

Tu interesuje nas przedewszystkiem kon-
stelacya rynku melasowego ze wzgledu na
znaczny, melasowy przemyst spirytusowy
w Czechach.

Niech tu na tern miejscu wolno bedzie
zrobi¢ przeglad tych stosunkoéw, jakie przed-
tem panowaty w przemysle cukrowniczym.
Jak wiadomo, nie podlegato odeukrzenie me-
lasy przy dawnym systemie podatkowym opo-
datkowaniu. Fabryki, przerabiajagce melase,
miaty podwdjne zyski, ptynace z samej fa-
brykacyi i pochodzace z wyzyskania podatku.

Wskutek tego byta ta gatez cukrowni-,
ctwa najniebezpieczniejszym konkurentem fa-1
bryk spirytusu, przerabiajgcych melase. Ceny
melasy, wiasciwego materyatu surowego dla
czeskiego wielkiego przemystu spirytusowego,
podskoczyly tak, ze optacajgcy sie wyrob spi-
rytusu dla eksportu byt niemozliwym i do-
piero przypadkowe konjunktury, ktory zwykle
nie diugo trwaly, umozliwyty peryodyczng
konkurencye z zagranica.

Ochronne cta w Hiszpanii, ktore za-
mknety znaczne pole zbytu dla zbywajacego
nadkontyngentu, podwyzszenie premij ekspor-
towych w Niemczech, a w ostatnim czasie
ogromne utatwienia, jakie otrzymujg rumunskie
gorzelnie od swego rzadu dla wywozonego
spirytusu, zupeinie ubezwiadnity austryacki
eksport spirytusu. Naszym spirytusem zaopa-
trywany dawniej tryestefAski port, czyli le-
piej powiedziawszy eksport na Wschod stat
sie dla austro-wegierskiego przemystu spiry-
tusowego zupetnie nieprzystepny. Jezeli uwzgle-
dnimy jeszcze niepewno$¢, jaka lezy w wa-
hajacej sie premii eksportowej, ktéra abso-
lutnie wyklucza pewny rachunek, oraz uwzgle-
dnimy korzys$ci, jakie od czasu do czasu ros-
syjskim gorzelniom przyznaje rzad tamtejszy
w takich latach, gdy produkeya przekracza |
wewnetrzne zapotrzebowanie, musimy wywnio-
skowaé, ze ten dla austro-wegierskiego roi- |
nictwa bardzo wazny przemyst poczyna upa-
dac.

Ze stauowiska austryackiego ma wegier-
ska konkurencva szkodliwy wpltyw na uksztat-
towanie sie cen tej ilosci wyprodukowanego
spirytusu ktére w naszej czesci monarchii jest
konsumowany; pochodzi to stad, ze Zalitawia
otrzymata w r. 188 przy ustanawianiu nowej
ustawy gorzelnianej zanadto wielki kontyn-
gent.

Odnosna  statystyka daje nastepujaca
liczby (zaokragglone w tysigcach).

Kam-
pania

. Austrya

Wegry
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Cata
monarchia

Wyrobiono spirytusu za optatg kon-

1888/89
1889/90
1890/91
1891/92
1892/93
1893/94
1894/95
1895/96

sumcyjng hl
1,047,000 840.000
1,035,000 861,000
1,227,000 864,000
1,228,000 1,100.000
1,269,000 1,056,000
1,231,000 1,038,000
1,355.000 875 000
1,385 000 940,000

1,887,000
1,895,000
2,091,000
2 328,000
2,325,000
2,270.000
2,229,000
2.325,000

Zapasy przy kohAcu kampauii w hektolitrach.

1888/89
1889/90
1890/91
1891/92
1892/93
1893/94
1894/95
1895/96

266,000
179.000
142,000
131,000
207,000
198,000
199,000
223,000

137,000
145,000
196,000
117,000
129,000
128,000
125,000
142,000

Konsumcya w hektolitrach

1888/89
1889/90
1890/91
1891/92
1892/93
1893/94
1894/95
1895/96

631,000
882,000
903.000
895,000
978,000
949,000
942,000
953,000

519,000
669.000
656,000
808,000
868,000
848,000
743,000
825,000

405,000
324,000
348,000
248,000
336,000
326,000
324,000
365,000

(napoje)

1.150,000
1,551,000
1,559,000
1,804,000
1,846,000
1.798,000
1,686,000
1,789,000

Zuzyto bez optaty podatku hl.

1888/89
1889/90
1890/91
1891/92
1892/93
1893/94
1894/95
1895/96

1888/89
1889/90
1890/91
1891/92
1892/93
1893/94
1894/95
1895/96

83,000

95,000
101,000
101,000
109,000
123,000
136,000
157,000

47,000
53,000
52,000
62,000
71,000
74,000
71,000
66,000

130,000
148,000
152,000
163,000
180,000
197,000
207,000
223,000

Wywéz w hektolitrach

73,000
176.000
231/000
196,000
172,000
135,000
186,000
181,000

31,000
94,000
130,000
136,000
96,000
103,000
55,000
49,000

104000
271,000
361,000
330,000
268,000
238,000
241,000
230,000



Premia eksportowa wynosi maksymalnie
5 zir. za hetolitr, catkowita suma premij eks-
portowych nie $mie przekroczy¢ 1,000,000 zi.
Gdyby wiec za wywieziong, ilo$¢ wiecej sie
nalezato, wetdy redukujg premie z 5 zir. na
odpowiednio nizszg. Ze wzgledu wiec na po-

wyzej przytoczone ilosci eksportowanego spi-
su wynosita premia:
w kampanii 1888/89 5  z.
; ) 1889/90 3-68
1890/91 2*77 n
» » 1891/92 3*01 »
n » 1892/93 3.75
i n 1893/94 421 n
n n 1894/95 416 n
» » 1895/96 4*38 |
Daty z kampanii 1896/97 nie zostaty
jeszcze tak dalece opublikowane, aby na ich

podstawie mozna bylo wyrobi¢ sobie pojecie
0 ruchu na targu spirytusowym.

Co sie tyczy widokéw na przyszto$¢ to
przedewszystkiem nalezy zauwazyc, ze nastg-
pi¢ majace podwyzszenie podatku z 35 zir.
na 50 zir. o tyle musi szkodzi¢, ze konsum-
cya spirytusu w postaci napojow zmniejszy sie
co najmniej o 15 do 20 %. Gdy przytem
dotychczas nigdzie nie bylo mowy o podwyz-
szeniu premij eksportowych, muszg sie powy -
zej wykazane zapasy spirytusu zwigkszyc.

Bardzo niekrzystnym czynnikiem dla roz-
woju eksportu spirytusu, wzglednie transportu
spirytusu w Austryi, a zwiaszcza w Czechach
1 na Morawii sg nadzwyczaj niekorzystne sto -
sunki taryfowe na kolejach. Podczas gdy
w tamtej potowie monarchii prawie wszystkie
koleje sg npanstwowione i tworzg catos¢, gdy
przytem przyznane tam bywajg otwarte i tajne
refakcy.e, majg austryaccy przemystowcy spi

rytusowi do czynieniu z dwiema lub czterma
kolejami, ktérych taryfy sg rozmaicie uto-
zone, zawsze atoli sg stosunkowo wysokie.

Przyktad : Pracht za spirytus z Budapesztu do
Ejeki (60 km) kosztuje w drodze kartowa-
nia 66 ct. Ze stacyi w Czechach do Tryjestu,
ktéra to relacya jest o 200 kim. tylko dtuz
sza od poprzedniej, wynosi fracht 110 120 ct.,
a wiec prawie dwa razy tyle i to jeszcze
w drodze refakcyj.

Wegierska, rossyjska i rumunska kon-
kuencya korzysta z licznych drdg wodnych,
0 czem u nas z wyjatkiem taby nie ma i mo-
wy. Przyznane refakcye nie dajg skutecznej
ochrony przed zagraniczng konkurencya,
a takze przed konkurencyg wegierska, gdy
zwiaszcza przedsiebiorstwom, zaktadajagcym sie

Rozmaitosci.
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na wielkg skale w Zalitawii, rzad nadzwyczaj
sprzyja.

Powyzej przedstawiliSmy jasno te czynni-
ki, ktére niekorzystnie wptywajg na przemyst
gorzelniczy i to tak rolniczy jak i fabryczny
uniemozliwiajg skuteczne przeciwdziatanie za-
granicy, ktora wszelkiemi sitami stara sie wszy-
stkie rynki dla wywozu zdoby¢ dla siebie.*

Targ spirytusowy,

Zty wynik zbioréw tegorocznych i prze-
widywany nieurodzaj kartofli byt przyczyna,
ze wilasciciele gorzeln stawiali podczas le-
tniego jarmarku tarnopolskiego, wyzsze zgda-
nia niz zesztoroczne Wskutek tego spekulanci
czescy w pierwszej linii, a za nimi i galicyj-
scy wstrzymali sie od wiekszego zakupna, a
od ukazania sie spirytusu nowego, ceny jego
ciggle sie zmieniaja.

W grudniu, gdy wszystkie gorzelnie byty
juz w ruchu, mieliSmy cene wysokg — gietda
wiedeniska notowata 18 zir. 30 kr. przecietnie
za 10000°/,, 1 Przez drugag potowe grudnia i
pierwszg stycznia notowano najnizszy kurs
dotychczasowy, a prawdopodobnie i najnizszy
w tej kampanii, gdyz miedzy 18-10 a 1780
za 10000% 1 Na obnizenie to podziatato
mate jeszcze stosunkowo zapotrzebowanie spi-
rytusu, a z drugiej strony naptyw wiekszej
ilosci kukurudzy z Bukowiny po cenach niz-
kich. Odtad cena stale sie wzmaga. | tak:
Na dniu 12 go stycznia byt kurs 18 zt. 10 do
18 fl 30 kr.; 4 go lutego 18*20 —18 30, 9 go
lutego 18'20 —18'40; w nastepnym tygodniu
podskoczyta na 18*50—18*70, a w koncu lu-
tego dosiegta wysokosci blizko 20 zir.

Niezwykty te zwyzke spowodowaty w
pierwszej linii rafinerye czeskie Juz w roku
zeszfym sprzedaly bardzo znaczne ilosci spi-
rytusu po za granice kraju, przedewszystkiem
do Szwajcaryi. Dostawa rozpoczeta sie w kon-
cu stycznia i odtagd tez ceny stale sie pod-
nosza

Nastepnie Wegry bez poréwnania wiecej
zapotrzebowalty spirytusu niz w latach poprzed-
nich, ta wiec okolicznos¢ wptyneta takze i
wpltywa na zwyzke cen towaru przedewszyst-
kiem gotowego.

Charakterystycznem wreszcie jest obecne
usposobienie gietdy wiedenskiej, ktéra notuje
juz na przyszig jesien ceny, stosunkowo bar-
dzo wysokie, bo okoto 16 zir. za 10000 stopni
litrowych.
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*In Polen ist nocli immer was zu
liolcn tak sadza Niemcy. Naj$wiezszym do-
wodem tego masowe rozestanie po galicyj-
skich gorzelniach niemieckiego pisma gorzel
niczego z zaproszeniem do prenumeraty. Zda-
je nam sie jednak, ze rychto sie spostrzega,
jak srodze sie mylili.

*Wystawa paryska. Cztonkami komisyi
krajowej, majacej zastepowaé Galicye w ogol-
nym komitecie, organizujgcym austryacki od-
dzial na paryskiej wystawie, zamianowato mi-
nisteryum handlu z dziatu przemystu gorzelni-
czego Jul. Br. Brunickiego, wiasciciela
fabryki drozdzy prasowanych w Podhorcach
Leopolda Baczewskiego wiasciciela ra-
fineryi spirytusu we Lwowie i K. Hordyn-
skiego prezesa Tow. gorzelnikéw polskich,
kierownika gorzelni i krochmalami w Sie-
bieczowie.

Popieranie matych gorzelA rolni-
czych w Czechach. W komisyi gospodar-
stwa krajowego Sejmu czeskiego obradowano
w ubiegtej kadencyi sejmowej nad popiera-
niem matych gorzeld rolniczych. Poset Hyrs,
referent tej sprawy stawiat do wiadz zadanie,
aby te przez udzielanie bezprocentowych po-
zyczek i przydzielanie wiekszego kontyngentu
gorzelniom tym pomagaty. Hyr$ zadat réw-
niez, aby czeski Wydziat krajowy popierat
w kazdym kierunku zaktadanie matych akcyj-
nych gorzeld rolniczych, i starat sie przy po
mocy wedrownych nauczycieli poucza¢ ludnos$¢
rolnicza o korzysciach, jakie gorzelnictwo dla
produkcyi rolniczej przedstawia Do wniosku
posta Hyrsa postawit po3et Radimsky wnio
sek dodatkowy o wezwanie rzgdu do wyda-
nia ustawy, dozwalajgcej matym gorzelniom
rolniczym ruch catoroczny, przyczem gorzelnie
takie mogtyby przerabia¢ nietylko wiasne
kartofle, lecz takze kupowane zyto lub kuku-
rudze.

*W jaki spos6b stara sie Towarzy-
stwo niem. fabr. spirytusu popierac prze-
myst gorzelniany i swoje intersa !

Na to pytanie da nam najlepszg odpo-
wiedz spis agend tego towarzystwa., jest on
nastepujacy:

Laboratoryuin towarzystwa rozbiera che-
micznie: zaciery, drozdze, wywary, wody, kar
tofle, jeczmien, stdd, wegiel etc.

Towarzystwo urzadza corocznie.

Kurs dla gorzelnikéw starszych, trwajacy
4 tygodnie poczawszy od 1. lipca kazdego
roku, urzadza corocznie:

Kursa dla wikascicieli gorzeln,

Kursa mikroskopowe dla éwiczen w la-
oratoryuui dla czystej hodowli drozdzy daje
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Techniczne wyjasnienia na wszelkie za-
pytania, tyczace sie postepowania techniczne-
go w gorzelni, wydaje orzeczenia 0 maszyno-
icem urzadzeniu gorzelh o planach i kosztory-
sach gorzeln, wykonywa techniczng kontrole
gorzelh przez swoich urzednikéw technicznych.

Towarzystwo utrzymuje:

Gorzelnie doswiadczalna,

Siacye dla kultury kartofli

Stacye dla kultury jeczmienia. Sprzedaje
gorzelniom :

Drozdze czystej kultury,

Czystg kulture bakteryj kwasu mlekowego,

Wyprébowane instrumentu do kontroli.

Oddziat ekonomiczny zastepuje interesy
przemystu gorzelnianego i udziela wszelkich
wyjasnien na zapytania w kwestyach ekono-
micznych i podatkowych. — W najnowszych
czasach zajmuje sie osobny oddziat catego za-
ktadu badaniem kwestyi

O uzyciu spirytusu do celéw technicznych.

Czy mozna sie dziwi¢, ze Niemcy zajmu-
ja w gorzelnictwie miejsce pierwszorzedne ?

narod umie takze
defraudowaé podatek spirytusowy. W pa-
zdzierniku ubiegtego roku zasgdzono w Tre-
wirze nad Renem handlarza spirytusu Fiedlera
na 166,087 marek kary za defraudacye cla
za spirytus, jego dwdch spolnikéw za$ na
71,415 marek kary. Fiedler mieszkal w pe-
wnej miejscowosci luxemburskiej nad rzeka
Mosel i importowatl na strone pruskg wrze-
komo wino w beczkach. Przy braniu préb
przez wiadze akcyzowe na granicy okazywato
sie zawsze, 7ze beczki zawierajg wino. Gdy
jednakowoz po pewnym czasie strazy wpadto
w oko, ze jegomos$¢ z Luxemburgu za wiele
tego wina importuje, zbadano beczki dokta-
dniej. Okazato sie teraz, ze wewnatrz beczki
pod otworem szpuntowym  byly pomiesz-
czane naczynia ksztattu lejowatego, Kktore
j byty wypetnione raz na zawsze winem, reszta
za$ przestrzeni w beczce wypetniona byta spi-
rytusem.

.,,Cywilizowany"

Do znaczniejszej fabryki drozdzy w ltossyi po-
szukuje sio

drozdzarza.

Petent musi sio wykazaé¢, ze osigga do bre
rezultaty wedtug starej metody jak tez i metody
pr ewmtrzania.

Zgtoszenia zwracaé nalezy péd adresem : Inzy-
nier Person, biuro techniczne dla fabrykacyi dro-
zdzy, St. Petersburg, Dumskaja 7.
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oraz KOTLARNIA.
Spoeyalna fabryka dla kompletnych urzadzen

Gorzeln rolniczych 1 fabrycznych,
Rafineryj spirytusu

oraz

fabryk drozdzy prasowanych.

Kontrolne aparaty miernicze, najlepszy ze wszystkich w nzycin bedacych
systemow.



