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skreslit: Wihelm Warg

chemik technolog.
(Dokonczenie).

Rozrézniamy nastepujgce cztery gtéwne
rodzaje spirytualidow.

1. Pojedyncze wodki

2. Podwoéjne wodki

3. Likiery

4. Nasdladowane spirytualia.

1. Pojedyncze wodKki
Okredlenie.

Pojedyncze wodki sg to zaprawione
spirytualia, zawierajgce od 20 do 30% obj.
alkoholu, a ponizej 10 gr. cukru na 100cm3
ptynu.

Charakterystyka.

Pojedyncze wadki powstajg przez roz-
cieiczenie spirytusu wodg. Zawierajg czesto
mate iloSci aromatycznych zwigzkéw, wpro-
wadzonych przez destylacye albo na drodze
zimnej.

Wadki te czesto zabarwione sg bar-
whnikami wyzej wyszczeg6lnionymi. Wodki
tego rodzaju sg najpospolitsze. W uzyciu
napotyka sie nastepujgce: Pojedynczg zy-
tnibwke, anyzéwke, gorzka, jatowcowke,
pomaranczéwke.

2. Podwojne wodki.
OkreS$lenie.

Podwoéjne wodki sg to wodki zapra-
wione — zawierajg powyzej 30% obj. al-
koholu, a cukru mniej jak 10 grm. na 100
cm3 ptynu.

Charakterystyka.

Podwdéjne wodki zawierajg zawsze lotne
aromatyczne zwigzki

W iktor Syniewski,

lub state ciata wy-

asystent Szkoty Politechn,

ciggowe, cukru moga wecale nie zawierac.
Wadki te sg zabarwione czasem, ale nie
jest to koniecznem

Do podwojnych wodek zaliczajg sie
zwykle: Podwdjna gorzka, podwojna zio-
towka, podwdjna zolagdkowka, podwdjna
kminkowka, absynt, podwojna czere$nidwka,
podwdjna jatowcéwka, podw. piotondwka
i inne, jezeli nie zawierajg cukru powyzej
normy ustalonej, a alkoholu ponizej 30% obj.

Niewlasciwie czasem nazywajg wodki,
zawierajgce mniej, anizeli 30% alkoholu,
wodkami podwojnemi — jednakowoz jezeli
dajg im to miano — to w takim razie odnosi
sie to do tego, ze zawierajg znaczne ilosci
cial aromatycznych.

3. Likiery.
Okreslenie.
Likiery sg to zaprawione wodki, ktore

zawierajg przynajmniej 20% obj. alkoholu
a najmniej 10 gr. cukru na 100 cm3

Charakterystyka.

Likiery otrzymuje sie ze spirytusu lub
z naturalnych wddek dodajgc cukier — zwy-
czajnie w formie syropu — rozmaite aro-
matyczne ciata i czasem tez barwniki.

Likiery sporzgdza sie na drodze zimnej
lub lez destylujgc spirytus z aromatycznymi
zwigzkami nastepnie za$ zaprawiajac desty-
lat cukrem, czasem jeszcze barwnikami,
olejkami etyrecznymi i estrami.

Likiery ,najlepsze" (prima, superfein)
odznaczajg sie zawartoscig alkoholu powy-
zej 40% obj. lub tez wielkg zawartoscia
cukru — 500 g. cukru na litr lub wyzej.

Mniej cenione likiery zawierajg mniej
wyszczegolnionych powyzej substancyj.

Likiery ,najlepsze" dostajg tez w han-
dlu nazwy ,Creme* lub ,Huile*. Do li
kierow najlepszych zaliczajag sie Char-
treuse, Benedyktynka, Maraschino i Curaeao.
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Do ,bardzo dobrych# likierow zalicza
sie tez i ,ratafia", zawierajgca wyttoczone
soki z owocow,

Do zwyklych likieréw zaliczaja sie ,,ro-

zolisy" — nazwe swg zawdzigczajg one
dodatkowi olejku rézanego, dalej stodkie
goizkowki, likiery zotgdkowe, likiery zio-
towe, eliksir zycia, likier kminkowy, dalej
anyzowe, wanilowe, kawowe, herbaciane,
i kakaowe likiery, swechi, poncz wyciggi

ponczowe itd. naturalnie tylko wtedy, jezeli
sktad ich zgadza sie z okre$leniem, podanem
dla likieréw.

4. Nasladowane spirytualia
Okreslenie.

»Nasladowane" spirytualia sg to za-
prawione spirytualia — ktére noszg nazwe
»haturalnych waddek lub likieréw", chociaz
im sie ta nazwa, biorgc pod uwage ich po-
chodzenie i sposéb sporzgdzenia, zupetnie
nie nalezy.

Charakterystyka.

Nasladowane spirytualia sg sztucznemi
nas$ladownictwami cenionych wddek natu-
ralnych lub Lepszych likierbw — ostatnie
dostajg nawet marki renomowanych fabryk
celein zachwalania

Najczesciej napotyka sie w handlu 'na-
$ladowane rumy i koniaki.

Nasladowane rumy nazywajg w handlu
»~rumem krajowym" — takze dajg mu nazwe
»RUM Kuba“ a nawet zupeinie niewtasci-
wie nazywajg go ..prawdziwym ruinem
Kuba

Sg to wilasciwie rozwodnione spirytusy
kartoflowe, melasowe lub zbozowe, ktore
zaprawiono cukrem i wprowadzono nadto
mate iloSci aromatycznych zwigzkéw lub
tez zaperfumowanych substancyj.

Nasladowane rumy i koniaki nie za-
wierajg 'ani kropli naturalnego rumu lub
koniaku i nie majg tez smaku wilasciwego
lym naturalnym wodkom.

Pod wodkami ,w smaku nasladowa-
nemi“ (faeonnirte Branntweine) rozumiemy
co$ innego, iak pod spirytualiami nastado-
wanemi, mianowicie wodki naturalne,
ktére dla tego aby byly w smaku do jakiej$
znanej wodki podobne,

N-noje wyskokowe.
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czne dodatki - tak np. z tej kategoryi
znajdujemy w handlu nasladowang Bene-
dyktynke, Chartreuse i inne.

Z prawdziwymi likierami tych nazw,
wyrabianymi w specyalnych  fabrykach,
wodki te majg tylko nazwe wspoélna.

Badanie spirytualiéw.

Badanie wodek odnosi sie do tych sa
mych skfadnikéw, jakie zawarte sg w spiry-
tusie — nadto mozna braé pod uwage przy
rozb;orze takze nastepujace skiadniki: me-
tale, kwas pruski, rodzaj cukru, sacharyne,
olejki eteryczne, barwniki, goryczke, ro-
Slinne ciata wyciggowe, alkaloidy.

Rozréznienie, czy spirytualia sporzg-
dzono na drodze zimnej, czy tez na cieptej,
z reguty jest niemozliwem.

I1l. Ocet jadalny.

Ocet jadalny jest to rozczyn kwasu
octowego, zawierajagcy przynajmniej 3%
kwasu. Ocet jadalny moze zawiera¢ w od-
powiednej ilosci substancye, pochodzace
z materyatdw surowych, uzytych do fabry-
kacyi (np. z wma, piwa, z wina owocowego,
z wyciggu stodowego i. t. d), lub tez do-
zwolone zaprawy np. estragon (traganek)
olej estragonowy, marune (bertram), wa-
wrzyn, maliny, poziomki, wisnie i wszelkie
dodatki dozwolone, wymienione juz przy
omawianiu spirytualiow.

Zaprawy korzenne (np. papryke, pieprz
musztarde) nalezy specyalnie wymienia¢ na
etykiecie.

Charakterystyka.

Ocet jadalny powinien byé klarowny,
nie. ma zawiera¢ kwasOw nieorganicznych
w stanie wolnym, dalej potaczen metalow
ciezkich, substancyi przepalnych, zawartych
w occie drzewnym, wogdéle powinien byc¢
wolny od substancyi, ktére by mogty by¢
dodane w zamiarze wprowadzenia w biad
co do jakosSci tegoz

Bardzo silny ocet, ktory jednak przed
uzyciem musi by¢é wpierw rozcienczony
wodg, zwie sie essencyg octowg — ocet ten
zwykle sporzadzony jest z czystego, wysoko
procentowego kwasu octowego przez roz-
cienczenie wodag lub tez otrzymany zostat

otrzymaty niezna-!w tym sianie wprost ze spirytusu.
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Pod nazwg ,essencyi octowej" zna-
chodzi sie tez w handlu wysoko procentowy
kwas octowy (zatem bez najmniejszego roz-
cieficzenia woda).

Nie zaprawiony ocet spirytusowy za
wiera nieznaczne ilosci ekstraktu i po-
piotu.

Zaprawy niedozwolone do zadawania
woldek sg tez i przy occie zakazane.

Badanio.
Badanie obejmeje:

1. Oznaczenie ciezaru gatunkowego
warto$ci kwasu octowego sposchem
miareczkowym.

Badanie na wolne kwasy mineralne.

3. Prébe na substancye o smaku ostrym —

przez odparowanie zobojetnionego octu
i badanie smaku pozostatosci.

Badanie na skifadniki surowego
drzewnego.

5. Badanie na metale.

6. Oznaczenie ilosci ekstraktu popiotu; przy
occie winnym oznaczenie kwasu Wwi-
nowego i kamienia winnego, a w razie
nie znalezienia tych ciat oznaczenie
przynajmniej potasu i kwasu fosforo-
wego — ktore powinne w occie win-
nym znajdywa¢ sie w odpowiednich
ilosciach tak jak we winie.

i za-

octu

7. Do badania na aldehyd, alkohol i na
inne lotne ciata zobojetnia sie ocet
solg alkaliczng az do reakcyi stabo
alkalicznei — destyluje nastepnie i de-
stylat bada w ten sposéb, jak sie bada
spirytualia.

8. W occie nie powinny sie znajdowaé

grzybki octowe.

Octéw toaletowych i perfumowych nie
omawia kodeks na tem miejscu, gdyz nie na-
leza do Srodkow, pozywienia, tylko do $rod-
kéw toaletowych, ktére objete sg grupa
XIV kodeksu.

Sprawozdanie Zarzgdu Tow. Gorzelnikéw polskich.

1.67:

Sprawozdanie Zarzadu

itim mzEwisif mmcH
za rok 1S96/7 i 1897/8.

Towarzystwo gorzelnikéw polskich skon
czyto z dniem 1-go lipca b. r. 12-ty rok
istnienia. Aby da¢ pozna¢ Szan. Zgroma-
dzeniu dziatalno$¢ Towarzystwa przez te
lat dwanascie, z czego okaze sie, ze Towa-
rzystwo coraz lepiej sie rozwija — pozwole
sobie w krétkosci wspomnie¢ o wazniej-
szych sprawach, jakie Towarzystwo prze-
prowadzito dla podniesienia nie tylko sa-
mego Towarzystwa ale i przemystu gorzel-
niczego wogodle.

W pierwszym zaraz roku zawigzania
sie Towarzystwa postanowiliSmy stworzy¢
czasopismo fachowe, ktére obznajamiatoby
cztonkdw Towarzystwa z postepem wiedzy
na polu gorzelnictwa i bylo niejako tgczni-
kiem miedzy nami przez wzajemne udzie-
lanie sobie spostrzezen, rad i opiséw z'po-
stepowania technicznego w gorzelni  Mysl
ta zaraz w drugim roku doprowadzong zo-
stata do skutku, rozpoczeliSmy wydawanie
miesiecznika pod tytutem ,,Gorzelnikl, wy-
dawanego we wifasnym zarzadzie. Przez
kilka lat byt Gorzelnik pismem wiecej pra-
ktycznem, czuliSmy jednak potrzebe umie-
szczania wiadomosci z dziedziny teoryi
gorzelnictwa. Udato nam sie po 8-miu la-
tach odda¢ wydawnictwo ,Gorzelnika “
w rece teoretyka, ktory zamieniwszy
miesiecznik na pismo dwutygodniowe, Swie-
tnie go redaguje nie zatujac trudu o czem
wszyscy dobrze wiemy.

W roku 1894-tym Towarzystwo ko-
rzystajac z wystawy krajowej we Lwowie,
urzadzito wystawe dziatu gorzelniczego ze
wspoétudziatem cztonkéw swoich, ktorzy po-
Swiecili swojg prace i wiedze, aby wystawa
okazale sie przedstawita i data obraz ro-
zwoju gorzelnictwa w naszym Kkrajn.

W ostatnich dwdch latach, za ktore
z przyjemnoscig wywigzujac sie z obowigzku
mego zdaje sprawozdanie, starato sie To-
warzystwo o doprowadzenie do sKutku pro-
jektu, wniesionego na jednem z posiedzen,
urzadzenia stacyi doswiadczalnej dla prze-
mystu gorzelniczego.
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W tym celu Towarzystwo po otrzy-1

maniu faskawej obietnicy i o$wiadczeniu
gotowosci przyjecia tej stacyi przy Poli-
technice we Lwowie przez Owczesnego re-
ktora Wgo p. Bronistawa Pawlewskiego
wraz z calem gronem profesoréw Polite-
chniki, wniosto podanie do wysokiego
Sejmu i Wydzialu krajowego na rece nie-
odzatowanej pamieci naszego protektora
Sw. p. Stanistawa Polanowskiego, wreszcie
wystato deputacye do J. E. Ministra dla
Galicyi, ktory obiecat nam poparcie.

Sprawa ta na razie ucichfa, lecz mamy
nadzieje, ze kompetentne czynniki nie ze-
chcag pozostawi¢ kraju diugo bez tej ko-
niecznej istytucyi i ze zalozenie jej jest
tylko kwestyg czasu.

W ostatniem dwuleciu urzgdzito Towa-
rzystwu dwa razy okregowy zjazd gorzel-
nikow; raz w Sokalu, p6zniej za$ w Bot-
szowcach.

W tym czasie umieszczono na posadzie
naszych cztonkéw czy to gorzelnikow czy
pomocnikéw gorzelnianych w tacznej sumie
26-ciu.

Wszystko to, co Towarzystwo zrobito
dla Towarzystwa wogdle jak rowniez dla
przemystu gorzelnianego, zrobito przez to,
ze Wysoki Sejm i Wydziat krajowy nigdy
nie odmawiat nam pomocy materyalncj,
udzielajgc taskawie subwencyi na wyda-
whictwo czasopisma fachewego i na po-
dr6ze naukowe. G¥dwnym za$ protektorem
i oredownikiem w tych sprawach byt S
p. Stanistaw Polanowski, ktéry zawsze udzie-
lat nam swej S$wiatlej rady i pomocy, to tez
na pogrzeb Towarzystwo wystato deputacye
celem oddania ostatniej przystugi zmartemu
a Przewodniczacy wyrazit w gorgcych sto-
wach w imieniu catego Towarzystwa zal
po stracie swego najgorliwszego protektora.
Ja za$ na tern miejscu sadze, ze bede wy-
razem Waszych uczué, gdy wezwe Szano-
wne Zgromadzenie dla uczczenia pamieci
St. Polanowskiego do powstania z miejsc.

Przystepuje teraz do sprawozdania ka-
sowego za ostatnie dwa lata, ktore, jak
Szanowni Panowie zobaczycie, przedstawia
sie dos¢ pomysinie.

Sprawozdanie Zarzada Tow. Gorzelnikow polskich.
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Rok 1896/7-my.
1
Przychody Zir. =
Pozostato$§¢ kasowa z roku 1S95/6 12 29
Wkitadki cz4onkOW .ooeveievcieici 527 04
Wpisowe CZEONKOW oo 1 -
Taksy dobrowolne za pomady 20 -
Subwencya Wysokiego Sejmu na po-
dréz naukow a .., 100
na wydawnictwo ,,Gorzelnika". 200 —
Razem 870 43
Rozchody Zir. ct
Koszta zjazdu z roku 1896 32 2
Redakcya ,,Gorzelnika* . 340 —
Podréz naukowa do Pesztu 100
Drukarni zalegto$¢ ..o 200 —
Podréze w sprawach Towarzystwa 50 —
Dary cztonkom . 10 --
Portorya itelegramy przewodniczgcego 11 —
Korespondencye kasowe i 20 64
Pauszale skarbnika. ... 45 _
Zwrot nadptaconych w roku 1895/6 10 —
Podatek ekwiwalentowy . — 40
Razem 819 06
Pozostaje zapas kasowy 51 zt 37 cnt.
Rok 1897/8.
Przychody Zhr. ct.
Pozostato$¢ kasowa jak wyzej 51 37
Wkiadki cztonkOw ..ccooeviviciriiciice 647 50
Wpisowe dwoéch cztonkéw . . . . 2
Subwencye Wysokiego Sejmu . 200
Razem 900 87
Rozchody Zir. ct.
Redakcya ,,Gorzelnika” ..o 625
Podréze w sprawach Towarzystwa 10
Portorya i telegramy Przewodniczaceg 28
» " kasowe . . . . 13 10
Pauszale skarbnika . 60
Ekwiwalent. ... 40
Razem 736 50

Pozostatos¢ kasowa na rok 189S/9
164 zlr. 37 zir. w. a

Stan kasy, jak widzrmy, przedstawia
sie dos¢ pomyslnie; przez te lat 12-cie
nigdy nie konczyliSmy z takim zapasem ka-
sowym. Ttomaczysie to tern, ze obecny w-y
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dawca ,Gorzelnika“ bierze z Towarzystwa
procz suDwencyi, jakg wysoki Sejm na wy-
dawnictwo udzieli¢ raczy, zaledwie dwie
trzecie przychodow naszych z wkiadek po-
jedynczych cztonkéw. Stan tedy naszej kasy
jest pomysiny o tern jednak, by wydawca
mogt o swojej redakcyjnej kasie tak po-
wiedzie¢, pozwole sobie watpi¢, a to z po-
wodu, ze zalegtosci cztonkéw po koniec
czerwca 1898 r. wynoszg 772 zir. w. a
z ktérych dla wydawcy przypada 514 zir.

Towarzystwo za dwa lata wyptacito
wydawnictwu ,,Gorzelnikal 975 zt w.a. za
to 48 numeréw Gorzelnika rozestano do
180 cztonkéw. Liczby tu same za siebie
mowig ; spodziewamy sie, ze odtad wkiadki
regularniej wplywa¢ beda, o co uprzejmie
prosimy.

Stan cztonkéw rzeczywistych nie wiele
sie zmienit; przez ubiegte dwa lata przybyto
13-tu cztonkéw nowych — wypisato sie
z.Towarzystwa 4-ch za$ 4-oh umarto, mia-
nowicie :

Protektor Stanistaw Polanowski.

Czton, zwycz. Nowicki Antoni

Latawiec Franciszek
Horodynski Kazimierz.

Pamieé zmartych uczcijmy, prosze Szan.
Kolegow, przez powstanie.

Co do wptat i zalegtosci cztonkow wy-
kaz przedstawia sie nastepujgco:

Cztonkéw zwyczajnych, ktorzy zapta-
ciii za drugie potr. 1898, wiec naprzéd 13
po 1 lipca 1898, wiec nie zalegajgcych 45
zalegajg z lji-roczng wktadkg 28

” z roczng wkiadka 36
” z dwulet. Coe 12
” z trzylet. ” ., . . 8

z 4-letn. ” Ce 7

Wedle statutu Towarzystwa nalezatoby
w kazdym razie tych 15-tu cztonkow, ktérzy
zalegajg z trzy i czteroletniag wkiadka
a ktorzy zupeinie nie odpowiadajg nawet,
na przypomnienia o wyréwnanie wktadki
wykresdli¢c z Towarzystwa — zostawiam to
jednak do decyzyi Szanownemu Zgroma
dzeniu.

Na zakonczenie przypominam Szanow..
Zgromadzeniu, ze w tym roku przypadajg
nowe wybory Zarzadu, ktory wedle statutu
skt ada¢ sie ma z przewodniczacego, zastpcy

Sprawozdanie Zarzagdu Tow. Gorzelnikéw polskich.
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tegoz, cztonka zarzadu, ktéry ma nticpe za-
razem funcye skarbnika i 2-ch zastepcow.

Po ukonstytuowaniu Zarzagdu na nowe
trzechlecie nalezatoby temuz poleci¢ stara-
nie sie o doprowadzenie do skutku mysli
dotychczasowego Zarzadu, mianowicie urzg-
dzenia, we Lwowie kursu teoretycznego do-
petniajgcego dla kierownikéw gorzelni, w kto-
rym by oni mogli w czasie wolnym od zajeé
stucha¢ wyktadéw z dziedziny teoryi go-
rzelniczej. Whniosek ten pan przewodnicza-
cy w swoim czasie raczy podda¢ dyskusyi
ogdlnej.

Prosze uprzejmie p- przewodniczacego
0 oddanie ksigg kasowych komisyi rewizyj-
nej do sprawdzenia.

Sposob odfermentowania zacierow,
zawierajgcych dekstryny,

przy pomocy aklimatyzowanych drozdzy.
Pudat Dr. J. Effront.

(Patent francuski Nr. 276496 z r. 1898).

Spos6b ten polega na zdolnosci niekto-
rych grzybkéw odfermentowywania dekstryn
do pewnego stopnia. Zdolno$¢ ta jest wzwy-
ktych warunkach stabg i niedostateczng,
Effront jednak osigga przez aklimatyzowa-
nie drozdzy w zacierach dekstrynowych to,
ze drozdze te potem odfermentowujg dek-
stryny prawie zupetnie.

Wedtug opisu patentowego przepro-
wadza Effront aklimatyzacye drozdzy jak
nastepuje:

Drozdze hoduje sie wprzod w plynie,
zawierajagcym | cze$¢ glukozy albo tez cukru
trzcinowego i ciat mineralnych (azotan po-
tasowy) i 1cze$¢ aldehydu. Wszystkie skta-
dniki musza by¢ wolne od ciat azotowych.

Tak przygotowane drozdze okazujg
sktonno$¢ odfermentowywania dekstryn. Te
zdolnos¢ mozna teraz doprowadzi¢ do wy-
sokiego stopnia doskonatosci przez hodo-
wanie tych drozdzy w ptynach, zawieraja-
cych coraz to wiecej dekstryn.

Pierwsze stadyum hodowli. 10
litr. 15 procentowego roztworu cukr& z do-
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datkiem 5 gr. popiotu drozdzowego i 4 gr.
azotanu potasowego sterylizuje sie przez
godzine przy 100° C., schiadza potem i do-
daje 2 gr. aldehydu i 150 gr. czystych
drozdzy. To wszystko odstawia sie do fer-
mentacyi przy 25° C, poki nie zniknie po-
towa cukru; nastepnie filtruje sie i uzyskuje
15 gr. drozdzy, ktére wprowadza sie po-
nownie do tak samo ztozonego ptynu i znowu
pozwala fermentowac¢ do zniknigecia potowy
cukru. Operacye te powtarza sie wiele razy
(40—50.

Gdy drozdze zaczynajg juz szybko
i silnie fermentowaé, zwieksza sie dawki
azotanu potasowego i aldehydu, a miano-
wicie pierwszego ciata o 2 gr. drugiego za$
0 1 gr. za kazdem powtdrzeniem fermentacyi.

Dopiero gdy fermentacya staje sie re-
gularng, przechodzi sie do dawki 8 gr.
azotanu i 4gr aldehydu. Dawki te zwieksza
sie w miare aklimatyzowania sie drozdzy
az do osiggniecia dawki 50 gr. azotanu
140 gr. aldehydu na 10 1 roztworu cukru.

Drugie sLadyum hodowli. Gdy
drozdze przeszty powyzszy proces przygo
towawczy, mozna je hodowa¢ w zacierach,
zawierajgcych coraz wiecej dekstryn a mniej
cukru, a wkoncu same dekstryny.

Uskutecznia to sie jak nastepuje:

Do 6 1 wody o 70° C. dodaje sie P5
kigr.skrobii, dodaje wyciggu stodowego, spo-
rzagdzonego z 15 gr. suchego stodu i trzyma
to przy 68° okoto godziny, poczem dodaje
sie 4 k 15 procentowego roztworu cukro-
wego, zawierajgcego 5 gr. popiotu drozdzo-
wego i 50 gr. azotanu potasowego (saletry).
Potem zobojetnia sie ptyn, dodaje 40 gr.
aldehydu i 150 gr. drozdzy, aklimatyzowa-
nych w pierwszem stadyum hodowli.

Calg mase odstawia sie do fermentacyi
na 24 godzin. 4 1 zacieru przefermentowa-
nego miisza sie z 7 1 zacieru dekstryno-
wego. sporzadzonego w sposob powyzej po-
dany.

Po kilkakrotnem powtorzeniu tego pro-
cesu zmniejsza sie ilos¢ cukru trzcinowego;
uzywa sie zamiast 4 tylko 3, potem 2,
a w koncu tylko 1 litr roztworu cukrowego

zmniejsza sie ilosé cukru w miare postepu
odfermentowania, tak, ze sie w 24 godzi-

Uboczne fermentacye w gorzelni.
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Jezeli w mieszaninie 1 1 roztworu cukro-
wego i 9 li zacieru dekstrynowego osiggne-
liSmy powyzszy stopien odfermentowania,
wtedy sie cukru juz nie bierze a fermen-
tacye przeprowadza w czysto dekstrynowym
zacierze Tak sporzadzony zacier moze by¢
uzyty do hodowli drozdzy dla gorzelni;
miesza sie wtedy 10 1 odfermentowanego
zacieru z 40 1 zacieru dekstryn, i z tego
potem znowu dalej robi 160 litréw itd. za-
cieru.

Na tej drodze otrzymane drozdze mozna
konserwowaé, przez zebranie na filtrze i su-
szenie w prézni przy 300 a potem i0O9 C.

Drozdzy tych uzywa sie tez w gorzelni
jako drozdzy zarodowych. Postepuje sie
przytem nastepujgco:

Zaciery kartoflane lub zbozowe parzy
sie pod ci$nieniem i scukrza przy 65—70°
przy pomocy 1—2% stodu tak, ze sie otrzy-
muje zacier o 17 -19% ekstraktu.

Zacier ten ochtadza sie do 30° C.iza-
daje D/g -3 klgr. drozdzy na hektolitr za-
cieru. Po 24 godzinnej fermentacyi odbiera
sie 25 1 jako matke i przygotowywa przy
jej pomocy 1001. nowych drozdzy nadzien
nastepny, pozostate zas 75 1 stuza do od-
fermentowania 25 hl. zacieru dekstryno wego.

Te drozdze sztuczne mozna prowadzié
30 -40 dni a nie utracg na swej sile Do-
brem jednak jest zmienia¢ drozdze co 15
do 20 dni.

Ostabienie drozdzy mozna usungC tez
pr/i.ez to, ze sie do zacierku drozdzowego
co 3-4 dni dodaje 50 gr, azotanu potaso-
wego i 20—50 gr. aldehydu na 1 hl. zacierku.

Uboczne fermentacye w gorzeln

podat
M. Lucien Gemil*)

W gorzelniezej mowie o0znacza wyra-
zenie  ,uboczne fermentacyel wszystkie
fermentacye, jakie moga sie rozwing¢ w za-
cierze badz przed, badZz podczas albo tez
po wiasciwej alkoholowej fermentacyi. Wyra-
zenie to jest niewlasciwe, gdyz fermenta-
cye te powinnyby wiasciwie by¢ uwazane
jako choroby; one bowiem zubozajg zacier

*) CompCes rendues du duxieme congres inter-

nach dojdzie do odfermentowania 4-5° BIlg. natioual de chimie appliguee. Tome.l.
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przez swoje istnienie i ostabiajg dziatalnosé
drozdzy szkodzgc ich rozwojowi.

Jakkolwiek wyrazenie to jest niewia-
Sciwe zatrzymamy je celem oznaczeniem nig
wszelkich fermentacyj, od alkoholowych od-
miennych.

Znane
liczne.

1. Fermentacya mlekowo kwasowa.

2. Fermentacya octowo kwasowa.

3. Fermentacya mastowo-kwasowa.

4. Fermentacya azotowo kwasowa.

5. Fermentacya Sluzowa.

6. Fermentacya mannitowa.

Wyliczenie powyzsze nie jest wyczer-
pujgce. gdyz wiele fermentacyj nie znamy
wcale; mozna przypuszcza¢ z niejakg pe-
wnoscig, ze wszelkie produkta uboczne,
wplywajagce szkodliwie na wydatek ijakos¢
alkotiolu, pochodzg réwniez z ubocznych
fermentacyj, o ktérych nie mamy Zzadnych
danych

Przytocze
fermentacye.

fermantacye uboczne sg nie-

tu w skréceniu te rozmaite

Fermentacya mlekowo kwa-
sowa. Fermentacye te wywoltujg rdzne
gatunki mikroorganizméw, ktére zyjg ko-
sztem cukru zamieniajgc go na kwas mle-
kowy.

Pomimo utraty cukru, spowodowanej
przez te fermentacye, wywoluja ja w go-
rzelnictwie, przerabiajgcem materyaty skro-
biowe aby zaciery ukwasi¢ i uczyni¢ je
odporniejszymi przeciw organizmom, ktore
szkodzg fermentacyi alkoholowej : w kwa-
$nych zacierach rozwo6j tych szkodliwych
mikroorganizmow jest powstrzymany, wsku-
tek czego moga drozdze pracowal calg
swojg sita.

Fermentacyaoctowo-kwasowa.
Fermentacya ta stanowi ostatnig faze rozktadu
weglowodandw (cukru); pierwszg fazg jest
przemiana ich na alkohol wskutbk dziatania
drozdzy, druga za$ utlenienie tego alkoholu
przyczem powstaje kwas octowy wskutek
dziatania specyalnego, bardzo drobnego mi-
kroorganizmu, Mycoderma aceti.

Reakcye mogg by¢ przedstawione na-
stepujagcymi wzorami:

Uboczne fermentacye w gorzelni.
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1) CgHjjOj = 20jH60 + 2CO}
cukier alkohol kw. wegl.
2) C.H.O + 20 = CjH40j + HjO

alkohol tlen kw. octowy

Gdy jednakowoz przv destylacyi odfer-
mentowanego zacieru znajdujemy w wy-
produkowanym alkoholu znaczngilo$¢ alde-
hydow, przypuszczato Kkilku badaczy, ze
druga ta reakcya nie odbywa sie réwnocze-
$nie, sadzili oni, ze alkohol utlenia sie dajac
najprzéd aldehyd, ktory dopiero przy dalszem
utlenieniu daje kwas octowy. Reakcye te
wyrazono nastepujagcymi wzorami:

C2H60 + O = C,K4A0 + H20
alkohol tlen aldehyd

c,h4o + o = c2h402

aldehyd tlen kwaB etowy

Mycoderma aceti ma ksztatt krot-
kich, po $rodku zwezonych okragtych pate-
czek, zszeregowanych obok siebie w ksztatcie
rézanca. Pojedyncze komérki majg $rednio
15 mikrom. grunosci i okoto dwa razy
wiekszag diugosc.

Grzybek ten zyje na powierzchni ptly-
néow tworzac biatawg powtoke, zlozong
gmatwanine pojedynczych szeregéw komorek;
rozmnazanie jego odbywa sie przez dziele-
nie komorek, ktére po dzieleniu rozrastajg
sig, dzielg na nowo i tak dalej bez konca.

Rozwojowi tego organizmu sprzyja tem-
peratura 18—35" C.; przy 50° C. ginie cn,
podczas gdy przy 15° jest jego rozwdj osta-
biony. -Drozdzom szkodzi zawarto$¢ w ptynie
o'2°/0 WoInego kwasu octowego, za$ o-s i
tego kwasu wstrzymuje ich dziatalnos¢ zu-
peinie.

Najgtowniejszemi przyczynami rozwiel-
moznienia sie w gorzelni fermentacyi octowo
kwasowej sa za wysokie temperatury za-
cierow podczas fermentacyi oraz brak czy-
stosci w kadkarni.

M. Duclaux opisat matg, bardzo roz-
powszechniong bakterye,  ktorg nazwat
Actinobact. er Polymorphus; po-
siada ona wiasno$¢ wywotywania w ptynach
cukrowych fermentacyi alkoholowej i octo-
wej rownoczesnie.

masto wo kwa-
Kwas mastowy jest produktem wy-

Fermentacya
sowa.
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wotanego przez pewne mikroorganizmy roz-

ktadu :

1° cukru
CeH1206 =

cukier

2C0Oa 4- C4H,03 -1- 4H

kwas maslowy

2° kwasu mlekowego
2C3l1603 = 2CO,, + C.H.O, + 4H

kw. mlekowy kwas maBlowy

3° mlekanu wapniowego, powstajgcego w za-
cierze wskutek dziatania kwasu mlekowego
na sole wapniowe, jakie sie w nim znajduja.
CeH1006Ca +HaO = C.H.O, + 0aCO34-

mlekau wapniowy kwas maslowy weglan wapn.

+ CO, + 4H.

Przy procesach tych wywigzuje sie gaz,
bedacy mieszaning kwasu weglowego i wo-
doru.

Grzybek, wywotujgcy fermentacye ma-
stowo kwasowa, jest to dos¢ gruba bakterya
wieksza od bakteryi kwasu mlekowego;
ma przecietnie 2 mikrom. grubosci i 5 do
6 mikrom dtugosci.. Grzybek ten nie rusza
sie na poczatku swego rozwoju w obecnosci
tlenu, w pézniejszym stadyum rozwoju je-
dnak, okazuje on nadzwyczaj szybkie ruchy
obrotowe, jezeli przebywa w fermentujgcym
ptynie, zupetnie pozbawionym tlenu po-
wietrza. Zarodniki tego grzybka sg owalne
i tak grube, jak sam grzybek.

Grzybek ten rozwija sie szybko przy
temperaturze 35 do 45° C; przy 42°C jesr
rozwdj jego najbardziej energiczny, przy tej
tez temperaturze tworzg sie zarodniki w naj-
wiekszej ilosci. Przy 46° 0 staje sie dzia-
falnos¢ grzybka bardzo powolna.

Produktami rozktadu cukru podczas
fermentacyi mastowo kwasowej sg oprdcz
kwasu mastowego, mate ilosci alkoholu bu-
tylowego, $lady kwasu kapronowego i mara

Uboczne fermentacye w gorzelni.
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wartosci za$ 0,1%
one zupetnie dziataé
M. Grimbert opisat bakterye, ktora
wytwarza alkohol butylowy i kwas ma-
stowy; grzybek ten okazuje ksztalt cylin-
drycznych, na koncach zaokraglonych pa-
teczek, posiadajgcych 3 do 6 mikrom. dtu-
gosci i 1*5 mikrom. grubosci. Nazwat on go
Bacillus orthobuthylicus.

W poczatkowem stadyum swego roz-
woju jest ten mikroorganizm nadzwyczaj
ruchliwym w ptynach, pozbawionych tlenu,
w poOzniejszem stadyum rozwoju tworzy on
zarodniki i traci wszelkg zdolno$¢ porusza-

tego kwasu przestajg

nia sie; zarodniki te ging dopiero przy
86° C.
Baccillus orthobuthylicus,

ktéry w przystepie powietrza nie rozwija
sie, wywotuje przy jego nieobecnosci fer-
mentacye w roztworach : gliceryny, mannitu,
glukozy, cukru inwertowanego, saccharozy,
maltozy, laktozy, galaktozy, arabinozy, skrobii
kartoflanej, dekstryny i inulinu; wecale za$
nie dziata na trehaloze. erytryt, glikol, mle-
kan wapniowy, winian wapniowy oraz gume

arabska.
Produktami fermentacyi sg normalny
lalkohol butylowy z malg iloscig alkoholu

iizobutylowego, kwas mastowy normalny,
kwas octowy i czasami kwas mrowkowy ;
wywigzujacy sie gaz skiada sie z kwasu
weglowodowego i wodoru.

Wedtug prac M. A. Titza, moze mle-
kan wapniowy pod wplywem pewnej ba-

"kteryi dawac $lady alkoholu etylowego, matg

|[ilos¢ kwasu bursztynowego oraz gtownie
mieszanine kwasu octowego i propioDowego.

Rowniez F itz zauwazyl, ze rowno-
cze$nie z kwasem propionowym tworzy sie
czasem taka sama ilos¢ kwasu walerya-

ilos¢ kwasu mlekowego; grzybek ten nielnowego.

rozwija sie dalej w ptynach, zawierajacych I

0,05 do 0,1% kwasu mastowego, 0,9 do
1,05% alkoholu butylowego i 2,7 do 3,3%
alkoholu.

Ze wszystkich ubocznych formentacyj
fermentacya powyzsza zdaje s> by¢ naj-
bardziej szkodliwg. Wytworzony kwas ma-
stowy jest niebezpieczng trucizna dla drozdzy;
przy zawartosci 0,05% kwasu mastowego
w plynie drozdze sie ostabiajg, przy za-

Jest to do pewnego stopnia wytluma-
czeniem zawarto$ci kwasu propionowego
i waleryanowego w fuzlu.

(Dok. nastgpi).



173

Seczki spirytusowe ze stall,

Bardzo czesto uskarzajg sie wiasciciele
gorzeldi na szkody, jakie ponoszg wskutek
sztuczek niektérych ,uczciwych" handlarzy
spirytusu, odbierajacych spirytus z gorzelni
w swoje beczki transportowe. Pojemnos$é
beczki debowej, chocby najskrupulatniej
byta w odno$nym urzedzie oznaczona, moze
by¢ wskutek ,interwencyi< znajgcych sie
na rzeczy sztukmistrzéw zwiekszona o zna-
czny nawet procent. Gdy wiec straz przy
wywozie bierze zawsze za podstawe obli-
czenia ilosci wywiezionego spirytusu takze
pierwotng ceche beczki, zdarza sie, ze przy
kilku takich transportach z gorzelni ,,ubyto”
z niej gdzie$ mniej lub wiecej spirytusu,
chociaz klucz od magazynu byt w uczci-

wych rekach. Wiasciciel traci wtedy nie-
tylko warto$¢ swego spirytusu lecz musi
zaptaci¢ podatek od ubytku. Sztuczne takie
Lulomienieu, spowodowane przy transporcie,
moze w wiekszej gorzelni w ciggu kam-
panii wynosi¢ do 20 hli, a strata, jakg wia-
Sciciel ponosi, dochodzi do 1000 zir.

Stusznem wiec jest zgdanie wiascicieli
gorzeld, aby temu mozliwemu naduzyciu,
na ktdrem nie skarb panstwa lecz wiasci-
Ciel traci, zapobiedz nareszcie.

Dwa bytyby $rodki na to.

1) Nalezatoby zaprowadzi¢
handlu spirytusu na wage, albo tez

przymus

Beczki spirytusowe ze stali.
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Najlepiej nadawatyby, sie do tego celu
beczki, sporzadzone z zelaza lub stali.

W przemysle chemicznym uzywa sie
takich beczek od dos¢ dawna, lecz dotych-
czasowa ich konstrukcya (cylindry) nie na-
dawata sie dla transportu spirytusu.

Niedawno jednakowoz zaczeto wyra-
bia¢ ulepszone beczki transportowe z blachy
stalowej, ktore nie posiadajg wad dawnych
beczek, majg bowiem ksztatt beczek dre-
whianych i nie sg od nich ciezsze.

Ponizej umieszczona rycina przedsta-
wia nam takie beczki stalowe, jak je wy-
rabia ,Toto. akcyjne stalowni Weissen/.els*
to Krainie sposobem patentowanym.

Beczki sktadajg sie z dwoch potow,
ktére otrzymujg z 3njm grubej blachy przez

prasowanie w odpowiednich maszynach
a nastepnie walcowanie. Obie potowy po
nagwintowaniu skreca sie tak, ze powstaje
cata beczka. W miejscu skrecenia walcuje
sie beczke ponownie, tak, ze sie ja dokia-
dnie uszczelnia. Weding préb, jakie z temi
beczkami robiono, majg one by¢ wielokro-
tnie wytrzymalsze od beczek debowych,
a, Co najwazniejsza, wskutek doboru odpo-
wiednio elastycznego materyatu nie ulegajg
fatwej deformacyi, a temsamem zmianie
pojemnosci.

Do zwyklego uzytku mogg beczki do-
zosta¢ nie powleczone; do pewnych celéw

2) nalezatoby zakaza¢ transportu spi- jednak powlekajg je cyna, cynkiem otowiem

rytusu w beczkach, ktdrych pojemnos¢ tatwo
mozna zmienic.

i miedzig albo tez specyalnym gatunkiem
elastycznej emalii. Tak emaliowane beczki
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stuza do transportu delikatnych gatunkoéw
rafinowanego spirytusu.

Zdaje sie, ze beczki te niebawem roz-
powszechnig sie znacznie.

[l miedzynarodowy kongres
dla chemii stosowanej
odbyty we Wiedniu ud 27 lipea do 2 sierp. 1898.

Kongresy naukowe majg zazwyczaj
wiecej na celu zblizenie do siebie praco-
wnikéw na jednem polu, celem blizszego
osobistego poznania sie, anizeli cele pra-
ktyczne Nie mozna tez wymagac, aby wy-
nikiem prac takiego kongresu mogto by¢
co$ wiecej ponad impuls, dany pracowni-
kom w jakiej$s gatezi wiedzy.

Tak tez 11l miedzynarodowy kongres
dla chemii stosowanej we Wiedniu zgro-
madzit mnostwo wybitnych technikow iuczo-
nych z rozmaitych zakreséw chemii stoso-
wanej ; miodzi poznali tam starg gwardye,
podziwiajac tych, ktérzy w najpiekniejszych
czasach rozwoju chemii mieli szczeScie by¢
miodymi, ktérzy sami byli uczniami twor-
cow chemii dzisiejszej i jej zastosowan do
celow technicznych, starsi za$ z duma
mogli spoglada¢ na ogromne zastepy miod-

szych adeptow nauki, z ktorych kazdy
prawie dotozyt juz swoja cegietke do bu-
dowy gmachu, okoto ktérego pracujg. Nie

mozna jednak powiedzie¢, aby kongres nie
wydat wynikow bardziej pozytywnych.

Grtbwnem zdarzeniem kongresu byt, jak
sie mozna bylo spodziewaé, wyktad prof.
Buchnera ,O fermentacyi alkoholowej bez
udziatlu komorek drozdzowych.l

Wyktad swoj wygtosit prof. Buchner
w auli wspaniatego gmachu uniwersyteckiego
wobec tysigca z gorg stuchaczy z rozma-
itych stron Swiata. Byli tam bowiem po-
miedzy innymi Amerykanie i Japonczycy.

Wyktad o fermentacyi bez udziatu ko-
mérek drozdzowych wygtosit Buchner w nie-
wyszukanych zwrotach mowy, wida¢ bvio,
ze jest to profesor, ktory wiecej wagi
przyktada do faktéw, anizeli do pieknych

I11. miedzynarodowy kongres.
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stéw, ze jestto przyrodnik, a nie orator. EKks-
perymenty, jakie przedstawit przy pomo-
cy swego asystenta, wzbudzity wielkie

izainteresowanie nawet w tych, ktorzy z do-

tychczasowym rozwojem tej kwestyi sg ob-
znajomieni. Bo tez zadziwiajaco ciekawym
byt widok eksperymentu, przy ktdrym pre-
legent rozpuscit pewng ilos¢ cukru w wodzie,
wymieszat, dodat do tego rozczynu pewng
ilo§¢ soku drozdzowego, a wiec ciata zu-
petnie zdezorganizowanego, a po niespeina
15 minutach, objawita sie tak silna fer-
mentacya, ze roztwdr ten przelewatl sie
Z naczynia.

Ogélny i szczery byt poklask stucha-
czéw, jakim darzono prof. Buchnera zajego
wyktad.

Najliczniej byli reprezentowani na zje-
zdzie technicy, zajmujacy sie fermentacya
lub pokrewnym dziatem chemii zastoso-
wanej.

Na posiedzenie sekcyi dla gorzelnictwa,
w ktorej odbyta sie nastepnego dnia dy-
skusya nad odczytem prof. Buchnera przy-
bylo okoto 150 cztonkéw kongresu, tak, ze
sala, w ktdrej sie posiedzenia sekcyi tej
odbywaty, stuchaczéw pomiesci¢ nie mogta.
Po Niemcach najliczniej byli reprezento-
wani Francuzi, pomiedzy ktérymi byli nie e
ktérzy chemicy fermentacyjni o szerokiej
stawie.

Najciekawszym punktem programu byta
niewatpliwie dyskusya nad wyktadem prof.
Buchnera, w ktorej zabierali glos nczeni
i praktycy, przyznajac, ze eksperyment
Buchnera jest bardzo ciekawym przyczyn-
kiem do postepu w nauce o fermentacyi.
Na nastepnych posiedzeniach sekcyi gorzel-
niczej omawiano jeszcze kilka innych cie-
kawych kwestyj. Pomiedzy innemi odbyly
sie nastepujace wykitady:

Prof. Calmette ,0O uzyciu grzybkow
plesniowych a specyalnie Amylomyces Eouxii
w gorzelnictwie®,

P. Guillaume
rytusu”.

Dra Wittelshofera ,,O0 zarowem Swie-
tle spirytusowemu

Zgtoszony wyktad prof.
0 jego dalszych pracach na polu

»O rektyfikacyi spi-

Effronta
chemii
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fermentacyjnej nie odbyt sie z powodu nie
przybycia prof. Effronta do Wiednia.

Na ostatniem ogdlnem posiedzeniu
uchwalono odbyé IV miedzynarodowy kon-
gres dla chemii zastosowanej w Paryzu
w r 1900 podczas wystawy Swiatowej.

Cze$S¢ ekonomiczna

*Wyréb spirytusu w Galicyi. Wedtug
dat urzedowych wyprodukowano w Galicyi
spirytusu w czerwcu 1898.

Okreg Ilo$¢ gorzelrt wyprodukowano
w ruchu stopni hektol.
Z6tkiew 25 140.548
Brody . 7 45.200
Brzezany . 22 117.816
Tarnopol . 2 21.975
Czortkéw . 6 19.850
Jarostaw 5 12.800
Rzeszow . 1 400
Kotomyja . 8 44.900
Przemysl . G 26 918
Wadowice 1 1.755
Sambor 2 5.700
Tarnéw 1 3.600
Stanistawow . 18 102.518
Sanok . - - =
Lwow . . 3 10.950
Krakow 1 4.000
Nowy Sacz —
Razem 108 558.930

*Rada przyboczna dla spraw opo-
datkowania wodki we Wiedniu. Ilos¢
cztonkdéw rady powyzszej w ministery nm skarbu
we Wiedniu, ztozonej z rzeczoznawcow, zostata
pomnozona o siedmiu z kota przedsiebiorcow
rolniczych gorzeld Minister skarbu oznaczy te
towarzystwa i korporacye, ktére majg delega-
tow wysta¢. Wybor delegatow przez odnosne
korporacye podlega zatwierdzeniu ministra’

Nalezatoby sie postara¢ o to, aby u nas
oprécz obydwu towarzystw rolniczych zawe-
zwano takze Towarzystwo gorzelnikow polskich
i Tow. galicyjskich producentéw spirytusu do
wystania po jednym delegacie do tej rady,
aby i gtos galicyjskich fachowcéw znalazt po-
stuch u rzadu, gdyz potowe prawie swoich
dochodbéw ze spirytusu wycigga rzad z Galicyi.

Czes¢ ekonomiczna.
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Wykaz produkcyi i obrotu spirytusu
w Przedlitawii w lipcu 1898 roku.

stopien hl. po
35 ct | 45 ct
hl. czystego alkoholu

I. OPYATA OD PRODUKCYI.

1. Oznajmiono do wy-
robu . . . . 2,4

I'l. OPLATA 00 KONSUMCYI.

2. Wyrobiono 58,176 -
3. Wprowadzono do
wolnych sktadéw:
a) z Przedlitawii 38,307 19,045
b) z Wegier . 1,087 845
c) z Bosnii i Herce-
gowiny . - -
4. Wywieziono:
a) za optatg podatku 77,835 14
b) bez optaty:
do zaktadow
w Przedlitawii 36,760 18 565
do zaktadow
w Wegrzech 2,435 289
do zaktadéw
w Bosnii . _ —
za granice 12 17,158
do innego zuzycia
bez optaty po-
datku. 42 14,995
Rozmaitosci.
~Kartofle w Krol. Poldkiem. réznych

stron kraju nadchodza nie zupetnie pomysine
wiadomosci o stanie kartofli, ktére nawiedz one
sg zarazg (grzybkiem Peronospora). Skut-
kiem tej zarazy gnijg kartofle do$¢ znacznie.
Najlepiej trzymaja sie gatunki nowsze, a zwta-
szcza gorzelniane.

ASpirytus w zegludze napowietrznej.
Francuskie pismo ,Illustration* (Nr, z d 23.
lipca b. r.) daje czytelnikom swoim obraz ba-
lonu ,,Avion*, skonstruowanego przez M.
Aderg. Wynalazca ten pracuje juz przeszio
sze$¢ lat nad rozwigzaniem zadania zeglugi
w powietrzu i mial juz nawet pewnego razu
odby¢ Swietng proébe, przy ktérej jednak wsku-
tek niesprzyjajacej ppgody popsuta sie ma-
szyna. Do poruszania dwoch $rub powietrznych,
przy ktérych pomocy mozna balonem Kiero-
waé¢, uzywa Ader maszyny parowej o sile
20 koni, ktérej ciezar wraz z kottem i kou-
denzatorem ma nie przewyzsza¢ o klgr. na
site 1 konia. Jako materyat opatowy stuzy
alk oh ol.

*Groell o sdane. w 1. 1890 przytoczyt
»Przegladl z dnia 21 go wrze$nia w Kkronice
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tekst polskiego okélnika, wegierskiej fabryki
drozdzy prasowanych ,Katay i Augenfeldu,
j aki zostat rozestany po Galicyi.

»P. T

Pozwolimy sobie zwré6ci¢ uwage Panska,
na nasze drozdze prasowane spirytusowe tak
chwalebnej wzietoSci ktére wyrobimy w naj-
doskonalszej jakosci, a ktdre w catej Austryi,
Wegrach, Woloszczyznie jakotez w ogdle za-
granica znajduja najwieksze roznoszenie.

»Drozdze wyrobione przez nas z naj-
nowszymi maszynami posiadajg nietylko naj-
wiekszy poped ale tez nadzwyc¢zang trwatosé,
tak, ze mozemy wysta¢ je w lecie do naj-
dalszych stron.

,»Codziennie zrobimy 10.000 kiloktére po
najwiekszej czeSci do wszystkich kierunkow
sg wystane.

Sprawunki przystane nam do 6-tej wie*
czur godziny jeszcze tego samego dnia do
expedycyi sg dane.

»Polecamy Panu nasze drozdze jak naj-
sz€zerze a Pan pewnie sie przekona¢ bedzife
ze nasze drozdze dotychczas shn nie przesci-
gane'. etc. etc.

Od czasu tego okdlnika ubiegto 8 lat i zda-
wacby sie powinno, ze tym podobne zagrani-
czne okolniki, zachwalajace drozdze, u nas
obecnie nie bedg potrzebowaly sie ukazywac,
ze ukazg sie natomiast okélniki naszych fabryk.

Niestety tak nie jest. Okdlniki obce cig-
gle nas zalewaj*, chociaz poprawniej stylizo-
wane, a za tymi okolnikami wchodzg do Ga-
licyi dalej masy tych ,drozdzy tak chwa-
lebnej wzietosci, Zze dotych¢héas s6 nie prze-
scigane".

*Drozdze na rozpoczecie kampanii.
Przypominamy, ze drozdze z fabryki Jul. br.
Brunickiego w Podhorcach w niczem nie uste-
puja najlepszym drozdzom wiedenskim i po-

FABRYKA SPIRYTUSU i

Rozmaitosci.

Nr. 16.

winnismy przedewszystkiem je kupowac na
zrobienie pierwszej matki. Nietylko stowami
lale i czynem okaza¢ musimy, ze popieramy
swo6j przemyst.

*Stan kartofli na Wegrzech podtug
Isprawozdan ministerstwa rolnictwa nie jest
najpomyslniejszy. Z powodu posuchy nie za-
powiadajg kartofle wcale obfitego plonu.

»Przestroga przed nieznanymi przy-
jaciétmil™ Taki tytut nosi artykut wstepny
Nr. 36 niemieckiej ,,Zeitschr. f. Spiritus Ind",
w ktérym donosza, ze kto$ ,,dobrze sprzyja-
jacy” rolnikom niemieckim, nie chcacym za-
czag¢ na teb na szyje pedzi¢ spirytus zaraz
z poczatku kampanii, aby nie popsu¢ dobrych
cen, rozestat im kartki korespondencyjne (ano-
nimowe) na ktéiych wypisano co nastepuje:

»Jezeli Pan chcesz wyzyskaé wysokie
ceny spirytusu powinienes Pan wczes$nie,
mozliwie 15 wrzes$nia, rozpocza¢ kampanig”-

Tendencya tych stdw jest az nadto wi-
doczna. Takimi Srodkami postuguje sie uczciwe
»Kupiectwo”, aby dopig¢ swego celu.

U nas w Galicyi urzadzili sobie nieznani
ludzie podobny kawat; puscili bowiem z kon-
cem lipca pogtoske, ze kontyngent bedzie rzad
rozdawat od 1-go stycznia 1899, a miarg przy
rozdzielaniu bedzie ilos¢ wyprodukowanego
do tego czasu spirytusu w biezacej kampanii.

To tez zaczeto na gwatt mysle¢ o pu-
szczeniu w ruch gorzeld z poczatkiem wrze-
$nia, lecz w wczas sie spostrzezono i sztuczka
sie nie udata.

Dla wdowy i sierdtpo $.p. Franciszku
Latawcu zebrali uczestnicy Walnego Zgroma
dzenia dnia 7 sierpnia b. r. 15 zir.

Za datek ten skiadamy imieniem sierot
serdeczne ,,Bog zaptac".

Administracya.

DRCZDZY PRASOWANYCH

w Knihyninie k. Stanistawowa

ma na sprzedaz dwa miedziane kotty odpedowe

(system Gaita) i

1 kolumne 2z trzema talerzami.

Wszystko w najlepszym stanie.

W odpowiedzi na czeste zapytania*) oSwiadczam, ze o ile mi inne
moje zajecia pozwalaja wyjezdzam na prowiocye celem udzielania rad
w wszelkich sprawach, tyczacych sie gorzelnictwa oraz budowy

i urzadzania gorzeln.

*) Powyzsze os$wiadczenie jest zarazem odpowiedzig dla Pp. R. Z.

M. w B. - Maurycego S ... w T.

Wiktor Syniewski

z S. k. T. — Stanistawa



