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GORZELNIK

Organ Towarzystwa Gorzelnikow Polskich.

Odpowiedzialny redaktor:

Sposoi Dra Minera
zakwaszania kotowicy w praktyGe.

W iktor Syniewski,

asystent Szkoty Politechn.

w tych zacierach, do ktorych zostat dodany,
podczas gdy n p, kwas fluorowodorowy,
a w mniejszym stopniu takze dwusiarczyn
wapniowy zyskujg wptyw pozaobrebem za-

Najlepiej oLmyslony i jak najlepsze re ™ cjorow na izbe fermentacyjng i t. d. wogdle

zultaty w laboratoryum dajacy spos6b moze
w praktyce dla drobnych nieraz powodéw
zrobi¢ kompletne fiasko. Pizeoczenie drobne,

nie majagce w laboratoryum znaczenia,
w praktyce zabija uzyteczno$¢ sposobu,
i usuwa go z niej nieodwotalnie. Prawda

ta stwierdzona juz niejednokrotnie i stwier-
dzana ciagle, kaze wszystkim madrym wy-
nalazcom by¢ ostroznym, jak rowniez tym
ktérzy jakis wynalazek stosowaé maja.

Tak tez uczyniliSmy i my piszac o mniej
lub wiecej teoretycznych probach Dra Weh-
mera nad ukwaszamem hotowicy wprost
gotowym technicznym kwasem mlekowym.
Nie przesadzaliSmy sprawy naprzdd,' czeka-
jac na wyniki tej metody w szerokiej prak-
tyce.

Gorzelnicy niemieccy rychto tez podjeli
préby z kwasem mlekowym i to zdaje sie
z dodatnim wynikiem, jak to z odno$nych
sprawozdan widzie¢ mozna.

G-orzelnik Kammler opisuje swoje
proby w jednem z pism fachowych naste-
pujaco: Wykonane przy pomocy technicznego
kwasu mlekowego préby wydaty rezultaty
dodatnie; z zebranego materyatu liczbo-
wego i poczynionych uwag podczas fermen-
tacyi mozna to jedno niezaprzeczenie stwier-
dzi¢, ze: ,techniczny kwas mlekowy zaste-
puje znakomicie fermentacye mlekowo-kwa-
sowa“. Sledzitem dotychczas zawsze bardzo
pilnie wszelkie postepy na polu fabrykacyi
spirytusu, robitem swego czasu proby z kwa-
sem fluorowodorowym, dwusiarczynem wa
pniowym a teraz rozpoczgtem natychmiast
préby z technicznym kwasem mlekowym.
Techniczny kwas mlekowy ma wobec innych
sposobéw te wielkg korzys¢, ze dziata tylko

rna cate urzadzenie gorzelni. Technicznym
kwasem mlekowym manipuluje sie nieza-
"przeczenie tatwiej anizeli kwasem fluoro-

wodorowym.
Jezeli techniczny kwas mlekowy ma
jaki btagd to jest nim to, ze on znacznie

upraszcza postepowanie techniczne w go-
rzelni, czyni je bardziej szablonowem. Wi-
dze dla tego w technicznym kwasie mleko-
wym przeciwnika o tyle, ze powszechne
zaprowadzenie jego w gorzelnictwie obni-
zyloby stan gorzelniczy jeszcze bardziej
anizeli on dotychczas jest obnizony. Sadze
jednakowoz, ze bytoby to daremny pracg
walczy¢ przeciw technice ze wzgleddw na
stan gorzelniczy i wole ewentualnego nie-
bezpieczenstwa, jakie nam gorzelmkom grozi,
nie odmalowywa¢ w zbyt. jaskrawych ko-
lorach.

Obchodzenie sie z technicznym kwa-
sem mlekowym, jezeli on zostanie powszech-
nie wprowadzony w uzycie, okaze w nie-
dtugim przeciggu czasu tak samo jak inne
sposoby szereg trudnos$ci, dla ktérych prze-
zwyciezenia potrzeba bedzie lepszych wy-
uczonych sit.

¢Zob. tabele na odwrotnej stronicy).

Znacznego zwiekszenia sie kwasu tak
w drozdzach, jak i w zacierku nie mozna
byto stwierdzi¢, Mojem zdaniem wystarczg
catkiem drobne ilosci technicznego kwasu
mlekowego do wywotania odpowiadniego
skutku, mianowicie ochrony drozdzy prze-
ciw szkodliwym mikroorganizmom. Aby do-
datek technicznego kwasu mlekowego do za-
cieru gtéownego byt konieczny nie moge
twierdzié.
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Jak z powyzszej tabeli widzimy, do- anizeli na zacier gtéwny. Dalszg trudnoscia

dawatem kwasu takze do gtéwnego zacieru w prowadzeniu drozdzy przy pomocy fer-

gdyz tak wymaga przestany mi przepis |
uzycia kwasu mlekowego, sadze jednak, ze
do takich samych
doj$é bez tego dodatku. |

Watpig,
nizmy, ktére sie znajdujg w zacier, zemoga
szkodzi¢ zdrowym drozdzom. Sadze,
naszg gtdwng uwage powinnismy zwrocic
na przyrzadzanie drozdzy i stara¢ sie sto-
sownemi manipulacyami otrzymac¢ zdrowy
i silny zarodek fermentacyjny, ktory bez
obawy uszkodzenia go mozemy dodawac do
gtéwnego zacieru. To twierdzenie stawiam,
co prawda, tylko warunkowo w tem przy-
puszczeniu, ze bedzie sie postepowaé we-
dtug sposobu Hessego, ze zaciery otrzy-
majg drozdze przy wysokiej temperaturze
i ze wskutek tegorozmnazanie si¢ ich w za-
cierze zaraz nastapi i fermentacya rychto
sie rozpocznie. Im predzej drozdze wzbudzg
fermentacye, tem mniej beda mogty obce
mikroorganizmy drozdzom szkodzi¢, a do-
datek technicznego kwasu mlekowego do
zacieru gtoéwnego mozemy sobie catkowicie
oszczedzic.

Warto$¢ t echnicznego kwasu mleko-
wego widze gtdwnie w tem, ze cale przy-
rzgdzanie drozdzy wskutek tego staje sie
prostsze.

Najwiekszg liczbe bteddw w postepo
waniu technicznem, jakie u kolegébw napo-
tykatem, popetniano przy przyrzadzaniu
drozdzy. Stéd, ktéry jest niezupetnie bez
zarzutu, dziata wiecej szkodliwie na drozdze

czy te szkodliwe mikroorga-'jest

.kwas

mentacyi mlekowo-kwasowej jest to, ze
tylko mata czes¢ wiascicieli gorzeln chce

rezultatbw mozna byto jeszcze robi¢ jakies wkiady w maszynowe

urzadzenie swoich gorzelA.
to, ze musimy najczesciej
z chtodnemi izbami drozdzowemi,

Skutkiem tego
walczyé
ze nie

ze Imozemy utrzymac¢ w hotowicy odpowiednich

temperatur i dlatego otrzymujemy fatszywy
stabe drozdze. Przez uzycie techni-
cznego kwasu mlekowego usuwa sie te
braki za jednym zamachem. Przyrzadza-
nie drozdzy, na co dotychczas zuzywa sie
16 —18 godzin roboczych, trwa przy uzyciu
technicznego  kwasu mlekowego bardzo
kroétko.

Na podgrzewanie drozdzarek zuzywa
sie 1:’5-2U minut czasu. Przelewanie gorg-
cego zacieru z zacierni do naczyh droz-
dzowych i przemieszanie z zielonym stodem
trwa najwyzej 15 minut. Teraz pozostawia
sie do scukrzania poOt godziny i schiadza
hotowice w 20—25 minutach na dos$¢ niska
temperature. Na przyrzadzenie hotowicy
potrzeba zatem 80—95 minut i w tym czasie
mamy takg ilos¢ kwasu w hotowicy, jakiej
sobie zyczymy; nie jesteSmy zalezni od naj-
rozmaitszych wplywdéw. Tak wielu kolegéw
skarzy sie nieraz, ze majg za mato kwasu,
inni znowu, ze zanadto duzo kwasu otrzy-
muja, w obydwu wypadkach przemysla sie
nad srodkami zaradzenia ztemu. Przy uzyciu
technicznego kwasu jest ta robota bardzo
prosta, Odbiera sie wedtug danego prze-
pisu mniejsza lub wiekszg ilos¢ kwasu, a po
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zmieszaniu go z hotowicg mamy w niej z3-
dang ilo$¢ tego kwasu.

Dalszem pytaniem, ktore powinno by¢
rozwigzane, jest to, jaka ilos¢ kwasu nalezy
utrzymywac¢ w hotowicy. Wedtug moich do-
Swiadczen nie potrzebujg wiecej skoncen
trowane zaciery wiekszej ilosci kwasu. Prze-
ciwnie im bardziej skoncentrowanymi sg
zaciery, tem szybciej ogrzewajg sie one
i tern mniej czasu majg szkodliwe organizmy,
aby drozdzom zaszkodzi¢. Sadze, ze przy sil-
nie skoncentrowanych zacierach mozna pra-
cowa¢ z mniejszg iloscig” kwasu, do rzad-
szych za$ zacieréw nalezy uzy¢ kwasu
wiecej. Co prawda, lichy materyat surowy,
sucho lub mokro zgnite kartofle wymagac
nedg wiekszej dawki kwasu. Nie zwiekszat-
bym atoli w tym wypadku zawarto$¢ kwasu
zanadto, pozostatbym zawsze w pewnych
granicach od 08 do 1°; tylko dodawanie
kwasu uskuteczniatbym zaraz po ukoriczo-
nem scukrzeniu nie za$ po schtodzeniu, jak
dotychczasowy przepis nakazuje.

Moje spostrzezenia co do technicznego
kwasu mlekowego kazag przypuszczaé, ze
techniczny kwas mlekowy dziata przy wyz-
szej temperaturze znacznie energiczniej ani-
zeli przy nizszej, a to spostrzezenie mozemy
w praktyce wykorzystac.

Gorzelnik Marguardt
sposobie co nastepuje :

pisze o nowym

»,Podniesiono, ze przy zastosowaniu
technicznego kwasu mlekowego mogg by¢
uzyte z korzys$cig gorsze materyaty surowe.
Nie stwierdzono dotychczas jakg korzysé
jeszcze oprécz tego mozna osiagnaC przy
tym sposobie. Nie czytatem dotychczas nic
o jakich$ brakach tego sposobu. W gorzel-
niach kartoflowych i zbozowych, redukuje
sie czas dla przygotowywania drozdzy z 3
dni do 2 dni. Niepotrzeba juz wczesnego
zacierania hotowicy i jego ukwaszania, na
co zuzywano 24 godzin czasu. Drozdzarnia
byta i jest zawsze stabym punktem wszyst-
kich prawie gorzelh kartoflowych a nie mniej
tez zbozowych. Hotowice musi sie przy
pewnej temperaturze ukwaszac¢. Aby te tem-
perature utrzymac, potrzeba koniecznie pod-
grzewaé¢ naczynia hotowiczane i
drozdzarnie. Czesto zdarza sig, ze pomimo

Spos6b Dra Wehmera zakwaszania hotowicy.
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to temperatura hotowicy spadnie ponizej
normalnej temperatury (40° R) do 31 i 30°R;
niewtasciwy kwas, niedostateczne odfermen-
towanie jest niezawodnym skutkiem takiego
wydarzenia. Jezeli uda sie utrzymac tem -
perature w hotowicy, to znowu wskutek
rozmaitych przypadtoSci powstaje nieodpo-
wiednia ilo$¢ kwasu pomimo wysiania czy-
stej hodowli bakteryj kwasu mlekowego
i pomimo starannosci, jakiej sie przy ro-
bocie przestrzega. Skutki takich wptywow
nie dajg na siebie czeka¢. Maty albo tylko
mniejszy anizeli zwykle wydatek niecier-
pliwi wtasciciela gorzelni, gorzelnik traci
rownowage — zaczyna eksperymentowaé
i szuka ratunku w najrozmaitszych mozli-
wych $rodkach, abv sie utrzymac, przyczem
coraz bardziej oddala si¢ od wiasciwego.
Robota w gorzelni pogarsza sie z dnia na
dzien a koniec tej historyi jest? .

Techniczny kwas mlekowy usuwa te
niedogodnosci za jednym zamachem. Droz-
dzarnia, dziecie bolesci, przysparzajgca naj-
wiecej pracy caltymi godzinami, zmuszajaca
gorzelnika nieraz podczas nagtego mrozu,
lub zawieruchy do'posSwiecenia nocnego od-
poczynku, ta drozdzarnia odpada. Hotowice
przyrzgdza sie razem z zacierem gtownym
i ukwasza sie dodatkiem potrzebnej ilosci
kwasu mlekowego w pieciu minutach, do
czego dotychczas potrzebowano 18 -20 go-
dzin. Co jednak  jest najgtowniejszem
to to, ze hotowica ma wilasciwy stopien
kwasu w krotkim czasie juz fermentuje
bardzo pieknie. Gorzelnik wie, ze techni-
czny kwas mlekowy nie dozwoli szkodli-
wym organizmom rozwingé sie, drozdze
bedg dobre, a gdy zacier gtéwny jest dobry,
to odfermentowanie i wydatki muszg by¢
takze dobre.

Te i tym podobne rozmyslania nasu-
wajg sie temu, kto robi pierwsze préby
z technicznym kwasem mlekowym i na
poczatku roboty widzi, jak robota idzie bez
trudu, jak dobre rezultaty sie otrzymujg —
a wiasciwie lepiej powiedziawszy moga by¢
otrzymane.

Wielka korzy$¢ technicznego kwasu
dla gorzelni jest niewatpliwa Korzy$¢ ta

ogrzewac jest jednak przywigzana do pewnych wa-

rnikéw, przy ktérych niedopetnieniu mozna
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tak samo, jak dawniej mieé¢ zte odfermen- ' |
towanie i zte wydatki. Techniczny kwas Fahryczml Otrzymywame

mlekowy wywiera na drozdze i ich rozwdj
wptjw dodatni. Do drozdzy kulturnych

wkradajg sie  jednak szybko nawet przy
uzyciu drozdzy czystej hodowlirasy Il. mi-
kroorganizmy, podobne do drozdzy, ktére
w kwasnych  ptynach bardzo dobrze sie

rozwijajg i w krétkim przeciggu czasu za-
gtuszajg drozdze kulturne, aby je w koncu
zupetnie wyprze¢. Tym mikroorganizmom,
drozdzom dzikim, musi gorzelnik poswieci¢
catg uwage.

Przy uzyciu technicznego kwasu mle-
kowego wystepuje potrzeba mikroskopu
coraz bardziej jako instrumentu koniecznie
potrzebnego do kontroli prawidtowej roboty.
Przy zastosowaniu technicznego kwasu mle-
kowego w gorzelnictwie nie bedziemy mieli
do walczenia ze szkodliwymi organizmami,
pochodzacymi ze stodu i wog6le materyatu
surowego, lecz zato poznamy innych nie-
przyjaciot, drozdze dzikie, ktére takze po-
wodujg zte odfermentowania i liche wy-
datki. Dorzelnik musi przy zastosowaniu
technicznego kwasu mlekowego uwaza¢ na
to, aby stopien kwasu byt dos$¢ nizki. Nie
Smiemy ukwaszac¢ tak aby byto P5—2 albo
2'S0 kwasu (Delbriicka), musimy ograniczy¢
sie na O™ -OTO0 kwasu.

Ta ilos¢ kwasu wystarcza, aby drozdze
ochronié¢, przed szkodliwym wptywem ba-
kteryj, niewystarcza atoli drozdzom dzikim,
aby sie one megty rozwija¢. Drozdze kul-
turne sg wskutek tego chronione i nie mogga
by¢ zagtuszone.

Mniemanie, ze zaprowadzenie uzycia
technicznego kwasu mlekowego zredukuje po
stepowanie techniczne w gorzelni do czysto
mechanicznej roboty, jest stanowczo btedne.

Wiasnie kwas mlekowy wymaga jak
najbardziej obrotnego i wyksztatconego go-
rzelnika. Wskutek rozpowszechnienia sie
nowego sposobu po gorzelniach odzyska
stan gorzelniczy swoje prawa, gdyz tylko
wyksztatcony gorzelnik, ktéry umie obcho-
dzi¢ sie z mikroskopem, ktéry umie roz-
réznia¢ drozdze kulturne od dzikich, bedzie

Iz jednorazowg inwersya.
" ilosci ptynu byly te same, co przy osta-

ijest ten wydatek nawet lepszy.

spirytusu i trocin drzewnych

sposobem
Einara Stmonsena.

(Pokonczenie).

Dalsze prdoby (Tabl. I11.) odbyty sie
w najkorzystniejszych dla fermentacyi wa-
runkach. Temperature utrzymywano o ile
moznosci stale przy 25° O. Kadzie prze-
wietrzano rano i wieczorem, czescig przez
przemieszywanie, czescig przez kilkakrotne
wyjmowania po 15 hi. ptynu, ktdry naste-
pnie cienkim strumieniem napowro6t wle-
wano. Pomimo tych sprzyjajacych warun-
kéw odfermentowanie byto zie.

Przyczyna tego lezy zapewne w tern,
ze powtarzajgce sie dziatanie wysokiej tem-
peratury (175° C) szkodzi wytworzonemu
cukrowi. Podwdjne gotowania sg wiec nie-
korzystne, tern bardziej, ze wydatek cukru,
jak to widzimy z tablicy, nie podwaja sie,
lecz tylko o 50—70°/o zwigksza. Przy po-
tréjnej inwersyi powieksza sie wykatek
w stosunku 1: 1*5:2 zamiast 1:2:3, jakby
sie spodziewa¢é mozna. Z prdb, jakie ro-
biono celem sprawdzenia dziatania drozdzy

"gornych i dolnych, wynika, ze drozdze dolne

dziataja najkorzystniej.  Przy niektérych
prébach okazuje sie atoli wyaatek cukru
zwiekszony, tak n. p. w prébach Nr. 83a.
i 34a =22.0 wzglednie 23-4%, réwny zatem
wydatkom, jakie otrzvmano przy inwersyi
na matg skale

Dalsze proby (tabl. 1V) wykonano tylko
Stosunki  kwasu

tnich prébach (w tabl. I11).
Z tych prob wynika, ze rezultaty sg

ijuz znacznie lepsze. Wydatek cukru osigga

te wysokos¢, jaka osiggnieto przy probach,
na matg skale Przy niektérych probach
Wydatek
alkoholu jest tu lepszy anizeli przy prébach
na matg skale.

Co do pojedynczych czynnikéw zro-

przy uzyciu technicznego kwasu mlekowego 1Piono nastgpujace doswiadczenia :
osiaggat dobre wydatki. 1 Trociny moga byé grube lub miat-
kie; to zdaje sie nie wptywaé¢ na wydatki
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Trociny ze Swierku tak samo dobrze
sie nadawaty, jak trociny z sosny, a alko-
hol z Swierkowych trocin miat nawet lepszg
jakos¢ Trociny byty zawsze Swieze. Jak
sie zachowujg trociny mniej lub wiecej
zbutwiate, o tem nie wiemy jeszcze nic.
Czy trociny sg suche lub mokre jest obo-
jetne, jezeli sie przy dodawaniu wody
i kwasu uwzgledni zawarto$¢ wody, tak,
aby stosunek wody i kwasu byt wiasciwy.

Trociny brzozowe wydaty wiekszg ilos¢
cukru (30,8% cukru). Nie wykonano jednak
tych préb na wielkg skale, gdyz nie mo-
glisSmy otrzymac¢ wiekszej ilosci trocin.

2. Stosunek ilosci ptynu do
ilosci trocin musi by¢ 4:1. Jezeli mamy
mniejszg ilos¢ ptynu n. p. w stosunku 3:1
wtedy sg rezultaty niepewne, a przy sto-
sunku 2'5 : 1 zupetnie zie.

3. Ilos¢ kwasu. Tak przy probach
na matg skale, jak tez przy probach fa-
brycznych stwierdzono, ze catkowita ilos¢
kwasu w stosunku do trocin nie jest mia-
rodajng aby otrzyma¢ dobry wydatek cukru,
ze natomiast jest warunkiem, aby podczas
gotowania ptyn zawierat okoto 0-5% kwasu.
Tak wieksza, jak mniejsza zawarto$¢ jest
niekorzystna.

4, Pozostatos$ci, zawierajagce po
wyprasowaniu jeszcze okoto 35% wody,
zuzywano zawsze jako materyal opatowy
pod kottem. Materyat ten mdégtby wzbudzaé
obawy z powodu zawarto$ci w nim pewnej
iloSci kwasu siarkowego, ktéryby mogt wy-
wiera¢ szkodliwy wptyw na Sciany kotta.
Obawa ta jest jednak ptonna.

Gruntowne badania nie mogty wykazaé
jakoby kociot ulegt jakiemus$ niekorzystnemu
wplywowi. Jest to takze wobec tego wielce
prawdopodobne, ze kwas siarkowy zostaje
po wiekszej czesSci zredukowany na kwas
siarkawy, a ten nie ma bardziej szkodli-
wego wptywu anizeli ten, ktdéry sie wydobywa
z wegla kamiennego podczas spalania jego.

5 1los¢ otrzymanego rozt-
woru cukrowego zmienia sie nieco sto-
sownie do ilosci skondensowanej  pary

temperatury mieszaniny przed wprowa-

trocin drzewnych. Nr.
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dzeniem jej do parnika. Przy prébach po-
wyzszych otrzymano o 10—25% wiecej
roztworu cukrowego anizeli wprowadzono
ptynu.

6. Zawarto$¢ cukru w roztwo-
rze (oznaczona za pomocg ptynu Fehlinga)
wynosi okoto 5%. W niektérych wypadkach
jest ona nieco wieksza, czasem mniejsza.

Zalezy to pomiedzy innemi od otrzymanej
iloSci roztworu.

7. Catkowita ilo$¢ cukru (ozna-
czona takze za pomocg ptynu Fehlinga)

dochodzi do 22% iloSci suchych trocin,
a przy uzyciu trocin brzozowyeh nawet do
308%- Wydatek otrzymywany (22%) od-

powiada catkiem dobrze wydatkowi 45%
cukru z zawartej w drzewie cellulozy.

8) Zawarto$s¢ kwasu po goto-
waniu. Gdyby sie podczas inwersyi nie
wytworzyty kwasy, powinnoby by¢ w plynie
tyle kwasu, aby na 10 cc ptynu wychodzito
10 cc. ‘/m norm. wodnika sodowego.

Jak z tablic jednak widaé, zuzywa sie
znacznie wiecej tugu. Kwasy te, ktérych
jakos¢ i ilos¢ obecnie badam, zawierajg po
czesci kwas octowy. Przy podwdjnej i potroj-
nej inwersyi jest ilos¢ kwasu jeszcze wigksza.

9. Stopien kwasu przed fer-
mentacyg. Wiadomo powszechnie, ze
fermentacya alkoholowa odbywa sie korzyst-
niej w ptynach nieco kwasnych, Przy po-
wyzszych probach byt ptyn przed zadaniem
nieco kwasny, gdyz niezupeinie go zobojet-
niano Fermentacya odbywata sig takze
wtedy, gdy ptyn byt obojetny, leczwtedy
byty rezultaty zawsze niepewne.

10. Drozdze i odfermentowa-
nie. Z matymi wyjatkami, dajg drozdze
dolne zawsze lepszo rezultaty anizeli drozdze
gorne.

Po ukonczonej fermentacyi byty drozdze
Zywe; nie doznaty wielkiegoostabiania,
gdyz po przemyciu byly znowu w stanie
wzbudzi¢ fermentacye.

Ilo§¢ dodawanych drozdzy wynosita
przy prébach w matym parniku zawsze

D3% ilosci roztworu cukru, czyli okoto
6 1, drozdzy na 450 1 piynu.
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Robilismy tez proby z mniejszg iloScig
drozdzy, lecz fermentacya trwata bardzo
dtugo.

Fermentacya trwata zwykle tak diugo
az 75% cukru, wykazywanego przez ptyn
Fehlinga, odfermentowato. Przyczyng tego
byto zapewnie to, ze te inne ciata, ktore

ptyn Fehlinga wykazywat jako cukier, cu-
krem nie byly.
11. Zawarto$¢ alkoholu odfer-

mentowanego ptynu wynosi przy dobrem

odfermentowaniu 1,0 do 1,7%; tylko w je- Jroku nie bedzie tej wedrowki
jakiej

|
doszedt

dnvm wypadku wynosita ona 2%5%.

12. Wydatek alkoholu
przy najlepszych prébach do 7.2 1 abso-
lutnego alkoholu ze 100 Klgr. trocin zawiera-
jacych okoto 20% wilgoci. Przy
probie osiggnieto nawet 7-7%.

jednej

13. Jakos$§¢ produktu jest bardzo
zadowalajgca. Rektyfikacyi w nowozytnych
aparatach nie wykonano. Wedtug doswiad-
czen, jakie mamy o znakomitych takich
aparatach nie nalezy watpi¢, ze przy ich
pomocy mozna bedzie te matg ilos¢ obcych
ciat tatwo wydzieli¢.

Po dedylacyi kilkakrotnej tego alko
holu na matg skale, wkoncu z ponad palo.
nego wapna, okazywat alkohol takg czystos¢”
ze mozna go postawi¢ na réwni z najle-
pszym spirytusem rektyfikowanym.

Prébe taka analizowat chemik miejski
w Christianii p. Schmelck i wystawit na-
stepujace orzeczenie:

Laboratorium chemika miejskiego.
Christiania 2. pazdz. 1898.

Proba spirytusu z trocin drzewnych,
przystana przez E Simonsena z Christianii.

Rezultaty badan :

Ciezar wt. 0,8336
alkoholu . e 90, 91% objet.
ciat statych ani  $ladu
alkoholu metylowego $lad

fuzlow . e ani S$ladu
aldehydu . m Nan

furfurolu $lad

estrow . * ®lad

wolnych kwasow $lad

eterycznych olejkéw ani $ladu,
badany spirytus byt catkiem bezbarwny i miat
przyjemny zapach. Pomimo to, ze pr a ta
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nie byta czyszczona za pomoca rektyfikacyi;
mozna ja poréwnaé z rektyfikowanym spl
rytusem.

L. Schmelck.

Nasze zaciery w biezace] kampanil

Kampania zapowiadata sie Swietnie,
zdawato sie, ze z Kkartofli tak bogatych
w skrobie, jak tegoroczne, lada kto potrafi
da¢ ,,wydatki" pzzyzwoite, ze przeto w tym
gorzelniczej,
Swiadkami jestesmy w Kilku okoli-
cach naszego kraju corocznie, w ktérych
gorzelnicy tego lepszego bo ,tanszego" ka-
libru po trzech lub czterech tygodn;ach
swoich wystepow goscinnych w ,popra-
wianej" gorzelni zostajg przepedzeni, aby
po kilku dniach w jakiej$ innej gorzelni
rozpoczag¢ nowe poprawianie, zostawiwszy
swoje poprzednie miejsce podobnemu skad-
ingd przepedzonemu poprawiaczowi.

Zdawalo sie ze tego roku wddka bedzie
sie ,lata" jak z rekawa, lecz rado$¢ nasza
byta przedwczesna. Okazato sie bowiem za-
raz na poczatku kampanii, gdy wszystko
zresztg szto jeszcze dobrze, ze im bogatsze
w skrobie kartofle wzieto do zacieru, tein
trudniej jako$ zacier poOzniej fermentowat.
Wedtug wszelkich przepiséw, jak najuwa-
zniej sporzadzony zacier, ktory zostat do-
skonale scukrzony przy pomocy odpowie-
duiej ilosci stodu pomimo to fermentowat
leniwie i odfermentowanie koncowe zawsze
byto niezadowalajace.

Gorzelnik uczy sie do $mierci; tak tez
i piszacy, jakkolwiek stary praktyk musiat
sie po Kilku tygodniach ztego doswiadczenia
nauczy¢ nowej na pozOr rzeczy, Ze nie
zawsze sg porzgdane dla gorzelni kartofle,
ktére majg nadzwyczajnie wielki procent
skrobi.

Wiadomo juz od dawna, ze im wiecej
kartofle zawierajg skrobi, tem mniej za-
wierajg one ciat innych, pomiedzy innemi
ciat azotowych oraz ciat mineralnych. Wia-
domo rdwniez, ze drozdze muszg otrzymac
w zacierze pewng ilo$¢ tych ciat dla swego
pozywienia, jezeli majg sie nalezycie roz-
wingé i odpowiednig o0siggna¢ energie.
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W zwyklych latach zawierajg kartofle
przecietnie dostateczng ilos¢ tych ciat ktére
obok ciat takich samych ze stodu wystarczg
drozdzom az do konca fermentacyi, tego
roku jednak jest tych cial w zacierze za
mato.

Drozdze wskutek tego stabiej sie w za-
cierze rozwijaja, a nie majac dostatecznej
ilosci peptondéw i amidow rychto zabierajg
sie do zjadania (jezeli tak mozna powie-
dzie¢) diastazu jako ciata azotowego. Prze-
konatem sie tez, ze tegoroczne zaciery
z bogatych w skrobie kartofli przy koncu
fermentacyi nie zawieraja juz diastazu, pod
czas. gdy w innych latach taki zacier za-
wieratl tego diastazu jeszcze tyle, ze klejster
krochrmilny tak zmieniat, ze si¢ tenze po
krotkim czasie zabarwiat z jodem juz tylko
na czerwono. Przypuszczajgc, ze leniwa
fermentacya i niezupetne odfermentowanie
zacieru spowodowane byty brakiem ciat po-
zywnych dla drozdzy, przeprowadzitem kilka
préb, celem lepszego stwierdzenia mego
przypuszczenia i wynalezienia $Srodkow dla
zapobiezenia ztemu.

Do pierwszego probnego zacieru wzia-
tem na zwyktg ilos¢ kartofli podwdjng ilos¢
stodu w przypuszczeniu, ze brak cial po-
zywnych z kartofli zastgpie" takiemiz cia-
tami ze stodu. Wynik tej proby nie zawiodt.
Fermentacya byta nadzwyczajnie silng i in-
tenzywng a odfermentowanie wys$mienite’;
zacier odfermentowany zawieral jeszcze
znaczne ilosci diastazu.

Jakkolwiek bylem przekonany, ze ten
dobry wynik zawdzieczam temu, ze z wiekszg
iloscig stodu wprowadzitem wiekszg ilo$é
ciat pozywnych dla drozdzy, postanowitem
zbada¢, czy nie odgrywata w tym wypadku
gtowng role wieksza ilos¢ ¢zynnego diastazu
przy koncu fermentacyi.

Probe te przeprowadzitem w ten spo-
sob, ze na zwyklg ilos¢ kartofli wzigtem
dawng ilos¢ do scukrzania, druga za$ taka
samg ilo$¢ stodu ubitem w kadce, scukrzy-
tem i w koncu podgrzalem az do zabicia
diastazu. Ten zacierek dodatem do gt6-
wnego zacieru. W zacierze gitéwnym mia-
tem zatem podwdjng ilos¢ stodu, lecz po-
towe jego diastazu t. j. takg ilos¢, jaka

Nasze zaciery w biezacej kampanii
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zwykle do scukrzania zacieru bratem i ktéra
w innyoh latach zupeinie wystarczata.

Fermentacya 1 przy tej probie rozpo-
czeta sie zywo i byta intenzywna, jedynie
fermentacya korncowa trwata nieco dtuzej
anizeli przy pierwszej prébie. Zacier od-
fermentowany zawierat teraz takze czynny
diastaz, pomimo to, ze diastazu tego o po-
towe mmej wzieto. Druga ta proba dowodzi,
ze dobre odfermentowanie nalezy przypi-
sa¢ silnym, nalezycie odzywionym drozdzom
i temu, ze dzieki obecnosci innego pokarmu
azotowego drozdze nie zuzyty catej ilosci
diastazu.

Takie zatatwienie sprawy co do trud-
nego odfermentowania zacieréw tegoro-
cznych bytoby jednak niedostateczne, gdvz
trudno przypusci¢; aby kto$ chciat sobie
poprawi¢ wydatki tak wielkim kosztem, ja-
kiby potrzeba ponie$¢ na podwdjng ilos¢
stodu. Nalezato koniecznie wynalez¢ inny,
tanszy sposéb karmienia drozdzy.

W pierwszej chwili przyszty mi na
mys$l otreby z miyna (mamy obok gorzelni
tez miyn) i rzeczywiscie zacier, do ktorego
wzieto pewng ilo$¢ tych otrgb wydat zna-
komite rezultaty lecz Scislejszy rachunek
wykazal, ze i ten dodatek jest zawsze
jeszcze stosunkowo zanadto drogi. Osta-
tecznie zdecydowatem sie na wyzyskanie
wywardw.

Rzecz to, jak wiadomo, nie nowa uzy-
cie wywaréow do hodowania drozdzy, fa-
bryki drozdzy, wyrabiajgce te ostatnie t zw.
metodg wiedenskg czyli wywarowg, uzywajg
znacznej ilosci wywaréow do Swiezych za-
cier6w, a i w gorzelniach zwyktych uzywajg
czasem wywaréw do sporzgdzania drozdzy
zarodowych, czyli do t zw. drozdzy wywa-
rowych. Pomyst méj nie byt zatem czem$
zupetnie nowem, nie roszcze sobie tez pre-
tensyi do patentu. Zdaje sie jednak, ze do
takiego celu, do jakiego ja wywardw uzytem
nie uzywat ich jeszcze nikt, przedemng albo
jezeli uzywat to nigdzie i nikomu tego nie
opowiadat.

Postepowatem przy uzyciu wywarow
do Swiezych zacieréw nastepujgco:

Wywary odptywaja w mojej gorzelni
z kolumny zacierowej do przesytacza (mon.
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tejus), “zawierajgcego 10 hi. Z tego przesy-
tacza wyciska je sie, jak zwykle, do bra-
zarki. Kazatem sobie sporzadzi¢ odpowie-
dnie urzadzenie, ktére mi dozwala zamkna¢
odptyw wywarow do brazarki, a natomiast
wigczy¢ krotki rurocigg, prowadzacy do
kadzi zaciernej.

Zacier sporzadzam tak gesty, jak tylko
mozna, trzymam sie tu metod niemieckich
scukrzam go, jak zwykle.

gorzelA.Low, i
Po scukrzeniu zacieru i schtodzeniu go
w kadzi zaciernej do 22° dodaje drozdzy

i chiédze do 13°, poczem przenosze go za
pomocg pompy do kadzi fermentacyjnej.
Zaraz po wypréznieniu kadzi zaciernej wpu-
szczam do niej 8 hl. wywaréw (nieeedzo-
nych oczywiscie) z przesytacza i dodaje
10 klgr, otrab zytnich i po nalezytem roz-
mieszaniu tego klejstru chtodze, wpuszczam
w miedzyczasie uzbieranych nowych 4 hl.
wywaréw i dalej chtodze az de temperatury
odstawienia. Wywary te przepompowuje
sie do odstawionej kadzi, gdzie sie je ze Swie-
zym zacierem nalezycie wymiesza. Zacier
okazuje w kadzi 17-18" sacch.

Juz pierwszy tak przysposobiony zacier
odfermentowat znacznie lepiej, witasciwy
atoli skutek okazat sie dopiero po trzecim
zacierze, ktory fermentowat idealnie i przed
odpedem okazywal zaledwie 0-8° sach

Rezultat byt przez dwa tygodnie pra-
wie stale dobry, tak, Ze zabieratem sie do
zamienienia prowizorycznego urzadzenia

na state, trwalsze, az tu nagle nastgpit fa-
talny zwrot. Kartofle nasze poczety w kop-
cach gni¢, tak ze musiano zaczaé przebie-
ra¢ kopce. Nadpsute kartofle zwalono do
gorzelni celem przerobienia ich, aby bodaj
czes¢ ich wartosci uratowac, i to byto po-
wodem fiaska mego sposobu fermentacyi.

Zacier Swiezy z kartofli zgnitych za-
wierat juz na poczatku znaczng ilo$¢ kwasu,
ktéia podczas fermentacyi znacznie sie
zwiekszyta. Kwas ten, bedacy, jak wiadomo,
przewaznie kwasem mastowym, szkodliwym
dla drozdzy, przechodzit do wywardw
i z czeScig wywaréw na nowo zostat wpro-
wadzony do S$wiezego zacieru. Po Kilku
dniach juz takiej manipulacyi nag omaizifo
sie w zacierze tyle kwasu ze fermeitacya

Nasze zaciery w biezgcej kampanii.
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zlenfwiata, a odfermentowanie doszto do
3 6° sacch  Zarzucitem tez za™az dodatek
wywarOw i zaraz okazalo sie znaczne po-
lepszenie fermentacyi, chociaz byto ono za-
wsze gorsze anizeli to, ktdre na poczatku
kampanii nazywatem ziem Kwas mastowy
ze zgnitych Kkartofli i inne przez bakterye
w kartoflach wytworzone ciata dziataty wi-
docznie trujgco na drozdze, ktére ani w droz-
dzarce ani tez w kadzi gtébwnej nie oka-
zywaty wielkiej zywotnosci. Nic nie pomo-
gta zmiana zarodowych drozdzy, owszem
w pierwszych dniach nawet zaszkodzita,
gdyz Swieze drozdze prasowane musiaty sie
dopiero do trucizny przyzwyczajaé ; zdawato
sie ze zto jest nie do usuniecia ani do zia-
godzenia. Przypomniatem sobie jednak ar-
tykut p. Siedleckiego-w ,,Gtorzelniku" z przed
kilku laty, w ktérym p. S. radzi uzywac
na zacier hotowiczany wybranych kartofli
wteay, gdy dostajemy do gtéwnego zacieru
kartofli zepsutych. Nie majac jednak ze-
laznego pamiczka, jak go p. Siedlecki opi-
suje, musiatem kaza¢ urzadzi¢ maty par-
niczek drewniany na starodawng mode i roz-
bija¢c ugotowane, zdrowe kartofle recznie.
Z tych kartofli i odpowiedniej ilosci stodu
PrzYsPOsobiona hotowica przedstawia zdro-
wa glebe pod drozdze, tak. ze one dotych-
czas ciggle sg zdrowe isilne. W dodawaniu
drozdzy do zacieru poczynitem teraz pewng
zmiane. Podaje mianowicie' drozdze do za-
cieru w kadzi zaciernej przy temp. 22°,
schtadzam do 18° i przy tej temperaturze
pozostawiam do rozrostu jeszcze 12 godziny.
Po tym czasie dopiero schtadzam do tem-
peratury odstawienia i przenosze zacier do
k-adzi. Zacier zawiera teraz wiekszg ilos¢
drozdzy anizeli zwykle i jestem z fermen-
tacyi zadowolony, chociaz jest ona zawsze
nieco gorsza od tej, ktérg miatem na po-
czatku.

O dobrej fermentacyi atoli ani marzy¢
nie $miem, zaciery moje majg zawsze 16
do 2° sacch., gdy idg do odpedu.

Grzegorz Kalinoiuicz.
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W panstuie I
w kampanii 1897/98.

W ubiegtej kampanii byto w europejskiej
Rossyi w ruchu 2,005 gorzeln czyli o 25 go-
rzelA mniej anizeli w kampanii poprzedniej,
w ktérej byto 2030 gorzeldh w ruchu, W pé-
jedynczych rejonach gorzelniczych przedstawia
sie produkeya spirytusu w wiadrach, jak na-
stepuje :

wyprodukowano
w kampanii
Gubernie

1896/97 1897/98
I utnocne 399,173 389,930
Wschodnie 2,694,166 2,715,528
Przemystowe . 1,825,653 1,899,057
Czarnoziemne. 7,847,835 7,524,200
Matorjskie 2 461,116 2,329,539
Nadbattyckie , 3,974,022 3,164,456
Pétnocno-zachodnie 2,953,126 3,331.522
Potudniowo-zachodnie 2,928,453 2,660.995
Potudniowe 1,786,066 1,614,441
Krol Polskie . 2,351,520 2,384,598
Razem 29,216,130 28,011,266

. 189
Gubernie

catkowity

Pétnocne 455,552
Wschodnie 1,347,598
Przemystowe 1,092,714
Czarnoziemne 2,488,493
Matoruskie 800,466
Nadbattyckie . 874,046
Po6tnocno zachodnie 1,163,261
Potudniowo zachodnie 1,210,054
Potudniowe . . 934,318
Krélestwo Polskie 1,073,784

Razem

Zapasy

Cze$¢ ekonomiczna.

11,440,2S2| 1,494,9-2 11,845,871
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Zmniejszyta sie zatem produitcya w szes-
ciu rejonacn, mianowicie w guberniach pot-
nocnych, czarnoziemnych, matoruskich, nad-
battyckich, potudn. zachodnich i potudniowych.
Zwiekszyta sie za$ we wschodnich, przemy-
stowych, po6tnocno- zachodnich i Krolestwie
Polskiem.

Zapasy pierwszego lipca (starego stylu)

wynosity
na poczatku kampanii
1896/97 11,440,282 wiader
1896/98 11,845,871
1898/99 12,974,322 .

Zapasy zwiekszyty sie wiec 0 9'5°,, w po-
réwnaniu z zapasami na poczatku kampanii
1897/98 a o 13,4°/0 w poréwnaniu z zapasami
na poczatku 1896/97.

trzech  ostatnicli
rejonach przedsta-

Zapasy na poczatku
kampanij w pojedynczych
wiajg sie nastepujgco:

zapas 1-go lipca kampanii

6/97 1897/98 1898/99
spirytusu .. spirytusu .. spirytusu
rzadow. catkowity rzadow. catkowity Ezqééw.
404,959 820,053 710,305
450,138 1,400,477 573,907 1,435,720 625,264
2,488 1/15,967 104,921 1,110,265 132,313
2,170,758 2,259,789
152,728 1,147,067 465,508 1,106,183 532,772
742,362 631,243
969,642  412.059 1540,596 645,020
476,221 1,461,203 935,954 1713,965 1,026,798
413,377 1,481,724 849,164 1,241,835 556.644
651.712 1,114,673 677,988

3,341,513 12,874,322 4,987,104

na poczatku ‘ biezagcej kampanii niach matoruskich, nadbattyckich, potudniowo

byty zatem wobec zesztorocznych wieksze w gu- zachodni¢h i potudniowych.

berniach pétnocnych, wschodnich, przemysto-
wych, czarnoziemnych, po6tnocno zachodnii h
i Krolstwa Polskiego, mniejsze za$ w guber-

Wyprodukowano
Zapasy na poczatku kampanii
Razem . . . .
Zapasy przy koncu kampanii
Zaopatrzenie
Wywéz

Zuzyto wewnatrz p

anstwa .

Obrét w spirytusie w Rossyi europejskiej
przedstawia sie nastepujgco (w wiadrach)

1896/7 1897/8
29.216,130 28,011,266
11,440,282 11,845,871
40,656,412  39,857,137"
11,845,871 12,974,322
28,810,541 26,882,815

2,115,574 1,523.415
26,694,967 25,359,400



223

Nr 20 Cze$¢ ekonomiczna.
*Wyrob spirytusu w Galicyi. Wedtug *Nowa stopa podatkow kunsumcyj-
dat urzedowych wyprodukowano w Galicyi nych w Austryl. Wskutek opozycyi Czechéw

spirytusu w pazdzierniku 1898.

przeciw znacznemu podwyzszeniu podatku od
piwa oraz Kota polskiego przeciw podwyzszeniu
podatku od wodki przedstawit austiyacki mi-
Kaizl na posiedzeniu sub-

Okreg lloé¢ gorzeln wyprodukowano nister skarbu Dr.
w ruchu stopni hektol.  komicetu dla przedtozen rzadowych, tyczacych
sie podwyzszenia podatkéw konsumcyjnych za-
) ) sady nowego projektu opodatkowania, wedle
Zotkiew 62 889.070  ktérych podatek od cukru, wédki i piwa do-
Brody . 56 863.980  znalby nastepujacych zwyzek:
Brzezany . 41 528.559
Tarnopol . 44 695.100 podatek
Czortkow . 32 1542.890 obecny projektowany
Jarostaw 17 175.450
R7e576W 19 183.846 od cukru 13 zir. 19 zir.
Kotomyja . 22 312.900 od spirytusu kontyn 35 38,
Przemy_él . 16 183.365 . . niekont. 45 48
Wadowice 15 90.180 )
Sambor 12 139 895 od piwa 16-7 ct. 18 ct.
Tarnow . . 15 85.660 Cze$¢ podwyzszenia podatku od spiry-
Stanistawow . 21 285.942 4,5, ma byé uzyta na podniesienie bonifikacyi
Sanok . 4 31.900  gi5 gorzeld rolniczych o 1 zir., za$ od piwa
Lwow . ., 17 186.790 5 opusty podatku 15, 10 i 5% dla browa
Krakow 9 191.035 row, wyrabiajacych nie wiecej anizeli 2000,
Nowy Sacz 1 3:349 5000 i 15000 hl.
Razem 403 6,389,911

Wykaz produkcyi i obrotu spirytusu

w Przedlitawii we wrzeséni i 1898 roku.

~Towarzystwo rektyflkaeyi alkoholu
w Petersburgu, operujace z kapitalem w su-
mie 1,000 000 rub., zamkneto 1897/8 r, ope-
racyjny z czystym dochodem, wynoszacym
124,297 rub., z ktérych na dywidende prze
znaczono 99,200 rub., czyli 99 rub. 20 kop.
od udziatu, wartosci 1000 rubli nominalnych.

stopien hl. po
35 et [ 45 ct
hl. czysteg alkoholu
. OPLATA (D PRODUKCYI.
I. Oznajmiono do wy-
robu . . . L.
Rozmaitosci.
I1. OPLm (DKONSUMCYI.
2. Wyrobiono . . 50,812
3. Wprowadzono do *Przestepstwg gorzelniane w Niem
wolnych sktadow: Czech 1897
o) z Przedlitawii 37,802 17329 zep wr. - Wedtug urzedowych wy-
b) z Wegier 863 '837 kazéw zmniejszyty sie przestepstwa te w Niem-
€) z Bosnii i Herce- czech znacznie, gdyz preceséw z tego powodu
gowiny .
4. Wywieziono: byto tam w r. 1897 tylko 699.
a) za optatg podatku 81,607 56 i
b} bez opfaty: *Kurs gorzelniczy w Koszycach na
do zaktadow Wegrzech. 1-go lutego 1899 rozpocznie sie
doWzaPkEgﬁl%“V\}aW" : 39,321 19,588  o$miotygodniowy kurs gorzelnicz}' przy szkole
w Wegrzech 1,693 299 rolnlczeJ. W Koszycach. 5_—go grudnia b. r.
do zaktadéw rozpocznie sie tamze 15.dniowy kurs dla wta-
w Bosnii . Scicieli gorzeln i urzednikéw gospodarczych.
dza.granlce . 7 18,519
® e oplaty po- *)Q rady przybocznej w sprawach
datku. 50 15712  opodatkowania spirytusu przy minister-

skai bu na najblizszy okres trzyletni
p. Jul. Frommla

stwie
wybrato Tow. gospodarskie



Rozmaitosci.
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dyrektora Szkoty rolniczej w Dubianach nal
cztonka, a na zastepce p. Wiodzimierza Gnie
wosza. Krakowskie Tow. rolnicze wybrato p.
Karola Gzecza na cztonka a na zastepce Dra
Jdana Hupke. Lwowska lzba handlowu-prze-
mystowa wydelegowata do tejze rady na cztonka
p. Leopolda Baczewskiego, wt. raflneryi spi-
rytusu na Zniesieniu pod Lwowem, na zastepce
za$ p. Sprechera wlasc. rafineryi spirytusu
w Bogdanéwce pod Lwowem. Brodzka Izba
bandl.-przemystowa wydelegowata na cztonka
tejze rady posta swego Dra Rosenstocka, wi.
débr Skatat, za$ na zastepce p. H. Kapelusza,
wt. rafineryi spirytusu w Brodach.

*VIlI miedzynarodowy kongres dla
zwalczania alkoholizmu, ktéry ma sie ze-
bra¢ w kwietniu roku przysztego w Paryza,
zajmie sie pomiedzy innemi takze kwestyg
monopolu wddczanego. Komitet organizyjny
tego kongresu zaprosit jednego z cztonkoéw,
Rosyanina, do wygtoszenia referatu w kwestyi
monopolu w Rosyi.

*Ekstrakt z drozdzy. wedtug patentu
Dra Goodfellow zaczeto wyrabia¢é w Lon-
dynie ekstrakt z drozdzy, ktoéry puszczono
juz w handel pod nazwg Vejos. Produkt ten
zostat dobrze przyjety przez kupujaca publi-

cznos$¢ i przez lekarzy.
Wedtug orzeczenia laboratoryum medy

cznego dziennika Lancet ma to by¢ srodek i

Nr. 20.

bardzo pozywny. Orzeczenie to brzmi naste-

pujaco :

»Vejos jest nowym ekstraktem ros$linDym,
ztozonym z ciat proteinowych, wyciggnietych
z niektorych komorek roslinnych ; jest on
przygotowany przy umiarkowanej tempera-
turze z matym dodatkiem kwasu mlekowego.

Analizy wykazaty nastepujecy sktad che-
miczny togo ekstraktu:

Ciat organicznych nierozpuszczalnych

(cellulozy) . . . 3,45%
Ciat scinajgcych sie z alkoholem (al-

bumin) 1.70 ,,
Ciat stracanych przez alkohol (pep-

ton eto. . . . 17,59 ,,
Ciat azotowych rozpuszczalnych . 21,02 ,,
Weglowodanoéw . . . 17,09 ,,
Ciatl mineralnych rozpuszczalnych 12,30 ,,
Ciat mineraln. nierozpuszczalnych 2,77 ,,
W ody 25.02 ,,

Smak V ej osu prawie nie rézni sie od
smaku dobrego ekstraktu migsnego. Analiza
powyzsza okazuje, ze skiad chemiczny tego
preparatu jest prawie taki sam, jak ekstraktu
miesnego z tg réznica, ze w T.ejosie znachodzi
sie pewn a ilos¢ weglowodanéw tatwo straw
nych. V ejos ma zatem te sama warto$¢ co
dobry ekstrakt miesny.

Odezwa do Cztonkdéw Towarzystwa.

Przypominamy
Towarzystwa zalegaja,

w uzyskaniu posad dotad, ustanowionej ta

tym Panom Kolegom,
a réwniez i tym dwom PP. Kolegom, ktérzy za posrednictwo

ktérzy z6 swemi wktadkami do kasy

ksy po 10 zir. nie uiscili, aby raczyli swe
skarbnik Towarz. Gorzelnikéw Polskich

zalegtoSci pod adresem ,,Bolestaw Jaworski,
w Poturzycy, poczta Sokal “, tem pewniej i rychlej nadestaé, iz jest to dtug honorowy,
bo w zaufaniu zaciaggniety, a przez zwloki takie cierpig sprawy calego Towarzystwa

Imieniem Zarzadu
Jenik.

Od Zarzadu.

W tym roku zostato umieszczonych za posrednictwem Zarzadu Kkilku Gorzel-

nikow a jak sie dowiadujemy, odpowiadajg oni wszyscy swemu zadaniu i ku

zadowoleniu swych pracodawcow.
Czujemy sie tedy w mitym obowigzku ztozyé nasze podziekowanie tym Panom
Wiadaicielom gorzelri, ktérzy nas Swem zaufaniem obdarzajg, i prosimy wszystkich

PP. Wiascicieli i Przedsiebiorcow gorzelh o dalsze zaufanie.
Imieniem Zarzadu.

Jenik.



