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Odpowiedzialny redaktor:

Wrogom gorselniotwa

do pamietnika.
Coraz czeSciej
madre zdania,

dajg sie u nas styszec
ze gidwna przyczynag pijan-
stwa u nas sa gorzelnie i ci, co gorzelnie

pedza, wzglednie utrzymuja.

Z tak madremi zdaniami nie warto
nawet polemizowaé, i dla tego milcze-
lismy dotychczas w tej sprawie uparcie.

Jednakowoz mieliSmy sposobnos$¢ ustyszeé
z ust kilku wtascicieli gorzelh, ze dla go-
rzelnictwa dlatego nic nie robig i nie

uwazajg za stosowne wpisaé¢ sie do Tow.
producentéw spirytusu z tego powodu,

juz

ze
i tak dosy¢ wymysla sie na posiadaczy
gorzeln jako rozpajaczy ludu etc., ze orga-
nizowanie sie tych ,rozpajaczy" w obecnej
chwili jest wielce niestosownem i mogtoby

wszelkim radykalnym stronnictwom da¢

jeszcze jedna bron do reki. Sadzimy, ze

zdania takie, jakkolwiek dotychczas wypo-
wiadane w $cislejszych tylko kétkach, wyma-
gaja z naszej strony Kkilku uwag, gdyz sa
one z gruntu biedne.

Mniemanie, ze gorzelnia wytwarza pi-

janstwo, jest tak dziecinnie $mieszne, ze
sie jak

takie, wypowiadane przez przeciwnikéw mo-

faktycznie dziwié nalezy, zdanie

gto przestraszyé. Czyz mozna przypuscic,

ze z dniem zamkniecia naszych gorzeln
przestang istnie¢ n.p. wegierskie, ktére nam
waddki dostarcza¢ bedg tak samo dobrej lub
ztej, jak kto chce. Gdyby nawet mozna byto
pociggnieciem jakiego$ wszechwtadnego pidra
zadekretowac go-

inde

zamkniecie wszystkich

rzelh austryackich i wegierskich, z

mnizacyag lub bez indemnizacyi, czyz mozna
choéby na chwile przypusci¢, ze nie bedzie
nam woédki dostarczata zagranica, chocéby
w drodze niedozwolonego przemytnictwa?

Potrzeba podniecajagcych trunkéw jest
u ludzi tak

stara jak Swiat, a pijanstwo

Wiktor SyniewsKki,

asystent Szkoty Politechn.

jest zwyrodnieniem tej poi,rzeby. Ze choroba

ta powinna by¢ leczona, nie ulega naj-

mniejszej watpliwosci, lecz leczyé trzeba

stosownie i leczy¢ tylko chorobe.
Przedewszystkiem nalezy zredukowatd

szkodliwe d/.iatame alkoholu na pijacych
do minimum przez wprowadzenie np. przy-
rafinowania

musu spirytusu, zanim go sie

do konsumcyi dopusci. Gldwnie zanieczy-
szczenia spirytusu, fuzle sprawiajg te zbo-
czenia w ustroju organicznym pijaka, ktére
go robig niepoczytalnym i wskutek tego sg
witasciwg przyczyna wszelkiej nienormalnej

czynnos$ci danego osobnika.

Przez przymus rafinacyjny zrobionoby

bardzo wiele bez potrzeby zamykania go-
rzelh. Jednakowoz sgdzimy, ze niema chyba

witasciciela gorzelni lub dzierzawcy, ktéryby

nie zgodzit sie na dalszg akcye przeciw
~trunkowosci“.

Stowarzyszenia, bractwa trzezwosci etc.
etc. wiele mogtyby tu zdziataé, wszystkie

zte skutki pijanstwa mogtyby by¢ usuniete,

lecz gorzelnie nie potrzebowatyby zniknaé

z powierzchni, zmienityby sie jedynie nieco
ich warunki bytu.

Podobne kwestye nie sg zresztg nowe;

sie

przy-

podobnemi rozwazaniami zajinywali

ludzie od dawna i zawsze musieli

znawaé¢ producentom spirytusu raeye.
W r.
dobna kwestya na Wegrzech, gdzie pat~yoci

1841 wyptyneta na wierzch po-

rozpoczeli agitacye przeciwko
i gorzelnictwo

gorzelniom
jako przemyst wrogi krajo-
wym interesom przedstawiali. Woéwczas to
wystapi!

na owe czasy

w obronie gorzelnictwa genialny
technik, sie po-

gorzelnictwem Dr. Gall

zajmujacy
miedzy innemi
z Trewiru (nad Renem).

Dr. Gall zajmywat sie rozmaitymi dzia-
tam. przemystu, pomiedzy innymi takze wy-
robem wina.

Byt on w swoim czasie po-
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waga w kwestyach budowy aparatéw od-

pedowych i napisat tez dzieto o teoryi de-
stylacyi.

Oprécz technicznych spraw nie byly
mu obce kwestye ekonomiczne, ktéremi

réownie gorgco sie zajmowat.
Najlepiej jego zapatrywania
tytut jednego pism w kwestyach

ilustruje
Z jego
ekonomicznej natury :

,Co0 moc/loby pomédz? Ciagle utrzymy-

wanie zboza na sktadzie, celem zapobiezenia
zbym skutkom braku i nadmiaru oraz bdety
kredytowe, zabezpieczone zapasami zboza ce-
lem usuniecia moznowtadztwa- pieniedzy. Oraz
oSwietlenie rozmaitych zapatrywan na przy-
czyny ogb6lnej biedy i t. da,

ze technik ten

Nie zdziwi nas przeto,

zajmywat sie tez ekonomiczng strong O6w-

czesnego gorzelnictwa.

Zabrawszy gtos w wyzej wspomnianej
kwestyi ograniczenia gorzelnictwa na We-
grzech zwraca Gall na to uwage, ze pomimo

zamkniecia wszystkich gorzelh na Wegrzech

i pomimo zakazu przywozu wodki z Ga-
licyi nie moznaby sie ochroni¢ od przy-
wozu tego trunku, tak ditugo jak diugo

Wszak Chin-
surowych ustaw

bedzie istniata zgdza picia.
czycy pomimo ogromnie
nie moga sie od przewozu opium uchronié
wskutek tego, ze natég do opium jest ogro-

mnie silny.

Wywody swoje konczy Gall w ten
sposob:

.Boleje z kazdym, ktéremu na sercu
lezy dobro ludzkosci, nad nieclajacymi sie

zaprzeczy¢ ztymi skutkami nadmiernego uzy-
cia wodki; jednakowoz wasze sentymentalne
deklamacye przeciwko wédce — mile widzia,-

nemu kozin ofiarnemu, Itérego chcieli-

byscie wszystko zepchaé¢, co spoteczenstwo za-

na
wini — nic moga mnie omamié¢, wydajg mi
sie jedynie jako zartobliwe naigrawanie sie
Prawda, de-

lecz nie-

ze zdrowego rozumu ludzkiego.
moralizacya robi ogromne postepy,
stety nie tytko u tych klas,
wacie

-ktére wy nazy
stany sa duchowo
kartowacieja coraz

nizszemi; nizsze

upos$ledzone, a fizycznie
bardziej, lecz temu winna wédka bardzo m'<So.
Chcecie gna¢ przyczyny zwyrodnienia, skar
lowacenia wiegkszej rodu

czesci ludzkiego f

Niemieckie sposoby wyrobu sztucznych drozdzy.
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Nazywaja sie:
stowem, nedza!“

wW Gall
skutki ekonomiczne, jakieby dla kraju (spe-

Gtoéd, chitéd, choroby, jednem

dalszych wywodach oblicza
cyalnie Wegier) wywotato nagte zaprzesta-

nie gorzelnictwa. Oblicza on przytem, ze

warto$¢ robocizny jakiei potrzebujemy dla
wytworzenia alkoholn,[wynosi na Wegrzech
okoto 80 milionéw zir.

Gall
koholu pocigga za sobag zte skutki,
dodatnich

udowadnia,

nie przeczy, ze naduzywanie al
nie za-
pomina atoli stronach

on 0

przemystu gorzelnianego i ze
moralna i ekonomiczna nedza nie zawsze

jest skutkiem pijanstwa, lecz przeciwnie

pijanstwo jest zawsze skutkiem nedzy.

Niemieckie sposoby
wyrobu sztucznych drozdzy.

Ogo6lne zasady. Zacierek drozdzowy po
winien by¢ odpowiednio skoncentrowany,
aby dostarczy¢ komoérkom drozdzowym od -
powiedniego pozywienia, oraz da¢ im w wiel-
kiej zawartosci alkoholu ochrone przeciw
bakteryom. Przyrzadzanie drozdzy powinno
sie odbywaé¢ z mozliwem uminieciem mar -
twych punktéw, czyli, ze pojedyncze
operacye przy przygotowywaniu drozdzy po-
winny szybko nastepowaé jedna po drugiej
z omijaniem okreséw bezczynnosci.

Przez omijanie martwych pun-
ktéow osiggamy mozliwie c zys te drozdze.
mDelbriick charakteryzuje te martwe punkty
nastepujaco :

~Wiemy z hodowli grzybkéw, ze w pty-
nach, jak zacier lub ukwaszony zacierek,
nie ma w zyciu matych grzybkéw zastoju.

Gdy odstawiony przy 50° R. zacierek
ostudzi sie do 40° R., ukazuje sie grzybek
kwasu mlekowego ; przy 20° i nizej rozwi-
jaja sie w ukwaszonyin juz zacierku droz-
dze, a gdy drozdze wykonaty swojg prace,

zabiera sie grzybek kwasu octowego do
zuzycia wytworzonego alkoholu.
Jak dtugo

zywo sie rozwija,

grzybek kwasu mlekowego
nie bedzie mégt sie roz-
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Jak
sie i fermentuja,

wingé grzybek kwasu mastowego.

dtugo drozdze rozwijaja

nie ma w zacierze miejsca dla grzybka
kwasu octowego; zyjace drozdze, wzbudza-
jace fermentacye, nie dopuszczajag do za-
cieru takze dzikich drozdzy.

Jezeli chcemy otrzymacé czyste i zdrowe
drozdze, to musimy trzymacé sie nastepuja-
cej waznej
ciggle czynne
maja by¢ hodowane.

W martwych punktach t j.

zasady: Drozdze muszg by¢
w tych ptynach, w ktérych
w tym
czasie, gdy drozdzy jeszcze nie ma, rozwing
sie w zacierku dostajgce
w czasie, gdy drozdze wy-
odfermentowanym

sie tam przypad-
kowo grzybki;
poczywajag Ww zacierze

lub w matce z tego powodu, ZzZe nie ma
juz potrzebnego do podtrzymania ich czyn-
nosci cukru, rozwijajg sie tatwo nastepcy

drozdzy, grzybki kwasu octowego i inne.

Jako martwe punkty w przyrzadzaniu
sztucznych drozdzy rozumie te okresy czasu,
podczas ktérych w przygotowaniu drozdzy
nastepuja pewne pauzy. Sa to okresy po-
miedzy ukonczeniem ukwaszania a zada-
niem matka oraz pomiedzy odbiorem matki,
a pmownem dodaniu jej do Swiezego za-
cierku

Wedtug starszej i czesto uzywanej je-
szcze metody przyrzadzania sztucznych
drozdzy wynosi czas od ostudzenia ukwa-
szonego zacierku do zadania go matka okoto
9 —10 godzin.
szony zacierek,

zej, gotowy do przyjecia drozdzy.

10 godzin wiec stoi ukwa-
ochtodzony do 20° lub ni-
10 godzin
stanowiag tu martwy punkt przy przyrzadzaniu
drozdzy sztucznych, w tym czasie rozwijaja
sie w zacierku zarodki obcych organizmoéw,
ktére sie do niego dostaty wraz ze stodem
lub
wprost,
naczyn.

innym materyatem, albo tez z powietrza
lub takze przez wuzycie nieczystych
Wedtug mego zdania rozwing sie
gdyz
dla bakteryj jest temperatura za nizka. Ro-

tu przedewszystkiem dzikie drozdze,

s'kodzi takze kwas mle
dzikich

zwojowi bakteryj

kowy, lecz

sprzyja tak temperatura jak kwas.

rozwojowi drozdzy

Drugi, jakkolwiek nie tak wazny juz
martwy punkt trwa réwniez 9 do 10 godzin
Jezeli rano

sie matke odbiera 0 godzinie

9-tej a wieczorem o 7-mej godzinie znowu

Niemieckie sposoby wytobu sztucznych drozdzy.
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uzywa do nastawienia drozazy, to tych 10
godzin pomiedzy temi czynnos$ciami stajrowi
ktérego
truzy sie zjawiaja. sie
odbiér matki' w witasciwym czasie,

martwy punkt, podczas obcy in-

Mozna tu broni¢
przez
Zywo czynne, oraz
zacierek, tak, aby

znajdywata

gdy drozdze sa jeszcze
przez skoncenlrowany
sie
w matce.

znaczna ilos¢ alkoholu

Zawsze jednak nastgpi chwila, w kto

rej drozaze ustang w czynno$¢ i zrobig

miejsce dla rozwoju innych grzybkowll
Na podstawie tych przez Delbriicka

postawionych zasad zmieniono radykalnie

sposoby przyrzadzania drozdzy sztucznych.

1. Przyrzgdzanie drozdzy z ominieciem

martwych punktéw wedluy J. E. Brcmera:

Drozdze przyrzadza sie bez dodatku
Na kazdy hektolitr po-
sie okoto 50

stodkiego zacieru,

wody nastepujaco:

jemnosci drozdzarki dodaje
litrow
55 klgr

zacierku

przecedzonego
stodu zielonego- 5 litréw kwasnego
lub drozdzy
do */, litra dwusiarczynu wapnio-
Mieszanina ta, posiadajaca tempera-

i wiadro wywarow

oraz ijit
wego
ture 45 do 48° R. pozostaje nakryta przez
4 -6 godzin. Potem podgrzewa sie zacie-
rek do 60° R.

schtadzania.

i pozostawia tak az do czasu
Temperatura opada w tym
40—43° R., a gdy w drozdzar-
sie zacierek wypetnia je

napetnia sie mateczniki gorgcym

czasie do
kach znajdujacy
po brzegi,
zacierkiem i uzyskuje tak nieco miejsca. Za-
cierek chtodzi sie teraz w przeciaggu 10 mi-
nut do 25° R., przy ktérej temperaturze do-
daje sie natychmiast drozdzy, odebranych
z drozdzy poprzednich Schtadzanie usku-
tecznia sie dalej az do 9— 10° R. Kwasnym,
cieptym zacierkiem, znajdujacym sie w ma-
tecznikach podmtadza sie drozdze poprze-
dnie przy 24 -25° R. Drozdze ogrzewaja
sie z 9 lub 10° R do 21 lub 2.° R. i odfer-
mentowujg lub z 19 —20 Ballg. do 3—6° Bllg.

Co sie tyczy kwasu w drozdzach utrzy-
mywano wediug dawniej
sobu 2,4 do 3,0° kwasu, a przybywato
jego w drozdzach podczas termentacyi 0-4
do 0-7°.
wedtug powwzszego sposobu,
do P2°

uzywanego Spo-

Zacierek drozdzowy, sporzadzony
zawiera 0-8

kwasu, a ilos¢ jego nie zwieksza
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sie podczas
wecale,

fennentacyi drozdzy

lub najwyzej o 0l12°.

prawie

Korzysci tego sposobu sg nastepujace :
Przez zmieszanie zacieru, stodu i wy -
waréw w podanym stosunku dostarcza sie
drozdzom wszystkich potrzebnych ciat po-
zywnych, a przez diugo trwajgce scukrzanie
(4—6 godzin) przy tempsraturach najko-
rzystniejszych dla dziatania diastazu proces
scukrzania postapit tak daleko, ze wigksza
cze$¢ dekstryn jest zamieniona na maltoze
i tym

sposobem

sporzgadzony zostat dla

drozdzy wySmienity piyn odzywczy. Przez
dodatek wywaréw doprowadza sie kwas
mlekowy i wartosciowe ciata pozywne;

Przez
dodatek kwasnego zacierku wprowadza sie
bakterye kwasu mlekuwegu, ktoie sie roz-
wijaja przy temperaturze tak,
ze po scukrzeniu znajduje sie w zacierku
juz przy
temperaturach silnie
W konhcu sie
przez dodatek kwasnego siarczynu wapnio-
wego rozw6j obcych

kwas mlekowy dziata antiseptycznie.

scukrzania

spora ilos¢ kwasu, dziatajgcego

wyzszych zwtaszcza
antiseptycznie. uniemozliwia
organizmoéw podczas
dtugo trwajgcego scukrzania.

Jakkolwiek w dalszym ciggu zabija sie
diastaz przez podgrzanie zacierku do 60°R.
i traci go dla dalszego procesu, nie odgrywa

to wielkiej roli wobec matej ilosci doda
wanego stodu, podczas gdy rozwiniete
ewentualnie organizmy zostajag przy tej

temperaturze zabite albo zupetnie unieszko-
dliwione. Przez noc moga sie do zacierku
organizmy szkodliwe; zeby to sie
jednak nie stato, utrzymuje sie wysokag tem-

perature ukwaszania.

dostacd

Delbriicka martwe
w ten sposoéb:

punkty omija sie
Chtodzenie zacierku rozpo-
czyna sie przy 40° R, i prowadzi energi-
cznie i predko przez szkodliwe temperatury
24 -27° Rj. Przy 25° dodaje sie drozdzy
zarodowych tak, ze te zaraz rozpoczynaja
czynnos$¢ i te dalej prowadzi pomimo och#é
dzenia do 9— 10° R. Przy tak niskich tem-
peraturach nie moga sie rozwija¢ bakterye,
jakieby sie do zacierku do-
staly, a zresztg zostajg one ubezwitadnione

przez silnie rozwijajgce sie drozdze.

ewentualnie

Niemieckie sposoby wyrobu sztucznych

drozdzy. Nr. 2.

powstaé¢ martwe punkty oraz
kazenie.

nastgpi¢ za-
nie uzywa sie przy tym sposobie.
Podmtadzauie kwasnym zacierkiem przed-
stawia te korzys$¢, ze nie wprowadza sie
do arozdzy bakteryj, jak to sie dzieje przy
podmitadzaniu zacierem stodkim z zacierni,
gdzie grzybki szkodliwe jeszcze nie sg zabite.
Drozdze te zawierajg, co prawda, mato
kwasu, lecz za to sg bardzo czyste.
Dams przyrzgdza drozdze w nastepu-
sposéb; 150 kzrtoflo-
20 Kklgr. stodu jeczmiennego i 30 1
wody miesza sie w malym aparacie za-
ciernym. Zgnieciony stéd wymywa sie woda,
a pozostate mitéto wyrzuca. Mleko stodowe
tak ogrzewa sie najprzéd do
temperatury scukrzenia i pozostawia na pét
godzine. Teraz dodaje sie scukrzonego, prze-
cedzonego zacieru, oraz 10 litrow kwasnego
zacierku sie przy po-
mocy posredniej pary do temperatury G8° C.,
schtadza natychmiast do GO° J., wprowadza
do kadki i pozostawia w nakrytej kadce
przez pewien czas.
tu do 52° C.
68° C. lak do nastepnego rana
pod nakryciem. Podgrzewa go sie ponownie
do 68° C., schtadza po 30 minutach do tem-
peratury odstawienia, a popotudniu o 1 go-
dzinie

Jacy
wego,

litrow zacieru

otrzymane

Wszystko ogrzewa

Zacierek schtadza sie
Podgrzewa go sie para do

i pozostawia

zadaje sie zarouowemi drozdzami
przy 15°. Po odstawieniu okazuje zacierek
koncentracye 9 do 20°Ballg. i do2’2° kwasu.
Nastepnego dnia o godzinie 7-mej rano do
szta temperatura do 27 do 2S° C, a kon-
centracya opadia do 5° Bllg. Odbiera sie
teraz matke, schitadza sie szybko do 15° C.
i dodaje 5 litrow kwasnego zacierku. Droz-
dze z kadki drozdzowej wprowadza sie przy
28° podczas jego
chtodzenia. Chtodzenie to trwa tam jeszcze
15° C., po-

fermentacyjnej.

C. do zacieru w zacierni

1'/4 godziny poczem przy temp.

czem idzie zacier do kadzi

Oddzielanie #tupin z stodkiego zacieru,
uzytego do zacierku drozdzowego jest wska-
zane z rozmaitych powodow. Hotowica staje
sie przez tc pilynniejsza tak, ze moze by¢
tatwiej przemieszana, a przy uzyciu chorych
kartofli sie chorobg dotkniete

nie stykaja

oddzielaja
czeéci i drozdze sie z niemi

Matecznikéw do przechowywania droz- w zacierku.

dzy zarodowych, w ktérych mogtyby znowu

(Dok. nastagpi).



Korespoadeacye.

Krzywe w styczniu 1890.

Czytuje czesto sprawozdania i rézne rady
Szanownych kolegéw co do postepowania i pro-
wadzenia gorzelh przy 72-godzinnym fermen-
cie ; w tych okolicach jest jeszcze wiele nie
przysposobionych gorzeln do 72, tylko do 48
godzinnego fermentu. Mam w}asdnie szczescie
taka gorzelnie prowadzi¢, przeto pozwole so-
bie gdzie nieco wspomnie¢ o takowej i o mo-
jem postepowaniu.

Ze wstepu kazdy z szanownych czytel-
nikéw domysla sig, ze nie jest to nowej bu-
dowy gorzelnia, a zatem i nienajlepszego roz-
ktadu. Na parterze izba aparatowa, mata sto-
downia ptytami wytozona i magazyn kartoflany,
na pierwszem pietrze kadkarnia, bedaca zara-
zem i drozdzarka, na drugiem pietrze a ra-
czej na strychu zaciernia chtodzgca i parnik
Henzego pod dach siegajacy.

Na poczatku kampanii dostawatem zdrowe
kartofle ((Imperatory“, zacier odfermentowywat
na 1—2° S., otrzymywatem 57— 58 odsetkéw
litrowych z 1 kig. skrobii. Obecnie dostaje
silnie gnijace ,Magnumbonum i niedorodne
»,Glizony¥naprzemian jamami, poniewaz z brahy
samych glizonéw zaczeto bydio na grude cho-
rowaé. Z tycli kartofli i przy tak czestych
zmianach fermentu prawidlowego otrzymac
dtugo nie moge, gdyz przechodzi w burzliwy, na
ktory radze sobie w ten spos6b, ze miodego sto-
du do hotowicy uzywam albo zmieniam drozdze.
Kartofle gotuje do koloru ciemno brunatnego,
hotowice ukwaszam do 2—2‘2° drozdzom
okazujacym po zlaniu 18— 19° sacch pozwa,
lam odrobi¢ do 8 —9° sacch. przytern podgrze-

wajg sie o 7—8° R., Prébowalem dawaé
odrobi¢ z 18—19° S. do 5—6° S. roéznicy
w tern nie spostrzegtem. Zacier odstawiony
ma 15-10 sacch. i 14*5—15'5° R., odfer-

mentowuje do 1'6—2° S., Probowatem odsta-
wia¢ zecier bogatszy w cukier przy 18 do
20° sacch. ogrzewat sie do 29—30° R. inie
odfermentowywat dobrze. Przypuszczatem, ze

drozdze przechodzac wilasciwg temperature
tracity site dalszego przerobienia cukru.
Otrzymuje 56—57 odsetek litrowych?

z 1 kg. skrobi. Tymi czasy wymaga sie co-
najmniej 58 odsetek litrowych, ot6z udaje sie
do Szanownych Kolegéw o taskawe wytknie-
cie mi btedéw, i o podanie sposobu do osig-
gniecia wyzszych wydatkéw, a przynajmniej
lepszego odfermentowania zacieréw.
Niektérzy administratorowie odfermento

waniu catkiem niestusznie wielka wage przy-
pisuja, bo zacier odfermentowany na 1'8° sacch.

Korespoudencye
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moze wiecej wydaé, anizeli zacier odfermen-
towany na 0 8° sacch., jezeli nie wszystka
skrobia zostata rozpuszczona albo kwas octowy
wprowadzony. Nie wszyscy chcg to rozumied,
przez co my jesteSmy narazeni na wielkie
nieprzyjemnosci.

Pozwole sobie opisa¢ wypadek, jaki miat
kolega K. w wiosce S. powiatu trcmoowel-
skiego.

Kolega X. pracuje w tej gorzelni juz
kilka czy nawet kilkanascie lat i pomimo w y-
§mienitego rozkladu i przepysznego
urzagdzenia gorzelni, poniewaz stodownia
umieszczona pod magazynem kartoflanym skad
Scieki zgnitych kartofel upiekszajg Sciany sto-
downi, bo nawet z pod posadzki stodown'
ukazujg sie wytryski kanatlowe, Kadkarnia
zarazem drozdzarke stanowigca tuz przy ko-
ttach odpedowych przedzielona caléwkami
(deskami od izby aparatowej) zadowalat da-
wnymi rezultatami swego pracodawce. W tym
ale roku ze zgnitych Kkartofli nie mozo osig-
gna¢ tych wydatkéw, jakie ze zdrowych
w innych latach otrzymywat.

Niedawno przybyty petlnomocnik przycho-
dzit co dnia do gorzelni, kazat naeedza¢ za
cier dojrzaty, a stopniujgc odczytywat |-8 do
20° sacch. Po kilku dniach powiada: ,Paulo
kierowniku szukaj btedu, zacier nie odfermen-
towuje dobrze, sprowadzaj poprawke, w prze-
ciwnym razie my o nig posta’amy sie“.

Kolega X. ttumaczac sie, dowodzi i udo-
wadnia, ze z tych Kkartofli i przy takich wa-
runkach nie jest wstanie lepszych wydatkdéw
osiggna¢, anizeli w rzeczywistosci otrzymuje,
mianowicie 56 —56-8 odsetkéw litrowych, po
prawka jest calkiem zbedna, wreszcie ze
jak p. petnomocnik zyczy sobie, to moze spro =
wadzi¢ 'ogo do poprawy. Pelnomocnik nie
zaniedbujac sprawy sprowadza kierownika
gorzelni z miasteczka G., ktéry popart zdanie
kolegi X., méwigc ze ,z tego produktu i przy
takiem urzadzeniu gorzelni trudno wymagacé
lepszego odfermentowania i innych wydatkéw ;
przy 48 godzinnym fermencie powinno sie
rzadsze zaciery odstawia¢, ale i tego tu nie
mozna zastosowaé, bo kadzie sg za mate, apo-
trzeba dziennie 74 hl. produkowac : urzadzcie
odpowiednio gorzeinig, a wtenczas mozecie
o dobre wydatki upominaé¢ sie“.

Petnomocnik "de zadowolit sie uznaniem
rzeczywistosci i sprowadzit natychmiast dru-
giego poprawiacza z innego miasteczka, ktéry
zaraz znalazt btad w odstawianiu
zacier6w. Kolega X. odstawia przy 15°R.
apowinien odstawiaC do 48. godz
fermentu przy 25° R. Biad wiec wyszedt
na jaw jak kamien z wody. Poprawiacz chciat
zaraz zacier do fermentu odstawi¢ przy 25° R.
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Kolega X. znajgc atoli nastepstwa podobnego
prowadzenia, nie zezwolit na to.

Kt6z temu winien, ze petnomocnicy, ad-
ministratorowie, dyrektorowie,, zarzadcy, tak
czeste poprttvrki wzywaje, a gorzelnicy narazani
bywaja na nieprzyjemnosci i podobne wy-
tykiwanie btedow?

Sami gorzelnicy tylko siebie
obatamucajg, sobie i swemu losowi
szkode wyrzgdzajag przez wykazy-
wajnie wysokich, a raczej
zliwych wydatkow!

Oto sasiad mo6j ma gorzelnie podobnie
urzadzong jak ja, prowadzi '18 godzinng fer-
mentacye zaciera kartofle na p6t zgnite, a prze-
ciez wykazuje 60 5 odsetek litrowych. Ba ale
parnik ma niezmiernej wielkosci, ktéry napet-
nia¢ nie moze, bo przekroczytby 7 lii. dziennie,
bierze sie wiec kartofle wedtug upodobania
W poblizu sg i tacy cudotwérey, ktérzy 65 do
68 odsetek litrowych wykazujg z 1 klg. skrobi.

Céz ja mam robi¢ przy matym i Scisle
wymierzonym parniku? Dotychczas postepu-
jac sumiennie wykazywatem, co rzeczywiscie
otrzymywatem. Z obawy otrzymania podobnej
poprawki jak Kolega X. nie pozostatoby mi
nic innego, jak tylko nabija¢ parnik dragami
o ile tylko sie da, abym mogt rowniez przy-
najmniej 60 odsetek litrowych wykazaé.

Tytus Moszczynski.

Kowawie$ pod Kentami.

Szanowna Redakcyo!

Skargi og6lne na psucie ziemniakéw wsku-
tek wczesnych mrozéw, dyktujg nam tych
kilka wierszy, azeby rolnikéw chociaz w czesci
ochroni¢ od podobnych ewentualnosci.

O ile nam wiadomo, prawie w catej $re-.
dniej i wschodniej Galicyi uprawiajag w naj-
wiekszej czesSci ziemniaki pézne, bo te daja
naju ieksze plony i miedzy tymi znajduje sie
najwiecej odmian bogatych w skrobie.

Otéz trzy odmiany wczesne i $rednio
wczesne hodowli naszej mianowicie: Lech,
Marius i Topaz dajg nietylko plony réwnajace
sie wszystkim péznym odmianom ale prze-
wyzszajg ostatnie a przytem sa bogate w skro-
bie, zdrowe i trzymajg sie w kopcach znako-
micie.

Wczesne odmiany majg nietylko te zalete,
ze juz z koncem sierpnia rozpoczagé mozna
kopanie, stanowig znakomity materyatl do go-
rzelni ale i prace da sie lepiej rozdzielié,
przytem grunta uzyte pod wczesne ziemn;aki

Cze$¢ ekonomiczna.

niemo-

Nr. 2

nadaja sie z wielkg korzyScia pod upruwe
ozimin mianowicie na glebaoh piaskowych.

Ze nasze odmiany wczesne rzeczywiscie
majg te wartos¢, odwotujemy sie na doswiad-
czenia stacyj doswiadczalnych w Niemczech,
w Czecnach i Wegrzech i wogéle na doswiad-
czenia wszedzie, gdziekolwiek odmiany te sa-
dzone byty.

Prawie wszedzie odmiany Topaz, Maryus
i Lech przewyzszaty w plonie i skrobi wszy-
stkie inne odmiany hodowcéw angielskich nie-

mieckich i francuskich.
Nieprzemawiamy pro domo suo, gdyz
wiasnie dla tych odmian z powodu znako-

mitych zalet mamy zbyt =za granicg zape-
whniony, ale w szczerej- checi zapobiezenia
stratom naszych rolnikéw.

Z wyrazem wysokiego powazania

Henryk Dolkotcski i Syn.

zes$6 ekonomiczna.

Wykaz produkcyi i obrotr spirytusu
W Austryi w grudniu 1898 roku.

stopien hl. po

35 ct. 45 ct.

hl. czystego alkoholu.

I. OPLATA CD PRODUKCYI.

1 Oznajmiono do wy-
robu . 6,993

1. OPLATA CD KONSUMCYL.

2. Wyrobiono.
8. Wprowadzono do
wolnych sktad6 w:
a) z Przedlitawii.
b) z Weg er
C) z Bosnii i Herce-
gowiny .
4. Wywieziono:
a) za optata podatku
b) bez optaty :
do zaktadow
w Przedlitawii
do zaktadow
w Wegrzech
do zaktadéw
w Bosnii . -
za granice . -
do innego zuzycia
bez optaty po-
datku.

178.9(1

1d'.446

07.649 4

101,GS7 20,077

1,719 317
12,567

63 14,709
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jak atoli ma sie w takich domach prze-
RozrnaitOéCi prowadza¢ leczenie, o0 tern nstawa nic nie

Rozpuszczanie nafty w spirytusie.
Il. Guitmann, Jlerzfeld i Beer (D. R. P. Nr.
101,414) dodajg do spirytusu 8 - 10% benzolu,
wskutek czego spirytus taki moze 18— 20%
nafty rozpuscie. Przez dalsze dodanie 4%
naftalinu mozna doprowadzi¢ do tego, ze spi-
rytus rozpusci 23—24% nafty. Zdaje sie ze
w ten sposéb przygotowujg nowe Swietliwo
spirytusowe, t. zw. ,lucyne*.

*Ilo.jna fundacja witasciciela bro-
waru. Laboratoryum w Carlsberg pod Ko-
penhaga, w kl.ébrem pracuje w gronie swoich
uczniéw stawny dzis na caty S$wiat uczony
Hansen nad drozdzami, zostato, jak wiadomo,
zatlozone przez witasciciela browaru w Carls
berg, kapitana JueolLsena.

Jacobsena nasladuje obecnie lord 1 veagh
wiasciciel browaru w Dublinie, ktdéry darowat
250 000 funtéw szterlingéw (3 miliony zir.
czyli 2,300,000 okoto rubli) na zatozenie in-
stytutu bakteryologicznego.

*Miary 1 wagi w Rossyi. Komisya
ministeryalna w departamencie dla handlu
i manufaktur w Petersburgu, zajeta wypraco-
waniem reformy w sprawach miar i wag
w Rossyi, przygotowata projekt ustawy, ktéra
ma normowaé¢ jednostki dla mierzenia po-
wierzchni i pojemnosci.

Metrycznego systemu na razie nie zapro-
wadza sie; wprowadzenie to ma nastgpi¢ sto
pniowo, a w handlu moze by¢ dopuszczone
teraz juz lecz pod warunkiem, ze obie strony
kupczace na uzycie tego systemu sie zgodza.

*Ustawa przeciw natogowym pija-
kom w Anglii. 1 go stycznia b. r. weszta
w Angni w zycie ustawa przeciw pijakom,
oparta na tej zasadzie, ze natogowe pijafistwo
jest chorobag, podobng do choréb umystowych,
wskutek czego panstwo powinno w interesie
tak chorych samych jak tez publicznosci za-
ja¢ sie leczeniem tej choroby.

Czterokrotne wukaranie w przeciggu 12
miesiecy za pijanstwo, kwalifikuje ding osobe
na natogowego pijaka i naktada na wyrokn-
jacego sedziego obowigzek odstawienia zasa-
dzonego do specyalnie dla powyzszych pija-
kéw urzadzonych doméw poprawy. Do inter-
nowanych w takich domach pijakéw zastoso-
wuja prawa wiezienne i wszelkie usitowanie
ncieczki ma by¢ odpowiednio karane. Wieznio-
wie muszg przez 6 godzin dziennie pracowad,
a z zapracowanego grosza moga sobie rozma-
ite przyjemnosci sprawiaé¢, jak tyton i t. p.
Przez przyjecie do tego domu poprawy nie
tracg wiezniowie zadnych praw co do swej
osoby.

mowi. Doswiadczenie uczy7, ze natogowy pijak
po diugiem nawet przymusowem oduczaniu od
uzycia alkoholu na nowo niestety posada w da-
wny natég. gdy sie tylko sposobnos$¢ ku temu
nadarzy.

Automobile z motorami spirytuso-
wymi w Paryzu. Na ulicach Paryza kur-
suje obecnie wielka ilos¢ automobiléw z mo-
torami benzynowymi. Wozy te atoli sg tak
przez publiczno$é¢ jak i przez policye bardzo
niemile widziane wskutek wydzielania gazéw
spalenia o nieprzyjemnym zapachu. Z tego
powodu majg wozy z motorami spirytusowymi
coraz to wieksze wziecie, a i polieya zamysla
popieraé¢ tylko takie wozy. ktére bedg poru-
szane przy pomocy spirytusowych motoréw.

Motory7 te zostaty przez Etienne Pe-
treano tak ulepszone, Zze zuzywajg obecnie
na godzine, site jednego konia 0'3 klgr. spi-
rytusu.

landrat pruski. W pe-
wnym browarze w Prusiech przeprowadzit
odnoény urzednik przepisang rewizye kotta
i wpisat rewizye do ksigzki rewizyjnej. Ksigzka,
w ktérej rewidnjgcy wpisat klauzule : Wszy-
stko w porzadku, kamienia kottowego
niema?®, zostala przedtozona landratowi do
potwierdzenia. Lecz landrat, nie mogacy $cier-
pie¢ nieodpowiednio zaopatrzonego kotta, wy-
dat w swej prawniczej wszechmadrosci, na-
tychmiastowe kategoryczne rozporzadzenie pod
zagrozeniem etc. etc. aby brak przez wurze-
dnika spostrzezony zaraz usunieto, aby sie
.nNiezwitocznie o brakujgcy kamieh
postaran o“.

*Zabawny

*Spiryiusowe swiatto zarowe w ustu-
gach zeglugi rzecznej. Od pewnego czasu
nzywnjag w Niemczech na rzece tabie zaro
wego Swiatta spirytusowego dla Swiatet w la-
tarniach, przeznaczonych do wskazywania
zeglarzom rzecznym drogi. Swiatla takie urza-
dzone sg w Stedesand i Bassenfleth. Swiatio
spirytusowe odbija wspaniale od sasiednich
Swiatet, w ktdérych zasila sie lampy nafta.

Pytania i odpowiedzi.

Nr. 1. Pytanie. Pewnego dniu wyda-
rzyto mi sie gosci¢ u siebie az pie¢ komisy-j
skarbowych. Rano przyjechat na kontrole ko
misarz strazy, w poét godziny po jego odjezdzie
przybyto dwéch straznikéw, niedtugo po nich
przybyt inspektor techniczny 2z dyrektorem
okregu skarbowego, popotudniu goscitem znowu

1nadinspektora ze Lwowa a poa wiecz6r przy-
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byt kierowmik sekcyi celem kontrolowania
strazy. Wszyscy ci panowie badali stopnio-
wos¢ zacierow w kadziach fermentacyjnych
po poprzedniem bardzo energicznem, bo pra-
wie 10-minutowem mieszanin zawartosci ka-
zdej kadzi. Otéz wydarzyto sie, ze kadz, ktéra
w dniu tym byta rano w peinym fermencie,
wydata mniej spiryiusu, anizeli po odfermen-
towaniu spodziewaé¢ sie nalezato. Zapytuje,
czy nie mogty sie podczas energicznego icze-
stego mieszania silnie fermentujgcego zacieru
wraz z gwatuownie wydobywajagcym sie kwa-
sem weglowym ulotni¢ wieksze ilosci spiry
tusu anizeli zazwyczaj ?

M . i.
Nr. 1 Odpowiedz. Jest wiecej anizeli
prawdopodobnem, ze ulotnienie wieksze ani-
zeli w zwykitych warunkach mogto zajsé

jednakowoz watpi¢ nalezy,
czy ulotnienie mogto by¢ az tak wielkiem,
aby je muzna tatwo zauwazyé. Jezeli brako-
wato alkoholu, to musiat zapewne p6js¢ wsku-
tek nieprawidtowego odpedu do wywardéw.

w tym wypadku,

Nr. 2. Pytanie. Mamy w gorzelni bra-
zarke murowang na cemencie, ktérej pomimo
czestych reparacyj nie mozemy nalezycie

Zarzgd gorzeli RATA, p. Rawa Ruska

poszukuje pilnego, pracowitego i energicznego

pomochnika
Wrazie dobrego sprawowania sie¢ otrzyma na
przysztg kampanie miejsce samodzielne.
Zgtoszenia z podaniem zadanego wynagrodze-
nia, odpisem $wiadectw i podaniem kroétkiego
zyciorysu przestaé pod powyzszym adresem.

Do gorzelni parowej,

dobrze urzadzonej w okolicy Lwowa, potrzebny
jest od 1 lipca 1899

zdolny gorzelnik mXnik

Zgtoszenia z zalgczeniem odpiséw Swiadectw
pod adresem: Gorzelnik 100. Biuro gazet
Olszewskiego, Lwow. ul. Kilinskiego 1.

Cs<alpliair?

przyjmie zarzad majatku, ktéry nie przynosi nalezytych
dochodéw. Pierwszy rok za statem wynagrodzeniem,
nastepne za odpowiednig kaucyg na tantyeme.

Adres: W. Z. S. poste reste rest. lzdebnik.

Rozmaitosci.

i1 2.

uszczelni¢. Ozy nie ma jatnego kitu, ktérym
moznaby szczeliny zalepi¢?

Nr. 2. Odpowiedz Cementowe mury
bardzo trudno tak naprawi¢, aby odpowiadaty
wymaganiom oduosnym, gdyz na starym ce-
mencie $wiezy sie nie trzyma. Wyprawe ce-
mentowa nalezy doktadnie poodbija¢, szczeliny
ditutem porozszerzaé i oczyscié¢, a w mur tak
oczyszczony powbija¢ zelazne gwozdzie. Na
tak przygotowany mur mozna teraz daé¢ nowa
wyprawe cementowg; absolutnej pewnosci
atoli nie ma, ze wyprawa ta bedzie sie trzy-
mata. Wogéle cementowe rezerwoary nie na
daja sie do przechowywania wywardéw, gdyz
kwasy goracych wywaréw cement znacznie
nagryzaja,

Nr. 3. Pytanie. Pomimo mego odradzania
sprawiono do nowej gorzelni olbrzymi dre-
wniany rezerwoar na wode. Po ukonczeuiu
kampanii bede go musial pozostawi¢ wypet-
niony woda, aby sie nie rozsecht, pocigguie
to atoli za sobg te niedogodno$¢, ze drzewo
predzej ulegDie gniciu. Chce przeto rezerwoar
ten wewnatrz czera$ wysmarowac, coby drzewo
od gnicia uchronito. Prosze o rade.

W . ...

3Do wydzierzawieni a,
z wiosng 1899 r.

folwark ¢ oliszarze 570 m. roli 50 m. Ik 71 m, pastwisk,

pod dobrymi warunkami

Zgtoszenia przyjmuje redakeya nRolmka“
Lwoéw, ul. Stowackiego 8.

Ola browaro 1 falriki M 111 prasowapcl

poszukuje sie we wszelkich kierunkach z praktyka

obeznanego,

kierownika technicznego

Oferty z odpisem $wiadectw oraz podaniem wymaga-
nej ptacy nalezy wysyiné pod N. C. 387

do Haasenstein u. Yogler A. G., Hamburg.

energicznego

"Zarzad dobr G-radow
p. Sochaczew (Krél. Polskie)
poszukuje od 1-go kwietnia 1899 roku

rzagdcy

kawalera, energicznego z dobremi $wiadeciwami.



