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Rektyfikacya ciggta

I otrzymywanie rektyfikow. spirytusu wprost z zacierdw
(wedtug M. E. BABBBTA).

(Dokonczenie.)

To sa gtdéwne teorye, Kktore sg pod-
stawg rektyfikacyi. Alkohol otrzymany przy
rektyfikacyi ciagtej, jest nadzwyczaj czysty ;
tym sposobem mozna z win lub odfermento-
wanych zacier6w pomimo wielkiej zawar-
toSci w nich lotnych kwaséw i rozmaitych
zanieczyszczen przy pierwszej rektyfikacyi
bez poprzedniego odpedu otrzymaé produkt
czysty, co przy dawnym sposobie jest nie-
mozliwe.

Rezultat ten pochodzi tez stad, ze ule-
pszono urzadzenie przedziatow w kolumnie
rektyfikacyjnej. Gdy teorya wykazata, ze
przedzialy te sg wiasciwem miejscem oczy-
szczania i rektyfikacyi, byto wskazanem ule-
pszenie tej czesci aparatu.

Posiadamy mozno$¢ zdania sobie spra-
wy z dziatalnos$ci danego przedziatu kolumny
rektyfikacyjnej. Wiemy w istocie, jakg za-
warto$¢ alkoholu powinny mie¢ pary, wy-
dobywajgce sie z wrzacego ptynu alkoho-
lowego o pewnej stopniowo$ci: daty odnosne
znajdziemy w tablicach zestawionych naj-
przéd przez Groninga a p6Zniej przez
Soreia Jezeli nasze przedziaty funkcyo-
nujg w spusob zgodny z teoryg, powinnismy
w pojedynczych przedziatach napotka¢ ptyn
0 stopniowo coraz wyzszej stopniowosci,
stosownie do wskazéwek powyzszych tablic.

Przyjmijmy, ze w danym przedziale znaj-
dujacy sie ptyn zawiera alkohol o 19-1°Tr.
Teoretycznie powinienby ptyn w nastepnym
przedziale zawiera¢ 65-6° Tr., a ten pityn
dalej wydziela¢ pary o 80T° Tr. i te sto-
pniowo$¢ mie¢ pltyn w trzecim prze-
dziale i t.. d.

Azeby taki rezultat w istocie otrzymac
musi sie para, wydobywajgca sie z danego

Wiktor Syniewski,

asystent Szkoty Politechn.

przedziatu, miesza¢ mozliwie doktadnie

z ptynem przedziatu nastepnego.

Rozmaicie urzgdzone przedziaty, jakie
znamy, mozna podzieli¢ na dwie kategorye:
te przedziaty, w ktdrych mieszanie sie par
z ptynem uskutecznia sie przy pomocy cza-
pek, i te w ktérych to mieszanie uskute-
cznia sie za pomocg den sitowych. W tym
drugim wypadku ci$nienie pary utrzymuje
ptyn nad dnem, przez ktdrego otworki stara
sie ptyn przedostaé na doét.

Przy uzyciu okragtych czapek o gtad-
kich krawedziach, wrzenie jest gwattowne,
a para wydobywa sie w postaci ogromnycn
baniek. Banki te stykajg sie z parg tylko
na swej powierzchni; cata ilos¢ pary $rodka
banki podchodzi na powierzchnie ptynu bez
zetkniecia sie z pitynem.

Co do rozdziatu pary nie mozna sobie
nic lepszego zyczy¢ anizeli Savalla dna si-
towe, ktore rozpraszajg pare w plynie
alkoholowym i pozwalajg na najwjeksze
mozliwe wyzyskanie tych par. Niestety atoli
podlega ptyn na tych dniach wahaniom ci-
$nienia pary tak, ze nagte zmniejszenie
ciSnienia pary powoduje nagte sptynie-
cie ptynu w kolumnie. Takie zmniejsze-
nie nastepuje zawsze wskutek zasilania
aparatu suréwka. Zresztg wskutek kwasu,
zawartego w alkoholu, poddawanym rekty-
fikacyi, powiekszajg sie z czasem otwory
w dnach sitowych, wskutek czego aparat
nie funkcyonuje juz normalnie.

Od dawna juz zajmywatem sie skon-
struowaniem takiego dna przedziatowego
dla kolumny rektyfikacyjnej, ktdreby byto
tak skuteczne, jak dno sitowe, a nie miato
wad tych den.

Wkoncu skonstruowatem dla aparatéw
do ciagtej rektyfikacyi dno przedziatowe,
(fig. 1. tabl. 1) ktore odpowiada powyzej
postawionym warunkom.
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Dno przedziatowe zaopatrzone jest dziatach 2, 3, 4, 5, 7, 11 i 17. Gcy juz
w wielkg iio$C catkiem malutkich czapek aparat funkcyonowat regularnie od Kilku

z miedzi, zatozonych w réwnych odstepach
na catem dnie. Na okoto czapek tych Krazy
ptyn alkoholowy. Krawedzie czapek tych
(fig. 2. tabl. 1.) sg powycinane grzebienio-
wato, tak, Zze para z pod tych czapek wy-
dobywa sie pomiedzy zebami tyci: grze-
bieni w wielkiej iloSci drobnych baniek i na-
lezycie sie z ptynem miesza

Na dawnych dnach sitowych para wy-
rzuca¢ drobne kropie ptynu prostopadle
ku wyzej umieszczonemu duu. Na powyzej
opisanych dnach za$ strumienie pary daza
poziomo i mieszajg sie; z tego powodu
jest gotowanie znacznie spokojniejsze, re-
gularniejsze i niema porywania czastek
ptynu

Wkoncu czapki te sg wyrabiane ma-
szynowo, sg zatem doktadnie wyrabiane,
wszystkie sg jednakowe, jednakowo sie za-
nurzajg w ptynie, etc.

Celem skontrolowania dzielnosci no-
wych den moich wykonatem bardzo Sciste
proby. Caly szereg przedziatow kolumny
rektyfikacyjnej zaopatrzytem w kurki, ktore
dozwalaty bra¢ prébki ptynu alkoholowego
przy rurach przelewowych pojedynczych
przedziatéw. Kurki te umieszczono w prze-

Dotkowski znowu goro!

Oto okrzyk — radosci sadzisz zapewne,
Szanowny czytelniku nie zgrozy
i gniewu!

Lecz okrzyk nie przez nas wydawany, lecz
z pewnoscig przez niemieckich hakatystow,
ktorym solg w oku wszystko co poiskie.
Okrzyk laki wyrywac sie musi prawo-
witemu hakatys$cie jezeli przeczyta sprawo-
zdanie niemieckiej stacyi doswiadczalnej
dla kultury kartofli za rok Panski 1898.

Pobit ich tam Dotkowski nalezycie.
Jego gatunek ,Zawisza", zdystansowat
wszystkie inne gatunki pod wzgledem za-

wartosci skrobi. A' mierzyt sig tam nasz
Dotkowski z hodowcami niemieckimi, zaj-
mujacymi pierwsze miejsce w Szeregu SwWo-

godzin, odebratem o ile mozna szybko z po-
jedynczych kurkéw probki ptj.iu alkoholo-
wego celem zbadania zawarto$ci w* nich
alkoholu

Stopniowos¢
pujaca:

tych probek byta naste-

Przedziat Nr. 2 12-4" Tr.
3 19%1°
4 602°
5 77-4%
7 87:9°
11 93-3°
17 95.5°

Z liczb tych wykreslitem krzywg (fig. 3.
tabl. 1). Krzywa ta jest kreskowana, pod-
czas gay krzywa, wykreslona przy pomocy
liczb teoretycznych jest petna. Widzimy
z tego rysnnku, ze krzywa, wykreslona z liczb
otrzymanych w praktyce, jest prawie iden-
tyczna z krzywg, wykreslong na podstawie
teoretycznych danych.

Dzigki temu nowemu urzadzeniu den
przedziatowych, mozemy osiggna¢ sile
96 5° Tr. przy rektyfikaeyi nawet bardzo
stabych ptynéw, nie okazujgcych wiecej
anizeli 1° Tr. Dna te przyczynity sie w nie-

ich rZawisza“ zawierat $Srednio 23%
skrobi, a dochoazita zawarto$¢ do 265,
257, 259, 262 a nawet do 26‘8% skrobi
iw miejscowosci  Kloster Hadmersleben
w Saksonii).

Niezle spisat sie tez tam jego gatunek
Gracy a, ktéry w szeregu gatunkéw zajat
drugie miejsce co do bogactwa skrobi, za-
wierat bowiem przecietnie 22'4'y0 skrobi.

Jednakowoz nie tylko powyzsze zalety
posiadaty kartofle Dotkowskiego przed in-
nymi gatunkami, miaty one zalety jeszcze
powazniejsze i boaaj czy me znaczniejsze.
Pod wzgledem bowiem odpornosci wobec
gnicia i innych chordb zajmujg znowu Dot-

kowskiego ,Zawisza"™ i ,Gracya" miejsca
w pierwszym szeregu, gdyz wediug ozna-
czen stacyi niemieckiej wahata sie ilos¢

chorych bulw pomiedzy 0,0 do 1.4% u Za-
wiszy, 0,6 do 2,1% u ,Topazu“ i C0 do
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matej czeSci do powodzenia rektyfikacyi
ciggtej, gdyz, powtarzam to jeszcze raz,
prawdziwie czysiego i rektyfikowanego al
koholu nie mozna otrzymac, jezeli sie nie
osiggnie conajmniej 96'5° Tr. Nie mozna
sobie nawet wyobrazi¢, jak trudno jest osig-
gna¢ ostatnich kilka dziesietnych stopnia
sity alkoholu wiecej. O ile tatwg jesi do
osiggniecia sita 94° Tr. (pie¢ lub szes¢ mo
ich den wystarcza) o tyle trudnem jest dojs¢
z 91° do 9li’5° Tr. Aby to osiggnaé, potrzeba
cztery razy wiecej den.

0° Bezposrednie otrzymywanie rektyfiko-
wanego spirytusu z win i odfermentowanych
zacierow. Po lem, co wyzej powiedziano,
mozemy przystgpi¢ do rozpatrzenia bezpo-
Sredniego otrzymywania rektyfikatu z za-
cieréw.

Zaciery i wina mogg by¢ uwazane
za nadzwyczaj rozciefczong flegme. Nic
zasadniczego nie przeszkadza udaniu sie
przedsiewziecia; trudnosci zachodzgce wy-
nikajg z praktyki, gdyz z najstabszych za-
cier6w musimy dojs¢ do 965 Tr.

Oczyszczanie ciagte, majgce na celu
wydzielenie samych skiadnikow przedpedu
bez réwnoczesnego odpedzenia alkoholu
z zacieru przedstawia takze pewng specyalng
trudnosé, ktorg w krotkosci wyttumacze:

0,5% u ,,Gracyi“ podczas gdy Dabery np.
na tych samych polach sadzone, mialy do
Ki‘4% zepsutych bulw.

»Reklamal, powiesz moze czytelniku
po przeczytaniu powyzszej wzmianki. Tak
jest; piszacy te stowa nie zaprzecza, Ze
pisze je dla reklamy. Pragnie bowiem, aby
nasi przestali ,cudzych chwali¢ nie znajac
swego hodowce kartofli H. Dotkowskiego".

Ot i rym sie zrobit dla lepszej pamiegci
czytelnika, ktoryby pragnagt wzigs¢ juz raz
rozbrat z gatunkami kartofli, pamietajgcymi
nieboszczyka Franciszka Drake
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Jezeli oczyszczamy flegme o 40° Tr.
i staramy sie wyciggnag¢ okoto 5 litrow
przedpedu na 100 litrow alkoholu czystego,
musimy ilo$¢ destylatu ograniczy¢ do 2 I
na 100 litrow flegmy 40 stopniowej, wste-
pujacej do aparatu i musimy ten stosunek
utrzyma¢ pomimo pewnych wahan w zasi-
laniu aparatu. Aparat zuzywa pare w nie-
réwnych ilosciach na dwie czynnos$ci; naj-
wiecej pary zuzywa sie na ogrzanie ptynu
az do zawrzenia, znacznie mniej za$ juz do
wiasciwego odpedzania eterow. Ta niepro-
porcyonalno$¢ przedstawia juz pewne tru-
dnosci, ktére usunagtem przez uregulowanie
réwnomiernego odptywu eteréw.

Stosunek powyzej przytoczony staje sie
jeszcze w wiekszym stopniu nieproporcyo-
nalnym, jezeli mamy otrzymywac rektyfikat
z ptynéw, zawierajagcych 1*5° alkoholu*)

Niedogodnosci te usunieto prawie cat-
kowicie przez uzupetniajgce ogrzewanie za-
cierébw’, wychodzacych z podgrzewaczy,
przed ich wstgpieniem do deflegmatora.
Temperature podnosi sie blisko dp punktu
wrzenia, tak ze w aparacie juz nie wiele
potrzeba ciepta dostarczyc.

Sztuczka ta nie pociagga za sobg zadnego
wiekszego zuzycia pary, gdyz ilos¢ ciepta,
jaka musi by¢ dostarczona zacierowi, jest
ta sama, czy ciepto to dostarczymy zacie-
rowi przed doptywem jego do kolumny,
czy tez w samej kolumnie. Jednakowoz
ze wzgledu na regularny bieg aparatu,
zwhaszcza, gdy musimy zmieni¢ stopien za-
silania, nie jest to rzecz obojetna. Termo-
metr kontrolny wskazuje gorzelnikowi kazdej
chwil, czy podgrzewanie jest regularne.?

Dzieki tym ulepszeniem jak tez dzieki
nowej konstrukcyi den w przedziatach ko-
lumny mozna otrzymac' rektyfikowany spi-
rytus wprost z zacier6w tak samo dobrze
jak z surdwki

W wiasciwym rekty fikatorze dziatajg
nowe dna tak skutecznie, ze w pieciu prze-
dziatach zaledwie zostaje alkohol tak do-
ktadnie wydzielony, jak w innych aoaratach
zazwyczaj w dwudziestu, dwudziestu czte-

*) Przy przerabianiu odpadkéw z innych
fabryk na spirytus (przyp. Red.)
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reeh albo nawet
dziatach.

Przy probie, jakg robitem z aparatem,
otrzymywatem z wina, zawierajgcego za-
ledwie 1'25 Tr. w rozmaitych stagiewkaeh
nroaukty nastepujace:

dwudziestu o$miu prze-

Alkohol pasteryzowany o sile 96 8° Tr
Ped niepasteryzowany o sile 97T0 ,,
Niedogon e w18~

Przedped z epiuratora . " 95-6f .

Oznaczytem zuzycie pary i wody w apa-
racie. Odptywajacg wode gorgca zbierano
w matym kotle o 350 1 pojemnosci W sie-
dmiu minutach uzbierato sie 195 1 wody
0 46° C. Woda zimna za$ posiadata tem
perature 7° 0. Wody zuzyto na godzine
1670 litrow; ogrzata pie o 39° C.

Aparat odpedzat na godzing 2500 1
wina o 1-25° Tr. i dawat 31 25 1 alkoholu
(liczono po 100° Tr). Odptywajace wywary
posiadaty temperature 83° C.

Z powyzszych danych oblicza sie, ze
zuzyto na godzine 366 Klgr. pary i 67 kig.
wody.

Aparat ten zuzywa zatem o potowe
mniej pary i wody anizeli aparaty niemiec-
kie, ktére przytem daja nieczysty spirytus
0o 90° Tr., podczas gdy omawiany aparat
daje nam wprost wysmienity alkohol rek-
tyfikowany o 9tr5 Tr. eonajmniej.

Fig. 4. (na tabl 1) przedstawia sze-
matyezny rysunek ciggtego aparatu rekty-
fikacyjnego Barbeta.

A jest kolumna do ciggtego odpedzania
czeSci przedpedowych.

D, deflegmator

O, oziebialnik dla produktow przed-
pedowyeh.

B wtasciwy rektyfikator

D2 deflegmator

Oj oziebialnik dla alkoholu z rektyfi-
katora.

p. rurka do odprowadzania alkoholu
pasteryzowanego.

03 potréjny oziebialnik dla alkoholu
pasteryzowanego, olejkoéw fuzlowych i probki
dla sprawdzenia doktadnos$ci odpedu.

s, s, rurki do odprowadzania olejkow

fuzlowych.
P. stagiewka dla alkoholu pasteryzo-

wanego.

Q stagiewka dla przedpedu.

R . dla alkoholu me pastery-
zowanego.

S stagiewka dla olejkéw fuzlowych.

T ” dla prébki celem stwier-

dzenia doktadnosci odpedu.

r regulator pary.

w, podgrzewacz
dzg wywary.

w2 wygrzewacz (przy pomocy pary).

t. termomotr dla kontrolowania tem-
peratury spirytusu surowego w-zglednie za-
cierow.

tj termometr
zasilania

Bieg pojedynczych produktow w apa-
racie powyzszym oznaczono strzatkami wsku-
tek czego odpada potrzeba szerokiego opisu
funkcyunowania aparatu.

Zacier (wzglednie suréwka) doptywa-
jaca z wysoko umieszczonego rezerwoaru
wstepuje do A, tu zostaje odpedzony przed-
ped, ktory schtodzony odptywa pdzniej sta-
giewkg Q Zacier, uwolniony od przedpedu,
dostaje sie do B, gdzie w dolnej ezesclod-
pedza sie alkohol, a w goérnej za$ rektyfi-
kuje. Rektyfikowany odptywa przez sta-
giewke R. U gory kolumny rektyfikacyjnej
mozna odbiera¢ alkohol bardzo czysty, t. zw.
pasteryzowany (sptywa on stagiewka P)
u dotu za$ tej kolumny rektyfikacyjnej od-
biera sie fuzle, odptywajace po oziebieniu
stagiewka S.

przez ktéry przecho-

dla kontrolowania biegu

Omaczenie Skrobi w kartoflani!

napisat K. Hordynski.

W Nrze 22—23 ,Gorzelnika“ wyczy-
tatem w artykule wstepnym na samym przy
koncu, bardzo pessymistyezne zdanie o mo-
znosci dobrego oznaczenia skrobi w kar-
toflach za pomoca wagi Reimanna.

Autor artykutu tak dalece powatpiewa
o jakiej takiej dostatecznej doktadnosci
oznaczeniu skrobi, ze zdawatoby sie, iz je-
steSmy rzeczywiscie pod tym wzgledem bez-
radni; niejeden z nas przeczytawszy takie
zdanie, zwatpitby rowniez o rzetelnosci
dotychczasowej metody oznaczenia skrobi.



Nr. 4.

Autor miatby byt zupeitng stusznoscé,
gdyby byt powiedziat, ze miedzy praktyczng
metodg oznaczania skrobi w kartoflach,
a metodami labcratoryjnemi zachodzg ré
znice w pewnych granicach, zZe jest przeto
btad nieunikniony, z ktoérym jezeli sie roz-
chodzi o zupeinie S$ciste obliczenia, liczy¢
sie nalezy.

Azeby nie pozostawi¢ tak waznej kwe
styi, jakg jest oznaczanie skrobi w karto
flach metodg praktyczng, w watpliwem
Swietle, postaram sie pomoéwié obszerniej
0 terazniejszej metodzie oznaczania skrobi
w kartoflach, wychodzagc z zapatrywania,
ze nigdy nie zaszkodzi, jezeli sie czasem
starg rzecz odSwiezy na nowo w pamieci.

Przedewszystkiem wypada sie zastano-
wi¢ nad tern, czy istnieje gdzie jaka$ szybka,
praktyczna metoda do oznaczania skrobi
w kartoflach lepsza od tej, ktorg sie obecnie
postugujg wszystkie gatezie przemystu, prze-
rabiajgcego kartofle, wszyscy hodowcy kar-
tofli i wszyscy rolnicy nie tylko u nas, lecz
wszedzie, gdzie istnieje szersza uprawa kar-
tofli i przerébka tychze na spirytus i inne
przetwory ze skrobi ? - sadze ze nie. Wiec
dotychczasowg o0gdlng metode nie mozemy
uwaza¢ za watpliwg, gdyz jest ona tylko
w pewnych granicach niescista i musimy
sie wedtug opinii powag naukowych godzi¢
na nieunikniony btad, wynoszacy * 1%
1z tym sie liczy¢.

Gdyby Kkartofle sktadaty sie tylko
z wody o ciezarze gatunkowym 1 i skrobi
0 ciezarze gatunkowym 1,65, to mozliwem
by byto z ciezaru gatunkowego kartofli obli
czy¢ wprost z wszelkg doktadnoscig za-
wai to$¢ skrobi w tychze.

Poniewaz jednak tak nie jest, poniewaz
kartofle zawierajg oprdcz skrobi jeszcze
caly szereg innych cial, jak wioknik, po
piot, ciala biatkowe i inne, potrzeba byto
przeto zbada¢, jaki zachodzi stospnek miedzy
temi ciatami.

Po mozolnych badaniach chemicy sie
przekonali, ze miedzy ciezarem gatunkowym,
zawartos$cig suchej materyi i zawartos$cig
skrobi w kartoflach zachodzi pewien stosu-
nek, mianowicie ten, ze w miare zwiek-
szania sie ciezaru gatunkowego .kartofli,

Oznaczenie skrobi w kartoflach.
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zwieksza sie stosunek skrobi do suchej
materyi, z czego wynikajg nastepujace
pewniki:

1. Ze miedzy zawarto$cig suchej ma-
teryi kartofli a ich ciezarem gatunkowym
zachodzi staty stosunek tak, ze rzeczywista
zawarto$¢ suchej materyi najrozmaitszych
odmian Kkartofli, jakg wykazaty Sciste préby
nie rézni sie od obliczonej wedtug ciezaru

gatunkowego wiecej anizeli o £+ 05 pro-
cent, a w rzadkich tylko wypadkach
0 = 1,0 procent.

2 Ze réznica miedzy zawarto$cig su-
chej materyi a zawartoscig skrobi w kar-
toflach jest prawie stata, jak to nastepujgce
przecietne cyfry wykazujg :

Réznica miedzy suchag

Ciezar gatunkowy materyg a skrobig

1.08 do 1,090 5,56 %
1.09 , 1,100 5,78 ,,
1.10 ,, 1,110 5,67 ,
111, 1,120 570,
112 # 1,130 5,65,
1.13 ,, 1,140 5,87 *
przecietna roznica 5,752,

Dr. Maercker wspdlnie z Behrendem
1 Morgenem, przyjmujac za podstawe oby-
dwa te pewniki, obliczyli tabele do ozna-
czenia skrobi w kartoflach z ich ciezaru
gatunkowego*), z ktérej mozna ze znale-
zionego ciezaru gatunkowego proby kartofli
odczyta¢ zawarto$¢ suchej materyi i skrobi.

Tabela ta jest bardzo przydatna dla
gorzelnika, gdyz oznaczywszy sobie ktorg-
kolwiek drogg ciezar gatunkowy prdbnych
kartofli, odczyta na niej za™az odpowiedni
procent skrobi.

*) Jezeli zwazymy prébe kartofli waga
Reimana w powietrzu i ona wazy np. 5000 g.
i te samg prébe pod wodg i ona wazy np.
500 g., to 5000 -500 = 4500 g. jest waga
wyci$nietej przez kartofle wody. Przez podzie-
lenie wagi w powietrzu 5000
przez wage wycisnietej wody 4500
otrzymamy ciezar gatunkowy prébnych kar-
tofli. @ w tabeli znajdziemy odpowiednig skro-
bie '24%.



kartoflach.

bstancya i skrooia kartofli

wedtug Bclircnda, Maerckcra i Jtorgena.

30 Oznaczenie skrobi w
Ciezar gatunkowy, sucha su
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1,080 19,7 13,9 1,104 24,8
081 19,9 14.1 1C5 25,0
082 20,1 14,3 106 25,2
083 20,3 14.5 107 255
084 20,5 14,7 108 25,7
085 20,7 14,9 109 29,9
086 209 151 1.110 26,1
087 21,2 15,4 111 26,3
088 21,4 15,6 112 26,5
089 21,6 158 113 16,7
1,090 21,8 16,0 114 26,9
091 22,0 10,2 115 27,2
092 22,2 16,4 116 27,4
093 22,4 10,6 117 27,6
094 22,7 16,9 118 27,8
095 22,9 17,1 119 28,0
096 231 17,3 1,120 28,3
097 23.3 17,5 121
098 23,5 17,7 122 28,7
099 23,7 17,9 123 28,9
1,100 24,0 18.2 124 29,1
101 24.2 18,4 125 29.3
102 24,4 18,6 126 29,5
103 24,6 18,8 127 29,8
Zatem caly bitad niedokladnosci me-

tody oznaczania skrobi w kartoflach z ich
ciezaru gatunkowego wagg kartoflang lezy
w tern, ze stosunek ciat statych w karto-
flach, ktére zowiemy suchg substancya, czyli
nieskrobig. nie zawsze jest ten sam i od
przyjetego za podstawe do utozenia tablicy
procentu przez Maerkera rézni sie w nie-
ktorych pojedynczych wypadkach czesto
0 jeden procent wyzej lub nizej, przeto po-
dana w tabeli liczba, wyrazajgca procent
skrobi rdwniez o taki procent moze byc¢
niedoktadna, chociaz w kazdy sposob nie
jest to regutg lecz wyjatkiem.

Btedu tego uchyli¢ sie nia da, gdyz
pochodzi od witasciwosci samych kartofli
1w jednym wypadku okazuje rdznice na
korzys¢ proby, w drugim na niekorzysc.

Wiasnie dla tego nalezy wykonywac
probe skrobi waga kartoflang z wszelka
Scistoscig, azeby przez niedoktadng prébe
nie zwieksza¢ jeszcze biedu.

Przy prébie kartofli na skrobie nalezy
przestrzega¢ nastepujgcych punktow:

1 Przy braniu préby z wiekszego

pasu kartofli potrzeba uwazac¢, azeby wzigé je wyptuka¢ w cieptej
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19,0 1,128 30,0 24,2
19,2 129 30,2 24,4
19,4 1,130 30,4 24.6
19,7 131 30,6 24,8
19,9 132 30.8 25,0
20,1 133 31,0 25.2
20.3 134 31,3 255
20;.5 135 315 25,7
20,7 136 31,7 25,9
20,9 137 31,9 2a,l
21,1 138 32,1 26,3
21,4 139 32,3 26,5
21,6 1,140 325 26,7
21,8 141 32,8 27,0
22,0 142 33,0 27.2
22.2 143 33,2 27,4
22,5 144 33,4 27,6
22,7 145 33,6 27.8
229 146 338 230
231 147 34,1 28,3
23,3 148 348 28,5
23,5 149 34,» 28,7
23.7 1,150 34,7 28,9
24,0 151 34,v 29,1

przecietng ilo$¢ duzych,
bulw.

2. Kartofle, wziete do proby powinny
byé po optukaniu wytarte ostrg szczotkg
z wszelkich chropowatosci, potem predko
z wody osuszone i z nich 5 kilowa préba
odwazona.

Srednich i maltych

3. Temperatura wody powinna wynosi¢
14° R, a woda powinna by¢ czysta,- a je-
zeli mozliwe, miekka.

4. Waga powinna by¢ stosowna; spodni
koszyk w wodzie nie $mie sie nigdzie opie-
ra¢ o $ciany lub dno naczynia z wodg,
gorny za$ koszyk nie moze by¢é mokry ani
opryskany woda.

5. Tylko zdrowe bulwy mozna braé
do wagi Jezeli znachodzg sie bulwy nad-
psute, potrzeba chore miejsca czysto wy-
kroi¢, spitywajace bulwy réwniez nalezy
odrzuci¢ Po zwazeniu na skrobie potrzeba
odrzucone okrawki i zepsute bulwy na oko
oceni¢ i w tytn stosunku potraci¢ 1 do 2
procent z ilosci skrobi, jakg prdba okazata.

za- 6. Jezeli kartofle sg zmarzte, potrzeba
wodzie i zwazyc¢
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szybko mokre tak jak sg i potrgci¢ | pro-
cent z wykazanej skrobi.

7. Po wstawieniu kosza z kartoflami
do wody, potrzeba niem pare razy w wodzie
poruszy¢ w gére i w dof, azeby usungc
banki powietrza.

8. Proba moze wypas¢ mylnie jezeli
woda ma posmak stony lub jezeli z dolnego
koszyka wypadnie co$ kartofli do wody
W takich gorzelniach rolniczych jak nasze,
niemozna wymaga¢ w niczem wielkiej S$ci-
stosci rachunkowej.

Kierownik gorzelni sadzi, ze ma w par-
niku zgdang ilos¢ Kkartofli np. 2.500 Kig.,
tymczasem tych kartofli ptukanych nikt nio
wazyt i jednego dnia dostanie do parnika
2400 kg., drugiego dnia moze 2'60(J kg
zaleznie od tego, jaK czyste kartofle mu do-
starczono i w jaki sposOb obliczajg ilos¢
dostarczanych gorzelni kartofli.

Tak samo ma sie ze zbczem na stod.
Wogdle ilos¢ i jako$¢ dostarczanego go-
rzelni produktu nie jest nigdy stata lecz
ciggle chwiejna.

Dlatego najlepiej wychodzi ten gorzel-
nik, ktory przy fachowem prowadzeniu go-
rzelni robi codziennie doktadng prdbe kar-
tofli na skrobie, codzienie kontroluje, o ile
mozebne, ilos¢ i jako$¢ wzietych na przerdbke
ptodéw, oraz ilos¢ uzyskanego spirytusu
i wszystkie te daty notuje w zapiskach, a co
8 lub 10 dni zestawia sobie doktadne obli-
czenie wydatkow.

Wtedy otrzymuje przecietne cyfry,
btedy na -f i — wyrdéwnujg sie wzajemnie
i jest sie pewnym, ze obliczone odsetki litrowe
z kilograma skrobi sg prawdziwe. Ktoby
z jedno lub dwudniowego wyrobu chciat
oblicza¢ wydatek, bedzie mial zawsze nie-
pewny wynik i bedzie powatpiewat o praw
dziwosci wszystkich prob i wag.

Literatura.

W sprawie krytyki ,Tablic wydatkéw
alkoholul B. HOFFA.

Wszelka polemika jest dla nas wielce
przykra, a to tembardziej, gdy sie z goéry
jest przekonanym, ze nie prowadzi do zadnego
celu. ZostaliSmy atoli do tego wezwani listem

Literatura
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autora ,, Tablic wydatkéw alkoholu“ p. B. Hoffa,
c. k. ispektora gorzelh w Tarnopolu.

Bogd.)n Hoff uprasza nas ,na pod-
stawie §. 19. wustawy prasowej*“ do umie-
szczenia pisma jego w najblizszym numerze
»Gorzelnika;.

§. 19. kaze umieszcza¢ wszelkie sprosto-
wania btednie podanych Ilub przekreconych
faktéow; gdy atoli p. Hoff zadnego w liscie
sprostowania faktu nie umiescit, bo umiesci¢
nie moégt, gdyz w krytyce jego ksigzki nic
btednego lub przekreconego nie umieszczono,
nie mamy zadnego obowigzku do zamieszcza-
nia diugiego pisma p. Hoffa w naszem piSmie,
bo na takie pisma u nas miejsca nie ma.

Nie chcac atoli aby nam p. Hoff zarzucit
stronniczo$¢, podajemy ponizej wyjatek z listu
p. Hoffa. o tyle. o ile on zawiera jakie takie
tlumaczenie si¢ z napisania swego dzieta.

,»Obliczenie wydatkéw alkoholu czy to
wprost z ptodéw surowych uzywanych w go-
rzelniach rolniczych do wyrobu wédki, ozy
to dopiero z ptodéw zatartych w zacierach,
jest kwestyg zawita, niewyjasniong i tak da-
lece nie ustaiong. ze nr. podstawie znanych
nam motod obliczen nie jesteSmy w stanie
dojs¢ do absolutnej prawdy. Zwolna atoli
przy postepie naukowym i praktycznym go-
rzelnictwa zblizamy sie czem raz blizej do
celu, a w $§lad zatem, wszystkie prace, majace
na celu wyjasnienie i uproszczenie obliczen
wydatkéw zdaniem mojem sg pozadanemi, bo
pobudzajg do teoretycznego i praktycznego
rozwoju gorzelnictwa. W  kraju naszym
gdzie zwtaszcza do obliczen  wydatkéw
uzywa sie Kkilka metod, nieraz najpotwor-
niejszych  (patrz Nr. 22 i 23 »,GoiZel-
nika'l) ustalenie zasad w tym Kkierunku, i to
zasad uwzgledniajacych nie tylko urzedzenia
naszych gorzeld i panujgacych w nich stosun-
kéw choatycznych, lecz takze wiasciwosci na-
szych ptodéw surowych i do tychze zastoso-
wanych sposobéw wytwarzania wodki jest dla
nas kwestyg piekagca, wymagajaca rychitego
zatatwienia. Zanim to jednak nastgpi postuzyé
sie musimy tymczasem metodami obliczenia
wydatkéw, uznanemi za granicg za najbardziej
do istotniej prawdy zblizone. Mam na mysli
metode obliczenia wydatkéw alkoholu Maer-
ckera z cukru w zacierach, zredukowanego
na skrobie, ktéra (metoda) daje wynik cokol-
wiek za duzy, daiej tablice Habieha, ktdre
opierajag sie na pozornym wspdiczynniku al-
koholowym, wyposrodkowanym z atenuacyi
zacieréw, daja przeto wynik cokolwiek za
maly, wreszcie tablice moje, ktore utozone
wiernie na metodzie Maerkera, obliczajg wy-
datek wodki nie z cukru w zacierach, zamie-
nionego na skrobie, lecz wprost ze skrobi,
zawartej w kartoflach, z wynikiem jak z me-
tody Maerckera, jeszcze cokolwiek za wielkim

i*
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Metoda Maerckera zostata urzedownie do
obliczenia wydatkéw alkoholu w gorzelniach
austryackich i wegierskich zaprowadzona i dla
tego uznalem za stosoi, ne takze i swoje ..ta-
blice wydatkéw alkoholu* $cisle na metodzie
lej oprze¢, opracowatem je atoli do liczniej-
szych wypadkéw zastosowania

W tem miejscu opuszcza Szan. autor grunt
jako tako rzeczowy zajmuje nas rozmaitemi
radami i zalami i konczy swoje niby sprosto-
wanie nastepujaco:

»Skoro zatem krytyka (?) mj-ch ,tablic
wydatkéw alkoholu™ nie nadaje sie do po-
waznej krytyki objektywnej a do réwnomior-
nego traktowania Pana krytyka (?) mdj honor
i honor Szanownych czytelnikéw ,,Gorzelnika".

nie pozwala, uwazam sie za uwolnionego
z obowigzku odpowiadania na Kkrytyke (?)
Sprawa zatatwiona z mej strony raz na
zawsze*.

To jest fachowe odparcie przez p. Hoffa za-
rzutéw, uczynionych mu w krytyce jego ksiazki.
ZrobiliSmy dla p. Hoffa wszystko, coSmy w tej

kwestyi zrobi¢ mogli, teraz udzielamy gtos
naszemu odpowiedzialnemu redaktorowi.
Redakcya.

Za wszystkie w naszem piSmie umie-
szczane artykuljy jezeli one sa bez podpisu
autora, jest odpowiedzialnym redaktor. Ot6z
na wezwanie oswiadczam, ze z wywodami
naszego krytyka zupetnie sie zga-
dzam.

Miatem nadzieje, ze po tak ciezkich za-
rzutach, jakie p. Hoffowi zrobiono, tenze wy-
jasni nam, w jaki sposéb swoje tablice obliczyt.
Gdy atoli z listu powyzszego widze, Ze ta-
kiego wyjasnienia od autora spodziewac sie
nie mozna, pozwole sobie dorzuci¢ z mojej
strony kilka stow w tej sprawie, a moze
stowa te zatatwig kwestye raz na zawsze.

Podaje ponizej przykiad obliczenia wy-
datku alkoholu wedtug tablic p. Hoffa:

Tabl. 41 str. 121
Z 10 cetn. metr. kartofli po 20% skrobi otrzy-
muje p. Hoffprzy 55 odsetkach litr
wydatku 99 25 litréw,
z 20 stodu zielonego dto 4'88
Razem 104T3 litrow.

Kazdy atoli, kto nawet stabe pojecie ma
nie juz o obliczaniu wydatkéw, lecz chociazby
oliczeniu, wyliczy z powyzszych danych
wydatek nastepujgco :

10 ctnm. Kkartofli po 20% skrobi daje
200 klgr. skrobi.
. Wydatek 55% litrowych oznacza, ze

z jednego kilograma skrobi otrzymuje sie 55%
litrowych alkoholu.

Z 200 Kklgr. skrobi otrzyma sie zatem
200 X 55 = 11000% litrowych czyli 110 1

20 klg. stodu zielonego po 40% skrobi
daje 8 klgr. skrobi.

Jezeli przyjmie sie, ze i z jeczmiennej

skrobi bedzie sie miato 55% litrowych, zna-
czy to, ze z 8 klg. skrobi otrzymamy
8x55 = 440 odsetkéw litrowych czyi’ 4-4 1
Razem otrzymamy 114'4 litréw spirytusu.
Ro6znica pomiedzy obliczeniem p. Hoffa
a obliczeniem w catym $wiecie gorzelniczym
Frzyjetem i zupetnie doktadnem, o czem
przeciez dwéch zdan chyba nie bedzie, wy-
nosi przy przerébce 10 ctnm. kartofli 10-27
litrow, a przy przetébce 60 ctnm. zwie kszy
sie 6 razy; bedzie wynosi¢ 6 X 10-27 =: 61-621.

Przeciez tej réznicy nie mozna nazwaé
bagatelkg ? !

Ro6znica to dzienna; urostaby ona w 8
miesiecznej aampanii do powaznej liczby
8 X 30 X 61-62 = 14788-8 1 czyli 147hl.
88 litrow.

Obliczenie powyzsze nie jest w ksigzce

p, Hoffa wyjatkiem, gdyz wszystk ie
dajg takie rdéznice.

liczby

I. Hoff zatem nie powinien sie gniewac
na krytyka jezeli ocenienie ,tablic wydatkéw
alkoholu* wypadto dla autora wielce nieko-
rzystnie. Wina nie lezy po stronie krytyka
lecz po stronie autora skrytykowanego dzieta.

Chcac najzyczliwiej oceni¢ dzieto p.Hoffa
musze o$wiadczyé, ze jest ono bez wszel-
kiej wartosci, a chcac jak najtago-
dniej obejs¢ sie z autorem, musze niestety
o$wiadczy¢, ze o obliczeniu wydatkéw
alkoholu ze skrobi niema p. lloff po-
jecia.

Jezeli
alkoholu ze

za$ kto$ o obliczaniu wydataéw
skrobi nie ma pojecia, nie moze
krytykowaé¢ innych sposobéw obliczania, nie
moze przeto zarzuci¢ naszemu krytykowi, ze
w Nr. 22 i 23 ,Gorzeinika* uzyt ,,najpotwor-
niejszej metody* obliczania.

Przykro mi, ze p. Hoffowi powyzsze za-
rzuty uczyni¢ musiatem, wolatbym pisa¢ po-
chwaty, lecz gdy p. Hoff ksigzke puscit
w $wiat podpisujac sie jako jej autor nie po-
dobna moéwié¢ o ksigzce bez przytoczenia na-
zwiska autora
Wiktor Synieicski.

Potrzebny natychmiast

Gorzeli#, kawaler

Zgtoszenia przyjmuje Adm. ,,Gorzeinika™.



