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Odpowiedzialny redaktor:

lowy sposoh przechowywania ,matki",

Ze dotychczasowe przechowywanie na-
debranych drozdzy w matecznikach, wsta-
wianych do zimnej wody, dla schiodzenia
do temperatury 8-10° R. celem powstrzy-
mania funkcyj zyciowych grzybka drozdzo

wego, idealne nie jest — to dzi$ juz nie
ulega kwestyi. Prof. Delbriick przed kilku
laty zwrdci! naszg uwage na szkodliwos¢

.,martwych punktéw“ w manipulacyi go-
rzelnianej; odtagd wielu praktykéw usituje
je obejs¢ i obchodzg z dobrym skutkiem,
przy dwu lub trzy-razowem dziennem za-
cieraniu w ten sposéb, iz z ukwaszeniem
hotowicy i chtodzeniem zacieru tak sie do-
stosowujg, zeby zadany siopien kwasu
w pierwszej, a odpowiedni stopi n cieptoty
w zacierze przypadt na te chwile, kiedy
drozdze po licznych probach cukromierzem
i cieptomierzem uwaza sie za dojrzate.
Wtedy nadbieramy odpowiednig ilo$¢ matki
i dodajemy do schtadzanej w tym momecie
(wzglednie chtodzacej sie) hotowicy, a reszte
drozdzy wlewamy do chtodzgcego sie za-
cieru i — ,martwy punktl usuniety zo-
stat.

Metodzie takiej nie bytoby nic do za-
rzucenia, gdyby nie trudno$¢, czesto nawet
niepokonana, na punkciejednoczesnos$ci
powyzszych trzech decydujgcych momentéw,
t. j. ukwaszenia hotowicy, gotowych do na-
debrania drozdzy, i gotowego do zadania
drozdzami zacieru; a o niezgodno$¢ tych
trzech, a zwilaszcza dwu pierwszych czyn-
nikéw, wyniktg niejednokrotnie z przyczyn
nieuchwytnych, a i od gorzelnika nieza-

wistych, rozbijajg sie wszelkie jego w tym
kierunku usitowania, i 6w — wydajacy sie
juz w teoryi zbedny — matecznik, okazuje

sie od czasu do czasu w praktyce niezbe-
dnym A jezeli rzecz tak sie ina przy wie-

Wiktor Syniewski,

asystent Szkoty Politechn.

lorazowem dziennem zacieraniu, to przy
jednorazowej manipulacyi, matecznik jako
zte nieuniknione, wraz z martwym punktem,
ma bezwarunkowo racye bytu, i zanim wy-
najdzie kto metode, ktéraby, usuwajgc sta-
nowczo wyzej przytoczone niedogodnosci
omijania martwych punktéw, wykluczyta
matecznik z uzytku, my opierajac sie na
drobnein i dla braku $rodkéw *) niedokia-
dnem doswiadczeniu, ktérego wynik poda-
jemy ponizej, proponujemy :

Zamiast dotychczasowych otwartych
baniakow do przechowywania matki, ktore
chtodzone wod j lub lodem na powierzchni
majg sprawic, iz zycie komorki drozdzowej
przechodzi w stan zawieszenia (ulatwiajac
przy wolnym przystepie powietrza, gospo-
darke obcym drobnoustrojom), powtarzamy,
zamiast takich proponujemy naczynia her-
mentycznie zamkniete, w ktoérych nie za-
pomocg metody hydropatycznej (bo nawet
bez wstawiania do wody) lecz jedynie skut-
kiem cisnienia, wytworzonego ich wiasnym
bezwodnikiem weglowym, drozdze od dal-
szego urzedowania (przetwarzania maltozy)
az do zarzadzenia zesuspendowane zostaja,

*) Préby nasze, przyznajemy, byty niewy-
starczajgce z tego powodu, iz w braku ko-
ciotka, uzywalismy zwyktej, dos¢ silnej szklan-
nej flaszy, zanadto matej i niedogodnej do ta-
kiego celu, i ze ta nam po dwukrotnem uzyciu,
przy trzeciej probie rozprysta sie w drobne
kawatki.

Do takich préb niezbedne jest herme-
tyczne naczynie metalowe, bodaj na 5 litrow,
o ktére sie pdzniej postaramy; tymczasem
moze kto z kolegow zdecyduje sie zrobi¢ wy-
datek paru zir. z wtasnej szkatuty, i dokta-
dniejsze proby na wtasng reke przeprowadzi,
a my mu chetnie prawo pierwszenstwa od-
stapimy.

Przed uzywaniem naczynia szklannego
przestrzegamy, gdyz moze peknagé i laboranta
odtamkami szkta pokaleczyé. (Przyp. aul)
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z tem wszakze dobrodziejstwem, iz rozmna-
zaniu sie ich nie tylko, ze sie nie kladzie
tamy, lecz owszem, daje sie im warunki
sprzyjajace.

»,COZ oni tu za herezye piszg!lzawota
Pan Redaktor, w zgodnym chorze repre-
zentantow teoryi i praktyki. A cozby na
to powiedziat Hansen i cata dzisiejsza ba
kteryologia, gdyby do ich wiadomosci doszto
rakie horrendum?

Nowosé ta — odpowiemy — jakkol-
wiek wydaé¢ sie moze zbyt Smiatg, zuchwalg
nawet z tego powodu, iz nie wyszia n. p.
z berlinskiej stacyi dosSwiadczalnej, lecz ze
skromnej gorzelni rolniczej, choéby ja
mialy — czego nieprzypuszczamy — przy-
ja¢ do wiadomosci najwybitniejsze powagi
na polu bakteryologii, to czy przejdg nad
nig do porzadku dziennego, czy nawet nad
nig zastanowi¢ sie racza — w kazdym ra-
zie pod wzgledem przewrotu, pomijajgc do-
niosto$¢, teorya enzymatyczna prof. Buch-
nera, z jego zymazg bedzie miata pierw-
szefstwo; skoro za$ grzybek drozdzowy,
przez niego zmiazdzony, zdruzgotany i pod
cisnieniem 500 atmosfer zmuszony do wy-
dzielania plazmy, rozstajac sie z zyciem
osobnika, moégt przekaza¢ plazmie zycie en
zymu i zdolno$¢ wzbudzania ferinentycyi,
jaka przed katastrofg posiadat, to zrozu-
miata i niepozbawiong prawdopodobienstwa
bedzie hypoteza (przez nas jako fakt oparty
na eksperymencie postawiona), ze drozdze
w chwili ich dojrzatosci, w celu przecho-
wania na matke, wlane do kociotka — opa-
trzonego herinetycznem zamknieciem (i ku-
reczkiem do wypuszczania gazu przed
otwarciem, do ktdrego by mozna manome-
ter przyaplikowaé) — ze drozdze te:

1) po 24 godzinnem nawet uwiezienie

majg taka samg site zywotng
i rozrodczg jak w chwili nad-
bierania, gdyz zadany niemi ukwa-
szony zacierek, catkiem prawi-
dtowo odfermentowat, po czem
dodany do stodkiego zacieru nie

mniej dobrze odpowiedziat ce-
lowi.

2) Préba saccharometrem przed i po
uwiezieniu  wykazata  roznice

w kierunku alenuacyi: | po 24.

Nowy spos6b przechowywania ,,matki*
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godzinach o 2% sacch. (z 7 na
5%'1 I1) po 9 tylko godzinach

0 1% sacch. (z 7 na 6).

3) pod mikroskopem (do ktérego ko-
morki  miareczkowej nie posia-
damy) po uwolnieniu oka-
zata sie niezwykta, zna-
cznie od niewiezionych
wieksza mnogos$¢ komdrek
drozdzowych, na  wyglad
wcale nie zbiedzonych.

4) Temperatura tych drozdzy po wy-
zwoleniu z pod cis$nienia, skut-
kiem znanego prawa fizyki, obni

zyta sie znacznie.

Nie przesadzajac, czy i o ile teorya
zechce i bedz:e mogta z powyzszego do-
Swiadczenia do pozytywnych dojs¢ wnioj
skéw, my na razie dla strony praktycznej
widzimy co nastepuje:

Majac taki 45 do 00 litrowy kociotek
mozna nie tylko bez obawy o zte nastepstwa,
lecz nawet z dodatnim skutkiem przecho-
wywaé matke krécej lub diuzej, do czego
nie potrzeba kaazi na wode, ani lodu, ani
robotnika, a korzysci te juz wystarczg, ze
sie optaci zamiast zwyklego matecznika,
zrobi¢ taki kociotek. Przy nim nie jest sie
wcale krepowanym co do zadawania ukwa-
szonego zacierku matkg, zaraz po nade-
braniu, albowiem wiezienie jej w naczyniu
herinetycznem nie jest ju;) dla niej, ,,mar-
twym punktem" w dotychczasowem tego
stowa znaczeniu.

Nowos¢ ta przyja¢ sie bedzie mogta,
jezeli koledzy bez wuprzedzenia przystgpig
do préob w tym kierunku, chocby na matg
skale, i rezultat z krytyka rzeczowg zechcg
ogtosi¢ w ,,Gorzelniku*.

A. Bilicz i A. Hager.

0 wypuszczaniu pedzenia gorzelni

w przedsiebiorstwo.

Gorzelnie nasze rolnicze sg zwyczajnie
albo prowadzone w wilasnej administracyi
wiasciciela z gorzelnikiem ptatnym rocznie,
czy miesiecznie, (systemem ptacenia za czas
lub tantyemowym od wydatkéw lub wre-
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szeie kombinowang pensya i tantiema) be-
dagcym w kazdym razie urzednikiem, albc
bywajg wydzierzawiane przedsiebiorcy ka-
pitaliscie, ktéry w podobny sposob, jak
wiasciciel przedsiebiorstwo w swej admi-
nistraeyi z aparatem ludzi, kierownika etc.
prowadzi. G-orzelnikow  przedsiebiorcow
prawie nie ma, a to gtéwnie dla tego, iz
albo nie majg dostatecznego kapitatu obro-
towego i kredytu, albo tez bedac z zawodu
producentami technicznymi nie majg do
handlu usposobienia, koniecznego do pro-
wadzenia takiego interesu przemystowego.
Tantyemowos$¢ pobudza energie gorzel-
nika do doskonalenia produkeyi i jest ra-

cyonalng lecz jednostronng, gdyz przy
maximutn -wydatkéw nie koniecznie o0sig-
gamy tez maximum zyskdw. Np. przed
paru laty lustrowat u mnie gorzelnie p.

Bisehof, nadinspektor, i znalaztszy, ze w go-
rzelni nie sg dostateczne wydatki i mogtyby
by¢ o 10 litrow wieksze, zwré6cit na to
mojg uwage, ofiarujgc sie bardzo uprzejmie
do zarekomendowania mi gorzelnika do-
brego w zastepstwie zydka mego czytac
i pisa¢ nieumiejgeego.

W odpowiedzi na to przedstawitem mu
do sprawdzenia mdj rachunek dzienny, ktéry
wypadt tak Swietnie, iz p. Bisehof zanoto-
wat go sobie w notesie i prosit stwierdze-
nia go moim podpisem ; gdy za$ zrobilisSmy
kalkulacye dzienng o 1OTr. spirytusu wiek-
szych wydatkéw ale i o 2 zhkr. dziennie
wiekszej pensyi gorzelnika précz dodatkéw
w naturze, gdy moj zydek brat 1 zir. bez
mieszkania, okazat sie zysk dzienny u pra-
wie 1 zlr. mniejszym

Podaje ten przyktad nie dla tego, by
dowodzi¢, ze lepiej mied fuszera taniego,
jak drogiego fachowca, lecz jako wyttuma-
czenie wiascicieli gorzeln wobec zarzutow
zacofanstwa i niezrozumienia swego inte-
resu. Wychodzac ze stanowiska, ze w przed-
siebiorstwie najwazniejszg rzeczg jest ner-
vus rerum w postaci najwyzszego czystego
zysku, ktéry zalezy od trzech rzeczy:

1) od konjunktur handlowych, surowca
i produktow, 2) od ,najwyzszego wydaiku*
technicznego prowadzenia, ale tezi od 3) ma
xymalnej oszczednos$ci w materyatach i admi-
nistracyi, spostrzegtem iz wszystkie naj-

O wypuszczeniu pedzenia gorzelni w przedsigbiorstwo.
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w uzyciu bedace systemy prowa-
dzenia tego przemystu, majg na celu in-
tenzywnos¢ w 1l-szym i 2-gim Kkierunku,
ale prawie nigdy w trzecim kierunku, ktory

wiecej

przy obecnych systemach pozostawiony
jest na taske skagpstwa czy rozrzutnosci
mniej lub wiecej racyonalnej przedsie-

biorcy (wiasciciela czy dzierzawcy) albo
zdany na taske wiekszej lub mniejszej su-
miennosci kierownika i gorzelnika, ale nie
ma trwatej podstawy na interesie opartej.
Nie mogac przy licznych zajeciach wcho-
dzi¢ w szczeg6ly i codzienne drobiazgi
administracyi, a nie chcac systemem dzier-
zawcy naraza¢ sie na prawdopodobne ni-
szczenie gorzelni, szukatem sposobu, by sie
zby¢ kiopotu i ciggtego dozoru, a przytem
da¢ moznos$¢ gorzelnikowi z matym Kkapi-
talikiem stania sie samodzielnym przedsie-
biorcg, i szukania zysku w intenzywnosci
produkeyi przy jednoczesnej intenzywnosc
w oszczedno$ci, w czem by swojg korzysc
mogt znalez¢. Tego rodzaju uktadem jest:
zacnowanie sobie swobodnego rozporzadza-
nia surowcem (kartoflami) i produktami
(spirytus, wywary), ktdre od witasciciela go-
rzelni zaleze¢ powinny, a odda¢ gorzelni-
kowi w przedsiebiorstwo te funkeye i ma-
teryaty, ktorym, wilasciciel oszczednie go-
spodarowaé nie jest w stanie; oszczedno$c
na stodzie, na sile roboczej, opaie i Swietle,
dopetnienia formalnosci w swoim czasie
etc. to sg rzeczy, ktéremi dobrze gospoda-
rowa¢ moze tylko fachowiec kierownik,
tylko z tern do czynienia majacy, ale nie
wiasciciel.

Stuszna uwaga, iz od wkiadéw w pa-
lowisko, w maszyne parowa etc. urzadzenia
zalezy oszczedno$¢ na.opale, ludziach itd.
lecz przypuszczajgc mozno$¢  wkiaddw
u wiasciciela, kazdy z nich na nie sie
zdecyduje, skoro namacalny dowdd opta-
calnosci wktadu przez przeznaczone zuize-
nie ryczattu ze sirony przedsiebiorcy go-
rzelnika, wiasciciel pod rozwage dostanie.

Wzdér listu umownego:

Pan N. N.
W mysl rozmowy naszej dzisiejszej, oma-
wiajgcej objecie przez Pana kierownictwa
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ruchu gorzelnianego w Klimkéwce w wiasne
Panskie przedsiebiorstwo, utozyliSmy w spo-
sob nastepujgcy:

1) Obowigzujesz sie Pan prowadzic¢
réb okowity iv gorzelni klimkowieckiej z moich
kartojii do gorzelni Panu dostawionych, t. j.
do budynku gorzelnianego lub magazynu,
whasnym jeczmieniem, opalem stuzba, Swia-
ttem konmi kieratowemi etc. tak, iz procz
kartojii nic innego Panu dostarczy¢ nic je
stem obowigzanym, za ryczaltowem wyna-
grodzednitm 25 zlr. w. a. za kazdy dzien
kampanii w urzedowych rejestrach zanoto-
icany. Te 25 jl. (dwadziescia pie¢ fi. w. a.)
rozumie sie przy normalnej produkcyi 4 hl.
a 100° Tr. okowity dziennego wyrobu.

2. Odpowiedzialno$¢ calg za prowadze
nie ruchu jako odpowiedzialny kierownik go-
rzelni, zastepywanie i odpowiedzialno$¢ wobec
-wladz, jakotez za ewentualne kary porzad-
kowe, lub natozone grzywny czy to z tytutu
nieporzadku, zaniedbanego lub defraudacyi,
Pan ponosi.

3) Jako minimum produkcyi
gwarantuje Pan 55% z 1 klgr. skrobi.

Obliczenie i unormowanie wydawania
Panu kartojii nastgpi w ten sposéb, iz obli-
czywszy procentowo$¢ tychze osobno dla ka-
zdego gatunku, i unormowawszg przez probe
ilos¢ ziemi przy nich sie znajdujgcag, obliczy
sie ilos¢ takowej w kartoflach Panu wyda-
nych.

5)
wi z magazynu spirytusu stanowi¢ bedzie
dowdd produkcyi takowego. W tym tez celu
klucz od magazynu spirytusu u Pana bedzie
pozostawal, a przy wydawaniu go kupcom
powinien Pan lub zastepca Pana by¢ obe-
cnym. Za brakujacy spirytus tak samo Pan
odpowiedzialny bedziesz, jak i za niewy-
produkowany. Odnosi sie to rowniez w mysl
ustepu 2-go do opodatkowania ewentualnej
nadwyzki spirytusu lub nadprodukcyi przez
urzeda skarbowe nieuznanej.

6. Odpowiedzialno$¢ Pana, z powyzszych
punktow wyptywajaca, pob-yta bedzie wpierw
szym rzedzie i potrgcong z nalezytosci ugo-
dzonej t. j. tych 25 zir. dziennie.-

7. W tym celu i z powyzszego powodu
nalezyto$¢ za pedzenie gorzelni wyptacong

Urzedowe obliczenie wydanego kupk@esu, rozpisanego w drodze licytacyi

gorzelni w przedsigbiorstwo. Nr.

6.
bedzie Panu miesiecznie z dotu tak, by za-
wsze pewna pozostato$¢ na przyszty miesigc
byta, o ilt by zapasy jeczmienia lub opalu
ﬁ@éskiego nie stanowily dostatecznego po-
krycia.

8) Ostateczny obrachunek nastgpi
ukonczonej kampanii i oddaniu gorzelni upo-
rzgdkowanej, wreszcie wywiezieniu okowity
lub sprawdzeniu koncowych zapaséw przez
organa skarbowe, wogole najdalej w miesiac
po ukonczeniu kampanii.

9 Wrazie prowadzenia produkcyi go-
rzelnianej' a 2 hl. dziennie, nalezyto$¢ ry-
czattowa ugodzong zostata na 17 zi. 00 ct
(siedmnascie zIr. 00 ct. w. a.) dziennie.

10. Przed rozpoczeciem kampanii bedzie
gorzelnia wyrepai owang, i w tym celu Pan
N. . . . zbada jej stan, zrobi kosztorys iplan
reparacyi i takowy przezemnic zatwierdzony
przeprowadzi. Za ewentualne uszkodzenie
iv czasie ruchu, lub przerwy w takowym sam
odpowiadaé bedzie.

11. Wrazie przypadku lub nieszczescia
z vis major powstatego t j. pozaru i t. p.

SpirytHrQhwaa sie rozwigzuje bez wzajemnych re-

gresow z tytutu
-wyniktych.

N. N. m p.
(wh. gorzelni).

niedotrzymania lub szkody

N. iV m. p.
(gorzelni .-przedsigb.)

Oczywiscie, ze stosownie do urzadze-
nia gorzelni lokalnych stosunkéw etc. cyfry
zmienia¢ sie muszg, toz samo w razie kon-
in
minus, targ unormuje wysoko$¢ ryczattu.

Sadzac, ze dla ruchu gorzelni tego ro-
dzaju uktad moze by¢ odpowiednim, i ze
niejeden gorzelnik i wiasciciel gorzelni za-
stosuje go u siebie, prosze Szanowng Re-
dakcye ,Gorzelnika"™ o] utatwienie mi do-
rzucenia cegietki do rozwoiu tego prze-
mystu rolniczego, niemal jedynego naj-
wazniejszego w naszym Kkraju, przez przy-
jecie mej korespondencyi do Szanownego
swego pisma

Klimkéwka 12/3. 1899 r.

St. Ostaszewski.
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Onach sit iiastazo wstodki zacierze
wedtug Effronta

przez F. Turltowsltlego.

Przygotowujemy sobie najprzdd dwu-
procentowy roztwdr typowego krochmalu
Effronta (EPfronts Typenstaerke) i to za ka-
zdym razem $wiezy i na ten cel odwazamy
na matej recznej wazce 2 grm. tego kro-
chmalu, oblewamy go 60—70 :ccm. goracej,
destylowanej wody w szklance, przelewamy
do kolbki Erlenmeyera na 300 cc. obje-
tosci, wstawiamy w naczynie z woda, ktorg
doprowadzamy do wrzenia, poczem kolbke
wystudzamy, przelewamy jej zawarto$¢ do
kolbki z znaczkiem na 100 cc. i dolewamy
do tego znaczku destylowanej wody zimnej.

Nastepnie bierzemy fi epruwetek po
30 cm. objetosci, ustawiamy je w etazerce
metalowej (w tak zwanej gwiezdzie Rei -
schauera), naklejamy na epruwetki numerki
kolejno 1, 2. 3. 4, 5, 6, napuszczamy pi-
petka do kazdej epruwetki po 10 cm. owego
wystudzonego roztworu krochmalu, | daje-
my do pierwszej epruwetki 0,3 ccm. stod-
kiego zacieru, pr sefiltrowanego przez papier,

do drugiej epruwetki dajemy 0,5 ccm. za-
cieru, do trzeciej epruwetki 0.6 ccm.. do
czwartej 0,7 ccm., do piatej 0,8 ccm, do
szo6slej epruwetki dajemy 0,9 ccm. zacieru,

mieszamy zacier z roztworem krochmalu,
silnie  wstrzagsngwszy kazdg epruwetka,
wstawiamy je nastepnie w etazerke (gwia-
zde Reischaueraj i z nig razem w naczynie
z woda, ogrzang do 48° R

Na dnie naczynia z wodg winna by¢
na krotkich nézkach dziurkowana blacha,
aby epruwetki nie dotykaty dna naczynia.
Ta sama dziurkowana blacha winna w na-
czyniu leze¢ pod kolbkg Erlenmeyera pod
czas gotowania krochmalu do wrzenia, a na
samej kolbce Erlenmeyera winien by¢ na-
tozony krazek otowiany, aby nie sptyneta,
lub sie nie wywrdcita.

Epruwetki trzymamy tak w wodzie
w ciggu godziny podtrzymujac temperature
okoto .48° R. lampka spirytusowg. Po go-
dzinie wyjmujemy etazerke z epruwetkami
z wody i wstawiamy je na pare minut do
zimnej wody dla ostudzenia

Oznaczenie sity diastazu W stodkim zacierze.
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Gdy ostygng, wlewamy do kazdej epru-
wetki po 0,5 ccm. brunatnego roztworu jo-
dowego przygotowanego z 2 czesci jodku po-
taswego 1czeSci jodu i wody destylowanej.
Kazdg epruwetke skt6camy, aby sie roztwor
jodowy zmieszat z ptynem i obserwujemy
kolor ptynu. Je$li n. p. pierwsza epruwetkg
data nieoieskie albo czerwone zabarwienie,
druga epruwetka za$ jasno-zotte zabarwie-
nie, lub zupetnie bezbarwne, i nastepnie
iak samo, bedziemy mieli dowda, ze w dru-
giej juz epruwetce wszystek krochmal zo-
stat scukrzony, ze w niej wiec byto tyle

diastazu, ze scukrzyt owe 10 ccm. roz-
tworu krochmalu. Licznymi doSwiadcze-
niami sprawdzit Dr. Biicbeler, ze jesli za-

cier ma dobrze odfermentowaé t. j jesji
w koncowej fermentacyi diastaz ma za-
mieni¢ dekstryny na cukier, sita diastazu
w stodkim zacierze winna wynosi¢ 0,5 ccm.
Jesli za$ wynosi 0,6 ccm., albo jeszcze wie-

cej, jest to dowodem, ze albo sparzylisSmy

zacier, albo, co zwykle bywa, ze za mato
uzylismy stodu.
Podtug tej proby wiec nalezy ilosé

zielonego stodu do zacieru normowaé. Do
wykonania tej proby potrzebne sg naste-
pujace przedmioty :

1) zelazne naczynie na kapiel wodng
20 cm. S$rednicy i 20 cm. wysokosci,

2) ir6jnog pod to naczynie,

3) lampa spirytusowa,

4) blacha dziurkowana nanoézkach dla
wstawienia do tegoz naczynia,

5) kolba Erlenmayera na 200 ccm.

6) szklanka z dzidobkiem,

7). kolbka ze znaczkiem na 100ccm.

8) reczna wazka i ciezarek 2 grm.

9) roztwdr jodowy,

1G pipetka na 10 ccm. z podziatka
na ‘/io ccm

11) 12 epruwetek na 30 ccm.,

12) etazerka metalowa na 12 epruwe-

tek (gwiazda Reischauera),

13) krazek otowiany na kolbKe Erlen-
meyera, .

14) 2 lejki szklanne,

15) papier filtrowy,

16) 200 grm. typowego krochmalu Ef-
fronta (Effronts Typenstaerke), ktéry naby¢
muzna w chemicznej fabryce Dr. Herliyka
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Koeniga i Comp. w Lipsku, albo u Roberta
Drosten rue du Marais, 49. w Brukseli,
albo wreszcie w laboratoryum Dra Biiche-
lera w Bawaryi, w akademii Weihenste-
phan, poczta Freising. Najlepiej catly kom-
plet tych przedmiotéw sprowadzi¢ od Dra
Biichelera.

Takg samg probe nalezy wykonywaé
z odfermentowanym zacierem, z tg rdznica,
ze sita diastazu w odfermentowanym za-
cierze winna wynosi¢ 7,1—125 ccm. t. j.
przy tej ilosci odfermentowanej brzeczki
winna proba da¢ j*sno-z6tty lub bezbaiwny
kolor. Najwygodniej robi¢ w 5 epruwetkach
probe z stodkim zacierem i w 5 epruwet-
kach z odfermentowang brzeczkg réwno-
czesnie, a wtenczas owe 100 ccm. zgoto-
wanego krochmalu uzyjemy w zupetnosci
i za jednymjzachodem zrobimy 2 préby Dla
odfermentowanej brzeczki mozna brac¢ fil-
trowanej brzeczki biorgc kolejno do 5 epru-
wetek z roztworem krochmalu 1,1 cm
1,3 ccm. 1,4 ccm., 1,5 ccm. brzeczki.

Jesli w stodkim zacierze znajdziemy
liczbe wiekszg, anizeli 0,5 ccm., bedzie to do-
wodem, ze za mato uzyliSmy stodu i wtedy
préba] odfermentowanej brzeczki bedzie
z pewnoscig wieksza, anizeli 1,2 i odfermen-
towanie samej brzeczki bedzie zte, nie z po-
wodu ztych drozdzy, lecz z powodu matej
ilosci stodu. Jesdli w stodkim zacierze mie-
h$émy0,5 ccm , a w odfermentowanej brzeczce
1,2 ccm., sita diastazu jest normalna i jesli
tylko drozdze byty dobre, i fermentacya
dobrze prowadzona, odfermentowanie musi
by¢ dobre.

Jesli w stodkim zacierze jest 0,5 ccm,
a w odfermentowanej brzeczce mamy wie-
cej anizeli 1,2 ccm. bedzie to dowodem, ze
stodu dosy¢ uzyto, lecz, ze stéd ten byt
zty, zaplesniaty i nie majacy sity odpornej
na inne mikroorganizmy i kwasy zgubnie
nan dziatajgce w czasie koncowej fermen-
tacyi. Jesli stéd byt zty, albo w zacierze
przeparzony, powinniSmy o tem wiedzieé
z obserwacyi i zapobiedz temu. JeSli stod
byt sple$nialty nalezy 3t je?° iloSci uzyé
na poczatku zacieru i sam zacier pod ko-
niec doparzyé do 54° R. a potem zaraz wy-
studzi¢ zacier na 50° R. i doda¢ 14 czesc
stodu w dobrym gatunku. Jesli zacier byt
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przeparzony nalezy tego na przysztos¢ uni-
kac.

Jesli stdd byt dobry, w dostatecznej
ilosci uzyty, nie przeparzony i proba stod-
kiego zacieru wypadia dobrze' (0,5 ccm.)
a odfermentowana brzeczka pokaze wiecej,
niz 1,2 ccm., bedzie to dowodem, ze droz-
dze i fermentacye mamy zle i nalezy przy-
stapi¢ do ich naprawy podiug wskazowek,
nalezagcych do nauki o drozdzach.

Stowem, wyzej przedstawiona proba
sity diastazu zacierdw daje niestychane ko-
rzysci przy kontroli fabrykacyi gorzelniczej.

W celu predkiego powszechnego za-
prowadzenia metody badania sity diastazu,
prosimy Szanowne redakcye naszych pism
gorzelniczych, aby albo wprost wigkszg
ilos¢ wyzej wymienionych, a potrzebnych
do tej préby przyrzadéw sprowadzity dla
swych prenumeratoréow, lub tez poradzity
to zrobi¢ magazynom technicznym z przy-
rzagdami gorzelniczymi, we Lwowie i w Po-
znaniu, aby one w potrzebne narzedzia
sie zaopatrzyty. Dla prenumeratoréw, znaj-
dujacych, sie w Rosyi i majgcych trudnosé
w sprowadzeniu towaréw z zagranicy, po-
stanowitem Kkilka przyrzadow sprowadzié
i odstgpi¢ potrzebujgcym i prosze w tym
celu zgtasza¢ sie pod adresem poczta Cze-
czetnik gub. Podolska.

Jeszcze wzmianka

0O wyrobie stodu
z jeczmienia beztuskowego.

Jak to juz w ,,Grorzelniku" z dnia 15.
lipca 1894. rocznik VIII. obszerniej zazna-
czytem, tak i teraz dla unikniecia pomyiki
przedewszystkiem powtarzam, zejeczmien
teztuskowy ,hordeum nudurn* jest zu-
petnie innym gatunkiem zboza, anizeli or-
kisz czyli speUa ,triticum spelta“ (Dun-
kelweizen).

Kazdy z tych gatunkéw zboza dzieli
sie znowu na odmiany, a mianowicie: je-
czmien beztuskowy, na dwurzedowy, ,hor-
deum distichon nudum*® i czterorzedowy
,hordeum vulgare nudum®"; za$ orkisz; na
spelte ,triticum spelta“, orkisz dwuziar-
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nisty ,triticum amileum® i orkisz jedno-
ziarnisty ,triticum monocorum®,

Oprocz tych odmian, oba gatunki réznig
sie zasadniczo, i to bardzo znacznie miedzy
sobg co do swych skiadnikow — podczas
gdy bowiem, jeczmienn beztuskowy posiada
znacznie wiekszg ilos¢ skrobi anizeli jecz-
mien zwykty, i pod tym wzgledem zblizony
jest do pszonicy, to z powoau mniejszej
zawartosci kleju roslinnego, a tern samem
tatwiejszej rozpuszczalnosci skrobi znacznie
ja — jaku materyat do wyrobu stodu prze-
wyzsza, to natomiast orkisz, jako posiada-
jacy wielkg ilos¢ tego kleju a bardzo mato
skrobi, przez co nietylkc iz rozkitad skrobi
jest bardzo utrudniony, aie otrzymac sie
moze stdd bardzo ubogi w diastaze, wecale
sie do tego celu nie nadaje.

Z pomiedzy gatunkéw jeczmienia bez-
tuskowego najodpowindniejszym na wyréb
stodu jestjeczrniencwurzedowy ,hor-
deum distichon nudum®.

Oprocz dawniejszych prob, o ktdrych
w ,Gorzelniku" wspomniatem, przeprowa-
dzatem obecnie caly szereg dosSwiadczen
z tym jeczmieniem przerabiajac go na stod
z rzedu przez 32 dni.

W czasie tym, zatartem 1.775 cm. kar-
tofli o procentach skrobi od 20 do 15%6
z dodatkiem 52 cm. jeczmienia beztusko-
wego na stéd i otrzymatem 1z tego 22.079
stopni hektolitrowych wodki.

Gdybym zechciat specytlkowac¢ ilosé
zacieranych kartofli o rozmaitej zawartosci
skrobi dla wykazania, ile skrobi zatartem,
to rachunek ten magtby sie wydawac nie
prawdopodobnym — dla tego go tu pomi-
jam — lecz tylko nadmienig, Ze tak samo
przy uzyciu 31/2 procent tego stodu (liczac
jako jeczmien) jak tez i 2% procent, tg-
cznie z hotowica, scukrowanie zacieru
byto zawsze bardzo dobre, a odfermento-
wanie rowniez.

Drozdze, na ktdére bratem tego stodu
tylko 25, 20 a nawet i 15 kg. z dodatkiem
okoto 100 litréw zacieru S$wiezego (do 20-tu
i kilku korcy mieszanych Kkartofli) okazy-
waty po zadaniu 16—17% S., i fermento-
waty zywo i falujgco, tak samo, jak sie to
nam starszym gorzelnikom z btogich czasow
epoki suchego stodu przypomina. Drozdze
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odbieratem stosownie do potrzeby na 5 do
6% S, ktore przy 12—13° R zadane ogrze-
waty sie w przeciggu 14 —16 godzin o 11 do
12° R. i w tym czasie dotyczacy cukier
odrobity.

Tyle ze strony praktycznej, na pod-
stawie ktorej moge kolegom szczerze ra-
dzi¢, aby, gdzie to jest mozebnem, jeczmien
beztuskowy na stéd uzywali.

Co za$ do strony teoretycznej, to juz
Pan Syniewski bedzie taskaw poda¢ swe
sprawozdanie, ktéremu probke tego stodu
do analizy pizestatem.

Przeszedtszy teraz znowu do stodu ze
zwyktego jeczmienia, zatuje' nieraz, ze za-
rzad dobr z powodu licznych zamowien
i zwiekszonej potrzeby nasienia tego je-
czmienia, nie dal mi go wiecej do prze-
rébki.

A. Jenik.

0 zacieraniu kukurudzy
metodg Biieiielera.

Uwazam za obowigzek podzielenia sie
z czytelnikami ,,Gorzelnika“ mojern doSwiad-
czeniem co do przerobu kukurudzy metodg
Biichelera, gdyz od dwdch miesiecy pracuje
podtug tej metody, i po dokonaniu poro-
wnawczych prob starym i nowym sposobem
znalaztem metode Biichelera stanowczo ko-
rzystniejsza. Postepuje w nastepujacy spo-
sob : Daje na 2 kg. wody 1 kg. kukurudzy
ktdrg sypie nie do wrzacej wody, lecz do
zwyktej cieplej wody, otrzymywanej z de-
flegmatora, gdyz za niepraktyczny, a nawet
niebezpieczny uwazam przepis Maerckera
sypania ziarna do wrzacej wody, bo mozna
przytem bardzo tatwo robotnika, sypigcego
ziarno, poparzy¢. Zresztg sypanie ziarna na
wrzacg wode nie pomoze do utrzymania
ziarna i wody we wrzeniu, jeSli przez caty
czas parowania nie puszcze do parnika do-
statecznie silnego strumienia pary, aby ta
calg zawarto$¢ parnika przenikata stale
i we wrzeniu utrzymywalta.

Juz to, mojem zdaniem, zte wydajnosci
z parowanego zhboza przypisa¢ bardzo cze-
sto nalezy zbytecznej oszczednosci pary,
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gdyz do rownomiernego uparowania ziarna
niedostatecznie jest utrzymywa¢ w parniku
pewne cisnienie, lecz potrzeba, 1) aby by-
stry strumien pary przenikat calg zawar-
tos¢, 2) aby w ciggu pierwszej godziny
parowania, dopodki ziarno cate do wnetrza
nie napecznieje, nie podnosi¢ ci$nienia po-
nad 2 atmosfery. Na to za$ potrzeba rownie
silnie gorg parnika pare wypuszczaé, na
ile dotem para przybywa. Przy energicznem
wypuszczaniu pary z parnika w ciggu dru-
giej godziny, gdy ziarno juz jest rozgoto-
wane w potowie, narazamy sie na wyrzu-
cenie ziarna tub krochmalu rurg odprowa-
dzajaca zbyteczng pare, to tez rure te nalezy
wpusci¢ do komina ekshaustorowego, aby
przerzucany krochmal nie ginat na dachu
gorzelni, lub w kanale, lecz dostat sie do
zacierni  Rura wypuszczajgca zbyteczng
pare z parnika winna by¢ wpuszczong do
wnetrza parnika i tam zaopatrzona w dro-
bne dziureczki, przez ktoreby sie ziarno
przecisng¢ nie mogto, a tylko zbyteczna
para ulatywata. Ale i przy takiem urzadze-
niu jeszcze sie nalezy pilnowaé, aby np.
przy parowaniu drugiego dziennego zacieru
krochmal nio dostat sie do studzacego sie
pierwszego zacieru, gdyz zgingtby w nim
niescukrowany bez pozytku. W takim razie
radze wypuszcza¢ pare z parnika w ciaggu
drugiej godziny parowania powoli i ostro-
Znie, a po wypompowaniu pierwszego za-
cieru i wyptukaniu zacieru pusci¢ do par-
nika pare dotem petnym strumieniem na
10—15 minut, a gorg parnika wypuszczac
ja natyle, aby cisnienie w parniku nie prze-
kraczato pozadanego cisnienia 55 -60 fun-
tow.

W ten spos6b parujac 2[j2 godziny,
mozna najsuchszg kukurudze dobrze upa-
rowaé. Lecz aby z tak uparowanej kuku-
rudzy mie¢ maksymalne wydajnosci, docho-
dzagce do 60 litrowych stopni z kilograma
krochmalu, radze zarzuci¢ metode zaciera-
nia, praktykowang dotychczas przy zacie-
rach kartoflowych, a zaciera¢ metoda Bii-
chelera, t.j. da¢ do zacierni na ilo$¢ pa
rowanego ziarna 2200 stodu, wypusezac
uparowang mase szybko, przy tefnperatu-
rach 58'62 R., po wypuszczeniu calej za-
.wartosci z parnika ostudzi¢ zacier ,na
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50 R. i doda¢ reszty stodu w ilosci 15 do
18°/0 i cukrowac¢ przy temperaturze 50 do
51° R. w ciggu |—1%7a godziny. Przy te
metodzie odfermentowanie zacieréw kuku-
rudzianych bedzie tak samo doskonate, na
C°, jak podtug metody cukrowania przy
43° R., ale w stodkim zacierze cukru nedzie
wiecej, wiec i wieksza wydajnosc.

Wiekszg ilos¢ cukru nalezy sobie obja-
$ni¢ tem, ze przy szybkiem wypusczeniu
ktére przy metodzie
Biiehelera trwa 20 -25 minut, nie spala
sie ani krochmal, ani cukier, ktérego w ku-
kurudzy bywa wielka ilos¢, podczas Kkiedy
przy powolnem zacieraniu w ciggu godziny
do 1'/2 godziny, ktore ma miejsce przy wy-
puszczaniu masy z parnika przy 44° R,
masa krochmalana w drugiej potowie zacie-
rania wypuszczona, jest po czesci przepa-
lona, ciemnobrunatna, cuchngca spalenizng
i gorzka w smaku. To tez metode Biiche-
lera radze stosowac przy parowaniu ziarna,
a nawet przy parowaniu Kkartofli, o ile oko-
licznosci na to pozwalajg. Nie powinno nas
zraza¢ wieksze zuzycie stodu przy meto-
dzie Biiehelera, bo z stodu tego otrzymamy
takze spirytus prawie nie drozszy od spi-
rytusu, otrzymanego z kukurudzy.

Nie radze wogdle spekulowac¢ na oszcze-
dno$¢ stodu, bo mozna przytem poniesé
dotkliwe straty na wydatkach spirytusu,
aby jednak nie grzeszy¢ z drugiej strony
rozrzutnoscig stodu, radze ile moznosci co-
dziennie bada¢ metodg Effronta, ile stodu
do zacieru uzywac¢ wypada Jest to metoda
bardzo pozyteczna, bez niej gorzelnik cho-
dzi po omacku, to tez potrzeba aby wszy-
scy gorzelnicy polscy jak najpredzej z tg
metoda sie oswoili i stale owg prébe wy-
konywali, gdyz 7 jej pomocga dokladnie ozna-
czymy, ile stodu uzy¢ winnismy, aby nie
tylko zacier byt scukrowany, ale aby byta
w zacierze pewna przewyzka diastazu, po-
trzebna do przemiany dekstryn na maltoze,
w czasie koricowej fermenlacyi. Nawet po
ukonczonej fermentacyi zacier powinien za-
wiera¢ pewng ilos¢ diastazu, jesli odfer-
mentowanie ma by¢ mozliwie najlepsze.

Podatem wiec te metode wraz z nor-
Uialnerpi ilosciami diastazu w stodkim i od-
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fermentowanym zacierze, wyprébowanymi

przez Biichelera gruntownie.

OsSwiadczam wrecz, ze dotychczasowa
metoda oznaczania jodem cuKrowanis. wo-
bec metody EfTronta nic nie warta, i na-
lezy ja zupetnie zarzucié, t. j. zastgpi¢ me-
todg Effrontr, a wtedy dopiero gorzelnictwo
stanie na niewzruszonych podstawach,
i przestanie bigdzi¢ po manowcach w po-

szukiwaniach zg przyczynami niezadowa-
lajagcych wydatkéw.
Uzupetnie moje uwagi 0 przerobie

kukurudzy: Przy zacierach kukurudzia-
nych nalezy bra¢ do zacierow drozdzowych
przynajmniej 5% maki i stodu, bo sam za-
cier kukurudziany jest dla drozdzy niedo-
statecznem pozywieniem. Poniewaz i w gto-
wnym zacierze drozdze nie znajdg w ku-
kurudzy destatecznego pozywienia, nalezy
jaknajsilniejsze drozdze przygotowac aby
zapas sity wystarczyt im do odfermen-
towania catej ilosci cukru zacieru kukuru-
dzowego, mato dla nich pozywnego. W tym
celu nalezy zacierek drozdzowy robi¢ gesty,
arozdzarki dula¢ prawie do petna zacierem
kukurudzianym, zacierek kwasi¢ mocno do
2,8—3° podtug Delbriicka, drozdze przy
niskiej temperaturze z matkg ztgczac, po
zwoli¢ im odfermentowaé do 5° B. a pc
odebraniu matki na 2 godziny podmtodzié
stodkim zacierem.

Do zacierku dawa¢ ,zakwasku“, po
ukwaszeniu sterylizowa¢ do 60° R. i raz
na tydzien albo dwa tygodnie wzmacniaé
drozdze zmniejszeniem kwasu, oraz rege-
nerowa¢ matke i zakwasek ’/4°/0 kwasu
siarczanego w ciggu Ys godziny. W ten
sposOb postepujac, nie bedziemy mieli za-
dnych wahan w wydajnosciach i odfermen-
towaniu kukurudzianych zacierdw.

Wracajgc jeszcze do zacierania metodg
Biichelera dodaje, ze oprdcz wyzej wy-
mienionej korzysci unikniecia przypalenia
cukru i krochmalu, wydmuchujac z parnika
przy 60° R., a cukrujagc przy 50° osiggamy
jeszcze inne korzysci, a mianowicie:

1. podczas zacierania wywigzuje
na 0.1° mniej kwasu w zacierze.

2. wode, jaka potrzebujemy do zacieru
poda¢ dla dopetnienia kadzi fermentacyjnej,

sie
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mozemy doda¢ przy temperaturach 60 do
54° R. i zniszczy¢ szkodliwe bakterye, znaj-
dujace sie w wodzie.

3.
na pospiechu w iubocie, co oprécz wygody
daje korzy$¢ na oszczedno$ci opatu, gdyz
krotszy czas maszyny w ruchu sie znaj-
duja.

Tak n. p. przy 3 zacierach kukuru-
dzianych przy robocie metodg Biichelera
koncze roboty na 2 godziny wcze$niej, co
sie rowna oszczednosci 120 klg. drzewa
dziennie

Dowiaduje sie, ze pan K. Morawski
z Raty, zacierajagc takze kartofle metoda
Biichelera, tak samo lepsze otrzymuje re-
zultaty. Szczego6lniej w takich gorzelniach,
gdzie mieszadta w zacierniach ruch maja
bardzo powolny i niedoktadnie zacier mie-
szajag, metoda Biichelera jest deskag zba-
wienia, chronigca od bardzo dotkliwych
strat wskutek przeparzenia stodu w czasie
wydmuchiwania kartofli. To tez spotkatem
kiedy$ na Podolu Ruskiem w kilku starych
gorzelniach zastosowang owg metode przez
starych gorzelnikow, jakkolwiek bezwiedng
instynktownie, ale tern niemniej z bardzo

dobrym skutkiem.
F. Turkowski.

Czes¢ ekonomiczna.

Viribu8 unitis!

Wiadomo jest ogdlnie, ze gorzelnie ga-
licyjskie z matym wyjatkiem tych, ktore fun-
keyonujag w potgczeniu z inng gatezig prze-
mystu, dajg dardz > mierne wyniki finansowe !
Polega to przewaznie na tem, ze po wiekszej
czeSci za mato majag wyznaczonego kontyn-
gentu, i ze produktu swego nie potrafig, wzgle-
dnie nie mogag w obecnych warunkach spie-
niezy¢ nalezycie! Nie majac bowiem pojedyn-
czo, przy niewielkich ilosciach produktu, innej
drogi zbytu, jak sprzedaz miejscowym hurto-
wnikom ewentualnie rafinerom, bywajg pro-
ducenci spirytusu przy sprzedazy nawet kon-
tyngentu przez takowych najczesciej wyzyski

wani, ktorzy sami cene niemal dyktuja,
zwitaszcza, je$li sprzedajacy, co czesto bywa,
na kilka miesiecy najprzéd biorg zaliczke,

przy metodzie Biichelera zyskujemy
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Dalej tracg jeszcze wiecej, a niepomier-
nie, przy sprzedazy ekskontyngentu,
wreszcie uchodzi ich znaczny zarobek, osiggnaé

sie dajacy, przy sprzedazy produktu swego
nie w postaci surowki ale spirytusu rektyfi-
kowanego, a ktory to do$¢ znaczny czysty

zysk na przerafinowaniu (przy wielkich ilo-
$ciach) ptynie do kieszeni przedsiebiorcow po
stronnych, nawet galicyjskich.

Gtownym wiec postulatem gorzelniczo-
gospodarczym, powinno by¢ dazenie do usu-
niecia, czem rychlejszego, cych wszystkich
strat, a to da sie tylko osiggna¢ przez zato-
zenie wielkiej lafineryi zwiazkowej spirytusu,
ktérej zadaniem bedzie odbiér od stowarzy-
szonych wiascicieli gorzeln wszelkiej ich pro-
dukcyi, tak kontyngentu, jak ekskontyngentu,
celem przerafinowania i najkorzystniejszego
spieniezenia takowych.

Koszt postepowania technicznego, rekty-
fikowania spirytusu, przy zakroju fabrycznym
mniejszym, nie koniecznie sie pizedstawia
korzystnie, przy zakroju jednak przerobu ja-
kich 7000 hektolitrow miesiecznie, nie wy
niesie ponad trzecig cze$s¢ przecietnego plusu
ceny rektyfikatu nad najwyzszg cene targowg
suréwki, ergo produkt stowarzyszonych go-
rzeld, przerektyfikowany we wilasnej zwia-
zkowej rafineryi, otrzyma zawsze przynajmniej
najwyzszg cene targowa, précz tego ale je-
szcze znaczny zarobek na rektyfikacie, o czem
przy koncu powtdrnie wspominam.

Ekskontyngent za$, wydany rafineryi
zwiazkowej, daje to bene, ze ile obrachunek
ogo6lnego dowozu ekskontyngentu do rafineryi
wykaze, tyle alkoholu przy rachunku eksportu
rafineryi za granice, catkowicie z podatku po
normie ekskontyngentowej, t. j. po 45 zir.
za hektolitr, zwalnianym bywa, a dochodzi do
tego eksportowa premia rzagdowa, ktéra w pra-
ktyce 3 zt od hektolitra wynosi, czyli wzig-
wszy przecietng cene rektyfikatu za granica
po 25 frankdéw zz zir. 12.50 -+ 3 otrzymuje
my za ekskontyngent rektyfikowany 15.50 zir.

Nie tylko ale osiggniecie pewne, do
brej ceny za surdwke, bedzie rezulta-
tem zalozenia wielkiej zwiazkowej rafineryi,
ale fachowcy, dtugoletniag praktyka w tym
kierunku specyalnie doswiadczeni, wyliczaja,
bioragc jak najpessymistyczniej caty raciiunek,
ze précz tego przypadnie bezwarunkowo kilku-
nastoprocentowa dywidenda od kapitatu udzia-
towego. Wychodzac za$ z zalozenia, ze w Ga-
licyi 650 gorzelniom wolno kontyngentu i eks
kontyngentu razem, kazdej po 1650 hektol.,
czyli ogétem 1.072500 hektolitrow produkowac,
a z tego jest kontyngentu 400.000 hekt., to
mozna jeszcze ekskontyngentu produkowac
przeszto 600,000 hektol., skoro za$ dobijanie
sie u rzadu o powiekszenie kontyngentu po-

Ytribus unitis.
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zostaje bezowocnem a spieniezanie za pomoca
wspélnej rafineryi eksKontyngentu jest tak
korzystne, to wtasciciele gorzeld, majac swa
wielka wspo6lng rafinerye moga dowolnie po-
dnosi¢ pro¢lukcye ekskontyngentu ! (? prz. Red.)

Szkic finansowy interesu rafineryi spiry-
tusu — wiekszego zakroju na zy-
czenie sfer kompetentnych za posrednictwem
redakcyi ,,Gorzelnika“, kazdej chwili przedto-
zony by¢ moze.

Fundusz do przedsiemorstwa tego, z ka -
pitatem zaktadowym oraz obrotowym, nie prze-
nosi 500,000 zir i winien by¢ akcyami, resp.
udziatami stworzony. Sprzedaz 1000 akcyi
lub udziatéw, po 500 zir. pomiedzy 650 go-
rzeln w Galicyi nie powinna by¢ trudna,
gdyby ale pomimo tego, tylko mniej wiecej
potowa tj. 300 gorzelh po jednej tylko akcyi
nabyto, to brakujgce 700 akcyi t. i. kapitat
350.000 przyjdzie zawsze jeszcze z tatwoscig
ztozy¢ kilkunastu lub kiku nawet wybitnym,
a znanym takze z zamozno$ci obywatelom,
ktorzy od witozonego kapitatu swego mieliby
wysoka dywidende.

Wreszcie kwota 500,000 zir. jest tu
bardzo zasobnie unormowang, w kazdym razie
nie w samych poczatkach interesu w catosci
potrzebng, moznaby bezpiecznie przedsiebior-
stwo rozpocza¢ i prowadzi¢ kapitatem 300 ty-
siecy ztr. a poOzniej druga emisya( akcyi ze-
bra¢ brakujagce 200.000 zir.,, jak to analo-
gicznie, Swietnie sie rentujagce ,Warszawskie
Towarzystwo oczyszczania i sprzedazy spiry-
tusu® uczynito.

Towarzystwo to, jak i takie same, po
innych krajach wszedzie dobrze prosperujace,
mogg nam stuzy¢ jako dowdd, ze muszag sie
wiascicielom gorzelh przedsiebiorstwa te na-
lezycie optacac.

Wspomnie¢ ta takze nalezy, ze z dobrym
interesem dla zatozycieli przedsiebiorstwa fi-
nansowego, potgczy¢ tu mozna i te korzysc,
ze wiascicielom gorzeln, potrzebujgcym na pe-
wien czas przed odstawg surdéwki zaliczki,
fabryka do pewnych wysokos$ci, stosownie do
ilosSci ich produkcyi, z obrotowego kapitatu
udziela¢ moze, liczac sobie zwykty procent
od udzielonej kwoty, od chwili dania pienie-
dzy az do dostawy produktu, czyli ze chroni
tern samem stowarzyszonych przed wyzyskiem
na cenie ze strony odbiorcéw innych.

Im kraj jest biedniejszy, tern wiecej mu-
simy sie szczerze i zapobiegliwie a uporczy-
wie skupia¢ w dazeniu wuzdrawiania i podno-
szenia jego dochodow, a tern dotkliwsze beda
skutki zaniechania mozliwych dzwignien eko-
nomiczno finansowach, takowych system za$
winien by¢ przystosowanym dc ekonomicznych
warunkow kraju.
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Forsa gospodarcza Galicyi przewaznie po
lega na gorzelniach; nie wolno nam wiec dac

sie i w tym jedynem prawie gospodarczym
przemysle wyzyskiwa¢. Nie wprowadzajmy
w biad siebie samych i obcych, szczegdlniej

w obecnej chwili, wobec niedawnych przejsé¢
w niektérych instytucyach finansowych w Ga-
licyi, jakoby$my juz catkiem zniedoteznieli,
miejmy wiare w siebie i pokazmy, ze uczci-
wie, umiejetnie i dodatnio pracowaé i samemu
administrowaé sie potrafimy! W ,Warsza-

wskiem Towarzystwie oczyszczania i sprze-
dazy spirytusull pierwsze dwa lata zle sie
dziato, byty straty, bo ster przedsiebiorstwa

oddano ludziom bez fachowej wiedzy irutyny
kupieckiej, po6zniej jednakze po przeprowa-
dzeniu zmian i zaangazowaniu wyprébowanych
fachowcow, prospeimwato Swietnie, ptacito kil-
kunastoprocentowe dywidendy, procz odtoze-
nia odpowiednich kwot na fundusz rezerwowy
itp. i tak samo dzi§ po zaprowadzeniu monc
polu w Rosyi znakomicie sie rentuje, otrzy-
mawszy kontrakt na rektyfikowanie dla rzadu.
Idzmy $ladem kongresowych obywateli w ich
zaradczosci i samopomocy; je$li sami sobie
nie pomozemy, nikt inny tego nie uczyni.

Krytykorad.

Wykaz produkcyi i obrotu spirytusu
w Austryi w grudniu 1898 roku.

stopien hl. po
35 ct. 45 ct.
hl. czystego alkoholu.
I. OPLATA 0D PRODUKCYI.
1. Oznajmiono do wy-
robu 25.70
I. OP.ATA 0D KONSUMCYI.
2. Wyrobiono .
3. Wprowadzono do
wolnych sktadd w
a) z Lrzedlitawii. 513,148 118.841
b) z Weg er 2,261 136
e) z Bosnii i Herce-
gowiny . .o
4. Wywieziono :
a) za optatg podatku 85/ 62 10
b) bez optaty :
do zaktadow
w Przedlitawii 98.452 22578
do zaktadow
w Wegrzech . 2,706 368
do zaktadow
w Bosnii .
za granice 13,861
do innego zuzycia
bez optaty po
datku. 150 14,282
*Przy boczna rada rzeczoznawcoOw
dla podatkow konsumcyjnycli. Najwyz

szem postanowieniem z dnia G marca b. r.
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zatwierdzony zostat nowy statut dla przybo-
cznej rady rzeczoznawcOw, ustanowionej Najw.
Ipostan. z dnia 3 stycznia 1895. Wediug tego
mstatutu majg zasiadajacy w radzie rzeczo-
Iznawcy wydawaé swg opinie o kwestyach
iprzedktadanych im przez austryackie mini-
steryum skarbu. Przedmiotem pytan moga
by¢ przedewszystkiem:

ai zamierzone ustawodawcze postanowie-
nia, o ile one zawierajag ograniczenia lub
zobowigzania, jakie co do lokaléw wyrobu,
przyrzadéw postgpowania technicznego, ma-
teryatow przerabianych i produktu opodatko-
wanego maja by¢ natozone na podatkujgcego
w celu kontroli skarbowej.

b) zamierzone
zmiany, o ile one sie
zobowigzan pod lit. a.

0golne
tycza ograniczen lub

c¢) Rekursy stron, ktére majg by¢ roz-
strzygane przez ministeryum, o ile to roz-
strzygniecie zalezy od kwestyi tecnuicznej
natury.

Do wyboru sg powotani:

a) Do rady dle opodatkowania piwa te
izby handlowe i przemystowe, w ktorych
okregu w ostatniej kampanii przed dniem
wyboru wywarzono conajmniej 500,000 hi.
piwa.

b) Do rady dla opodatkowania spirytusu
kazda izba handlowa i przomystowa w Kktorej
okregu w kampanii ubiegtej przed dniem
wyboru, wywieziono z gorzelh, podlegajacycii
optacie konsumcyjnej co najmniej 50 000 hl.
alkoholu, jak (ez kazda izba handlowa’ prze-
mystowa, w ktorej okregu w kampanii, ubie-
gtej przed dniem wyboia opodatkowane w go-
rzelniach, podlegajacych optacie od produkcyi
conajmniej 2000 alkoholu, dalej te krajowe
rady kultury, towarzystwa rolnicze, towarzy-
stwa lub zwigzki fachowe, ktore c. k. mini-
ster skarbu do wyboru na jeden okres prze-
znaczy.

Kazda do wyboru uprawniona izba han-
dlowa przemystowa wybiera do odnosnej
rady Cztonka rady i jego zastepce na tat trzy.
Do wyboru powotane rolnicze zwigzki wy-
biergja razem 7 cztonkow i tylez zastepcow
z kota przedsiebiorcow rolniczych gorzeln.
C. k. minister skarbu oznacza powotanym do
wyboru korporacyom ilo$¢ cztonkow mogacych
byé przez dang korporacye wybranych.

*Sprawy gorzelniane w Sejmie. Na
posiedzeniu z dnia 27. marca b r. uchwalono na
wniosek p. Abrahamowicza w sprawie
uregulowania indywidualnego rozktadu kontyn-
gentu 5voOdozanego, poczawszy od kampanii
gorzelnianej 1899/1900 nastepujace rezolucye:

Sejm wzywa rzad: |. By w projekcie
dotyczacym uregulowania indywidualnego roz-

administracyjne
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ktadu kontyngentu wodczanego na dalszy Il. By w rzeczonym powyzej projekcie
okres, rozpoczynajacy sie z kampanig gorzel- ustawy kontyngentowej zabezpieczyt sobie
niang 1899/1900, wzglednie przy ustanowie pewien rozporzadzalny zapas kontyngentu

niu i nadaniu rzeczonych norm, zapewnit rol- wo6dczanego, dla obdzielenia gorzeln rolniczych
niczym gorzelniom tak nowo powstatym, a tylko juz istniejgcych a statym kontyngentem dc-
czesciowo lub wcale nie uposazonym statym tad nie obdzielonych, ewentualnie gorzelni
kontyngentem, jak niemniej gorzelniom rolni jw przyszlosci powstaé mogacych przez zare-

czym nowo powstaé mogacym odpowiedni ich
produkcyi rolniczej kontyngent wddczany,
jednak, aoy przeto naoyte niejako prawa przez
istniejagce juz gorzelnie rolnicze co do ilosci
ich wyrobu wodki w granicach kontyngentu
naruszonemi nie zostaty.

D i oT o n e

poszukuje od I. lipca b. r.

zdolnego i energicznego z fabrykacji obeznanego
kierownika tecsnicsnego

Reflektant musi by¢ obznajomiony ze starg
metodg, jakotez metodag przewietrzania
i melasowg, musi dawa¢ wysokie wydatki
i wyrabia¢ trwate drozdze. Przy zadowalaja-
cych wynikach bedzie posada dobrze dotowana,
przyjemna i stata.

Reflektanci z | a referencyami maja sie

zgtasza¢ pod

6. K 218 b Heeserslein k Yogler, Wen |

Folwark ZAtL UCZE nad Prutem

poczta i stacya kolei Matyjowcc

ma na sprzedaz 10 wagond6w Kartofli
»,OneidaK i ,Imperator®
po cenie 1*25 zir. za wagon loco stacya kolei.

Obydwa gatunki sg wczesne, plenne i do-
bre do jedzenia. Nizej 10 cetnaréw nie wy-
syta sie. Worki po cenie zakupna.

GORZELNIA CHORZELOW + Miela

ma bardzo tanio do sprzedania, czesciowo

lub razem:

Dwa kotlty odpedowe miedziane po 25 hl.

pojemnosci, Alcmbik, 8 hl. pojemnosci, Tl*zy

talerze Pistoryusza duze. Ozicbialnik (tru-

bnik) Kociot parowy duzy, o cisnieniu 3ta

atmosfer. Parnik flaiizcgo na 20 *ctm. kar-
tofli. Gniotownik walcowy.

Wszystko w dobrym stanie. — Ogladngc'
mozna w ruchu do 1-go maja b. r. lub
pézniej rozebrane.

zerwowanie z ogolnego kontyngentu na uustry-
acka potowe panstwa przypadajacego przede-
wszystkiem 40% jak® praecipuum na korzys$c
gorzelni rolniczych, przeznaczajagc dopiero re-
SZuujacych 60% do réwnomierneho rozdziatu
dla wszystkich uprawnionych gorzelni.

t} o s z e n i a
Dobrze polecony
Zdolny gorzelnik

zarazem mechanik

poszukuje posady,
gdzieby mogt nadzorujac gorzelnie, jednocze-
$nie prowadzi¢ warstat reperacyjny dla ma-
szyn rolniczych z miejscowych folwarkéw
i okolicy, tudziez na zamdwienia wyrabiac
i instalowaé¢ maszyny dynamo-elektryczne do
oSwietlenia, elektromotory, telefony, wodociagi,

kopaczki i prasy do torfu i t. p.

Dla jednej lub drugiej, a w razie po-
trzeby dla obu gatezi bedzie trzymat facho-
wych pomocnikow.

Posade moze objag¢ od ].
Blizszych wiadomosci udzieli

p. A 1Din Bilicz,

kierownik gorzelni w Wolicy komarowej p. Sokat.

maja b. r.

Od przysztej kampanii
potrzebny
KISROWCK 60RZ1ILH!
do Wegier.

Zdolni fachowcy moga nadsetaé oferty z po
daniem warunkéw i Swiadectwami.
Adres: J. Lietzow, Barcs, Ungarn.
(Ofeity w niemieckim jezyku, — Przyp. Administr)

POLECAM
Urzadzenie przeciw zatkaniu sie

ciggtego aparatu odpedowego
(. R G. M. Nr. 111515)

Urzadzenie to odznacza sie tem, ze.
1 Aparat sie nie zatyka,
2. ldzie spokojnie i regularnie,
3. Sita spirytusu jest wyzsza,
4. Zuzycie pary jest mniejsze.
Na zyczenie moge przesta¢ dwuletnie refereneye.

St. Mikotajczak, kierownik gorzelni.
Aleksandra, p. Csokonya, Com. Somogy (\Vggry).



