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Czynigc zado$¢ przyrzeczeniu, pisze ni-
niejsze sprawozdanie, tuszgc, ze po ukon-
czeniu ruchu gorzelni nie bede ostatni, tem
wiecej, ze takie zreasumowanie pracy dla
obopdinych korzysci moze sie na co$ przy-
da¢. Organ za$ nasz nie na to jest, aby
nam tylko zagraniczne wiadomosci podawat,
na ktérych przewazna cze$¢ naszych go-
rzelh wzorowang by¢é nie moze; jezeli za$
kilkunastu kierownikdw w swych postepo
wych gorzelniach co$ nieco$ sobie z nich

przyswoi, to jeszcze nie dowdd, aby i ,kie-
ratowo-kilsztokowe“ gorzelnie w ich $lady
iS¢ miaty.

»,CO wie$ to inna piesnltak samo i tu,
co gorzelnia, to innej, a lokalnej czysto
natury rady potrzebuje, bo n. p. w tej zla
woda, w tej ciecze z dachu, $cian i powaty
na roboty przedwstepne gorzelnika, w owej
znow wszystko, nawet sam budynek, jest
tak staby, ze doprawdy dziwi¢ sie nalezy,
jak mozna w takiej ruderze pracowac;
w innej za$ zrostownia, ta najwazniejsza
cze$¢ fabryki jest nizej krytyki itd.,, a z ta-
kich to wiasnie sg nam opisy potrzebne
i cho¢ moze bytoby komu je poda¢ do wia-
domosci, to jednak ci siedzg cicho, powo-
dujgc sie falszywym wstydem, no i bojazniag
zastuzenia sobie na nazwe pismaka rady-
kalnego, moze nawet socyalisty, a w rezul-
tacie utraty chleba; tak pessymistycznie
zapatrujgcych sie na postep czasu jest nie
stety bardzo wielu i ci to nie widzg (prze-
praszam za wyrazenie) dalej jak na koniec
nosa swego; do nich to odzywam sie pro-
szac: piszcie, chwalgc, co jest pochwaty
godne, a gancie zte urzadzenia, przytoczy-
wszy namacalne korzysci cho¢ wzglednych
ulepszen, a z pewnoscig, gdy z niemi ren-
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townos$¢ z prowadzenia gorzeln sie okaze,
to i nasz byt uczynimy lepszym.

To, co zamierzam napisaé nie jest nic
nowego, ale od$wiezywszy dodajagc co$
z praktycznej inowacyi mozna i tem szer-
szy og6t czytelnikbw zainteresowaé, tem
bardziej, ze pracuje w gorzelni, ktéra pra-
wie zadnym postepem w terazniejszych
czasach co do urzadzenia nie grzeszy — ot
jest to sobie fabryka, z biegiem czasu przez
domorostych przewaznie majstrow ulepszona,
dla tego to, jako z takiej, rad bede, gdy
opis postuzy bodaj na co badz.

Zanim jednak do rdzenia wiasciwego
sprawozdania przystapie, musze najprzod
urzadzenie gorzelni, w ktorej pracuje, czy
telnikom przedstawi¢, dodajgc jednocze$nie
prawie nad kazdg jej czeScig swoje uwagi.

Samego budynku i ubikacyj opisywaé
nie bede, bo uwazam to za zbyteczne, to
chyba tylko dodam, ze jedno i drugie jest
dobrem, a w danym razie na adaptacye do
urzadzenia postepowej gorzelni przy matych
wktadach dos¢ odpowiednie; rozpoczne
wiec od aparotowni. Kociot parowy z na-
pawa¢zem o 4 atmosf. i 12,7 m. po-
wierzchni ogrzewalnej z kominem 13 mtr.
z dwoma O wewnatrz przedziatami, ktory
podczas wiatru $wietny ma cigg; do wy-
tworzenia dostatecznej ilosci pary 7-2 ctm.
wegli wystarczy, za to podczas spokoju w po-
wietrzu 8 cetnarami jest trudno nawet
nawet minimum pary otrzymac ; kotlj od-
pedowe drewniane po 30 H. llektyfikalor
(9 H.), talerze, oziebiacz i aparat mierni-
czy Beschornera w dobrym stanie, w lokalu
maszyny, dokad przez palowisko si¢ wcho-
dzi. Maszyna ,Weteranl lezgca, 8-konna
z nadzwyczaj wielkiem kotem zamachowem,
notoryczny zartok pary przy matym Kkotle,
idzie bo i$¢ musi, a postarawszy sie 0 zuzy-
tkowanie zwrotnej pary do podpedzania ko-
ttéw odpedowych nic sie prawie pary nie traci,
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gdyz inaczej i 10 ctm. wegli na 4 hl. dzien-
nego wyrobu by nie wystarczyto. W tych
warunkach, w jakich jest utrzymywang,
moze ona jeszcze lat kilka stuzy¢. Pompa
wodna gdzie$ z wielkiej fabryki wyrzucona,
a tu kupiona nie psuje sie, dajgc wystar-
czajgcag ilos¢ wody, ale oliwy duzo konsu-
muje, parnik Hezego, a raczej na sposob apa
ratu nazwiska tego z starego kotta zrobiony
jest wyprébowanym na 3 atm, mieSci w so-
bie 20 korcy kartofli. Para do niego wpro
wadzona $rodkiem i dotem bez rur wewne-
trznych z zwyktym wentytem i rurg wy-
dmuchowag czterocalowa na strych, a raczej
drugie pietro.

Stodownia z zalewnig drewniang o 75
m2 zrostowni, zimna lecz wzglednie do
bra; gniotownik walcowy, strasznie narze-
kajagcy na swojg niedole staroSci, ale
miazdzy. Zaciernia na strychu 6-cio hekt,
z migkkiego drzewa, z mieszadtem wiel-
kiem i silnem, niezle zacier rozbijajgcem,
bez ekshaustora, bo tym jest cata dtugosé
dachu i 2-ma nakrywkami, nad Kkiéremi
to chwile czytelnika zatrzymam.

Prosze sobie wyobrazi¢ 212 metr. koto
z 3," desek na do$¢ grubych listwach zbite,
tymi dwiema potdwkami parobek podczas
zacierania tak zrecznie manipluje, Zze saty-
sfakcya patrze¢, najciekawszg zas$ jest chwila,
kiedy po wydmuchaniu rozbryzgang mase
przed chwilg uzywang do zamiatania stry-
chu miotlg, owe nakrywy S$ciera — w tej
chwili to szczerze pragne mie¢ obok sie-
bie jakiego satelite Maerkera celem poka-
zania koniecznej czystosci, a jesliby miat
jakie grymasy w swej dobrze urzadzonej

gorzelni, tutajby z nich radykalnie sie wy-
leczyt.

Chtodnik réwniez na strychu madgtby
juz przed paru laty iS¢ w dobrze za-

stuzony stan spoczynku, lecz trudno, nawet
toczace go robaki i widoczne rany kociu-
bami zadane, zwitaszcza w nadgnitych miej-
scach, nie moga go od jego przeznaczenia
uwolni¢ i do niego to zdatby mi sie jaki
bakteryolog, cho¢ juz nie Pasteur, to bodaj
blizszy Koch do zbadania w nim, na nim,
pod nim, obok, na polepie i wigzaniu dachu,
obfitos¢ szkodnikow fermentacyjnych nad kto-

Z tegorocznej kampanii.

Nr. 1.

rych rezultatem Swiat by 2z pewnoscig
zdumiat; lecz wuzbroiwszy sie w ming
w stoika i pocieszajagc sie, ze gdzies gorzej
by¢ musi, nauczylem sie z tego nic sobie
nie robi¢ n. b. nie zalujac wapna i rak.

Rezerwoar na wode, réwniez staruszek,
pod samym dachem ponad zaciernig i owym
stawetnym , kilsztokiem* stojagcy, ma pod
sobg dang podstawke blaszana, a $ciekajgca
woda, nie mogac by¢ gdzie indziej odpio-
wadzang sptywa znow na ten ostatni, wzbo-
gaciwszy o tyle jeszcze bakferyami zaciery.
Wycigg na pasie dos$¢ sztucznie pomyslany
z poOtkorcowg paka takze do pasa przycze-
piong i ptuczka reczna w magazynie kar-
tofli dajg cato$¢ przedwstepnych naczyn;
W kadkarni 5 kadzi po 30 hl. z miekkiego
drzewa, tak ciasno ustawione, ze nie mogg
by¢ z zewnatrz woda myte, zaradza sie
brakowi temu w ten spos6b, ze czesto
miatkie wapno miedzy i pod nie obficie sie
sypie, kadzie za$ wewnatrz po kazdorazo-
wem wypréznieniu jakotez rynny przyptly-
wowe i odptywowe goragcem wapnem do-
ktadnie maze, nie zalujagc przytem szczotek
i rak — 4 kadek po 3,50 hl., do hotowicy
izaiazemna drozdze stuzace, sg po kazdem
ich uzyciu wapnione, a oprdcz tego co 3 ci
dzien wygotowywane; 2 mateczniki zelazne
po 50 litr i nieodzowny baniak do chto-
dzenia dopetniajg znow catosci naczyn gto-
wnych; w koncu w magazynie woaczanym

rezerwoar zelazny na 200 hl. i 5 kuf po
45 hl sg dobre.
Opisawszy tak, sadze, do$¢ nalezycie

gorzelnie, w nastepnym Nrze przystgpie do
opisu postepowania technicznego, poczem
podam rezultaty, jakie mi sie udaje os:ggac.

(Dok. nastapi).
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Sposdb oznaczania wstodzie sit? sculrzania
i sity przemiany krocnmalu w stan roz-
puszczalny.

Od czasu, kiedy wprowadzono do go-
rzelni stéd diugi, panuje pod wzgledem sto-
pnia rostkowania ogromna rozmaito$¢, bo
granice dtugosci korzonkéw wahajg sie od
| ;s—3'/* dtugosci ziarna, przyczem Kietki
liscieniowe miewajg 34 do 21/2 dtugosci
ziarna.

Niektorzy gorzelnicy w pogoni za dtu-
gokorzonkowym stodem rostkujg go 8 dni,
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dtugosci, naktadamy na kolbke ze stodem
pierscien otowiany, ktéryby ja pograzat ao
potowy w wode, utrzymywang w rondlu przy

48° R. i w wodzie tej i przy tejze tempe-
raturze trzymamy kolbke ze stodem calg
godzine a nastepnie wyjmujemy ja, stu-

dzimy w zimnej wodzie i filtrujemy stdd
przez papier do filtrowania, a tak otrzy-
many ekstrakt stodowy stuzy do ozna-
czenia sity diastatycznej, czyli sity seukrza-
nia stodu, za pomocg rozpuszczalnego kro-
chmalu, ktory teraz przygotowujemy.

Na ten cel przyrzagdzamy rozczyn
krochmalu, do czego biezemy 2 gr.

inni 12—14 dni, a niektorzy 20 dni. Wiel- krochmalu rozpuszczalnego Effronta, ktéry

kos¢ stodowni winna byé oczywiscie w pro-
stej proporcyi do ilosci dni, w ciggu
ktorych stéd w niej trzymamy; tak samo
praca nad wyrobem stodu zwieksza sie
w miare przedtuzania rostkowania. Z tych
wiec wzgledow wielkg potrzebg jest wia-
domos$é, do jakich granic prowadzi¢ nalezy
rostkowanie, aby osiggng¢ jak najwieksza
site scukrzania w stodzie, gdyz tylko w ten
sposob unikng¢ mozemy zbytecznego ciezaru
pracy przy wyrobie stodu, oraz tylko tym
sposobem unikng¢ mozemy zbytecznego wy-
datku na powiegkszanie stodowni ponad
miare. W tym celu podajemy ponizej
metode oznaczenia sity diastazu w stodzie
i to metode, dostepng kazdemu gorzelni-
kowi.

Na malej, czulej wazce odwazamy
G gram6w stodu, zgniecionego poprzednio
awa razy na walcach do gniecenia stodu,
lub roztartych dokitadnie w mozdzierzu;
wktadamy go zaraz do kolbki Erlenmeyera
200 ccm. objetosci, wlewamy na to 100
kubicznych centymetréw destylowanej wody
i mieszamy starannie pateczka szklang ow
stod z woda. Nastepnie bierzemy zelazny
emaliowany garnek 20 centymetréw Sre-
dnicy i 20 cm.
na tréjnég 10 cm. wysoki,
do potowy gorgcej wody, w Kktorej pod-
trzymujemy temperature 48° R. lampka
spirytusowg. Na dno rondla wkiadamy bla-
che dziurkowana, zaopatrzong w 4 ndzki
1 cm. wysokie.
kamy korkiem gumowym z dziurka, w dziur-
ke wktadamy rureczke szkianng na 70 cm.

nalewamy wen

wysokos$ci, stawiamy g > maltozy,

naby¢ mozna u Dra Henryka Koeniga i Co.
w jego chemicznej fabryce w Lipsku, albo
w Brukseli u Roberta Drostena, Rue Ma-
rais 49. lub tez w laboratoryum gorzelni-
czem Dr. Maxa Buehelera w Akademii
Weihenstephan poczta Freising w Bawaryi.
Krochmal ten wsypujemy do 100 cm. ku-
bicznych wody, doprowadzamy go do wrze-
nia na kapieli wodnej, czyli w wyzej opi-
sanym rondlu w kolbce Erlenmeyera, po-
tem ostudzamy w zimnej wodzie, bierzemy
z tego 50 kubicznych centymetrow, zawie-
rajgcych 1 gram krochmalu i dodajemy do
107*5 kub. cm, destylowanej wody, a na
to wlewamy 2,5 kub. cm. wyzej otrzyma-
nego ekstraktu stodowego.

Wszystko ty mieszamy, wlewamy do
kobki Erlenmeyera wstawiamy w Kkapiel
wodng przy temperaturze 48° R. scukrzamy
godzine podtrzymujac te temperature lampka
spirytasowg. Po godzinie podgrzewamy
szybko do wrzenia, na co nalezy pod ron-
del z wodg podstawi¢ drugg lampke spi-
rytusowa, lub jeszcze skuteczniej, lampke
benzynowg Paguelina. Po zagotowaniu za-
raz kolbke wystudzamy w zimnej wodzie
Teraz przystepujemy do oznaczenia ilosci
wytworznej jednogodzinnym pro-
cesem cukrowania. Na ten cel bierzemy
5 albo 6 epruwetek, objetosci 35 kub. cm.
do kazdej wpuszczamy po 2 Kubiczue cm.,
rozczynu Fehlinga, albo jesli rozczvn ten
trzyma sie nieztgczony w 2 butelkach, co

Kolbke Erlenmeyera zaty- jest lepiej, gdyz ztgczony rozczyn Fehlinga

z czasem sie rozkilada, natenczas wlewamy
do kazdej epruwetki po 1 kub. cm. roz-
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czynu siarkanu miedzi i po 1 kub. cm.
alkalicznej soli Seignetta, w rozczynie. Do-
konywaé¢ tego mozna pipetka, zawierajaca
10 kub. cm. z podziatkg 3i0 kub. centime-
tra, a 6—7 milimetréw S$reanicy.

Teraz bierzemy tg pipetkg 5 kub.
centymetrow dopiero co scukrzonego i wy-
studzonego ptynu cukrowego, wlewamy
te 5 ccm. do epruwetki, na ktorej w gorze
naklejamy papierek Nr 1 mieszamy to,
nagrzewamy nad lampka spirytusowa, do
poki nie zakipi. i wstawiamy w etazerke
Reischauera, ktdra sie znajduje we wrza-
cej juz kapieli wodnej, wyzej opisanej. Do
drugiej epruwetki wlewamy 6 kub. centy-
metréw ptynu scukrowanego, tak samo
mieszamy, nagrzewamy nad lampka spiry-
tusowg wstawiamy do kapieli wodnej. Na
trzecig epruwetke naklejamy numer 3, wie-
wamy do niej 7 kub. centm. ptynu scukro
wanego z krochmalem, i tak samo wsta-
wiamy do kapieli wodnej. Do 4-tej epru-
wetki dajemy 8 kub. centymetrow plynu
scukrowanego, do 5-tej 9 rem., do 6 tej
10 ccm. i tak samo wstawiamy je do wrzg-
cej kapieli i trzymamy w niej 10 minut.
Po 10-ciu minutach ostudzamy epruwetki
w zimnej wodzie, a po drugich 10 minu-
tach nie kiocac epruwetek, obserwujemy
kolor.

Epruwetki z ptynem koloru niebiesko-
zielonego oznaczajg te, w ktérych za mato
byto diastazu, aby krochmal wszystek za-
mieni¢ na cukier. W epruwetkach zas,
w ktorych ptyn jest koloru rézowego, albo
bezbarwny, byto dosy¢ diastazu dla scu-
krowania wszystkiego krochmalu. Pier-
wsza z kolei epruwetka rézowa wskazuje
nam liczbe sity diastazy.

Dla zielonego stodu podajemy nastepu-
jaca skale:
4 -5 kub. centymetrow oznacza dosko-

naty stod.
6—7 N dobry stéd.
8—9 " mierny stod.
9—12 ,, » zty stod.
Jeczmien wcale nie poddajny rost-

kowaniu, w ten sam sposéb prébowany,
daje liczbe cukrowania 15.
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Suchy stéd daje liczby cukrowania
34/2—5 ccm., podczas kiedy 6 —7 ccm. ozna-
czajg lichy suchy stod.

Za pomocga tej metody mozemy sie do-
wiedzie¢ czy nie zadlugo trzymamy stéd
w wyprawie t j. po za czas, w ktorym
sita diastazu wzrasta. Dalej mozemy sie do-
wiedzie¢, czy nie wytrzymujemy stodu tak
dtugo, ze nie tylku nie przybywa mu sity
cukrujacej, lecz, ze takowa stabnie.

Za pomocg tej metody mozemy zba-
da¢, kiedy ilos¢ diastazu wzrasta tylko nie-
znacznie, kiedy wiec nie warto jej dtuzej
w stodowni przeirzymywac, zwilaszcza jesli
ta stodownia me grzeszy zbytecznymi roz-
miarami, jak sie to po wiekszej czesci u nas
dzieje. Nalezy wiec zbada¢ na ten cel ten
sam stod kilka razy w rozmaitym stopniu
jego rozwoju, albo tez zrobi¢ kilka prob na-
raz ze stodu rozmaitego wzrostu i czasu
rostkowania Mozna w takim razie przygo-
towaé ekstrakt stodowy w Kilku kolbkach,
a krochmalu zgotowa¢ 4 gramy w kolbce
200 kub. centymetrow objetosci, i prébe
wykonywaé¢ naraz w kilkunastu epruwet-
kach. Etazerka (gwiazda Reischauera) po-
mieszcza n. p. 12 epruwetek.

W ten sposob powinien kazdy gorzel-
mk bada¢ swoj stod tyle razy, ile razy wa-
runki wyrobu stodu u niego, sie zmieniaja,
a wiec ile razy nastepuje znaczniejsza
zmiana temperatury w stodowni, ile wiec
razy musi sie ucieka¢ do odmiennych tem-
peratur rostkowania stodu, albo ile razy
musi zmieniaé gatunek ziarna na stdd, lub
wreszcie zmuszony uzywaé stodu w innym
okresie rostkowenia.

Oprocz tej préby winien wtenczas go-
rzelnik zrobié probe diastatycznej sity zacie-
ru stodkiego i odfermentowanego, a podiug
otrzymanych stad rezultatbw normowac
ilos¢ stodu, jakg winien uzy¢ do zacieru.
Prébe sity cukrujacej zacieru nalezy wy-
konywaé tyle razy, ile razy ilos¢, czy ja-
kos¢ produktow, uzywanych' do zacieru sie
zmieni, ile razy zmieni sie jako$¢ stodu,
a wreszcie, ile razy zauwazymy niezado-
walajagce odfermentowanie zacierow. W ka-
zdym razie nalezy te prébe robi¢ przynajmniej
raz na tydziehA. Sposéb wykonywania tej
préby podaliSmy niedawno w ,,Gorzelniku“.
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Oprocz tych badan, wazne,m jest je-
szeze oznaczenie sity rozpuszczal-
nosci stodu, tak suchego, jak zielonego,
gdyz tylko taki stdd da stanowczo dobre
odfermentowanie (przy dobrych drozdzach
rozumie sig), ktorego tak sita scukrzania,
jako tez sita rozpuszczalnosci stodu sg do-
bre. Jesli za$ sita rozpuszczalnosci stodu
jest mierna, odfermentowanie moze tylko
wtenczas by¢é dobre, jesli sita scukrzania
stodu jest bardzo dobra. Szczegdlniej przy
suchym stodzie nalezy zawsze wykonywac
obydwie proby, t j. na cukrowanie i na
rozpuszczalnosc.

Préba rozpuszczalosci stodu wykonuje

sie w nastepujacy sposoOb: 40 grrn. ryzo-
wego krochmalu Hoffmanna rozciera sie
z wodg na ciasto, a potem rozrzedza sio

wodg w kolbce na 100 kub.
do znaczka.

Nastepnie bierzemy 5 epruwetek po
35 kub. cm. objetosci, naklejamy na nie
kolejno numera 1, 2, 3, 4, 5 6 i wlewamy
do kazdej epruwetki 5 ccm. owej emuizyi
krochmalowej, przyczem nalezy przy ka-
zdem pocigganiu pipetka dobrze krochmal
rozmieszac.

Do tych epruwetek dodajemy teraz
ekstraktu stodowego, ktéry przygotowalismy
przy oznaczaniu sity cukrujacej stodu w ilo-
Sciach nastepujgcych: do 1-ej epruwetki
1 ccm.,, do 2-ej 1,5 ccm.,, do 3-e¢f 2 ccm,
do 4-¢j 2,5 ccm.,, do 5¢ 3 ccm,, do 6 tej
3,5 ccm. ekstraktu stodowego.

Tymczasem do 6-ciu innych podobnie
numerowanych epruwetek nalewamy po
14 ccm. destylowanej wody i nagrzewamy
w kapieli wodnej do 04° R. wstawiwszy
w etazerke (gwiazde Reischauera.) Epru-
wetke z wodg Nr. 1 ogrzewamy do wrze-
nia nad lampka spirytusowg i do tak wrzg-
cej wody wlewamy zimny krochmal z eks-
straktem stodowym z epruwetki Nr. 1, ktdrg
poptukujemy jednym kubicznym centyme-
trem wody i mieszamy dobrze pateczka
szklana; nastepnie wstawiamy epruwetke
zndw w kapiel wodng na 64° R. i zosta-
wiamy przy tej temperaturze 10 minut. Tak
samo postepujemy z wszystkiemi pozosta-
tymi epruwetkami, t. j. wode nagrzewamy
do Kipigtka, wlewamy w nig krochmal

centymetrow
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z odpowiedniej epruwetki, poptdkujemy
1 centym, wody, mieszamy i wstawiamy
w kapiel wodng na 64° R. 10 minut. Tym -
czasem nagrzewamy do wrzenia inng kapiel
wodng, wyjmujemy po 10 minutach jedng
epruwetke po drugiej z kapieli na 64° R.
1 wstawiamy we wrzgcg wode, gdzie znow
zostajg 5—10 minut, poczem wstawiamy je
w zimng wode i wystudzamy na 15° R.

Po wystudzeniu wylewamy zawertos¢
kazdej epruwetki kolejno do szklanki. Jesli
np. w pierwszej epruwetce krochmal tak
zastygt, ze sie wyla¢ z niej nie daje, w 2-gj
epruwetce klajster sie rusza, ale sg w nim
grudki i mato sie wylewa, a z 3-e¢j epru-
wetki przy przechyleniu wszystko sie wy-
lewa, wtedy bedziemy mieli aowdd, ze
w trzeciej epruwetce byto tyle sity stodu,
ze wszystek krochmal rozpuszczony zostat

Poniewaz w trzeciej epruwetce byto
2 cm. ekstraktu stodowego, moéwimy
wiec. ze sita rozpuszczalnosci danego sto-
du jest 2. Normalny stdd zielony i suchy
maja site rozpuszczalnosci 2—2,5 ccm.
Stod suchy, ktory kilka dni wiagdt na ,,szwel-
kach® i ostroznie by} osuszony, rdzpuszcza
krochmal juz 1—15 ccm. i taki stéd na-
lezy nazwa bardzo dobrym.

Do préb tych potrzeba oprécz przy-
rzgdéw opisanych i wyliczonych przy opisie
proby zacieru na site cukrujaca:

1) 100 ccm. rozczynu siarkanu miedzi.

2) 100 ccm. rozczynu alkalicznej soli
Segneitta.

3) 400 ccm, krochmalu ryzowego Hoff-
mana.

4) wazka i ciezarki 6 grm. i 400 grm.

5) jeszcze 6 epruwetek po 35 ccm.

6) destylowang wode.

Nadmieniam, ze wszystkie te inne go-
rzelnicze preparaty i przyrzady mozna do-
sta¢ 0 20% taniej w weihenstephanskiem
laboratoryum niz w berlinskiem labora-
toryum gorzelniczem.

Szanownym prenumeratorom ,Gorzel-
nika“ w Krdlestwie Polskiem i w Rosyi,
majacym trudnos$¢ przy zamoOwieniach z za-
granicy, moze dostarczy¢ wszystkie przy-
rzady i potrzebnego do préb stodu celem
cukrzenia i rozpuszczania oraz do badania
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sity diastazy w zacierach, nizej
pod adresem poczta Czeczelnik
gubernii

Préba sity rozpuszczalnosci stodu jest
wazna, od tej sity zaleZznem jest dobre od-
fermentowanie zacierbw z nastepujgcych
wzgledow:

Krochmal sklejstrowany powinien Dy¢
najprzéd zamieniony na krochmal rozpu-
szczalny, a dopiero taki rozpuszczalny kro-
chmal zamienia sie na cukier nietylko przy
temperaturach cukrowania zacierow 48° do
50° R., aR nawet przy temperaturach fer-
mentacyi 10—25° R., gdyz taki krochmal
w chtodnych ptynach sie nie $cina, podczas
kiedy krochmal, jakkolwiek sklajstrowany,
ale nie zmieniony w stan rozpuszczalny,
po ostudzaniu sie $cina i nie podlega dzia-
taniu cukrujgcemu diastazu, ktére powinno
mie¢ miejsce w czasie koncowej fermenta-
cyi. Jesli wiec sita rozpuszczalnosci stodu
jest staba, krochmal, ktéry nie zostanie za
mieniony w stan rozpuszczalny podczas
cukrowania, nie podlega przemianie na cu-
kier w czasie koncowej fermentacyi i ginie
marnie dla produkcyi spirytusu Ztad wiec
stod, jesli ma da¢ dobre odfermentowanie,
powinien miec wielkg site cukrujacg
i wielka site rozpuszczajacg krochmal.

F. Turkowski.

podpisany
Podolskiej

Nowa bitwa w wojnie

niemieckich producentéow spirytusu e
z gietda.

(Dokonczenie).

Umowa powyzsza ma przedewszysl-
kiem na celu wptywanie na ceny spirytusu,
gdyz dotychczas producenci niemieccy
pomimu kolosalnej produkcyi aboslutnie
zadnego wptywu na cene towaru swego
nie mieli, zapasy bowiem, przy Kktorych
pomocy mozna byto ceny regulowac nie
znajdywaly sie w rekach producentow, lecz
handlarzy.

Stosunki te byly do pewnego stopnia
do wytlumaczenia. Jezeli bowiem handlarzy
wszystkie zapasy spirytusu do swoich ma-
gazyndw przyjmuja, przyjmujg oni tez z tem

Nowa bitwa w wojnie niem. prod. spirytusu z gietda.
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pewne mniejsze lub wieksze ryzyko, a za
ewentualne szkody, jakie wskutek tego po-
noszg starajg sie uzyska¢ kompenzate przez
odpowiednie mniej lub wiecej z etyka nie
licujgce wptywanie na ceny.

Sprawa skonsolidowania wszystkich
producentéw spirytusu w Niemczech w celu
wspolnej sprzedazy spirytusu jest tam od
10 lat na porzadku dziennym i pomimo
dybrych warunkéw ustawowych i sprzyja-
nia rzadu takiej konsolidacyi nie mogta do-
tychczas przyjs¢ do skutku wskutek rozma-
itych przyczyn, pomiedzy ktdremi nie malg
role odgrywata ta, ze producenci nie po-
siadat; odpowiednio wielkicn magazyndw,
aby spirytus dtuzszy czas przechowac, a na
budowe wiekszej ilosci wolnych sktadéw
i rafmeryj brakio im zawsze odwagi. Szcze-
Sliwg przeto w tamtych warunkach byta
mys$l wejsScia na razie w porozumienie z ra-
finerami, celem utozenia wspdlnej umowy.
Rafinerzy dali swoje skiady, rafinerye, ka-
pitat i badZ co badZ rutyne kupiecka, pro-
ducenci swdj spirytus. Co jednym brako-
wato uzupetnig drudzy, i na odwrdt; zwia-
zek stangt na silnych nogach.

Dnia 29-go marca b. r. zawarto no-
taryalng umowe pomiedzy jedng a druga
strong, pomiedzy producentami spirytusu

a rafinerami.

Ze strony producentow z leklarowano
do 1 kwietnia’ kontyngent 135 2 milionéw
a dalsze deklaracye przystapienia ciggie
naptewaja, tak, ze jest nadzieja iz zwigzek

bedzie rozporzadzat 200 milionami litrow
spirytusu.
mil. litréw
Z Prus wschodnich zdeklarowano 6-3
” Zachodnich ” 10-7
" Brandeburgii ” 22-3
” Pomorza ” 14'8
z WKs. Poznanskiego » 250
ze Szlazka " 22-6
z Prowincyi Saskiej, An-
haltu, Turyngii ” 12-6
z Saksonii " 8-8
z Mec-klemburgii " 2-3
z Bawaryi » 6-5
z Wirtembergii, Baaenu,
Hessyi, Prow. Renskiej
Hanno weru " 3-3
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Ze strony rafineréw przystgpito do
zwigzku 66 firm, posiadajgcych 72 rafine-
ryj spirytusu, ktére w roku ubiegtym prze-
robity i sprzedaty 170 milionow litréw
W rzeczywistoSci mogg rafinerye te jeszcze
wiecej prrerobi¢, bo okoto 200 miliondw, to
jest tyle, co Niemcy potrzebuja.

Co sie stanie z tymi producentami,
ktérzy do zwigzku nie przystapili? Oto py-
tanie, jakie obecnie obiega kota intereso-
wane w Niemczech; jedni przepowiadajg
producentom tym ogromne zyski, inni znowu
ruine. Tak jeden, jak i drugi horoskop jest
niewatpliwie przesadzony. O sprawie tej
odzywa sie v. Grass -Klanin w sposob
nastepujacy (w Kreuz Ztg.):

»Przypusémy, ze z catego kontyngentu
222 milionéw litréw, 50 miliondéw nie przy-
stapi do zwigzku producentow z jakichkol-
wiek powodow. Sadze, ze tym producentom
mozna pozwoli¢ na przystgpienie w przy-
sztosci; rozchodzi sie nam bowiem
o0 dobro catego gorzelnictwa, o da-
nie mu silnych podstaw.

Z tym celem, majagcym dobro ogolne
na oku, niejest atoli potgczona koniecznosc,
aby zwigzek producentéow przy wszelkich
warunkach opiekowat sie tymi, ktérzy po

zostali po za zwigzkiem, w tej samej
mierze jak tymi, ktérzy przystgpili do
zwigzku. Kierownictwo kazdego interesu

musi przedewszystkiem dba¢ o zapewnienie
korzysci, wynikajgcych ze zwigzania sie,
stowarzyszonym! Kierownictwo, ktoreby
z powodu jakich$ skruputéw chciato nara-
zi¢ dobro stowarzyszonych na szwank przez
uwzglednianie interesdw, pozostatych po za
zwigzkiem producentéw spirytusu, niewat
pliwie naduzytoby swej wiadzy. Tak wiec
nie powinno nikogo zadziwié, ze stowarzy-
szonych producentéw zmuszajg producenci,
zostajacy po za zwigzkiem, do pewnej walki
w konkurencyi przy podazy i ze walke te
musi Kierownictwo interesu podjac.

Obie nieprzyjaznie naprzeciw s:ebie
stojgce grupy majg wykorzysta¢ dla siebie
konsumcye wewngatrz panstwa. Konsumcya
panstwa jest zatem ich wspdlng posiadtoscia,
a teraz
nieczny podziat tej posiadtosci.

Nowa bitwa w wojnie niem. prod. spirytusu z gietd;..
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Jezeli teraz po zwigzkiem stojacy
producenci stajg z wiekszo$cig producentow
spirytusu do konkurencyi i chcg sobie sa-
mowolnie pewng cze$¢ konsumcyi na szkode
og6tu wydzieli¢, albo przywtaszczyé, mu-
simy ich jeszcze raz o tern pouczy¢, ze nas
wyzywaja.

Musze tu niestety zaznaczy¢, ze ocig-
gajacych sie producentow nie zmuszajg do
nieprzystgpienia do zwigzku jakie$ ekono-
micznie usprawiedliwione przyczyny; nie-
przystepuja oni do zwigzku dlatego, ze ich
rozmaci ludzie, bedacy z powodu swe-
go zajecia zasadniczymi przciwni-
karr.i roinictwa, rozmaitemi btednemi
przedstawieniami rzeczy od przystgpienia
odciggaja.

Moge na podstawie przystanych mi
pism stwierdzi¢, ze niektérzy posrednicy
i rafinerzy robili naszym producentom mniej
lub wiecej niby doktadne oferty zakupna, we-
dtug ktorych ofert oSwiadczajg posrednicy go-
towos$¢ zapewniania pewnych cen tym pro-
ducentom, ktdrzy nie przystapig do zwigzku.
Gdy prawdopodobnie w przysztosci nie bedg
notowania gietdowe brane pod uwage przy
odbiorze rocznej produkcyi, zrobione oferte
na podstawie tych cen, jakie nasz
zwigzek przez swag prace i swoje
ryzyko w przysztosci dla swoich czton-
kéw wywalczy. Z tego juz widzimy, ze
oferty te sg nieszczere i dlatego sg niejasne,
moze by¢, ze miatly tylko na celu rozbicie
zwigzku przed jego zawigzaniem. Jak wiemy
atoli, ten zamiar sie nie udat.

Ci producenci wiec, ktorzy nie przy-
stagpig do zwigzku, ktorzy do solidarnosci
sie me poczuwajg, beda musieli odczué
skutki z calg bezwzglednoS$cig prowadzonej
walki. Bedzie to dla zwigzku przykrym
lecz bezwarunkowym obowigzkiem nieprzy-
jaznych producentéw, jezeli nie zgnies¢, to
przynajmniej zmusi¢ do przyjecir ztych wa-
runkow przy pizysztym zbyciek

Redakcya organu niemieckich produ-
centow spirytusu ,Zeitschrift f. Spiritus-
Industrie¥ jeszcze wyrazniej moéwi, co
z ociggajacymi sie producentami w przyszto-
$ci sie stanie. Powiada ona, ze zwigzek pro-

ze

rozchodzi sie o ekonomicznie ko - iducentéw, przedstawiajagcych :/4 produkcyi
INiemiec i rafinerbw, migacyeh pnzerafmo-
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nowa¢ catg Niemcom potrzebng do kon-

sumcyi ilo$¢ spirytusu, bedzie potega
i bedzie mogt z gietdg rob:é, co zechce,
a ze w S$rodkach przebiera¢ nie bedzie,

rozumie sie samo przez sie. Po za zwigz-
kiem stojacy, a na gietde iiczacy produ-
cenci, beda musieli dzieli¢ losy gietdowi-
czow.

0 zastosowaniu alkoholy

do cciow przemystowych w Niemczech.
(Dokoriczenie).

Zastosowanie alkoholu, denaturowanego
Srodkiem ogo6lnym. Alkohol, denaturowany
0ogblnym S$rodkiem denaturacyjnym, zuzywa
sie gtownie do celdw oswietlania i ogrze-
wania i konkuruje, rozumie sie, w tej dzie-
dzinie z naftg, i w poréwnaniu z nig przed-
stawia liczne korzysci.

BadaliSmy doktadnie to zastosowanie
alkoholu w Niemczech, gdyz uwazamy, ze
gtéwnie w tym Kkierunku powinnismy wy-
tezy¢ nasze usitowania, aby rozwing¢ kon-
sumcye denaturowanego alkoholu we Fran-
cyi.

Aparaty do ogrzewania. Aparaty, uzy-
wane w Niemczech do ogrzewania, nie przed-
stawiajg nic nadzwyczajnego.

Uzycie alkoholu jako
sie zresztg z tego powodu,
rza dymu ani smrodu.

paliwa zaleca
ze nie wytwa-

Rozmaite aparaty, ktoreSmy badali,
doprowadzaty litr wody do zawrzenia
w o$miu do dziewieciu minutach przy zu-
zyciu 35—40 gramow alkoholu 90% Tr.,
co kosztuje' przy obecnych cenach 31/2 cen-
tymow.

Sadzimy, ze mozna tu jeszcze wielkie
poczyni¢ postepy badajgc aparaty te w spo-
s6b umiejetny; bedzie mozna wtedy zna-
cznie zwiekszy¢é wydajnos¢ cieplng w apa-
ratach.

Oswietlenie. Sg dwa sposoby uzycia al-
koholu jako Swietliwa:

1° Przez karburyzowanie a'kJholu, tj.
przez dodanie do niego ciata, ktoreby mu
nadato site Swietlng, ktérej mu brak; mie
szanina taka moze by¢ uzyta w zwyktych
lampach naftowych.

O zastosowaniu alkoholu do celéw przemystowy ch.
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2° Przez zamiane alkoholu ptynnego
na pary, ktdéra spala sie i rozzarza siatke

Auera, tak samo jak gaz Swietlny,

Pierwszy sposob moze by¢ przepro-
wadzony przez dodanie do alkoholu we-
glowodoréw aromatycznych.

WidzieliSmy w Niemczech podobny
produkt, zwany Leuchtspiritus, Kktory
zawiera 35% mieszaniny weglowodoréw
aromatycznych, wrzacych pomiedzy 80 do
180°, oraz pewng ilos¢ naftalinu, przyczy-
niajgcego sie do wytworzenia sity Swietlnej.

Mieszanina ta jest bardzo czuta na
wilgo¢ ; dodatek matej ilosci wody wydziela
z niej weglowodory w postaci oleistych
kropli, a nieco znaczniejsze dolanie wody
wydziela zupetnie $rodek karburyzujacy.

Mieszanine te mozna tatwo wytworzyc,
dodajac do 65 litrow alkoholu 30 litrow
oleju z wegli kamiennych i 5 kilogramow
naftalinu.

Alkonol ten pali sie ptomieniem nieco
jasniejszym anizeli nafta. Nie wydaje nie-
przyjmnej woni podczas palenia sig ani tez
po zagaszeniu.

Zuzycie alkoholu jest jednakowoz sto-
sunkowo wysokie, a Swiatto gorsze anizeli
to, ktore przy pomocy siatki zarowej osia-
gnag¢ mozna.

Oprocz powyzszego Srodka majg byé
jeszcze inne podobne w uzyciu; nie mie-
liSmy atoli sposobnos$ci zbada¢ je w pra-
ktyce. Wiemy zreszta, ze podobne préby
poDiono takze we Francyi przez rozmaitych
wynalazcow z rezultatami roéwnie dobrymi
jak w Niemczech.

Pomiedzy innemi wspomniemy o ply-
nie, przedstawionym przez p. Dussarta
w Towarzystwie dla przemystowego zuzycia
alkoholu; ptyn ten skilada sie z 84% dena-
turowanego alkoholu i 16% spocyalnego
ciata karburyzujacego. Robiono proby z tg
mieszaning iak co do oswietlania, jak tez
ogrzewania i pedzenia motorow. Zdawaty
sie dawa¢ dobre rezultaty, lecz my$my ich
skontrolowac¢ nie mogli.

Wiadze panstwowe popierajg wszelki-
mi Srodkami ten sposob osSwietlania. Tak
na rozkaz cesarza oSwietlono zewnatrz caty
patac w Poczdamie spirytusowemi lampam:
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zarowemi, podobnie os$wietlono czes¢ spa-J
cerow w zwierzyncu, dworzec szczecinski
w Berlinie, port Mourel na Battyku, etc.

W instytucie fermentacyjym w Beninie
polecono jednemu z pracownikéw specyal-
nie studyowanie wszelkich lamp, apara-
ratow do ogrzewania, wszelkich mieszanin
alkoholu do oSwietlania, ktore przemyst
wprowadza do publicznego uzytku.

Wkoricu na polecenie ministra zostat
w berlinskim instytucie dla przemystu fer-
mentacajnego motor naftowy zamieniony
na motor spirytusowy, a doSwiadczenia
i demonstracye tak nad ogrzewaniem,
oSwietlaniem, jak tez nad uzyciem spirytusu
do poruszania motoroéw stanowig cze$¢ zajec
tego instytutu.

PrzywiezliSmy z Niemiec rozmaite lampy
zarowe dla spirytusu; najlepsza z nich kon-
sumuje 18 cc. spirytusu o 86° Tr. na kar-
cel (jednostke $wiatta) i godzine Swiatto
jest state, a konstrukcya lampy jest taka
ze cata manipulacya ogranicza sie na otwar-
ciu kruczka i dolewaniu od czasu do czasu
spirytusu do rezerwoaru. Zapalenie ptomie
nia, ktdry rozrzarza siatke Auera, jest auto-
matyczne. Jest niezaprzeczonem, ze ten
spos6b osSwietlania jest najpraktyczniejszym
dla lokaléw, nie posiadajagcych gazu Swie-
tinego.

Kwestya oswietlenta spirytusowego jest
rowniez zywo rozbierana we Francyi i mo-
zemy zapewni¢, ze dotychczas otrzymane
rezulaty przewyzszajg te, jakie otrzymano
w Niemczech.

Uwagi godne sposoby oSwietlania dla
gazowego Swiatta zarowego, wynalezione
przez p. Denayrouze, zastosowane zostaty
do spirytusowego os$wietlenia  zarowego,
a rezultaty otrzymane pozwalajg mie¢ na
dzieje, ze oSwietlenie to moze sie sta¢ naj-
tanszem ze wszystkich dotychczas znanych
i ze moze da¢ ptomien rownie jasny jak
Swiatto elektryczne.

Bytoby do zyczenia, aby i u nas po-
dobnie jak w Niemczech zrobiono probe
z publicznem oswietleniem za pomocga lamp
spirytusowych; przyczynitoby sie to zna
cznie do rozpowszechnienia tego Swiatta.

Krespondencye
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Korespondenta.

Bata w kwietniu 1399.

Nad sposobem przerébki kuku,udzy, po-
danym w przesztym numerze przez p. Turko-
wskiego, nie bede sie rozwodzit z uwagami,
chociaz pod niejednym wzgledem na niego
sie nie pisze Go za$ do przerobki kartofli
sposobem Biichelera zaznaczam z naciskiem,
ze jest on jakby specyalnie dla galicyjskich
stosunkéw obmyslony.

Podczas mego pobyti w WKs. Poznan-
skiem staratem sie ze wzgleuu na opodatko-
wang przestrzen zacierowg o mozliwie wysokg
koneentracye zacierow, mianowicie 25 do
26° Ballg.

Przyjechawszy do Galicyi spodziewatem
sie Swietnych reeultatow z zacieréw rzadkich
Po rozpoczeciu kameami przekonatem sie ry
chto o tem, ze im mniej byt skoncentrowany
zacier, rem mniejszy byt wydatek spirytusu
z danych ptodéw surowych wskutek czego
powrécitem do  systemu, praktykowanego
w Ksiestw e.

Bobitem zaciery o koncentracyi 21—22°
Bllg,, a w kadziach fermentacyjnych ostu-
dzatem za pomocg chiodnic ; rezultat byt le-
pszy' anizeli przy koncentracyi 15— 16° Bllg.

W przesztej kampanii przerabiatem ku-
kurudze, a zaciery w kadziach fermentacyj-
nych okazywaty 21—22° Bllg. Odfermento-
wanie dochodzito do 0°,—0'3 lub nawet do
—0 6 Bllg. Nadmieniam, ze miatem normalny
cukromierz, specyalnie dla zacieréw z kuku-
rudzy skonstruowany, posiadajacy podziatke
ponad zanurzonem w plynie zerem.

Na prébe sporzadzatem zaciery kukuru
dziane o koncentracyi 14 —16° Bllg.; odfer-
mentowanie nie byto ani o ¥10° Bllg. lepsze,
a wydatek z kilograma skrobi o 1% gorszy.

Z powodu matego parnika rozcienczatem
gesty zacier zimng wodg i tem sobie ttuma-
czytem ten objaw, ze cze$¢ cukru ulegata
fermentacyom ubocznym A o tem, Zze rzecz
ta rzeczywiscie tak sie miata, a nie inaczej,
przekonatem sie w biezagcej kampanii na za-
cierach kartoflanych.

Pouczony doswiadczeniem z kampanii
przesztej, ze rezultat z zacierdw o niskiej kon-
centracyi jest gorszy anizeli z zacieréw ge-
stych zaczatem robi¢ zaciery o 22 —22° Bllg.
W koncu listopada 1898 r. dowiedziatem sie
0 sposobie Dra Biichelera.

Wyrabiajgc dziennie 7 hektolitrow spi-
rytusu nie mogtem robj¢ prob z zacierami
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0 niskiej koncentracyi, jednakowoz znizytem
jg do 190 Bilg., a zacierajac wedtug sposobu
Biiclielera otrzymatem okoto */2% spirytusu
z kilograma skrobi wiecej pomimo nie le-
pszego odfermentowania. Widocznie zatem
otrzymuje sie przy postepowaniu, zaleconem
przez Biiclielera, dokladniejsze roztworzenie
skrobi, a zatem wiecej ekstraktu z danej
ilosci kartofli.

Od 13 lutego wyrabiam tylko 4 hekto-
litry spirytusu dziennie, miatem zatem i mam
sposobno$é robi¢ zaciery o niskiej koncentra-
cji. Przed rozpoczeciem zacierania dodaje do
kadzi zaciernej 6—7 hektolitrow wody; tem-
peratura dochodzi w koncu zacierania do 60
do 62° R. W kadzi fermentacyjnej ma za-
cier koncentracye 15—16° Bllg., a kwasu
my zacierze dojrzatem nie przybywa*). Czy
we wszystkich gorzelniach moze sie ten sy-
stem okazaé¢ dobrym, nie chciatbym twierdzi¢,
lecz tam, gdzie sie pod zacier bierze wode
z rzek, stawow i potokow, uwazam system
Biichelera za nieoceniony  Moze on jednako
woz, mojem zdaniem, tylko w tych gorzel-
niach by¢ stosowauy, ktore posiadajg kadzie
zacierne z mieszadtem, umozliwiajagcem ener-
giczne mieszanie, w przeciwnym bowiem razie
masa kartoflana zgestnieje przed rozpuszcze-
niem sie, a zamiast zacieru otrzyma sie gaszcz.

Przy tym systemie
nastepujacych regut.

1. Kartofli w czasie gotowania nie wolno
przepalaé, a cisnienia przy zdrowych Kkarto-
flach nie podnosi¢ powyzej 3 atmosfer.

2. Stodu pod

trzeba przestrzegaé

zacier w czasie zacierania
nie trzeba bra¢ wiecej anizeli 1°/0, gdyz
w wiekszej ilosci uzyty przyniéstby strate;
przy 60—62° B. bowiem diastaz sostaje za-
bity.

4) Do wypuszczenia 14 czeSci catej ilosci
zacieru trzeba zaciera¢ wolno i nieprzekroczyé,
temperatury 45° B., bo stdéd by sie sparzyt,
a masa by zgestniata i niedataby sie rozmie-
szaé. Po wypuszczeniu */4 catej iloSci zacieru
do konca nalezy zacieraé tak szybko, aby
temperatura wynosita przy korcu 60—62° B.

Od poczatku zacierania az do koncu na-
lezy dolny wentyl (przepuszczajacy pare do
Henzego) trzymac¢ na pot otwarty, aby para

ciggle parta na wentyl rusztu a tem samem
rozdrabiata kartofle i tupiny.
5. Po zatarciu trzeba przez

miesza¢, aby zacier stat sie.ptynny, a naste-
pnie studzi¢ do 49° B. przy stodzie zarowym
1 czystym a do 52—53° B. przy stodzie nie-
czystym i przy tej temperaturze dodaé do za-

*) Pozwolimy sobie bardzo powatpiewac
o tem. (przyp. Bed.)

Cze$¢ ekonomiczna.
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cieru catg ilos¢ stodu. MieszaC trzeba jeszcze
okoto 15 minut, poczem scukrza sie lak zwy-
kle liczac czas scukrzania od chwili wsypa-
nia stodu.

K. Morawski.

Cses¢ ekonomiczna,

Wykaz produkcyi i obrotu spirytusu
w Austryi w lutym 1899 roku.

stopief hl. po
35 ct 45 ct.
hl. czystego alkoholu.

. OPrAfA od produkcyi.

1 Oznajmiono do wy-

robu 1.650

11. P .ATA D KONSUIMT.

2. Wyrobiono .
3. Wprowadzono do
wolnych sktadow:
a) z Przedlitawii.
b) z Weg er
c) z Bosnii i Herce-
gowiny . .
4. Wywieziono :
a) za optatg podatku
b) bez optaty :
do zaktadow
w Przedlitawii
do zaktadow
w Wegrzech .
do zaktadow
w Bosnii
za granice
do innego zuzycia
bez optaty po-
datku.

181.499

20.785
584

84,385
5,555

74,521 87

84.911 22,949

1,678 501

14,091

35 13,580

Konfcrcncya wegierskich wtascicieli
gorzeli rolniczych odbyta sie dnia 22 go
marca b. r. w Kozelek na Wegrzech  Obra-
dowano nad projektem ustawy co do rozdziatu
kontyngentu.

Nadestano 26 pisemnych oS$wiadczen,
w ktérych podnoszono konieczno$¢ odebrace
nia fabrycznym gorzelniom kontyngentu, aby
go mozna przydzieli¢ gorzelniom rolniczym.

Po dtugiej dyskusyi uchwalono rezolucje,

10 mmuktorej podniesiono, ze wyrob spirytusu iest

przemystem rolniczym, ktéry zatem przejsciowo

jeszcze powinien by¢ traktowany jako fabry-

czny.
Kontyngent dla gorzeln
winien wynosi¢ 523,000 hl.
brycznych za$ 330,000 hl.
czagwszy powinno
zmniejsza¢ o 5°/0

rolniczych po-
dla gorzeln fa-
Od r. 1898 po-
sie fabryczny kontyngent
rocznie i przydziela¢ go-



Hr. 7.

rzelniom rolniczym. Ewentualne podwyzszenie
kontyngentu w p?'zyszicéci powinno sie przy-
dzieli¢ wytgcznie rolniczym zaktadom. Przy
nowem ustanawianiu kontyngentu dI? pojedyn-
czych gorzelh powinno sie na kazdy hektar
uprawnej roli, tgk i pastwisk przydzieli¢c 1 1
dziennej produkcyi, jednakowoz nie $mie by¢
nowy kontyngent mniejszy od dotychczaso-
wego. Wyréb kontyngentu statego jest obo
wigzkowy, z wyjatkiem lat nieurodzaju, w kto-
rych kontyngent musi by¢ zwracany. Zwro-
cony kontyngent powinien byé rozdzielony na
gorzelnie rolnicze. Powyzsze postanowienia
powinny by¢ wstawione do ustawy o lozdziale
kontyngentu.

Dalej powinna ustawa gorzelniana dopu-
szcza¢ aby produkcya kontyngentu byta za-
pewniona i zeby w razie wyprodukowania
catego kontyngentu byt udzielany kontyngent
dodatkowy i ek sk onty ngent tak jedna
kowoz, aby roczna produkcya spirytusu nie
mogta przekroczy¢ 2555 ni. Tym gorzelniom
rolniczym, kiore przerabiajg gtowy burakow
cukrowych albo peronosporg nawiedzone kar-
tofle, powinno by¢ dozwolone wyprodukowanie
statego kontyngentu w krétszym anizeli oSmio-
miesiecznym okresie, tak jednakowoz, aby go-
rzelnie te przy' wiekszej anizeli 7 hektolitro
wej produucyi dziennie nie otrzymywaty za
dnej bonifikacyi. Udzielenie prawa wyszynku
powinno by¢ zaleznem od zobowigzania sie
do sprzedazy sphytusu, wyprodukowaneyo
w kraju. Po ‘'ednomys$inem przyjeciu powyz
szych reaolucyi obradowano jeszcze nad kwe-
styg taryf weglowych; uchwalono udaé sie do
ministra handlu z prosba o przyznanie go-
rzelniom rolniczym pod tym wzgledem takich
samych ulg, jakie majg fabryki, papierane
przez panstwa.

Rozmaitosci.

Wydziat gorzelniczy w Towarz.
gosp. w W&s. Foznanskiem w roku ubie-
gltym znaczne zrobit postepy. Towarzystwo
liczebnie sie rozwineto a co wazniejszem, iz
znakomite os’agneto rezultaty w kierunku po-
stepu fachowego swych cztonkéw a to przez
réznorakie odczyty i referaty i liczny w ze-
braniach udziat.

Dyrekcye wydziatu stanowig: p. S. Pie-
kucki, prezes, p. Swinarski, wiceprezez, p.
Bolewski, sekretarz, p. Salkowski, skarbnik,
pp Graczynski, Sterenal i Wilkoszewski, ta-
whnicy.

Na dwéch walnych
rozprawy i referowali:

zebraniach czytali

Czes¢ ekonomiczna.
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1. p, Szukalski z Objezierza: , 0 najno-
wszym postepie w gorzelnictwie" ;
2. p. Gatkiewicz z Wystawic¢: ,0 droz-

dzarkach®.
3. p. Kaminski z Kotowa: , O wyzyska-
niu produktéw i obliczaniu wydatkéw" ;

4. p. Piekucki z Obrowa : ,,Elektrycznos¢
w ustugach gorzelnictwa";

5. p. Schwadke z Krolikowa: ,0 odzy-
wianiu drozdzy*“.
6. p. Zakrocki ze Swadzimia: ,O urza-

dzeniu nuwej gorzelni®;

Procz zebran walnych, odbyty sie trzy

zebrania okregowe i to: w Ostrowie, Szamo-
tutach i KoScianie.

W Ostrowie wygtosili odczyty:

1) p. Dankowski z Ocigza: ,0O gorzel-
nictwie w przesztosci w porédwnaniu z dzi-
siejszem™”.

2. p. Mikotajewski z Leskowa : ,,O upo-
rsgdkowaniu gorzelni w porze letniej“.

W Szamotutach referowali:

1. p Tybiszewski z Kasinowa: ,0 roz-
miarach stodowni" ;

2. p. Szukalski z Objezierza: , O ktopo-
potach z fermOntacyg pienistg".

W Koscianie wygtosili odczyty:

1. p. Hofman z Konojadu: ,O parowa-
niu tegorocznych kartoflill;

2. p. Pawinski z Gtuchowa: , O koncen-
tracyi zacierowll

Nad tematami wywigzywata sie zawsze

ozywiona, wyczerpujgca dyskusya, a po za tern
omawiano liczne kwestye fachowe. Korzysci
zatem, jakie cztonkowie w Towarzystwie osie-
gaja sa znaczne i wielostronne, i zyczy¢
tylko wypada, aby wszyscy panowie gorzel-
nicy wyzyskaé¢ je chcieli, w celu nzupetnie m
nia swej wiedzy zawodowej.

~Eomisya w sprawie walki z alko-
holizmem w Rossyl, rozpatrzywszy kwe-
stye z punktu widzenia fizyologicznego, przy-
szta, jak donoszg ,Birz. Wied.1, do jedno-
myslnego wniosku o koniecznosci uczynienia
przedstawienia w sferach wt#asciwych, aby
zawarto$¢ spirytusu w dzisiejszej 40-stopnio-
wej wodce znizona zostala do trzydziestu
stopni.

*Eksplozya w rzad. sktadzie spiry-
tusu w Rossyi. Dnia 11 b. m. w Akker-
manie, o godz. 5-tej, w rzadowym skladzie
rektyfikacyjnym, w oddziale filtrowania, na-
stapita eksplozya, a nastepnie pozar. Zabitych
6 osob, rannych 9. Oddziat filtrowania spa-
lony i zrujnowany. Jak mdwig wybuch spo-
wodowato wpadniecie ickry do spirytusu.
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Gtowny zarzad podatkow niestatych o pafnstwowym podatku przemystowym sprze-
i skarbowej sprzedazy trunkéw w War- daz i dostawa wszelkiego rodzaju produktéw
szawie ogtasza okélnik, w ktérym wyjasnia, wojskowo gospodarczych nie podlega obcigze-
ze na zasadzie p. 5 art. 47 ustawy o podatku niu podatkiem przemystowym, oraz zwazywszy
przemystowym, wiasciciele gorzelni we wszy-Jze spirytus, pedzony w zaktadach typu wiej-
stkich wypadkach dostaw okowity wtasnego sko gospoderczego, powinien byé do tych pro
pedzenia w zaktadach wtasnych lub wydzier- jduktéw zaliczony zaktady gorzelnicze,
zawionych majg prawo wstepowaé¢ w zobowiag- uskuteczniajagce wytgcznie wiejsko gospodarcze
zania wzgledem zarzadu skarbowego bez na- pedzenie, sa od optaty podatku przemystowego
bywania osobnych $wiadectw. Zarczem, biorac zwolnione.
pod uwage, ze zgodnie z p. 23. art. 6. ustawy

Diclone ogtoszenia.

Wig'<sza fabryh spirytusu i d, o2dzy plasowanych

poszukuje od i. lipca b. r.

energicznego z fabrykacja, obeznanego
kierownika teesniesnego

Reflektant musi by¢ obznajomiony ze starg

metoda, jakotez metodg przewietrzania

i melasowg, musi dawa¢ wysokie wydatki

i wyrabiaé trwate drozdze. Przy zadowalajg-

cych wynikach bedzie posada dobrze dotowana,
przyjemna i stala.

Reflektanci z ta
zgtasza¢ pod

G K 2138 do Haasenstein & Vogler, Wen 1.

refereneyami maja sie

Folwark ZAt UCZE nad Prutem

poczta i stacya kolei Matyjowce

ma na sprzedaz 10 wagonow Kartofli
»Oneidaa i ,, Imperatorw
po cenie 1% zir. za wagon loco stacya kolei.

Obydwa gatunki sa wczesne, plenne i do-
bre do jedzenia. Nizej 10 cetnarow nie wy-
syta sie. Work’ po cenie zakupna.

GORZELNIA CHORZELOW ¢ Miela

ma bardzo tanio do sprzedania, czesciowo
lub razem:
Dwa kotly odpedowe miedziane po 25 hl.
pojemnosci, Alembik, 8 hl. pojemnosci, Trzy
talerze Pistoryusza duze. Oziebiatnik (tru-
bnik) Kociot parowy duzy,Jo ci$nieniu 3°/2
atmosfer. Tarnik Banzcgo na 20 ctitj. kar-
tofli. Gniotownik walcowy.

Wszystko
mozna Ww

w dobrym stanie. Ogladnac
ruchu do 1-go maja b. r. lub
p6zniej rozebrane

Dobrze polecony

Zdolny gorzclnik

zarazem mechanik

poszukuje posady,
gdzieby mdgt nadzorujac gorzelnie, jednocze-
$nie prowadzi¢ warstat reperacyjny dla ma-
szyn rolniczych z miejscowych folwarkéw
i okolicy, tudziez na zamoOwienia wyrabiac
i instalowaé¢ maszyny dynamo-elektryczne do
oSwietlenia, elektromotory, telefony, wodociagi,

kopaczki i prasj do torfu i t. p.

Dla jednej lab drugiej, a w razie po-
trzeby dla obu galezi bedzie trzymat facho-
wych pomocnikow.

Posade moze objagé od 1.
Blizszych wiadomosci udzieli

p. Albin Bilicz,
kierownik gorzelni w Wolicy komarowej p. Sokal.

maja b. r.

Od przysztej kampanii
potrzebny

KIEROWNIK GORZELNI

do Wegier.
Zdolni fachowcy moga nadseta¢ oferty z po-
daniem warunkéw i $wiadectwami.

Adres: J. Lietzow, Barcs, Ungarn.

(Oferty w niemieckim, jezyku. — ZTrzyp. Administr)

POLECAM
Urzadzenie przeciw zatkaniu sie
ciggtego aparatu odpedowego

(D. R G. M. Nr. lIPSD.)
Urzadzenie to odznacza sie tem, ze:
Aparat sie nie zatyka,

Idzie spokojnie i regularnie,
Sita spirytusu jest wyzsza,
Zuzycie pary jest mniejsze
Na zyczenie moge przesta¢ dwuletnie retereneye.

St. Mikotajczak, kierownik gorzelni.
Aleksandra, p. Csokonynj Com. Somogy (Wegry)

HONE



