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Amjlomyces Romii i jego zastosowanie w gorzelnictwie.
Sposéb Collette i Boidin w Seclin (k. Lille)

Napisat A. Fernbach.
(Dokonczenie.)

Zacieranie. W Seclin, gdzie zacierajg
tylko kukurudze, gotuje sie materyat ten
w parniku; na 1 cz. kukurudzy biorg 2 cz.
wody i ogrzewajg te mieszanine stopniowo
tak, az sie ci$nienie podniesie do 3'/s
do 4 atmosfer. Ogrzewanie trwa trzy go-
dziny. Ugotowang maae, w ktorej skrobia
zostata sklejstrowana, wyciska sie parg do

kadzi zaciernej, do ktorej wprowadzono
wpierw nieco stodu ugniecionego i tyle
wody, aby temperatura po wydmuchaniu

masy wynosita 70° G. llo$¢ stodu, obliczona
na stéd suchy, nie dochodzi do 1% wagi
kukurudzy i wystarcza zupetnie do roz-
puszczenia skrobii; ‘wedtug doswiadczen pp.
Collette i Boidin jest rozpuszczenie jedy-
nym celem, jaki sie przy tej operacyi za-
mierza osiggng¢. Ugotowana masa pozo-
staje okoto jednej godziny w kadzi zacier-
nej.

Sterylizowanie zacieru. Z kadzi zacier-
nej przenosi sie zacier do sterylizatora ; jest
to wielki autoklaw,, w ktérym ogrzewa sie

zacier przy 120° C. t. j. pod ciSnieniem
2 atmosfer. Jak wiadomo, wystarcza ta
temperatura do sterylizowania plynu. Ze
sterylizatora przenosi sie¢ ptyn do kadzj
fermentacyjnej.

Oryginalng jest kadz fermentacyjna,

uzywana przy tym sposobie. Kazdy, nawet
znajacy technike budowy aparatéw lub tez
obeznany z pracami laboratoryum bakteryo-
logicznego, bedzie zdumiony na widok
izby fermentacyjnej w Seclin, mieszczacej
pie¢ aseptycznych, zupeinie szczelnie za-
mknietych kadzi fermentacyjnych, kazda
0 pojemnosci 1000 hl., w ktérych przepro-

Wikuor Syniewski,
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wadza sie hodowle z takg samg pewnoscia
jak w szklanych kolbach laboratoryjnych.

Z rysunku na tabl. I., wykonanym we-
dtug fotografii, mozna cho¢ w czeSci zdaé
sobie sprawe z rzeczywiscie imponujgcego
urzadzenia. Catkowita wysoko$¢ kadzi wy-
nosi 6 m. Kazda kadz jest potgczona ze
sterylizatorem rurg, wychodzacg z najwyz-
szego punktu kadzi. W najnizszem miejscu
kadzi znajduje sie rura do wyprozniania
kadzi, a w gérnem dnie tejze kadzi rura
odprowadzajgca kwas weglowy; tg ostatnig
rurg przeprowadza sie kwas weglowy przez
kadz o pojemnosci 4 hl., wypetniong cze-
sciowo woda, a ztad na zewnatrz faiiryki.
U dotu kadzi znajduje sie jeszcze wiaz,
przez ktéry mozna kadz po ukorczeniu fer-
mentacyi oczysci¢ W gornej czeSci kadzi
znajduje sie szkto wziernicze, przez ktore
mozna obserwowac¢ bieg fermentacyi. We
wnetrzu kadzi znajduje sie mieszadto, kto-
rego pionowy watl obraca sie w zabezpie-
czonym od bakteryj dtawiku, aby dostep
zewnetrznego powietrza uniemozebnié, Ter-
mometr wykazuje temperature wewnatrz
kadzi.

Dwa otwory, jeden umieszczony w po-
blizu najwyzszego punktu kadzi, drugi z boku
tejze, umozliwiajg wysiew grzybkdéw i od-
biér probki, Wkoricu wprowadzone sg dwie
rury do wnetrza kadzi, jedna do doprowa-
dzania pary, druga do wprowadzania po-
wietrza, potrzebnego do fermentacyi. Rozu-
mie sie samo przez sie, ze sie to powietrze
wprzod przez filtrowanie od zarazkéw oczy-
szcza. Do filtrowania stuzy cylinder meta-
lowy, wypetniony watg. Zastosowano wszel-
kie ostroznosci, aby =zacieru nie zakazi¢
zewnetrznem powietrzem albo tez ptvnem.
O ile moznosci zaniechano uzycia kurkéw,
ktére ponad pewng wielko$¢ nie dajg sie
dostatecznie uszczelni¢. Wszedzie za$, gdzie
nie mozna byto unikng¢ uzycia kurka skon-
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struowano go tak, aby ptyn przepuszczat
tylko z wnetrza na zewnatrz.

Wskutek cisnienia, panujgcego we-
wnatrz sterylizatora, przechodzi zacier do
kadzi fermentacyjnej. Te kadZz wypetnia sie
przez Kkilkakrotne wyciskanie do niej ste-
rylizowanego zacieiu. KadZ atoli musi by¢
takze sterylizowana. Postepuje sie przytem
w sposO6b nastepujacy: Do pierwszych za-
cierow, wprowadzonych do kadzi, dodaje
sie kwasu siarkawego lub solnego, wpuszcza
pare tak, aby sie zacier w kadzi powoli
gotowat. Gotowanie to trwa tak dtugo, poki
cara kadz nie zostanie wypetniona zacierem
ze sterylizatora. Przy tern gotowaniu spty-
wa woda, skroplona na $cianach kadzi
i porywa ze sobg wszelkie zarodki z tych
Scian. Zarodki te dostajg sie do goracego,
zakwaszonego zacieru i tutaj z czasem ging-
Wydobywajgca sie z zacieru para wychodzi
wolnym strumieniem przez otwoOr u goéry
kadzi i nie dopuszcza do niej zarodkow z ze-
wnatrz.

Kwas, ktdry sie wprowadza do kadzi
wraz z pierwszg czescig zacieru, szkodzitby
grzybkowi Amylomyces, gdyz H. Boidin
stwierdzit, ze dziatalno$¢ diastazu tego
grzybka zostaje przez kwas sparalizowana.
Koniecznem jest przeto, aby zacier byt
prawie obojetny. W Seclin jest jednak woda
wapienna przez co poczatkowo dodany
kwas zostaje zobojetniony.

Gdy kadz fermentacyjna zostata tak
wypetniona wrzgcym zacierem, zamyka sie
ja zupetnie i zastanawia doptyw pary. Aby
préznie, powstatg przez kondenzacye pary,
zrownowazy¢, wpedza sre do kadzi takg
ilos¢ sterylizowanego powietrza, aby w niej
powstato mate cisnienie. Teraz ochtadzs
sie kadz zimna woda, sptywajgcg po Scia-
nach jej. Ochtadzanie ma nietylko wskutek
tego miejsce, ze vroda i zacier okazuja
znaczng roznice temperatur, lecz takze
wskutek parowania wody na gorgcych Scia-
nach. Skutek chtodzenia jest tak wielki,
ze wystarcza pieciogodzinne chtodzen ;fg aby
1000 hi. zacieru edo ktérego uzyto iOOOC
kigr. zboza) schtodzi¢ do 38° C.

Wprowadzenie grzybka Amylomyces i fer-

mentacya. Wyzej wymieniona temperatura
38° C. jest najstosowniejszg dla rozwoju

Amylomyces Rouxii w gorzelnictwie.
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grzybka, scukrzajgcego zacier Zardd grzybka
wprowadza sie przez otwOr, w najwyzszem
miejscu kadzi; przytem zachowuje sie te
same ostroznosci jak zwykle w laboia-
toryum przy podobnych operacyach. Do
scukrzania potrzeba tylko matej ilosci za-
rodu. W 100 ccm. sterylizowanej brzeczki
rozgotowano okoto 100 gr ryzu lub chleba
i na tej ilosci wytworzone zarodniki grzybka
amylomyces stuzg za zardd.

Po wykonaniu tego wysiewu wpedza
sie wmino powietrze do kadzi i puszcza
w ruch mieszadto. Mieszanie to ma nie
tylko na celu wyrownanie temperatury
w catej masie lecz takze przeszkodzenie
temu, aby sie grzybnia nie wytwarzata na
samej tylko powierzchni ptynu. Przy takim
rozwoju na powierzchni spalatby grzybek
czes$¢ cukru, a wydatek zmniejszytby sie
wskutek tego. Po 24 godzinach rozwingt
sie grzybek tak, ze w najdrobniejszej kro-
pelce zacieru spotykamy Kkilka, nitek jego
grzybni.

Proces scukrzania rozpoczat sie, a obe-
cha w zacierze ilo$¢ diastazu wystarcza
zupetnie do ukonczenia tego procesu. Mo
Znaby teraz pozwoli¢ grzybkowi rozwijac
sie dalej; wskutek swej sity fermentacyj-
nej zamieniatby on cukier w miare jego
powstawania w alkonol i kwas weglowy.

Doswiadczenie wykazato jednakowoz,
ze jezeli kazemy temu grzybkowi wykonac
calg prace, wymaga ten proces bardze dtu-
giego czasu. Gdy atoli korzystniej bedzie,
jezeli sie czas trwania procesu skréci, schia-
dza sie zacier w tern stadyum do tempe-
ratury 83° C. i zamyka wentyl powietrzny.
Dodaje sie teraz do zacieru kilka centy-
metréw kubicznych ptynnych drozdzy, wy-
hodowanych w matej kolbce szklanej.

Spotykamy tu te samg symbioze, ktérg
Dr. Calmette wykazat w drozdzach
chinskich. Drozdze przefermentowywujg cu-
kier w miare jego powstawania przez dzia-
tanie grzybka plesniowego. Po uplywie
trzech dni od wprowadzenia drozdzy do
kadzi jest fermentacya ukonhczona; w za-
cierze niema $ladu skrobi i zacier ten moze
juz by¢ brany do odpedu.

To jest spos6b wytwarzania alkoholu
w gorzelni w Seclin. Polega on na nowej
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w gorzelnictwie zasadzie aseptycznego prze-
prowadzania scukrzania i fermentacji za-
cieru.

Nalez, teraz zastanowi¢ sie nad tem,
jakie zmiany w zacierze nastepujg po sobie
w roznych stadyach procesu. Jest mi to
o tyle tatwem, Ze miatem sposobnosé byc
obecnym przy wszystkich operacjach, jakie
ten sposdb wymaga, a bytem w gorzelni
w Seclin w tym czasie, gdy jg zwiedzali
stawni uczeni angielscy pp. H. lloscoe,
H. J. Brown i A Macfayden. Sposob
pp. Collette i Boidina byt badany przez
tych stawnych chemikéw i mikrobiologéw
j okazat sie przy tej prébie bez zarzutu.

Jezeli bedziemy jodem badaé zacier
w rozmaitych stadyach roboty, spostrze-
zemy, ze przed zaszczepieniem zacieru
grzybkiem amylomyces znajduje sie w tym
zacierze \iielka ilo$¢ rozpuszczonej albo
tez nierozpuszczonej jeszcze skrobi i ze je-
szcze znaczne ilosci takiej skrobi znajduja
sie w zacierze w chwili dodania drozdzy.

Skrobia ta znika jednak coraz bardziej;
po ukonczonej fermentacyi nie okazuje za-
cier zadnego zabarwienia z jodem, a przy
badaniu mikroskopem nie mozna ani $ladu
skrobi wykryé. Co sie tyczy cukru mozna
stwierdzi¢, ze w pierwszem stadyum fer-
mentacyi, gdy drozdze niezupetnie sie jeszcze
rozwinety, ilos¢ cukru sie zwiekszyta; ilos¢
ta jednak zmniejsza sie szybko, a w dwa dni
po zadaniu zacieru drozdzami niema juz
wcale cukru. Scukrzanie i fermentacya od
bywajg sie réwnoczesnie.

Scukrzanie odbywa sie nieco szybciej
anizeli fermentacya tylko w pierwszem sta-
dyum, gdy drozdze sie jeszcze nie rozwi-

nety, jednak- drozdze szybko dopedzaja
grzybek plesniowy.
Jak widzimy, jest ten spos6b ni-

czem innem jak zwykilg metoda laborato-
ryjng, zastosowang w przemysle. Kazda
hodowla mikroorganizméw w laboratoryum
musi sie da¢ Scis$le naukowo skontrolowac.
Taka kontrola odbywa sie tez przy tym
sposobie hodowli mikroorganizméw na wiel
kg skale; odpowiednie urzgdzenie utatwia
te kontrole tak, ze nawet S$rednio utalen-
towany robotnik moze w Kkrdétkim czasie
naby¢ odpowiedniej praktyki. To, cosmy
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w tym kierunku w Seclin widzieli, jest bar-
dzo ciekawe, dzieki bowiem umiejetnemu
nauczaniu przez p. Boidina mozna byto
miodemu praktykantowi poiuczy¢ codzienne
dodawanie drozdzy do zacieru i odbieranie
préb.

Jak dochodzimy w laboratoryuui do
czystej hodowli? Po sterylizowaniu zacieru
trzeba sie przekonaé, czy on jest rzeczy-
wiscie wolny od.obcych organizmdéw, a to

w ten spos6b, ze sie cze$¢ tego zacieru
przy sprzyjajacej temperaturze bada na
rozktad.

Takie badanie przeprowadza sie w S¢-
clin przy kazdej kadzi. Po sterylizacji za-
cieru wprowadza sie matg probke tegoz do
sterylizowanej probierki i wstawia do ter-
mostatu (celem utrzymania pewnej, ciggle
jednakowej temperatury). W probkach tych
nie $mig sie rozwing¢ mikroorganizmy.

Po przekonaniu sie, ze ptyn odzywczy,
zacier, jest rzeczywiscie wolny od zarod-
kéw, musimy sie tez przekona¢, czy i ma-
teryat, ktérym zacier ten chcemy zada¢, jest
w istocie czystg hodowlg odnosnego grzybka,
t. zn. musimy sie przekonaé, ze zardd ten
nie zawiera innych organizmoéw oprdcz
tego, ktérego hodowle na wielkg skale za-
mierzamy przeprowadzi¢. | takg takze kon-
trole wykonujg w Seclin, a kazda kultura,
uzyta do zarodu, jest tam badana mikrosko-
powo.

Badania te wymagajg dziennie zale-
dwie 10 minut czasu.

Jezeli sie w ktorej$ czeSci aparatu po-
petnito btad czy to przy sterylizacyi, czy tez
przy zaptadnianiu, mozna za pomocg powy-
zej opisanych prob tatwo znalez¢ $lad tego

btedu i stwierdzi¢, co jest tego biedu przy-
czyna.
Jak dobrze prowadzi sie te kontrole

w Seclin, dowodzi ta okoliczno$¢, ze od 29
marca, w ktorym dniu puszczono w ruch
wielkie, po 1000 hl. zawierajgce kadzie,
nie byto do dzi$ jeszcze zakazenia zacieru.

Z powyzszego widzimy, ze korzysci,
jakie wynalazcy przypisywali swemu spo-
sobowi, istniejg w rzeczywistosci. Zuzycie
stodu jest znikomo mate, a jeszcze mniej-
sze zuzycie drozdzy. Udowodniono takze,
ze jest mozliwe przefermentowywaé¢ na
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wielkg skale sterylizowane zaciery, hodo-
waé w nich pewne tylko organizmy i pod
Scistg kontrolg bakteryologiczna.

Warto$¢ pewnego postepowania techni-
cznego nie polega tylko na fatwosci prze-
prowadzania tego sposobu i na technicznej
doskonatosci uzytych przy tern aparatow;
sg to tylko $rodki, majgce prowadzi¢ do
celu i majg wtedy tylko wartos¢, jezeli wy-
niki tego sposobu odpowiadajg oczekiwa-
niom.

Jakie wyniki osiggaja pp. Collete
i Boidin ze swoim sposobem w Seclin®?

Wyniki te, ktore oni podnosza w opisie
swoich patentéw, a ktére odpowiadajg rze-
czywistosci, sg podwdjnie korzystne: wyda-
tek alkonolu jest wiekszy anizeli osiggany
dotychczasowymi sposobami, a alkohol otrzy-
many posiada lepszg jako$s¢. Wysoki wy-
datek zostat stwierdzony ofieyalnie. Z urze-
dowych wykazéw skarbowych wynika, ze
z 9 po sobie nastepujgcych kadzi, od dnia
9 do 27 kwietnia 1898 otrzymano po 36 45
wzglednie 37-45 1 absolutnego alkoholu ze
100 klgr. kukurudzy, a to sg najnizsze wy-
datki.

Wedtug analizy p Browna zawierata
uzyta kukurudza 57°45% skrobi. Jedng
z tych 9 kadzi poddali wspomniani che-
micy angielscy S$cistej kontroli i tu wynosit
wydatek 37-<91% t. zn. 97-5% wydatku te-
oretycznego.

Co do jakosSci spirytusu jest to po-
wszechnie znane, ze nowy ten spos6b daje
znacznie mniejsze ilosci przedpedu i nie-
dogonu, anizeli dotychczasowe sposoby. Po-
nizej przytoczone dane poréwnawcze, po-
chodzace takze od wiadz skarbowych, udo-
wadniajg to twierdzenie dostatecznie.

100 1 surowego spirytusu wydaty:

dawny sposob
destylatu Srodkowego

sposéb amylom.

(bon gout) . 72-98 79-62
dto secuuda
(moyen gout) . 20.29 14.76
przedpedu i niedog.
(mauvais gout) . 3-88 2-91
97.15 97-29
ubytku 2-85 2-71

Amylomyces Rousii w gorzelnictwie.

Nr 10.

Angielscy chemicy stwierdzili, ze przy
sposobie amylomycesowym zawiera tak su-
rowka jak i reKtyfikat stosunnowo nadzwy-
czaj mate ilosci fuzlu, tak, ze powyzsze re-
zultaty nie przedstawiajg nic zadziwiajgcego.

W ogo6lnosci jest zupetnie usprawiedli-
wione zyczliwe przyjecie tego sposobu. Jak
juz na wstepie powiedziatem wywotuje on
zupetny przewrot w gorzelnictwie, przera-
biajagcym produkty maczne, i jak kazdy
przewro6t, opierajacy sie na silnych podsta-
wach, przyniesie bogaty plon. Spos6b ten
oparty jest naScisle naukowych podstawach
i tu mamy uderzajgcy przyktad, jak badania
laboratoryjne moga dobrze oddziatywac
na przemyst.

O Mieitatachi rektjfilacyi sjiijto
Spirytus, jaki otrzymujemy z aparatu
odpedowego w gorzelni, stanowi tylko, ze
tak powiem, potprodukt, bo produkt surowy,
mato przydatny do bezposredniego uzytku,
a szczegdlniej jako trunek jest prawie
wstretny, wskutek zawartosci rdéznych ete-
row i olejkéw, nadajagcych mu smak nie-
przyjemny. Oprécz tego olejki te nie tylko,
ze sg odrazajace w smaku i zapachu, ale
majg jeszcze wiasnosci silnej trucizny.

Wiadome mi sg z praktyki 3 wypadki,
gdzie robotnicy, znajdujacy sie w rektyfika-
cyjnym zakladzie, dobrali sie ao owych
eolejkdw spirytusowych, napili ich sie i prze-
ptacili to natychmiastowg $miercig.

Profesor Pawetl B,oux, obecny kiero-
wnik jednego z oddziatéw instytutu Pasteura
wskazuje na rozne kongresy miedzynaro-
dowe we Francyli innych krajach, gdzie
rézni specyalisci, uczeni medycy i fizyolo-
gowie os$wiadczyli, ze zle, jakie wynika
z naduzycia alkoholu, przewaznie tym jego
przymieszkom t. j. trujgcym olejkom przy-
pisa¢ nalezy.

D. Kleczynski, wielka powaga w kwe-
styach chemii i fizyologii. ktory szczego6-
towo badat kwestye alkoholu w handlu,
zapewnia w nocie, wystosowanej do kon-
gresu miedzynarodowego w Paryzu, ze po-
dtug dosSwiadczen uzycie alkonolu w ciggu
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10 lat nawet w dosy¢ silnych dozach, lecz
bez olejkéw, czyli fuzléw, mniej szkodzi
zdruwiu fizycznemu i moralnemu, niz al
kohol, zanieczyszczony fuzlami choéby stab-

szy i uzywany tylko. w ciggu roku. Jest

wiec niezaprzeczong prawda, ze zupeine
usuniecie olejkéw, a specyalnie alkoholu
amylowego z wodki, uzywanej do picia)

bytoby wielkim dobrodziejstwem hygieni-
cznem dla narodu.

Dr. Rabuteau w obszernej pracy o ab
koholizmie rozwaza te powazng chorobe
naszego wieku i przychodzi do wniosku, ze
jest ona nastepstwem uzycia alkoholu nie-
czystego, zawierajgcego substancje toksy-
nowe, trujace.

To tez Francya i Niemcy z pomoca
Srodkéw administracyjnych, czy prawodaw-
czych dawno uznawszy potrzebe rektyfikacyi
spirytusu, zaprowadzity jg powszechnie,
Rosya nie mogac przeprowadzi¢ ogolnej
rektyfikacyi ulgami, jakie dawata zakladom
rektyfikacyjnym, wprowadzita dla dopiecia
tego cetu, monopol panstwowy, ktéry do
uzycia innego spirytusu nie dopuszcza, jak
rektyfikowany. Monopol wodczany ma je-
szcze te ogromng zalete, ze skasowal pra
wie zupetnie owe ostawione szynki, urzg
dziwszy na ich miejsce sklepy wddczane,
gdzie sie kazdy moze zaopatrywa¢ w wodke
na domowy uzytek.

Sam monopol, rzadowy wodki uwazam
jako $rodek stuszny, sprawiedliwy, a na-
wet dobroczynny i dla spoteczeristwa po-
zyteczny, bo stusznem i godziwem jest, aby
zysk, jaki sie ze sprzedazy wodki, stuzacej
nie dla koniecznej potrzeby zyciowej, leiz
raczej dla uprzyjemnienia zycia, byt kon-
centrowany w reku panstwa i uzywany na
cele uzytecznosci publicznej. Monopol wéd
czany w Rossyi nie osiagnat zupetnego wy-
rugowania uzycia woédek, bo tego nie za-
mierzat, ale jak dotychczas zmniejszyta sie
konsumcya wodki o 20%, a mimo to zy-
skuje rzad z gubernii, gdzie monopol wpro-
wadzony, 21 milionéw rubli nadwyzki do-
chodéw w pordwnaniu z daw-niejszymi

Wracajac jednak do naszej sprawy,
to jest do kwestyi rektyfikacyi spirytusu,
zwracamy uwage, ze takowa daje wielka
przewage sprzedajacym nie tylko na we-

rektyfikacyi spirytusu. 85
whnetrznym rynku, mogac ofiarowa¢ produkt
smaczny i stosunkowo zdrowy, prawie za
takaz cene, po jakiej Sie sprzedaje zwykla
suréwsa, bo koszta reatyfikacyi, jak nizej
wykazemy, nikte sg w poréwnaniu z war-
toscig suréwk’ i akcyzy.

Dla eksportu rektyfikacya spirytusu
jest wprost konieczna, jesli nie chcemy to-
waru oddawa¢ na wpdt darmo. Jesli bo-
wiem na miejscowych rynkach wskutek
braku silniejszej konkurencyi sprzedaje sie
wodka wzglednie korzystnie, na zagrani-
cznych rynkach wobec wszechSwiatowej
konkurencyi tylko dobry rektyfikat ma od-
powiedni wartosci kurs i cene, surowka
za$ traktowana Ust jako potprodukt, i ku-
powana nizej kosztéw wiasnych, jakby
z taski, gdyz nabywajg takowg tylko nie-
liczne zakiady rektyfikacyjne.

To tez kwestyg zycia jest potrzeba dla
rossyjskich gorzelni, produkujacych chocby
czesciowo na eksport, aby urzadzi¢ spétkowe
zaarady rektyfikacyjne, ktoreby przewyzke
miejscowej potrzeby rektyfikowaty i ekspor-
towaty na wspdlny rachunek, bo mate go
rzelnie nie sa w stanie kazda oddzielnie
budowaé¢ zaktad rektyfikacyjny i oddzielnie
oksportowac.

Najodpowiedniejszem, naszem zdaniem,
bytoby pobudowaé w Galicyi zaklady re-
ktyfikacyjne przy centralnych magazynach
spirytusowych we Lwowie, Stanistawowie
i w innych punktach. Rektyfikacye winny
by¢ ztaczone bezposrednio z owymi maga-
zynami i znajdowa¢ sie pod jednym wspol
nym zarzgdem Przy takich magazynach
urzadzenie rektyfikacyi nie powinno przed-
stawiaé .powaznych trudnos$ci, zwilaszcza,
gdyby mozna korzysta¢ z kredytu banku
krajowego pod zastaw spirytusu. Inicya-
tywe i bezposrednie kierownictwo tg sprawg
powinne na sie wzig$¢ Towarzystwo, ktérego
to jest najblizszym obowigzkiem i zadaniem
t. j Towarzystwo Gal. Producentéow spi-
rytusu. Wobec powyzszego wszystkie inne
zadania winny by¢ dla pomienionego To-
warzystwa drugorzednemi, a nawet inne
zadania nie dadzg sie urzeczywistnié, jesli
najwazniejsze ich zrodto zyskéw zostanie

zaniedbane.
**
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Przedsiebiorstwo zaktadu rektyfikacyj-
nego nie wymaga bynajmniej wielkiego ka-
pitatu, zwiaszcza jeSli go sie urzadzi przy
magazynach spirytusu, jak to postaramy sie
zaraz wykazac.

Wprawdzie im mniejszy bedzie zaktad
tern caty koszt urzadzenia bedzie mniejszy,
ale tern drozej kosztowal bedzie eksploata-

cya, i na odwrot przy wiekszej instalacyi
mniejsze sg koszta fabrykacyi. R okty fi-
ka¢ ya na 160,000 wiader, czyli na

2 miliony litrow rocznej produkcyi wy-
trzymuje doskonale konkurencye z innymi
podobnemi przesiebiorstwami, a koszta in-
stalacyi sa stosunkowo nieznaczne, jak to
wykaze na przyktadzie, wzietym z wiasnej
praktyki:

Koszta budynku.

Na wybudowanie takiego zaktadu zuzyto

w  Rossyi cegiet 250,000 sztuk po

10 rs. = 2500 rs.
wapna 1500 pud okoto 24.000 ki-

lograméw 300 ,,
PIaSKU Z @ v 50 ,
gliny Z @ e 20 ,,
cementu 15 beczek po 10 rs. 150 ,,
cegly ogniotrwatej 2500 sztuk 80
75 pudow gliny ogniotrwatej 22
1500 arszynow = 2000 metrow

drzewa budulcowego po 55

kopijek z dostawg, obrobie-

niem i ustawieniem na miej-

scu za 1 arszyn = 071 m. 750 ..
za murarskie roboty 1300 ,,
za 19 okien i 1ldrzwi z materya-

tem i robota 215 ,,
za 5 kadzi na wode z materya-

tem i robotg 250 ,,
KOMiN oo 1500 ,,
za 650D arszynéw dachu = 32M

KW, Mo, - . e 357 ,
za kopanie fundamentéw, ruszto-
wanie i ustawianie aparatéw &0

Razem 8114 rs.
Koszt maszyn i aparatéow:

Aparat rektyfikacyjny z zelaznym kottem
rektyfikacyjnym na200 wiader = 24,000
litrow objetosci, odpedzajacy 45 wiader

O potrzebie i kosztach rektyfikacji spirytusu.

Nr. 10.
spirytusu na godzine = 540 1 z ruro-
wym oziebialnikiem rurami, kranami,
i pakunkami 11200 kg wrgi 19600 Mk.

pompa parowa do spirytusu 550

klg. wagi 900 ,,
pompa spirytusowa reczna 40 kg.
wagi . e 180 ,,
pompa parowa wodna Compaund.
na 100 wiader = 1200 li-
trow na godzine 1000 ,,
zbiornik zelazny na spirytus na
12000 litréw objetosci (dla
surowki 1825 Kg. . 700 ,,
zbiornik zelazny na spirytus pier-
wszego gatunku 9000 litrow
objetosci 1680 kg wagi . 640
zbiornik zelazny dla spirytusu dru-
giego gatunku na 300 litréw
755 kg. wagi . 350 ,,
zbiornik zelazny na spirytus 2-go
gatunku 9000 litréw 1630
kg. wagi e 640 ,,
zbiornik zelazny dla spirytusu 3-go
gatunku na 18,000 litr. obje-
tosci 2600 kg. wagi . 1030 ,,
zbiornik zelazny dla olejkéw fu-
zlowych na 3000 litrow 755
kg. wagi . ri5o ,,
rury, pakunki 2440 kg. . 3500 ,,
kociot parowy karnwalijski na 50
kw. m. powierzchni ogrze-
walny 9660 kg. 4900 ,,
wentyle, krany 130 kg. 400 ,,
Razem . 34226 Mk.
opakowanie 2% od powyzszej
sumy 684 ,,
montaz 8% od powyzszej sumy 2683 ,,
przew6z maszyn . 4000 ,,
Razem 41.593 MK.

Przy wwozie tych maszyn do Rossyi
kosztuje cto od tych maszyn okoto 10,000
Marek Cate wiec urzadzenie rektyfikacyi,
kosztuje w Rossyi liczagc marke 48 kopijek
32878 rubli. Przy budowie podobnego za-
ktadu w Galicy! odpadtyby koszta cla.

Koszta eksploatacyi.

Jesli  zechcemy
zaktadowy w ciagu

zamortyzowaé  ka-

pitat lat dziesieciu,



Nr. 10.
wyniesie roczna amortyzacya 3287 rs.
6% od kapitafu zaktadowego wy-
niesie 32878 +3287 X 6% m 5
ubezpieczenie od ognia 2% 657 ,,
administracya przy monopolu 1000 ,,
(w Gralicyi, gdzie bytaby potrzeba
prowadzenia interes6w nan-
dlowych administracya ko-
sztowataby moze 3000 rs).
robotnicy i rzemieSinicy 1000 ,,
remont i oSwietlenie 400 ,,

opat liczac pud drzewa = 16,3 kg.
po 6 kopijek . 9600 ,,

Razem koszta fabrykacyi rocznie 17029 rs.

Tam, gdzie wegiel kamienny kosztuje
18 kopijek pud = 16,3 kg. koszta opatu
weglem beag réwna¢ sie kosztom opatu
drzewem.

Wiadro wiec na 100 stopni kosztuje
na powyzszej rektyfikacyi 10,64 kopiejki

O potrzebie i kosztach rektyfikacyi spirytusu.
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rektyfikacyjnego, stopieri szybkosci pedze-
nia na danym aparacie, cisnienie parv, trzy-
mane w aparacie, iloS¢ wody puszczanej
na deflegmator, moc rektyfikatu, nakoniec
sposéb gatunkowania spirytusu, wszystko
to wywiera wptyw na rezultaty i ilos¢ pary,
nie méwiac o tern, ze racyonalna obstuga
kotta parowego rdwniez wiele na oszcze-
dnos$¢ paliwa wplywa.

W kazdym razie przy nowych instala-
lacyach nie radzimy stawiac aparatu rekty-
fikacyjnego Ferier’a, gdyz jakkolwiek teo-
retycznie ten aparat mato zuzywa pary,
widzieliSmy w praktyce wielkie jej zuzycie,
a co najwazniejsze, dotychczas wigkszosé
tych aparatow bardzo zle rektyfikuje, albo
wcale nie daje rektyfikatu i narazity wia-
Scicieli ng wielkie straty. Nie dziwimy sie
temu bo aparaty Periera sg tak mocno
skomplikowane, ze tylko w wyjatkowo szcze-
Sliwych wypadkach moga dobrze dziataé.
Tak samo i starej konstrukcyi aparatow

czyli rektyfikacya hektolitra alkoholu wy-( Savalla z dnami ,sitowemil, dziurkowanemi

niesie 85 kopiejek.

Jesli potrzeba, jak w Rossyi, budowaé
obszerne magazyny spirytusowe oraz za-
tatwia¢ rézne formalnosci akcyzowe i opta-
ca¢ patenty i Swiadectwa przemystowe roz-
chody powyzsze odpowiednio sie zwieksza.

Straty przy przechowywaniu, wysetce
oraz przy rektyfikacyi spirytusu, wynosza
2—3%. Przekroczenie tych granic straty
spirytusu w jedng, albo druga strone na-
lezy uwaza¢ jako co$ niezwyktego, nienor-
malnego.

Na najnowszych oryginalnych apara-
tach Savalla atakze Pampego z Halli mozna
jeszcze osiegng¢ oszczedno$¢  15°/0 paliwa
w porownaniu z powyzszymi cyframi, tak
przynajmniej wspomniane firmy zapewniaja.

Zastrzegamy sie jednakze, ze powyzsze
rezultaty moga osiggac tylko tacy rektyfika-
torzy, ktérzy wnikneli w istote rektyfikacyi,
ktorzy umiejg i gorliwie starajg sie o jak-
najmniejszy rozchdd paliwa i pary, gdzie
za$ rektyfikator tych zalet nie posiada,
koszta opatu mogg sie powiekszy¢ o 20%
w stosunku do powyzszych danych. 1 tak
ilos¢ i moc spirytusu nabieranego do kotta

nie nalezy stawia¢ przy nowem urzgdzeniu,
gdyz aparaty te wedle wyliczen i badan
samego Savalla 0 30% wiecej paliwa zuzy-
wajg, niz jego aparaty kapturkowe z zazy-
ciem odrobiny maszynowej pary, niekiedy
z zastosowaniem na poczatku kazdego na-
bicia aparatu, ogrzanego powietrza dla usu-

niecia eterow i aldehydow.
Oryginalne aparaty Savalla kosztujg
u nas drogo i konkurencyi z fabrykami

krajowemi wytrzymac¢ nie moga, to tez przy
wprowadzeniu monopolu w Rossyi rzadko
gdzie oryginalnych, aparatow sprowadzono.

Niemieckie aparaty rektyfikacyjne sg
tansze, ale po wieksze; czesci gorsze; itak
wiele niemieckich firm buduje aparaty te
podtug starego, gorszego systemu t.j. z si-
tami, zamiast z dnami kapturkowemi.

Polskie zaktady mechaniczne budujg
aparaty rektyfikacyjne taniej i lepiej od za-
granicznych.

SzczegOlniej polska firma Bormann
i Szwede z Warszawy ogromng ilos¢ apa-
ratow rektyfikacyjnych przy wprowadzeniu
monopolu w Rossyi ustawita i jeszcze
stawia.
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Dodajemy jeszcze, ze
chtodzaca deflegmatora w aparacie Savaila
wynosi 0,5 do 75 kw. metrow na 12 litrow,
czyli na 1 wiadro spirytusu, otrzymywane
w ciggu godziny.

llosci wody, uzywane przy rektyfikacyi
a podane przez nas wyzej odnosza sie do
zrédlanej o 8—Iu° R.

Jesli zas wuzywamy do deflegmacyi
wody z rzeki, lub stawu, potrzebna jej
ilos¢ wzrasta w lecie o 5U%.

Turkowski

0 odfermentowaniv zacierow,

Napisat W. Synieioski.
(Dokoficzenie).

W obliczeniu swojem popetnit Foth
btad zasadniczy, przyjat bowiem, ze 100 1
poczatkowego zacieru, zajmuje taka samg
objeto$¢ i po ukonczeniu fermentacyi, co
jest oczywiscie biednem, gdyz objetos¢ za-
cieru zmniejsza sie podczas fermentacyi
znacznie. Najwieksze zmniejszenie objetosci
zacieru spowodowane jest ulotnieniem sie
pewnej iloSci wody z zacieru.

Przeprowadzitem doswiadczenie nad
wielkoscig ubytku wody wskutek powolnego
ulatniania sie jej.

Do naczynia szklannego o 90 mm.

$rednicy nalatem odwazong ilo$¢ wody. tak, |kwasn

aby ona siegata do 110 mm. wysokosci;
100 klgr. klarownego o
e} H zacieru
a CL, ﬁ
i EI zawiera %E
i o O eks ey
c %; traktu wody §_Zg
Y i .
3\, O a klgr.  Klgr. 31.4Brlzqy :
15 10614 9421 15 85 85060 11,70
16 1.0657 9383 16 84 84,059 12,48
17 1,0700 9345 17 83 83,058 18,26
18 11,0744 93,07 18 82 82057 14,04
19 10788 92,69 19 81 81056 14,82
20 11,0832 9231 20 80 80055 15,60
21 10877 9103 21 79 79,044 16,38
22 10929 9155 22 78 78,053 17,16
23 11,0967 91,18 23 77 77,052 17,94
24 11013 9081 24 76 76,051 1872
25 1,1059 9042 25 75 75,050 19,60

O odfermentowaniu zacierow.

Nr. 10.

powierzchnia ii postawitem tak wypetnione naczynie przez

trzy dni w spokoju przy temperaturze
16—18° C. Naczynie z wodg wazylem na
poczatku i przy koncu ao$wiadczenia,
a roznica wykazata mi ilos¢ ulotnionej
wody.

Z kilku doswiadczen okazato sig,
przy powyzszych warunkach ulatnia
w przeciggu 3 dni 4-45% wody.

ze
sie

Pewng ilos¢ wody porywa ze sobg
kwas weglowy, wydobywajacy sie z fermen-
tujgcego zacieru. Aby sie przekona¢ o iloSci
porywanej wody przeprowadzitem doswiad-
czenie w ten spos6b, ze w zbiorniku ze-
brany kwas weglowy przepuszczatem przez
wode tak, aby sie nig nalezycie wysycit
i przepedzatem nastepnie przez szereg apa-
ratow, z ktorych jedne chwytaty wode,
inne za$ kwas weglowy. Z réznicy cieza-
row odnos$nych aparatow na poczatku i przy
koricu doswiadczenia, dowiadywatem sie
0 ilosSci przepedzonego kwasu weglowego
1 0 ilosci porwanej przez niego wody.

Okazato sie tak, ze przy 16—18° C.
zawiera nasycony woda kwas weglowy t’7%
wagowych pary wodnej.

Ten ubytek wody jest zbyt mary, aby
mogt wplyngé widocznie na wskazdwke
saccharometru, gdyz ze 100 klgr. zacieru
0 poczatkowej wskazéwce 20° sacch. wy-
wigze sie przy fermentacyi okoto 7-6 Kig.
weglowego, a ten porwie ze soba
zaledwie 0 13 klgr. wody.

powstaje al-

s koholu woda -j- alkohol
[oX'! fi -6 | « (963
TH g

n 0 O

1 1 _gv
< a w fi-
o) B lo
fi & S nx
3,30 7,020 5572 90,572 6,15 Q1 91,52
3,53 7,488 5944 89,944 6,61 09889 9)95
3,74 7956 6,315 89,15 7,07 0,98-3 90,37
3,96 8,424 6.687 88687 7.54 0,9876 89.80
418 8,892 7.058 88,058 8,01 0,9869 89,22
4,40 9,36C 7,430 87,430 8,49 0,9862 88,65
4,61 9,828 7,801 86,801 8.98 0,9855 83.07
484 10,291 8,173 86,173 948 10,9848 87,50
506 10,764 8544 8>544 98 09841 88,92
528 11,232 8916 84,916 10,49 0.9835 86,33
550 11,700 9,287 81,237 11,01 10,9828 85,76
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Pewng ilos¢ na objetosci traci zacier tez
wskutek ubytku pewnej -ilosci ekstraktu
w postaci kwasu weglowego,

Jezeli sie przy obliczeniu pozornego
odfermentowania zacierow uwzgledni uby-
tek wody, wtedy oKaze sie ze liczDy po-
dane przez Fotha w jego tabeli sg btedne,
a mianowicie mniejsze od liczb prawdzi-
wych, co sie zresztg zgadza, jak wiadomo,
z dosSwiadczeniem w praktyce.

Wykonatem obliczenie w nastepujacy
sposob:

Przyjmuje, ze zacier okazuje poczat-
kowo 20° saech., ze z calej ilosci ekstraktu
odfermentowuje 78% i ze z kilograma eks-
traktu osigga sie wydatek 60 odsetek li-
trowych alkoholu.

Zacier o 20° sacch. ma (wedtug odno-
$nych tablic) c. w. = 1,0832. 100 Klgr. zacieru
klarownego zajmuje przeto przy 14° R.
ohjeto$¢ 92.31 1 Zacier ten zawiera 80 Kg.
(= 80.056 1 przy 11° R). wody i 20 Klgr.
ekstraktu.

Z tych 20 klgr. zamienia sie 78% czyli
15 60 klgr. ekstraktu na alkohol, a 4 40 klg
pozostaje w roztworze Alkoholu powstaje
9.360 odsetek litrowych, czyli 7,430 kigr.

GdybySmy w odfermentowanym zacie

O odfermentowaniu zacierow

sy

razem <7430 Kklgr. wodnego roztworu al-
koholu. Alkohol ten zawieratby 8,49% wa-
gowych i posiadatby wedtug tablic Hehnera

c wh = 09862, miatby zatem objetos¢
87,430 ) ' o
())),98b5 = 88-65 1 Poniewaz ta ilo$¢ R"},’”U

zawiera 80,056 1 wody, zajmuje w nim
sam alkohol objetos¢ 88,65 -80,056 = 8,594 1

Gdy przyjmiemy, ze zacier odfermen-
towany nie zawiera alkoholu lecz tylko
wode i pozostaty ekstrakt, bedziemy w tym
roztworze mie¢ 80 kilgr. wody -j- 4,40 kligr.
nieodfermentowanego ekscraktu, czyli razem

84-40 kigr. roztworu ekstraktu w wodzie.
Roztwor ten bedzie zawierat

4,40 X 100 . ;
—84-40------ ~0 lo wagOw?7 ch ekstraktu.

Zacier o wskazdwce sach. ~ 5.213 ma we-
dtug Ballinga ¢ wh = 1,0209, bedzie zatem
miat objetos¢ 84 40
1,0209“ = 820/8 L
Poniewaz zacier ten zawierat przy 14° R.
80,056. 1L wody (nie uwzgledniamy jeszcze
ulotnienia wody) zajmuje sam ekstrakt
objetos¢ 82,678-80,056 = 2,622 1
Przyjmujemy teraz, ze z poczatkowo
w zacierze zawartej wody ulotni sie 4-45%-
Przy koncu fermentacyi bedzie' zatem nie

rze, pozostatym z pierwotnych 100 klgr. 80 klgr. wody = 80,056 1 lecz 76,44 Kigr.
nie mieli ekstraktu, lecz tylko alkohol wody = 7648 1 przy 14° R.
i wode, mielibySmy w tym wypadku (nie Z poczatkowych 100 klgr. zacieru ktére
uwzgledniajgc jeszcze ulotnienia wody) miaty objeto$¢ 9231 1 przy 14° R pozo-
80 klgr. wody +- 7-430 kigr. alkonolu, czyli stanie po ukonhczeniu fermentacyi 4,10 -f-
woda + nieodform. o 100 Kigr.
ekstrakt. aa O plerwotnego odfermento-
. W
ubywa pozostaje gg &% %—?N Kazui wany zacier
oKazuje po
% wody wody ukonczeniu
05 4-45" czyli fermentacyi
Kigr. kilogram.  zajmuje objetos¢ i
g\ przy 14° R. % .
oo b
1 1 1 %y
88,30 3,737 10149 87,003 3,78 81,22 81,260 1,913 6,460 89,663 90.092 1,0047 1,175
87,52 4,021 1.0161 86,1.33 3.74 80,26 80,300 2,379 6891 89,230 89,724 1,0051 1,275
86.74 4,311 1,0172 85,273 3,69 59,31 79.350 2.215 7,312 88,87 89,365 1,0054 1,350
8396 4,606 1,0184 84,403 3,65 78,35 78,390 2,351 7,743 88,484188.997 1,0058; 1,450
85,18 4,907 1,0196 83,543 3,60 77,40 77.440 2,486 8,16! 88,0891 88,638 1,0062' 1,550
84,40 5,213 1,0209 82,678 3,56 76,44 76,480 2,622 8,594 87,696 88,270 1,0066" 1,650
83,62 5,525 1,0221 81,813 3,52 75.48 75,52012,75> 9,015 87,293! 87,901 1.0069 1,725
82,84 5.842 1,0234 80,948 3.47 74,53 74,570 2.893  9.445 86,908 87,543 10073| 1,825
82,06 6,166 1,0247 80.083 3,43 73,57 73,610 3,029 9,866 85,505, 87,174 1,0077 1925
81,28 6,496 1,0260 79,218 3,38 72,62 72,60fl 3,165 10,277 86,102' 86,816 1,0082 2,050
80,50 6,832 1,0274 78,353 3i34 71,66 71,700, 3,3)0 10,707 85,707i 86,447 1,008C; 2,150
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7,480 -(- 76'44 — 88,27 Kklgr, zajmujacych
objetos¢ 2,622 -f 8,594+ 76,48 = 87,696 1

Ciezar wiasciwy tego zacieru przy-
14° R. znajdziemy, jezeli jego ciezar bez-
wzgledny podzielimy przez objetos¢, zajmo-
wang przy 14° R

88*27

Ciezar wiasciwy zatem=— 1,0066

Wedtug tablic Ballinga okazuje zacier
0 powyzszym ciezarze witasciwym 1,650°
sacch. przy 14° R

Zacier wiec, okazujacy na poczatku
fermentacyi 20° sacch., w ktérym odfer-
mentowuje 78°/0 ekstraktu tak, ze z 1Kklgr.
ekstraktu otrzymuje sie 60 odsetek litro-
wych alkoholu hed/.ie okazywat przy koncu
fermentacyi U65" sacch a nie 1°3°, jak to
obliczyt Foth.

Tak obliczytem pozorny stopien odfer-
mentowania zacierow, ktore zawieraty po-
czatkowo 15-25° sacch.

Wynik obliczen zestawitem w powyz-
szej tablicy podajac przytem poszczeg6lne
liczby, przy ktérych pomocy doszedtem do
wyniku, a podatem je dla tego, aby kazdy
mogt z tatwoscig przejs¢ ten rachunek
1 ewentualny btgd rachunkowy poprawic.

Ro6znica pomiedzy mojemi liczbami;
oznaczajacemi wskazowke saecharometry-
czng odfermentowanego zacieru, a liczbami
Fotha jest bardzo znaczna bo, wynosi przy
skoncentrowanych zacierach 04" sacch.

Kazdy praktyk wie, Zzo liczby przeze-
mnie obliczone zgadzajg sie przy skoncen-
trowanych zacierach zupetnie z liczbami,
otrzymywanemi w praktyce. Tylko nisko-
procentowe zaciery mianowicie 15—16 sto-
pniowe okazujg w praktyce przy dobrej
robocie nizsze odfermentowanie anizeli
obliczytem.

Przyczyng tego objawu jest niewatpli-
wie to, ze w tak stabo skoncentrowanych
zacierach odfermentowuje nie 78% eks
traktu lecz znacznie wiecej, wskutek dokita-
dniejszego seukrzania podczas fermentacyi.

Proby, celem iloSciowego stwierdzenia
tego domystu bytyby wskazane.

O odfermentwaniu zacieréw.

Czes¢ ekonomiczna

*(xorzclnictwo w Rossyi. W kampanii
1897/93 byto czynnych w Rossyi 2055 gorzeln,
a mianowicie 150 przemystowych, 351 prze-
mystowo rolniczych a reszta rolniczych. Oprocz
tego byto 41 fabryk drozdzy. Wyproduko-
wano 2,763 851,6 54 wiadrowych stopni Fa-
bryki drozdzy wyprodukowaty 535.163,382,
rolniczo przemystowe 969 674.936 stopni.

Za granice wywieziono 626,911 wiader
absolutnego alkoholu, gdy w latach poprze-
dnich wywieziono 464,00) i 423,000 wiader.

Eksportuje sie do Matej Azyi, Egiptu i do
Turcyi.
~Towarzystwo wtascicieli gorzeln

w guberni poltawskicj. Rossyjski minister
rolnictwa, zatwierdzit ustawe nowo zawigza-
nego towarzystwa wiascicieli gorzelh w gu-
berni pottawskiej.

Cele tego towarzystwa sg Dastepujace :

1. Pomaganie cztonkom w Dabywaniu
maszyn i narzedzi gorzelniczych, kartofli, ku-
kurudzy i t. p

2. Posredniczenie w angazowaniu techni-
kow i specyalistow gorzeinictwa.

3. Posredniczenie przy nabywaniu isprze-
dazy spirytusu i bydfa opasowego.

4. Wydawanie pozyczki na zastaw towa-
row, przyjetych od cztonkéw w komis celem
sprzedazy.

5. Utrzymywanie w Rossyi
kantoréw, sktadoéw i agentur.

Cztonkami tego towarzystwa mogg by¢
wiascicie i dzierzawcy gorzeln, ktérzy zaptaca
10 rs. wpisu i 100 rs. na udziatl

Zarzad towarzystwa ma siedzibe w Pot-
tawie.

i zagranicag

RozmaitosSci,

*Niemieccy rafinerzy nie daii za
wygrane¢. Aby sparalizowa¢ cho¢ w czesci
dziatalno$¢ Zwigzku niemieckich producectéw
spirytusu postanowili rafinerzy, stojagcy po za
zwigzkiem, popiera¢ na wielkg skale zaktada-
nie spotkowych gorzeln rolniczych dla wio m
Scian. W tym celu rozpoczeli agitacye i ofia-
ruja spétkom nowym potrzebne kapitaty,
oczywiscie pod pewnymi warnDkami.

*Konsulat austryacki w Hamburgu
0 zwiazku niemieckich producentéw spirytusu.
W sprawozdaniu za miesigc marzec wyraza
sie konsulat ten o zwigzku nastepujgco: We-
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dtug mniemania tutejszych interesentéw oedzie
zwigzek diuzszy czas musiat pracowa¢ nad
opanowaniem toku iuteres6w wewnatrz pan-

stwa i nad odpowiednig organizacyg. Nie da
sie przewidzie¢, o ile on bedzie zmuszonym
przez podobng nadprodukcye, jaka teraz

istnieje, do forsownego eksportu celem utrzy-
mania dostatecznie wysokiej ceny wewnatrz
kraju. Jak w kotach fachowych utrzymuja
nie da sie zaprzeczy¢, ze powstanie tego
zwiazku moze sprowadzi¢ niespodziewane kom-
plikacye, jezeli on zechce rozszerzy¢ swe in-
teresy takze po za granice panstwa.“

Niemcy zaczynajg eksportowaé spi-
rytus do Japonii, gdzie dotychczas panowat
spirytus rosyjski.

*Wegierscy witascicie fabryk spiry-
tusu udawali sie pod przewodnictwem posta

Hieronymiego gremialnie do wegier-
skiego prezydenta ministrow, oraz do mini
strow skarbu, handlu i rolnictwa i wreczyli

memoryal w ktdrym przedstawiajg potozenie
fabrycznych gorzeln i zastrzegajg sie przeciw
popieraniu gorzeln rolniczych kosztem fabryk
spirytusu, ktéiym ma by¢ kontyngent uszczu-
plony. W memoryale twierdza ci panowie, ze
fabryczne gorzelnie tak samo wspierajg rol-
nictwo jak gorzelnie rolnicze.

Przerabiajac melase, wazny produkt ubo-
czny, pochodzacy z uprawy burakéw, wypa-
sajagc bydto, dostarczajac wywaréw i nawozu
mniejszym i Srednim gospodarstwom rolnym,
popiera przemyst fabryczny gospodarstwo rolne
intenzywniej, anizeli to moga uczyni¢ gorzel-
nie rolnicze.

Podnoszg fabrykanci dalej, ze musieli juz
wskutek istniejgcej ustawy kontyngentowej
zmniejszy¢ produkcye o 79%, podczns, gdy
gorzelnie rolnicze nie potrzebowaty ograniczac
rozmiarow swej produkcyi,

Datami dowodza fabrykanci, ze gorzelnie
fabryczne przy rocznej produkcyi 100,000 hl.
otrzymali tylko 300,000 hl. kontyngentu, pod-
czas gdy gorzelnie rolnicze, Kktoére przy sy-
stemie pauszalowym opodatkowane na 250 1
dziennie, otrzymaty kontyngent 7001. dziennie.

Dalsze uszczuplanie kontyngentu gorzel-
niom fabrycznym na rzecz gorzeli rolniczych
bytoby ruing gorzeln fabrycznych. Jest nie-
stusznem, wedtug autoréw tego memoryatu,
aby przez popieranie jednej czeSci producen-
tow cierpieli inni, oraz zeby nowe gorzelnie
rolnicze powstawaly przez zabieranie kontyn-
gentu gorzelniom fabrycznym.

Ministrowie przyjeli deputacye zyczliwie

i zapewnili fabrykantéow, Ze uznajac wielkie
znaczenie gorzeld rolniczych nie zapoznaja
waznosci fabryk spirytusu i ze przy rozpa-

Czes¢ ekonomiczna..

gj

trywaniu kwestyi o rozdziale kontyngentu po-
starajg sie 0 rozwigzanie jej w sposob spra
wiedliwy i dla obu stron zadowalajacy.

Literatura.

Trait¢ (le Microbiologie par E, D u-
claux, tom |Il. Paryz, Masson et Cie 120,
Boulevard St.-Germain,

Drugi tom znakomitego dzieta p. Duclaux,
nastepcy Pasteura w Kkierownictwie instytu-
tu bakteryologicznego ukazat sie w handlu
ksiegarskim. Tom ten, obejmujgcy 750 str.
druku, zajmuje sie wytgcznie ciatami, wydzio-
lanemi przez mikroorganizmy.

Technika gorzelnianego najbardziej moga
zajaé rozdziaty, w ktérych mowa o enzymach
takich jak diastaz, pept.aza etc. a traktuje Du-
claux ten dziat bardzo obszernie, bo prawie wy-
czerpujgco. Rozdziat I1l1. tego tomu zajmuje
sie na 17 str. diastazem, wydzielanym przez
kietkujgce ziarno jeczmienia, rozdziat V. za$
diast.aza, wydzielang przez grzybki pleSniowe
aspergillus glaucus i pinicillum glaucum.

Dalsze rozdziaty, a mianowicie VI, VII,
VIII, zajmujg sie prawam; jakie zauwazono
przy dziataniu enzymdéw na rozmaite ciata.

Najbardziej interesujgcymi dla nas s3g
rozdziaty XXII, XXIII, XXIV i XXV trak-
tujace o dziataniu diastazu na klejster skro-
biowy, o teoryack scukrzania, o procesach,
jakie sie odbywajg przy zacieraniu i o dzia-
taniu diastazy na dekstryny.

Oproécz tych ogoluych rozdziatow poswie-
cit autor osobne rozdziaty pojedynczym enzy-
mom, jakie dotychczas znamy.

Nie potrzebujemy tu nadmioniaé, ze z pod
piéra znakomitego uczonego wyszto dzieto po-
mnikowe, ktére daje nam doktadny obraz tego
dziatu wiedzy ludzkiej.

Obszerng literaturg traktowanego przed-
miotu zebral Duclaux skrupulatnie i przyto-
czyt zrédia oryginalue.

Z cytatow tych dowiadujemy
i Polacy nie pozostajg w tyle,
pzy badaczami, przytoczonymi przez autora
znajdujemy: Btociszewskiego, E. Godlew-
skiego, Jabtoniskiego, Danitowskiego, Wro-
blewskiego, Biernackiego, Baginskiego, Sal-
kowskiego, Moraczewskiego, S. Jentysa i Br.
Pawtowskiego.

sie, ze
gdyz pomie-
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Drobne ogtoszenia.

Nr 10.

IDro'bTie ogtoszenia.

Poszukuje sie
KIFROWNIKA GORZEtNf

Pierwszenstwo majg ukonczeni stu-

chacze szkoty gorzelniczej w Dubla-

nack lub posiadajgcy inne studya i kil-
kuletnig praktyka.

-A.clres mw ~k.c3.nQiii.istra.c3ri.

POLECAM
Urzgdzenie przeciw zatkaniu sie

ciggtego aparatu odpedowego
(D. K G. M. Nr. J1151i))

Urzadzenie to odznacza sie tem, ze:
Aparat sie nie zatyka,

Idzie spokojnie i regularnie,

Sita spirytusu jest wyzsza,

Zuzycie pary jest mniejsze

Na zjmzenie moge przesta¢ dwuletnie referencye.

St. Mikotajczak, kierownik gorzelni.
Aleksandra, p. Csokonya, Com. Somogy (AYegry)

GORZELNIA CHORZELOW I Mielca

ma bardzo tanio do sprzedania, cze$ciowo
lub razem:

Dwa kotty odpedowe miedziane po 25 hl.

pojemnosci, Alembik, 8 hl. pojemnosci, Trzy

talerze Pistoryusza duze. Oziebialnik (tru

bnik) Koeiot parowy duzy, o cisnieniu 31/2

atmosfer. Parnik Hanzego na 20 ctm. kar-
tofli. Gniotownik walcowy.

Wszystko w dobrym stanie.

mozna w ruchu do 1-go maja b. r.
p6zniej rozebrane.

swpe

Ogladnaé
lub

Zarzad doébr Cieszanéw poszukuje Kie
rownika do prowadzenia dwdch gorzelh.

Poszukuje sie' uzywanej

maszyny parowej
o sile 4 koni.

galicyjskich
Cho-

Zgtoszenia przyjmuje: Tow.
producentéw spirytusu we Lwowie,
rgzczyzna 17.

Urzadzenie fabryki krochmalu
Z kartofl

kompletne, z maszyng parowg o sile 15 koni

centryfugami i wszelkiemi potrzebnemi do tego

rekwizytami w zupetnie dobrym stanie do sprze-
dania za nader przystepnag cene.

Wiadomos$¢: Warszawa, Diuga 28. mieszkania
26., z rana do godz. 11 tej.

E30fc3!Zi'U.tE'Uje sie
gorzelni’ka kawalera

z dobremi rekomendaeyami

D«vér Koniuchy — poczta w miejscu.

Z powodu rekonstrukcyi gorzelni jest zaraz
do nabycia

aparat gorzelniany
w dobrym stanie.

wiadomosci
Skata.

odzieli Zarzad dobr
Stacya kolei w miegjscu.

Blizszej
Ordynacyi

Do gorzelni parowej systemu Pauokscha

potrzebny jest gorzeli

Zgtoszenia przyjmuje Zarzad gospodarski
w Odnowie p. Kulikéw.
ta gorzelnicza Du-

|
nskg i z praktykg

w Kilku gorzelniach w Galicyi i w Poznan
skiem poszukuje posady.

waler) z ukonczong

Adres: ,,Handel kolonialny B. Domagta*
w Krakowie ulica Karmelicka 1 10. dla od
dania A. B.

Znajdzie nmieszczenie rocsne

GOEZELHIE

wyksztatcony teoretycznie i praktycznie.

Gorzelnia jest gospodarcza o 760 hl. kon-
tyngentu. Zgtoszenia wraz _z odpisami $wia-
dectw do zarzadu ddébr Zurawno p. loco.

Podania nieuwzglednione bez od-

powiedzi.

zostang



