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K10 wglowy przShjsh fermentacyjnego.

Napisat Jézef Tuleja.
(Dokcnczenie.)

Wydziela ono w 24. godzinach okoto 200
milionéw litréw gazu o ci$nieniu 10 atmo-
sfer, zawierajacego bardzo mato domieszek
i zanieczyszczen, gdyz tylko okoto 1'2°/0
azotu i $lady siarkowodoru.

Kwas weglowy przemystu fermentacyj-
nego rdéwniez juz do$¢ dawno bywa fa-
brycznie skraplany w Ameryce, a w now-
szych czasacn takze w Anglii i podobno
w Szwecyi, jednakze wszedzie tylko w browm-
rach. Amerykanskie browary, odznaczajgce
sie kolosalno$cig rozmiaréw, o jakiej my po-
jecia nie mamy, prowadzg ten przemyst ubo-
czny po czes$ci dla handlu, ale gtéwnie dla
wiasnej potrzeby. Amerykanie mianowicie
od dawna gustowali szczegdlniej w piwach
silnie pienigcych i musujgcych. Przedtem
starali sie producenci odpowiada¢ temu
upodobaniu przez dodawanie piwa Kkra-
zgcego, przez co jednak, — jak wiadomo po-
wszechnie, — piwo traci bardzo wiele na ja-
kosci. Ot6z obecnie zapobiegaja temu przez
nasycanie piwa kwasem weglowym.

Nawiasowo potrzeba tu nadmienié, ze
ze skraplaniem kwasu weglowego w browa-
rach musi by¢ potaczony odmienny system
fermentaeyi. Uzywajg wtedy mianowicie ka-
dzi zamknietych i prowadzg fermentacye w
prézni, t. j. po wypompowaniu powietrza.

Kwas weglowy fermentaeyi gorzelnia-
nej do najnowszych czaséw nie byt wecale
przedmiotem fabrycznego, przemystowego
skraplania.

Dopiero w ubiegtym roku (1899) wzieto
sie do tej sprawy praktycznie i od razu na
wielka skale w Belgii i we Francyi. Ini-
cyatorem byt Ludwik Meeus z Wynegham
(koto Anwers w Belgii), ktéry zatozyt fa-
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kwasu weglowego przy
zaktadach przemystu

bryke piynnego
swych kolosalnych

fermentacyjnego. Wkrotce potem zbudo-
wata takg samg fabryke systemu Meeus
wielka gorzelnia fabryczna (00 300 hl.
dziennej produkcyi alkoholu) w Bape-

aume obok Rouen (we Francyi), a oprdcz
tego dwie inne gorzelnie francuskie row-
niez poszty tg samg drogg i majag takie
urzagdzenia na ukonczeniu.

Sposéb fabrykacyi jest oczywiscie bar-
dzo prosty i w gruncie rzeczy nie przed-
stawia wielkich tajemnic, chociaz promo-
torzy starajg sie takowe we witasnym in-
teresie innym wmowic.

Rozumie sie samo przez sig, ze kadzie
fermentacyjne muszg by¢ przy tem zam-
kniete. Wywigzujacy sie gaz kwasu weglo-
wego przeprowadzajg najpierw przez sto-
sowng ptuczke wodng, dla odebrania resz-
tek alkoholu, a dalej odprowadzajg do od-
dzielnych zbiornikéw, urzadzonych na wzér
gazometrow. Ztad dopiero czerpiag gaz kom-
presory skraplajace, przeprowadzajgc go za-
razem przez baterye filtrow dla oczyszcze-
nia. Ta ostatnia ma przedstawia¢ zasad-
nicza tajemnice, ktoéra jednak wcale nie
jest trudng do odgadniecia.

Wspomniana powyzej fabryka w Ba-
oeaume jest urzadzona na dzienng produ-
kcye 5000 kg. kwasu skroplonego.

Tak sie przedstawia dotychczas
oraktyce cata sprawa zuzytkowania kwasu
weglowego przemystu fermentacyjnego.

Poniewaz u nas — jezeli sie w ogole
coskolwiek z przemystu wzoruje, — zwykle
siegamy po wzory niemieckie wiec potrzeba
sie jeszcze dowiedzieé¢, jak sie Nierncy na
te sprawe zapatruja.

Oté6z wobec faktow powyzej
czonych zajeli oni na razie stanowisko tylko
teoretyczne i bardzo sceptyczne. Ze jednak
u Niemcoéw dzi$ juz zawsze od teoryi do
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praktyki droga n;e daleka, wiec mimo to mo-
zna by¢ pewnym, iz lada chwila zaczna
u nich wyrasta¢ zaktad;, skraplania kwasu
weglowego przy przemysle fermentacyjny m.
przynajmmej przy gorzelniach wielkofabrycz-
nych, jak grzyby po deszczu. Potrzeba im
jeszcze tyiko troche czasu, aby te calg
sprawe skraplania, nadzwyczaj prostg, po
swojemu na nowo wynalezli. Znang juz
nam jest dobrze taktyka, jaka oni w takich
wypadkach zwyczajnie stosujg wobec po-
mystow obcych, a zwlaszcza francuskich;
polega ona jak wiadomo na tern ze sie z
poczatku odsgdza takie pomysty od wszel-
kiej mozliwos$ci praktycznej, a po niejakim
czasie przeciez okazuje sig, ze niemieckim
uczonym lub fachowcom ,wreszcie udato
sie” przystosowaé do praktyki éw pomyst,

zrobi¢ go ,praktisch ausfiihrbar", — cho-
ciazby to przystosowanie nie rdznito sie
od pierwotnych pomystéw niczetn w>e

cej, jak przestawieniem poszczegdlnych
czesci, lub jak powiadajg wiecej ztosliwi, do-
daniem lub przestawieniem Kkilku Srubek,
gdy chodzi o aparature.’

Swojg drogg rezerwa niemiecka obja-
wiona w omawianej tu sprawie ma wiele
racyi, chociaz nie we wszystkich punktach.

Tak np. niewatpliwie przesadne sg 'ie-
ktére zarzuty, podniesione przez Dr. K
Luhmann’a w jednym z ostatnich zeszytéw
(zesztego roku) pisma ,ZeitschriP fiir die
gesammte Kohlensaure Industrie”, jakoby
kwas weglowy przemystu fermentacyjnego
nie dawal sie wogdle odczysci¢ tatwo od
roznych $ladéw domieszek fuzliwychi t. p.
i ze dlatego bedzie przedstawiat zawsze
produkt gorszy, drugorzedny, niedajacy
sie-uzy¢ tam, gdzie cnodzi o bezwonnos¢.
Przeczg zresztg tym twierdzeniom wyniki
praktyczne, gdyz we Erancyi, a zwtlaszcza
w Paryzu, .uzywajg juz wiele tego kwasu
do wszelkich celéw, a w szczegélnosci ido
wod mineralnych. Analiza wykonana przez
prof. de Walgue, wykazata nastepujgcy skiad
kwasu, skroplonego sposobem Heeus.

Kwasu weglowego 99.933 czes$ci na wage
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Zresztg chociazby w istocie byty trud-
nosci w oczyszczaniu, to nie wiele potrzeba
dowcipu, aby je w tym wypadku pokonac.
A z drugiej strony niestusznem tez jest
twierdzenie, jakoby kwas weglowy, otrzy-
mywany drogg chemiczng, byt odrazu ideal-
nie czysty i nigdy nie dawal sie zastgpic
kwasem z innych zrddet.

Oproécz takich, sg jednakze inne zarzuty
zupetnie uzasadnione.

Najwazniejszym z tych ostatnich jest twier-
dzenie, ze gdyby przemyst fermentacyjny za-
czat skraplaé¢ kwas weglowy, to wkrotce po-
wstataby w tym artykule taka nadproduk-
cya, zeby sie skraplanie nie mogto opta-
ca¢. Po prostu zastosowania ptynnego kwa-
su weglowego nie sg tak liczne, ani ilos-
ciowo tak znaczne, by mogly zuzytko«vac
bodaj czes$¢ znaczniejszg z tego wszystkiego,
co przemyst fermentacyjny wypuszcza
w powietrze.

Juz obecnie przemyst skraplania tego
kwasu tam, gdz:e jesl najwyzej rozwiniety,
mianowicie w Niemczech, cierpi na objawy
nadprodukcyi. Rozpoczat on sie niedawno,
bo dopiero po roku 1880. Juz jeduak w r.
1891. wykazuje statystyka Niemiec 23 ft-
bryk, skraplajgcych okot) 3. miliony kg.
kwasu weglowego. W r. 1896 dostarczyta
ta produkeya 2.826.300 kg. dla eksportu,
w 1897 2.478 300, zas w r. 1898 nawet
3.005 400 kg. oprdécz pokrycia zapotrzebo-
wania wewnetrznego.

Cyfry te sg dos$¢ znaczne; niczem one
lednak sa w pordwnaniu z tg produkcya,
jaka mogtby wytworzy¢ sam przemyst go
rzelniany, gdyby przemyst skraplania kwasu
weglowego mial sie sta¢ galez g uboczna,
stale ztgczona z pr<cesem wyrobu wodki
Wtedy bowiem cyfry te musiatyby wy-
nosi¢ setki milionéw kilogramow.

Zatem w obecnych warunsach istot-
nie nie moze by¢é mowy o tern, zeby caly
przemyst fermentacyjny, wzglednie chocby
tylko sam gorzelniczy, moégt zaprowa-
dzi¢ uzyskiwanie kwasu weglowego, jako
cze$¢ integralng swych procesow i b lansow
O tem moznaby marzyé chyba w takim
razie, gdyby sie udato znale$¢ jakie inne
jeszcze wiecej masowe zastosowanie kwasu
weglowego. O tojednak chyba trudno bedzie
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Wiec na razie tylko pewna, dos$¢ mata
cze$¢ zaktadéw przemystu fermentacyjnego
bedzie mogta skraplanie zaprowadzic.
Fakt ten jest swojg droga dla prze-
mystu fermentacyjnego, a w szegdlnosci dla

gorzelnictwa, do$¢ nieprzyjemny. Skrapla-

nie kwasu weglowego moze sie bowiem
przez to sta¢ jednym wiecej ws$rod owych
czynnikéw ubocznych, ktére juz obecnie

licznie wptywajg na rentownos$¢ i site kon-
kurencyjng. A nowy ten czynnik nie moze
sie sta¢ rownomiernie przystepnym dla ca-
tego przemystu fermentacyjnego, lecz jak
zwykle, tak i tu znowu beda mogty zen ko-
rzysta¢ tylko zakitady wielko-przemystowe.
Drobne gorzelnictwo musi sie tu bowiem
liczy¢ nie tylko z gorszymi warunkami,
wynikajagcymi ze zwykiej roéznicy w roz-
miarach produkcyi, lecz z innymi jeszcze
czynnikami utrudniajgcymi, natury technicz-
nej, wychodzacymi na niekorzy$s¢ uwtlasz-
cza gorzelnictwu rolniczemu. To ostatnie
jak wiadomo ogranicza swo6j ruch do pew-
nych okreséw rocznych, przypadajgcych
gtownie na pore zimowg, wogole chtod-
niejsza. Tymczasem wiekszo$¢ dotychcza-
sowego zastosowania ptynnego kwasu we
glowego skfania sie naodwrdt do pory let-
niej, w ogole najcieplejszej. Otéz 1z tych
powodéw musiatyby gcrz-Inie rolnicze by¢
przygotowane na diuzsze magazynowanie
skroplonego kwasu wegbwego.

Gdyby przytem rozchodzito sie o unie-
ruchomianie kapitalu w samym tylko pro-
dukcie na diuzszy przejigg czasu, moze by
to jeszcze nie n; dlu wiele na szali kon-
kurencyi zawazyto. Wiecej jednak znaczy
przytem t>, Zze z takiem magazynowaniem
taczy sie konieczno$¢ ut-zymywania catego
parku cylindréw dla kwasu weglowego,
przy obrocie uzytkowym tychze przecietnie
raz tylko w roku. Zwazywszy, ze koszt ta-
kich cylindréow p st znaczny, tatwo pojac,
ze kapital w nie wiozony musiatby sie gorzej
oprocentowywa \ niz przy wielkim oblocie.

Niemcy sadzg zatem, ze gorzelnictwo
rolnicze przynajmniej na razie wcale nie
moze mysle¢ o korzystaniu z omawianej
tu ubocznej gatezi przemystu.

Tak sie przedstawia cata ta sprawa
u obeych. Nakoniec kilka jeszcze stéw w od-
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niesieniu do naszych' stosunkdw galicyjskich.
Ze u nas dotychczas nie istnieje zadeh $lad
przemystu skraplania kwasu weglowego, o tern
nie potrzeba upewnia¢. Co prawda, dotych-
c zas ttz stcsunkowo mato tego produktu
sie uzywa i n. p. wode sodowg przewaz-
nie wyrabia sie jeszcze starymi sposobami,
chociaz i tu powoli wchodzi w zastoso-
wanie ptynny kwas weglowy, sprowa
dzany z Budapesztu i z Niemiec.

Warunki do zalozenia bodaj jednej
lub nawet i kilku fabryk tego artykutu
z zastosowaniem pierwotnych metod wy-
robu byty u nas dobre; wapniakéw natural-
nych, nieraz wyborowej czysto$ci, mamy po-
dostatkiem, a i zrodta naturalne kwasu we-
glowego niewatpliwie by sie znalazty,
gdyby sie lepiej rozgladnaé. Obecnie oczy-
wiscie, jak zwykle, — czas juz bardzo spdz-
niony, aby na tej drodze mozna byto liczy¢
na tatwo$¢ konkurowania.

Ale czy by sie nie udato u nas co zro-
bi¢ w kierunku nowo sie otwierajgcym,
mianowicie przy przemysle fermentacyjnym?
Sadze, ze nie nalezy iS¢ Slepo za zdaniem
zaprzeczajagcem Niemcow, lecz rozebraé te
kwestye z uwzglednieniem warunkéw miej-
scowych.

U Das jak wiadomo, przemyst fermen-
tacyjny na wielkg skale, takg jak n. p.
choéby tylko poza granicami naszego kraju
w Czechach, na Wegrzech it d. — nie
istnieje  wcale, nie wykluczajagc nawet
browarnictwa. Otéz zdawato by sig, ze dla-
tego wogdle o skraplaniu kwasu weglo-
wego nie moze by¢ mowy. Jednak moim
zdaniem, to witasnie daje naszym gorzelniom

rolniczym wieksza mozno$¢ niz gdziekol-
wiek indziej, korzystania z tej ubocznej
gatezi przemystu. Oczywiscie nie moze

byé mowy o tem, aby wszystkie, lub wiek-

szo$¢ gorzeln, moglty u siebie skraplanie
kwasu weglowego zaprowadzi¢; ale gdyby
sie na to zdobyto kilka gorzelh, rozrzuco -
nych w roéznych, stosownych punktach

kraju, z pewnus$cig zadoa z nich nie po-
zatowataby i nie stracita.

Choc¢by sie moze nie udato w ten
sposob uzyskac jakikowiek eksport, to przy-
najmniej konsumeya krajowa nie potrze-
bowataby importowac.
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Jest bowiem jeden jeszcze do$¢ wazny
czynnik, ktoryby w omawianych wypadkach
umozliwiat konkurencye wobec przemystu
obcego. Mianowicie do$¢ wazng role odgry-
waja tu jeszcze trudno$ci transportowe
Z natury rzeczy musi by¢ skroplony kwas

weglowy zaliczany do artykutéow niebez-
piecznych w transporcie, przewozonych
tylko specyalnymi pociggami ogniowym.

(Feuerziige). Przez to musi by¢ oczywiscie
transport kolejowy znacznie drozszy, zwta-
szczana wieksze odlegtosci. Przytem isama

specyficzna forma jakotez waga opako
wania rowniez sg strong ujemna.
Zatem produkt ten, rozwozony z go-

rzelni na niewielkie odlegtosci uzyskiwaty
w samej rdznicy kosztéw transportowych
dos$¢ znaczng korzy$é konkurencyjng w sto-
sunku do produktu sprowadzanego z poza
granic kraju.

Za$ wobec braku wogodle wielko-fabry-
cznego przemystu fermentacyjnego w na-
szym kraju, miejscowa konkureneya z tego
zrodta jest eo ipso wykluczona.

Kilka uwag 0 temperaturze zzerania,

podat K. Zielinsk i.

Kwestya okreslenia temperatury przy
ktérej powinien sie odbywaé¢ proces cukro-
wania zacier6w zapomocg stodu, nieraz
byta juz przedmiotem badan ludzi nauki
i praktyki. Skutkiem jednak czestej sprzecz-
nosci zdan, pogladéw i przepiséw jest ona
jeszcze bardzo niejasng. Przedewszystkiem
tajemniczo$¢ i zawistos¢ praw i przejawow,
w procesie scukrzania zachodzgcych, jest
bezposrednig tego przyczyng. Wchodzi tu
w gre moc czynnik6w przer6znych, niezu-
peinie jeszcze ulegajagcych kontroli nausi,
a tem samem czynigcych poszukiwania jej
nader trudnemi i niedoktadnemu Nie maé-
wie o praktyce, czyli o spostrzezeniach lu
znych zaledwie, gdzie trudno$¢ ujedno-
stajnieni-, warunkéw d"swiadczefl poszcze-
golnych obniza znacznie warto$¢ miaro-
dajng wnioskdw. Nastepnie opierajac
sie nawet na danych ktére S$cisle juz przez
nauke stwierdzone zostaty, przy dokony-
waniu i wyborze temperatury

zacierania iniewatpliwa.

raturze zacierania. . 2100 22.

nie zdotamy wyj$¢ z labiryntu wielorakich
i roznorodnych czynnosci tej celow i sprze-
cznych czesto warunkéw osiggnieciu ich
sprzyjajacych. Pierwszym celem czynnosci
zacierania jest roztworzenie maczki i prze-
prowadzenia jej w stan piynny, czyli zu-
petne rozpuszczanie w wodzie. Od czasu
wprowadzenia w uzycie parnikow zelaznych
proces ten odbywa sie¢ sposobem mecha-
nicznym pod dziataniem wysokiego cisnie-
nia. W masie jednak z parnika wycho-
dzacej, nienaruszona zostaje cze$¢ ziarnek

maczki, czasteczki jej, do ‘tupin przylega-
jace i wogole nie jest ona dostatecznie
rozptawiona i wtasciwie dopiero w kadzi

zaciernej przechodzi w stan roztworu pod
dziataniem enzymoéw rozpuszczalnych stodu.

Przy dawnym jeszcze sposoDie zacie-
rania bez ci$nienia zauwazyli doSwiadczen-
si gorzelnicy, ze maty dodatek stodu przy
gotowaniu maki pozwala na zmniejszenie
uzywanej zwykle nadmiernej ilosci wody-
gdyz w obecnosci stodu geste nawet zacie*
ry stajg sie tatwiej plynnemi i nastepnie
w temperaturze zwykitej szybciej nastepuja
pierwsze oznaki scukrowania. Przepisywa-
no nawet dodatek okoto 3n/0 stodu dla
zapobiezenia wytworzeniu sie klusek przy
zacierach z maki. Stammer, opisujagc spo-
sob zacierania kartofli, polegajacy na szyb-
kiem oprdznieniu parnika, przyezem stdd
osobno rozrobiony, w kohAcu dopiero do-
dawany bywat, zarzuca tej metodzie te
niedogodnos$é, iz 'rozrobienie masy karto-
flanej wymagato wiekszych iloSci wody niz
zwykle, poniewaz — ,rozprawienie mechani-
cznemu maczki nie przychodzito na pomoc
chemiczne dziatanie diastazy". Dzi$ dzieki
pracom dr. J. Effmota najmniejszej juz nie
ulega watpliwosci, iz diastaza stodu posia-
da dwie S$ciSle okredSlone wtasnosci: roz-
ptawiania maczki i zamiany takowej i de-
kstryn na malt ze. To dwojakie dziatanie
diastazy rozwija sie przy temperaturach
tak roznych, iz przypuszczano nawet, ze
sie ma do czynienia z dwoma roznymi
fermentami: diastatycznym i rozpuszczaja-
cym. Zresztg kwestya ta nie
wyswietlong. W kazdym
liczenia sie z

jest jeszcze
razie konieczno$¢
ta witasnoscig diastazy jest
Maximum rozpuszczajgcego
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dziatania diastazy i co za tern idzie, do-
ktadnego rozptawienia maczki lezy okoto
57° R. Osiggniecie wiec tego celu (ktory
przy zacieraniu kartofli bardzo maczystych
lub uzywaniu znacznych ilosci stodu nie

powinien by¢ lekcewazonym) wymaga tem-

peratury znacznie wyzszej, niz ogdlnie
przy zacieraniu przyjeta. Za tern samem
przemawia réwniez i cigzenie do czes$cio-

wego chociaz wyjatowienia zacieru. Z dru-
giej jednak strony znana jest powszechnie,
a dzi$ juz scisle okreslona nawet wrazli-
wos$¢ diastazy na temperature wyzej 44°R.
Niebezpieczny jest tu nietyle tak mocno
zazwyczaj podkreslany stosunek niekorzy-
stny maltozy do dekstryn, ile ta okolicznos¢,
ze diastoza, bedac raz wyzej ogrzang, tra-
ci niepowrotnie wtasnosci cukrujagce. W o-
kresie ze$ fermentacyi zacieru przy tem-
peraturach dziataniu diastazy najbardziej

sprzyjajacych jest ona w jak najwiekszej
ilosci nieodwotalnie potrzebna. Zacierajac
zatem przy temperaturze nizszej i chro-

nigc diastaze od uszkodzenia, powinnismy
poswieci¢ jej wyz rzeczone wzgledy, wyraza-
jace sie za podniesieniem temperatury przy-
najmniej do czasu zastosowania w praktyce
sposobow, pozwalajagcych na rozgraniczenie
pro< es6w rozpuszczania i scukrowania macz-
ki. Podtug doswiadczenia wielu gorzelnikdw
zalezg wydatki okowity w znacznym stopniu
od temperatury zacierania. Jakkolwiek
wszyscy prawie zga izajg sie na to ze tem-
peratura 4b°—19° R. przy okolicznosciach
sprzyjajacych rzeczywiscie lepszy zapewnia
wydatek, niemniej jednak wybierajg tem-
perature wyzszg 52 -53° R., jako pewniej-
szg. Wogole spotykatem nader licznych
zwolennik6w wysokiej temperatury usta-
wiania zacier6w, tymczasem przy przegla-
daniu pobieznem ich kontrolek prowadze-
nia fabrykacyi zawsze uderzata mnie ta-
okoliczno$¢, iz ustawieniu zacierdw przy
nizszej temperaturze odpowiadat lepszy
stopien sfermentowania zacieru. Przepro-
wadzitem osobiscie szereg dosSwiadczen
i wszystkie wypadty na niekorzy$¢ podno-
szenia temperatury przy zacieraniu wyzej
48° R. Rzeczg najbardziej charakterystyczng
sg przytem znaczne i nadzwyczaj czute
wahania sie stopnia sfermentowania za-

Fermentacya, jako proces chemiczny.
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cierow W  podrecznikach najnowszych
i w praktyce ogdlnie rozpowszechnionem
jest mniemanie, iz majagc do czynienia przy
przerobce ze stodem splesniatym lub kar-

toflami niezdrowemi nalezy ustawia¢ za-
cier o ile moznosci najwyzej (53°R., ce-
lem zabicia zarodnikéw bakteryi. W rze-

czywistosci jednak to podniesienie tempe-
ratury o pare stopni na mikroorganizmy
wplyw u zadnego prawie nie wywiera, a
szkodzi fatalnie diastazie, ktdra przytem
bywa tern wrazliwszg na gorgco, im kwas-
niejszem jest jej $rodowisko. Racyonal-
niejszem przeto bytoby postepowanie od-
wrotne, t. j. przy przerobce materyatow
watpliwej wartosci nalezatoby temperature
zacieru raczej obnizyé, tern wiecej, ze
rozwielmoznienie sie w zacierze fermentéw
kwasowych zwalcza¢ mozna szeregiem wy-
prébowanych juz $rodkéw antiseptycznych,
Rzucajgc czytelnikom tych kilka uwag
mam nadzieje wywotania w tej sprawife
dyskusyi, wiodgcej nas w kazdym razie do
zupetniejszego jej wyswietlenia.

Fermentacya, iake proces chemiczny,

Odczyt prof. E. Buchnera na Walnem Zgro-
madzeniu cztonkéw' Instytutu dla przemystu
fermentacyjnego w Berlinie.

W epoce, oddanej, jak nasza, nauko-
wym badaniom przyrody, objawy fermen-
lacyi zainteresowaty bardzo szerokie kota;
jezeli one z technicznego punktu widzenia
sg zajmujacymi dla wielkich gatezi prze-
mystu, to nie mniej zajmujgcymi sg one dla
przyrodnika wogdle, a specyalnie dla biologa

Diugi czas zdawato sie, ze objawy
fermentacyi nalezg do najprostszych obja-
wow dziatalnoSci organizméw zyjacych, z(
mozna je bedzie blizej okres$li¢; miano na-
dzieje, ze opierajagc sie na tym objawie
czynno$ci zyciowej, mozna bedzie S$cisle
okresli¢ nasze pojecia o fermentacyi. Naj-
stawniejsi ludzie, ktérzy sie zajmowali che-
mig biologiczng, zaczeli sie coraz bardziej
zajmowac¢ badaniem tych objawéw, a w na-

szym wieku nie uptyneto dziesieé¢ lat, aby
nie powstata nowa teorya fermentacyi.
Lavoisier i Gay Lussac ustalili, jak

wiadomo, réwnanie chemiczne fermentacyi
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alkoholowej. Cagnard de-Latour i Schwann
pierwsi odkryli, ze drozdze nalezg do ro-
§lin. W zawzietej walce z Liebigiem oraz
Woéhlerem i Berzeliuszem, ktorzy w fer-
mentami nie chcieli widzie¢ olLjawu zycio-
wego, stwierdzili Schultze, Mitscherlich,
Helmholtz i inni uczeni niemieccy, a gtéwnie
Francuz Pasteur swoimi gruntownemi ba-
daniami, ze fermentacya jest nierozdzielnie
ztgczona z zyciem komorki. Aksyomatem
nowej szkoty bylo od teraz: ,Niema fer-
mentacyi bez organizmow!l

Za pomocg jakiego mechanizmu niszczg
komorki drozdzowe cukier? Czy one rozkta-
dajg cukier wskutek normalnej dziatalnosci
zyjacej protoplazmy, za pomocg zatem czysto
'izyologicznego procesu, czy tez postugujg
lie one przy tym rozktadzie szczcg6lnem
akiem$ ciatem, ktére same wytwarzaja?
Do postawienia tej kwestyi miano woéwczas
em wieksze uprawnienie, ze juz w tym
czasie otrzymano z drozdzy ciato, okazujace
analogiczne wtasnosci. Mowie tu o inwer-
tynie, substancyi pokrewnej biatku, ktora
w roztworze posiada zdolno$¢ rozktadania
cukru trzcinowego na glukoze czyli cukier
gronowy i lewuloze czyli cukier owocowy.
Zdawato sie mozebnem, ze drozdze wywo-
tujag fermentacye w ten sam sposob wy-
dzielajgc ciato podobne do enzymoéw, ciato,
mogace roztozyé cukier na alkohol i kwas
weglowy.

W istocie, sam Pasteur sadzit tak
i przeprowadzit gruntowne badania w tym
kierunku. Zaraz na poczatku spostrzegt
Pasteur, ze przez maceracye w wod/.ie nie
mozna wyciagna¢ takiej substancyi z komé
rek drozdzowych. Postepowanie, podobne
temu, przy ktérego pomocy otrzymywano
inwertyne, nie dawato ciata wywotujgcego
fermentacye Wowczas siegnat Pasteur po
mozdzierz; przez tarcie w mozdzierzu ni-
szczyt on komérki drozdzowe; probowatl je
réwniez doprowadzi¢ do pekania wystawiajac
je na dziatanie mrozu; prébowat on tez wy-
cigga¢ z nich to ciato za pomocg zgeszczo-
nych roztworow soli, lecz wszystkie jego
zabiegi spetzty na niczem. Po powtérzeniu
tych doswiadczen przez Naegelego i Loewa
z takim samym ujemnym rezultatem, utrwa-
lito sie pomiedzy uczonymi zdanie, Ze dzia
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talno$¢ fermentacyjna jest nieodtgczalna od
zyjacej protoplazmy; od tego czasu byto to
zdanie klasycznem.

Komérki drozdzowe przedstawiajg sie
jako mate kuleczki, powleczone btong, skta-
dajgcg sie z ciata, podobnego dc cellulozy.
Wewnatrz tej elastycznej powtoki, wytrzy-
matej na dziatanie stabych srodkéw chemicz-
nych, znajduje sie protoplazma, na p6t stata
na pét ptynna mieszanina rozmaitych ciat biat-
kowych, wody i wielkiej liczby ciat innych.
Jezeli chcemy wyciggnac¢ z wnetrza komorki
drozdzowej jakiekolwiek ciato, to musimy
je zmusi¢ do przenikania btony komorko-
wej, jezeli btona te nie jest rozdarta. Btona
komérki posiada niewatpliwie pory; pory
te sg tak mate. ze ich nie mozemy zobaczy¢
nawet pod mikroskopem, lecz musimy ich
obecno$¢ przyja¢, gdyz przez takie pory
jedynie moze komdrka wcigga¢ w siebie
pokarm i wydziela¢ z Siebie ciata zuzyte.
Azeby wiec mozna byto wyciggnac jauie$
ciato z komérki bez nadwyieze iia jej blony,
musi ono by¢ zdolne do przenikania powtoki
komérkovvej. Jednakowoz istniejg ciata, kt6-
re nie przechodzg nawet przez zwykly pa-
pier pergaminowy.

Z innej strony prébowano wytrawic
drozdze za pomocg wrzgcego roztworu gli-
ceryny, lub tez ptynéw alkalicznych. Jeduak
nie ulega watpliwosci, ze tymi sposobami
wycigga sie juz tylko substancye, zmieniong
wskutek dziatania pitynu ekstrahujagcego. —
Te przesSwiadczenia ustality sie we mnie
w ciggu rozmoéw, jakie prowadzitem w tych
kwestyach z tnoitn bratem, baktery jlogiem
Hansem Buchner w Monachium w roku 1893.

Trzeba wiec byto widocznie prébowacé
uwolni¢ sie od bton komérkowych ; doSwiad-
czenie okazato ptodnos¢ tej mysli. Mozna
porozrywa¢ w kawatki komérki drozdzowe;
potrzeba tylko drozdze zmiesza¢ z piaskiem
i ziemig okrzemkowg i rozciera¢ mase te,
czy to za pomoca tluczka w mozdzierzu,
czy tez za pomocg mechanicznego przy-
rzgdu. Badanie mikroskopowe roztartej
masy wykazuje, ze komorki drozdzowe sg
porozrywane i ze ich zawarto$¢ wyptyneta
na zewnatrz blony. Prawda, ze w r, 1846
Ludersdorff rozcierat drozdze, lecz w tak
matej ilosci i tak niedostatecznym sposo-
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bem mechanicznym, Zze nie mozna sie dzi-
wie nieudaniu sie jego doswiadczenia i ze
nie zdotat wydzieli¢ z drozdzy ciata dzia-
tajgcego na cukier fermentujgco. Liidersdorff
ruzcioidt 1 gr. drozdzy przez 6 godzin. Je-
zeli sie uwzgledni, ze enzym, powodujacy
fermentacye, tatwo sie niszczy, nie bedzie
sie mozna dziwi¢, ze Liidersdorff otrzymat
przy swych doSwiadczeniach ujemne rezul-
taty. Niepowodzenie Pasteura ttumaczy sie
w ten sam sposob.

Przy tych doswiadczeniach jest waznem,
aby do prob brano znaczne ilosci. Nie na-
lezy zaczynaé¢ z jednym gramem, lecz z je-
dnym kilogramem drozdzy. Jezeli wyci$n'3-
my 1 klg drozdzy przy 50 atmosferach
i zmieszamy potem =z piaskiem i ziemig
okrzemkowag, otrzymamy mieszanine maczng
i suchg Te suchg mieszaning rozcieramy
w mozdzierzu recznie lub mechanicznie
Woéwczas masa przybiera inny wyglad:
barwa jej staje sie brunatng, a z proszku
powstaje masa znita i plastyczna. To oka-
zuje, ze podczas rozcierania wystgpit ptyn
z komoérek. Mozna teraz wycisngé z tej
masy ptyn, poddajac jg cisnieniu 60 atmos-
fer. Wydatek tego ptynu, czyli soku dro-
zdzowego, jest znaczny. Z 1200 gramow
drozdzy i 65 gramow wody otrzymuje sie
700 cc. soku ; mozna wiec bez trudu otrzy-
mac¢ wiec6j anizeli 50% s°ku z drozdzy
przerobionych.

Pozostatos¢, wyttoczyn?, tworzg zoitg
mase. Ona sie skiada z rozmiazdzt nych
komorek, ziemi okrzemkowej i ziarnek pias-
ku. Sok sam przedstawia pityn ciemno
z0hy, przejrzysty w Swietle przechodzai-em,
a nieco zmacony i opalizujagcy w Swietle
padajgcem. Przy blizszem badaniu okazuje
ten pltyn przyjemny zapach oraz smak $wie-
zych drozdzy. Po zagrzaniu soku $cinaja
sie ciata biatkowe. Sok zawiera wszystkie
ciata, ktore tworzyty komorke drozdzowg ;
zawiera on zatem takze enzymy jak n. p.
jnwertyne, nastepnie tak zwane enzymy
proteolityczne draz wiele innych.

Ze wszystkich witasnosci soku drozdzo-
wego jest najbardziej interesujgcg nastepu-
jagca: Jezeli zmieszamy ten sok z roztwo-
rem cukiu, lub tez gdy w nim cukier
rozpuscimy, nastepuje po jakim$ czasie wy-
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dzielanie sie gazu, ktére trwa teraz kilka
dni. Przygotowatem tu takie doswiadczenie
i zobaczycie Panowie, ze wydzielanie sie gazu
niebawem nastgpi. Objaw ten ukazuje sie za-
wsze pizy uzyciu soku z dobrych diozdzy piw -
nych. Teraz rozpoczniemy inne doswiad-
czenie: z S$wiezym sokiem drozdzowym
zmieszam nieco cukru. Biore 100 cc. soku
i rozpuszczam w nim 50 gr. sproszkowa-
nego cukru trzcinowego. Bacze na to, aby
przytem soku nie miesza¢, gdyz w przeciw-
nym razie powstaje wielka ilo$¢ piany,
sok bowiem sam tatwo przez sie pieni.
Roztwarzanie cukru nastepuje powoli, a po

uptywie kwadransa zobaczycie Panowie,
ze wydzielanie sie gazu bedzie juz wi-
doczne.

Jakie wnioski mozna wyciggna¢ z tego
spostrzezenia? Wydzielanie sie gazu, ktore
Panowie juz tu widzicie, jest niewatpliwie
w Scistej tgcznosci z fermentacya; jest to
fermentacya alkoholowa, gdyz gaz, jaki sie
wydziela, jest Kwasem weglowym. Mozna
sie o tern tatwo przekonal przepuszczajgc
go przez wode barytowg.; po pewnym cza-
sie utwurzy sie bowiem biaty osad weglanu
barowego. Co wiecej, wydzielanie sie gazu
nastepuje po dodaniu proszku cukrowego.
Sok sam nie okazuje wydzielania sie gazu,
a nastepuje ono dopiero po dodaniu cukru.
Przy tym procesie cukier znika.

Dalej, moi Panowie, wykazatem ana-
lizami, ze kwas weglowy i alkohol powstajg
w rownej ilosci, jak to sie dzieje przy fer-
mentacyi alkoholowej, powodowanej przez
zywe komorki drozdzowe wedtug rownania
Gay-Lussaea. Odstawitem 26 gramow cukru
do fermcntacyi za pomocg soku drozdzo-
wego; otrzymatem przy tern 12'2 gr. kwasu

weglowego i 12-4 gr. alkoholu. Objaw za-
tem jest niewatpliwie fermentacyg alkoho-
lows. (Dok- nastJ

Z Towarzystwa galicyjskich

producentéw spirytusu.

Dnia 29. stycznia br., odbyto sie w sali
hotelu ,ImperialWalne Zgromadzenie czton-
kow Towarzystwa gal. producentéw spiry-
tusu. Obradom przewodniczyt prezes Rady

naizorczej Wtodzimierz Gniewosz i w
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przemowie wstepnej dat krotki poglad na
dotychczasowa dziatalno$¢ Towarzystwa.
Z powodu ustawicznych zmian rzadu iopta-
kanych stosunkéw parlamentarnych, nie
mogto ono wprawdzie jeszcze osiggna¢ po-
zytywnych rezultatow, w kazdym razie jed-
nak zwrocito uwage sfer urzedowych na
najwazniejsze postulaty naszych producen-
tow spirytusu, potrafito uchyli¢ rozmaite
sekatury, a co najwazniejsze, wykazato ko-
nieczno$¢ przemystu gorzein.anego w Ga-
licyi. Deputacya z tona Towarzystwa, be-
dac we Wiedniu, doznata bardzo gorliwego
poparcia ze strony Kota polskiego i prze-
dtozyta sferom decydujgcym zyczenia na-
szych gorzelnikow. Na rezultat tych zabie-
goéw nalezy obecnie zaczekac.

Po przemdwieniu p. Gniewosza przy-
stgpiono do wyboru prezydyu.n, rady nad-
zorczej i dyrekcyi.

Na wniosek p- Klemensa Dzieduszyc-
kiego wybrano przez aklamacye prezesem

p. Wiodzimierza Gniewosza, a wicepre-
zesem p. Karola Czecza.
Do rady nadzorczej wybrano pp. Ju-

liusza Fioinmla, Kazimierza Hordynskiego,
Stanistawa Ostaszewskiego, “awta Sapiehe,
ltomana Wawnikiewicza, Kornela Paygerta,

Mikotaja Reya, Leopolda Baczewskiego,
Klemensa Dzieduszyckiego, Mieczystawa
Pininskiego, Kazimierza Obertynskiego i

Stanistawa Jedrzejnwicza.

Cztonkami Dyrekcyi wybrano pp. Wi-
ktora Syniewskiego, dr. Wtadystawa Soto-
wija, p. Jézefa Szaynoka, inzyniera fabryki-
»Perkuu™ i p. Gustawa Stejngrabera, pro-
fesora szk. ty przemystowej w Krakowie.

Z kolei dr. Wiadystaw Soto wij zdat
w kréotkosci sprawe z dotychczasowej dzia-
talnosci dyrekcyi i ze stanu kasy. Celem
powiekszenia funduszu obrotowego i obu-

dzenia wiekszego zainteresowania sie To-
warzystwem, rozpoczeta dyrekcya w roku

ubiegtym oprécz czynnosci wskazanych sta-
tutem, takze komisowgq sprzedaz wegla, pa-

sow do maszyn, oliwy i powrozéw, a juz
ta p~oéba, przedsiewzieta na matg skale,
wykazata, ze dziat ten ku obopdinej ko-

rzy$ci moze sie rozwijac. Na samej sprze-
dazy wegla zarobito Towarzystwo od maja
1899 dos¢ pokazng sume, zadowalajac sie

Z Towarzystwa galicyjskich producentéw spirytusu.
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malutkim zyskiem 1 zfr. od wagonu. Obec-
nie interes Gm chwilowo u'kngt z powodu
braku wegla. Fundusze Towarzystwa zto-
zone sg na dwoch ksigzeczkach Kasy osz-
czedno$ci ni 1108 zir. i 33 zhr.

Br. Julian Brunicki wskazat nato, ze
witasciciele go-zeln w swoim wlasuym dob-
rze zrozumianym interesie powinni zaw-
czasu w miesigcach letnich, a wiec w lipcu,
sierpniu i wrzed$niu robi¢ znaczniejsze za-
pasy wegla, gdyz w miesigcach zimowych
bardzo trudno dosta¢ go na termin, juz to
dlatego, ze kopalnie nie mogg go nastar-
czy¢, juz tez dlatego, ze koleje majg za
mato wagon6éw towarowych

P. Adolf Jam pole r domagat sie utwo-
rzenia przy Towarzystwie osobnego oddziatu
informacyjnego. Obecnie bowiem zdarza sie
czesto ze wiasciciel gorzelni nie wie n. p.
z jakiego zZrodta n.a sprowadza¢ wagi
i inne potrzebne przyrzady.

P Jacek Kieszkowski wuzalat sie
na nowy svsGm wydawania wodki wedle
wagi i na utazone przez organy rzadowe
tablice do obliczania wagi. W ubiegtej je-
sieni wydatl moéwca ze swej gorzelni trzy
wagony wodki Da wage i przekonat sie, ze
kazdym razem wydatl o przes/to 30 litrow
wiecej, niz dawniej wedle pojemnosci be-
czek. Widocznie wiec tabele do obliczania
wagi sg btedne.

P. Mieczystaw Komarnicki
rostawie o$wiadcza, ze zrobit to samo do-
Swiadczenie, iz dawny system wydawania
waodki na miare byt dla wiascicieli gorzeln
korzystniejszy.

Natomiast p. Leopold BaczewsKki
zapewnia na podstawie Kkilkunastoletniego
doswiadczenia, ze spos6b wydawania waddki
na wage jest wuczciwszy i korzystniejszy.
Catly handel $wiatowy odbywa sie tylko na
wage. Jezeli jaki wiasciciel gorzelni twier-
dzi, ze lepiej wychodzit, wydajagc wodke na
miare, to stato sie chyba ze szkodg kupu-
jacego, bo widocznie beczka byta fatszywie
cechowana. Trzeoa wiec tylko postaraé sie
o dobrg wage i uwaza¢ na to, aby t. zw.
tara byta doskonale odmierzona

Nastepnie na wniosek p. Karola Cze-
cza uchwalono utworzy¢ w Krakowie przy
tamtejszym Towarzystwie rolniczem ekspo-

z Ja-
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zyture Towarzystwa producentow spiry- P. Jacek Kieszkowski poruszyt
tusu. kwestye, czy nie bytoby wtasciwem wobec

P. Klemens Dzieduszycki zwrécit tego, ze nastat nowy rzad w Austryi, wy-

sie do dyrekcyi z prosby, aby obmysélita spo-
soby, za pomocg ktdrych moznaby przyspo-
rzy¢ Towarzystwu wiekszej liczby czton-
kow.

Prezes Wtodzimierz Gniewosz o-
Swiadczyt, ze da sie to osiggna¢ tylko w
ten sposob, jezeli izraeliccy wiascicieli go-

rzeln przystepowac¢ bedg liczniej, a powin-
to uczynié, gdyz lezy to w ich interesie,
w Towarzystwie tem za$ zadne inne wzgledy
nie odgrywajg roli procz obrony intereséw
wspoélnych przemystu gorzelnianego.

sta¢ ponownie deputacye do Wiednia, by spra
we kontyngentu wprowadzi¢ na lepsze tory.

Zgromadzenie powzieto uchwale, iz de-
putacye nalezy wystaé, wszelako wybor
chwili, w ktérej ona ma sie uda¢ do Wied-
nia, pozostawiono prezydyum.

Na iem ukohczono obrady jawne, po-
czem na poufnsm posiedzeniu omawiano
jeszcze rozmaite kwestye z dziedziny usta-
wodawstwa gorzelnianego.

Csecs ekonomiom,
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z podatku spirytusowego w roku 1897.

Brutto dochdd z po-
datku (konsumcyjny

Dochdd z nalezytosci

Dochdd z podatku kontrolnych przy

i produkcyjny) od drozdzy denaturacyi spiryt.

kor. hel. kor. hel. kor. hel.

Austrya nizsza 7,388.796 12 498.464 62 170.966 37
Auskya wyzsza . 630.687 17 18.381 35 7.894; 70
Salzburg ... 18.450 33 — — 933 58
Tyrol i Yorarlberg . 247.158 33 — — 2 204 87
484 229 70 51.395 15 15.627j 37

465 964 86 38.208 20 46891 93

39.323 37 — — 3.193 79

590.797 91 — — 7.059 45

119.607 01 324 28 60 14

Czechy i, 21,400.411 57 93.434 83 If# 020 12
Morawia....... 8,733.973 43 71.605 52 79.005 53
SZIgzZK .o 5,128.968 65 — ) 23.060 3>
Galicya . 21,940.540 75 .34.508 91 19.200 30
Bukowina.......eeveeene 2,222.278 05 28.623 18 681 45
Pazem 69,411.187 25 834.946 04 517.587 99
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z podatku spirytusowego w r. 1898.

Brutto dochéd z po-

datku (konsumcyj

Dochdd z nalezytosci

Dochod z podatku kontrolnych przy

ny

i produkcyijny) od drozdzy denaturacyi spiryt.
kor. hel. kor. hel. kor. hel
Austrya nizsza 7,399.366 69 437.796 40 155 733 65
Austrya wyzsza . 548.318 38 13.274 30 7.528 52
Salzburg 19.261 06 — — 889 64
Tyrol i Yoralberg 263.573 54 — — 2.324 68
Styrya 405.586 63 44.635 65 17.196 70
Karyntya 439.713 05 34.338 65 7 731 24
Kraina 42.464 09 — — 3.441 15
Pobrzeze 535.095 66 — — 7.044 40
Dalmacya 184.033 06 — — 160 24
Czechy 22,376.097 40 89.705 46 199.007 35
Morawia 8,834.318 46 71.839 02 71 567 46
Szlazk 5,474.462 20 — — 30.960 89
Galicya 20,408.039 29 43.103 91 22.235 55
Bukowina 2,195.778 19 28.790 49 697 92
Razem 69,126.107 70 763 483 88 526.519 39

Skutki monopolu Ogotem w stosunku do normy przewidy-

»Prawit. wiesti.ik* ogtosi! sprawozdanie wanej wypito_w Krél_estV\_/ie gqrzg’rki f‘.O_prc.

ze skarbowej sprzedazy spirytusu. Dane te ° 3,87'087 wiader v_v.lecej. Jezel|' wezmiemy

majg donioste znaczenie, ujawniajg bowiem 090".‘@ sume,gorza_’rkl. 3’8%'187 wiader, sprze-

wyniki organizacyi monopolowej w zakresie danej w Krdélestwie Polskiem w stosunku do

ekonomicznym i zarazem rzucajg pewne Swia-
tto na warunki moralne, zwigzane z tg orga-
nizacyg (poza fiskalizmem). Dowiadujemy
sie przodewszystkiem, iz w ciggu roku 1898
0og6lny dochod panstwa z tego Zrodia wyno
sit 102,163.763 rbl t. j.- wiecej niz w roku
poprzednim (52,447.767) o 49,716 001 rubl
Ta olbrzymia przewyzka pochodzi z prowa-
dzenia skarbowej sprzedazy spirytusu w 15
guberniach, mianowicie: dziesieciu Krolestwa
Polskiego, czterech poinocnych i charkowskiej.
(Na tych nowych terytorjach organizacji mo-
nopolowej sprzedano dziesie¢ miljonéw wia-
der spirytusu 40 stopniowego na o0g6lng sume
74.1 mil. rbl.,, z ktérych sam spirytus przy-
niést 35.5 mil.,, akcyza — 38.6 mil.).

9 milionowej ludnosci, otrzymamy $rednig cyfre
C.42, t. j. okoto pot wiadra na gtowe. Ponie
waz kobiety, stanowigce potowe ludnosci pra-
wie nie pijg, wiec na reszte, t. j. na ludno$¢
meska, przypada $rednio wiadro na gtowe. Je-
zeli odrzucimy jeszcze dziec; pici meskiej, to
wypadnie niewatpliwie dwa wiadra gorzatki
wypitej $rednio przez jednego mezczyzne
w ciggu roku, A dodajmy, Zze tu nie wcho
dza jeszcze w rachube wodki zagraniczne,
spozywane przewaznie przez wyzsze warstwy
ludnosci.

Kzad przestraszyt sie widocznie skutkow
monopolu, bo gubernialne kuratorya trzezwosci
otrzymaty z ininisteryum skarbu kwestyona-
ryusz, w sprawie oomyslenia $rodkéw, moga-
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cyrh wptyna¢ na zmniejszenie pijanstwa wsrod
ludu. Mianowicie kuratorya majg omowic i dac¢
kategoryczng odpowiedZ na pytania: czy i w ja-
kim stosunku podwyzszenie ceny za wodke
wplynie korzystnie na zmniejszenie pijanstwa
oraz, czy znizenie procentu tegosci wodki by-
toby pozadane, jako jeden ze $rodkdéw, zmie
rzajagcych do tego celu. F.

*Wyréb spirytusu w Galicyi. Wedtug
dat urzedowych wyprodukowano w Galicyi
spirytusu w Grudniu 1899.

1lo$¢ gorzelh wyprodukowano

w ruchu stopni hektol.

Brody . 68 1239.010
Brzezany . 70 953.831
Czortkow . 56 998 860
Jarostaw 28 353.360
Kotomyja . 32 476.120
Lwow . 28 321.980
Nowy Sacz 7 38.365
Przemysl . 26 213.630
Rzeszow 42 352 650
Sambor 23 250.62C
Sanok 27 235.898
Stanistawow . 26 361.050
Tarnopol . 71 1153.000
Tarnéw 29 214.970
Wadowice 19 108.143
Z6tkiew 73 1045.200
Razem 636 8,423.484

Rozmaitosci.

Miedzi narodowy kongres dlii win,
wodek i likieréw odbedzie sie w Paryzu
w czasie wystawy powszechnej od 16 do 21
lipca 1900. Miejscem zebran bedg sale To-
warzystwa geograficznego (Societ¢ de geogra-
phie boulevard Saint-Germain a Paris).

Program obrad obejmuje nastepujace
kwestye zasadnicze:
1. Statystyka produkcyi, przewozu, wy-

wozu i konsumcyi nap6éjow spirytusowych w ro-
znych krajach,

2. Systemy fiskalne
datek od produkcyi, obrotu i konsumcyi
pojéw monopol alkoholu.

3. Systemy ctowe : Sprawdzanie na gra-
nicy clowej (drawbacks), zwroty podatkow przy
eksporcie, clo od wartosci (ad, ualorem).

4.

réznych panstw, po-
na-
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5. Hygiena: Skutki poréwnawcze co do
konsumcyi win i réznych napojéw, potrzeba

badz to rozszerzania badz tez ograniczenia kon-
sumcyi pewnych napojow.

6. Prawodawstwo, dotyczace napojow ive
pwszystkich krajach', marki ochronne, banderole
etc. Ujednostajnienie praioodawstwa, dotycza-
cego defraudacyi przy napojach.

*Tajne gorzelnie. W ostatnich cza-
sach wykryto w Warszawie Kkilka tajnych go-
rzelni skutkiem czego witadza akcyzowa za-
rzadzita ze swojej strony nadzér nad sprze-
dazg wodek i spirytusow w handiach pry-
watnych, szczegolnie zydowskich. Obecnie
znowu przy ul. Nowiniarskiej nr. 16 w miesz-
kaniu Lejzora Szynera znaleziono przyrzady
do uczyszczania spirytusu zagranicznego. Oczy-
szczaniem zajmowali sie¢ Szmul Szyner i lzaak
Kombeiser, ktérzy sprowadzali spirytus z Nie-
miec drogg potajemng. ,,Destylatoréw" osadzo-
no w wiezieniu.

Ronferencya wtascicieli nowych go-
rzele odbyta sie 28 stycznia br. w sali ho-
telu ,,Imperiall we Lwowie pod przewodni-
ctwem posta Wiodzimierza Gniewosza i przy
stabym, niestety, wspétudziale interesowanych
uchwalono jednogto$nie przystagpi¢ do Towa-
rzystwa gal. producentéw spirytusu i poprze¢
je w usitowaniach podjetych w interesie go-
rzelnictwa krajowego. Obawy, jakoby witasci-
ciele starych gorzeli wychodzili ze stanowi-
ska ..nabytych prawl i wrogo odnosili sie
do nowych gorzeln, zostaly nalezycie rozwia
ne i uznano, ze do poparcia swoich wiasnych
interesdw, przy obop6lnej wyrozumiatosci, jest
rzeczg konieczng potaczy¢ sie z istniejgcem
juz Towarzystwem.

Witasciciele nowych gorzeln sg dotych-
czas rozgoryczeni postepowaniem rzadu i od-
no$nych organow rzgdowych, przeto poruszono
mys$l energicznego wystgpienia przeciw dotych-
czasowej ustawie, wzglednie przeciw pozosta-
wianiu na tasce losu nowo wybudowanych oraz
budowa¢ sie majgcych gorzeln.

Wegierskie fabryki spirytusu odbyty
w tych dniach narade, na ktorej uchwalono
sprzedawa¢ wspolnie swo6j kontyngentowany
spirytus. Dotychczas umowa ta obejmuje tylko
zaktady fabryczne; istnieje jednakze zamiar
wciggniecia takze i gorzeln rolniczych.

Ceny okowity. Wedtug ogtoszonego w
Nr. 10 ,,Zbioru prawll rozporzadzenia, mini-
steryum finansow oznaczyl nastepujgce ceny
za okowite, wddke i wyroby woddczane dla
operacyj monopolu rzagdowego na r. b.: a) na
waddke oczyszczong mocy 40 stopni najmniej
6 rub. 40 kop, najwyzej 8 rub. wiadro; b)

Transport napojéw', przeio6z kolejaipwite rektyfikowang od 16- 20 kop. sto-

rzekami i morzem, odpowiedzialno$¢ transpor- pien i c) na wodke wyzsza (stotowa) i na

teréw'.

wyroby woédczane od 8 —12 rub. wiadro.
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Wynagrodzenie za propinacje. ,,Now. . .
Wr.“ donosi, ze wkrétce juz zostanie roz- SI_ d d
strzygnietg spruwa wynagrodzenia wiascicieli awn e rOZ Ze
za propinacye wiejskie. Wrazie przychylnego , , , o
zdecydowania sprawy, skarb wyptacitby za zfabryk| Ay. lautnera | Synawe Wiednia
propinacye wiejskie w Kroélestwie okoto rs. 4 :

18,000.000. Jak juz donosilismy, wiekszos$o giowny sklad na Galicye w handiu
gubernatoréw tutejszych oSwiadczyta sie w swo

ich referatach za wydaniem wynagrodzenia, K aro | a B a } l aeawa
delegat za§ ministeryum skarbu p Cytowicz

dowodzi jednak, ze na mocy ukazu z roku Lwow, Halicka 23.

1864 wszystkie stosunki dominialne w do- o . . S

brach ziemskich Krélestwa Polskiego zostaty \]Ed]llle przydatne fo zaciery # L  POUIEwaz

zniesione, oraz, ze wynagrodzenie, wyptacone

woéwczas za utrate praw dominialnych, obej- bez krOChmaIU.

muje i propinacye. Zlecenia z prowincyi usktecznia sie bezzwhocznie,
Znizenie komisowego kupcom sprze- . .,

dajagcym waédki skarbowe, ktére dotychczas Przyjme m|0d2|enca

wynosito 1 kop od stopnia zostaio ustalone ; .
na ¥4 kop. Obnizka ta przy rocznym obra- Z ukonczong IV. klasg realng lub gimnazyalng

chunku czyni komisantom powazng réznice do praktyki gorzelnianej.
Blizsze porozumienie pod adresem: A Jeilik,
w Botszowcach.

€
<
<5.0Tora,clhlL L o t+ s ~ o w c e
| -(stacya pocztowa telegraficzna i kolejowa)
] 53 na sprzedaz nastapjace gatpji tartoll jadaluycli i wyToto peentoweli:
< Topaz, Leliwa, Ateny, Taczaly, Piast, Lech, Ziemowit, Ozimiak, Zawisza,
|< Karmazyn, Zagtoba, Afrodyta, Gorzelniak, Dotega, Krélowa Jadwiga, Ostoja,
< Aldona, Grazyna,
p po 1 zt 50 ct. za IOO kilo netto loco stacya kolejowa.
<< Worki po cenie zakupna.
<
A 9V ~ Zamoéwienia przyjmuje Za.XZS3,CL ¢LOTsi BOISZO W ce.
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TOWARZYSTWO GALIC. PRODUCENTOW SPIRYTUSU,

i innych przetworow ze skrobii
Stowarz. zarejestr. z ograniczong odpowiedzialnoscig

A dostarcza po najtafiszych cenach a w najlepszej
jakosci swoim cztonkom:

Biuro Towarzystwa TOWARY POWROZNICZE

miesci sig PASY DO MASZYN

przy ul Chorazczyzny 17. 1. p. oliwe maszynowa, speoyalna

Otwarte codzien (z wyjatkiem niedziel) oraz

od godz. 10—1 rano i od 3—5 popotudniu. WEGTfEL KAMLENNY.



