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Wptywie: fostorangw na- drozaze

Wiadomo, ze drozdzaki potrzebujg do
swego wyzywienia sie oprocz substancyj
organicznych takze ciat mineralnych, a prze-
dewszystkiem fosforanéw potasu, magnu
i wapnia. Brak tych sktadnikéw w zacie-
rze uniemozliwia drozdzakom rozw0j, a na
odwrdt pewna zawarto$¢ ich wptywa na
nie korzystnie. Nad kwestya, o ile one ko-
rzystnie wptywajg na drozdze, zastanawiat
sie w ostatnich czasach Dr. Lange w Ber-
linie i swoje doSwiadczenia czeScig teore-
tyczne, czeScig praktyczne podat do publi-
cznej wiadomosci jak nastepuje:

.,Na walnych zgromadzeniach niemie-
ckiego towarzystwa wi#ascicieli gorzein zbo-
zowych i fabryk drozdzy prasowanych
w latach 1897 i 1898 Kusserow podat wia-
domo$¢ o tem," ze dodatek pewnych ciat
mineralnych dziata na drozdzaki korzystnie
tak pod pod wzgledem ich trwatosci jak
tez i sity fermentacyjnej. Jest to fakt wa-
zny, zwtaszcza dla fabrykantow drozdzy
i on to zachecit mnie do zajecia sie dal-
szem badaniem nad tym wptywem ciat mi-
neralnych.

Kusserow zrobit analize popiotu dwoch
gatunkow drozdzy, réznigcych sie pomiedzy
sobg pod wzgledem trwatosci, i stwierdzit
ze drozdze trwalsze byty suchsze i zawie-
raty znacznie wiecej fosforanéw, a zwla-
szcza wapniowego i zelazowego, anizeli drugi
gatunek, ktéry pod wzgledem trwatosci po-
zostawiatl wiele do zyczema.

Aby grzybek drozdzowy mégt w do-
brych warunkach zyé, rozmnazaé¢ sie i od-
powiednio rozwija¢, musimy mu podaé¢ do-

stateczng ilo§¢ ciat mineralnych, a to
w takiej postaci, ktoraby umozliwiata im
przenikanie biony komodrkowej, gdyz tylko
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wtedy mogg te ciata podtrzymywac¢ funk-
cye zyciowe drozdzakéw i przyczynia¢ sie
do wytwarzania nowych komorek silnych.

Ponizej podaje wynik doswiadczen,
wykonanych przezemnie nad odzywianiem
drozdzakéw za pomoca fosforanéw potaso-
wego, magnowego i wapniowego. DosSwiad-
czenia te wykazujg wielki wptyw tych soli
na trwato$¢ i site fermentacyjng drozdzy.

Wiemy, ze niekiedy drozdze tylko z tru-
dem daja sie prasowaé, pozostaja miekkie
i nigdy nie osiggajg tej konsysteneyi, ktdra
charakteryzuje drozdze dobre. Inne drozdze
znowu chociaz poczagtkowo majg konsysten-
cye normalng, stajg sie po pewnym czasie
miekkie i wydzielajg oddr zgnilizny. Droz-
dze niezupeinie dojrzate i zawierajgce
wielkg ilos§¢ komérek drobnych pozostajg
miekkie po wyjeciu z prasy; mozna przy-
pusci¢, ze niezupetnie jeszcze rozwiniete
komorki majg znacznie cienszg btonke, ani-
zeli komorki dojrzate i to jest zapewne
przyczyna, ze po prasowania s3g zawsze
jeszcze miekkie. W wypadku czestszym je-
dnak, gdy drozdze wydzielajg oddr zgnili-
zny, mozna zawsze mikroskopem dostrzedz

obecnos$¢ wielkiej liczby bakteryj kulko-
kowych i innych grzybow.

Aby temu zakazeniu przez bakterye
o ile moznosci zapobiedz, uzywa sie w pra-
ktyce ukwaszania i podnoszenia tempera-
tury koncowej przy zacieraniu; bakterye

przez to sie niszczy.

Pomingwszy wptyw kwasu ma czy-
stos¢ fermentacyi, jest nam kwas mlekowy
jeszcze dlatego potrzebny, bo dziata roz-
puszczajgco na mato rozpuszczalne fosfo-
rany i ciata biatkowe, zawarte w przera-
bianym materyale surowym.

TJkwaszanie ma zatem na celu prze-
miane waznych ciat odzywczych mineral-
nych na takie oktadmki zacieni, ktdre ta-
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two mogg by¢ przyswajane przez komorki
drozdzakow.

O wplywie fosforanéw na drozdze.

Nr. 9.

dano do kolby Nr. 2 0-5 gr. fosforanu po-
tasowego, do kolby Nr. 3 05 gr. fosforanu

Gdy gleba odzywcza drozdzakéw nie jmagnowego, do kolby Nr. 4 05 gr. fosfo-

zawiera tych cial mineralnych, wowczas
odzywianie jest niedostateczne, a drozdze
sg mniej wytrzymate na wpityw bakteryj.

Jezeli w drozdzach nietrwatych znaj-
dujemy bakterye, jest to oznaka, ze ukwa
szanie byto nienormalne i ze rozpuszcze-
nie byto niezupeine. Dodatek bezpos$redni
kwasu mlekowego, w celu ochrony drozdzy
przed bakteryami, powoduje réwniez roz-
puszczenie mato rozpuszczalnych fosfora-
noéw i przygotowuje tak drozdzakom pe-
karm, ktéry nadaje im trwatos¢.

Inng korzysScig pokarmu, bogatego
w fosforany jest zwiekszenie sity fermen-
tacyjnej drozdzy. Wynika to tak z doswiad-
czen Kusserowa z r. 189Y jak tez z moich
wiasnych, o ktorych zaraz powiem. Wiemy
teraz, dlaczego drozdze pomimo nieraz
bardzo pieknego wyglagdu oszukujg nas pod
wzgledem swej sity fermentacyjnej. Do-
Swiadczeniami, ogtoszonemi w r. 1898
w ,,Wochenschrift fur Brauerei“ stwierdzi-
tem, ze sita fermentacyjna zwieksza sie
w miare zwiekszania sie zawarto$ci zymazy
w drozdzach, ze ta zawarto$¢ zalezy od
zawarto$ci w nich azotu. Na pytanie tez,
od czego zalezy sira fermentacyjna droz-
dzy, mozemy dac¢ kategoryczng odpowiedz,
ze fosforany, a zwitaszcza fosforan wa-
pniowy, zwiekszajg znacznie site fermenta-
cyjng drozdzy.

Doswiadczenia, wykazujgce to, co po-
wiedziatem, wykonatem w sposéb naste-

pujacy :

1 kilogram zmielonego stodu suchego
wsypatem do wody o 44° R. i dobrze wy-
mieszatem; te temperature utrzymywatem

przez p6t godziny. Nastepnie podniesiono
temperature w ciggu 20 minut do 52° R.
i pozostawiono zacier w spokoju celem scu-
krzenia. Po tej operacyi dodano |V, litra
wody o temperaturze 52° R., zacier dobrze
wymieszano i przesgczono. Plyn przesg
czony, okazujgcy 11°3° Ballg. rozdzielono
na cztery kolby litrowe tak, ze kazda z nich
zawierata po 500 cc brzeczki.

Do kazdej z tych kolb dodano naste-

pnie 1 cm3 kwasu solnego. Ponadto do-

ranu wapniowego.

Kolby wraz z zawarto$cig trzymano
przez p6t godziny w kapieli wodnej przy
temp. 52° R. celem sterylizacyi, poczem

ochtodzono je do 14° R. przed dodaniem
drozdzy. Do kazdej kolby dodano po 3 gr.
drozdzy rasy V. ?*)

Drugiego dnia podniosta sie tempe-
ratura brzeczki do 25° R. i te tempera-
ture utrzymywano przez caly czas fermen-
tacyi.

We wszystkich czterech prébach prze-
bieg fermentacyi byt normalny, Po trzech
dniach fermentacya byta ukonczona. We
wszystk;ch naczyniach osiadty drozdze po-
woli i zupetnie; kolor ich byt pieknie biaty,
a konsystencya raczej ziarnista anizeli ktacz-
kowata. Wskutek tego pnsowanie icb nie
przedstawiato zadnych trudnosci. Co do
wydatku drozdzy prawie nie mozna byto
spostrzeda réznicy.

Pod wzgledem sity fermentacyjnej
przedstawiaty sie drozdze nastepujaco:
Drozdze z kolby Nr. [ DR PR I I D AVAS

72 28 38 13
303 305 258 279
356 364 368 398

Z poréwnania liczb powyzszych wy-
nika, ze przez dodanie fosforanéw do ptynu
odzywczego zwieksza sie sita fermentacyjna
wytworzonych drozdzy; najlepszy rezultat
otrzymano z fosforanem wapniowym. Tem
ttumaczg sie dobre rezultaty, jakie otrzy-
mujg w praktyce z superfosfatem.

po 1-szej pé6igodzinie
po 2-giej ”
po 3-ciej N

Co do trwatosci, trzeba zauwazy¢,
ze drozdze z kolby 1. i Il. byly gorsze
od drozdzy z kolb IIl. i [1V. Drozdze

I. okazywaty po kilku dniach lekki odcien
fioletowy, drozdze Il. miaty odcien ciemniej-
szy. Drozdze i brzeczka kolby Il1l, mato
zmienity kolor. Najbardziej w oczy bijgcym
byt rezultat, otrzymany z prébka IV; na-

*) Rasa V. jest jedna z odmiar wyhodo-
wanych w berlinskiej siacyi dcéwiadczalnej tak
samo jak znanr rasa Ib Rasa V. jest odmisug
uzywang prawic wytgcznie w gorzelnictwie zbo-
iowem (Przyp. Red).
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wet po oSmiu dniach zachowaty tak drozdze
jak tez brzeczka swoj pierwotny delikatnie
jasno zottawy kolor.

Ostatecznym wynikiem doswiadczenia
jest to, ze silne odzywianie drozdzy kwa-
$nym fosforanem wapniowym wywiera na
nie wptyw bardzo dodatni nietyiko co do
ich sity fermentacyjnej i tjwatosci, lecz
takze co do ich koloru.

0 1alziaco fermeitacwell

Kadzie fermentacyjne w gorzelni na-
lezg do tak samo niezbednych przyrzadéw
w niej jak n p. aparat odpedowy lub tatra
jego cze$¢ jak oziebiacz, a pomimo to nie-
poréwnanie mniej zastanawiamy sie nad
niemi anizeli nad tym ostatnim aparatem,
gdy gorzelnie budujemy, lub przerabiamy.
Czynimy Zzle, to nie ulega watpliwosci, bo
po zastanowieniu sie przyzna kazdy, ze tak
ksztatt jak i rozmiary kadzi oraz materyat,
z ktérego sa sporzadzone wpiywa nietyiko
na ich cene, lecz takze do pewnego stopnia
na samg robote przy fermentacyi w nich
zacierow. Dlatego, sadzimy, nie od rzeczy be-
dzie zastanowi¢ sie nieco nad kadziami fer-
meniacyjnemi, a uczynimy to tembardzieji
ze pokrewna gatgz przemystu fermentacyj-
nego, mianowicie piwowarstwo, uznata takze
za stosowne zastanowi¢ sie nad ta sprawg
i czyni w tym Kkierunku, zwtaszcza za gra-
nicg niemate nosiepy. Prawda to, ze w pi-
wowaistwie kadzm odgrywajg role pierw-
szorzedng, a u nas trzecio - albo czwarto-
rzedng, lecz prawda i to, ze z najdrobniej-
szego nawet ulepszenia trzeba korzy$¢ wy-
ciagnat, jezeli sie chce ziarnkiem do ziarnka
miarke uzbiera¢, zwiekszy¢ dochéd przed-
siebiorstwa, jakiem sie kieruje.

Powszechnie uzywanym materyatem do
kadzi fermentacyjnych po browarach a na-
turalnie takze po gorzelniach byto drewno
dawniej czesto debowe i modrzewiowe,
a w gorzelni tez innych drzew szpilkowych-

Kadzi drewnianych uzywano w browa-

rach dawniej bez jakiegokolwiek pociggania ldrzewiowe
jednak odsta-1 anizeli debowe, a przyczyne tego przypisy-
tego i poddaje sie kadzie przed |wat on zawarto$ci zywicy w drewnie pierw-

§cian wewnetrznych, teraz

piono od

O kadziacli fermentacyjnych.
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maitymi odczynnikami. Czyszczenie odbywa
sie  w ten spos6b, ze mniejsze kadzie
obraca sie do gdéry dnem, wieksze pozosta-
wia na miejscu i pokrywa wiekiem stosow-
nem, poczem tak do jednych jak drugich
wprowadza rurg zelazng pare i tak diugo
wyparza, jak diugo jeszcze sptywajgca woda
okazuje zabarwienie, co jest oznaka, ze wy-
cigga z zewnetrznych warstw klepek drew-
nianych ciata wyciggowe. Potem wysmaro-
wuje sie zazwyczaj $ciany wewnetrzne mle-
kiem wapiennem, a w konAcu goracg wodg
zmywa.

Dawniej ograniczano sie na taKiem
oczyszczeniu $wiezej kadzi i brano jg wprost
do uzytku

W miare jednak jak coraz lepiej po-
znawano organizmy, odgrywajgce role tak
wbrzeczcejak izacierze fermentujgcym, prze-
konano sie, ze $ciany drewnianych kadzi sg
siedliskiem rozmaitych drobnoustrojéw i to
najczesciej szkodliwych ferrnentacyi prawi-
dtowej. Organizmy te, jako mikroskopowo
mate osadzajg sie w porach drewna, roz-
mnazajg sie tam w resztkach zacieku lub
brzeczki, jaka wsigkneta w te pory, a po-
tem w $wiezym zacierze lub brzeczce ry-
chto zagtuszajg lub ostabiajg drozdze szla-
chetne i tak powodujg zboczenia w fermen-
tacyi.

Juz w 1867 r. zwrocit Lermer uwage
na drobnoustroje w klepkach kadzi fermenta-
cyjnych. Wydat on w tym rokr rozprawe p.t-
,Uber die Zerstdrung hdlzerner Gargefasse
durch Schimmelpilzel (O niszczeniu dre-
whnianych naczyn fermentacyjnych pod wpty.
wem grzybkéw ple$Sniowych). Badat on mo-
drzewiowe i debowe Kklepki kadzi fermen-
tacyjnych i spostrzegt, ze drewno jest 5mm.
w gigb grubosci ciemno zabarwione. Przez
mikroskop spostrzegt on tak drozdzaki jak
tez grzybnie i zarodniki najrozmaitszych
grzybkéw plesniowych, usadowionych pomie-
dzy rozluznionemi komorkami drzewnemi.
Drzazgami z tych klepek zadany zacier wy-
jatowiony fermentowat juz drugiego dnia.

Wedtug spostrzezen Lermera byty mo-
kadzie znacznie wytrzymalsze

ich uzyciem czyszczeniu i pocigganiu roz-1 szem.
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Wtedy to zaczeto *juz uzywaé zwtasz-
cza w browarach t. zw. glazur do pocigga-
nia niemi wewnetrznych $cian kadzi. Gla-
zury te jednak nie bardzo byly trwate.

Powyzej opisana zta strona drewnia-
nych kadzi fermentacyjnych, dajgca sie od-
czu¢ przedewszystkiem w piwowarstwie,
gdzie najmniejsze zanieczyszczenie przy fer-
mentacyi odbija sie na smaku piwa, wcze-
$nie juz nasuneta piwowarom mys$l zastg"
pienia kadzi z materyatlu porowatego, jakim
jest drewno, kadziami z maloryatu jednoli
tego, zbitego, bez wszelkich por, w ktérych
by sie drobnoustroje usadawia¢ mogty. Tak
sporzagdzono pierwszg kadz fermentacyjng
ze szkia w stynnym browarze monachij-
skim ,Zum Spaten“. Kadz sporzgdzono
z pieciu ptyt ze szkia prostego. Dno utwo *
rzore byto z ptyty o 2 m. w kwadrat, bok}
z ptyt 1Y, m. wysokich. Koszta tej kadzl
byly dwa razy wieksze anizeli koszta kadzi
debowych.

Fermentacya odbywata sie w tej kadzi
prawidtowo, a piwo miato zawsze smak
dobry bez zarzutu. Po pewnym czasie je-
dnak ukazaty sie w dnie, koto otworu spu-
stowego pekniecia, ktore z trudem mozna
byto oczyscié.

Pdzniej zaprowadzono na probe takie
kadzie szklane takze w browarne w Schwe-
chat pod Wiedniem. W 1881 roku pisze
0 tem dyrektor tego browaru w czasopi$-
mie , Oesterr. landwirthschafll. W ochenblatt*
co nastepuje: Naczynia fermentacyjne, wy-
tozone wewnagtrz ptytami szklanemi oka-
zaly sie w praktyce bardzo przydatne,
W browarze w Schwechat ustawiliSmy 46
sztuk tych kadzi, w Steinbruch za$ 10.
Uzycie szklanych kadzi fermentacyjnych
niewatpliwie by sie rozpowszechnito, gdyby
ich koszt nie byt tak wielki. Cena kadzi
jest cztery razy wiekszg od ceny takiej sa-
mej kadzi debowej.

Nadzieje, jakie poczatkowo poktadano
w kadziach szklanych zawiodty, tak, ze
dzi$ o nich prawie juz zapomniano.

Innym materyalem, z jakiego sporza-
dzajg kadzie fermentacyjne jest tupek. Ma-
teryat ten jest nieczuty na wpltyw kwasow
1 tak samo nie zawiera wiekszych por jak
szkto. W browarach i gorzelniach jest cze-

ntacyjnych. Nr. 9.
sto tam w uzyciu, gdzie materyatu tego do-
bywaja z ziemi lub, gdzie go w ogdle za
niezbyt wygorowang cene dostaé mozna.
Najbardziej znane takie kadzie znajdujg sie
w stawnych browarach w Ny i Gamle-Carls-
berg w Kopenhadze. W Ny-Carlsberg
sporzgdzono kadzie z ptyt ‘tupkowych
przywiezionych z toméw szwedzkich. Plyty
posiadajg grubo$é 51/2 cm. Sciany kadzi
muszg by¢ co roku na nowo szlifowane.
Koszt tych kadzi jest dwa razy wiekszy
anizeli kadzi drewnianych, dlatego tez wra-
cajg tam znowu do iych ostatnich.

Najnowszym stosunkowo materyatem
na kadzie fermentacyjne jest zelazo. Oczy-
wiscie nie mozna uzy¢ takich kadzi o $cia-
nach niczem nie powleczonych. Pod wpty-
wem bowiem tlenu powietrza i kwasu za-
cierow i brzeczki rychtoby takie kadzie
zniszczaty.

Pierwsza emaliowang zelazng kadz fer-
mentacyjng sporzadzit inzynier Lipps dla
browaru doswiadczalnego w Weihenstephan
w Bawaryi. Wowczas to juz twierdzono,
ze kadz ta zadowala wszelkie stawiane jej
wymagania. Pdzniej zaprowadzono w roz-
nych zaktadach kadzie takie na wiekszg
skale, lecz sprawozdania o nich nie zawsze
sg dodatnie, zdarza sie bowiem n:eraz, ze
emalia dostaje rycy, przez ktére wciska sie
ptyn pomiedzy nig, a zelazng S$ciane i powo-
duje rdzewienie tej ostatniej, a ternsamem
szybkie niszczenie kadzi. W gorzelniach,
oczywista, takie kadzie muszg by¢ dobrze
izolowane,, aby zacier nie oziebiat sie
zbytnio.,

Po tych eksperymentach ze szkiem,
tupkiem, zelazem i innymi jeszcze mate-
ryatami, wrdcono napowr6t do drewna,
a zte strony jego starano sie usungC przez
powlekanie go zewnetrznie odpowiednig
masg, lepszg anizeli byta pierwotnie uzy-
wana glazura.

Najprostszag ,,glazurgljest roztwor sze-
laku w spirytusie czyli t. zw. stolarska po-
litura. Tym roztworem pocigga sie suche
i ogrzane $ciany kadzi, spirytus sie po pe-
wnym czasie ulatnia, a szelak wypetnia
pory drzewa i nie dopuszcza, aby ono na-
sigkato zacierem lub brzeczka.
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Jeszcze prostszy sposéb wypetniania
por drzewa ciatem obojetnem jest t. zw.
parafinowanie. Sciany wewnetrzne kadzi
ogrzewa sie silnie przy pomocy matego pie-
cyka weglowego, a potem wysmarowuje roz-
topiong parafing, ktéra gleboko wsigka
w drewno. Takie parafinowane kadzie sg
teraz bardzo rozpowszechnione. Parafina
dziata tu dobroczynnie nietylko przez
zmniejszenie niebezpieczenstwa nieczystej
fermentacyi, lecz takze przez konserwowa-
nie drewna. Kadzie, takie znacznie dtuzej
sie trzymaja, anizeli niepaiafino wane.

Nie tak prostym juz jak poprzedni
sposobem jest t. zw, smotowanie, uzywane
dotychczas wytacznie w browarach. D¢
wykonania tego procederu stuzg specyalne
przyrzady. Sposéb ten nie nadaje sie dla
gorzelni i dla tego tez go nie opisujemy.

Pokrewnym materyatem do powleka
nia Scian kadzi jest ptynna maz. Gorace
$ciany kadzi drewnianych, lub tez tylko
dobrze suche $ciany kadzi cementowych
powleka sie ptynng mazig za pomocg pen-
dzla i pozostawia na jaki$§ czas aby za-
schta. Polem wpuszcza sig do kadzi wody
po sam brzeg i pozwala jej jaki$ czas dzia-

ta¢. Wszelkie ciata rozpuszczalne w wo-
dzie, ktéreby mogly fermentacyi szkodzig,
przechodzg z powitoki mazistej do wody

i kadz taka trzyma sie doskonale i dosko-
nale tez daje sie oczyszczaé po kazdym
zacierze. Pojawity sie w niemieckich pi-
smach fachowych sprawozdania o nieko-
rzystnym wptywie takiego smarowania ka-
dzi na odfermentowanie. Opinia ta nie
wytrzymuje jednak krytyki w obec wielo-
krot ne stwierdzonego faktu, Ze w staran-
nie przygotowanych kadziach i przy dobrej
pracy w gorzelni odfermentowanie jest
zawsze jak najlepsze.

W ten lub éw sposdb wewnatrz wy-
smarowane kadzie powinny by¢ i zewnetrz-
nie takze chronione przed dziataniem wody
i ewentualne rozlanie kwasnogo zacieru.
Najlepszym do tego Srodkiem jest bez za-
przeczenia parafina.

Ogrzewa sie parafine do temperatury
mniej wiecej 150° i takowg pocigga Sciany
przy pomocy pendzla. Sciany te ogrzewa
sie potem jeszcze spirytusowg

Nowe ulepszenia w rektyfikacyi spirytusu.
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dmuchawkowg, przyczem powietrze z we-
wnetrznych por drzewa wychodzi na ze-
wnatrz a na jego miejsce wciska sie pa-
rafina. Takie powleczenie parafing wystar-
cza na diugie lata.

Nowe ulepszania w-rektyfikacy spirytusu,

(Patent francuski Tow. akcyjnego dla konstr.
apar. Savalla).

Spos6b, o ktérym mowa, polegajacy
gtéwnie na wspoétdziataniu gorgcego powie-
trza przy rektyfikacyi spirytusu, skiada s.e
z dwdcn rozuych operacyj, ktore mozna
przeprowadza¢ odrebnie lub tez razem.

Pierwsza operacya. — Spirytus rozwo-
dniony odpowiednio (od 40—55° Tr.)
ogrzewa sie do temperatury okoto 75° C.
i wprowadza do kolumny, umieszczonej na
rezerwoarze, w ktérym sie spirytus zbiera.
Kolumna jest dnami podzielona na poje-
dyncze pietra. Dna sg dziurkowane i za-

opatrzone w zazebione brzegi, tak ze spi-
rytus sptywa na doét w postaci drobnego
deszczu. W kierunku przeciwnym dazy

z rezerwoaru ku gdrze strumien powietrza,
ktory przed wprowadzeniem go do rezer-
woaru ogrzano posrednio za pomocg pary
zwrotnej z maszyny. Przez to zetkniecie sie
alkoholu z powietrzem nasyca si¢ ono naj-
lotniejszemi czeSciami tego pierwszego,
zwanemi ,przedpedem®.

Mieszanina gorgcego powietrza i nie-
czystych par alkoholowych przechodzi na
stepnie do deflegmatora, ochtadzanego na
swej powierzchni za pomocg wody. W tej
czesci aparatu, dzieki niskiej temperaturze,
skrapla sie wieksza cze$é alkoholu i innych
mniej lotnych czes$ci i zostaje odprowadzong
do rezerwoaru pod kolumng, a powietrze
jeszcze dos$¢ ciepte zabiera troche alkoholu

i prawie catg ilos¢ przedpedu. Powietrze
to przechodzi teraz najprzéd przez ozie-
biacz, klory zatrzymuje reszte alkoholu,

a nastepnie przez wiezyczke przemywajacg,
w ktérej woda zatrzymuje te sktadniki, jakie

sie 'w poprzednich czeSciach aparatu nie
skroplity.
Druga operacya. — Alkohol, oczysz-

czony w powyzszy sposéb lub nieoczyszczony,

lampka | wprowadzony teraz na wtasciwy aparat odpe
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dowy, okazuje zawsze jeszcze pewng za-
warto$¢ produktéw mato rozpuszczalnych
w alkoholu skoncentrowanym i wrzacym

Nic tatwiejszego, jak wydzielenie ich przez
zwiekszenie ilosci pary wstepujgcej do ko-
lumuy w stosunku do ilosci alkoholu, spty-
wajgcego na dot, lecz nic tez nie jest bar-
dziej przeciwne teoryi i praktyce rektyfika-
cyjnej, anizeli takie postepowanie; obie sg
zgodne w tem, ze w tych warunkach mu-
siatyby pary unosi¢ produkty niedogonowe
i ze koniecznie trzeba mie¢ w jak naj-
wiekszej liczbie kondygnacyj kolumnowych
alkohol absolutnie skoncentrowany, bez
cze6o przechodzitby niedogon od poczatku.

Towarzystwo Savalla obchodziJ te
trudno$¢ przez to, ze w drugiej operacyi
uzywa znowu gorgcego powietrza i to teraz
li tylko do zwiekszenia oojetosci pai alko-
holowych, krazacych w gornych kondygna
cyach kolumny; pary te porywajg resztki
przedpedu i nie dozwalajg im przechodzié

na dét, do konuygnacyj ponizej rury po-
wietrznej. Niedogonowe czgstki sg zatrzy-
mywane przez zwyczajne funkcyonowanie
koljmny  Wysycone parami aikohoiowemi

powietrze przechodzi do deflegmatora, gdzie
cze$¢ alkoholu sie skrapla i napowrét do
kolumny wstepuje.

Korespondencye.
I.

Mizerya gorzelnicza byta i bedzie, to nie
ulega watpliwosci, gdzie bowiem tysigce wpty-
wow skiadajg sie na to, co kazdy nazywa swoim
losem, tam trudno wymaga¢, aby ten los byt
zawsze dobrym, boby trzeba przypusci¢, ze za-
wsze tylko dobre warunki sie ztoza; a cézby
sie stato wtedy ze ztymi?

Jezeli zatem kazdy moze -by¢ przekonany,
ze nie moze liczy¢ na los najlepszy, Inb cho-
ciazby bardzo dobry, to przeciez nie $mie nie
dazy¢ do tego, aby ten los jego byt przecietny
i dlatego nietylko nie mozna sie dziwi¢, ze zie
warunki, wptywajace na jego los, zwalcza, lecz
w dobrze zrozumialym interesie ogé6tu, w kto-
rym panowaé¢ powinna jaka taka harmonia,
trzeba pochwala¢ takg walke nczciwg; dlatego
chetnie umieszczamy nastepujagcy list jednego
z bardzo powaznych pomiedzy starymi gorzel-
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nikami, jaki .do nas wystosowal z prosba
0 umieszczenie w naszem pismie:
Szanowna Redakcyo!
List méj niniejszy, o ktérego ewentualne
ogtoszenie w flGorzeluiku* prosze, pisze prze
dewszystkiem w interesie og6tu naszych kole-

géw, bo osobie pokrzywdzonej, ktérej los mnie
do jego napisania zniewolit, nic naturalnie po-
médz nie moze.

Tyle razy pisano juz o brudnej konkuren-
cyi pomiedzy ,niby kolegami w zawodzie go-
rzelniczym, ze doprawdy, az wstyd wystepowac
z nowymi opisami takich sprawek. Ciagte opisy
tych brudéw sprawiajg pewne przygnebienie mo-
ralne, odczuwamy, ze i my nie jesteémy wolni
od tego ogdlnego zepsucia, w jakiem biedne
spoteczenstwo nasze brnie. Lecz z drugiej
strony jestem przekonany, ze w jednostkach
silniejszych pomiedzy nami, a do taaich zali-
czam prztdew9zy9tkiem mitodszych kolegéw, nie
obarczonych jeszcze rodzing i peilnych sit fizy-
cznych, wzbudzi sie energia do dziaiania w swoim
kotku, aby te brudy i chwasty tepi¢ a tepic
bez wytchnienia, aby kiedys$, gdy beda tak wie-
kowi, jak piszacy, nie potrzebowali rumienic sie
za swoich kolegéw, tak jak to ja dzi$ i nieraz
czyni¢ niestety musze. Fakt smutny, ktéry tu ku
wiecznej pamieci zanotowa¢ pragne, dotyczy
jednego z kolegéw, zdolnego gorzelnika, ciezko
przez los doswiadczonego,

Przewlekta choroba zony jego zrujnowata
go materyalnie prawie doszczetnie, bo¢ nie tru-

dno losowi zrujnowaé chudopachotka. jakim jest
przecietnie nasz gorzelnik galicyjski nowszej
daty; jedno lub dwa niepowodzenia, a nedza

Ten to kolega dowia-
ze wa-

juz przez okno zaglada.
duje sie przez zyczliwego przyjaciela,
kuje posada gorzemika w miejscowosci zwanej
N i wskutek tego odsyta tam odpisy swoich
Swiadectw, oS$wiadczajgc che¢ objecia posady,
17 sierpnia otrzymuje wezwanie do przedtozenia
warunkéw, 18 po9yta oferte ze swemi warun-
kami, a na to otrzymuje odpowiedz, ze warunki
i papiery rozpatrzy rzadca i definitywnie od-
powie.

W kilka dni, bo juz 25 sierpnia, odpisuje
rzadca, okres$lajgc warunki $cisle i zgda osta-
tecznego osSwiadczenia sie. czy sie oferent zga-
dza, poczem nastgpi ewentualne telegranczne,
jak to bywa w zwyczaju, zatwierdzenie przyjecia.
Na ten list otrzymany 27 sierpnia wysyta ko-
lega telegraficzng odpowiedz, ze warnnki przyj-
mnje i uwaza temsamem sprawe za ukonczona.
Tak dalece uwaza te sprawe za ukofczong
a siebie stowem zwigzanym) do dotrzymania
umowy, ze odmawia objecia innej posady, o jakg
mu sie inny prawdziwie zyczliwy Kkolega wy-
starat. Lecz jakiez bylo przerazenie jego, gdy
30 sierpnia otrzymuje korespondentke od rzaacy,
z ktérym traktowat, a w niej zawiadomienie,
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ze posade otrzyma! jnz inny gorzelnik, ktéry
sie zgodzit za znacznie mniejsze wynagrodzenie!

Nie wiem, czy mozuaby prawem zmusi¢
niestownego rzadce do wynagrodzenia zawodn,
jakiego byt sprawcag, to jednak prostym
chtopskim rozumem pojmuje, ze gorzelnikowi
zawiedzionemu stata si¢ ogromna krzywda, na

ktorej wyrzadzenie zlozyli sie rzadca i nowy,
podstepem idacy gorzelnik.
Nie mozna w tym wypadku uniewinni¢

rzadce nawet tem, ze kieiowat si¢ tylko do-
brem witascicielki majatkn, bo przeciez przyj
mnjgc warunki pierwszego oferenta, sam je
nznawat za sinszne, bedac sam praktykiem
i oficyalisfg, znajgcym potrzeby zyciowo; mu-
siatl zatem przyjmujac oferte znacznie niz-
szg z gory by¢ przekonanym, ze te znacznie
nizszg oferte wnoszacy gorzelnia bedzie sobie
musiat na czem innem odbi¢ strate, albo
tez praca jego bedzie tak lichg, ze i-tej za-
ptaty nie bedzie warta; musiat zatem rzadca
przyjmujac druga oferte, byé przekonanym, ze

te pokorng tanio$¢ optaci w gruncie rzeczy
wilascicielka sowicie, i ze nie korzy$¢ jej przy-
niesie, lecz szkode.

A coz gorzelnik podstepny, niby kolega

c6z o jego postepowaniu mowic?

Jego postepowanie jest przynajmniej zro-
zumiate ; jest on albo moralnym nedzarzem,
a wtedy podstep jego jest czem$ naturalnem,
tak jak u cztowieka uczciwego stownos$¢ i otwar-
tos¢, albo tez jest on nedzarzem mate”yalnym
z wilasnej winy jak n. p. potajemnego pijan-
stwa, braku wiadomosci fachowych lub tp., albo
i nie z wilasnej, bo i takich jest duzo, ktérych
jakies fatum przesladuje, a wowczas nie majac
gazie glowy przytuli¢ i gtodnym drobiazgom
swoim co do ust wiltozy¢, godzi sie na byle jaka
zaptate, aby nedzy swej jaki taki kres potozyé.
Wtedy jest on do pownego stopnia do wythu-
maczenia.

Podajac powyzszy nagi fakt do wiadomo-
$ci kolegdw, odzywam sie do wielu z zapytu-
niem, czy nie ponosimy ta wine tez sami? Czy
nie winien tu takze og6t naszych kolegéw ? Czy
postepujemy zawsze tak, aby biednym kolegom
dopomagaé bezinteresownie w otrzymaniu posady,
czy staramy sie tak, jak nam nasze sity na to
puzwalalaja, o to, by ewentualnie podupadtych
kolegéw podtrzymywacé i nie pozostawiaé¢ ich na
pastwe nienawistnego losu, ktory ich czesto
zmusza do podobnego postepowania jak gorzel-
nika w N.

Nasza niesolidarno$¢ i powiedz;atbym nie-
kolezensko$¢ msci sie na nas w postaci takich
wypadkéw, jak powyzej przezemnie opisany.

Naprawa tych stosunkéw jest koniecznie
potrzebna, a do tego, trzeba zakasa¢ rekawodw,
miodzi koledzy.

Zdarza sie u nas w pewnych okolicach,
ze w latach urodzaju kartofli, gospodarstwa go-
rzelniane kartofli swej przerobi¢ nie moga
i musza sie jej wtedy pozbywaé czesto za bez-
cen. Przed dwoma laty zaszedt taki wypadek
w duzym majagtku na Pokuciu i wtedy to
wpadt wiasciciel na mysl suszenia ich dla prze-
rébki poézniejszej. Takie suszenie pocigga za
sobg naturalnie pewien koszt, lecz uwzglednia-
jac to, Ze suszone kartofle moga by¢ przecho-
wywane diugo bez obawy, aby sie psuty, jak
to z surowemi zawsze si¢ dzieje na wiosne,
i uwzgledniajgc to, ze suszone swego czasu
mato warte kartofle po jakim$ czasie moga
mie¢ znacznie wiekszg warto$¢, mozemy przy-
pusci¢, ze w pewnych warunkach i takie su-
szenie sie optaci.

Niemcy od kilku lat juz umiejg Kkartofle
suszy¢ znakomicie. Snsza przedewszystkiem ga-
tunki jadalne i te nistepnie rozwoza do miejsc
odleglejszych otrzymujac za nie piekng cene
Ta ich ,Dauerwaare* (towar trwaly) zyskuje
sobie coraz bardziej zbyt w Niemczech u nas
0 czem$ podobnem nie pomyslano.

Znamy u nas tylko kilka gorzelni, i to
w Kossyi w ktérych co roku pewnag ilo$¢ su-
szonych Kkartofli przerabia sie¢ na spirytus i z je-
dnej takiej gorzelni otrzymaliémy od zyczliwego
nam czytelnika naszego pisma, p. Prerota na-
stepujacy opis postepowania przy przerébce
tych kartofli.

»Susze Kkartofle wskutek zbytniego uro-
dzaju i takze dlatego, Zze po wybraniu nasien-
nych kartofli pozostaje pewne ilo$¢ zepsutych,
ktéra naturalnie, nie moze by¢ tak szybko
przerobiona, zeby znacznych strat nie byto.
W Berestéwce, gdzie prowadzg gorzelnie za-
sadzajg zwykle 400 dziesieciu albo i wiecej
kartoflami.

W poczatkach maja, gdy sie ru¢h gorzelni
konczy, i wysad kartofli, wdéwczas Kkartofle,
przeznaczone do suszenia, przecina sie na po-
towe i wysypuja sie na tych miejscach, gdzie
zimowaty. Trzeba tylko sypaé¢ warstwe cienka
1 co tygodnia przewraca¢ fopata. Jak tylko
przeschng sypie do magazynu tak grubg war-
stwag jak lokal pozwala i tne na sieczkarni,
a najwiecej rekami. Jezeli kartofel zepsuty, to
go i cig¢ nie trzeba, lecz tylko cienko rozscie-
lic a dobrze wysennie.

Tak wysuszone kartofle mozLa przecho-
wywaé pare lat nawet bez obawr aby sie ze
psuty. Naturalnie, muszg by¢é przechowywane
w miejscu suchem.

Suszone kartofle zacieram w sposéb na-
stepujacy : W konus parnika Eenzego daje 3
pudy kartofli surowych, dopuszczam zimnej
wody, sypie kartofle suche i potem wode znowu
odpuszczam ; stuzyta ona tylko do optakania kar-
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zimnej
wia-

tofli sucnych. Napuszczam teraz znowu
wody do parnika, a mianowicie po 1%
dra na kazdy pud kartofli suchych.

Wpuszczam lekkg pare do parnika i go-
tuje przy odemknietym gérnym Kkranie przez
1 godzine i 10 minut. Gdy ci$nienie podniesie
sie do 2 atmosfer, to zatrzymuje pare na
10— 15 minut, pokad ci$nienie nie spadnie do
1 atmosfery. Po takiem gotowaniu, przy ktérem
wiec tak samo uwazam, aby Kkartofle byly
w ruchu, jak przy gotowaniu ziarna, podnosze
powoli cis$nienie do 4 atmosfer. Gdyby sie ci-
$nienie zanadto szybko podnosito trzeba goér-
nym wentylem upusci¢ troche pary, aby kipie-
nie w parniku ciggle sie odbywalo.

Kartofle suche gotujag sie dobrze, tylko
zacier jest pézniej czarny i to z tego powodu
Ze kartofle sg brudne. Przy suszeniu bowiem
mnsi sie zbrnkad.

Zacier fermentuje bardzo cicho i prawie
nic sie nie podnosi. Odrabia do 0°%4° Bllg

Wywar jest dobry, a woly jedzg go lepiej ani-
zeli taki sam z kartofli surowej.

Na 125 pudéw suchej kartofli biore 8 pu
dow maki zytniej, 8 puddéw jeczmiennej.

Na drozdze biore 13 pudéw zielonego
stodu, na zacier za$ tego stodu pudéw 24.

Zacier okazuje 1S’50 Ballg. Z jednego za-

cieru z 166 pudéw otrzymuje 8.830° spiry-
tusu ; dziennie robie 3 zaciery (porzadki).
Przerobitem dotychczas nastepujacg ilos¢
suchych kartofli:
W r. 1895. 4,071 pudow.
1896 . 432
1898 . 1,018
1899 . 6,000
W r. 1899 wzieto do suszenia 19,030

pudéw kartofli surowych. Koszt rzniecia i su-
szenia oraz oborki wynosit 143 rubli 95 Kkop.
Z tych Kkartofli otrzymatem powyzsze
6.000 pudéw kartofli suchej.
Bronistaw Prevot.

Rozmaitosci.

Kwestya weglowa na rynkach zagrani-
cznych. Zgodne ostatnie wiadomos$ci z targéw
weglowych stwierdzaja, iz zwigekszajgca sie pro-
dukcya kopalh wegla i zmniejszajace sie zapo-
trzebowanie przemystowe wegla sprawity, ze
wszelkim zaméwieniom z tatwos$cig czyni sie juz
zado$¢. Punkt kulminacyjny tendencyi zwyzko-
wej cen weglowych zostat juz prawdopodobnie
przekroczony. Dalsza znizka zaleze¢ bedzie od
dowozu wegla angielskiego, a poniekad takze
amerykanskiego do Europy, oraz od rozwoju
stosunkéw produkcyjnych w przemysle i hutni-
ctwie. Obecna drozyzna wegla dziata wprost
przygnebiajaco na sytuacye wielkich, a nawet

Wtasciciel i wydawca: Wiktor Syniewski.

Rozmaitosci.
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i drobnych przedsiebiorstw, o ile one nie zdo-
taty jeszcze w podwyzszonej cenie swoich fa-
brykatéw przerzuci¢ tego nowego wydatku na
swych odbiorcéw - konsumentéw. W ielkie cukro-
wnie, papiernie, odlewnie zelaza i t. p. spo-
trzebownjg rocznie po 1.000 i wiecej wagonéw
wegla. Podrozenie wegla o 40 kop. na wagonie
powoduje wiec zwiekszenie kosztéw produkcyi
0 40 kop., zmusza wiec producenta do pod-
wyzszenia ceny swoich wyrobéw. Nastepstwem
drozyzny wegla jest réwniez podrozenie fra-
chtéw okretowych. Niedawno podniosty niemie-
ckie towarzystwa zeglugi morskiej réwniez ta-
ryfe pasazerskg w kierunku dc Azyi i Austra-
lii 0 10%. Ciezko dotkniete sa takze rézne
wieksze miasia. jako wtasciciele zakladéw ga-
zowych. W budzecie np. miasta Monachium na
rok 1901 wstawiono z tytutu wydatku na we-
giel dla gazowni miejskiej przeszto o miliou mu-
rek wyzszag kwote, niz w roku zesztym. W Kra-
kowie gmina zmuszong byfa poduies¢ w tym
roku cene gazn o 2 halerze — z 21 na 23
halerze za metr kubiczny gazu dla odbiorcéw
prywatnych, pozostawiajac na razie dotychcza-
sowg cene dla przemystowcéw za motory ga-
zowe. Wobec takich rozmiaréw kleski w wielu

panstwach zagranicznych, badz potworzyly sie

juz, badz tez organizujg coraz liczuiej han-
dfowe zwiazki i stowarzyszenia, ktérych zada-
niem obrona swych cztonkéw wobec kopaln

1 handlarzy wegla. taczg sie w tym celu za-
réwno producenci, dla ktérych tani wegiel jest

niemal kwestya bytu, a przynajmniej zdolnosci
konkurencyjnej, jak konsumenci prywatni, po-
trzebujacy wegla jako $rodka opatowego dla
mieszkan. Niektdre miasta i zwigzki miast nie-
mieckich n. p. Milhuza, wielkie centrum prze-
mystowe w Alzacyi, zwigzek $rednich miast ba-
denskich i inne rozpoczely juz szeroko zakre-

$long akcye, by chroni¢ swych mieszkancéw od

wyzysku niesumiennych wiascicieli kopalu i po-
Srednikéw. A czy wiasciciele gorzeld pomysleli

0 swojej ochronie?

FABRYKA MASZYN

MODBROW i Syn

w Czeczelniku gub. Podolskiej

poleca aparat do oczyszczania zacieru

kartoflanego. System Konst. Morawskiego

z Grembanina w Poznarnskiem, obecnie
w Czeczelniku.

Cena 30 rubli.

Za zwrotem kosztow przesytki tam i na-
powrét aparat daje na probe na dni 14.

Przy uzyciu aparatu tegc zatykanie pompki
zasilajacej aparat destylacyjny jakotez aparatu
samego jest wprost wykluczone.

Z Drukarni Ludowej we Lwowie.



