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Nowosc! NowoSc!
Najnowsze, najlepsze i najtansze

Aparaty do destylacji zacierow, do ruchu ciagtego

1Aparaty odrowe kotlowe do netu peryoeyczoep z Mepaton
A Schmidt & Sio w

patentowanym w Niemczech i Austro-Wegrzech.

Osobny wygrzewacz zacieru i kolumna spirytusowa przy pierwszych, a alembik i talerze
przy drugich sg zupetnie niepotrzebue, a wskutek tego cena naszych aparatéw odpedowych
z patentowanym deflegmatorem jest znacznie nizszg od cen aparatéw innych systemow.

Zalety: Zalety:

1. Pojedyncza konstrukeya. 6. Cena nizsza niz kazde-

2 Fatwa obsluga. go Innego aparatu.

Odped prawie wylg-
cznie parg juz raz
zuzytg (powrotng).

3. Zupelne wygotowanie
spirytusu z zacieru.

4. Najwieksza wytrzy-
matosé. 8. Zatkania wykluczone.
5. Oszczedno$¢ w mate- 9. Zastosowanie do ka-
ryale opatowym z po- zdego rodzaju za-
wodu najmniejszego cieru.
spotrzebowania pary
i wody.

_A.paraty odpedowe z deflegmatorem patentowanym
funkeyonujg bez zarzutu i dajg prodnkt do 92° Tralesa.

SAM DEFLEGMATOR PATENTOWANY

daje sie zastosowa¢ z tatwoscig do kazdego systemu, znajdujgcego sie w uzyciu aparatu

odpedowego, tak do ruchu ciggtego jak i peryodycznego, a koszta sprawienia tego defleg-

matora sg bardzo nieznaczne, skoro sie straci z ceny tegoz warto$¢ zbednego starego wy-

grzewacza zacieru i kolony spirytusowej, wzglednie alembika i talerzy, ktére w rachunku
przyjmujemy.

Wytgczne prawo wyrobu i sprzedazy
na wszystkie kraje monarchii austryacko - wegierskiej posiadaja:

EEMEET 1 S w Ottynii

(miedzy Stanistawowem a Kotomyja)

fabryka urzadzen i aparatow qorzelnianych i fanryk drozdzy

wedtug dawniejszego i nowego systemu za pomocg przewietrzania.
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GORZELNIK

Organ Towarzystwa Gorzelnikéw Polskich.

Odpowiedzialny redaktor:

Patnik

zbyt moze drazliwg zapuszczam sie
dyskusye, jezeli taki tytut wyrwat mi sie
z pod pidra. Zaznaczam bowiem tym spo-
bem juz z gory, ze ze strony gorzelnika
parnik ma swe prawa, a mianowicie co do
doktadnego oznaczenia wagi kartofli na za-
ciery pobieranych; podczas gdy pp. rzadcy
i administratorowie folwarkéw opieraja
swojg stuszno$¢ na garach — wzglednie:
skrzyniach, koszach i t. p. nazywanych —
ktoremi kartofle z pola do gorzelni odsta-
wiaja.

Wyjscie z te; przykrej sytuacyi bede
miat jednak o tyle tatwe, o ile szan. Czy-
telnicy me wywody bezstronnie oceni¢ ra-
czg, i w tern przekonaniu przystepuje do
rzeczy.

W skarbach — a zwtaszcza wiekszych—
bywajg gary zwykle w jesieni, t. j. podczas
kopania kartofli, w pogodnym dniu przez
urzednikéw gospodarczych wazone i cy-
frami oznaczajgcemi zawarto$¢é gary w ce-
tnarach  metrycznych  oznaczone. Ro-
zumie sie, ze takie wazenie odbywa sie
z wszelka doktadnoscig, gdyz napetnia sie
gare czystemi (t. j. z ziemi suchej wyrafo-
wonemi kartoflami) o tyle, o ile sie w nig
tylko zmiesci¢ moze, a gorzelni wyznacza
sie wyposrodkowany procent na optukanie.
To tez taki wymiar uznajemy za zupetnie
rzetelny i sprawiedliwy.

Lecz zupeinie inaczej sie dzieje, gdy
sie pOzniej tg samag miarg kartofle z kop-
cow do gorzelni wydaje — gdyz wdwczas,
przy dozorze nizszej kategoryi czynnikéw
gospodarczych, napetnia sie gary z wielkim
poSpiechem, a wiec zazwyczaj o wiele
mniej pet ne ito—rozumie sie— takiemi
kartoflami, jakie wogdle z pola zebrane
i w kopcu utrzymane zostaly, a wiec, ze

I jego prawa.

Wiktor Syniewski,

asystent Szkoty Politechn.

ziemia, terg kartoflang, stomg i wszelakiemi
innemi nieczystosciami, a nierzadko sie
zdarza, ze nawet i z podskrobkami tozyska
kopca, dla wydobycia jeszcze jakiej$ karto-
felki w ziemie wcisnietej (zelaznym ryska-
lem wystruganej), nie mowiac juz nic
0 takich kartoflach, ktére czy to w mniej-
szym czy wiekszym siopniu w kopcach sie
zaparzyty, lub zrosty, albo zmarzty i odta-
jalty, albo tez z tego czy owego powodu
potrupieszaty lub pognity, to we wszelkich
takich wypadkach odstawia sie je do go-
rzelni ,jak sg“— bez uwzglednienia ubytku
ich efektywnej wartosci, a nawet — czego
sie nie wanam doda¢ — przy uzywaniu
réznych sztuczek ze strony dozorcow, jak
n. p- zamrazanie zgnitych Kkartofli przez
rozrzucenie kopca podczas mrozéw i t. p.
1 zasypuje sie niemi magazyn w gorzelni
jak najpredzej, aby sie ich tylko pod do-
brym rachunkiem dla gospodarstwa co ry-
chlej pozbyc.

Jezeli z jednej strony jest wszelaka
racya, ze gorzelnia, a mianowicie rolnicza,
stuzy gospodarstwu dla przerabiania takich
ptodéw, jakie ono uzyskuje, to zndw
z drugiej strony — prawdziwe i rzetelne
pojecie rzeczy wskazuje, iz niesprawiedli-
wem jest ,wiesza¢ kowala, jezeli $lusarz za-
winit* — gdyz inaczej, to gospodarstwo da-

leko wiecej na tym fikcyjnym rachunku
w gorzelni utraci, anizeli w dziale gospo-
darczym uzyska. Kazdy bowiem bardzo

dobrze o tem wie, ze wodke — a przynaj-
mniej jak dotagd — nie wyrabia sie ani
z ziemi, ani z badyli kartoflanych i t. p.

nieczystosci, ale tylko (jezeli o kartoflach
jest mowa) to li tylko ze skrobi w karto-
flach zawartej, ktérej to albo ubywa w kar-
toflach zgnitych, albo staje sie ona w pe-
wnej czesSci nierozpuszczalng w kartoflach
zamarznietych i odtajatych.
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W konsekwencyi tego okre$lenia upra-
szamy pp, przedsiebiorcow gorzeldi o po-
stepowe i rzetelne zapatrywanie sie na ten
stan rzeczy, a mianowicie, by w nieudatych
im wypadkach w gospodarstwie nie zadali,
aty im gorzelnia pokrywata deces Kkartofli
wydatkami okowity, ale owszem, aby w da-
nym wypadku uprzedzili gorzelnika o jakoSci
kartofli, a ten niezawodnie tak sie zasto-
suje ze swa manipulacyg, iz je jak najle-
piej wyzyska, podczas gdy o tem nie jest
uprzedzony, ani w przyblizeniu takich wy-
datkow wodki nie otrzyma, jakieby mogt
otrzymac, a przytem naraza bydto na z/g
brahe. Dobre wyzyskanie materyalow moze
bowiem tylko woéwczas mie¢ miejsce, jezeli
sie je doktadnie zna, i stosuje sie do nich
z calg przytomnoscig umystu, czyli jak to
mowig: z otwartemi oczami, a nie na oslep.

Po tej ostatniej wycieczce, powrécimy
do witasciwej rzeczy, a mianowicie do miary
kartofel.

Moze to nie od rzeczy bedzie, jezeli —
zamiast ogo6lnikowym rozbiorem tej kwestyi,
wyw;gzaé sie z mego zadania — przytocze
bodaj jeden fakt autentyczny, gdyz zywcem
z odnosnych warunkowj zaczerpniety, a mia-
nowicie :

Pewien gorzelnik przyjat za warunek
przy nmowie zastrzezony, ze bedzie zapi-

Nowe wynalazki tecltniczno - gorzelniang,

Dokonczenie.

Z tego krétkiego przedstawienia natury
i zdolnosci fermentacyjnej piwnych droz-
dzy, wyjawiajg nam trzy gtowne warunki
»pod jakimi one hodowane i uzywane
bywajg, t. j, 1) nizka temperatura, 2) dtu-
gotrwajacy ferment, a 3) niezupeine odfer-
mentowanie cukru.

Zupetnie odmiennymi sg atoli warunki
fermentacyi zacieréw gorzelnianych. Tu
bowiem zaciery nie sg filtrowane, ale geste
(wiec znacznie trudniej sie poruszajace
anizeli lekka brzeczka piwna) i o znacznie
wjzszej zawartosci cukru, przyczem gtownie
sie tu o to rochodzi i do tego sie dazy,
aby wszystek cukier w zacierze jak najtatwiej

tarnik i jego prawa.
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sywat na zaciery kartofle w wadze brutto,
z potragceniem wyposrodkowanych w jesieni
przy zbiorze 5% Kkartoili na poptukame-
Z poczatkiem ruchu szto to bardzo
dobrze, bo kartofle byty mniej wiecej czy-
ste i wydatni wodki odpowiadaty zupetnie,
a nawet i zwyz zobowigzaniu gorzelnika —
ale gdj pozniej zaczeto zwozi¢ do gorzelni
kartofle zgnite i zmarzte z wszelakiem
$mieciem i nadmiarem ziemi, to ten bie-
daka-gorzelnik pobierat z pewnoscig o ja-
kich 25 albo moze i zwyz procentow ilosci
kartofli mniej, anizeli musiat na podstawie,

umowy w rejestrze zapisywac. Btako-
wato mu wiec bardzo wiele do jego
obowigzkowych  wydatkow okowity —

i bytby wyleciat jak ,,mepyszny“ z gorzelni
mimo wnoszonych dotyczacych przedstawien

do administracyi ddbr, ktéra zbywalta
go lakonicznie z powotywaniem sie na
umowe z wilascicielem — a to widocznie

w tem utartem, cho¢ mocno przestarzatem
mniemaniu, ze : ,,aby gorzelnika dobrze po-
dusi¢, to on musi daé wddke”“ — i jak mo-
wie, bytby ten w takiej sytuacyi pozatowa-
nia godny cztowiek, acz dobry gorzelnik
wyleciat ze swej posady ,jak z procv®,
gdyby nie zastrzezony warunek miedzy nim
a wascicielem dobr, ktéry opiewat: ,Jeze-
liby wydatki wdédki zdawaty sie byé zarzg-

i w zupetnosci odfermentowat. Staramy
sie wiec o energiczny i intenzywny ferment
a ze dla tego musi on by¢ przy wyzszej
temperaturze prowadzony, wiec nazywamy
ten ferment 'gérnym, a nazywamy Qo
tak takze i dla tego, ze tu drozdze nie
opadajg na dot, lecz sg zawsze, bo od po-
czatku do konca fermnntacyi w zacierze

tak rozdzielone, ze sg w stanie kazdg dro-
bineg cukru rozszczepi¢ i ja na alkohol
i kwas weglowy roztozy¢. To tez nasze

drozdze muszag by¢é do tego warunku Scisle
zastosowane, a to tak, aby one nie tylko
czysty, zywy izdrowy ferment powodowaty,
ale zarazem, by wytworzonego alkonolu
nie ,,pozeratyll (co jest witasciwoscig bak-
teryj, ktore alkohol na kwas octowy zamie-
niajg). Ot6z drozdze piwne nie posiadajg
i dlatego tych wtasSciwosci, gdyz nie sg
w znaczeniu gorzelnianem ,,czyste* odfer-
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dowi dobr nieodpowiednie, to natenczas
ma zarzad prawo sprowadzi¢ innego go-
rzelnika do zbadania stanu rzeczy, a wra-
zie poprawy wydatkéw, ma ten staly go-
rzeloik prawo, na podstawie zaprowadzo-
nych postulatdbw przez ,poprawiacza* je-
szcze przez pie¢ dni po nim robic¢
a dopiero, gdyby mu nie doréwnat, naten-
czas ,fugas chrustas'l z gorzelni.

Lecz tak sie niestato— a to tylko dzieki
rozumnemu pojeciu rzeczy ze strony dotyczg-
cego wiasciciela, gdyz ,,poprawiacz* —swojg
drogg moze wiecej rozumny cztowiek, ani-
zeli gorzelnik — wymoéwit sobie, ze maja
mu by¢ wydawane czysto ptukane kartolle
na zaciery (a na probe potragca¢ sie maja-
cego ciezaru wody nawet i osuszane) —
i wiecej tego odbioru, anizeli drozdzy i za-

cierdw pilnowal — no, i wskutek tego wy
datki okowity znacznie podnidst.
Jednakowoz, gdy ten ,niby to“ staly

gorzelnik, objagt po nim manipulacye, i ka-
zal sobie magazynierowi tak samo jak tam-
ten, ptukane kartolle do parnika wydawac,
natenczas zmienit sie¢ bardzo powaznie caly
stan rzeczy, bo miejscowy gorzelnik wyka-
zal jeszcze lepszemi wydatkami wddki, ani-
zeli ,,poprawiacz", a dla zarzadu rozwig-
zata sie ta zagadka dopiero po wyprdoznie-
niu magazynu w kilkanascie dni, w formie

mnntowanie zacieréw Kkartoflanych dopro-
wadzajg az do zera, a przytem zaledwie
58 odsetek (?) wddki wydaja.

Niech sobie wiec tam kto§ co chce
moéwi, ale na podstawie doswiadczen nauki
i bardzo wielu préb praktycznych, sta-
nowczo twierdzi¢ musimy, iz drozdze dolne
nigdy nie sg wstanie wywotaé prawidaowej
fermentacyi goérnej, jak tez i odwrotnie
drozdze goérne, fermentacyi dolne;j.

Ciekawem bardzo, coby na to powie-
dzieli piwowarzy, gdybysSmy im nasze
drozdze oferowali?, albo przekarze, gdyby
im kazano wypieka¢ chlob i butki na bro-
warnianych drozdzach, alby gdyby oni bodaj
najmniejszo podejrzenie powzieli, Ze tam
jakas fabryka miesza do drozdzy zbozowych
(g6rnych) drozdze browarniane (dolne)?.

Ot6z w pierwszym wypadku zmierzytby
nas piwowar wzrokiem z géry na dot z po

Parnik i jego prawa.
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wielkiego deficytu w kartoflach, i odtad ten
staty gorzelnik posiadat juz wszelkie za-
ufanie.

Podobnych, a nawet i drazliwszych au-
tentycznych przyktadow mogtbhym jeszcze
wiele naprowadzié, ale nie cncgc ani szan.
czytelnikéw tom nudzi¢, ani tez Redak-
tora sobie zrazie, by z powodu rozwle-
ktosci, pisaniny tej zamiast w ,,Gorzelniku"
wydrukowaé, do kosza nie wrzucit, a wzgle-
dnie do pieca na podpatke nie dat zuzyc,
a mianowicie, do okre$lenia tytutu tego
tematu.

Zaznaczytem pywyzej, co kazdemu do-
brze wiadomem, ze wodki nie wyrabia sie
u nas dotad ani ze ziemi, ani z tet karto-
flanych, ani ze stomy i innych tym podo-
bnych $mieci, ale tylko z cukru, a wzgle-
dnie ze skrobi tak w kartoflach jak tez
i w zbozu zawartej.

Pod wyrazem ,kartofle”, rozumie sig
pewng jednostke tychze, a mianowicie usta-
nowiony obecnie cetnar metryczny, ozna-
czony na zawarto$¢ skrobi, a wiec czysto
optukane — i takiemi to kartoflami po-
winien by¢ parnik wymierzony i napetniony,
i jako taki stanowié¢ podstawe dla rachun-
kéw pobranej, wzglednie — wydanej skrobi.

Powiedziatem, ze parnik ma by¢
czystemi kartoflami odwazony i napet-

mys$lanym sobie, albo moze nawet i wypo-
wiedzianym epiteien, a w ostetnim wypadku
utracitaby taka fabryka barazo wiele na
swej opinii.

Jak nam wiadomo to drozdze brawar-
niane, mimo nieraz i bardzo kosztownych
préb, nie znalazty doigd zadnego obszer-
niejszego zastosowania na zewnatrz, azaj-
mowali sie tem nie tylko gorzelnicy, ale
mezowie nauki fachowej, ktérym, b-owary
chyba tylko tyle zarzuci¢ mogli, ze byli
bezstronnymi.

Przykro mi bardzo, iz objawiona daz-
no$¢ niektérych zwolennikéw do postugi-
wania sie temi drozdzami w gorzelniach
spowodowata mnie do wyjawiania tej ogdl-
nej prawdy, a to tembardziej, iz amatoro-
wie takich odpadkéw zadnych realnych
korzySci nie osiggajaa, ale tylko tym spo-
sobem gorzelnie kompromitujg, a muiej
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niony — a dlaczego? ot6z dlatego, ze to
jest kontrola tak dla przedsiebiorcy gorzelni
jak tez i dla gorzeinika najracyonalniejszg
i najpewniejszg. Kazdy parnik jest urzg-
dzony na jego pojemno$¢ w hektolitrach
oznaczony (co swoja drogg, kazdy moze
sobie sprawdzi¢), a miara taka daje zu-
petnie pewng podstawe dla obliczenia tej
ilosci kartofli na wage, czyli na cetnary
metryczne, a to wedtug danej zawartosci
skrobi w kartoflach. Majgc wiec te dane,
a mianowicie ilo$¢ hektolitrow i procent
skrobi, mozemy bardzo tatwo sprawdzic
zawarto$¢ parnika, pomnozywszy ilo$¢ he-
ktolitrow tegoz, =z wagg jednego hektoli-
tra kartofli optukanych i odwazonych.

Dla zupetnie doktadnej proby, mozna
oczywiscie i caty parnik w ten sposéb wy-
mierzaé, wzglednie wywazy¢.

W celu blizszego oznaczenia zmienno-

$ci wagi kartofli w stosunku do ich pro-
centu skrobi, podaje iz:
kartofli skrobi wazy okoto
1 hl. 017% 64—65 klig.
1, 019% 69-70
1, 021% 70-78

a zatem pojemnos$¢ parnika, n. p. o 30 hl.
bedzie wynosic :

doswiadczonych horzelnikébw w powazny
btagd wprowadzaja.

Jezeli jednak pragniemy iS¢ za poste-
pem czasu i dazy¢ do lepszej rentownosci
gorzeli przez podniesienie wydatkow wadki,
a zarazem zaprowadzenia jakichkolwiekbgdz
oszczednosci, to powinnismy sie bardzo
dobrze nad tem  zastanowi¢, aby tej osz-
czednosci z gruba lichwg nie optacic.

Précz czystych drozdzy, kwasu mle-
cznego i nowszych zasad prowadzenia fer-
mentacyi, nadaje si¢ do tego obecnie bar-
dzo dobrze t z. ,wyciag drozazowy“ (He-
fenextract).

Wycigg ten nazwano podobno mylnie
»wyciggiem drozdzowym" gdyz nie jest on
wcale drozezami, ale tylko sktadnikami
substancyi dla zywienia irozmnazania
drozdzy potrzebnych, przyczem posiada
on jednak takze i wiasnos$ci antiseptyczne.

Parnik i jego prawa.
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30X65 _=19 cm.50 Klg.
80X 70 ... =22 , 00
30X73 ... =21 , 90

Gdy wedtug tego pewnego rachun-
ku parnik ma stanowi¢ miare pobie-
ranych kartofli na zaciery, natenczas kon-
sekweneya wskazuje, aby pobiera¢ zawsze
tylko petne parniki, a ewentualne roéznice
w wyrobie od czasu do czasu wyrownywac
przez ujecie albo przyczynienie jakiego$ za-
cieru, i tak: Mam n. p. parnik o pojemno-
§ci 30-tu cetnar6w metr. kartofli, a potrze-
buje zaciera¢ przecietnie po 56 cm. dzien-
nie, czyli na cale dwa parniki. Otdz zacie-
ram przez 6 dni po 60 cm., a siodmego
dnia tylko 30 cm., co uczyni mi razem

390 c¢cm., czyli podzielone na 7 dni, nie-
spetna po 56 cm.

Taki spos6b wydawania kartofli byiby
rzetelnym i miarodajnym, ustatyby bowiem
przy tym systemie wszelkia kwestye ,deli-
katnej natury“ miedzy gorzelnikiem a za-
rzadem co do ziemi i t. p., a zarzad czy
wiasciciel, wiedziatby zawsze doktadnie, co
moze od gorzeinika zadac.

Nawiasowo nadmienie, iz ta sprawa
nie jest wcale nowg, a me tylko nas w Ga-
licyi dotyczaca, albowiem Niemcy w tym
celu juz od szeregu lat pozaprowadzali —

nawet z wielkim kosztem — i wagi auto-
Zawarto$¢ jego wynosi na 7--71/2 ciat
proteinowych.
Biatka 5-2%
Alhuminoidéw 03,
Peptonow . P67,
Amidow 92'8 ,,
Kobigc tym wyciagiem juz od kilku

tygodni i przekonawszy sie przytem o jego
rzeczywistej wartosci, podaje tu w krot-
kosci opis zastosowania tegoz, i zestawienie
korzysci, lakie przytem osiggng¢ mozna, nad-
mieniajac zarazem iz cztonkom Towarzystwa
pragnacym jakichkolwiek wyjasnien lub
informacyi przy tem zastosowaniu, chetnie
na kazde zapytanie odpowiem.

Przyrzadzenie hotowicy.

Na zaparke bierze sie¢ 6—8 litrow za-
cieru, na kazdy hektolitr zacieru gtéwnego
zaraz po ukonczeniu tegoz, wiec po doda-
niu stodu, i wlewa sie go do kadeczki za-
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matyczne nad parnikiem, i t. p., a nawet
i caty parnik na wadze ustawiali, ale wi-
docznie, ze i tym sposobem prawdziwej
miary kartofli dla swych rachunkdéw nie
osiagneli, jezeli, jak predko takie urzadze-
nia rozpoczeli, tak tez i preaao zaprzestali,
powracajagc napowro6t do prymitywnych spo-
sobdw — a to prawdopodobnie dlatego, ze tu
sie nie rozchodzi o ilo$¢ nasypanego ma-
teryatu do parnika, ale o jego jakos¢ pod
wzgledem czystosci.

Najlepsza, bo z ominieciem wszelkich
zachodoéw z miarami i wagami Kkartofli
bytaby:

Kontrola wedtug cukru
§ci hektolitrow zacieru:

Rachunek ten jest bowiem bardzo pro-
sty, tatwy a zarazem jak najdogodniejszy —
ale, bo c6z niema swojego ,ale**? system
ten moze dopiero kiedy$s w przysztosci be-
dzie mégt by¢ tak u nas, jak i w ogoble
zastosowany — gdyz dzi$ przy takich prdbach
wytania sie zawsze ze sfer niekompeten-
tnych ta waphwos$é, czy tez przypadkiem
gorzelnik zacieru nie sfuszerowat — i nie
wierzy sie wecaie ani w jody, ani w tugi
i t. p. ,hokus pokus** gorzelniane, a raczej
wierzy sie w korzec, czyli w gare kar-
tofli bez wzgledu na to, jakiemi by one
niebgdz byty.

iilo-

darkowej, pozostawiajac przy 48—50° R
do scukrowania. Jezeliby wiec zacier ten
podczas przenoszenia ostygnal, to go sie
do tej temperatury podgrzewa, a po scukro-
waniu, podaje sie go — jak zwykle— ukwa-
szeniu. Po ukwaszeniu, dodaje sie do niego

okoto 600 gramow ,wyciggu** na kazdy
hektolitr zaparki, poczem sie jg steryli-
zuje przez ogrzanie do 58—60° R. a nastep-
nie chtodzi, i w odpowiednim czasie
matke drozdzowg dodaje.

»Wyciag *ten, nie dziatla tu zatem

w pierwszym rzedzie inaczej, jak tylko, ze
nastepuje stéd na hotowice uzywany, a ze
posiada on przytem wiasnosci desynfekcyjne,
wiec powoduje tem samom bardzo prawi-
dtowg i czystg fermentaeye gtownych za-
cierbw, co za tem idzie, ze na wydatki
wodki bardzo dobrze wptywa, a ponadto
takze i na jakosci brahy — jako dla bydta

Parnik i jego prawa.
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Do tak $mialego wystepu, a miano-
wicie rozwiktania mej dyskusyi, o ktérej

na wstepie wspomniatem, ze jest ,drazli-

wa", upowaznia mnie postepowe pojecie

rzeczy tego skarbu, w ktorym pracuje.
Ot6z, nie trzymajmy sie naszych prze-

starzatych zapatrywan, i nie czekajmy
az nam Kkto$, co$ wymysli, aDysmy go na-
$ladowaé¢ mogli, lecz bierzmy sie sami do

oryginajnej pracy we wszelakim wzgledzie,
i dokad nie bedziemy mogli wynaleZ¢ ta-
twiejszego sposobu dla oznaczenia ilosci
pocieranych kartofli do gorzelni, to postu-
gujmy sie dotad miarg parnika, jak dotych-
czas najracyonalniejszg. A. Jenik.

JUsil mary | weg.
(C. d).
Alkoholometr.

Przy sporzadzaniu alkoholometréw do-
zwolong jest omytka na ,,plus® lub ,minus**
0 7i» % normalnego stopnia, a przepi-
sanym do uzycia w gorzelniach, jest alko-
holometr Fappelera, ktory w naszych
gorzelniach, zazwyczaj o tych dozwolonych
2/10 % mniej pokazuje.

Réznica 2/10% zdaje sie by¢ dro-
bnostkg, nie zastugujacg nawet zwracania
na nig uwagi — a jednak, gdy sie nad nig

smaczniejszej i pozywniejszej — gdyz nie
znajaujg sie tam zadne kwasy ttuszczowe,
ktore podczas nieczystej fermentacyi
sie wytwarzajg i braze nieprzyjemny odor
1 smak nadaja.

O wysokosci wydatkéw wadki, tu sie
rozpisywac¢ nie bede, gdyz Kazdemu gorzel-
nikowi wystarczy ta pewnos$¢, iz jezeli fer-
mentacya jest czysta, a odfermentowanie
zacierdw zupetnie dobie (chociaz nigdy do
zera nie dochodzace) to i wydatk. wodki
muszg by¢ jak najbardziej odpowiedne ije-
zeli dla tego powodu, wymienionych ko-
rzysci nie bedg pod forma, rachunkowg
uktadat gdyz pierwsza wzmianka zdawatabj
sie by¢ moze niejednemu nie wiarygodng
za$ druga, dotyczaca brahy jest tak nieu-
chwytwg, ze o podiozenie jej poa rachunek
wcale sie kusi¢ nie bede przeto podam tu
tylko te namacalng korzysé, z ktore,,
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blizej zastanowimy, to dojdziemy jeszcze
do powazniejszego wyniku anizeli przy mia-
rze aparatu mierniczego, a zwlaszcza dla
gorzelni rolniczej, gdzie kazay, choéby naj-
drobniejszy ubytek w dochodach, bardzo
wiele na jej szali rachunkowej zawazy¢
moze.

I tak: Wezmy znowu jako przyktad
Srednig gorzelnie rolniczg o wyrobie 1000
hl. spirytusu, ktéra posiada alkoholometr
2/10 stopnia na jej niekorzy$¢ wskazujacy,
to rachunek nam wykaze, iz zamiast 1000
hektolitrow 100 %-wej okowity, mogta ona
wydac jedynie tylko 998 hl., i wskutek tego
stracita ona na tej produkcyi pokazng
kwote, bo okoto 008 koron, gdyz:

1) Wartos$¢2 hl. okowity 100 % 'wej

a 36 kor. = 72 kor.
2. Podatek, ktory gorzelnia za te

brakujgcg wddke zaptaci¢ musi

2 hl. a 100 kor. = 220 ,,
3. Utrata bonifikacyi za 2 hl. a 8kor. 16 ,,

To razem 308 kor.
*Natomiast wprost przeciwny rachunek
ma posiadacz takiego alkoholometru, ktory
mu tych dozwolonych 2/10# w;ecej wska-
zuje — bo on nie tylko iz nie traci owych
808 kor., lecz owszem je zyskuje, i tym
sposobem stoi on w stosunku do tamtego
o dwa razy po 308 kor., czyli o 616 ko-
ron wyzej.
Nie przesadzamy ani procedury, ani
»Wytycznej" przy sporzadzaniu i rozsytaniu

bez zadnego posadzenia o przeholowanie
bardzo dobrze bede sie mdgt cyfrowo wy-
liczy¢, a wiec:

Oszczedno$¢ stodu:

W 7-mio hektolitrowej gorzelni,— ktorg
jako przyktad biore — uzywamy mniej
wiecej okoto 100 klg. zielonego stodu na
hotowice, czyli okoto 70 kg. jeczmienia
dziennie. Jeczmien ten oszczedzamy zupet-
nie, zastgpieniem go ,wyciggiemIl w ilosci
8-ch kilogramow, wiec policzmy:

70 klg. jeczmienia po przecietnej ce-
nie 13 kor. za 100 kg.
kosztuje .
od tego koszt 3-ch Klg,
wyciaggu po 1 kor. 3, ”

9 kor. 10 h

Nasze miary i wagi.
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alkoholometré6w — ale nas to zastanowito,
i dato wiele do mysSlenia, iz gdy wiedzac
0 tym rachunku, a majac alkoholometr —
jak zazv;yczaj — znacznie mniej od nor-
malnego, a tembardziej od urzedowego
wskazujacy, staraliSmy sie naby¢ choéby
taki, ktoryby nam bodaj troche na nasza
korzys¢ wskazywat, nie kuszac sie juz
wcale o tych dozwolonych |/,| % na ,,plus".
Lecz przerzuciliSmy bardzo wiele alko-
nolometréw a upragnionego egzemplarza
nie znalezliSmy woale, przyczem odnieslismy
iylko ten skutek, ze ich kilka pottuczonych
nadeszto — za ktore musieliSmy zaptaci¢ —
lecz jako odszkodowanie naszych kosztow
1 zawodow, osiggneliSmy bardzo zajmujace
doswiadczenie, a'mianowicie :

Wazenie wodki.

Przeciw wydawaniu wodk: na wage,
podnoszono juz Kilkakrotnie gtosy ze sfer
fachowych, lecz nadaremnie. Wprawdzie
zgadza sie to niby z logika, iz, jezeli ozna-
czany nam bywa v,'yrob wddki na wage,
— gdyz tak, to mozna przyjaé, pomimo, iz
rachunek odbywa sie na miare — to po-
mingwszy juz ,manco" aparatowe, powin-
nismy jg takze na wage wystawia¢, a za-
tem rzecz ta wyglada w feoryi rozumowej
bardzo gtadko.

Lecz inaczej jest w praktyce. Dowie-
dzionem jest bowiem, iz przy zbadaniu za-
paséw pozostatej w magazynie wodki zaraz

"Wiec zysk czysty

w pienigdzach wy-

nosi dziennie 6 kor. 10 h.
nie mowiac juz nic o wyzwymionych ko-
rzysciach.

Adres fabryki, ktéra ten wycigg, czyli
t. z. ,Hefenextract* wyrabia, jest. Raaber
Spiritusfabrik in Raab (Gyor) Wegry. Mozna
zamawiaé¢ od 10 kilogramowych paczek za
kwote 10 koron zaraz z opakowaniem
i przesytka.

Kornczac na razie t¢ mag pogadanke,
spodziewam sie, iz ao niej jeszcze czesto
powraca¢ bede, gdyz nie watpie, iz z tego
powodu wytworzy sie polemika lub zapy-
tania, czego w interesie gorzelnictwa bar-
dzo mocno pragne. A. Jenik.
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po wiekszych wywozach na wage, okazuje
sie, w porownaniu ze sprawozdaniem tych
zapasOw przed wywozem, zawsze pewien
a nieraz i znaczny ubytek. To tez fakt ten
stanowi niezbity dowdd, ze obliczanie wodki
na wage, nie zgadza sie wcale z oblicza-
niem jej na miare, a to dlalego, ze
w magazynie jest wodka zwykle
0 wiele zimniejszg, anizeli ona
w gorzelni odpedzong zostata.

Po wyjawieniu tak $miatego zdania,
zapyta moze niejeden z myslacych czytel-
nikéw : a gdziez prawa fizyki ? Ot6z na to
odpowiem, ze fizyka tu wecale nic nie
zawinita, ale tylko tablica redukcyjna Il1I.,
jak to zaraz zobaczymy.

Aby znadac przyczyne tej niezgodnosci,
zrobitem wielokrotne, acz zmudne, jednak
doktadne analogiczne préby z miarg i wagg
przy rozmaitych otopniowosciach okowity —
a proby te okazaty cen og6lny wynik, ze
wazona okowita o przecietnej stopniowosci
90% Tr. przy temp. 2—3° R. ponad O oka-

zuje wediug tablicy IIl. mniej o okoto
1 procent, czyli na 100 hl. 1 hl. od obli-
czenia jej na miare wedtug tablic I. i Il

natomiast przy wyzszych .stopniach tempe-
ratury, a mianowicie ponad 12 az do 15° R.
wynosi na wiecej od miary o okoto 0-3%,
czyli 30 litrow na 100 hektol., a wiec, jak
to wyzej zatem nadmienitem — i na ko-
rzy$¢ miary aparatu mierniczego

Z catego tego, cho¢ krétkiego okresle-
nia naszych urzedowych miar i wag, wy-
tania sie uwaga, iz gdy nie mozemy zadaé
od fabrykantéw sporzadzania tylko normal-
nych miar i instrumentdw do wazenia, gdyz
moga nam tg ,dozwolong rdznicg" w oczy
bryzng¢, a jednakowoz, aby wszelkag, czy
to przypadkowsg, lub tez z umystu pocho-
dzacg nieuczciwg konkurencye handlowg
usuna¢, i dewizie, ,rowne prawa dla wszy-
stkich“ zado$¢ uczynié, wskazanemby byto,
aby Wysokie Wtiladze zaprowadzity
korekty do gorzelnianych miar i wag,
oparte na $cistych obliczeniach i spraw-
dzeniach kazdego alkoholometra i miary
kazdego aparatu mierniczego — na wzor
od niedawna zaprowadzonych korekt dla
saccharometréw browarnianych.

Nasze miary i wagi.
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Na zakonczenie tych uwag i spostrze-
zen, wypada mi jeszcze nadmieni¢ o niby
to podrzednych, ale swojg drogg bardzo
waznych instrumentach dla technicznej ma-
nipulacyi w gorzelniach uzywanych, a mia-

nowicie, o cukromierzu i ciepto-
mierzu.
Te instrumentu sporzgdzane bywajg

w fabrykach tak niedbale, ze niejeden juz —
zwlaszcza z mniej doswiadczonych gorzel-
nikbw — pozbawiony zostat przez nie po-
sady, a rOwniez i niejeden z przedsigbior-
cOw gorzelh znaczng strate poniost.

Wezmy bowiem do reki kilka pier-
wszych lepszych cieptomierzow — cho¢ niby
z renomowanej fabryki pochodzacych, ale
tuzinkowo wyrabianych i poréwnajmy
je z ,oryginatema zobaczymy, jak dziwne
nieraz przedstawiag sie miedzy nimi réznice,
bo n. p przy 20-tu prawdziwych stopniach
pokaze jeden 21, drugi 22, trzeci 19i t. p.,
a rzadko Kktory sie znajdzie, ktoryby nor-
malnemu stopniowi odpowiadat — tak samo
rzecz sie ma i przy wyzszych temperatu-
rach, a mianowicie przy 50-ciu stopniach
jeden pokazuje wyzej, a drugi nizej i to
nieraz o kilka stopni.

A teraz przypatrzmy sie, jak wygla-
dajg cukromierze: Swego czasu otrzy-
matem t. z, urzedowy saucharometer, ktdry
jak zawziety wskazywal mi zawsze 2—3%
cukru w odfermentowanym zacierze, ale
ze wydatki i wedlug atenuacyi i wediug
obliczen z zatartych ptodéw mi zupetnie
dobrze odpowiadaty, przeto mu nie wie-
rzytem i sprowadzitem sobie inny tak samo
urzadzony saceharometar. Ten byt dla mnie
juz bardzo taskaw, bo gdy tamten okazy-
wat cukru w Swiezym zacierze 20% albo
i wyzej, to ten tylko 19, a w odfermentowa-
nym zacierze co najwyzej %% a czasem
nawet O, i ponizej, podczas gdy tamten
wskazywrt 2—3%, wiec dla zadowolenia
samego siebie, sprowadzitem sobie i trzeci
saccharomeier, ktory niejako posSredni-
czyt miedzy tymi dwoma pierwszymi.

Tako niezgodno$¢ tych trzech cukro-
mierzy irytowata mnie z poczatku bardzo
mocno, ale po blizszej refleksyi doszediem
do przekonania, iz ten moj drugi cukro-
mierz jest nieoceniony, gdyz zawsze, kiedy
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tylko chciatem sie przed kim$ pochwalié
nadzwyczajnem odfermentowaniem mych
zacierow, to tylko tym cukromierzem je
stopniowatem.

Po wymienieniu tych, tak razacych nie-
doktadnosci przy sporzgadzaniu wymienio-
nych instrumentéw dla gorzeln, ktére to —
jak to juz powyzej zaznaczono — narazajg
niejednego z mniej doswiadczonych gorzel-
nikaw czesto na najwieksze niepowodzenia
i straty materyalne przez utrate posady,
to jednak dotyczacy fabrykanci z tem sie
wcale nie liczg, ale tylko dbajg o to, aby
zby¢ taki towar, jaki sie im udat, ,byle
tylko handel szedt”.

Mamy opieke rzadowg nad miarami
i wagam. kupieekiemi — dlatego tez kupiec,
ktoryby fatszywym tokciem czy metrem
mierzyt, i ten, ktéryby falszywg wagg wa-
zyt, a takze i fabrykant, ktoryby falszywe
miary i wagi sporzadzat, idg za to oszu-
stwo do kozy, lub ptaca grzywne, a jedynie
tylko fabrykantom instrumentéw technicz-
nych uchodzi to bezkarnie, chociaz daleko
wiecej zawinig z powodu niesumiennego
wydawania mylnie wskazujgcych instru-
mentow, anizeli n. p. kupiec, ktéry na kilo-
gramie o 1 dekagram cukru lub kawy mniej
nawazy, albo ten, zamiast jednego me-
tra, tylko 95 cm. odmierzy.

Ot6z upraszamy dotyczace Wiadze, aby
i tym upos$ledzonym u nas dziatem raczyty
sie zajgc. A. Jenik.

Zwilzanie wegli kamiennych.

Czesto mozna spostrzedz w gorzelniach
i innych mniejszych zaktadach fabrycznych
jak mniej wyksztatceni palacze zwilzaja
wegiel zanim go na ruszt rzucg. Zwilzanie
to uskuteczniajg sami nie wiedzac dla czego,
ot tak dla tego, ze i ci, odktorych sie kun-
sztu swego uczyli robili to samo. Nie ma
im sie tez co dziwi¢, lecz dziwié sie trzeba
kierownikom gorzeln, w ktérych sie to dzieje,

Odpowiedzialny redaktor: Wiktor Syniewski.

Zwilzanie wegli kam.*nnych.
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ze tego nie skarcag i nie pouczg palaczy
0 bezsensownosci tego procederu.

Wegli kamiennych zwilza¢ nie nalezy,
jezeli je sie spala v wiekszych kawatkach.
Woda bowiem, ktorg sie zwilzyto wegle,
zabieia pewng cze$¢ wytworzonego ciepta
1 powoduje tem samem straty, czyli inaczej
powiedziawszy te ilo$¢ wegli, ktérg zuzy-
wamy na zamienienie wody zwilzajacej na
pare, tracimy niepotrzebnie.

Inaczej jednak ma sie rzecz ze zwil-
zaniem opatu, gdy sie opala miatem weglo-
wym. Wtedy zwiizanie przynosi pewne ko-
rzysci, a to tem wieksze im silniej komin
ciggnie. Silny cigg powietrza bowiem po-
rywa drobne czasteczki wegla i zanobi je
az do komina, naturalnie niespalone. To
oczywiscie oznacza pewng strate na opale.
Jezeli sie aioli taki miat weglowy zwilzy,
to drobne czastki uktadajg sie tak obok
siebie, ze sie nie ruszajg, potem spiekajg
i spalajg sie wreszcie w masie zwartej
w kawatkach.

Do takiego zwilzania miatu, aby on
sie nie rozpraszat, trzeba uzy¢ okoto 5 pro-
cent wody (na wage wegla obliczone). Ta
woda musi by¢ oczywiscie odparowana i to
kosztem wegla, na co zuzywa sie od 06
do 2% wegla, stosownie do jego sily pa-

rowania
Dla przeprowadzenia rachunku rento-
wnosci  zwilzania miatu przeprowadzono

proby dla przekonania sie, o ile wiecej zu-
zywa sie wegla niezwilzonego. Przekonano
sie, ze suchego miatu trzeba o 2—3 pro-
centéw wiecej anizeli miatu mokrego, ze
zatem strata w cieple przy zwilzaniu miatu
jest mniejsza anizeli korzysci. Obok tego
mozna tu uwzgledni¢ i te okoliczno$¢ ko-
rzystng, ze dla palacza jest zdrowszg ma-
nipuiacya z miatem wilgotnym anizeli su-
chym.

Trzeba jednak uwazac,
wody nie uzyé, gdyz wtedy
wieksze, anizeli Korzysci.

aby za wiele
straty beda

Z Drukarni Ludowej we Lwowie.



~,GORZELNIE."

L. Drudiny A

Faryka wyrobow metalowych 1 kotlariia
w BIALEJ (Gaiicya)

Catkowitych gorzeln rolniczych

podtug najnowszych systeméw.

Aparatow odpedowych

peryodycznych i ciggtych.

Kadzi zaciernych chtodzacych,

Parnikow Henzego, kottéw
i rezerwoarow.

Armatury wszelkiego rodzaju!

RekonstruKcye starych gorzeln

kotlarstwa
\J)

i wszelke roboty w zakres

wchodzace.

FKITEIl 11k a

Krakdw u). Ditlewska
Dom ajencyjno-handlowy

Zastepstwo kopaln wegla dostarcza

Wegiel gorno-szlasfci dla gorzelii

najlepszej marKk:
do kazdej stacyi kolejowej po najtanszej cenie.

Pur landw, Brennereien 1

j Baucr™ Jtcfe-WracU

Hdciiste Ausbeute, einfackste Maniplation! #
Bestellungen sind zu richten an die

» Raaber Spiritusfabrlk, Raad, ling. »

Brosehiren n. Gebrauchsanweisung
gratis und franco.

1902. I1.

Stawne drozdze

1 fabryki Ad1g. Mautnera i Syna we Wiania
gtéwny sktad na Galicye w handlu

Karola Battabana

Lwow, Halicka 23.
przydatne do zaciera gorzelnianego,

be* krochmalu.
Zecenia z prowlncyl skutecznla sie bezzwiocznie.

K O K S
otrzymany przy destylacyi
lepszych
mwegli ffctzcwty-cti.
do opatu kottéw parowych

i celow kowalskicti
poleca

Zadad pa:»; nigaki m Inni.

naj-

-jtm

U. Sikorski 1 J. Seidenstein

w Krosnie
Sk¥ad maszyn i przyboréw dla wszelkich
gatezi przemystu

poleca:

Kotty i maszyny parowe.

Pompy reczne i patowe.

Rury gazowe, zelazne i cynkowane.

Rury wiertnicze i narzedzia wiertnicze.

Armatury i tgczniki dla rurociggdw parowych
wodnych i gazowych.

Gnace sie weze metalowe.

Pasy skorzane, bawetniane i gumowe.

Liny arnciane i manilowe.

Materyaty gumowe, asbestowe i t. p. tlo uszczel-
niania.

Oleje maszynowe i celindrowe.

Urzadzenia dla warstatow kowalskich i
sarskich.

Urzadzenia elektryczne dla oSwietlania i prze-
noszenia sity i wszelkie przybory do tychze.

Filtry wodne dia domu i przemystu.

$lu-



V. »GORZELNIK" 1902.

JOHANN (JCHSNER

Fabryka aparatow 1 maszyn oraz kotlarnia
w BIALEJ (Galicya)

wyrabia:

kompletne urzeczenia gorzels
aparaty odpedowe
i rektyfi-kacyjne,
aparaty ciagle
ptuczki i elewatory,
jako*' z
GNIOTC jNIKI
najnowszej 1 strukcyi.

MASZYNY > AROWE.

Nowo skonstruowany reflegmator dla gorzeln,
zamiast dotychczasowych talerzy.

jioze by¢ ustawiony zamiasu talerzy na kazdym aparacie

zuzywa mato wody i daje spirytus czysty (mogacy by¢

kosumowany) o sile 92—94 " Tr. wprost z zacieru. Jest

tanszy anizeli 3 talerze dawne. Przyjmuje sie stare ta-
lerze w zamian w nowy reflegmator.

KOTLY PAROW E wszelkiej konstrukeyi
REZERWOARY na spirytus i wode.

PARNIKI HENZEGO, monteju&y
i wszelkie roboty kotlarskie z zelaza.
PARNIKI DLA KARMY rozmaitej wielkosci.

Kompletne urzgdzenia transmisyi.
ARMYTURY zelazne i metalowe.

Paleniska schodkowe z rusztami z lanej
stali twardej.

Stare gorzelnie
obejmme sie do rekonstrukcyi i naprawy

jak najtaniej.

Referencje i kosztorysy ort zadanie.

Odpowiedzialny redaktor: Wiktor Syniewski. Z Drukarni Ludowej we Lwowie.



