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Odezwa.

Zebranie wielkiej komisyi wystawowej
spirytusowej dnia 22 listopada b. r. w Wie-
dniu, pod przewodnictwem p. Ministra han-
dlu bar. Calla swym nader licznym udziatem
wszystkich sfer inteligencyi i treScig obrad
udowodnito, ze rzad austryacki z catym
wysitkiem wprowadza w Austryi uzycie spi-
rytusu eksk ontyn gentowego do ce-
l6w przemystowych.

Wynika to z mowy szefa sekcyi Wilhel-
ma Exnera, prezydenta wystawy, Kktory
z naciskiem podnidst wielkie zuzycie spi-
rytusu denaturowanego w Niemczech, drogi,
ktoremi Niemcy doprowadzili do obnizenia
ceny spirytusu denaturowanego i wreszcie
akcye Ministerstwa Skarbu, ktére juz sie
sktonito do zyczehA gorzeln rolniczych, od-
stepujac od taksy denaturacyjnej, zmieniajac
$rodek denaturacyjny, aby umozliwié uzycie
spirytusu do wszelkich celéw przemystowych
i popularyzujgc go w Austryi przy pomocy
olbrzymiej wystawy, ktora wEkaze rozliczne
sposoby stosowania spirytusu. Nie ulega
najmniejszej watpliwosci, ze w Austryi
w niedtugim juz czasie ogromnie podniesie
sie zbyt spirytusu ekskontyngen-
towego do celéw przemytowych, albowiem
sasiednie panstwB Francya a zwilaszcza
Niemcy zalejg nas wkrotce aparatami spi-
rytusowymi.

W produkcyi ekskontyngentu powinna
i bedzie partycypowa¢ Galicya w znacznej
mierze.

Z drugiej strony wychodzac z zaloze-
nia, ze kazdy dzi$ gospodarz pragnie dla
swego gospodarstwa intenzywnej paszy
i nawozOw, a wiec pragnie gorzelni i moz-
nosci wyrabiania jak najwiekszej ilosci
spirytusu — a do tego przeszkadza mu
ograniczony jego kotyngent— jest obowigz-

kiem i interesem wszystkich producentow
spirytusu zwrécié uwage zagranicy na wysta-
wie w Wiedniu 1904, na naszg produkcye ga-
licyjska wynoszgcg przeszto 600.000 hektolitr,
i dazy¢ catlg sita, aby zagranica wprost od
nas, a nie posrednio spirytus galicyjski
sprowadzata.

Moznos$¢ powiekszenia produkcyi eks-
kontyngentu do celéw przemystowych, mo-
znos$¢ egzystoncyi gorzelh rolniczych do-
tychczasowych, a nawet nowo powstatych,
mozno$¢ bezposredniej sprzedazy spirytusu
naszego jako galicyjskiego za granicg —
oto cel, do ktérego dazymy. Cel ten osig-
gniemy w czeSci przez wystawe kollekty-
wng wszystkich gorzelh galicyjskich —reszta
sama z siebie przyjdzie.

Oby wiec w obecnej chwili — tak ko-
rzystnej dla nas, ktora zadecyduje o pro-
dukcyi eskontyngentu i bezposrodnich trans-
akcyach z zagranicg — Galicya na wystawie
wiedenskiej wszechSwiatowej pokazata, ze
je3t producentem pierwszym w Austryi i ze
podota zwiekszonym wymogom produkcyi,
a nadto udowodni zagranicy, ze Galicya
ma swoOj wiasny spirytus doskonaty, lepszy
niz spirytus melasowy.

Gdy to sie spetni, Galicya moze liczy¢
Z pewnoscig na rozw0lj swego przemystu
spirytusowego rolnego bez oglgdania sie na
kontyngent.

Komitet wystawowy wykonawczy upra-
sza wiec wszystkie te gorzelnie, ktére do-
tychczas swego zgtoszenia na wystawe
kollektywng gorzeln — w swoim czasie im
posianego, nic przystaty, aby zdecydowaty
sie do tego kroku, przyczem zwraca sig
uwage wszystkich gorzeld, ze wymienione
w zgtoszeniu plody majg by¢ wystane na
wystawe do Wiednia wprost, w marcu r. 1904

Komitet wystawowy yalicyjski.

Krakéw, d. 9 grudnia 19C3.
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0 uproszczeni# postepowania
technicznego
w gorzelniach rolniczych.

(Ciag dalszy).

Inaczejby rzecz ta wygladata, gdyby
nas przekonano, ze te uproszczone postepo-
wania z takiej samej iloSci skrobi wiecej
alkoholu wydajg — anizeli ferment na
kwasie mlecznym, przy ktérym przecie zna-
czniejsza cze$¢ skrobi na kwas mleczny
spotrzebowang zostaje. Pod tym wzgledem
brak jednak catkiem pewnych zapiskéw po-
rownawczych i musimy zadawalnia¢ sie
gotostownem wypowiedzeniem twierdzenia,
ze za ich posrednictwem osiggng¢ mozna
jednakowg ilos¢ spirytusu i rownie dobrg
brahe. Do tego punktu kwestyi wrécimy
jeszcze w swoim czasie podajac szczeg6to-
we zestawienie na podstawie gruntownej
sacharometrycznej kontroli oparte.

Co do metody bauera zaznaczy¢ na-
lezy, ze obecnie bywa ona w innej formie
zalecang i wprowadzong, anizeli to res-
krypt patentowy uwidacznia. Wprzeciwien-
stwie do napisu p. Bauera; ,Sposob od-
fermentowania skrobiowych materyatéw,
hotowic stodowych bez wytwarzania kwasu
mlecznego" — gdzie to Bauer podaje, ze
kwas mleczny kwasem siarkowym zaste-
puje, a wydatek spiritusu oznacza na 62 do
63 1.%> w cyrkularzu jego z napisem ,Wa-
zne dla gorzeld przerabiajgcych kartofle,
kukurudze i melase”, zaleca dlugie kwa-
szenie chotowic (od 60—52° C., 6—8 go-
dzin, nastepnie do 49° C. 14 -16 godzin
razem przeto 20—24 godzin), a to dla na-
szych gorzelh tylko pogorszenie i zbyteczne
komplikacye spowodowacby mogto. W ta-
kiej manipulacyi, ktéra zapewne zastoso
wang zostata tylko do stosunkéw w Niem-
czech, stéd uzy¢ sie majacy na hotowice
zastepuje sie ekstraktem drozdzowym, a ze
cena ekstraktu z ceng uzyska¢ sie maja-
cego spiritusu z zaoszczedzonego jeczmie-
nia mnie, wiecej réwnowazg sig, nie moze-
tu by¢ mowy o tanszym uzyskaniu SDiri-
tusu a tern mniej o tatwiejszym prowadze-
niu drodzy. Z powodu, ze stale i pewne
prowadzenie drozdzy i dobre wydatki spi-
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rytusu tatwo osiggnag¢ mozna i przy wytwa-
rzaniu kwasu mlecznego pozostawataby ta
jedyna korzys¢, jaka wynika zaoszczedzenia
miejsca zrostowni, to ale jak juz raz nad-
mieniono, wcale nie jest pozadanem dla nie-
ktorych gorzeln.

Podobnie jak swego czasu wyrugowa-
nem zostato prowadzenie drozdzy i fer-
mentu na drozdzach browarnianych w fa-
brykach spiritusu przerabiajacych melase
przez metode Jaguemina, probuje teraz za-
stagpi¢ dr. Kues, wiedenski zastepca wyna-
lazcy Georga Jaguemina z Malzévill przy
Nancy —dodawanie stodu do hotowic, w go-
rzelniach rolniczych przez sél zasilajaca,
wytworzong z suszonych drozdzy, za$ kwas
mleczny kwasami fosforowym i siarkowym
zastepuje.

So6l zasilajgca przez p. Kuesa gorzel-
niom dostarczana za znizong cene z 80 na
40 h. za 1kg. byla gorszej jakosci tak da-
lece, ze w koncu nic wiecej nie zawierata
jak tylko nierozpuszczalne fosfaty, ciezka
mieszaning i pozmiatane odpadki stodu
i wskutek ciggtej zmiany swych wiasciwo-
§ci nie przedstawiata w konou nawet tyle
znaczenia, co o wiele od niej tansze odwary
drozdzy browarnianych.

Terazniejsza soOl dr. Kuesa oferowana
gorzelniom przerabiajgcym Kkartofle, przez
firme F. Ringholfer ze Smichowa, (K 120
za 1 klg), #aczy w sobie pomysiniejsze
skutki fosfatéw i drozdzy piwnychl), daje
sie zastosowac bardzo dobrze jako mineralny
dodatek (okoto 1 klg. do 1 HI. roboty) do
drozdzy prowadzonych z rasy Xll., sél ta
przeto zostata juz zastosowana w wielu go-
rzelniach Morawy i Czech.

Patrza¢ z punktu technicznego jakotez
z uwagi na czesci sktadowe, jakie zawiera,
przedstawia nam sie ten nowy S$rodek,
raczej jako reakeya anizeli jako postep,
albowiem odpada przymm aparat zacierowy
do hotowicy a wytworzenie kwasOw opiera
sie tylko na dodawaniu soli zasilajgcych

*) Podobny efekt chce takze osiggna¢ su-
szony proszek drozdzowy, oierowany pod nazwg
»ferment kozaka", ktéry jak podaje producent
(Praga It., Tésnov 3), z innymi ofertami kon-
kurencyjnymi,. ktore takze majg na wzgledzie
inne cele niz korzy$¢ dla gorzelh zamienionym
by¢ nie powinien.
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i kwaséw mineralnych, w kazdym razie
rezultaty sg zadawalniajace a czynno$¢ te-
chniczna bardzo pojedyncza. Do Vij—,/jo
cze$¢ scukrzonego i ochtodzonego zacieru
dodaje sie proszek rozpuszczony zapotnocg
pary i wody, (z dobrej soli nie powinno
pozosta¢ zadnego osadu), a po wymigszaniu
osigga sie okazujacy sie jeszcze brak kwasu
przez dodanie kwasu siarkowego, w ten
sposéb ukwaszona hotowica, zadang zo-
staje drozdzami z rasy XIl., ferment trwa
teraz nieco dtuzej niz przy kwasie mlecz

nym, gdyz okoto 20 godzin i utrzymuje sie
(nie biorac w rachube tatwej degeneracyi
drozdzy, te bowiem tylko tyle tygodni

utrzymuja sie, ile niegdy$ miesiecy prze-
trzymywaty) normalnie a w gtdwnym za-
cierze nie wiele sie réznig w dziataniu od
poprzednich rezultatow.

Drozdze predko sie degeneruje, co
wskutek niezupetnie wartosci sktadnikéw
stodu odpowiadajacego zastepstwa czesci
odzywych (bo kwasy alkoholu nie wy-
daja), jesteSmy przeto po krotkim czasie
zmuszeni, widzac anormalne tworzenie sie
kwaséw w gtéwnym fermencie i zte odfer-
mentowanie, drozdze czesto zmienia¢ a na
gtowny ferment starannie uwazad.

Poniewaz przy postewaniu Kuesa, oznaj-
miono tylko sposob konserwania drozdzy
piwnych, metoda Bauera patentowata wita-
Sciwie sposob uzywania ekstraktu z droz-
dzy piwnych, a postepowanie Blichelera
reguluje uzywany juz dawniej spos6b do-
dawania kwasu siarkowego, okazuje sie
niemozliwym o jednem z tych postepowan
wypowiedzie¢ zdanie konkretne.

Nie spodziewamy sie, aby z te, inwazyi
metod mato sie pomiedzy sobg réznigcych,
zarowno jak i z dawniej znanych $rodkéw
wynikto wieksze udoskonalenie i utatwienie
fabrykacyi spirytusu, natomiast zwykle za-
stosowanie drozdzy piwnych predzej w uzy-
cie wejs¢ moze, albowiem nie da sie obmy
$le¢ nic prosciejszego jak zadawanie zacieru
wprost drozdzami piwnemi i w ten sposo6b
zasila¢ ferment codziennie Swiezg genera-
cya drozdzy.

Nie bedzie to w istocie ani przyjcmnem
ani wielce zachecajgcem dla postepowych
gorzelnikow i zwolennikow naturalnego kwa-
szenia i racyonalnego prowadzenia drozdzy
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stodowych ustysze¢, Ze zamiast technike
gorzelniang wydoskonala¢ siega sie znowu
do najprymytywniejszych, juz przed 100
laty praktykowanych sposobéw, przez co
porzuca sie piekny zwigzek fermentéw
zaréwno jak i szczegdtowej kontroli nad
nimi i znowu przypisuje sie wiekszg wy-
datuo$¢ mniej sKomplikowanej i swobodniej-
szej pracy.

Praktyczna rozwaga jednakze zwalcza
czesto jakkolwiek stuszne ale idealnie pojmo-
wane zasady Skoro zatem gorzelnicy twier-
dza, Ze przy prymitywnem postepowaniu
zaoszczedzi¢ mozna jednego roDOtnika, ze
mogg stodowaé na matej zrostowni swobo-
dniej, a mozebnem bedzie do scukrzenia
zacieru uzywania S$rednich jakosci jeczmie-
nia i wody mniej gorzelnia spotrzebuje, to
nie beda takicn zalet postepowania lekko-
mys$lInie odrzucac.

Nadto wypada sie zastanowic jeszcze
nad tern, Ze Zle urzadzone gorzelnie przez
zadawanie codzien S$wiezych drozdzy natu-
ralnych, wecale nie narazajg sie na czestg
degeneracye drozdzy sztucznych a tern sa-
mem zaasekurujg sie przed raptownym’
spadkami wydatk6w spirytutu osiggajac moz-
nos$¢ trwatego unormowania réwnoczes$nie
dobrych wynikow.

Poczatkowo brano 1 klg. drozdzy pra-
sowanych lub w przyblizeniu 4 1 pltynnych
drozdzy do 1 g. kartofli, mieszano je z1—2
HI. stodkiej, na 25° C. ochtodzonej roboty,
pozwalajac tej podmiodzie w D/j- ~ go-
dzinach do 30° C. podegrza¢ i wtedy zlewa-
to sie ja do ochtodzonego zacieru gtéwnego.

W ten sposOb odfermentowujg zaciery
kartoflowe z 15 na 1% cukromierza, takim
rezultatem zadowalniajg sie te gorzelnie,
ktére miaty poprzednio nieregularny ferment
i zte odfermentowanie (2—3° B.), nie za-
mierzajagc wcale powraca¢ do ucigzliwego
a chwiejnego w skutkach[prowadzenia droz-
dzy stodowych.

Najregularniejszym jest ferment z po-
siewu drozdzy pochodzacych jedbego - te-
gosamego browaru, dostarczanych codzien-
nie gorzelni (przy 4 HI. okoto 1 HI. gestych
drozdzy) w stanie ptynnym o réwnomiernej
generacji. — Dobre browary, ktore przera-

biaja najlepsze ptody surowe, a uzywaja
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najsilniejszych drozdzy nasiennych ze sil-
niejszych piw (bawarskich) produkujg naj-
odpowiedniejsze drozdze dla gorzeln
w takim razie wystarczy potowa tych droz-
dzy, za$ przy domieszce wyciggu drozdzo-
wego nawet i mniej — aby osiggna¢ dzien
w dzien jednakowe odfermentowanie.

Na podstawie najnowszych doSwiadczen
rozwija sie rownocze$nie metoda jeszcze
prostszego postepowania ktdra umozliwi roz-
mnazanie drozdzy piwnych a przy pomysinych
waiunkach zasilania wystarczy bardzo mata
ilos¢ dobrych drozdzy piwnych. O dosSwiad-
czeniach tych podane bedg blizsze szczegdty
przed rozpoczeciem nastepnej kampanii,
dzi$ ale juz twierdzié nalezy, ze wprowadze-
nie tego bodzca fermentu jako drozdzy na-
siennych wydaje sie by¢ w tancuchu tutaj
omawianych uproszezen koricowem a naj-
silniejszem ogniwem w technice gorzelnia-
nej, albowiem zapewnia bardzo pojedyncze,
nader tanie i wygodne postepowanie.

Jesli sie w niedawnym czasie uwazano
uzywanie drozdzy piwnych jako hamulee
postepu, to sktadniki w nich zawarte sg po-
wotanemi do tego, by powrdci¢ drozdzom
piwnym dawng stawe i dopomddz im, aby
znowu powr6city do znaczenia z powodu
taniosci wydatnosci i pojedynczej manipu-
lacyi do roli ogdlnego Lodzca fermentu
w przemys$le wédczanym — stangé powin-
ny one zpowrotem na pierwsym planie przy
fabrykacyi spirytusu.

Dyrektor Antoni Nydrle m. p.

Artykut ten jet trescia, odczytu ktéry autor
wygtosit dnia 5. kwietnia b. r. w stowarzyszeniu
przemystowcow spirytusu w Pradze. Jezeliby sie
wywigzata przy publikowauiu niniejszego arty-
kutu jaka dyskusya, bytaby ona bardzo poza-
dang w interesie sprawy.

Galicyjska kollektywna wystawa
gorzelniana w Wiedniu.

Mimo rozestanych zaproszen, zgtoszen
i kilku okéInikéw w sprawie obestania wy-
stawy gorzelnianej do wszystkich pp. wia-
Scicieli gorzeln, wynik dotychczasowej akcyi
Komitetu jest tak maty, Ze niepodobna be-
dzie urzadzi¢ powaznego obrazu naszego
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spirytusowego przemystu rolniczego. Z ca-
tej Galicyi bowiem nadestato do dnia dzi-
siejszego zaledwie 90 pp. wiascicieli gorzelh
wktadke, a z pomiedzy nich zaledwie okoto
30 zgtoszenie. Jest to ilos¢ zupeinie niewy-
starczajgca.

Gdy do wiadomosci Komitetu doszto,
ze w wielu wypadkach gorzelnie lub zarza-
dy doébr nie otrzymaly wecale zaproszen
i zgtoszen a przeto nie wiedza, co ma byc¢
objektem wystawowym — prosi podpisany
Komitet wystawowy usilnie wszystkich pp.
wiascicieli gorzeln, aby co najrychlej upo-
mnieli sie pisemnie w Towarz. gospod.
lwowskiem Karola Ludwika 3., lub u se-
kretarza wystawy p. dr. Franciszka Bandrow-
skiego, Krakéw ul. Michatowskiego 10,
Il. p. o zgtoszenia ewentualnie, aby ci pp.
wiasciciele, ktoérzy mimo otrzymanych za-
proszen nie zdecydowali sie na obestanie
wystawy ptodami swej gorzelni, tojak naj-
szybciej w interesie wilasnym i wystawy
uczyni¢ zechcieli.

Komitet zdznacza jeszcze raz wazno$¢
tej wystawy ; lezy to bowiem wprost w in-
teresie tak producenta spirytusu jak ikraju.
W ostatniej odezwie wskazaliSmy na dwa
raomenta, a to na mozno$¢ wyrabiania wigk-
szej ilosci exkontyngentu i na moznos$é
nawigzania bezposrednich transakcyi kupna
i sprzedazy spirytusu z zagranica.

Bytoby takze zupetnie na czasie, aby
Galicya w sprawozdaniach obcych w Austryi
figurowata na pierwszem miejscu w zakre-
sie przemystu spirytusowego, a nie odwro-
tnie.

Tylko gremialna wystawa gorzeld ga-
licyjskich pozwoli zblizy¢ sie do osiggniecia
celow powyzszych.

Mamj nadzieje, ze na 30 gorzelniach,
kiore nadestaty swe zgtoszenia nie skonczy
sie zmudna i dobrowolna akcya Komitetu,
ktdrg mu Reprezentacya rolnicza naszego
kraju powierzyta i ze przeciez wszysey inni
pp. wiasciciele zechcg swym wspdétudziatem
wystawe kollektywng gorzeld na wystawie
wiedenskiej uswietnié.

W marcu b. r. doniesiemy o0 czasie
i miejscu wysiania objektow wystawowych.

Komitet wystawowy galicyjski.
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dla przemystu jermentacyjnego i stosowania
spirytusu, w kwietniu b r.

Na posiedzeniu Komitetu wystawowego
zachodnio-galicyjskiego dla obestania wy-
stawy spirytusowej w Wiedniu w b. r.
odbytem dnia 10 stycznia b. r. w Krakowie
byli obecni: Prof. Steingraber, Zelenski.
Dr. Franciszek Bandrowski, Wtitadystaw
Chrzgszcz, Dr. Krzyzanowski, Gustaw Szasz-
kiewicz, Dr. Golinski.

Przewodniczacy p. Steingraber i sekre-

tarz Dr. Bandrowski przedstawili dotych-
czasowy wynik swych czynnosci do wia-
domosci.

Na urzadzenie kollektywnej wystawy
gorzelnianej galicyjskiej uzyskal Komitet

krakowski z centralnego Komitetu w Wie-
dniu miejsce o przestrzeni -80 m2 w budyn-
ku rotundy. W tych 80 m2 pomieszczong
zostanie zbiorowa wystawa gorzeln i bro-
waréw galicyjskich. Nadto znajdzie umie-
szczenie tu lub w ewentualnie dodanym
z boku pawiloniku wystawa szkoty dubian-
skiej ilaboratoryum fermentacyjnego szkoty
przemystowej krakowskiej, jak réwniez wy-
stawa przeszto 100 odmian ziemniakdw
znanego hodowcy p. Dotkowskiego.

Ponadto z wielkim trudem zdobyt
Komitet krakowski miejsce pod kollektywng
wystawe galic. producentéw waddek, likierow
i miodow gaiic. Miejsce 10 znajduje sie nie-
daleko od zbiorowej wystawy goizelnianej.
Bedzie to osobny pawillon na podium
urzgdzony na sprzedaz i kosztowanie wodek
(Kostpawillon).

Spodziewany i koniecznie wymagany
udziat gorzeld galicyjskich przez Komitet
w liczbie 400 dotychczas przedstawia sie
bardzo stabo, albowiem 2z catej Galicyi 90
gorzeln nadestato kwoty udziatlowe, ale
z tych zaledwie 7S lj- 30 gorzelh zgtosito
sie z obestaniem wystawy wiedenskiej. Po-
niewaz taka ilos¢ wystawcdw mogtaby
udaremni¢ prace Komitetu, uchwalono je-
dnogtos$nie podzieli¢ zachodnig Galicye na
7 okregéw (skarbowych) i w kazdym z nich
obrano Komitetowi osobiscie znajomego
i chetnego obywatela, ktéremu zostanie od-

dang do dyspozycyi pewna liczba zgtoszen
litografowanych z proshg o osobista ener-
giczng interwencye u okolicznych wiascicieli
gorzeln, jak réwniez o wyjasnienie celu wy-
stawy. Cel wystawy dotychczas byt bowiem
albo tez

albo wcale niewyrozumianym
fatszywie pojetym.
Nie rozchodzi sie Komitetowi o bez-

wzgledng doborowg jakos$é produktow danej
gorzelni, ale o to, aby kazda bez wyjatku,
gorzelnia zobowigzata sie nadesta¢ te ptody,
ktére przerabia iten spirytus, ktory otrzy-
muje (oczywiscie w stanie dobrym). Do
tego nie potrzeba ani czasu ani zachodu,
najprostszg bowiem jest rzeczg odebrac
w iloSciach przepisanych w zgtoszeniu zg-
dane przedmioty wystawowe i nadestac je
w swoim czasie przez Komitet naznaczonym
na miejsce wystawy. Masowe przedstawienie
produkcyi jak najwiekszej ilosci gorzeln
galicyjskich jest celem wystawy, mr ona
robi¢ efekt liczbg okazalg i jednosScig produ-
centow spirytusu w Galicyi.

Akcye zachety do udziatu w wystawie
gorzelnianej postanowiono prowadzi¢ do
potowy lutego b. r., gdyby za$ ta akcya nie
odniosta pozadanego skutku, uchwalono po
uptywie tego czasu wystaé przedstawicieli
Komitetu (jednego lub dwoch) osobiscie do
tych gorzelh, ktdére sie nie chcg do obesta-
nia wystawy dac¢ naktonic.

Na przedstawiciela handlowego kupie-
ckiego i nadzorce wystawy galicyjskiej, za-
proponowano obecnego p. Zygm. Rosnera
z Krakowa. Bedzie on mial réwnoczes$nie
upowaznienie do zawierania transakcyi ku-
pna i sprzedazy wodki na zyczenie intere-

sentow. Uchwalono przesta¢ spis gorzelh
galic. urzadzonych przez firme Pauksza
komitetowi  wystawowemu lwowskiemu

z prosba o zwrdcenie sie do nich (potozonych
we wschodniej Galicyi) dla nadsytania fo-
tografii swych urzadzen i stajen opaso-
wych.

Uchwalono wreszcie akcye kooptowania
browarow krajowych do kollektynej wysta-
wy dalej prowadzié.

Dr. F. B.
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1 Pytanie.

MoZebne, czy niemozZebne?

Czy mozebnem jest w gorzelni prymi-
tywnie czyli na stary, prosty sposdb urzg
dzonej doprowadzenie odfermentowania za-
cierow ziemniaczanych do 06 S., a wy-
datek spirytusu do 62 odsetek litrow?.

W razie, gdy ktéry z pandéw Kolegow
miewa takie wyniki w wymienionych wa-
runkach, prosze go usilnie, by to ogtosit
w ,,Gorzelniku® a ja wraz z drugim kolega
— a moze znalaztoby sie i wiecej ocho-
tnikow — udalibySmy sie na miejsce pod
wskazanym adresem w celu nabycia cenne-
go doswiadczenia nie zatujgc trudu ani
kosztow, albowiem naocznie widzie¢ takie
rezultaty kazdy z nas chetnie pospieszy.

Myslagc o tak niezwyktych wynikach
pracy, zwiaszcza przy prymitywnych urzg
dzeniach, wytaniajg sie i nasuwajg pod piéro
nastepujace konsekwentne pytania:

1) Skoro w staro$wieckiej gorzelni moz-
na mie¢ tak wymarzone wydatku spirytusu,
to po co stare gorzelnie burzy¢ i stawiac
nowe ? Wydaé¢ kilkanascie tysiecy niepo-
trzebnie — bytoby to wobec podobnej moz-
liwosci — ,jak w btoto rzucitl; wzigwszy
przvtem pod uwage, ze uie zawsze i W nie-

kazdej nawet najpostepowiej urzadzonej
gorzelni otrzymuje sie chocby tylko 60"/0
litr, a c6z mowi¢ o 62°0 litr. alk., to na

co sie wysilaé na owe postepy.

2) Gdyby tak byto — to wszytkie do-
tychczasowe wynalazki zdgzajgce do pod-
niesienia wydajnosci alkoholu sg spora-
dyczne a ich twdrcy, profesorzy i doktorzy
to ludzie pozatowania godni, tracg czas
i pienigdze na marne.

3) Wszyscy gorzelnicy, pracujacy w no-
yyych gorzelniach, a nie osiegajagcy podobne-
go wyniku, — to fuszery, — wszak nikt nie
zaprzeczy, ze na lepszych skrzypcach mu-
zyk piekniej zagra niz na lichych.

Z uwagi,

i ja musiatbym

ze w omawianym wypadku

sie zaliczy¢ do tych osta-
tnich, ze za$ zalezy mi na jak najskor-
szem dowiedzeniu sie o0 swej wartosci
fachowej ; przeto biorgc rzecz catkiem na
seryo — jeszcze raz bardzo prosze Pandéw
Kolegéw o przedyskutowanie tego pytania,

Pytania.
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— W przeciwnym za$ razie zastrzegam so-
bie twierdzenie, ze uwazaé¢ sie bede za
»pana sytuacyi“.
Jan Stanczykiewicz
w Chorzelowie.

OdpowiedZ na pytanie 1

Na to pytanie jest tylko jedna odpo-
wiedz, a mianowicie: Gorzelnictwo nic po-
tega na ,cudachll lecz tylko na chemicznym
procesie przemiany skrobi w cukier, a cu-
kru na alkohol.

Nauka streszcza 6w proces lak: Che-
miczne dziatanie przetwdrcze powinno sie
odbywa¢ przy mozliwie najlepszych i naj-
dogodniejszych warunkach, a praktyka wy-
kazuje, ze wysoko$¢ wydatkéw wodki za-
lezng jest od zdolnos$ci i pilnosci gorzelnika,
wreszcie od urzadzenia gorzelni. Niedyskret-
ni jednak twierdza, ze wchodzi¢ tu moze
w gre takze i trzeci czynnik: Umiejetnos¢
obliczania skrobi i ustuzny cukromierz.

Jezeli autor powyzszego zapytania nie
umie lub nie chce postugiwaé sie trzecim
czynnikiem, radze mu, aby opierat sie je-
dynie na dwoch powyzszych warunuach. bo
tylko na ich podstawie jak najdalej i naj-
pewniej zajs¢ moze.

A. Jenik.

OdpowiedZz na pytanie

w N-ze 22. ,Gorzelnika".

Przy wyrobie spirytusu bardzo tatwo
zastgpi¢ mozna kartofle tanim jeczmieniem
lub kukurudza.

Najkorzystniej zaciera¢ cate ziarno,
poniewaz przy tej operacyi wyzyskanie
skrobi jest zupetniejsze, jakotez i sarna

manipulacya tatwiejsza do wykonania. Chcac
wiedzie¢ ile litrowych procentéw spirytusu
mozna otrzyma¢ z 1 cetnaca metr. jeczmie-
nia, a ile z kukurudzy, musimy przede-
wszystkiem wiedzie¢ jak wielkg zawartos¢
skrobi one zawierajg. W praktyce przyjeto,
ze wszystkie zboza gorzelniom dostarczane
zawsze posiadajg Srednig zawarto$¢ skrobi.

Kukurudzg dobra zawiera 60%, jeczmien
browarniany 63%, jeczmien S$redni 60%,
a jeczmien czterorzedowy 57 °/0 skrobi.
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Powyzszg zawarto$¢ skrobi przyjmu-
jemy, jak powiedziano — jako S$rednig,
dlatego niemozna jej zawsze stosowal bez
narazenia sie na popeinienie czasami zna-
czniejszej pomyiki.

Bardzo wazng role gra przy ocenie
ilosci skrobi zawartos¢ wody w ziarnie,
gdyz im wiecej bedzie ono zawierato wody,
tem zawarto$¢ skrobii bedzie wniem mniej

sza, od przyjetej juz Sredniej ilosci i od-
wrotnie.

W razie, gdy jeczmienn lub kukurudza
po 00% skrobi zawierajg, to z jednego

cetnara metr. jeczmienia wzglednie wzgle-
dnie kukurudzy osiggna¢ mozna po 35 litr.
spirytusu na 100%, liczac po 58 odsetkéw
litrowych z 1 kg. skrobi.

Techniczne postepowanie przy prze-
rébce kukurudzy w calem ziarnie jest na-
stepujace :

Na kazde 100 kg. ziarna daje sie do
parnika Henzego 150—200 litr wody i za-
gotuje sie az ao wrzenia Skoro woda juz
zaczyna wparniku kiebowac, sypie sie ku-
kurudze i nastepnie gotuje sie ja przy
otwartym wentylu powietrznym przez 1go-
dzing, potem zakreca sie powoli wfentyl
powietrzny, aby cisniene pary doszito do
2% atmosfer i gotujagc w tym stanie znowu
przez jedng godzing, — przy koncu zamyka
sie caly wentyl powietrzny i dalej gotuje
pod ci$nieniem 3—3% atmosfer przez
15-30 minut i nakoniec ttoczy sie ugoto-
wang mase do zacierni. Mozna takze wsy-
pa¢ kukurudze do gorgcej wody dnia
poprzedniego, (parg na nig nie dziatac), je-
dnakze trzeba przy tem baczyé, aby tem-
peratura masy podczas takiego moczenia
nie opadta ponizej 40" R., gdyzby cala
masa skwasniata. Przy wuzyciu dobrych
przyrzadéw rozdrabiajgcych mozna czas
parowania skréci¢ i gotowaé przy nizszem
ci$nieniu. Przed wypuszczeniem masy do
zacierni powinno sie jg probowac¢ czy juz
jest nalezycie ugotowana. W tym celu pu-
szcza sie lekko mase z parnika tapigc jg
na jaki przedmiot. Ugotowana kukurudza
powinna by¢ miekka, tuska powinna od niej
catkiem odstawa¢. Nie nalezy jednakze
prébowaé najpierw wypchnietej masy, po-
niewaz w dolnej czeSci parnika, w samym
stozku bywa ona niedogotowana]

Lepsze czasy — lecz czy na diugo?
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Kukurudza zawiera w sobie 5—8%
cukru, na ktéry trzeba zwracaé uwage, aby
go podczas gotowania przy wiekszem ci-
$nieniu nie skarmelizowa¢, przez co po-
niostoby sie znaczng strate na wydatku
spirytusu. Zaciery kukurudziane gotowane
pod wyzszem ci$nieniem podnoszg sie zna-
cznie wyzej w kadziach fermentacyjnych,
niz zaciery gotowane pod nizszem cisnie-
niem, a i wywar z tych ostatnich jest
dla bydta lepszy.

Gotowanie jeczmienia odbywa sie w ta-
kich samych warunkach, jak kukurudzy, atoli
o wiele korzystniej wypada przerabia¢ je-
czmien Srutowany, ktéry podgrzewa sie z cze-
$cig stodu gniecionego, wparniku do 52° R.,
w tym stanie zostawia sie go 1 godzine
w spokoju, a nastepnie przy wzmagajagcem
sie cisnieniu gotuje drugg godzine. Przy
koricu podnosi sie cisnienie do 3'/j atmo-
sfer i tloczy, sie mase do zacierni. Wo-
dy przy tej przerObce uzywa sie 180 litr.
na 100 kg. Srutowanego jeczmienia.

Julian Geneja.

Lepsze czasy, — lecz czy na dingp?

W sprawozdaniach ekonomicznych czy-
tamy z peinem zadowoleniem, ze z powodu
znaczniejszej podwyzki cen za spirytus
obecna kampania przedstawia korzystniej-
sze widoki i tak:

Podczas gdy prawie wszystkie gatezie
przemystu skarzg sie na ciezKie czasy, je-
den tylko przemyst spirytusowy nie ma
w tym roku powodu do skargi. Dawno juz
nie miaty fabryki spirytusu sposobnosci
robienia tak dobrych intereséw jak obecnie,
gdyz dawno nie byto tak wysokich cen.
jak w ciggu biezgcej kampanii. Przed ro-
kiem cena surowego spirytusu kontyngen-
towego wynosita 36 koron za hektolitr,
a dzi$ wynosi przeszto 44 koron; w tym
samym czasie podniosta sie cena spirytusu
nadkontyugentowego z U 1, kor. na 17 k,
a cena spirytusu denaturowanego z 24 na
na 29 koron. Powodem tej tak znacznej
zwyzki cen jest wzmagajacy sie eksporl
spirytusu, tudziez zmniejszenie sie jego za-
pasdw. Pozostate bowiem z ubiegtej kam-
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panii zapasy sa o0 67.000 hektolitrow
mniejsze, niz przed rokiem.

Zywimy nadzieje, ze tegoroczna wy-
stawa spirytusowa w Wiedniu otworzy
oczy tak producentom, jak i konsumentom
spirytusu — zwtaszcza przemystowym —
na niezwykle donioste znaczenie wydatniej-
szego rozwoju fabrykacyi spirytusu na nowe
sposoby jego zuzytkowania i na korzysci,
jakie przynosza przemystowi wogole, jezeli
zwroci baczniejszg uwage na cenne zalety
spirytusu w porédwnaniu z dotychczas uzy-
wanymi artykutami, jak nafta, benzyna, gaz
i t. pp — Cale nasze gorzelnictwo niechaj
tez nie zaniedba poczyni¢ nalezytych przy-
gotowan, aby z tej wystawy wysnué¢ dla
siebie mozliwie najwiecej nauki i korzysci
praktycznych.

Kraj nasz nie moze i nie powinien
poskapi¢ Srodkéw materyalnych na subwen-
cyonowanie krajowych komitetéw wystawo-
wych a szczeg6lniej akcyi Polskiego Towa-
rzystwa gorzelniczego, ktoére zamierza nie-
tylko bra¢ czynny udziat w wystawie, ale
naato wyciaggng¢ z niej pouczenie i prakty-
czne wskazowki dla technicznych kierowni-
kow gorzeli. — Zdaniem naszem jedynie
rutynowany zawodowiec moze odnie$¢ na-
lezyte korzysci z dokladnego zwiedzenia
i zbadania wystawy spirytusowej. — Skoro
ceny spirytusu podniosty sie, tern donioslej-
szem przeto bedzie nalezyte zorganizowa-
nie galicyjskiego oddziatu spirytusowego.

Rozmaitos$ci.

Wystawa kucharska w Pilznie. Pier-
wsza miedzynarodowa wystawa pod protektora-
tem samego burmistrza krol. miasta Pilzna,
dra Wactawa Petaka, jako cztonka honorowego,
dalej radcow miejskich i wielu wybitnych oso-
bistosci ze S$wiata przemystowego, nrzadzong
bedzie w Pilznie w Czechach, w dniach od 1
lipca do 1. sierpnia 1904. Przestrzen wystawy
wymierzong jest na 20.000 kw. m. Na wysta-
wie tej bedg zastapione nastepujace dziaty
przemystowe, a mianowicie: hyg>ena, sztuka
kucharska, srodki spozywcze, przemyst bro-
warniczy i gorzclniczy, restauratorstwo,
w koncu przybory eksportowe. Na placu wystawo-
wym, zostang wybudowane dwa wielkie gmachy, a
oprécz tego wiekszos¢ przemystowcow wielkich,
wybuduje swoje wiasne pawilony.

Pierwsza ta wystawa w Pilznie, ktora
pod protektoratem catego kolegium miejskiego,
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nrzadzong bedzie, budzi juz obecnie najwieksze
zainteresowanie, nietylko miedzy obywatelstwem
czeskiem, ale i zagranicznymi przemystowcami.
Z tego powodu juz obecnie ntworzylo sie wiele
Komitetow i oddziatéw konsularnych, ktéro
przyrzekty poprze¢ wystawe.

Ktoby sobie zyczyt blizszych wyjasnien,
zechce sie pisemnie zgtosi¢ do prezesa . mig-
dzynarodowej wystawy w Pilznie, p. W. Landy,
albo do Wydziatlu wystawowego wykonawczego
w Pilznie (Czechy).

Cukier jako $rodek przeciw osadowi.
Doswiadczenia czynione z kotiem parowym
0 sile 20 koni wykazaly, iz przez wprowadze-
nie raz tygodniowo do kotta pewnej ilosci cu-
kru, proporcoyonalnej do ilosci wody, w danym
wypadku 2 k.lo, zapobiega tworzeniu sie osadu.
Po 4 miesigcach regularnego przestrzegania
tej metody osad w kotle byt tak nieznaczny,
iz dat sie nsung¢ zwykiem przeptukaniem.

Nowy wynalazek- Uczony aeronauta
fruncuski, putkownik Renard przedstawit przed
kilku dniami paryskiej akademii nauk ciekawy
memoryat o lokomocyi na drogach publicznych.
Memoryat objasnia szczegdty techniczne wyna-
lezionej przez Renarda lokomotywy. Cel wyua-
lazku jest taki: ZyskaC potgczenie motoru nie
elektryczne ale mechaniczne, z kotami wszy-
stkich wagondw, aby skorzysta¢ ze wspdlndziaiu
wszystkich kot, wskutek czego- bedzie mozna
za pomocg maszyny bardzo lekkiej wies¢ po-
ciag bardzo obtadowany; urzadzi¢ potaczenie
wagonow wtaki sposob, ze jezeli pierwszy wa-
gon czyni zakret, wszystkie inne skrecajg auto-
matycznie, jakby sie znajdowaty na szynach.
Lokomotywa jest tylko zbiornikiem sily, ktorg
przesyta wszystkim wagonom pociggu. Pierwszy
pociag prébny wystawiono w Paryzu w salonie
samochodéw. Wynalazek budzi powszechng sen-
zacye.

Wystawa przemystu fermentacyjnego
w Wiedniu. Sekcya wschodnio-galic. komitetu
wystawowego wzywa wihascicieli gorzelni do
jaknajspieszniejszego zgtaszania udziatu w wy-
stawie, zwracajac sie do sekretarza p. Feliksa
Skrochowskiego (Lwdw, Karola Ludwika 3),
nadto wiasciciele gorzelni, tak. bioracy, jak
1 nie bioracy udziatlu w wystawie proszeni sg
0 przysytanie co najmniej 10 kor. na koszta wy-
stawy.

O spirytus- Z Wiednia donosza: W so-
bote obradowali interesenci spirytusowi z Czech,
Moraw, Slgska i Galicyi. W obradach wzieli
udziat takze reprezentanci Tow. gospodarczego
ze Lwowa. Z Galicyi przybyli miedzy inuymi,
postowie: Dawia Abrahamowiez, Byk i bar.
Brnnicki. Postanowiono wydawaé staty organ,
celem ochrony gorzeld spirytusu. Pierwszym
zadaniem nowego organu, ma by¢ akcya nad
rozdziatem kontyngeutu spirytusowego na naj-
blizszy okres.
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DosSwiadczenia z kartoflami. P. An-
dourd, dyrektor stacyi agronomicznej w Nantes,
przeprowadzit nad kartoflami nowa serye do-
Swiadczen takich, jakicb swego czasn dokonat
p. Martinet w Szwajcaryi.  Rezultaty otrzy-
mane pozwolity wyciggna¢ nastepujace wnioski:

1° Wysiew kartofli przecietycD na pol
i sadzonych w ten sposéb, zeby puszczajacy
kiel znajdowat sie pod spodem dat w trzech
worach na cztery, plon znacznie wiekszy, jak
takie same kieby sadzone odwrotnie, to jest
kietkiem w gore.

2° Nawozenie, w ktérem dodatek potasu
dany byt w formie siarczann potasu, dal w su-
mie zbior wiekszy i bogatszy, ze wzgledu na
warto$¢ odzywczg niz kartofle, ktére otrzymaty
taka samg doze nawozu i potas w formie kainitu

Wpltyw pozycyi bulw kartoflanych przy
sadzeniu p. Martinet objasnia tem, Zze gdy
wzrastajacy kiet znajduje sie na wierzchn, to
zakorzenienie jest utrudnione, gdyz sam kigb
przeszkadza temu, w przeciwnym razie, gdy
kiet znajduje sie pod spodem, wzrasta on z po
czatku poziomu, nastepnie zgina sie i wznosi
ku gorze tuz przy kiebie; wtym razie koizenie
z tak dlugiego kta wyrastajg w wiekszej ilosci
i bez zadnej przeszkody, wydtuzaja sie silnie,
dajac wiekszy p'on.

Wielce pozyteczne pismo
wychodzi we Lwowie (wyszedt juz Nr.
15. z bardzo bogatg tresScig) a jest
nim ,Przemystowiec”, tygodnik po-
pularny dla spraw techniki i przemy-
stu w kazdgsobote rano pod re-
dakcyg inz. cyw. E. Libanskiego.

Prenumerata miesiecza wynosi 1 K
20 h. kwartalna 3 K. 50 h.

Przypomnienie.

Dzisiejszy numer posytamy tylko zde-
klarowanym Czytelnikom naszego pisma,
proszac tych wszystkich, ktorzy prenume-
raty jeszcze nie nadestali, aby jak najrychlej
przypadajgca gotowke nadestali. Od czynnego
poparcia w pore okazanego, zalezy uregulo-
wanie stosunkéw wydawnictwa — liczymy
przeto na wyrozumiato$¢ pod tym wzgledem.

Przy niniejszej sposobno$ci przypomi-
namy tym Czytelnikom, Kktérzy zalegaja
jeszcze z uiszczeniem prenumeraty za rok
ubiegty, — by zechcieli zastanowi¢ sie nad
trudnem potozeniem wydawnictwa. — Na-
szych zobowigzan musieliSmy punktualnie
dotrzymaé¢ bez wzgledu na koszta inaktady
— a nie otrzmawszy w zam.an Ww czasie
wiasciwym przedptaty naleznej czujemy sie
skrepowani w naszych zamiarach i ruchach.
— O to samo prosimy te firmy, ktore
z optatg inseracyjng jeszcze zalegaja.

Przypomnienie
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Wszelkg przedptate powinno sie nad-
sytaé zawsze z gory.

Przyjaciotlom naszego organu przypo-
minamy sie o0 nadsytanie korespondencyj,
artykutéw zawodowych, rozpraw, Kkrytyk,
pogladow, pytan i odpowiedzi w kwestyach
postepowania technicznego, praktycznych
wskazowek i wogblo tego wszystkiego co
moze naszych Czytelnikéw interesowac.

W konhcu ponawiamy w imieniu p.
Antoniego Jenika z Botszowiec odezwe do
wszystkich P. T. wiascicieli gorzelA, tudziez
ich technicznych kierownikéw o rychte za-
mawiane niebawem wyda¢ sie majgcego
nowego szematyzmu gorzeld iv naszym lIcraju.

Jeszcze raz polecamy sie zyczliwemu
poparciu P. T. Czytelnikbw zapewniajgc
Ich, ze naszym celem byto i jest dobro
krajowego gorzelnictwa ijego pracownikéw.

Redakcya i Administracya ,,Gorzelnikall

Sprawozdanie targowe.
Bank rolniczy ive Lwowie. Lwow, dnia
15 stycznia 1904. Dzi§ notujemy za 50 kilogra-
moéw loco Lwoéw. — Waluta koronowa.
Zyto gotowe od 6‘— do 675. Z>to na
termina od 6-50 do 6-60. Jeczmien pastewuy 5-20
do 5-40. Jeczmierh browarniany 5-50 do 5-75.

Knkurudza nowa 5-80 do 6-10. Kukurudza
stara od 6"25 do 6-10.
Spirytus paritas Tarnopol za 50 litr. go-

towy od 19-50 do 19-75. Spirytus paritas Tar-
nopol ekskontyngen. 14-60 do 14 75.

Jedynie co do spirytusu tendencya zwyzkowa.

laoowslca Izba kupiecka notuje :

Spirytus surowy bez podatku loco stacye:
Husiatyn-Stauistawow 39-25 do 39-50 kontyu-
gent, 29-25 do 29725 nadkont. Tarnopol-
Brody 39-50 do 39 75 kont., 29-50 do 29-75
nadkont. Sokal-Jarostaw 39-75 do 40-— kont,
29"75 do 30- — nadkont. Rafinerye Lwow
41-25 do 41-50 kont., 31-25 do 31 50.

Ceny spirytusu bez wszelkich kosztéw za
10.000 litr procent.

Wieden, 12 stycznia. Ceny spirytusu pod-
nosza sie w dalszym ciggu skutkiem znpetuego
niemal braku dowozéw. Dzi$ notowano tu spi-
rytus na 43-60—45-00, a wiec o korone wyzej,
niz w ubiegtym tygodniu.

Przysztoroczna miedzynarodowa wystawa
spirytusowa w Wiedniu zapowiada sie bardzo
dobrze. Jak donoszg z Paryza, zarzadat rzad
francuzki od parlamentu kredytu 120.000 fran-
kéw na udziat Francyi w tej wystawie.

Maszynista gorzelniany
z 12-to letnig praktykag we wzorowo urzadzonej
gorzelni, obeznany z tartakami, miynami i tor-
fiarniami, tudziez z maszynami rolniczymi po-
szukuje zaraz posady. W danym razie moze
przyja¢ miejsce zastepcy gorzelnika. — Zgto-
szenia przyjmuje Administracya ,,Gorzelnikad
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Stawne drozdze ek mb

? fabryki Ad. 1. Mautnera i Syna we Wiednia otrzymany przy destylaeyi naj-
gtéwny sktad na Galicye w handlu lepszych

wegrli gazowych

Karola Battabana o opatu kottow parowych
Lwow, Halicka 23. i celow !}({)gglavalskicli
Jedynie przydatne do zacieru gorzelnianego, poniewaz Zaklad gazowy miejski " Lwowie

bez krochmalu.

Zlecenia z prowIncyl uskutecznia sie bezzwiocznie. H t J§f§

W e 7PIIfip hp ik alia Reagencyei papiery re- Kt_o chce zaoszczedzi¢ pieniedzy nlecha
B I'lc m | lI ndllct agencyjne, nieodzowne zazagda obszernego cennika ilustrowanego
do analiz wgorzelniach, browarach, maczkar.iiach i mleczar- zegarow, zegarkoéw, tafncuszkéw, dewizek,

niach —kwasomierze wtasnego pomystu poleca i dostarcza wyrobéw ze ziota, srebra chifnskiego —
instrumentéw muzycznych — czes$ci skta-

G AT K I EW I C Z dowych do zegaréw i werkéw.

GrOfzyczlci p. Borow o (Bez, Posen) F. Pamm , Ko rak 6w
Nizej cen berlinskich sktad6éw. ul. Zielona 9. (zatoz. 1852 r.)

Rozwigzanie zagadki!

?|Przetom?

Bedzie to
tygodnik spoleczny dla Urzednikow prywatnych

Blizszych wiadomos$ci udziela redakeya ,,Gorzelnika".

Juz niebawem wyjdzie z pod prasy!



Nr. 2. ,GORZELNJK" 1904, 27.

patentowany rus*t zebrowy Harfunga
ze specyalnego metalu z mostkiem ognitwjni pochtaniajacym dym.

21W43 | 157

Patent aUStrO-Weg' 12104 ' 16029 Zapewnia nastepujace korzysci.
Nader mave wydzielanie dymu. — Znaczng
(szczedno ;e \\'egli. — Szczegdlniejszg izyte-

ezno$¢. — Minimalne koszta. — tatwe za-
>stonowanie bez przerabiania piléw iska. —
Wskutek odpowie inej konstrukcyi posiada
wielka trwato$¢ przy tern utozenie naszego ru-
sztu daje 51°/0 wolnej powierzchni rusztowej.

Inne systemy rusztéw réwniez sg na sktadzie.

Berlinska lejarnia stali i zelaza Hartunga Tow. akc. (Hartungs Aktiengesellschaft)
Berliaa ISTO, Prcnzlaucrallec 41.

Kiosety, fazienki, taznie,

CEETEALKE mechan. pralnie 1 suszamie
aa K0SZtOrysy O&EZEWAITIE *“ Najlepsze

bezpfatnie refereneye m

1WEILTYLACYE

am WSZELKICH SYSTEMOW aaau

Odwietlenie 9azowe  projekiuie | vikarLje
Inz. LEONARD NITSCH i Spotka

BIURO TECHNICZNE | ZAKLAD INSTALACYJINY aaaaaaaaaa

w Krakowie, ulica Kolegjowa 18, parter. Telefon Nr. 381.

J]U555855525¢hri5B53Ki5H5E55555355SE5Sili

)

Senwart leott Przegirl Gorzeinzy

. . . jedyne polskie pismo 4>orzelnicze
emer. c. k. nadkomisarz strazy skarbowej jeayne p W Niepmczech

« i kat i i
zamieszkaty Organ Wydziatu gorzelniczego na W. ks. Po-

we Ewowie, ulica 526p|yCKICh 28. znanskie — wychodzi rok 10-ty pod redakcyg
S. Piekuckiego — Obrowo p. Oorzycko
(Obersitzko Bez. Posen).
. Prenumerata rocze w Anstryl 8 kor,, w I s
trzebne podania do wiadz. Przvimuie si . Kosyi
rzyjmuje sie wszelkie ogloszenia-

udziela w sprawach gorzelnianych

- 7 - 7
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IHI| IR
y-b OTTO THO8T n

ZWICKAU (w Sachsonii)

dostarcza ru szté w

zaopatrzonych w lany mostek ogniowy,
goigco powietrzny, ktory trawi dym i zna-

w Jaworznie. komicie zaoszczedza wegiel
Ji Lwow
- Ruszt ten da sie natychmiast zastosowa¢ do kazdego
n ni. S y kstuska 1-10. kotta parowego przez ftatwa wymiane utozonych przed

murowanym mostkiem ogniowym starych rusztéw.
Przyjmuje zaméwienia lla dosta- Nnjinnsze zuzytkowanie wegla! -

:Znaczna oszczednos$¢ naweglach!

we wegla kamiennego sortowa- Najwigksza trwatosct

Jedno z licznych Swiadectw:

nego (”a gOI’ZE|n , browarow i Po splywie trzeciej o$miomiesiecznej kampanii go-
. , rzelnianej milo mi zawiadomi¢ Pana, ze sprowadzony
innych zakladow przemystowych. od Pana ruszt poly~onowy jest, jak sprawdzilismy,
bardzo dobry, tak pod wzgledem wytrwatosci, jak ico
do zaoszczedzania opatu, — Rownocze$nie prosze
Zawiera umowy na Wieksze dostawy o spieszne nadestanie nam do garnituru nalezacych 36
L . L. sztuk przednich sztab rusztowych, po
imieniem gwarectwa jaWOI’ZﬂICkIegO. nl 75 cm. diugich. Krzyz, io. lipca 1903. IC

Cholewinski m p.. kierownik gez.

ALOJZY HUBNER

poleca dla gorzeln, rafineryj i t. p.

Z, wysokiem powazaniem V O

Cement, Gips, Wapno hydrauliczne, Oliwy do maszyn, Oliwe do pale-
nia, Pasy do maszyn skdérzane i gumowe, Gurty do maszyn zwykte i na-
puszczane, Rzemyki do szycia paséw, Sruby i nity do paséw, Wiaderka
do ognia lakierowane! sktadane, Weze konopne zwykie i gumowane,
Weze gumowe, Weze spiralne, Holendry mosiezne, Piyty gumowe,
Ptyty asbestowe, Sznury gumowe i asbestowe, Pakunki tojowe i fe-
derweisowe, Kule gumowe do wentylow, Szkita do kojfow, PierScienie
gumowe, Glazura do chtodnikéw, Baryszéwki, Szklaneczki probne do
browaréw. Linwy konopne i druciane cynkowe, Rury otowiane, Rury
cynowe, Plomby i drut otowiany, Latarnie gospodarskie na oliwe
i nafte, Knoty, Oliwiarki do maszyn blaszane i szklane, Przyrzad kau-
czukowy dla bydta, Przyrzad do pompowaniapowietrza u bydta, Tro-
kary, Seregi cynowe i gumowe dla bydta, Nozyee do strzyzenia bydita
i owiec, SOl kamienng, Farby olejne iterowe na dachy, Carbolineuin
Avenaiiusa Exsiccator, Ter drzewny i gazowy, Antimerulion, Srodek
przeciw grzybowi, Tektura na dachy. Smotowiee, Pedzle, Pyroline itp.



