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prosimy odnowi¢ przedptate!

Daremne trudy.

Zwatpi¢ chyba nalezy o dobrej woli
i zrozumieniu zywotnych intereséw za-
wodowych u naszych kolegéw gorzelni-
kéw. Zjednej strony chcieliby wszyscy
poprawy swej ciezkiej doli — pod wzgle-
dem materyalnym i moralnym, tudziez —
by im prace zawodowe gtadko itatwo szty,
by podawano im z towarzystwa gotowe,
niezawodne recepty na tanie i mozliwie
uproszczone produkowanie spirytusu, lecz

z drugiej strony nie chce sie nikt do
spbélnej pracy i trudéw przylozyé, nie
chce gotowych juz opracowan czytaé,

a tern mniej pomozoli¢ sie nieco nad na-
pisaniem, cho¢by tylko pogladéw swoich,
a juz najmniej mamy takich, co regular-
nie i rzetelnie wptacajg do spdlnej kasy
wktadki.

W szystkim zdaje sie, ze owych Kkil-
ku ludzi, stanowigcych wydziat Towa-
rzystwa powinno wszystko obmysli¢, opra-
cowac, poda¢ gotowe, a zapewne jeszcze
i wszelkie koszta z wtasnej kieszeni po-
krywac.

Zachety i nawotywania przewodni-
czgcego, skarbnika, redakcyi, delegatow

okregowych i kilku gorliwszych czton-
kéw, do solidarnej #gcznos$ci, do pracy
jednomysinej, czynnej i wspolnej — nie

skutkujg ani nawet nie oddziatywujg na
zgnusriate umysty ogo6tu kolegow
szych. W szyscy zalg sie i narzekajg na
zte czasy, na upoS$ledzenie naszego za-
wodu, na upokarzajgce nas traktowanie
przez pracodawcow, na trudnosci w uzy-

na-

skaniu posad, na obojetnos¢ wtascicieli
doébr dla naszego Towarzystwa, na ska-
py zakres dziatalnosci naszego stowarzy-
szenia zawodowego, chronicznie ciepig-
cego na brak funduszow i wreszcie na
wiele innych brakéw i niedomagan za-
wodowych i spotecznych; nikt atoli nie
przytgcza sie z mezka energig i zrozu-
mieniem rzeczy dotgcznej, a konsekwen-
tnej pracy, owszem jakby rozmysinie usu-
wa sie od niej, zwalajagc Caly ciezar dzia-
tania i odpowiedzialnos$ci za ujemne skut-
ki na barki kilku zaledwie o0séb.

.Jaka praca — taka ptaca", ,jaki
zasiew — taki zbior", wreszcie ,bez pra-
cy — nie bedzie kotaczyll, to tez nic dzi

wnego, ze nasz zwigzek zawodowy nie
rosnie w site i w znaczenie, ani w zaso-
by materjalne. Sami przyttumiamy jego
rozw6j chwastami gnus$nos$ci, obojetnosci
i lenistwa umystowego.

Tych kilka szczypt gorzkiej prawdy
zmuszony jestem rzuci¢ pomiedzy czion-
kéw naszego Towarzystwa, gdyz znowu
Swiezo dowiedliSmy, jakie zniedoteznienie
i brak poczucia tgcznosci zawodowej opa-
nowaty kolegobw naszych. Oto znowu da-
remnie trudziliSmy sie, a szczegOlniej de-
legat okregowy p. Kwiryn Imiela urzg-
dzeniem zjazdu okregowego w Howiiow-
ku, wzglednie w Cho-ostkowie, zwota-
nego na dzien 17. z. m. Zjazd byt przez
p. Imiele nalezycie przygotowany, w dniu
oznaczonym trzy furmanki, udzielone ze
skarbu chorostkowskiego trzykrotnie jez-
dzity do pociagébw i przywiozty... je-
dnego uczestnika w osobie p. Franc. La-
tawca, skarbnika, delegowanego na zjazd
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w zastepstwie wydziatlu Towarzystwa
i przewodniczagcego. W tasciciel ordyna-
cyi Chorostkowskiej, J. W. hr. Siemien -
ski zainteresowatl sie zjazdem zyczliwie,
udzielit koni, polecit zjazd urzadzi¢ z na-
lezytem przyjeciem w gorzelni chorost-
kowskiej, jako Dblizszej, wygodniejszej
i nierownie lepiej urzadzonej. Tymczasem
z powodu braku uczestnikow obrady spet-
zty na niczem. Z poza cztonkéw Towa-
rzystwa przybyto z sgsiedztwa 4-cli, za$
cztonkéw reprezentowali tylko obaj de*
legaci.

Tym sposobem skompromitowaliSmy
sie w obec catej tamtejszej okolicy i w obec
Ordynata Chorostkowskiego, ktéremu wy-
rzadziliSmy zawod, a juz najprzykrzojsza
ujma spotkata delegata okregowego, kt6-
ry z powodu tego zrzeka sie delegafury.

Czyz nie ubolewaé¢ nad taka opie-
szatoscig i nie wstydzi¢ sie wobec wszyst-
kich takiej ociezato$ci, ze w okregu, po-
siadajgcym tyle gorzelni, nie mozna do.
prowadzi¢ do skutku zjazdu przynajmniej
kilkunastu gorzelnikéw ?

Podpisany, nie mogac ze wzgledow
stuzbowych wzig¢ udzialu w zjezdzie,
wystat na rece p. Kw. Imieli telegram

nastepujacej tresci: ,Przeszkodzony, przy-
bjm nie moge, zycze Zjazdowi doniostych

obrad — Szcze$¢ Boze | Jenik*”.
Redakcya ,Gtosu Polskiego", tygo-
dnika narodowego, wychodzgcego dla

Podola w Tarnopolu, przystata p. Imieli
list z prozbg o nadestanie jej sprawozda-
nie z obrad zjazdu, ktdére chciata zamie-
§ci¢ w najblizszym numerze a nadto otrzy-
mat jeszcze p. Delegat list z zyczeniami
od Towarzystwa ,Vzajemnost“ w Pradze
brzmigcy dostownie: V Praze dne 12.
ledna 1906. Slovny Zjazd okregowy Czion-
kéw Polskiego Towarzystwa Gorzelni-
czego W Howitowku, Pfijméte — prosime
— pféini mnoha zdaru ku dnesmmu dni
spotu s ujislénim pfatelske nasi oddanosti.
Nazdar! Vzdé¢él&raci Vibor ,Vzajemnostiv

Praze A. Rehakov&, jednatelka, L&ss....
.pfedsedg”.

WielCe wuprzejmym braciom
Czechom, ktorzy szczeremi sto-

zyczen pobudzaja
nas do pracy wydatnej, owocnej
— przesytamy serdeczne igora-
ce dzieki za pamie¢ i obserwo-
wanie naszych ruchdéw pracy
zbiorowej. Niestety zubolewa-
niem przyznaé¢ sie musimy, zZe
nam jeszcze daleko doosiggnie-
cia takiego poczucia spojni
i braterstwa w pracy zawodowej
i spotecznej, jakie w lch ,spol
kach® od dawna i powszechnie
w catej, petri kwitng. Nie traci-
my przeciez nadziei, ze kiedys$
nareszcie i u nas rozbudzi sie
i rozrusza zycie zespolonej pra-
cy na kazde m polu dziatalnosci
zawodowej, spotecznej i naro-
dowe j.

Jasnie Wielmoznemu Ordynatowi Hr.
Siemienskiemu wmienem ztozy¢ gorace
podziekowanie za zyczliwe popieranie dele-
gata naszego Towarzystwa, przychylne
zainteresowanie sie zjazdem, a réwno-
cze$nie przeprosi¢ Go musze za ,fiaskol,
nad ktérem tern silniej ubolewamy, ze
powierza sie ono cze$ciej w naszych usi-
towaniach. Towarzystwo nasze ma ha
celu w pierwszym rzedzie pracowac¢ nad
rozwojem gorzelnictwa krajowego przez
uzupetniajace wyszkolenie technikéw go-
rzelnianych i omawianie postepowych
daznosci w teoryi, praktyce i technice
gorzelniczej, zywimy tez nadzieje, ze Ja-
$nie Wielmozny Ordynat, poznawszy bli-
zej, z iakiemi trudnosciami walczy¢ mu-
simy — nie poskagpi i nadal Swej- zyczli-
wosci i poparcia dla naszego Towarzy-
stwa zawodowego.

Mam peing nadzieje, ze po tym de-

wy zachety i

spekcie, jaki nas spotkal, najblizsze
Zjazdy okreg'owe — w innych okregach
kraju — naprawig naszg zachwiang stawe

ludzi rzeczywiscie uzytecznie dla gorzel-
nictwa pracujacych.

Z tych wzgledow w imie dobra inte-
resow naszego Towarzystwa prosze usil-
nie Pana Imiele, by sie nrn ziazat niepo-
wodzeniem, z zajetego posterunku pracy
kolezenskiej nie cofat sie, lecz owszem



ponowit usitowanie w kierunku wciggnie-
cia wszystkich gorzelnikéw w catym okre-
gu do spo6lnej dziatalnosci. Nie powiodt
sie terazniejszy zjazd, to powieazie on
sie — przy szczerych checiach na koncu
terazniejszej albo na poczatku przysziej
kampanii. Antoni Jenik
przewodniczacy P. T. G.

Kontrola techniczna * prani.

Zdawatoby sie niejednemu, mniej obe-
znanemu z czynnos$ciami zawodowemi
w gorzelni, ze kierownik tejze, uregulo-
wawszy sobie przy rozpoczeciu kampanii
postepowanie techniczne, prowadzi juz
w ciggu dalszego ruchu gorzelni bardzo
wygodny zywot, nadzorujgc tylko roz-
dzielone pomiedzy personal gorzelniany
czynnos$ci. — Worazie, jezeli posiada pod
rekg sprytniejszego robotnika, ucznia lub
pomocnika, to juz chyba wcale niema nic
do czynienia i moze sie nimi catkowicie
wyrecza¢. Bo i c6z znowu tak wielkiego
dzieje sie w gorzelni, skoro pojedyncze
czynnos$ci unormowac¢ mozna na state go-
dziny i minuty nawet, a termometr, kwa-
somierz, cukromierz i manometr kazdej
chwili pokazg mu stan zacieru, hotowicy,
drozdzy, kadzi fermentacyjnej, kotta pa-
rowego, parnika, wreszcie latarka zegara
mierniczego doktadnie objasnia go jak,
jaki i w jakiej ilosci sptywa spirytus
do magazynu. Toz przeszediszy sie raz
i drugi z zatozonemi w tyt rekoma po go-
rzelni, widzi wszystko, jak na dtoni, co
sie dzieje, a wyrzektszy tu i éwdzie kilka
stow informacyi lub upomnienia, moze
bezpiecznie wraca¢ do swego mieszkania,
znajdujacego sie najczesciej pod tym sa-
mym dachem. Takie to ,jedwabne zycie“
gorzelnika wyobrazajg sobie niektdrzy,
co niemajg doktadnego pojecia o ciggtym
niepokoju, jaki nurtuje w umysle i duszy
najlepszego nawet zawodowca, ktory za-
wsze musi bystro patrzeé¢, wcigz obliczac,
kombinowac i kontrolowa¢ czynnosci swo-

je podwitadnych mu ludzi, gdyz naj-
mniejsze przeoczenie, lub niedoglad za-
raz wyjawia sie w skutkach, mniej lub
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wiecej ujemnych, a czesto wprost fa-
talnych.

Prawda, ze gorzelnik, wykonywujacy
swéj zawod mechanicznie, nieznajacy isto-
ty procesow fizycznych, chemicznych ifizy-
ologicznych, jakie wywotuje i prowadzi,
nieumiejagcy. nimi owladng¢ i nieintere-
sujacy sie postepami i zdobyczami techno-
logii g'orzelniczej, nie suszy sobie mo6zgo-
wnicy dociekaniem przyczyn ujemnych
wynikéw. ,Gorsze ziemniaki, kiepski je-
czmien, twarda lub za nneka woda, zimny
albo za gorgcy lokalll wreszcie wiele in-
nych zewnetrznych powodow zawinily,
bo przeciez on pilnuje termometra, kwas
w hotowicy, drozdzach i w zacierze pro-
buje codziennie za posrednictwem palca
i smaku — ba i dojrzate zaciery bada cza-
sami cukromierzem, — coz wiecej mozna
od mego zagda¢? — Wszystkie inne pré-
by, to fanaberje i zabawka teoretyczna.

Tymczasem wyszkolony nalezycie
w teoryi i praktyce zawodowiec”péjrnuje
bardzo dobrze jak wiele czynnikéw po-
stepowania technicznego sktada sie na.
to, Dy dostarczone mu do gorzelni ptody
surowe mozliwie najlepiej i jak najtan-
szym kosztem wyzyskane zostaty. Gorzel-
nik zatem w pierwszym rzedzie skonsta-
towaé, wiedziec¢ i doktadnie oznaczy¢ po-
winien, jakg il6s¢ i jakiej jakosci ptodow
surowych dostarczyto mu do gorzelni go-
spodarstwo rolne, ktdére, z natury rzeczy
usituje wykazac jak najwiekszg ilo$¢ pro-
duktéw odebranych przez gorzelnika, za
ktore pragnie osiagna¢ mozliwie najwyz-
szg cene.

Juz samo S$cisle prowadzone dozoro-
wanie przez kierownika gorzelni odbioru
dostarczonych do gorzelni ziemniakow
i zboza pod wzgledem ilosci jak ijakosci,
zabierze mu sporo czasu, gdyz za mato
jest porachowaé¢ i pokwitowac ilos¢ ode-
branych pak ziemniakéw icetnaréw zboza,
lecz trzeba nadto S$cisle skontrolowacd
i stwierdzi¢ ich warto$¢ produktywnga dla
gorzelni, procent odpadkow i podatnos¢
w przerobie.

W tym celu z kazdego dowozu zie-
mniakoéw, zwitaszcza przy zmianie ich po-
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chodzenia z tej lub owej gleby tudziez
gatunku, nalezy robi¢ przecietng, mozli-
wie doktadng prébe na zawartos$¢ skrobi,
ocenia¢ witasciwy procent zepsutych i wa-
ge znajdujacej sie w nich ziemi. Gorzelnik
oblicza wydatki spirytusu z kilograma
skrobi, jezeli przeto nie dopilnuje sobie
nalezycie wagi otrzymanych ziemniakow*
to nigdy nie moze da¢ wydatkéw poka-
znych, a wiec ucierpi na tern jego dobra
stawa wiedzy zawodowej.

W aga Reimanna powinna by¢ przez
gorzelnika jak najczesciej uzywana, tak
samo dbafy o swojg cze$¢ gorzelnik wi-
nien odbidr jeczmienia dostarczonego kwi-
towac¢ z réwnoczesng oceng jego jakosci
i zdolnosci do kietkowania, tudziez pro-
centu sptawkow, albowiem 2z kazdego
otrzymanego kilograma ziarn zgda p6zniej
przedsiebiorstwo od niego rachunku w po-
staci tylu a tylu odsetkdw litrowych spi-
rytusu.

Najsprawiedliwszem obliczeniem go-
rzelnika z ilosci zatartych ziemniakéw
bytoby odwazenie mu ziemniakéw, wyptu-
kanych czysto, a to przy nabijaniu par
nika Henzego za pos$rednictwem wagi
automatycznej, umieszczonej na gorze,
pomiedzy gardzielg elewatora a wsypem
parnikowym. Ma sie rozumieé, ze i przy
takiem wazeniu musi by¢ potrgcony odpo-
wiedny procent na wode odwazong razem
z raokremi ziemniakami a nadto nalezy
oznaczy¢ procent zepsutych z powodu
suchej lub mokrej zgnilizny ziemniakdéw.
Przy nabijaniu parnika ziemniakami go-
rzelnik powinien wyposrodkowac, po prze-
prowadzonej zmozliwg doktadnosciag prze-
cietnej probie zawartos$¢ skrobii ziemnia-
czanej, znajdujgcej sie w parniku.

W naszych gospodarstwach rolnych
i w gorzelniach tego rodzaju dokiladne
obliczanie zawartos$ci zacieranej skrobii
bywa bardzo czesto lekcewazgco tra-
ktowane i to przez obie strony, to tez
wszelkie nastepne obliczenia wydatkow
nie moga by¢ nigdy za S$ciste uwazane”
Zazwyczaj dostarczajg folwarki ziemniaki
do gorzelni tak zw. garami (pakami),
majacemizawiera¢ oznaczong na nich ilos¢

korcy, albo cetnaréw metrycznych,
przyczem prawdziwa zawartos$¢ paki zale-
zng jest od wielu okolicznosci i tak :
Dtuzej uzywana gara (paka wozowa)
oblepia sie na $cianach i dnie ilastg, ta-
two zasychajgca ziemig, a nie zostanie
kazdorazowo nalezycie wyskrobang, to
juz gorzelnia odebrata o kilka lub kilka-
nascie kilo ziemniakéw mniej. Dalej zawar-
tos¢ takiej paki zalezy w znacznej mierze
od sposobu nasypywania i wierszenia,
a nastepnie od Samego ksztattu skrzyni
wiecej lub mniej zwezonego, wysokiego
lub nizszego a wreszcie od wielkosci zie-
mniakéw, duzych, czy drobnych —w koncu,
paki bywajg czesto uszkodzone, a gdy
w dodatku wieziono je z dalszej odlegto-
§ci bez nalezytej uwagi i dozoru, to go-
rzelni oddadzg zawsze o pewien procent
mniej produktu, nizby powinny. Z tych
powodow bardzo czesto wynikajg pomie-
dzy kierownikami gospodarstw i gorzelni
nieporozumienia i sprzeczki o ilo$¢ dostar-
czonych i odebranych ptodéw surowych,
a jezeli gorzelnik ma spokojniejsze uspo-
sobienie i pragnie unika¢ zwady, to z re-
guty bywa przy dostawach krzywdzony ,
bo zawsze zarachujg mu wiecej, niz wita-
$ciwie odebrat. Sadze, ze przy kazdym
magazynie ziemniaczym urzgadzone wagi
pomostowe do wazenia fur z ziemniakami,
przyczynityby sie do sprawiedliwszego
kwitowania odbioru i obliczania gorzel-
nika.
SzczegOlniejszg uwage zwracaé powi-
rowniez gorzelnik przy odbiorze
jeczmienia do stodowni — mianowicie na
jego zdolno$¢ do kietkowania. Przede-
wszystkiem przy dostawie jeczmienia ku-
pionego, pochodzacego —B6g wie skad —
nieznanej gleby, z niewiadomego zbioru
i najczesciej posiadajagcego ziarna pomie-
szane z r6znych odmian, trzeba przepro-
wadza¢ dokitadne préby na site kietko-
wania i osiggniete z nich wyniki staran-
nie notowaé¢ w ubytkach procentowych,
im 6w ubytek bywa wyzszy, tem wiecej
utrudniong staje sie produkcya dobrego,
czystego i wydatnego w techniczném po-
stepywamu stodu.

nien



W szystkie dawniejsze metody ozna-
czenia sity kietkowania jeczmienia wyma-
gaty wiekszego zachodu i dtuzszego czasu
(najmniej 2—4 dni), obecnie zrobienie ta-
kiej proby zostato przez metode Urbana
niezmiernie uproszczone i skrécone tak,
ze juz najdalej w ciggu godziny — mozna
niezwykle $cisle site kietkowania je-
czmienia oznaczy¢. Oto bierze sie odli-
czong ilos¢ ziarn jeczmienia np. garsé
i gotuje w wodzie. Ziarna tylko troche
nadpsute lub zaparzone zabarwiajg sie
w gotowaniu na kolor czerwony az do
ciemno-brunatnego a ziarna posiadajace
uszkodzone i zepsute zarodki Kkietkowe
stajg cie w tych punktach brunatne tak
jak gdyby na tych miejscach zaczety Lu-
twie¢. Zdrowe zdolne do kietkowania
ziarna wychodzag z tej proby prawie nie-
zmienione. Proba ta wykaze zaiem ile
ziarn w danej ilosci utracito juz site kietko-
wania, tudziez u wielu z nich sita ta osta-
biong juz zostata. W obecnych czasach
uzywajg sposobu Urbana wszystkie bro-
wary i handlarze zboza, tudziez liczne
gospodarstwa rolne do oznaczenia sity
kietkowania jeczmienia. ProDa ta okazata
sie przy kontrolowaniu jej z dawniejszym
sposobem oznaczenia zdolnosci kietkowa-
nia do tego stopnia zgodna, ze prawie
nie wykazuje zadnej roznicy, bo zaledwie
kilka dziesietnych procentu ; mozna przeto
na niej w zupetnosci polegac¢ przy ocenie

jeczmienia stodowego. Z resztg kazdy
g-orzelnik tatwo moze na witasng reke
dociec jej prawdomoéwnosci. W dalszym

ciagu omowimy obszerniej potrzebe i po-
zytki z przedsiebranego kontrolowania
szczegb6towych czynnosci technicznych go-
rzelnika. (C. d. n).

Fermentacya %-cio godzinna.

Wyczytawszy w Nr. 2. ,Gorzeluika"
bardzo fachowg korespondencye p. J6zefa
Goldenberga, w ktdrej nadmienia,ze zamie-
rza stale zaprowadzi¢ u siebie 06 godzin-
ng fermentacye, gdyz okazat mu sie wyz-

szy wydatek spirytusu z zacierow, ktore
staty — z powodu wypoczynku niedziel-
nego — 96 godzin w fermentacyi, chce
obecnie wyrazi¢ moje zapatrywanie na
te kwestye.

Omawiajagc rzecz ze strony teorety-
cznej, niema wtasciwie zadnego uzasa-
dnionego powodu do przedtuzania fermen-
tacyi po nad 72 godzin, terminu trwania
fermentacyi, praktykowanego od wieku
blisko. W tak diugim okresie czasu bylj
tez ludzie uczeni, ktdrzy musieli robicé
rozmaite dos$wiadczenia co do diugosci
fermentacyi zacier6w ziemniaczanych, naj-
odpowiedniejszego do racyolnanego prze-
prowadzenia jej, a jednak =zatrzymali sie
przy 72 godzinach, juz dawno temu byli
nawet uczeni, ktérzy byli przeciwni 72
godzinnej i polecali na naukowych dowo-
dach sie. opierajgc — 48 godzinng fer-
mentacye, zwtaszcza stawny chemik, wyna-
lazca saccharometru profesor Karol Bal-
Hng, ktory twierdzit, ze czas nadchodza-
cej i czas koncowej fermentacyi jest za
dtug ! przez skrécenie go, wystarczy 38
godzin fermentacyi zupetnie. Miatem dosy¢
sposobnosci sam sie przekonaé, ze trzy-
majgc zaciery po za 72 godzin az do 96
godzin, nigdy nie spostrzegtem korzysci
lecz tylko strate. Jezeli w Niemczech —
przy wysokiej koncentracyi zacierébw —
projekty przedtuzeniafermentacyido 96 go-
dzin nie przyjety sie — to nam — z rzad-
kiemi zacierami — tembardziej to prze-
dtuzenie czasu na korzysé by nie wyszto.
Ze szanowny korespondent uzyskat wie-
cej spirytusu z przetrzymanych o 24 go-
dzin zacieréw, 10 rzecz przypadku, i przy-
czyna byta gdzieindziej, a moze zitudze-
nie, a moze te kadzie i tak bytyby daty
wiecej i przytem, gdyby byty odpedzone
po 72 godzinach. Ilez to takich ztudzer
miewa sie w gorzelni. Nieraz zdaje sie
ze zpewnoscig przez jakg$ zmiane w techni,
cznem postepowaniu nawet teoretycznie-
uzasadniong — podskoczyt wydatek spi-
rytusu o jakie pét odsetka; — kierownik
zaczyna sie tej zmiany S$cisle trzymacd,
tymczasem wydatek zeszedt znéw do nor-
my a powdd tamtego byt inny, niewyja-



$niony, zatem byto to ztudzenie, bo inne
niespodziewane a raczej nie przewidziane
okolicznosci wptynety na chwilowe pod-
wyzszenie sie wydatku, lecz nie te, o kté-
rych sie na pewne myslalo. Ja roéwniez
niedawno ulegtem takiemu ztudzeniu. Do
zacierow dodaje bardzo dobrego dtugiego
stodu stosowng ilo$¢ (w uzyciu stodu je-
stem dosy¢ oszczedny), lecz dla préby
upatrzytem korzystny czas, gdy byty wszy-
stkie warunki — jak sgdzitem — jednako-
we, datem po 25 kg. stodu do zacieru wie-
cej; nadmienie, ze prowadze dziennik
postepowania technicznego,gdzie wszystko
sie notuje, przychodzi do odfermentowa-
nia — jest 0-8° Bali, a byto poprzednie
ro° Bali. Odped dzienny daje 20 litr
spirytusu wiecej — zaraz na pierwszy
raz. Prowadze tak 8 dni i okazato sie,
ze przecietny wydatek by}t ten sam z do-
daniem stodu, co bez niego, a co byito
wiecej/ to tylko za 6w stdod a ze — jak
wiadomo — spirytus ze stodu za drogo
kosztuje, wiec powrdcitem do pierwotnej
dawki 1 miatem tylko ztudzenie, bo inny
jaki$s czynnik wptynat na podskoczenie
wydatku zaraz pierwszego dnia a nie to,
ze wiecej stodu uzyto. Pozwole sobie tutaj
przytoczy¢ dostownie ustep z artykutu p.
W . Christeka z Milotycz na Morawie,
wytrawnego i znakomitego praktyka, kto-
ry czytatem w Przeglagdzie gorzelniczym
Nr. 5 z r. 1905. Pan Christek pisze: D#tu-
gi czas miatem wydatki bardzo dobre,
gdy naraz spostrzegtem, ze zaciery mimo
nizkiej koncentracyi 19—20° Bl. zaczetly
dtuzej fermentowac t. j. po trzech dniach
nie byty jeszcze dojrzate do odpalenia.
Cukromierz wskazywat 7'5°B1. kwasomierz
0.8° a ze zacieru wydobywat sie kwas
weglowy. Zauwazytem takze, ze zaciery

te odpalaty sie trudniej i destylat byt
stabszy.
Aby zitemu zaradzi¢, dopomagatem

sobie réznemi $rodkami. | tak dodaten
do zacieru jeden dzien przed destylacyg
dawke mleka stodowego, lecz tylko ztym
skutkiem, ze fermentacya nastepna zro-
bita sie intenzywniejszg i odfermentowa-
nie cokolwiek sie poprawito. Dalej do-

datem ku koncowi do fermentujgcego
zacieru tyle mleka wapiennego, ze zobo-
jetnitem ilos¢ kwasu o o'3# Wyglad fer-
mentujacego zacieru byt wskutek teg-o
lepszy, lecz odfermentowanie pozostato
niezadowalniajgcem. | ustawienie zacieru
na wyzszg temperature nie pomogto. Gdy
wszystko zawodzito, przediuzytem fer-
mentacye o jeden dzien, t. j. przesze-
ditem na fermentacye 4 dniowg,
lecz i to niedoprowadzito do pozgdanego
celu, a w rezultacie miatem teraz dwie
szkody i to zte odfermentowanie i wyz-
szg ilos¢ kwasu“. W koncu przyszed3 p.
Christek na mysi zmiejszenia ilosci kwa-
su w brzeczce i dopiero przy fermenta-
cyi przy$pieszonej zacieru osiggnagt po-
zadany skutek. A wiec widzimy tutaj, ze
przedtuzenie fermentacyi do 96 godzin
nic nie pomogto, a pomogta fermentacya
przyspieszona.

Kiedy mowa o czasie fermentacyi
zacieréw ziemniaczanych, to bytbym zwo-
lennikiem 48 g-odzinnej fermentacyi, jako
najwiecej odpowiedniej dla naszych warun-
kow. Przemawia zatem wiele okolicznosci.
Najpierw przez dtugg fermentacye zacie-
row w tak rzadkich jak nasze, powstaje
znaczne zakazenie szkodllwemi bakte-
ryami, pochodzacemi juz to z sameg-o
ptynu, juz.to z powietrza a te wywotujag
wytwarzanie sie nadmiernej ilosci kwasu
w koncowej fermentacyi. Z tej przyczyny
wywar staje sie mniej smacznym i mniej
wartosciowym. Dalej — czem dtuzej stojg
zaciery, tern wiecej ulatnia sie z nich
juz wytworzonego alkoholu, a co' sie
z jednej strony zyska, traci sie z drugiej.
Szczegblniej zalecenia godnem jest wpro-
wadzenie 48 godzinnej fermentacyi przy
prowadzeniu drozdzy z wykluczeniem
kwasu mlekowego, a wiec na kwasie mi-
neralnem dlatego, ze drozdze na kwasie
mineralnem z pozywka Bauera lub Kue-
sa mozna prowadzi¢ prawie idealnie czy-
ste, co przy kwasie mlekowym jest nader
trudne do osiggniecia.

Do prowadzenia 48 godzinnej fer-
mentacyi potrzebne sg dwa warunki
czyste drozdze i mechaniczne chitodzenie



zacieru — w czasie fermentacyi w celu
regulowania cieptoty.
Pan Bauer, chemik zaleca bardzo

i sam wprowadza w gorzelniach na We-
grzech — przy swojej metodze 48 godzinng
fermentacye, gdyz —jak twierdzi — osigga
sie bardzo dobry wyzysk spirytusu, oszcze-
dza sie na czasie i otrzymuje wywary
o wiele lepszej jakosci.

W prowadzajgc 48 godzinng fermen-
tacye, skorzystataby nie jedna gorzelnia
na rozszerzeniu miejsca w kadkarni przez
usuniecie jednej, a gdzie sg 2 zaciery
dziennie, dwu kadzi, przez co nie jedna
zacie$niona kadziami kadkarnia
stataby sie przestrong i zawierataby zdro-
we powietrze, czego zazwyczaj trudno
spotka¢. W wielu gorzelniach juz po kilku
minutach pobytu w kadkarni, trzeba z niej
uciekaé takie tam powietrze zabijg-
co-duszace. Przebieg fermentacyi 48 go-
dzinnej jest nastepujacy; Zacier ustawia
sie do fermentacyi na 15-16° R., a gdy
kadz zarobi i cieptota podniesie sie do
22° R. w 6 do 8 godzinach — i nastepuje
fermentacya gtdwna, wtedy wstawia sie
wezownice chiodzacg regulujagc wode tak,
aby fermentacya gtowna trwata do naste-
pnego rana, za$ cieptota dosiegta naj-
wyzszej granicy 24*50 R., ktorej nie mo-
zna przekroczyé, jezeli sie chce mie¢ zdro-
wg fermentacye nastepna. Po 24 godzi-
nach zniza sie cieptote do 22° R. iwow-
czas trwa dalej jeszcze zywa fermentacya
nastepnie 6 do 8 godzin. Dalsze chiodze-
nie jest juz zbyteczne, chociaz cieptota
zacieru podniesie sie jeszcze raz na 24°
R. i w takiej ukanhcza sie przebieg fer-
mentacyi kohcowej. Pozgdanem bytoby,
aby pp. koledzy wypowiedzieli swojg opi-
nie w naszym organie 0o wyzej omowio-
wionym temacie.

Rata 21. stycznia 1906.

K. Hordynshi.

0 kwasie mlekowym.

Kwasnienie mleka znajg ludzie od nie-
pamietnych czasow, atoli naukowe zba-
danie i wydzielenie kwasu mlekowego

| powiodto sie dopiero w r. 1780. stawne-
I mu chemikowi szwedzkiemu Scheetemu.
Najpierwszym uczonym, ktéry zauwazyt

w mleku kwasnein drobnoustroje byt
Audry — byto to w r. 1701, atoli nie
wiedziat on woéwczas jeszcze, ze zauwa-

zone przez niego drobniuchne jestestwa
przyczyniajg sie do wytv/arzania sie
w mleku kwasu mlekowego. Dopiero
w wieku XIX. w r. 1857. uczony i sta-
wny bakteryolog francuski Pasteur opi-
sat drobnoustroje wytwarzajagce kwas
mlekowy, lecz nie umiat wydzieli¢ ich
w czystej hodowli nazwat je atoli
drozdzami mlekowemi ,levure lactique”.
— Az w r. 1877 otrzymat pierwszg czy-
stg hodowle bakteryi mlekowych Lister
i nazwat jg ,bacterium lactisL

Oprocz Pasteura i Listera rozni inni
uczeni badali i odkrywali liczne odmia-
ny fermentu mlekowego, a zyjagcego w ro.
znych glebach odzywczych, mianowicie
w zacierku stodowym, w zacierze droz-
dzowym, w wyciggu stodowym, w ze-
psutem piwie i t. p.

W r 1884. wydzielit Hueppe z czystej
hodowli kwasnego mleka ,baciilus acid;
lactici“. Zopf wydzielit z czystej hodowli
przycierka, sporzagdzonego z czystego sto-
du ,bacterium acidi lacticill. Lindner wy-
kryt w wyciggu stodowym ,pediococcus
acidi lactici", nastepnie wykryty zostat
przez Laera ,saccharobaccillus pastoria-
nus“, krorjr obok przemiany cukru na,
kwas mlekowy powoduje rozktad ciat
proteinowych i oto dlatego, jezeh po-
wyzszy ustroj rozkwateruje sie w piwie,
metnieje ono nabierajgc nieprzyjemnego
zapachu i smaku z powodu rozkiadu ciat
proteinowych. Wpreszcie ,baciilus aci-
dificans longissimus“ wydzielit w r. 1896
Lafar z czystej hodowli ukwaszonego
przycierku drozdzowego i pierwszy raz
zastosowat go do ukwaszenia naszych za-
cierow gorzelnianych.

Z powyzszego zestawienig widzimy
ze w gorzelniach mozemy mieé¢ do czy-
nienia z réznemi odmianami bakteryi.
kwasu mlekowego, ktore mniej lub wie-
cej ujemnie wptywaé moga na calg fa



brykacjd, to tez niejeden z gorzelnikéw
stusznie narzeka na znang nam od daw-
na metodg ukwaszania hotowicy kwa-
sem mlekowym. Naturalnie dzieje sie to
wowczas, gdy przez nieuwage lub z pc
wodu niekorzystnych warunkéw, miej-
scowych, dopuscimy caty zastep rozli-
cznych bakteryi mlekowych ao naszych
lokaléw i zacierkéw jak to czynimy n.
p. dodajac do przycierku hotowicy mle-
ka kwasnego, serwatki Ilub =zarabiajac
make zytnig i pozostawiajagc rozczyne
przy cieptocie 20—25* R. Wskutek takie-
go postepowania sami otwieramy przy-
step tym licznym odmianom bakteryi
i wywotujemy pomiedzy niemi walke o
byt, ktorej zazwyczaj opanowaé potem
nie mozemy. Wiadomo, ze w podobnie
wywotanej walce pomiedzy kilkoma od-
mianami zapasnikow, wytaniajg sie inne

czynniki i twory, ktore z tego zamie-
szania korzystajg i tak — tatwi wy-
tworzy¢ sie moze na takiej glebie kwas

mastowy — ,clostridium butyricum* —
bakterye kuliste i t. p., ktore nader szyb-
ko rozwijajg sie i w przyjaznych dla sie-
bie warunkach zwalczajg stabszy opb6r,
stawiany przez bakterye czystego kwasu
mlekowego*). St. Piasecki.

Korespundeneye.

Horodyszcze 21. stycznia 1906
W poprzednim numerze ,Gorzelm-
ka“ przeczytalem bardzo ciekawy arty-
kut, napisany przez p. A. lJenika. Po-
winszowaé¢ musze Polskiemu Towarzystwu
gorzelniczemu wyboru na swego przewo-
dniczgcego tak wytrawnego zawodowca
1 praktyka. Zatuje, ze nie jes.em cztonkiem
Towarzystwa, stojagcego pod Jego Kkie-
rownictwem, obecnie jednak cztowiekowi
starszemu i dzi$ lub jutro ustepujagcemu.,
z pola, trudno nawigzywaé nowe stosunki
i przyjmoura¢ zobowigzania. Ot zapdzno
juz, to jednak nie przeszkadza mi wy-
rzec: Czotem Panie Kolego!

*) Daty i nazwy wedtug mikrobiologii Prof. Sy-

niewskiego.

Szczegblniej przemawia do mojego
przekonania rada Szanownego Autora :

»3. Stod nalezy wyrabiaé¢ diugo wy-
ro$niety, przy chtodnej cieptocie i nie za-
towaé¢ go do zacierow".

.Przy chtodnej cieptocie* — nieza-
wodnie p. Kolega nie miat na mysli sto-
du wyros$nietego az w trawe — w tak

zwane ,huzary*, jak to w najnowszych
czasach rozpowszechnito sie az ao prze-
sady, a z czem jako star}" gorzelnik po-
godzi¢ sie nie moge. Owszem jestem za-
tem, by stdéd byt stary, dobrze wyios$nie-
ly, prowadzony przy nizszej cieptocie, lecz
nie trawiasty az.

Ze wskazowki p. Jenika ,przy chto-
dnej cieptocie* wnioskuje, ze nie zaleca
01l produkowania stodu trawiastego, wia-

domo bowiem i z praktyk; rolniczej, ze
w chtodnej cieptocie liscien jeczmienia
bardzo powoli sie rozwija. Widzimy to

na polu obs.anem jeczmieniem wczes$nie
na wiosne, kiedy powietrze jest jeszcze
chtodne, jeczmien w ziemi kietkuje, ko-
rzonki rozwijaja sie, ale liscien nie wy-
dobywa sie na powierzchnie tak diugo
az pociepleje powietrze. .Silny rozwdj li-
$cienia koniecznie wymaga ciepta, lisScmn
jest z natury delikatny i wrazliwy na
chidd.

W stodowni chcac stéd pedzi¢ w tra-
wy, trzeba go czesSciej slcrapia¢ i gTzae
w grubszych rzedach, czego nie uwazam
za dobre, gdyz jeczmien chtodno trzy-
many rés$¢ powinien kosztem ruch u i prze-
istaczania sie przewaznie wtasny ch sokéw
— Mojem zdaniem — najodpowiedniejsze
prowadzenie stodu jest takie, by w chwi-
li, kiidy sztuka znajduje sie w peini ro
$niecia, rozsuna¢ ja cienko i pozostawic,
by sie szczepiat i klupit razem.

Rade nieskagpienia stodu do zacieru
rowniez pochwalam, gdyz dodawszy do-
stateczng ilo§¢ stodu mam pewnos$¢, ze
przeobrazitem catg skrobie na cukier
i wyzyskatem jg zupeinie na alkohol.

Przeciez za dodany st6d oddajemy
rowniez alkocholu po 30 liter, to chybg
dosy¢: Niektorzy gorzelnicy chlubig sie
skgpieniem stodu, tak jak gdyby spro-



wadzano im go z Anglii lub Ameryki za
bajeczne pienigdze, a oni za niego alko-
holu wcale nie oddawali.

W szystko moze by¢ dobre, lecz bez
przesady — widywatem stody raczej do
trawy i siana podobne, ja wskutecznos$¢
takiej przesady nie wierze i nie pochwa-
lam jej.

Pana Jenika nie mam przyjemnosci
zna¢ osobiscie, atoli za Jego artykuty za-
wodowe powazam Go i cenie wysoko.

J. Cichocki.

33

stwo dla ogrodnictwa i pszczelnietwa 30 le-
tnig rocznice swego istnienia i z tego po-
wodu urzgdza w jesieni jubileuszowg wy-
stawe ogrodniczo-pszczelniczag.

n i1/ P°trzebny zaraz do ma-

Uuul LOll 111\ tej gorzelni. Ptaca 880

kor., 2 litry mleka dziennie, opat. Zgloszenia
do: Zarzadu débr w Medrzechowie p. Bole-

staw.

rz_ R {P H{\ %(s)ygnbprzli tyksz?_ gzor\%(l(-
nlanq, znajacy sie na wszystkich systemach go-
rzeln, gwarantujgcy 60°/0 przyjmie posade ro-

czng jako gorzelnik zarazem zarzgdca majatku
mniejszego, przytem oznajomiony jest grunto-
wnie z mechanika — z powodu wydzierzawie-
nia majatku obejmie posade od 1 czerwca 1906.
taskawe zgtoszenia przyjmuje: Adininistracya
»Gorzelnikau pod Nr. 22.

Jubileuszowa wystawa
pszczelnicza we Lwowie.
roku obchodzi Zjednoczone

ogrodniczo
W biezgcym
Gal. Towarzy-

BOLESELAW" JAWORSKI

w poturzycy p. Sokal
Skfad instrumentow do kontroli technicznego postepowania gorzelni, oraz pastw i artykutow gumowych

poleca.

Alkoholometry — Cieptomierze — Cukromierze — liwasomierze — Wagi do oznaczeniu
skrobi w kartoflach — Mikroskopy — Wszelkiego rodzaju szkta do préb chemicznych —
Wodoskazy — Pasy skorzane, bawetniane, amerykanskie, pasy Balata, pasy gumowe —
Rzemyki do szycia pasow — Spinki do pasow i t. p. — Weze gumowe, parciane i ze
spiralkg — Plyty gumowe, asbestowe i asbestonitowe — Smarowidta i t. p. artykuty.

Cenniki ilustrowane darmo i optatne.

tim tm i a*" iiim a

Aparaty Avenariusa

aust.-weg. patent DR P.DRG M

z lanego zelaza, wewnatrz emaliowano, /, tlcllegiRatorcm

Materyat nadzwyczaj trwaty. Doskonafa konstrukcya. Cena niska.

leneralne zastepstwo na flustro--&legry:

Ipag Rlay, M«n II2 Mridram 1ii.

Listy i wszelkie pisma do przewodniczacego Polskiego Towa-
rzystwa gorzelniczego Antonino Janika prosimy adresowad: IKotOdZiej6Wka
(stacya kolejow7a i telegraficzna w miejscu) OSt. pocz. Skatat.



P ATENTY na WynaiazKi

Inzynier Stan. DzbanKki

przysiegty llzecznik patentowy
Wiiden VII. '.indengasse 2 (w poblizu c. k. urzedu
patentowego).

F. Driidins
Fabryka wyrobow metalowyeh i kotlarnia
w Biate] (Galicya)
poluril :

Urzadzenia gorzeld rolniczych, raffine-
ryi, fabryk i destylarni likieréw.
Dostarcza wszelkich aparatéw i ma-
szyn dla ruchu gorzelniczego.

Aparaty odpedowe, ciggte i peryo-
dyczne. Kadzie zacierne z przyrzadem
do chilodzenia. Ptuczki i elewatory,
parniki Henzego. Kotly parowe, rezer-
woary it d

N\mmstarp pri

Kosztosysy na zadanie bezptatnie.

FIX XXX XIXXX XXX XXX X

palenisk systemu THOSI™ i ograni-
czony poreky, — dawniej OTTO THOST

ZW 1CKAU (w Satmonii)
dostarcza r u s z to6 w
zaopatrzonych w lany mostek o-
gniowy, gorageo-powiotrzny.ktéry
trawi dym i znakomicie zaoszcze-
dza wegiel.

Ruszt ten da sie natychmiast za-
stosowa¢ do kazdego kotta paro-
wego przez tatwa wymiane utozo-
nych przed murowanym mostkiem
ogniowym starych rusztow.

Najtansze zuzytkowanie
wegla!

Znaczna oszczedno$¢ na we-
glach! Najwieksza trwatos$c¢!

Zastepca dla Galicyi i 3ukowiny

Ferdynand piefsch

techniczne biuro
"TS787" O

Tanie, dobre i nadzwyczaj doktadnie

wykonane Wagldo oznaczenia skrobii

w kartoflach (systemu Reimcina)

w cenie 44 koron poleca z calg su-

miennoscia Waleryan Wdowitki

mechanik zaktadowy w Dublanach,
koto Lwowa.

XXXXXXXXXXXIiXXXXX !

QUISEK § Geppert

Fabryka wyrobéw z miedzi i metali

lilia w Cliodorowie

zarazem kotlarnia
w U ielsktu (Szlask austr)

(Gaiicya wsch.)
wytgcznie urzadza

Corzelnie, rafluerye, fabryki drozazy 1 likierow,

Przedsiebierze budowy nowych gorzeln

zaréwno jak i przebudowy gorzelh przesta-
rzatych systemow.

Dpstarc/.a ws/.elkich d» ruchu gorzelnianego wy-

maganych maszyn, aparatéw i przyrzadéw najlepszych
kohstrukcyj, wykonczonych wzorowo na podstawie wieloletnich do$wiadczen.

Kosztorysy bezptatnie. — Rysunki i plany za umiarkowane honoraryum.

- XXXXXACKXHKXXHKXKKXKHXKXXKXXXX XX XX



5W* Wazne dla gorzeln rolniczych!

WW. w.: Mam zaszczyt zwréci¢ uwage Wiasdcicieli gorzeld, iz metoda dra WerneraKues’a,
w czasie od 8-go do ly-go marca b. r. w Kraj. szkole gorzelmczej w Dubtanaoh podosobistem kie-
rownictwem W. 1) }\ Dra R. Wawnikiewicza dyrektora, tudziez E. Kalinskiego, adjunkta tejze szkoty,
z bardzo dobrym skutkiem przeprowadzona zostata.

Zaznaczam, ze metoda dra Kues’a ma juz obecnie swe zastésowanie w licznych bardzo go-
rzelniach, ku najzupetniejszemu zadowoleniu wtascicieli i kierownikéw.

Metoda dra Kues’a zapewnia gorzelniom nastgpujace korzysci:
1) Zaoszczedzenie catej ilosci stodu zielonego, niezbednego w uzyciu przy zwyktem prowadzeniu drozdzy.
2) Uproszczony i catkiem pewny sposéb postepowania technicznego, bez ukwaszania hotowicy.
3) Zaoszczedzenie wysokich kosztéw produkcyi ponoszonych przy zwyktem prowadzeniu drozdzy.

4) Osobnego lokalu dla prowadzenia drozdzy jak i:
5) Osobnych urzadzen maszynowych nie potrzeba, a optata licencyjna jest zbyteczna.

6) Wywar bez zarzutu. *

Dla dogodno$ci moich 1°, T. Odbiorcow mam w kazdym czasie na sktadzie (we Lwowie)
kwas siarkowy 66° B., najlepszej jako$ci drozdze czysto spirytusowe, oliwe do maszyn, wszelkie
instrumenty techniczne dla P. T. (iorzelniUéw jakotez Pat. ,.Adtiferugiria K‘( nojlepszg farbe kottowg,
wskutek ktérej kociot ani wewnatrz ani zewnatrz wcale nie rdzewieje, ktéra nie dopuszcza statego osa-
dzania sie osadu wodnego (;Kesselstem®) i zapomoca ktérej mozna kottowiec miotetkg tatwo usunaé.

Na Zzadanie gotéw jestem wysta¢ do kazdej gorzelni na moje koszta gorzelnika celem pou-
czenia o zastosowaniu powyzszej metody.

Wiele polecen i $wiadectw pierwszorzednych gorzeldi posiadam. Interesowanym udzielam
chetnie informacyi odwrotng poczta

ZyGMUNT 5USSMANN

goner. zastepca dla Galicyi i Bukowiny f. dr. W. Kues i Sp.

Lwéw, u). Janowska . 8.

Wegierska
papryka rozana (,Roseil-Papila’) 5?
szeeedyfiska, la, stodkawa, pierwszej jakosci, Bernhard Le|b’ Tarnéw

gatunek powszechni* uznany za najlepszy. —
W opakowaniu fcafkilogram 5 K. Rozsyta za

mpobraniem od 1. kg. i wyzej optatnic. Inne
artyku}y_ spgeyalne:_ _s_}onmha Wegh‘ salami dostareza wszelkifgo rodzaju przedsiebior-
I t.d. po najnizszych eonaeh. stwom wegle najlepszego gatunku po bar-

dzo przystepnych cenach i warunkach.

Dostawa Iranco do kazdej stacyi kolejowej.

Cenniki na zgdanie bezptatnie.

Dom rozsytkowy produktéw krajowych

Haupt A. Rudolf

Budapesf (wegry) Ovodatasse 22.

elektrycznie spajane beczki zelazne

do transportu spirytusu, cynkowane, cynowane, na pojemno$¢ przez Urzad mierni-
czy stwierdzone, z zamknieciem czopowem i przyrzadem do plombowania dostarcza

ROBERT KERN.

Zastepstwo Witkowieckiej Fabryki Rur.
Lwéw, Kopernika [. 18.



AL6JZY HUBNER

poleca dla gorzefn, ratineryj i t. p.

Cement, Gips, Wapno hydrauliczne, Oliwy do maszyn, Oliwe do
palenia, Pasy do maszyu skdrzane i gumowe, Gurty do maszyn
zwykle i napuszczane, Rzemyki do szycia paséw, Sruby i nity do
pasowy wiaderka do ognia lakierowane i sktadane, Weze konopne
zwykle i gumowane, Weze gumowe, Weze spiralne, Holendry mo
siezne, Plyty gumowe, Plyty asbestowe, Sznury gumowe i asbestowe,
Pakunki tojowe i federweisowe, Kule gumowe do wentylow', Szkia
do kottow, Pierscienie gumowe, Glazura do chtodnikow, Baryszowki,
Szklaneczki probne dla browaréw, Linwy konopne i druciane cyn-
kowe, Rury oftowiane, Rury cynowe, Plomby i drut otowiany, La-
tarnie gospodarskie na oliwre i nafte, Knoty, Oliwiarki do maszyn
blaszane i szklane, Przyrzad kauczukowe dla bydta, Przyrzad do
pompowania powietrza u bydta, Trokary, Seregi cynowe i gumowe
dla bydta, Nozyce do strzyzenia bydta i owiec, SélI kamienna.
Farby olejne i terowe na dachy, Carbolineum Avenariusa Exicca-
tor, Ter drzewny i gazowy, Antimerulion, Srodek przeciwko grzy-
bowi, Tektura na dachy, Smotowiec, Pedzle, PyroUne i t. p.

Znakomite wyniki i pierwszorzedne

refereneye w oryginatach do przej-

rzenia! Pierwsze nagrody uzyskano
na wszystkich wystawach !

Lokomobile parowe,
motory petrolinowe

i lokomobile zastgpcze gazowo i pa-
rowo o sile L—60 koni.

Wyprébowane i znakomite.
> Tania siia motorowa okoto 5 hal. za godzine i site konia.

Nie potrzeba egzaminowanego maszynisty. Nie dymig ani kopcg Eksplozya wykluczona.
Urzadzenia ssace gazowe. Najtansze zuzytkowanie sity motorowej najlepszym systemem po 2 do 3 hal.

za godzine i sile konia.
C. k. uprzyw. Fabryka motoréow i maszyn

G. Bernhard’a Synowie
tlien XII, Schdnbruiinerstrasse 173-

rtagrodzono 30 ztotymi
i srebrnymi medalami.

Zastepca:

fan Shunam

Cwow,

Akademicka 3.



