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Nr. i.

GORZELNIK

Organ poswiecony polskiemu przemystowi gorzelniczemu.

Wydawca:

Kontrola lecimiczna w- gorzelni,
(Ciag dalszy).

Kwestye przeprowadzenia nalezytej
kontroli ruchu i czynnosci technicznych
w gorzelni poruszyt p. M. Stenglein
w organie zwigzku gorzelnikow niemie-

ckich ,,Alkohol“, traktujgc sprawe ze
stanowiska ogd6lnego. W Przegladzie
Gorzelniczym z 15 z m. ten sam temat

omowit p. Dr. Chrzaszcz, dyrektor szko-
ty gorzelniczej w Dublanach, lecz gtow-
ny nacisk potozyt na potrzebe przepro-
wadzania takiej kontroli ze strony wia-
§ciciela, wzglednie przedsiebiorcy go-
rzelni W poprzednim numerze podjeli-
§my za czasopismem ,Alkohol" temat
o kontroli technicznych czynnoscr w za-
miarze wykazania, o ile potrzebng i wiel-
ce uzyteczng rzeczg dla samego gorzel-
nika bedzie czeste i wiecej Sciste kon-
trolowanie swych witasnych czynnosci.
W tym samym przeto kierunku wyka-
zemy doniosta uzytecznos$¢ takiego po-
stepowania.

W przewaznej wiekszosci gorzeln
galicyjskich prowadzonych przez pra-
ktykéw, niewiele, albo wcale nie rozu-
miejacych teoryi gorzelniczej, wkradt sie
zwyczaj, ze wszelkie czynnosci gorzel-
niane wykonuje sie szablonowo, na mia-
re, oko, smak i stopienn cieptomierza, a
czasem i cukromierza, a gorzelnik sam
nie zagtebia sie w mislerya technologii
anil chemii — to tez robi sie wszystko
mechanicznie. Ma sie rozumie¢, ze w go-
rzelniach majacych takich kierownikéw,
wykonywa¢ powinien kontrole ruchu
technicznego kto$ swiadomy doniostosci
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procesoOw chemicznych, fizycznych 1 fi-
zyologicznych, dokonywujgcycb sie w cza-
sie przerobki, a wiec obznajomiony z te
oryg gorzelnicza wtasciciel majatku,
przedsiebiorca lub tez nalezycie ukwali-
fikowany icli zastepca. Wprawdzie kon-
trola taka nie bedzie jeszcze miarodajna
do zawodowej oceny, czy i oile gorzelnik
racyonalnie ptody surowe przerabia i wy-
zyskuje, gdyz wymienieni wyzej kontro-
lorzy, jako nie fachowcy nazbyt powierz-
chownie przebieg' czynnosci osgadzac¢ be-
da, jednak kontrola taka da zawsze do pe-
wnego stopnia obraz zblizony do praw-
dy. Natomiast gorzelnik, teoretycznie
i praktycznie wyszkolony, przez szereg
lat do kierowania ruchu wdrozony, zna-
jacy wszystkie systemy i modyfikacye
urzadzen gorzelnianych, a przytem czio-
wiek inteligentny i dazgcy umystem 22,
postepem wiedzy zawodowej, wysnhuwa
z kontroli technicznej, $cisle prowadzo-
nej, wnioski niechybnie pewne, ktére
moga stanowczo upewni¢ jego samego,
zarowno jak i przedsiebiorce, ze przy
danych warunkach prowadzenia przero-
bu, nie da sie juz nic wiecej o0siggnac
albo tez do osiggniecia lepszych wyni-
kow nalezatoby poczyni¢ takie a rakie
ulepszenia i wkiady.
Kierownik gorzelni,
wodowiec, chcac byé
mieniu i ambicyi spokojnym, ze w po-
ruczonej mu gorzelni prowadzonem jest
wszystko nalezycie i zg'odnie z wymoga-
mi dzisiejszej wiedzy gorzelniczej, powi-
nien wszystkie swoje czynnosci techni-
czne pilnie kontrolowac¢ ulepszonymi
p~mzadami kontroli technicznej, a wy-
niki tych badan skrzetnie w zapiskach
notowaé. Przy tak systematycznej pracy

wytrawny za-
we wilasnem su-
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nie bedzie nikt mogt mu zarzuci¢ bte-
déw technicznych, ani pomawia¢ o stabe
wyzyskanie ptodow surowych, albowiem
proby i zapiski udowodniag — nawet na
znaczng odlegto$¢ wstecz — ze w da-
nych okolicznosciach nie mogto by¢ ina-
czej, albo tez, jezeli nawet mogto byc,
to tylko wowczas, gdyby mu dostarczo-
no tego wszystkiego, czego przed otwar-
ciem ruchu zadat.

Z uwagi na te wzgledy przejdziemy
sie w mysli po gorzelni, wykazujac, co
ma wiasciwie do czynienia staranny,
myslagcy i zawodowo wytrawny gorzel-
nik:

Przedewszyslkiem przed rozpocze-
kampanii, kierownik ruchu zbadawszy
szczegOtowo sytuacye, rozmiary i sposob
urzadzenia swej pracowni, a dalej zaso-
by gospodarstwa rolnego, majacego do-
starcza¢ mu ptodéw surowych do prze-
robki, nastepnie poznawszy spos6b ad-
ministracyi tegoz dostawcy, a nawet je-
go tradycye i zwyczaje, powinien utozy¢
sobie szczeg6towy plan ruchu, jezeli nie
na calg kampanie odrazu, to przynaj-
mniej na pewien okres; a to stosownie
do poczynionych wy wiaddw.

Opracowany plan z okresleniem
blizszych warunkéw miejscowych, nalezy

przedtozy¢ wiascicielowi, czy przed-
siebiorcy i uzyska¢ jego zatwierdzenie.
Ma sit; rozumie¢ — plan ten obejmowac

powinien preliminarz wymogéw i pokry-
cia wszystkich czynnikow do prowadze-
nia ruchu niezbednych, by przedsiebior-
ca z gory byt uprzedzony, czego gorzel-
nia od niego potrzebuje, a czego on
w zamian od niej spodziewa¢ sie moze.

Gorzelnik, rozpoczgwszy w ten spo-
s6b uplanowany ruch musi sam siebie
bacznie kontrolowa¢, czy i o ile jego
obliczenia teoretyczne sprawdzajg sie
w praktyce, a jezeli nie zgadzaja sie, to
kontrola czynnosci technicznych wykaze
mu, dlaczego sie to dzieje. Oto6z przy-
stepujemy nareszcie do rzeczy samej
i rozpoczynamy opis samej kontroli.

W naszych gorzelniach rolniczych,
przy przerdbce ptodow macznych, naj-

wazniejszym czynnikiem jest racyonalne
stodowanie zboza, czyli wyréb mozliwie
najlepszego, najczystszego i najwydat-
niejszego w diastaze stodu. Wobec tego
gorzelnik nie moze i nie powinien sto-
downi spuszcza¢ z oka, a tern mniej po-
zostawiaC jg na wylgcznej opiece me-
chanicznie i szablonowo pracujgcego ro-
botnika (stodownika), chociazby tenze
uchodzit za wybornego specyaliste w wy-
robie stodu.

Oprécz ocenienia jakosci dostarczo-
nego do zalewyi jeczmienia, gorzelnik
musi pilnie obserwowaé przebieg stodo-
wania kazdej poszczegdlnej sztuki zboza,
rr.usi bada¢ cieptote nietylko catego lo-
kalu slcdownianego, ale i kazdej poje-
dynczej grzedy stodu, w jej r6znych sta-
dyach rozwoju, dalej baczy¢ na odpo-
wiedny  potrzebie doplyw powietrza
i Swiatta do stodowni, wreszcie na wia-
sciwy stopien wilgoci tak dla rosnacego
w réznych fazach kietkowania ziarna,
jak i catego lokalu.

Dla tatwego przegladu i szybkiego
orjentowania sie w stodowni powinien
w kazdej grzedzie stodowej tkwi¢ cie-

ptomierz. Taki zapas cieptomierzy w sto-
downi optaci sie gorzelnikowi i uchroni
go od omytek w badaniu, tudziez przy-
czyni sie do nalezytego kontrolowania
czynnosci stodownika w przeciggu krot-
kiego nawet pobytu w stodowni.

Przy terazniejszym sposobie urza-
nia gorzelni i prowadzenia ruchu zalezy
bardzo wiele na takiem roztozeniu po-
jedynczych czynnosSci gorzelnianych, by
o ile moznosci nalezycie wyzyskac site
motorowg przy jak najwiekszej oszcze-
dnosci drogiego opatu, gdyz zuzyta war-
tos¢ opatu stanowi jedng z gtownych
rubryk kosztéw produkcyi. To tez umie
jetne i celowe wyzyskanie opatu w go-
rzelni stanowi wielkg i cenng zalete wy-
trawnego gorzelnika. Nalezyte urzadze-
nie kottowni, umiejetne obmurowanie
kotta i urzadzenie palowiska, a w kohcu
nieustanny dozo6r nad czynnos$ciami pa-
lacza sg nader waznemi dla gorzelnika
czynnos$ciami. Palacz wykonuje swg ro-



bote automatycznie, nie obliczajgc wcale,
czy datoby sie takg samg ilos¢ i prez-
no$¢ pary osiggng¢ tanszym sposobem;
wie on, ze na dang godzine i przez ozna-
czony czas ma on wytworzy¢é i utrzy-
mac¢ oznaczong preznos¢ pary w Kkotle,
atoli nie zastanawia sie nad tem, czy
osiggnat cel kosztem cetnara lub dwu
wegla wiecej, albo tez dorzuceniem Kil-
kunastu polan drzewa ponad zwykig
norme. Zaniedbanie swoje odbija pospie-
sznem uzyciem wiekszej ilosci opatu
przy wzmocnionym doptywie powietrza
do ogniska. Powszechnie wiadomo zawo-
dowcom wytrawnym, ze przez umiejetne
urzadzenie i doglgdanie palowiska mozna
nieraz i 50% opatu zaoszczedzic.

Ze sie tak wyraze — sercem
catej przerobki w gorzelni jest hotowi-
czarnia i drozdzarnia, gdzie bowiem
drozdze znajdujg sie nienagannie i wzo-
rowo prowadzone, tam przy zachowaniu
normalnego tadu przy innych czynno-
Sciach, musza okazywac sie i dobre, od-
powiedne do jakosci ptodow surowych
wydatki spirytusu. Kierownik gorzelni
powinien tez otaczal szczegOlniejszg sta-
rannoscig hotowice i drozdze, nie tylkc
przy samem zarabianiu ich, lecz i wcig-
gu catego czasu dalszego rozwoju
procesu dojrzewania. Zwtaszcza przy
ukwaszaniu sposobem naturalnego roz-
woju kwasu mlecznego, troskliwo$¢ taka
zaleca sie usilnie, nic bowiem flatwiej-
szego, jak przez male zaniedbanie, nieu-
wage lub niedoglad zepsu¢ sobie caty
porzadek i pomyslnos¢ przerobki — na
czas dtuzszy i nabawic¢ sie wiele klopo-
tu, straty czasu i produktéw. W tym
lokalu gorzelnik nie powinien .polegac
na zewnetrznych oznakach, tudziez sma-

ruchu

ku i woni, lecz z termometrem, kwaso-
mierzem, cukromierzem i mikroskopem
bada¢ i oznacza¢ winien kazdoczesng

faze przedsiebranych prac i modyfikacyi.
Proby takie nie zabiorg zbyt wiele cza-
su, a robotnicy wkrétce przyucza sie do
porzadku, ze wszystko musi by¢é wyko-
nane ze S$cistg sj-stematycznoscig i czy-
stoscig.
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Najnowsze metody ukwaszama hoto-
wicy kwasem mineralnym z dodatkiem
pozywki, czy bez niej, niezmiernie uta-
twiajg prowadzenie drozdzy, lecz i tu
gorzelnik osobiscie pilnie baczy¢ musi,
by wszystkie wymagane normy postepo-
wania i przepisane stopnie ciepta, kwa-
sowosci, koncentracyi cukru i odfermen-
towania $cisle przestrzegane byty. A za-
tem w tym waznym lokalu kierownik
przedsiebra¢ musi codziennie wielokro-
tne préby kontrolne, ktére dla ewidencyi

i pamieci nalezy w zapiskach starannie
notowac.

Zdawac¢ sie moze nieSwiadomemu,
ze w kadkarni — po odstawieniu zacie-

ru gtbwnego do fermentacyi — gorzel-
nik juz nie ma co robi¢, a przeciez lo-
kal ten stanowi wazny etap jego pracy,
gdyz tu wyjawiajg sie pierwsze ujem-
ne lub dodatnie skutki wszystkich za-
biegow. Poczatek, przebieg i koniec fer-
mentacyi, w zestawieniu z jako$cig pto-
déw surowych — daja pozna¢ znawcy,
czy gorzelnik poprzednig manipulacye
Z tym zacierem prawidtowo przeprowa-
dzit. Z oznak przebiegu fermentacyi
wprawny gurzelmk sam rozpoznaje,
w czem chybit i gdzie wilasciwie szukad
nalezy usterki technicznej. Tu wiec oprocz
zewnetrznych oznak réwniez wazng role
odgrywajg proby kontrolne, przedsiebra-
ne w kazdem stadyum, cieptomierzem,
kwasomierzem i cukromierzem, a te mu
powiedza, w jaki sposOb proces fermen-
tacyi trzeba normowa¢ -- czy go po-
dnieca¢, czy hamowaé sposobami, tego-
czesng technika gorzelniang wskazanymi.
(C. d. n).

Odczyt

c postepowaniu z ekstraktem drozdzowym
Dra Wernera Kuesa.

(Wygtoszony przez Franciszku Latawca, Kkiero-
wnika gorzelni w Siebieczowie na Zjezdzie okre-
gowym w Chorostkowie, w dniu 17 stycznia 190t5).

Zanim przystgpie do witasciwego te-
matu, nadmieni¢ musze nieco 0 powo-
dach, jakie sktaniajg nas do uciekania



sie w gorzelniach naszych do stosowa-
nia preparatéw chemicznych przy pro-
wadzeniu drozdzy szt ucznych.

Wprawdzie mamy w kraju wiele go-
rzelh urzadzonych postepowo, t.j. posia-
dajacych najnowsze maszyny, aparaty
i przyrzady, jednak nie zawsze zastana-
wiamy sie n™d tem, czy techniczne po-
stepowanie w tych gorzelniach odpowiada
takiemu postepowemu urzadzeniu, tudziez
czy w danych warunkach miejscowycn
da ono sie rOéwniez w sposéb postepowy
zastosowac i utrzymac

Nowe gorzelnie zazwyczaj buduje sie
wedtug planu przedstawionego przez
fabrykanta, a przyjetego i zatwierdzone-
go przez wilasciciela za poradg jakiego$
domorostego znawcy, lecz bez zapytania
sie 0 zdanie zawodowo wyksztatcunego
gorzelnika. Wobec tego zdarza sie zbyt
czesto, ze gorzelnie urzagdzone na 00z6r
postepowo, posiadajg razgce wady unie-
mozliwiajace zastosowanie postepowego
prowadzenia technicznego.

Majg np. za matg, lub zle ulokowang
i wadliwie sporzadzona stodownie, lokal
na hotowiczarnie jest za zimny, tak, ze
nie mozna utrzymaé w nim potrzebnej

do normalnego ukwaszenia hotowicy
kwasem mlecznym cieptoty, albo tez
catkiem brak takiego lokalu, dalej usta-

wienie, podziat i stosunek gtéwnych i po-
mocniczych naczyh nie odpowiadajg po-
trzebie i proporcyi z przyrzagdem zacie-
rowym i aparatem odpedowym lub co
gorsze — brakuje wielu drobniejszych
urzadzen i naczyn pomochniczych.
Najwazniejszg czynnoscig techniczng
dla kierownika ruchu jest wytworzenie
w hotowicy potrzebnej ilosci kwasu mle-
cznego czystego w celu uzyskania odpo-
wiednej gleby w zaparce do hodowli
czystych i silnych drozdzy. Najmniejsze
zboczenie od wymaganych w tej proce-
durze warunkéw powoduje wytwarzanie
sie i silny rozwd6j obcych kwasow i bak-
teryi, ktore glebe odzywczg dla drozdzy
zakazajg, staczajg z niemi zacietg walke
i w koncu degenerujg je zupetnie, skut-
kiem czego wywotujg nieprawidtowy

ferment zacieréw gtéwnych. Gorzelnik:
usilnie zwalcza¢ musi rozw0j niepozada-
nych szkodnikéw, lecz nie zawsze udaje
mu sie to szczeS$liwie, to tez idac za po-
stepem wiedzy stara sie wyszukac takie
kie $.odki, ktoreby go od niepozgdanych
domieszek uchronity i dopomogty mu do
osiagmiecm i utrzymania mozliwie czy-
stych i silnych drozdzy.

Ta staba strona technik: gorzelni-
czej nie dotyka jedynie tylko nas sa-
mych, gdyz i zagraniczni gorzelnicy
z trudnosciami temi walczy¢ musza.
Otéz uczeni chemicy gorzelniani szukajg
sposobéw do uchronienia techniki go-
rzelnianej oq tych przeszkéd, obmysla-
jac ochronne preparaty chemiczne do
uproszczenia i utatwienia postepowania
przy produkowaniu drozdzy zarodowych.

Do tej pory obmyslono kilka metod
postepowania, ktdére oprdécz uproszczenia

manipulacyi przy ukwaszaniu zaparki
kwasem mlecznym, zapewniajg takze
inne korzysci, jak oszczednos$¢ stodu,

pewnos$¢ i trwato$¢ dziatania.

Z pomiedzy tych metod odszczegol-
nia sie sposdb postepowania obmyslony
przez Dr. Wernera Kuesa, Kktory tgczy
w sobie wszystkie wymagane zalety.

Metoda Dra Kuesa polega, na tem,
ze zamiast stodu, uzywa sie do przyrzg-
dzenia zaparki czesSci zacieru gtownego
i ekstraktu drozdzowego, znacznie od
stodu tanszego, a zamiast ukwaszania
kwasem mlecznym, ukwasza sie hotowice
kw asem siarkowym.

Na podstawie doswiadczeh poczynio-
nych od poczatku obecnej kampanii (i
pazdziernika 1905) opisze manipulacye
z tg metodg dokladnie ;

Na zaparke uzywa sie tylko samego
zacieru scukrzonego bez dotatlcu stodu
Rano, przed ukonczeniem zacieru gtow-
nego, zagotowuje sie 5 litr wody zimnej

do 70° R. i dodaje do niej 70 cm.3 kwa-
su siarkowego. Po wymieszaniu dodaje
sie 2 kg. ekstraktu drozdzowego i na-

krywa az do rozpoczecia zarabian.a ho-
towicy. Ekstrakt nie rozpuszcza sie fa
two w wodzie, zatem przed dodaniem



go do hotowicy musi go robotnik w woazie
rekami dobrze rozetrzyé, aby nie byto w
nim grudek. Po roztarciu i nalezytem wy-
mieszaniu, podgotowuje sie roztwor ekstak-
tu ponownie do 60° R. i pozostawia pod
nakryciem az do zadania do hotowicy.

Po zrobieniu zacier™ gtéwnego i je-
dnogodzinnem scukrzeniu, rozpoczynam
chtodzenie zacieru i zaraz nadbieram go
na hotowice w ilosci 3 hl. na 7 hl. wy-
robu. Po przecedzeniu nadebranej ilosci
daje 'a do aparatu i podgrzewam r.a 530
R., nastepnie ochtadzam na 470R. i do-
daje kwasu siarkowego 280 cm3, roz-
puszczonego na po6t w wodzie zimnej,
wlewa sie powoli do hotowicy, aby przy
szybkiem wlewaniu dyastazy nie nisz-
czyé, Po pietnastominutowem wymiesza-
niu wlewam do hotowicy poprzednio
rozpuszczony i wjmueszany ekstrakt
i znowu miesza sie hotowice przez kwa-
drans.

Po ukonczeniu tej
ochtadzam hotowice do 240 R. i zadaje
wprost z drozdzirki drozdze, ktore juz
sg gotowe, w ilosci 60 litrow i dalej
chtodze do 14° R.

Jedne drozdze chtodze na 140R.,
a drugie na ii- R., a to stosownie do
cieptoty lokalu, aby byty one do zacie-
ru nastepnego dnia gotowe.

W dniu nastepnym diozdze pierwsze
sg juz gotowe na godzine 6&sma, wtedy
zadaje z drugiego zacieru, poprzedniego
dnia do kadzi fermentacyjnej spuszczo-
nego nadlanych 150 litréw jako pod-
miodz, ktora dalej fermentuje do godzi-
ny 12-ej, t. j. do czasu zadania w kadzi
zacierne;j.

Drugie drozdze sg gotowe do spo-
rzadzenia hotowicy o godzinie 12-ej. Po
nadebraniu drozdzy, rowniez dodaje
wprost z zacierni wychtodzonego na 16°
R. zacieru 200 litrow jako podmtodz, tak,
ze razem z drozdzami mam do jednego
i drugiego zacieru po 350 litréow.

Hotowica sporzgdzona po dodaniu
kwasu i ekstraktu, lecz przed zadaniem
drozdzy nie powinna mie¢ wiecej kwasu
jak 1'2—1*4° — za$ odstawione z hoto-

procedury zaraz
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wicg drozdze nie moga mie¢ nizej, jak
18° S. Odfermentowanie drozdzy wyno-
si¢ powinno do potowy koncentracyi cu-
kru, t j. drozdze wustawione na 18° S.
odfermentowa¢ majg do 90 S. i wobwczas
nalezy je nadbierac.

Nadmieniam przytem, ze przez za-
kwaszanie hotowicy kwasem siarkowym

ulegajg drozdze szybszemu ostabieniu,
wskutek czego nalezy je co dwa tygo-
dnie zasila¢ drozdzami prasowanymi —

po 1 kg., a wowczas odfermentowanie
bedzie bardzo dobre i wydatki spirytusu
jednostajne.

Zaciery nalezy przyrzadzaé¢ geste na
20—21° S., gdyz przy takiej koncentra-
cyi otrzymuje sie lepSze wyniki, niz przy
zacierach rzadkich.

Podatem powyzej opis postepowania
wedtug metody Dra Kuesa, jakg od po-

czatku kampanii zastosowuje z bardzo
dobrymi wynikami.
Szczegbtowych zestawieh nie przy-

taczam, zabratyby bowiem wiele czasu
i miejsca, natomiast zapewniam, ze przy
metodzie tej manipuiacya jest niezmier-
nie uproszczong i tatwg, o0szczednos$é
stodu znaczng, a co bardzo wazne unika
sie przy niej tak zwanych ,martwych
punktéwl drozdzy, ktére bardzo ujem-
nie na site i wytrzymatos$¢ ich dzialaja.

Rys historyczny o alkoholu.

Maks. Rehwald, chemik podaje
w czasopiSmie ,Alkohol" nastepujgce
wiadomosci historyczne o alkohom, ktore
powtarzamy w streszczeniu dla naszych
czytelnikéw:

W odlegtej starozytnosci juz znano
i ceniono ptyny, zawierajgce w swym
sktadzie alkohol Najstarsze dokumenty
i papyrusy egipskie dowodzg, ze Egip-
cyanie wyrabiali ze zboza nap6j upaja-
jacy, zdaje sie rodzaj dzisiejszego piwa
naszego, a rownoczes$nie zrédta te dowo-
dza, ze wyrabianie i uzycie wina byto
w starozytnym Egipcie znane i rozpo-
wszechnione. W jezyku hebrejskim i arab-



sldm -wyrazem ,al-kohl* nazywano an-

tymon. za$ w wiekach $rednich wyrazem

saicool“ nazywano kazdy delikatny pro-
szek. Dopiero w wieku XVI. poczeto
uzywa¢ wyrazu ,alkohollw znaczeniu
dzisiejszem, skoro poznano spos6b wy-
dobywania tegoz piynu z wina przez
destylacye za poSiednictwem potazu.
Mozna przyja¢, ze nazwa ta przeksztat
cita sie z czasem z tacinskiej nazwy
L~vinum alcalisatum*®,jakg nazywano pier-
wotnie ptyn otrzymywany z destylacyi
wina z potazem.

Marcus Graecus, zyjacy w VIII wie-
ku opisuje w pozostawionych pismach
sposOb destylacyi upajajgcego piynu
z wina i produkt ten oznacza nazwg
.aqua ardens“. Destylat ten rozszerzat
sie pbézniej coraz wiecej jako Srodek
leczniczy, a szczegO6lniej rozpowszechnit
sie w wieku XIIl — uzywano go pow-
szechnie jako ,antidotum”™ na wszelkie
stabosci ludzkie.

Alchemicy wiekéw S$rednich zajmo-
wali sie gorliwie tym pitynem, uwazajac
go za ,kamien madroscil roslinnych
produktow i poktadali w nim wielkie
zaufanie i nadzieje Plyn ten obok siarki
stanowit u tych medrcow ulubiony ma-
teryat do tajemniczych prac i doswiad-
czen, a nadawali mu rozmaite nazwy
jak: ,aqua ardens“, ,aqua vitis“, ,aqua
vini“, spiritus vinus* itp.

Nie mozna doktadnie zbada¢ ani
oznaczy¢, w ktéorym wilasciwie czasie
ptyn alkoholowy wymknat sie z praco-
wni alchemikéw i cudotworczych leka-
rzy, by sie rozszerzyé pomiedzy ludzmi,
jako tubiany i poszukiwany napdj orzez-
wiajgcy i odurzajgcy w postaci wodki.

Historya zanotowata, ze juz w XIV
wieku prowadzili rozlegty handel alko-
holem Modenczycy, ktérzy artykut ten
i po za Alpy wysytali. W kazdym razie
byt to w owych czasach napdj znany
i rozpowszechniony tylko w Kkrajach
uprawiajgcych winng latorosl. Szczegdl-
niej przyczynity sie do rozszerzenia
i rozpowszechnienia tego napoju trwajg
ce nieustannie w S$rednich wiekach woj-

; ny na ziemi wioskiej, w ktérych brali
udzial wojownicy i rycerze przerdznych
narodéw, ci wisc uzywanie alkoholu za-
szczepili w odleglejszych  ojczyznach
swoich.

Do szybszego rozszerzania sie uzy-
cia alkoholu niemato przyczyniaty sie pa-
nujagce wowczas czesto i groznie zarazy
i pomory na ludzi, przeciw ktéorym uzy-
wano ,aqua ardensa wzglednie ,.aqua
vitae“, jako $rodka prezerwatywnego
i leczniczego. Wowczas zdrowi przyzwy-
czajali sie do tego orzeZwiajgcego i sma-
cznego napoju, tak, ze nastepnie poczeto
uzywa¢ go, jako napoju codziennego,
gwoli ochoty i rozweselenia sie. Dopiero
w XVI wieku wyréb spirytusu z zyta
zostal wynaleziony, rozpowszechnit sie
tez wszedzie i odrazu przybrat rozmiary
przemystu zawodowo uprawianego.

Dowodem tego sg rozliczne z owych
czasOw zarzadzenia witadz, ograniczajgce
w latach nieurodzaju ilo$¢ zboza do
przerobki na wodke, a to z obawy przed
wygtodzenem odleglejszych miast i okolic.

Pierwsza ksigzka w literaturze go-
rzelniczej zostata i apisana przez Schrick’a
pod tytutem ,Verzeichnis der ausge-
brannten W asser", pojawita sie ona wr.
1483, a wydawca jej byt doktorem me-
dycyny.

Pierwsza wzmianka o moznosci wy-
rabiania wédki z ziemiak6éw pojawita sie
w ksigzce wydanej przez Dra J. Bucher
w Frankfurcie w r. 1682. W Niemczech,
a to w Monsheim zatozyt Dawid Moel-
linger w r. 1750 pierwsza gorzelnig, wy-
rabiajagcg wodke z ziemniakéw, znalazt
on jednakze mato nasladowcdw, a wyréb
ten jeszcze na poczatku zesziego stule-
cia mato byt rozpowszechnionym. Do-
piero okoto roku 1820 poczgt sie wyrdb
wodki z ziemniakéw coraz to wiecej roz-
szerza¢, byt on jednak wykonywany
w bardzo prymitywny sposob, az okoto
roku 1840 przeobrazit sie w przemyst,
prowadzony na wiekszg skale i sposo-

bami znacznie ulepszonymi, zwiaszcza,
ze w tymze czasie i zuzycie wodki, tu-
dziez obrot handlowy tym artykutem



wzmagaty sie coraz to wiecej. Cieka-
wym jest zakaz, jaki w r. 1847 wyda-
rzad pruski zabraniajacy z powodu nie-
urodzaju ziemniakéw i panujacego gtodu
wywozu ziemniakéw i przerabiania ich
na spirytus. Mimo tego pézniej gorzel-
nictwo urosto w Niemczech do rozmia-
row wdelkiego przemystu, a rownoczes$nie
przedsiebiorcy rozpoczeli odpadki gorzel-
niane — wywary — skarmia¢ bydiem
i zaktada¢ przy gorzelniach wielkie
stajnie opasowe.

Urzadzenia gorzelniane byly wcigz
jtszcze bardzo prymitywne, to tez wy-
dawaly produkt staby, zanieczyszczony
i lichy, lecz od czasu pojawienia apara-
tow destylacyjnych Pistorius’a, ktore da-
waty nieréwnie lepszy i silniejszy wy-
twor rozwineto sie gorzelnictwo i urzg-
dzenia gorzelniane znacznie ulepszyty.
W skutek tych wulepszen znikaly coraz
wiecej stare gorzelnie prymitywne, wy-
rabiajgce szumoéwke, a na ich miejscach
wyrastaty fabryki coraz to wiecej czyste-
go i silniejszego spirytusu.

Zuzytkowanie woOdki stanowito juz
w srednich wiekach zrddto podatkowe
dla rzagdow i miast, ktore opodatkowaty
ow produkt badz to przy wprowadzaniu

wodki domiasta, badz tez naktadaly
optaty nasame gorzelnie. Pierwsze
opodatkowanie wyrobu i konsumcyi
wodki narzeczpanstwa zaprowadzit

w r. 1680 Kurfirsf Fryderyk Wilhelm,
a za jeg-o przykiadem uczynity to sarno
inne panstwa w Europie.

Powyzszy rys historyczny powstania
i rozwuju wyrobu wadki, spirytusu i al-
koholu jest ciekawym przyczynkiem do
zestawienia historycznych dat, odnoszg-
cych sie do gorzelnictwa, jako jednego

Z najwiecej rozpowszechnionych prze-
mystow. p. G

Korespondencye.

L
Pawtosiow w lutym 1906.
Jakkolwiek naleze do miodszych
oztonkow Towarzystwa naszego, zamie-
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rzam przeciez za posrednictwem organu
naszego podaé pod ocene o0g6tu sposob
mego postepowania technicznego w go-
rzelni tudziez rezultaty, jakie osiggani.
Dla przedstawienia miejscowych warun-
kow pracy, opisze najpierw urzadzenie
tutejszej gorzelni.

Przed dwoma laty gorzelnia w Pa-
wiosiowie zostata przez akcyjng fabryke
w Sanoku gruntownie zrekonstruowanag,
nalezy przeto tak pod wzgtedem rozktadu
lokalnosci, jak i urzadzenia do gorzelh
wzorowo urzgdzonych. Aparat destyla-
cyjny ciagty, systemu Guillaume funk-
cyonuje nalezycie zuzytkowujgc mato
wody i pary.

Zwrotna para z silnika parowego zu-
petnie wystarcza dla niego, a nawet cze-
sto odprowadza sie nadmiar tejze pary
na dach. Cisnienie pary w regulatorze
nie przekracza OT5 atm., a przeciez wy-
starcza do pedzenia wodki' Kolumna ro-
bocza niema ciasnych przedziatek jak to
bywa w innych aparatach, to tez zatka-
nie sie jej jest prawie wykluczone. Ko-
lumna ma potozenie ukos$ne a zacier robi
w niej droge 22 metrowg, w przejsciu
z deflegmatora az do regulatora odpty-
wu wywaru przecina aparat 22 razy. Ko-
lumna rektyfikacyjna ustawiongjest row-
niez ukosnie na kolumnie roboczej z od-
stepem 2s5cui. Wysokos$¢ catego aparatu
nie przekracza i*$ m., tc tez bez uzycia
drabinki wygodnie przekona¢ sie mozna
0 Jego funkeyonowaniu. Spirytus ptynie
z tego aparatu bardzo regularnie i w prze-
cieciu na 910 Tral. Co kilka dni prébuje
wywar, lecz nie zawiera ani $ladu alko-
holu.

Kadz zacieru z jednym wezem chio-
dzacym jest tatwg do nalezytego oczy-
szczenia, w ciggu godzmy wychtadza za-
cier — przy obecnej cieptocie wody — do
lo° R.

Kadkarnia, dosy¢ obszerna i widna
miesci Cztery kadzie po 100 hl., ustawie-
ich jest wygodne i pozwala na utrzyma-
nie wzorowej czystosci.

Lokal na drozdzarnie izarazem hoto-
wiczarnie miatem nie dogodny gdyz



chcac dla ukwaszenia hotowicy utrzymac
odpowiednig cieptote, trzeba byto nara-
za¢ sin na zbyt szybkie ogrzanie sie
drozdzy, zwtaszcza w nocy, kiedy to re-
gulowanie cieptoty lokalu byto trudniej-
sze. W cym roku poradzitem sobie w ten
sposob, ze odgrodzitem tynkowang
Sciankg z desek w lokalu, koto kociotka
z ciepta wodg komorke i teraz moge
w mej otrzymac¢ z tatwoscig potrzebng
do ukwaszenia hotowicy cieptote (35“R.).

W celu szybszego a czystego ukwa-
szania hotowicy kwasem mlecznym, spro-
wadzitem sobie ze stacyi doswiadczalnej
z Berlina bakterye kwasu mlekowego
(zwane bacilus Delbrucki). Flaszeczka
zawierajgca 100 cm3 wystarcza w zupet-
nosci do ukwaszenia 5 hl. zacierku.
W pierwszych dniach bakterye sg trudne
do opanowania — zawiele wytwarzajg
kwasu — lecz po kilku dniach daje sie
dziatalnos¢ ich uregulowaé¢. Wydajg one
kwas prawie catkiem czysty, wysiewa
sie je bowiem do holowicy pasteuryzo-
wanej.

Przy sporzadzaniu hotowicy poste-
puje w sposéb nastepujacy :

Rano biore zc sporzagdzonego zacieru
pierwszego, o koncentracyi ..0—220Bali.
wprost z zacierni 3 hl. dobrze pizece-
dzonego zacieru, przenosze go zaraz do
kadeczki nalezycie wyparzonej i pozosta-
wiam w niej przez 2—3 godziny przy
cieptocie 48 —.90 R. w celu doktadnego
scukrowania. Nastepnie podgrzewam oOw
zacierek na 56° R. dla ostabienia wytwo-
rzonych juz w nim szkodliwych plesSnia-
kéw, a po poétgodzinnem dziataniu tej
cieptoty, szybko ochtadzam go na48°R.
dodaje 1—2 litr. z ukwaszonej juz hoto-

wicy lecz jeszcze niepasteuryzowanej,
wsuwam kadke do opisanej wyzej ko-
moérki i zostawiam jg w spokoju przez
22—24 godzin.

Po uptywie tego czasu zacierek-ma
41° R. i 2—2*2° kwasu wedtug Delbrii-
cka, woéwczas podgrzewam go wezownica
na 65° R. w celu przerwania dalszego
wytwarzania sie kwasu i dodaje 2 klg.
dobrze rozpuszczonego ekstraktu Bauera,

poczem zostawiam na godzine, wzglednie
do tego czasu, gdy widze, ze drozdze
z poprzedniego dnia dojrzeja.
(C. d. n).
Salamon Tindel.

.
Berezniea krolewska 18. stycznia 1906.
Fermentacya 96-cio godzinna.

Pan Jozef Goldenberg, poruszeniem
kwestyi 96-goazinnej fermentacyi, przy-
pomniat mi, ze i ja przedsiebralem swego
czasu proby z przediuzeniem do takiego
okresu fermentacyi. Nabratem przekona-
nia, ze nie nadaje sie to do naszych wa-
runKOw. Nie posiadamy w naszych go-
rzelniach wy starczajagcego miejsca, ani ka-
dzi zapasowych, powtOre zaciery sporzg-
dzamy za rzadkie, a w kohcu nie posia-
damy w kadkamiach urzadzen automa-
tycznych do ochtadzania fermentujgcych
zacierow. W moich prébach nie uzyska-
tem zadnych rezultatow, tak jak to opi-
suje p. J. G. po 30 litr spirytusu wiecej.

Mojem zdaniem obliczenie owej pod
wyzki wydatkéw musi polega¢ na jako
wejs omyice, alno nainnych czynnikach
o ktérych p. J. G. zamilczat. Na podsta-
wie wynurzeh autora, ze jego ,skombi-
nowana metoda" daje mu Swietne rezul-
taty probowatem ija skombinowaé¢ — ale
obliczenie prawdopodobienstwa wydatkéw

I osigganych przez p. J. G. Frzypuscitem
ze przy ,Swietnych rezultatach osigga p
J. G. co najmniej 60 odsetkéw z klg. skro-
bii przy fermentacyi 72 godzinnej i od-
fermentowaniu 0*7° S. Otdéz skoro po %-
cio godzinnej fermentacyi pojawito sie
owych 30 Ilitrow spirytusu wiecej, tc
musiato odfermentowanie spas¢ do o° S,
a wydatek z 1 kg. skrobii podskoczy¢
na zwyz 64 odsetkow. Osiggniecie takich
rezultatbw uwazam za niemozliwe i dla-
tego radzibySmy odczytaC — czarno na
biatem — szczegétowe obliczenie p. j. G.
z detailicznego planu dokonanych zacie-
row, .0 co tez autora bardzo prosimy —
inaczej uwierzy¢ podaniu nie mozemy!
Henryk Buchelt.



Pytania i odpowiedzi.

Pytanie dodatkowe.

Czy wydawnictwo ,Gorzelnikal prze-
nies¢ ma ,zalegtosci w prenumeracie
czytelnikbw za rok 1905“ na konto
~przepadie” ?

Administracya.

Odpowiedz.

Panu M. M. (z Nr. 24 z. r.).

Aby kwas mleczny nie wytwarzat
sie w zacierkach hotowicy za predko
zwroci¢ nalezy uwage na okolicznosci
powodujace ren objaw :

1) Niezdrowe ziemniaki,

2) niedostateczna desinfekcya na-
czyn,

3) przez nieodbieranie starki z za-
cierku przed chtodzeniem, cz3'li przed

ponownem podg&tGwanlem,

4) przez nieopalenie hotowiczarni,

5) przez nizkie koncentrowanie za-
cierow gtéwnych,

6) przez zbyt blade gotowanie zie-
mniakow,

7) przez prowadzenie miodego stodu.

liafael Fiirgang.

Pytanie.

»,O 40 godzinnem ukwaszaniu brzecz-
ki — jak podaje p. Cichocki w odpo-
wiedzi na pytanie p. M. M. — jeszcze
nie styszatem.

Mozeby zechciat autor blizej opisac
swoje postepowanie przy drozdzach
sztucznych ?

Hefaistos.

Nadestane.

Do Wgo Pana
Franciszka Latawca,

kierownika gorzelni u> Sieiieczowie 0. p,
Moszkow.
Szanowny Panie Kolego!
Donosze Sz. Panu Koledze, ze deflegma-

tor Jego pomystu jest juz u muie w ruchu.
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Z fungowania tegu przyrzadu jestem bardzo
zadowolony, moge tez juz teraz oceni¢ go na-
lezycie. Deflegmator Panski jest istotnie nieo-
ceniony, wycigg., on alkohol do ostatniej kro-
pli, to tez mema go am $ladu w lutrynku.

Przy miesieczuym obrachunku w dniu
5 grudniu b. r. stopniowo$¢ spirytusu wyno-
sita 90'5° Trall. O silniejszy spirytus nie sta-
ram sie, gdyz z do$wiadczenia wiem, ze mi sie
w magazynie ulatnia, a wodka nasza jeszcze
me sprzedana. Przez dwa dni prébowatem jak
silny spirytus da sie z tego deflegmatora osig-
gna¢ i odbijajac przy 80° Trall., przekonatem
sie, ze dwudniowy spirytus okazat w przecie-
ciu £4-2° Trall.

Odped trwa przy 31, godziny, a na go-
dzine pedzg 140—150 1

W ubieglej kampanii zuzywatem 600 kg.
wegla, Ji saga drzewa, obecnie przy Padskiem
deflegmatorze spotrzebowuje tylko 450 kg. we-
gla dziennie, zaczem mam znaczng o0szczedno$é
opatu. Ruch trwa tylko 5 godzin — zaczynam
0 6-¢j rano. a koncze o 11 przed potudniem.
Pomimo szybkiego pedzenia przez apara™ mier-
niczy okazata sie w magazynie nadwyzka 250
1. spirytusu.

Niektorzy nie chcg wierzy¢ w tak male
spotrzebowanie opatu, pary i wody, musze tez
Sz. Panu Koledze przyznaé, ze przez wiele lat
miatem z réznego rodzaju aparatami do czy®
nienia, lecz nie miatem aparatu, ktéryby rownie
dobrze, jak Panski deflegmator fugowat przy
takiej oszczednosci opalu, pary i wody.

Z uwagi na tak precyzyjne funucyonowa-
nie Panskiego deflegmatora, nie waham sie jak
uajgoreciej poleci¢ wynalazek Panski wszyst-
kim P. P. Wiascicielom gorzeln i Kolegom.

Z powazaniem i pozdrowieniem Kkolczen-
skiem Kazimierz Buchelt

kiei. gorzel.
Nadyby Wojutycze 6 grudnia 1905.

Sta-szy pomocnik gorzelniczy potrzebny
zaraz Zgtoszenia do: Truszkowski, kierownik
gorzelni w Rogoznie, p. Ozomla, stacya kolej:
Sadowa Wisznia.

Roczniki ,Gorzelnika“ z lat poprzednich
o ile zapas starczy nabywa¢ mozna po cenie:
broszurowane po 6 kor. 50 hal. — w zeszytach
po 5 kor. 50 hal. z przesytkg pocztowa.

Zgtoszenia do administracyi ,,Gorzelnika".



Poszukuje posady.

Kicmi aparatami srzyimie” posads sarag 0 7! Towarzysto dlaspecjalnjel urgdzef
W B Z'\lg}?_si%r;lla do administraeyi ,,Gorzelnikal pod palemsk Systemu THOSTA] i Ogram
i POrQKa, — cawniej OTTO THOST
A * ..
C n r27LOO\IP \llI fe\ k?psty;ra%ttylgqo>gzor\%l§- ZWICKAU (W SakSOHII)
niang' znaigcy sie na wszystkich systemach go - dostarcza IM 1S/.t0 w
rzelh, gwarantujgcy 60°/0 przyjmie posade ro- zaopatrzonych w lany mostek o-
czng jako gorzelnik zarazem zarzadca majatku gniowy, goraco-powicfrzin, ktory
mniejszego, przytem oznajomiony jest grunto- trawi dym i znakomicie zaoszcze-
wnie z mechanikag — z powodu wydzierzawie- dza wegiel.
nia majatku obejmie posade od 1 czerwca 1906. Ruszt ten dtUsie natychmiast za-
taskawe zgtoszenia przyjmuje: Administracya stosowaé do kazdego kotta paro-
»Gorzelnikall pod Nr. 22. wego przez tatwa wymiang ,tozo-

nych Dr7ed murowanym mostkiem
ogniowym starych rusztéw.

- zonaty, lat 29, bez- o . i
Gorzelnlk dzietny, praktycznie Xiijtans7e 7uzytkow anie

i teoretycznie wyksztatcony, obznajomiony weglal
z aparatami Bredta i Paukscha i innemi
poszukuje posady rocznej zaraz lub na

I RN 5y Redakeyl Gom - 7astepca dla Galicyi i Bukowiny
Ferdynand piefsch
(Przeglazd Gorzelnlczy’ techniczne biuro

. . . . . I i '"w O TzZT-.
jedynie polskie pismo eorzelnicze
w Rieinc/ecl”,

Zn.'H-7.na oszczedno$¢ na we-
glach! Naj\vieks7,a trwatosc¢!

Organ Wydziatu gorzelniczego na W. ks. Po-
znanskie — wychodzi rok 11-ty pod redakcya

S. Piekuckiego - Obrowo p. Obrzycko

(Obersitzko Bez. Posen).

Prenumerata roczna W Austryi 8 kor, w Rosyi 4 s Inzynier Stan. Dzbanski
Przyjmuje sie wszelkie ogtoszenia. przysiegly Rzecznik patentowy
Wieden VII. Lindengasse 2 (w poblizu c. k. urzedu
patentowego).

O CXXXXIXX XXX XXX XXX XXX XX XXX XXIXX XXX\

QuissctH $ Geppert

Fabryka wyrobéw z miedzi i metali
zarazem Kkoflarnia
w Bielsku (Szlgsk austr.)

filia w Chodorow ie (Galicya wsch.)
wytacznie urzadza

Gorzelnie, rafinerie, fabryki drozdzy 1 likierow.

Przedsiebierze budowy nowych gorzeln
zarOwno jak i przebudowy gorzeln przesta-
rzatych systemow.

Dostarcza wszelkich do ruchu gorzelnianego wy-
maganych maszyn, aparatéw i przyrzadéw najlepszych
konstrukcyj, wykonczonych wzorowo na podstawie wieloletnich dos$wiadczen.
Kosztorysy bezptatnie. — Rysunki i plany za umiarkowane honoraryum.

EXXX XK XX XXX KX XK XXX XXX XXX XXX XXXXXY
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poleca dla gorzelh, rafinery/ i t. p.

Cement, Gips, Wapno hydrauliczne, Oliwy do maszyn, Oliwe do
palenia, Pasy do maszyu skoOrzane i gumowe, Gurty do maszyn
zwykle i napuszczane, Itzemyki do szycia paséw, Sruby i nity do
paséw, wiaderka do ognia lakierowane i sktadane, Weze konopne
zwykte i gumowane, Weze gumowe, Weze spiralne, Holendry mo-
siezne, Piyty gumowe, Plyty asbestowe, Sznury gumowe i asbestowe,
Pakunki tojowe i federweisowe, Kule gumowe dc wentyldw, Szkia
do kottéw, Pierscienie gumowe, Glazura do chtodnikéw, Baryszowki,
Szklaneczki probne dla browaréw, Linwy konopne i druciane cyn-
kowe, Bury otowiane, Rury cynowe, Plomby i drut otowiany, La-
tarnie gospodarskie na oliwe i nafte, Knoty, Oliwiarki do maszyn
blaszane i szklane, Przyrzad kauczukowe dla bydta, Przyrzad do
pompowania powietrza u bydta, Trokary, Seregi cynowe i gumowe
w dla bydta, Nozyce do strzyzenia bydta i owiec, Sél kamienng,
Farby olejne i terowe na dachy, Oarbolineum Avenariusa Exicca-
tor, Ter drzewny i gazowy, Antimerulion, $rodek przeciwko grzy-
bowi, Tektura na dachy, Smotowiec, Pedzle, Pyroline i t. p.

Znakomit? wyniki i ]>iciwszorzodne

refcrencye w oryginatach do przej-

rzenia! Pierwsze nagrody uzyskano
na wszystkich wystawach !

Lokomobile i motory
petrolin.owe

o sile 1—50 koni.
Wyprébowane ; znakomite.

Tania sita motorowa okoto 5 hal. Z'_ijOJan i konia.
Nie potrzeba egzaminowanego maszynisty. Nie dymig ani kopca. Eksplozya wykluczona.

ObjekUf z motorami SSaCO-gaZOV\A/I‘fii. HfkjtaWZe zuzytkowanie sity motoryaznej najlepszym syste-
mem po 2 do 3 hal. za godzine i konia.

C. k. uprzyw. Fabryka motoréw i maszyn

G. Bernhard’a Synowie

nagrodzono 30 ziotymi ftlien XII, Scbonbrunnerstrasse 173
= i srebrnymi medalami.

Zastepca:

Dom handlowo-techniezny

tan Scbhumann

Cu/bw,
Akademicka 3

Oddziat techniczny pod
kierownictwem inz. Jana
A. Schumanna.



48

SW Wazne dla gorzeln rolniczych! "W

W\V. PP.: Mam =zaszczyt zwréci¢ uwage W tascicieli gorzeln, iz meioda dra Wernera Kues’a,
w czasie od 8*go do 19-go marca b. r. w Kraj. szkole gorzelniczej w Oublanach pod osobistem kie-
rownictwem W. p. P. Dra R. Wawnikiewicza dyrektora, tudziez E. Kalinskiego, adjunkta tejze szkoty,
z bardzo dobrym skutkiem przeprowadzona zostatla.

Zaznaczam, ze metoda dra Ku*ss’a ma juz obecnie swe zastésowanie w licznych bardzo go-
rzelniach, ku najzupetniejszemu zadowoleniu wtascicieli i kierownikéw.

Metoda dra Kues'a zapewnia gorzelniom nastepujace korzysci:

1) Zaoszczedzenie catej iloSci stodu zielonego, niezbednego w uzyciu przy zwykiem prowadzeniu drozdzy.
2) Uproszczony i catkiem pewny sposéb postepowania technicznego, bez ukwaszania holowicy.

3) Zaoszczedzenie wysokich kosztéw produkcyi ponoszonych przy zwykiem prowadzeniu drozdzy.

43 Osobnego lokalu dla prowadzenia drozdzy jak i:

5) Osobnych urzadzen maszynowych nie potrzeba, a optata licencyjna jest zbyteczna.

6) Wywar bez zarzutu.

Dla dogodnosci moich P. T. Odbiorc6w mam w kazdym czasie na sktadzie (we Lwowie)
kwas siarkowy 66° B., najlepszej jakos$ci drozdze czysto spirytusowe, oliwe do maszyn, wszelkie
instrumenty techniczne dla P. T. Gorzelnikéw jakotez Pat. Antiferugina K" najlepszg farbe kotlowg,
wskutek Kktérej kociét ani wewnatrz ani zewnatrz wcale nie rdzewieje, ktéra nie dopuszcza statego osa-
dzania sie osadu wodnego (,,Kesselstein“) i zapomocg Kktérej mozna kotlowiec miotetkg tatwo usung¢.

Na Zzadanie gotéw jestem wysta¢é do kazdej gorzelni na moje koszta gorzelnika celem pou-

czenia o zastosowaniu powyzszej metody.
Wiele polecen i S$wiadectw pierwszorzednych gorzeld posiadam. Interesowanym wudzielam

chetnie informacyi odwrotnag poczta

gener. zastepca dla Galicyi i Bukowiny f. dr. W. Kues i Sp.

Lwéw, ul. Janowska I. 8.

Wegierska

;. . "y
papryka rézana (Rosal-Pyrika) k |
szegedyniska In, stodkawa, pierwszej jako$ci, Bernhard Le|b Tarnéw
gatunek powszechnie uznany za najlepszy. — !
W opakowaniu za kilogram 5 Iv. Rozsyta za
pobraniem od 1. kg. i wyzej oplalnie. Inne W E G t L K
artyku}y_ spceyalne:_ fs}onma weg , salami dostarcza wszelkiego rodzaju przedsiebior-

it d po najnizszych cenach. stwom wegle najlepszego gatunku po bar-

dzo przystepnych cenach i warunkach.

Dostawa Iranco do kazdej stacyl kolejowej.

Cenniki na zadanie bezptatnie.

Dom rozsytkowy produktéw krajowych

Haupt A. Rudolf

Budapesf (Wegry) Ovodagasse 22.

Elektrycznie spajane beczki zelazne

do transportu spirytusu, cynkowane, cynowane, na pojemno$¢ przez Urzgd mierni-
czy stwierdzone, z zamknieciem czopowem i przyrzgdem do plombowania dostarcza

ROBERT KERN,

Zastepstwo WiiKowieckiej Fabryki Rur.

Lwoéw, Kopernika t 18.



