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prosimy odnowi¢ przedptate!

Wptyw cisnienia pary przy
polowaniu ziemniakow. J

(Dokonczenie).

Wskutek wysokiej ciepioty pary
Sciesnionej (1250 C. przy 2lub 2'/aatmo-
sferach) rozpuszcza sie substancya mie- 1
dzykomdérkowa. poszczegdlne komarki
oddzielajg sie od siebie, $cianki komé-
rek pekaja i ulegajg zmiazdzeniu, za$
ziarnka skrobii przechodzag w stan cie-
kty, co umozliwia najscidejsze zetknie-

cie sie diastazy stodu z przemieniong
w ten sposéb skrobig.

Jednakowoz, jak juz powyzej za
uwazytem, przy nadmiernem ci$nieniu

w aparacie Henzego rozpuszczone state
czesci sktadowe ziemniakéw, nie podle-

gajgce fermentacyi, dostajg sie w ten
sposob do zacieru i powodujg wykaza-
nie na sacharometrze wyzszej ilosci cu-

kru, anizeli jest w rzeczywistosci. Wita-
$ciciel zada po6zniej od kierownika go-
rzelni wyzszego wydatku spirytusu, co
jest przeciez niemozliwem, jezeli sie zwa-
zy powody powyz przytoczone.

To co powyzej powiedziatem, naj-
lepiej przedstawi sie na przykiadzie :

ztacier przy uzyciu stosownego
ciSnienia przy parowaniu ziemniakow
pokazywat 20° Ballinga. Ekstrat ten zto
zony jest z 19% substancyi, podlega-
jacych fermentacyi i z 1% zwigzkow
dla wytworu alkoholu obojetnych; za-
cier ten odfermentowat do 1-5° Ballinga. j

Gdyby sie ziemniaki tego zacieru paro- |

wato przy nadmiernem ci$nieniu, g-dyby
dalej do zacierni dostato sie wiecej wody
kondenzacyjnej, to w takim razie wie-
ksza ilos¢ ciat ulegtaby rozpuszczeniu,
dostataby sie do zacieru, a sacharometer
wykazatby wiecej anizeli 20° Ballinga,
przypusémy, ze o 070 Ballinga wiecej,
a przeciez w tym zacierze nie bytoby
wiecej cukru anizeli 19% i z zacieru
tego nie otrzymalibySmy z pewnoscig
wiecej alkoholu, anizeli datby nam go
zacier o 20° Ballinga.

Przypuszczajac, ze przebieg fermen-
tacyi przy drugim zacierze byt réwnie
silny, jik przy pierwszym, to fermenta-
cya przy drugim zacierze wypaditaby
o 07° gorzej; sacharometer na dojrza-
tym zacierze wykazywatby 2-2°Ballinga.
Witasciciel gorzelni w sprawe nie wta-
jemniczony magtby kierownika ruchu

posadzi¢ o nieumiejetno$¢ prowadzenie,
fermentacyi i ostatecznie miatby stu-
sznos¢.

Niektérzy kierownicy gorzeln daja
sie uwie$¢ okolicznosci, ze ziemniaki pa-
rowane czas dituzszy i przy wyzszem
ci$nieniu dajg zaciery o wyzszej warto-
§ci sacharometrycznej i sad*a mylnie, ze
osiggng wyzszy wydatek alkoholu, a nie
wiedzg sami, ze szkodzg sobie i swojej
opinii wobec wtascicieli, o ile naturalnie
ci wogole ruchem sie interesujg. Odno-
$ne zaciery wykazujg czesto niepomysiny
stopien fermentacyi, jakkolwiek cukier
zacieru odfermentowat doorze, jednako-
woz te pozornie niekorzystng fermenta-
cye powodujg tylko ciata, ktére nie pu-
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dlegajg jej, a ktore dostatly sie do za-
cieru w stanie ciektym wskutek nad-
miernego ci$nienia przy parowaniu zie-
mniakéw. Wogdle przy wysokiem ci-
$nieniu moze réwnoczeénie i pewna czesé
skrobii skaramelizowa¢ sie — t. z. ze pe-
wna cze$¢ cukru nie podlegnie fermen-
tacyi — przez co zacier ciemnieje.

Wtasciciele gorzeld bardzo czesto
uwazaja stopien odfermentowania za
rownowazny ze zdolnosciami kierownika
g'orzelni, przez to za$, ze gorzelnik ze za-
cieru, w ktédrym znajduje sie wiele sub-
stancyi, niepodlegajgcych fermentaoyi,
osigga gorsze rezultaty, zaufanie wita-
Sciciela stabnie. Dlatego radzitbym przy
parowaniu ziemniakéw unikania niepo-
trzebnie wysokiego ci$nienia pary i do-
radzam wyrabiaé zaciery jasne.

W niektérych gorzelniach uzywa
sie obecnie burakéw cukrowych badz
samych, badz zmieszanych z ziemniaka-
mi i poddaje sie je wysokiemu ci$nie-
niu. Ze wzgledu na sktad burakow wy-
sokos$¢ ci$nienia przy parowaniu nie ma
takiego znaczenia, jak przy parowaniu
ziemniakow. Przy parowaniu burakéw
wyzsze ci$nienie jest nawet potrzebne,
aby sie buraki dobrze rozgotowatly i aby
je nastepnie mozna bez przeszkody
z aparatu Henzego wyttoczyé.

Zaciery buraczane szumujg jednak
dos¢ silnie, czemu sie z rozmaitem skut-
kiem zapobiega przez pokropienie piany
w kadzi fermentacyjnej oliwg, lub g-oto-
wanym tojem zmieszanym 1z rozcienczo-
nym kwasem siarkowym. O wiele sku-
teczniej usuwa sie pienienie, jezeli sie
przed samem wyttoczeniem zacieru z apa-
ratu Henzego do zacierni doda pewng
ilos¢ oliwy, ktora nastepnie przy mie-
szaniu zacieru w zacierni rozbija sie
rownomiernie w calej masie. Wstrzy-
muje sie przez to w zacierni szumowa-
nie zacieru juz w czasie chtodzenia jego,
jeszcze za$ bardziej pézniej podczas fer-
mentacyi.

W tej kwestyi
nieraz pojedynczo
naszych

zamieszczalismy juz
wypowiadane przez
zawodowcoOw zapatrywania.

Wogole zgadzajg sie wszyscy na jedno,
by ziemniaki gotowa¢ przy nizkiem na-
pieciu pary, a podnosi¢ preznos$¢ pary
wyzej na czas krotki w celu forsowniej-
szego wyttoczenia masy ziemniaczanej
z parnika. Tak samo przestrzegalismy
technikéw gorzelnianych przed mozliwem
skaramelizowaniem skrobi przy gotowa-
niu ziemniakéw pod wysokiem cisnie-
niem.

Ogledni zawodowcy mie¢ bedg w wy-
wodach profesora potwierdzenie swoich
spostrzezen poczynionych w praktyce.

Przerébka kukurudzy.

(Dokonczenie).

Nastepuje przepalenie masy i otrzy-
mamy zamiast jasno-zéttego brunatny za-
cier, ktéry nie da sie dobrze ani scukrowac,
ani tez nie podlega dobremu odfermen-
towaniu. W ogéle przy parowaniu ku-
kurudzy moczonej zastosowac¢ nalezy te
same prawidta, o jakich méwiliSmy przy
parowaniu catych ziarn, bez poprzednie-
go moczenia przerabianych. Zwrdcié
trzeba wuwage na to, by nie otwieraé
wentyla powietrznego za bardzo, albo-
wiem prad pary wysadzatby i rozpry-
skiwat pojedyncze ziarna, przyczem ta-
two nastgpi¢cby mogto zatkanie tegoz
kurka. Skoro w parniku podniesie sie
ci$nienie pary na il/a atmosfery, zamy-
ka sie wentyl powietrzny, przez co
wicrétce cisnienie podniesie sie na 3'/a
do 4 atm., poczem utrzymuje sie takie
ci$nienie przez 35— 40 minut. Po upty-
wie tego czasu nastepuje wyttaczanie
masy przy cisnieniu 4 atm.

Przy przerdbce kukurudzy przydarza
sie czesto bhtd, ze przy wyttaczaniu masy
z Henzego wyrzucane bywajg najpierw
cate, nie roztarte ziarna Te ziarna nie
wydadzg juz spirytusu, a przyaarza sie
to w tych parnikach, w ktdérych dolny
doptyw pary nie znajduje sie w najniz-
szym punkcie konusa. W celu zapobie-
zenia tej stracie wsypuje sie na spod
parnika dwa lub trzy cetnary ziemnia-



kéw, a potem dopiero kukurudze, aby
ziarna nie dostaty sie do dolnego kola-
na konusa. Zupetnie uparowang kukuru-
dze wyttacza sie przez stabo uchylony
kran pod wysokiem ci$nieniem do za-
cierni. Wykonuje sie to przy zachowa-
niu takich samych prawidet, jak i przy
wydmuchiwaniu masy ziemniaczanej. Za-
cieranie rozpoczyna sie przy nizkiej cie-
ptocie, ktéra podnosi sie w miare dal-
szego wydmuchiwania na 45— 48" R.
w chwili, gdy juz 3%, masy wydmuchano
poczem w koncu cieptota podnosi sie na
50— 51° R.

Im zacier kukurudziany okaze sie
jasniejszym, tern lepsze nastepuje scu-
krzenie i odfermentowanie, — jest to re-

guta, ktorg Ellenberger zalecat. Czysty
zacier kukurudziany fermentuje spokoj-
nie i wymaga niewielkiej przestrzeni
wolnej w kadzi fermentacyjnej.

Majgc zte ziemniaki do przerabiania,
dobrze jest sporzadza¢ mieszane zaciery
z kukurudzg. Najpierw przyrzgdza sie
zacier z kukurudzy, rozdziela sie go na
dwie kadzie fermentacyjne po réwnych
czeSciach, zadaje drozdzami i pozwala
mu sie rozpocza¢ fermentacye. Tymcza-
sem sporzadza sie zacier ziemniaczany,
ktory potem spuszcza sie na fermentu-
jacy juz zacier kukurudziany.

Podobnie mieszane zaciery fermen-
tujg o wiele spokojniej 1 wymagajg mniej
wolnej przestrzeni, niz zaciery z samych
ziemniakow.

Techniczne sposoby pomocnicze, ja-

kie stosujemy przy zacieraniu samych
ziemniakow, dajg sie tylko w czesci
uzy¢ przy zacieraniu kukurudzy. Cedzi-

det do zacierow kukurudzianych nie
uzywa nikt, lecz uzycie przyrzadéw chto-
dzagcych w czasie fermentacyi zastoso-
waé mozna.

Dobrze przyrzagdzone zaciery kuku-
rudziane odfermentowujg bardzo dobrze.
Zaciery mieszane przy starannem spo-
rzadzeniu rowniez dobrze odfermento-
wujag.

Wydatki spirytusu z kukurudzy od-
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| powiadajg podobnie jak przy ziemniakach
jej jakosci. Przedewszystkiem przy kuku-
rudzy baczy¢ nalezy na jej zawartosé
wody. Przerabiajgc wilgotna, mokrg ku-
kurudze, uzywa sie do parowania mniej
wody, lecz trzeba natomiast zachowat
pewne ostroznosci przy gotowaniu jej.
Sucha, czysta kukurudzg wydaje z kilo-
grama wiecej spirytusu niz mokra lub
I wilgotna, to tez przy przerébce powin-
nismy zawsze doktadnie zbadaé¢ i ozna-
czy¢ stopien jej wilgoci. Im ziarno wie-
cej suche, ten, jest wartojyniejsze dla
przerdbki i przy kupnie. Kupujac wil-
gotng kukurudze, ptacimy za wode, a nie
za maczke.

Nowe antiseplum imMm.

(,,Laktoformol®)

W Nrze 5 ,,Gorzelnikall zanotowali-
§my zastosowanie nowego specyfiku go-
rzelnianego, pod nazwg ,drozdzy formal-
dehydowychu wynalazku Dia H. Langa,
obecnie musimy zanotowaé o wynale-
zieniu nowego antisepticum gorzelnianego
nazwanego,, laktoformolem*, powstitego
z mieszaniny formaldehydu i mleka. Prof.
T. Magerstein bardzo wysoko ocenia war-
to$¢ tego nowego wynalazku w artykule
w ,Oster. Brennerei-Ztg.“, czy stusznie
przekona¢ moze tylko praktyka.

Jak kazdemu wiadomo, przeszkode
w prowadzeniu fermentacyi zacierow
spirytusowych stanowi istnienie w nich
réznych drobnoustrojow, przeciwdziatajg-
cych normalnemu przebiegowi fermen-
tacyi. Nawet przy usilnem przestrzega-
niu najwiekszej czystosci w gorzelni,
takze przy zastosowaniu najwyzszej do-
puszczalnej temperatury celem powstrzy-
mania rozwoju mikroorganizmow niepo-
zgdanych, przy uzyciu doskonale oczysz-
czonego materyatu surowego, a przede-
wszystkiem przy wysiewie absolutnie
czystych kultur fermentéw, skutek czyn-
nosci fermentacyjnej drozdzy alkoholo-



wych nie jest zawsze dobry, a przyczy-
ny tego sarozmaite przymieszki substra-
tu fermentacyjnego, tj. drozdzy, ktorych
to domieszek niestety unikngé¢ niepodo-
bna. W praktyce nieda si¢ zastosowac ste-
rylizacyi wszystkich ubikacyi, aparatéw,
naczyn, przyrzadé ,v pomocniczych, agtow -
nie powietrza w gorzelni i utrzymania
ich w absolutnie czystym stanie.
Poniewaz tedy zakazki te sg nieu-
niknione, musi przeto kierownik gorzel-
ni ja¢ sie $Srodkéw zapobiegajacych ta-
kiej infekcyi, co sie dzieje w ten spo-
sO6b, ze zabija sie mikroorganizmy, jakie
sie do wnetrza dostalty przez yiocesy
chemiczne, specyalnie za$ przez tak zwa-
ne trucizny grzybowe lub antiseptykum.
Liczny szereg tego rodzaju antisep-
tikbw powiekszony zostal przez jeszcze
jeden, a mianowicie przez t. zw. ,lakto-

formol“. Ma on by¢ S$rodkiem bardzo
skutecznym, — a nie przedstawia go
takim sam wynalazca, lecz inspektor
dobr kameralnych na Slazku Foltinek,
ktory srodek ten wyprébowat we wszyst-
kich gorzelniach tych doébr i technik
gorzelniany w Strzebowicach pan A.

Fritsche. Niewatpliwie antiseptyku teg-o
uzywajg juz i w innych gorzelniach;
brak jednakowoz blizszych sprawozdan
0 wartos$ci Laktoformolu.

Laktoformol wynalazt i wprowadzit

do francuskich gorzeld stynny chemik
francuski George Jacgauenim, Chemiste
a Maezeville (Me rthe et — Moselle)

w Nancy.
Za pomocag formaldehydu sterylizuje”™

p. Jacguenim zbierane mleko (krowie)
wedtug pewnego oznaczonego stosunku
1 nadat tej mieszaninie nazwe ,laktofor-

molu“; dodaje sie go do drozdzy i do
zacieru. Nie wiadomo blizej, czy sie ma
w tym wypadku do czynienia tylko ze
zwyczajng mieszaning, czy tez przez
zmieszanie obu wyzej wymienionych
ciat, nastepuje chemiczna przemiana obu
czesci sktadowych.

Szczeg6lnie ciekawy jest wplyw
laktoformolu na komorki drozdzy. Anti-
septyczne zdolnosci zawdziecza laktofor-

mol bezsprzecznie formaldehydowi; prze-
ciez znamiennem jest, ze, podczas gdy
formaldehyd sam dziata deformujgaco na
komérki drozdzy, laktoformol nie naru-
sza wcale membramy komérek drozdzo-
wych, przeciwnie dziala na nie o wiele
wiecej konserwujaco, tak, ze przez to
nie zmniejsza sie wcale ich sita fermen-
tacyjna. Laktoformol nie dopuszcza pra-
wie wcede do przyjecia sie bakteryi, wy-
jatkowo za$ w bardzo matych ilosciach,
a przy zastosowaniu go okazat sie w za-
cierze prawie nic nieznaczacy przyrost
kwasu; gtowne dziatanie laktoformolu
polega tedy na zabijaniu bakteryi w za-
cierze.

Wedtug sprawozdania technika go-
rzelniczego p. Fritsche osigga sie przy
zastosowaniu laktoformolu daleko silniej-
szg fermentacye, a takze i wiecej do
ktadne odfermentowanie zacieru, anizel
bez uzycia tego antiseptyku. Okolicznos$¢
ta wskazuje bezsprzecznie na czystosé
fermentacyi, do czego przyczynia sie
szczegblny wptyw laktoformolu na mi-
kroorganizmy i nie dopuszcza sie zapc-
mocg tego antiseptiku do szkodliwych
fermentacyi ubocznych; z tego wynika
maty przyrost kwasu w odfermentowu-
jacym zacierze. Nietrudno tez poja¢, ze
przez laktoformol osigga sie tez zupet-
niejsze odfermentowanie cukru, a ze
lepszy stopien odfermentowania powo-
duje lepszy wydatek, to juz to samo do-
statecznie Swiadczy o wartosci laktofor-
molu.

Na podstawie obliczen osiggnieto
przy wuzyciu laktoformolu okraggto o 3
procent, litr. alkoholu z 1 klg\ skrobii
wiecej, tak ze przy dziennej produkcyi
4 hl. alkoholu osigga sie wiecej o 20
litréw czystego alkoholu ; jest to w kaz-
dym razie pokazna nadwyzka wydatku,
ktéra przez calg kampanie wyniesie kil-
..kanascte lub kilkadziesigt hektolitrow.

Te codzienng nadwyzke 20 litrow
alkoholu osigga sie naturalnie przez
wieksze wydatki na zakupienie laktofor-
molu. Laktoformol w tym wypadku ko-

| sztowat 3'3c kor., wliczajgc juz w to



mleko po cenie miejscowej. Poniewaz
20 liter zyskanego alkoholu przedstawia
wartos¢ kor. 8'8o — oo liter spirytusu
kosztuje bowiem 36 kor., bonifikacye za$
liczy sie 8 kor. — to przy zastosowaniu
laktoformolu zysk dzienny wynositby
wiecej o 8'80—3 30, tj. o 550 kor. Przez
to plus rentowno$¢ gorzelni wzrasta
znacznie, nowy wiec S$rodek antisepty-
C/.ny zastuguje w kazdym razie na gieb-
sza uwage.

Nalezy takze podnies$¢ i to, ze lakto-
forrnol zapobiega tworzeniu sie pimiy
podczas fermentacyi, szczegodlniej jezeli
sie przy mieszaniu czes$ci skitadowych
tego antiseptyku doda wiecej formalde-
hydu.

Na wiasnosci wywaru nie wywiera
laktoformol zadnego szkodliwego wpty-
wu; przy uzyciu laktoformolu pozostaje
wywar rownie dobrym i zdrowym, jak
bez uzycia tegoz.

W kohcu nalezy podnie$¢, ze uzycie
laktoformolu nie wymaga wprowadze-
nia zadnych zmian w urzgadzeniu gorzel-
ni, nie pocigga zatem osobnych kosztow
przez zaprowadzenie tego antiseptikum.

Upi6cz tego kazdy gorzelnik moze
sobie tatwo sam sporzadzi¢ laktoformol.

Wedtug wskazowek p. Fritschego
nalezy 1 litr formaldehydu dobrze zmie-
sza¢ z 10 litrami zbieranego, wygotowa-
nego, a nastepnie ochtodzonego mleka
krowiego ; mieszanine te rozciencza sie
nastepnie 11 litrami czystej zimnej wo-
dy i laktoformol juz gotowy. Z tego daje
sie 2—2'5 litra do drozdzy, a 18— iei'5
litréw do zacieru, a mianowicie wtedy,
kiedy ten w zacierni ochtédt juz do 200
R. Te 22 litry rozcienczonego laktofor-
mulu wystarczajg na 60 ni zacieru.

W ten sposéb pracuje wiele gorzeln
na Slasku, a takze i w Czechach i po-
dobno z zadawalniajacym rezultatem.

Z uwagi na cieplejszg pore roku,
z nastaniem wiosny, w ktérej gorzelnik
musi tem gorliwiej zwalcza¢ szybki roz-
woéj szkodliwych drobnoustrojow, nie za-
szkodzi mie¢ w zapasie dobre Srodki de-
synfekcyjne w gorzelni. Zadaniem tech-

ol

nika gorzelnianego jest wybra¢ z po-
miedzy zalecanych preparatéow taki, kt6-
ry sie w praktyce okazat skutecznym,
tanim i tatwym do przyrzadzenia.

PodaliSmy z nowszych Srodkéw for-
maldehyd, a dzi$§ nowg kombinacye tego
$rodka, laktoformol, a do gorzelnikKOw
nalezy wyprébowac je i ocenié.

Korespondencye.

1.

Jezupol, 22 marca 1906.
Panom K. i H. Bucheltom.

Wiadomo wszystkim, Zze w naszej
Galicyi o wszystko inne tatwiej tylko
nie o jedno$¢, zgode i tgcznosé, tych
przymiotéw orakuje wszystkim warstwom
a juz najmniej posiadajg ich gorzelnicy

m/ jednej strony zaw6d nasz wymaga, by-
§my sie spoinie porozumiewali i podawali
sobie wzajem spostrzezenia, dos$wiadcze-
nia i nowosci fachowe, z drugiej atoli
strony niepodobna tego czyni¢ bez na-
razenia sie na zjadliwg krytyke iztosliwe
szpilki ,kolezenskiell

. Wzajemne dogryzanie sobie wzarto
sie widocznie w krew naszg, bo nigdzie
niema jednos$ci, nawet w polityce.

Nie pisatem wcale dla przechwalek,
ani nie miatem zamiaru wywyzszaé¢ sie
z osiagnietymi wynikami, lecz podatem
sprawozdanie w najlepszej wierze bez-
pretensyonalnie. Moje stosunki pracy
sg zupetnie inne o tych, w jakich wigk-
szo$¢ pp. Kolegdow pracuje. Obejmujac
gorzelnie, sktadam wiascicielowi kaucje
od 600— iooo koron i obowigzuje sie
odda¢ wjrdatki spirytusu w ilosci 58%
litrowych z 1 kg. skrobi; co osiggne
wyzej — mam od tego 50% tantyemy,
a jezelibym miat wydatki nizsze, musze
zaptaci¢ warto$¢ produktu wediug umo-
wy. Wskutek takiej umowy wtasciciel
gorzelni i jego oficyalisci otaczajg mnie
troskliwg opieka i Kkontrolg nietylko
W magazynie ziemniaczanym, ale i w spi-
rytusowym. Nadto kazdego miesigca kon-
troluje mnie szczegétowo p. inspektor



gorzelniany. Ziemniaki z kazdego kopca
sg doktadnie wazone ilosciowo i jako-
§ciowo, zatem nie moge braé, ile mi sie
podoba. Majac osobisty interes w o0sig-
ganiu dobrych wydatkéw spirytusu, sta-
ram sie usilnie wyzyska¢ produkt
zliwie najlepiej, i na tem polega cata
tajemnica. Omytek w obliczeniu nie mo-
ze by¢, gdyzby sie na nie wiasciciele
nie zgodzili i wykryliby je zaraz.

Mojej skombinowanej metody pro-
wadzenia drozdzy nie mialem zamiaru
patentowa¢, najlepszy dowoda, ze ja opi-
satem jeszcze przed crzema laty w ,Go-

mo-

rzelniku*®.

W gtosne specyfiki gorzelniane nie
wierze i uwazam je za niepotrzebne
pompowanie pieniedzy z naszego i tak
juz ubogiego kraju. Tak samo nie wie-
rzytem w stawng swego czasu metode
z kwasem fluorowodorowym Dra Effronta
i otwarcie wypowiedziatem to w ,Prze-
gladziell w r. 1894 (nie bytem wdwczas
jeszcze cztonkiem Towarzystwa gorzel-
niczego). Po tym artykule istotnie na-
stagpit na calej linii odwrot az wkrotce
zapomniano o catej fluoradzie.

Stusznie przestrzegat mnie jeden
z moich znajomych kolegéw, ze niewar-
to pisywa¢ zawodowych korespondencyi,
bo ludziom nie dogodzi sie i narazi¢ sie
trzeba na ztosSliwe krytyki; on wskutek
podobnych polemik wystapit z Towa-
rzystwa i ma obecnie spokdj. Najlepiej
widocznie zdobyte pracg dosSwiadczenia

ulepszenia schowaé¢ dla siebie — tak
tez zamierzam na przysztos¢ czynié.
Jeszcze raz atofi powtarzam, ze nie uwa-
zam niskiego odfermentowania za konie-
czny warunek dobrych wydatkow, to tez
nie z kazdym pomieniatbym sie z mojem
odfermentowaniem na roo, a nhawet
i nieco wyzej na jego odfermentowanie
na 07, pozostanie to juz przy mnie — dla-
czego.

Kolezestwo zawodowe i dobra har-
monia pomiedzy ludzmi, zyjagcymi z pra-
cy na tem samem polu nie zyskuje nic
przez podobne wycieczki osobiste, jakich
doswiadczytem, to tez w zawodzie na-

szym rozluznienie i rozprzezenie weztow
tacznosci i solidarnosci powiekszaé¢ sie
musi, a to zta przystuga dla naszego
spélnego dobra. W taki sposdb niczego
nie zbudujemy, lecz owszem rujnujemy
i podkupujemy prace ludzi dobrej woli,
co usituja jednoczyé i skupiaé. Tyle
chciatem jeszcze panom odpowiedzie¢,
a potem zamilkne i nie bede zwracat
uwagi na ewentualne dalsze wycieczki.
Jozef Goldenberg.

1.
Ulicko, 6 kwietnia 1906

By¢ moze stuszng odprawe otrzy-
mat p. J. G. za swoje ,przechwaitkil
o wydatkach osigganych, bo jezeli je
istotnie uzyskuje, to niekoniecznie mu-
siat to drukiem ogtasza¢ pomiedzy tak
drazliwg na tym punkcie gromadka za
wodowg. Zdaje sie, ze i ja oblicza¢ nie
umiem, gdyz mi sie nieraz przydarzy
narachowa¢ az 03°/0, atoli nie spiesze
z tem odkryciem przed forum.

Z mojej strony chce wyrazié¢ zapa-
trywanie na sposob atakowania, czy
skarcenia, jakiego doswiadczyt p. J. G.
ze strony ,oburzonychll krytykéw ,za-
wodowo wyszkolonychll Zaczne od tych
co to tak wzgardliwie wyrazajg sie cze-
sto o ,fuszerach™ i ,samoukachl gorzel-
nianych.

Sadze, ze ludzie majgcy pretensye
dc zawodowego wyszkolenia, du inteli-
gencyi i do tego, by ich drukowane
wytwory czytano, powinni dobrze zasta-
nowi¢ sij nad tematem swej korespon-
dencyi i nad sposobem jej uktadu, by
nie marnowaé¢ stéw ,na wiatril

Sadze, ze 6w krytyk, co proponuje
sprawdzenie podanych przez p. G. wy-
datkéw przez kilku zawodowcow ,wia-
rygodnychl, najwasciwiej postgpitby
ofiarujgc sie sam na takiego kontrolora,
co mu tem tatwiej przysztoby. skoro na-
lezy do zawodowcow ,wyszkolonych",
a nie do ,fuszeréw". Redakcya naszegc
organu zaprasza, a Towarzystwo wzywa
swych cztonkéw do pisywania sprawo



zdan do ,Gorze”ika", — tymczasem
znajdg sie zaraz vwyszkoleni”, co sami
nic wydatnego nie opracujg, lecz nato-
miast kazdego chetnego Kkorespondenta
»Wynicuja" i odsadza od znajomosci za-
wodowej, — chyba, w ten sposéb nie
dojdziemy daleko.

Nawet w razie zasztej omytki w ra-
chunku wypadatoby raczej w sposo6b
taktowny, rzeczowy i kolezenski naj-
pierw  wytkna¢ omytke i wykazag,
w czem ona lezy, a potem w sposob
pouczajacy przejs¢ rézne metody oblicza-
nia wydatkéw i dazy¢ do tego, aby
wszyscy przyjeli i ustalili pomiedzy so-
ba najdoktadniejszg, najkrotsza i najpra-
ktyczniejszag metode obliczania. Ostre
przecinki i wycieczki nie dowodzg ,wy-
szkolenia“ krytyka. Chcac zbi¢ z tropu
-przechwalajgcego sie“, nalezato zazadac
od niego zastawienia rachunku z catego
tygodnia i wykazania zatartych piodow
i otrzymanych wydatkow tgcznie ze spo-
sobem ich obliczania, nastepnie dopiero
rachunek, ten sprawdzi¢ i wytkngcé
omytki spokojnie i rzeczowo. Ma sie ro-
zumie¢, ze sprawozdanie takie winno
by¢ uwierzytelnione potwierdzeniem pra-
codawcy. Podobna rzeczowa krytyka mo-
gtaby niejednego pouczyé, a wytrawni
zawodowcy mieliby w piSmie zawodo-
wem pole do popisania sie ze swojem

wyszkoleniem i rutyng. Obcesowe rzu-

canie sie i miotanie w sposdb jak to
uczyniono z p. G. wcale nie dowodzi
polemiki rzeczowej, powaznej, a tylko

takg drukowacby powinien organ zawo-
dowy.

Wogole wymienianie wydatkow, czy
58%> czy 63°/0 uwazam za chwalbe, tak
samo jak i szczycenie sie ,wyszkole-
niem", lub uzywanie wyrazenia ,fuszer”,
~samouk" nie Swiadczy korzystnie o umy-
stowym poziomie piszacego. Wielu z po-
miedzy nas, mimo réwnosci w inteligen-
cyi i praktyce zawodowej muszg pozo-
sta¢ ,fuszerami"”, gdyz ich stosunki nie
pozwalajg im ,wyszkoli¢ sie" na kursie
teoretycznym. Czyz majg z tego powodu
porzuci¢ zawod, z ktorym sie zzyli

i z ktérego czerpig utrzymanie dla sie-
bie i rodzin swoich ?

W zgodzie, tgcznosci, wzajemnej wy-
rozumiatosci i spo6lnej pracy dla dobra
zawodu i ogo6tu jego pracownikéw lezy
tajemnicza sita pomys$lnego rozwoju na
szego zawodu i polepszenie smutnego
potozenia jego adeptéw. Posiadamy wta-
sny organ, atoli nie umiemy zeh korzy-
sta¢ nalezycie, nie umiemy za jego pu-
Siednictwem zjednywac¢ i tgczyé wszyst-
kich w jedng gromade, lecz przeciwnie
usitujemy rozdziela¢ i wasni¢. Pismo na-
sze wypetnione by¢ winno sprawami
czysto rzeczowemi i zawodowemi, ale nie
osobistenu wycieczkami i przycinkami
Kojarzy¢ nam i skupia¢ sig, a nie rozbi-
ja¢ na partye i obozy.

,Jeden z fuszerow®.

Praedhuzeiiie refakeyi spirytust-

W dniu 16 marca odbyta sie w gma-
chu ministeryum kolei narada nad prze-
dtuzeniem refakcyi przewozu snirytusu,
ktéra, jak wiadomo, miata obowigzywacd
tylko do konca zesztego miesigca. W po-
siedzeniu tern, oprécz szefa sekcyi min.
kolej, dra Forta, ktéry przewodniczyt obra-
dom, wzieli udziat zastepcy ministeryum
rolnictwa, handlu i finanséw, oraz przed-
stawiciele zarzadéw interesowanych ko-
lei prywatnych. Ministeryum kolei wy-
stapito z wnioskiem, by istniejgca retak-
cya obowigzyv'rala az do ukonczenia
obecnej kampanii spirytusowej, tj. do 31.
sierpnia 1906. Postawienie tego wniosku
spowodowata obawa, by przedwczesna
zmiana obecnych przepiséw przewozo-
wych, istniejagcych juz od lat przeszio
pietnastu nie wptyneta ujemnie na sto-
sunki austryackiej produkcyi spirytusu.
Zastepcy zarzaddéw austryackich kolei
prywatnych os$wiadczyli sie zgodnie za
wnioskiem ministerstwa koleiowego.

Obwieszczenie Lego rozporzadzenia
0 przediozeniu obowigzywania istniejg-
cej refakcyi przewozu spirytusu az do

dnia 31 sierpnia br. ukazato sie juz
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w ,Dzienniku rozporzadzen ministerstwa
kolei".

Przedstawiciele kolei prywatnych
poruszyli jednak kwestye, jakie nalezy
poczyni¢ modyfikacye w istniejacej re-
fakcyi, ze wzgledu na zmienione stosunki
produkcyi spirytusu, a to tak w posta-
nowieniach dla eksportu, jak i ruchu
wewnetrznego.

Sprawe te postanowiono oddaé¢ do
zbadania osobnej Icomisyi, ktora obra-
dowac¢ bedzie w maju.

Kursy gorselnto w Warszawie,

W dniu 11 lutego r. b. zatwierdzit
minister handlu i przemystu, p. Timiraz-
jew ustawe, dotyczgca kurséw gorzelni-
czych. Kursa te zostang otwarte w dniu
5 czerwca r. b. przy Muzeum przemystu
i rolnictwa. Beda trwatly 2 miesigce, po-
siadajac charakter gtdwnie praktyczny.
Ustawa zawiera nastepujgce szczegOty
zasadnicze: 1. Celem kurséw jest obzna-
jomienie gorzelanych 2z nowszeini zdo-
byczami technolog’ gorzelniczej, z me-
todami eksploatacyi, stosowanemi w go-
rzelni, z przepisami ustawy akcyzowej
i rachunkowoscig. 2. Wyktady obejma
wiadomosci z chemii i fizyki, majace
zwigzek z gorzelnictwem, wiadomos¢,
z mikrobiologi i technologii gorzelniczej,
wiadomosci o kottach, maszynach paro-
wych i aparatach gorzelniczych, przepi-
sy prawne, odnoszace sie do gorzelni-
ctwa i rachunkowos$é¢. 3. Wyktady beda
dopetniane ¢wiczeniami praktycznemi
w pracowniach Muzeum przemystu irol-
nictwa w Warszawie i w gorzelniach.
4. Optata wynosi 50 rubli. 5. Na kursy
przyjmowani bedag gorzelani, praktykan-
ci, ktérzy przynajmniej dwa lata praco
wali w gorzeniacli i licza najmniej 16
lat, oraz wtasciciele gorzelni, od ktérych
nie wymaga sie praktyki dwuletniej. 6.
Ogoélny nadzér nad dziatalnoscig kursow

obejmuje komitet Muzeum, za$ kiero-.
wnictwo bezposrednie — jego dyrektor.
Sg to pierwsze tego rodzaju Kkursy

w Krolestwie. W Cesarstwie istniejg ta-
kie kursy w gub. twerskiej, we wsi Mi-

kulino-Horodyszcze. Wobec waznosci
przemystu gorzelniczego dl'a naszego
kraju, a zwtaszcza dla jego rolnictwa,

donioste znaczenie przysztych kurséw
dla nas nie da sie zaprzeczy¢. Na zebra-
niu marcowem Sekcyi rolnej w Warsza-
wie dyrektor Muzeum p. Jozef Leski
przedstawiwszy program kurséw w po-
wyzej przytoczonych zarysach, wzywat
do poparcra ich. W Mikulinie corocznie
nauke pobiera 70 uczniéw z Krolestwa.
Na 366 gorzelni w Krdélestwie jest 337
Polak6w, za$ w 2.000 gorzelni w Ce-
sarstwie pracuje 750 Polakoéw, nie liczac
praktykantow. Kursa nasze majg wiec
frekwencye zapewniona, tembardziej,
skoro wyktady prowadzone by¢ maja
w jezyku ojczystym ucznidw. Naiezy
tylko poprze¢ kursa materyalnie, by ko-
mitet Muzeum by}t w moznosci zjednaé
najlepsze sity fachowe do wyktadow
i nalezycie zaopatrzy¢ specyalne praco-
wnie. Program kurséw bedzie sie wzo-
rowat na programie delbriickowskiej
szkoty w Berlinie i niezawodnie kursy
warszawskie wkroétce doréwnajg bez tru-
du mikulinskim.

Odpowiedz.

W sprawie owego ognia w aparacie
mierniczym os$wiadczam, ze inspektor
gorzelniany, robigc opis czynu w owej
gorzelni, maégt mieé¢ stusznos$¢, gdyz po-
dobne wypadki wydarzaty sie juz.
W Koniuszkowie obok Brodow przytra-
fit sie podobny pozar w aparacie wsku-
tek tego, ze przy wybuchu gazéw zapa-
ratu zapality sie one od lampy w pobli-
zu stojacej, ogien 6w zniszczyt catly apa-
rat mierniczy. Zachodzi prawdopodobien-
stwo, ze i w gorzelni W. co$ podobne-
go wydarzy¢ sie mogto, tylko na mniej-
szg skale. Wogdle nalezy przestrzegac,
aby przy aparacie, zwitaszcza w czasie
wybuchu gazéw, nie palono papierosow,
gdyz od ptonacej zapatki pozar taki



mozna spowodowa¢. Kottowcy np. nie
powinien w czasie pedzania wcale pali¢
papierosow.

Maurycy Fuchs.

Zyczenia ,Wesotych Swigtu 'przesyta
P. T. Czytelnikom , GorzelutkaG
Redakcya.
Nadestane.

Poswiadczam, iz Pan Jan Gchsner z Biatej
urzadzit nowa Gorzelnie uHrab. Leopolda Bole-
scy Koziebrodzkiego w Dothem i zaopatrzyt tako-
wa W najnowsze maszyny, ktore pracujg nienagan-
nie prawidtowo i oszczednie, spirytus ma przeto
91 stopni, idzie bardzo zimny, opatu wychodzi sto-
sunkowo mato, ze Fabryke P. Ochsnera moze-
my $miato P. T. Panom Wiascicielom gorzeln
poleci¢ jako w catem tego stowa znaczeniu porza-
dng firme. Dotne, 31/1 1906.

Antoni hr. Koziebrodzki m. p.

Justyna hr. Koziebrodzka m. p.

Do Wgo Pana
'Franciszka Latawca,

kierownika gorzelni w Siebieczowie 0. p.
Moszkow.

Szanowny Panie Kolego!

Donosze Sz. Panu Koledze, Zze deflegma-
tor Jego pomystu jest juz u muie w ruchn.
Z fnngowania tego przyrzadu jestem bardzo
zadowolony, moge tez juz teraz oceni¢ go na
lezycie. Deflegmator Panski jest istotnie nieo-
ceniony, wycigga on alkohol do ostatniej kro-
pli, to tez niema go ani $ladu w lucrynku.

Przy miesiecznym obrachunku w dnin
5 grudniu b. r. stopniowos$¢ spirytnsu wyno-
sita 90'5° Trall. O silniejszy spirytus nie sta-
ram sie, gdyz z doswiadczenia wiem, ze mi sie
w magazynie ulatnia, a woddka nasza jeszcze
nie sprzedana. Przez dwa dni prébowatem jak
silny spirytus da sie z tego deflegmatora osig-
gna¢ i odbijajagc przy 80° Trall.,, przekonatem
sie, ze dwudniowy spirytus okazat w przecie-
ciu 9412° Trall.

Odped trwa przy 311 godziny,
dzine pedze 140—150 1

W ubiegtej kampanii zuzywatem 600 Kkg.
wegla, W saga drzewa, obecnie przy Panskiem
deflegmatorze spotrzebowuje tylko 450 kg. we-
gla dziennie, zaczem mam znaczng oszczednos$¢
opatu. Ruch trwa tylko 5 godzin — zaczynam
0 6-ej rano. a koncze o 11 przed potudniem.
Pomimo szybkiego pedzenia przez aparat mier-
niczy okazala sie w magazynie nadwyzka 250
1. spirytusu.

a na go-
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Niektorzy nie chcg wierzyé w tak mate
spotrzebowanie opatu, pary i wody, musze tez
Sz. Panu Koleaze przyznaé, ze przez wiele lat
miatem z réznego rodzaju aparatami do czy-
nienia, lecz nie miatem aparatu, ktéryby réwnie
dobrze, jak Panski deflegmator fuugowat przy
takiej oszczedno$ci opatu, pary i wody. -

Z uwagi na taa precyzyjne funkcyonowa-
nie Panskiego deflegmatora, nie waham sie jak
najgoreciej poleci¢ wynalazek Panski wszyst-
kim P. P. Wikascicielom gorzeln i Kolegom.

Z powazaniem i pozdrowieniem kolezen-
skiem Kazimierz Buchelt

kier. gorzel.

Nadyby Wojutycze 6 grudnia 1905.

Drobne ogtoszenia!

POSzUkuje posady na rocznego
gorzelnika od i. lipca, ewent. od 15. inaja.
Wolf Eisner

Budytéw ad Koztow. kierownik gorzeini

Gorzelnik, zonaty obznajomiony ze
wszelkiemi aparatami przyjmie posade
zaraz. — Zgtoszenia do administracyi

»Gorzelnika"™ pod W. B. N. (— 16).

UKONCZONY uczen szkoty rolniczej
z jednoroczng praktyka gorzelniang po-

szukuje posady. Demczuk, Witkow
nowy.
GOKZELNIK zonany, lat 24 praktyki,

praktycznie i teoretycznie wyksztatcony obe-
znany ze wszystkiemi aparatami (przewaznie
Paukscha) jakc tez prowadzi drozdze podiug
najnowszych systeméw, jak Dr. Bitchellera,
Kuessa i Bauera, a potem pracuje wielka
oszczednos$cig stodu, zna sie dobrze na me-
chanictwie, poszukuje statej posady od 1 li-
pca b. r. — Przyjmie talLze posade jakc ka-
waler. Zgtoszenia przyjmuje A Witowiak
kier. gorzel. w Jurowcach.

Gorzelnik zdolny poszukuje posady. Zgtosze-
nia do Adm nistracyi ,Przetomu” pod Nr. 3
dla W._N._

fAnrTplnilr zonay> lat 30> z wie-
\% UI 4- OIIIIrY kszg "~ praktyka gorzel-

niang znajacy sie na wszystkich systemach go-
rzeli, gwarantujacy 60°/0 przyjmie posade ro-
czng jako gorzelnik zarazem zarzadca majatku
mniejszego, przytem oznajomiony jest grunto-
wnie z mechanika — z powodu wydzierzawie-
nia majatku obejmie posade od 1 czerwca 1906.
taskawe zgtoszenia przyjmuje: Administracya
»Gorzelnikall pod Nr. 22,
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Dosmate Oleje cylindrowe
oraz Oliwy do maszyn

i uiszelkidrmotorow
dostarcza ngjtaniej fabryka nafty

Fibiclta I Stawiarslciego

w Krosnic,

Jut opuscit prase drukarskg ,Sse-
matyzm i Skorowidz gorselit* na rok 1006.

Antoni J&nik

i unialazti

PUENTY  yicanye

Inzynier Stan. Dzbanski

przysiegty Rzecznik patentowy

Wieden VII. Lindengasse 2 (w poblizu c. k. urzedu
patentowego).

patentowane palowiskKo torfowe

pomystu Stefana Piaseckiego, $. 0. Nr. 28448
dajace 50%oszczednosci w opale — pali
torf po40 czesci niespalnycli, nadzwyczaj
lekkie do obstugi, zanieczyszczania rusztu
wykluczono, rysunki na zadanie.

Poszukuje agentow.
Upraszam Szan. Kolegbw o0 popoparcie

Adres: Stefan Piasecki Milynéw, gubernia
Wotynska.

UoesseiBM 1 Kilim ram

Oddziat dla kolci waskotorowych

Artura =
= Koppela
we Lwowie.

ul. Jagiellodska 12-
Telefon 627.

Skorowidz gorzeln galicyjskich

naktadem

v 1A, ienik w Kolodzigjowee p. Skalat - -

Jest do nabycia u autora i w ksiegarni P. T.
Gubrynowicza i Schmidta we Lwowie, ul. Teatralna
1 9,oraz tv administracyi ,GORZELNIKA®

po cenie 3 k. zn egzemplarz.

Dla
Gorzeln rolniczych

Zastosowanie metody Bauerowskiej do wy-
twarzania sztucznych drozdzy, zarowno przy ukwa-
szauiu kwasem siarkowym jak i mlecznym, z dodat-
kiem ekstraktu drozdzo we?Wzapewnia gorzelnioiti

Uproszczenie postepowania technicznego,
wysokie wydatki spirytusu-
Optaty licencyjnej niepotrzeba
Nie potrzeba zadnych wkdadow inoe\ 1h. 465

Podpisane przedsigbiorstwo posyta na zada-
nie zdolnych fachowcéw w celu zaprowadzenia

metody Bauerowskiej,

Zgtoszenia i zamoéwienia prosimy zwraca¢ wprost d
Rabskiej fabryki spirytusu i ratineryi

w RAAB (Gyorj na Wegrzech.

Eaaber Spinfusfabrik & Rnffinerie Aetieu-gesell-
sebaft in Eaab.

Zastepstwo na Calicye:
Towarzystwo rolnicze w Sokalu
Salamon Tindel w Jarostawiu

Oddziat ¢. | Towarzystwa gospodarskiego w Stryju

(Poanorce obok Stryja)
na Bukowine: lzydor Arie w Stefandwce.

5 |
Bernhard Leib, Tarnéw
W E G L E

dostarcza wszelkiego rodzaju przedsigbior-
stwom wegle najlepszego gatunku po bar-
dzo przystepnych cenach i warunkach.

Dostana franco do kazdej stacyi kolejowej.

Cenniki na zadanie bezptatnie.



Oufcek $ Geppert

Fabryka wyrobow z mietli i metali
zarazem koflaruia
w Rielskn (Szlask austr.)
fiia w CliodLorowie (G-alicya wsch.)
wytacznie urzadza
Gorzelnie, rafinerye, fabryki Arozdzy i likierow.
Przedsiebierze budowy nowych gorzelh

zaréwno jak i przebudowy gorzeln przesta-
rzatych systemow.

Dostarcza wszelkich do ruchu gorzelnianego wy-
maganych maszyn, aparatéw i przyrzadéw najlepszych
konstrukcyj, wykonczonych .wzorowo na poist ie wieloletnich do$wiadczen,

Kosztorysy bezptatnie. — Rysunki i plany za umiarkowane honoraryum.

elektrycznie spalane beczki zelazne

do transportu spirytusu, cynkowane, cynowane, na pojemnos$¢ przez Urzad mierni-
czy stwierdzone, z zamknieciem czopowem i przyrzagdem do plombowania dostarcza

ROBERT KERN,

Zastepstwo Witkowieckiej Fabryki Rur

Lwow, Kopernika . 18.

IfthsriYl flrhcr or (Galicya) Fabryka aparatéow i maszyn oraz kotlarnia, wyra-
w r bia: kompletne urzadzenia gorzeln, aparaty odpedowe i rektyfika-
cyjne, aparaty ciggte, ptuczki i elewatory, jakotez gniotowniki najnowszej konstrnkcyi, maszyny paro-

we. Nowo skonstruowany reflegmator dla gorzeln, zamiast dotychczasowych talerzy. Moze byé usta-
wiony zamiast talerzy na kazdym aparacie, zuzywa mato wody i daje spirytus czysty (mogacy by¢ kon-
sumowany) o sile 92—94° Tr. wprost =z zacieru. Jest tanszy anizeli 3 talerze dawne.
Przyjmuje sic stare talerze w zamian za nowy reflegmator. Pompy wszelakiego rodzaju re-
czne i maszynowe. K-Otly parowe wszelkiej konstrukcyi. Rezerwoary na spirytus i wode. Parniki Hen-
zego, montejusy i wszelakie roboty kotlarskie z zelaza. Parniki do karmy rozmaitej wielkosci. Kom -
pletne urzadzenia transmisyi. Armatury zelazne i metalowe. Palewiska ~schodkowe z rusztami z laned
stali twardej. Stare gorzelnie obejmuje sie do lekonstrukcyi i naprawy jak najtaniej.

Poleca sie P. T. Publicznosci
Najstarszy handel wina

L udwika Stadtmullera
Lwow, #1. Krakowska 1 9.
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WF Wazne dla gorzelh rolmczych!

\V\V. PP.: Mam zaszczyt zwréci¢ uwage Wtascicieli gorzeln, iz metoda dra Wernera Kues7
w czasie od 8-go do K)-go marca b. r. w Kraj. szkole gorzelniczej w Dublanach pod osobistem kie-’
rownictwem W. P. P. Dra R. Wawnikiewicza dyrektora, tudziez E. Kalinskiego, adjunkta tejze szkoty,
z bardzo dobrym skutkiem przeprowadzona zostata.

Zaznaczam, ze metoda dra Kues’a ma juz obecnie swe zastosowanie w licznych bardzo go-
rzelniach, ku najzupetniejszemu zadowoleniu wtascicieli i kierownikéw.

Metoda dra Kues’'a zapewnia gorzelniom nastepujace korzysci:
1) Zaoszczedzenie catej ilosci stodu zielonego, niezbednego w uzyciu przy zwykiem prowadzeniu drozdzy.
2) Uproszczony i catkiem pewny sposéb postepowania technicznego, bez ukwaszania hoZowicy.
3) Zaoszczedzenie wysokich kosztéw produkcyi ponoszonych przy zwykiem prowadzeniu drozdzy.
4) Osobnego lokalu dla prowadzenia drozdzy jak i :

5) Osobnych urzadzen maszynowych nie potrzeba, a optata licencyjna jest zbyteczna.
6) Wywar bez zarzutu.

Dla dogodnoéci moich P. T. Odbiorcéw mam w kazdym czasie na sktadzie (we Lwowie)
kwas siarkowy 66° B., najlepszej jako$ci drozdze czysto spirytusowe, oliwe do maszyn, wszelkie
instrumenty techniczne dla P. T. Gorzelnikéw jakotez pat. Antiferugina K* najlepszg farbe kottowa,
wskutek ktérej kociét ani wewnatrz ani zewngtrz wcale nie rdzcwirje, ktéra nie dopuszcza statego osa-
dzania sie osadu wodnego (,Kesselstein“) i zapomocag Kktérej n o/na kottowiec miotetkg tatwo usungc.

Na zadanie gotéw jestem wysta¢ do kazdej gorzelni na moje koszta gorzelnika celem pou-
czenia o zastosowaniu powyzszej metody.™

Wiele polecen i $wiadectw pierwszorzednych gorzelh posiadam. Interesowanym udzielam

chetnie informacyi odwrotng poczta
ZYGMUNT SUSSMANN

gener. zastepca dla Galicyi i Bukowiny f. dr. W. Kues i Sp.

Lwow, ul. Janoskal. 8.

Towarzystwo dla specjalnych urzadzen

palenisk systemu THOSTA, z ograni-

czong porgka, — dawniej OTTO TilOST
G ZWI1CKAU w Saksonii)

F- Driidins§
Fabryka wyrobow metalowych i kotlarnia

w Biatej (Galicya)

Urzadzenia gorzeld rolniczych, raffine-
ryi, fabryk i destylarni likieréw.

Dostarcza wszelkich aparatéw i ma-
szyn dla ruchu gorzelniczego.

Aparaty odpedowe, ciggte i peryo-
dyczne. Kadzie zacierne z przyrzadem
do chiodzenia. Pluczki i elewatory,
parniki Henzego, Kotlty parowe, rezer-
woary it d

dostarcza, r u s z t 6 w

zaopatrzonych w lany mostek o-
gniowy, goraco-powietrziiy, ktory
trawi dym i znakomicie zaoszcze-
dza wegiel.
Ruszt ten (la si¢ natychmiast za-
stosowaé¢ do kazdego kotta paro-
wego przez tatwg wymiane utozo-
nych przed murowanym mostkiem
ogniowym starych rusztéw.
Najtansze zuzytkowanie
wegla!

Znaczna oszczednos$¢ lin we-
glach! Najwieksza trwatos$¢

Zastepca dla Galicyi i Bukowiny

Ferdynand pielsch

techniczne knuro
I i-wW O &zZ7-_

MerMpdini o

Mosztosysy na zgdanie bezplatnie.



