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0 znaczeniu czystych Kultat drozdzy i ba*
Hteryi Hwasn mlecznego dla gorzelh i spo-
sobie ich uzycia.

Mapi&at
PROFESOR A. KRUPA z Krakowa.

(Dokoriczenie).

Praktyka gorzelniana juz od najda-
wniejszych czasow starata sie oto, aby
wysianym drozdzom zapewni¢ jak naj-
lepsze warunki i dlatego tez zawsze zo-
stawiata swoje zaciery na poprzednie
ukwaszenie, bo pizekonata sie, ze sku-
tkiem tego robota pozniejsza lepiej prze-
biega i zapewnia wyzszy wydatek.

P6zniejsze badania tego postepowa-
nia wykazaty, ze wytworzony w zacie-
rze kwas (w pewnej oznaczonej ilosci)
nie dozwala rozwija¢ sie innym niepo-
zagdanym organizmom, a samym drozdzom
nie tylko nie szkodzi, ale nawet do pe-
wnego stopnia je podraznia i zacheca do
intenzywniejszej roboty. Nauka wykaza-
ta w dalszym ciagu, ze kwas, jaki sie
podczas kwaszenia hotowicy wytwarza,
jest kwasem mlecznym, a wytwarzajg
takowy rowniez zyjgce drobnoustroje rb-
slinne, mianowicie bakterye kwasu mle-
cznego. Okazalo sie poézniej, ze takich
takich bakteryi kwasu mlecznego mamy
duzo rozmaitych gatunkéw i ze wzgledu
na gorzelnictwo jedne sa kulturne, a in-
ne dzikie. Obecnie wprowadza sie do
gorzelh rowniez czystg kulture bakteryi
kwasu mlecznego, a wiec takie, ktore

powstaty przez rozmnozenie z jednej ko-
morki odpowiednej rasy bakteryi.

Korzysci, jakie przyno$’ ze sobg czy-
sta kultura bakteryi i kwasu mlecznego
sg analogiczne do tych, jakie omowiono
juz przy drozdzach.

Poniewaz obecnie coraz wiegcej, go-
rzeln pracuje czystemi kullurami, przeto
uwazam za stosowne poda¢ w krotkim
zarysie, w jaki spo,soéb nalezy w gorzelni
uzywac czystej knltury bakteryi kwasu
mlecznego i czystej kultury drozdzy

Kwaszenie zacieru drozdzo-
wego (hotowicy) za pomocg bakteryi
kwasu mlekowego.

Do hotowiczanki daje sie 10--20 li-
trow wody o temp. 60° R (75u C), wsy-
puje wolno dobrze *zgniecony i rekg ro-
zluzniony stod, w ilosci 8—12 kg. na
100 1. hotowicy i ubija na jednostajng
mleczng mase,, wolng od wszelkich gru-
dek. Nastepnie dopetnia sie hotowiczan-
ke przy dokiadnem mieszaniu i ubijaniu
zacukrzonym zacierem z zaciernika. >

(Gdy zacier stodki ma niski stopien
sacharometryczny, to przy sporzadzaniu
hotowicy powinno sie bra¢' wody zna-
cznie mniegj lub wcale me i stdd odrazn
zarabia¢ stodkim zacierem).

Teraz podgrzewa sie hotowice do
52—55° R = (65—68° C) i pozostawia
w tej temperaturze na u—2 godzin na
zacukrzenie.

Po skonczonem zacukrzeniu sogrze-
niu ogrzewa sie hotowice dc Oc°R 1trzy-
ma w tej temp. przez 25 minut, pozniej
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ochtadza sie zacier na (57—58° C) = 45
do 47° R wiewa z flaszeczki kulture ba-
kteryi kwasu mlekowego, miesza dokta-
dnie i nakrywa hotowiczanke; odtad
uwaza cie ciagle, aby temp. w naczyniu
nie spadata ponizej 40“R =(50° C). Przy
ewentualnem podgrzewaniu celem zapo-
biezenia, by temp. nie opadta za nisko
w nocjg nie powinno sie dojs¢ z tempe-
raturg wyzej, jak na 46—48° R.

Gdy w dniu nastepnym hotowica
okazuje juz pozadauy stopien kwasowo-
sci (x'56—20, nalezy z hotowicy tej mozli-
wie z warstwy S$rodkowej nadebra¢ 1 do
2 1 i uzy¢ tego jako matki do zakwa-
szenia nastepnej hotowicy (powtarzajgc
tak z dnia na dzien), a pozostatg uuwa-
szong hotowice podgrza¢ na 60° R =
(75° C) trzymac¢ przy tej temperaturze
*4—1/» godziny, nastednie oziebi¢ pred-
ko (w przeciggu 10 minut) do 24° R =
(30° C), zada¢ matka i oziebi¢ dalej do
temp. nastawnej (10—I13°R=14—17° C,
zaleznie od gestosci hotowicy).

Przy sporzgdzaniu hotowi-
cy zpoczagtkiem kampanii, kie-
dy niema jeszcze zacieru stod-
kiego postepuje sie tak. Do wo-
dy na 60° R ogrzanej wsypuje sie wol-
no przy ciggiem mieszanin i ubijaniu
dobrze zgnieciony stéd i make zytnig
i to w tym stosunku, ze na kazdych
100 1. przygotowac sie majacej hotowicy
bierze sie 30 kg. stodu i 10 kg. maki
zytniej, podnosi temp. do 56—58° R =
(65—68° C), trzyma w tej temp. 1—2go-
dzin na zgcukrzenie, nastepnie podnosi
temp. do 65° R — 80° C, trzyma w tej
temp. przez 'k godziny oziebia predko
do 45—470 R wlewa bakterye kwasu mle-
kowego i postepuje dalej jak wyzej.

Sposdb uzycia czystej kul-
tury drozdzy gorzelnianych
w ciggu kampanii.

Do przygotowania pierwszej matki
bierze sie do czystego naczynia blasza-
nego (n. p. do metalowego naczynia
na matke) 10—20 L. zacieru hotow.cza-
nego, ukwaszonego juz w zwykty sposéb
kwasem mlecznym lub siarczanym, przy-

krywa czysta nakrywg, wstawia do na-
czynia z gorgcg woda, aby zacier ogrzat

sie do temp. 750 C = (60' R), nastepnie
chtodzi sie szybko i wprowadza przy
30°C (=24" R) czystg kulture drozdzy

z blaszanki, (zawarto$¢ okoto i¥3L.)

Teraz ustawia sie naczynie w miej-
scu o tyle cieptem, aby temp. w zacie-
rze nie spadfa ponizej 256 C (= 208R).
Po 20—24 godzinach ma sie juz drozdze
tak daleko rozmnozone, ze mogg stuzy¢
na pierwszg matke. Fermentacya po-
winna doj$¢ do potowy wskazéwki sa-
charometrycznej, a temp. nie powinna
sie podnies¢ po nad 36°C (—300 R).

Spos6b wuzycia czystej kul-
tury drozdzy gorzelnianych na
poczagtku kampanii.

. Prowadzenie drozdzy
kwasie mlekowym,
Przed dodaniem bakteryi kwasu

mlekowego do zacukrzonej i do 44—40°R=
(56—57° C) oziebionej hotowicy (zacieru
drozdzowego) nadbiera sie 20—30 L.
tejze hotowicy, (doktadnie odmierzy¢
ilos¢) do osobnego naczynia, reszte ho-
towicy zakwasza jak zwykle bakteryami
kwasu mlecznego.

Nadebrang ilos¢ hotowicy (20 lub
30 L.), zakwasza sie zapomocg kwasu
siarkowego rozcieczonego w stosunku do
kwasowosci r2 —1.3°.

Potrzebng ilos¢ kwasu
0 666Be oblicza sie podiug-
tabeli.

siarkowego
nastepujacej

na 100 L. hoto-
wicy wzigé

hwas dwosé

stopien sach. .
hotowicy

hotowicy kwasu siarko- wyniesie.
wego O 66°BS.
14° Sach 136 cem IM @
15° 145 » 125°
i6° 150 g i3°
17® g 150  » i-3°
rg° ) i50 i-3°
igt ; 5oy i'5°
ed® 165 rge

np. nadebrano 30 L. hotowicy, to po-
trzebna ilos¢ kwasu siarkowego o 66°Be
do zakwaszenia oblicza sie w ten spo-
séb :

na



— niech hotowica ma i8° sacharom. wiec
podiug tabeli trzeba na ioo L. takiej
hotowicy wzigé i50 cem, kwasu siarko-
wego; a kwasowos$¢ wypadnie w tym
wypadku 1-3°. Gdy na 100 L. hotowicy
spotrzebujemy 150 cem. kwasu o0 66Bc
to na 30. L. znajdziemy podiug propor-

cyi :
100 : 150 = 30: X
X = '50% 0 — 45 cm.
100

Tych 46 cm. kwasu siarkowego na-
lezy ostroznie i wolno wla¢ do 4
razy wjekszej ilosci wody, a wiec
w naszym przyktadzie do 180 ccm. wo-
dy, a po oziebieniu moznawlewac¢ przy-
ciggtem mieszaniu do 30 L. hotowicy,
nastepnie oziebi¢ holowice do 24°!*., wy-
la¢ z blaszanki czystg kulturg drozdzy,
a po 20—24 godzinach drozdze tak sie
rozmnoza, ze moga stuzy¢ za pierwszg
matke, do zadania pierwszej jué w tymze
czasie ukwaSzonej hotowicy.

1. Prowadzenie drozdzy
kwasie siarczany m

Na jeden dzien przed przygotowa-
.niem hotowicy, przyrzadza sie 20—30 L.
hotowicy w zwykty sposob, ze stodu i
maki zytniej, zakwaszajg jak wyzej kwa-
sem siarkowym do kwasowosci 1*2—1-3°,
oziebia do 24°R= (30°Cj i wlewa jak
wyzej czystg kultura drozdzy; po 20—24
godzinach ma sie juz przygotowang
matke.

UWAGA:

zawsze kwas wolno wlewaé do wody,
wrotnie

Przy rozcieczaniu kwasu nalezy
a nie od-

Przypomnienie o kwasie mrowkowym w florzemi-

Przed trzema latami zainteresowaly
zywo gorzelnikdw sprawozdania dra
Renneberga i dra Stieglera o dodatnich
rezultatach, jakie osiggnieto i w bada-
niach laboratoryjnych i w praktyce go-
rzelniczej zastosowaniem kwasu mrowko-
wego podczas fermentacyi alkoholicznej,
ze kwas mréwkowy mianowicie przy prze-
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robce zmarztych i zgnitych ziemniakéw
znakomite oddaje przystugi.

W tegorocznej kampanii przerabia
sie we wielu gorzelniach zmarzie zie-
mniaki i dla tego przypominamy Czy-
telnikom naszym kwas mréwkowy w tem
przekonaniu, iz we warunkach tych mo-
ze zastosowanie jego bardzo byé ko
rzystne.

Badania w laboratoryurr. przepro-
wadzone przez dra Stieglera wykazaty
nastepujacy wynik:

Szereg prob i. Aby sprawdzi¢ o ile
kwas mrowczany podniecajaco oddziatu-
je na zymaze dodawano do 400 ccm.
rozczynu cukru trzcinowego 10 g. dro-
zdzy czystej hodowli rasy XII. podwyz-
szajagce sie dawki kwasu mréwczanego
0,1—07 vol °/0 i poddano ten zae.e"ek
fermentacyi we warunkach podanych
przez dra llayducka w kierunku ozna-
czenia sity fermentacyjnej drozdzy.

Wynik: Stosunkowo do podwyzsza-
nia dawek kwasu mrowczanego okazy-
wat sie z ilosci wydzielonego kwasu we-
glanego skutek widoczny podniecajgcej
sity kwasu mrowczanego na zymaze.
Optimum najlepszej skutecznosci wyka-
zato sie przy dawce 0,02 voi°/#

Szereg prob 2. Proba A. Do zacieru
zbozowego i koncentracyi 230 BIl., ktéry

rozmyslnie sterylizowano i wywotano
fermentacye drozdzami czystej hodowli,
dodawano :

a) techniczny kwas mleczny, h) mie-

szanine technicznego kwasu mlecznego
z kwasem mréwczanym, c) czysty kwas
mréwczany, aby przekonac sie jaki jest
wplyw kwasu mroéwczanego w stosunku
do technicznego kwasu mlecznego.

Wynik: Skutek przeciwgnilny, t. j.
przeszkadzajacy rozwojowi bakteryi za-
chodzi najwidoczniej przy dodawaniu
kwasu mrowczanego. Czysta fermenta-
cya podnosita sie w stosunku do podno-
szenia dawek kwasu mrowczanego, a naj-
lepszy rezultat byt przy dawce 0,3 vol
proc. stopnia kwasu.

Proba B. — Dawki kwasu mrow-
czanego podwyzsza sie stopniowo pro-
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wadzac réwnolegle zacier o 0,3 stopnia
kwasu mlecznego.

Wynik ; a) Spostrzezenie zrobione
przy probie A wystepuje jeszcze wy-
lazniej na korzy$¢ kwasu mréwczanego.

b) Jako optimum dawki kwasu rorow-
czanego zaznacza sie dawka 0,03 vol prc.
rownajaca sie 0,4 stopniu kwasu.

c) Wydatek w okowicie jest Pzy
stopniu kwaau, jak wymieniono pod b)
w zacierach z dodatkiem kwasu mrow-
czanego o 0,35 wzglednie 0,4 proc. wyz-
szy, anizeli w zacierach z czystym kwa-
sem kwasem mlecznym technicznym (0,3
stopnia kwasu).

Szereg prob 3. Kwas mroéwczany
stawia sie we wspotzawodnictwo z kwa-
sem mlecznym, siarczanym i fluorowo-
dorowym.

Wynik : Proby, wykazujg, iz zawar-
tos¢ .alkoholu nie jest wprawdzie wyz-
szg anizeli w zacierach z dawkami kwa-
su mlecznego, ze jednak czystos¢ fer-
mentacyi byla wyzsza i to w stosunku
mniejszego przybierania kwasu. Nawet
w zacierach zakazonych goruje kwas
mréwczany w tym Kkierunku nad kwa-
sem mlecznym. Ten sam efekt wykazuje
sie w przeciwstawieniu do kwasu siar-
czanego. Kwas mréwczany nie wykazuje
wprawdzie tej samej wartosci w kierun-
ku przeszkadzania wytwarzania sie kwa-
sow co Itwas fluorowodorowy, natomiast
goruje nad nim kwas mrowczany w kie-
runku. podniecania dziatalnosci drozdzy,
od czego przedewszystkiem dobre wy-
datki w okowicie zaleza.

2. Proby w gorzelni doswiadczalnej

wykonali dr. Stiegler i dr. Henneberg

A. Prowadzenie drozdzy. Pro-
wadzono przez 3 miesigce rownolegle
dwoje drozdzy i to jedne ze zwykiem
ukwaszeniem kwasem mlecznym, .drugie
zdodatkiem podwyzszonych dawek kwasu
mréwczanego wedtug’, prob w laborato-
ryum wykonanymh. Do brzeczki uzy-
wano 50 procent suszonego stodu i 50
procent $rotu zytniego. .Wszystkie in-
ne warunki a wiec temperatury ustawia-
nia, ilos¢ i rodzaj drozdzy matecznych

jako i prowadzenie procesu fermentacyj-
nego normowano tak, aby byty one ro-
wne vr obu drozdzach i odpowiadaty
warunkom zachodzacym w praktyce.

Wynik:

1. W prébach wykonanych kwasem
mrowczanym skonstatowano w 61 wy-
padkach mniejszy przyrost kwasu, —
w 12 pizypadkach ten sam przyrost,
a tylko w 5 przypadkach wyzszy przy-
rost, anizeli w réwnolegtych drozdzach
hodowanych aa brzeczkach ukwaszonych
badz ton aturalnym, badz techniczym kwa-
sem mlecznym. Ten na korzy$¢ kwasu
mréwczanego uwydatniajgcy sie stosu-
nek wykazuje przewage tego kwasu
w swej skutecznej dziatalnosci na ba-
kterye wytwarzajgce kwasy. Drozdze ho-
dowane nd brzeczkach z dawkami kwa-
su mrowczanego wykazywaty zawsze
wiekszg czysto$¢ i wyzszg site fermen-
tacyjna anizeli drozdze ukwaszone kwa-
sem mlecznym. (Dok. nast.).

Koresponiencya.

Postepowanie techniczne z ,,Dyastazem’, wy-
nalazku p. Adolfa Scheina ze Stanistawowa.

Ze wzgledu na dodatnie wyniki ja-
osiggam przy zastosowaniu ,Dyastazul
chce sie z moimi spostrzezeniami i wy-
nikami, podzieli¢ z ogotem kolegéw go-
rzelnikéw. Rozumie sig, iz sktadniki na-
zwanego preparatu nie sg mi znane i po-
zostajg tajemnica wynalazcy.

W gorzeini w Niznidwie wilasno-
§ci JW. Pana Jana Urbanskiego pra-
cuje jako kierownik tejze 4-tg kampanie.
Przez poprzednie 2 kampanie ukwa-
szatem hotowice na kwasie mlecznym,
co nie malo trudu zadawalo mi,
by utrzyma¢ kosztem drogiego opatu
odpowiednig dla hotowicy tempeiature
w zle urzagdzonej drozdzami —przezco przy
lichej stawowej wodzie, jakg gorzelnia
ma do dyspozycjd, nie mogtem osiggnac
takich wydatkoéw jak przy zastosowaniu
.DyastazuT Nie mogtem nigdy dopro-



wadzi¢ by 'gléwne zaciery odfermento-
waty nizej i°S. —1*5° S,

Przy zastosowaniu ,Dyastazu" robo-
ta jest nadzwyczaj uproszczona.

Oszczedzenie opatu drozdzami, po-
krywa juz cene ,Dyastazull przy pro-
dukcyi 4 hekt. spirytu dziennie, za$ za-
oszczedzony stéd jest nadwyzkag tejze
oszczednosci.

Postepowanie techniczne z ,Dyasta-
zem" sadze jest zbyt dobrze znane z bro-
szur, nadestanych przez wynalazce ja tyl-
ko w krotkosci skresle sposéb mego po-
stepowania ,Dyastazem” i wyniki jakie
osiggnatem.

Z gtéwnego zacieru nadbieram 2 he-
ktolitry o koncentracyi i8°-1i8'5° Sach.
dodajgc 5 kg. dobrze zmielonego stodu,
po dokfadnem zmieszaniu pozostawiam
hotowice 1—2 godz. celem dokiadnego
zacukrzenia. Po uptywie tego czasu do-
daje, wlewajgc matym strumieniem ,Dya
staz-', przyczem dokladnie mieszam, na-
stepnie chtodze do - 220 R. dodaje od-
powiednig ilo$¢ drozdzy 30 -40 litrow
i chlodze je do temperatury ustawienia
-j- 14° R. Uregulowatem tak by drozdze
z dnia poprzedniego, dojrzewaty réwno-
czesnie kiedy hotowica sporzadzona —
wiec matke nadbieram wprost z jednej
kadeczki do drugiej.

Hotowica po wlaniu 1 litra. ,Dya-
stazu< przy powyz nadmienionej kon-
centracyi okazuje 1'3 — r4° kwasu, za$
przyrost kwasu w dojrzatych drozdzach
wynosi 0'5—o-i.

Przy tym postepowaniu zaciery gto-
wne odfermenlowuja na 06- 05 za$
przyrost kwasu w tychze wynosi 0'i—o0'2.
Tak idealnego odfermentowania i wy-
datkéw spirytusu nie miatem. Przy Sci-
stem i dokladnem codziennem obliczeniu
przez zarzad dobr wydatek spirytusu
wynosi z 1 kg. skrobi 60u0 — dotych-
czasowe za$ wydatki ograniczaty sie na
587.-58*%.

Uczynitem przytem jedno dos$wiad-
czenie — mianowicie, iz drczdzarka powin-
na by¢ ustawiona na drewnianym stela-
rzu azeby temperatura powietrza, czy tez
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ciepta, ze wszystkich stron kadeczki ré-
wnomierny przystep miata. Skonstato-
watem bowiem, iz drozdzarka nastawio-
na w drozdzami

na wilgotnej i zimnej
podtodze, dawata mi odfermentowanie
gtbwnego zacieru 04 — x° S. podczas

gdy ustawiwszy w izbie aparatowej dro-
zdzarke na stelarzu drewnianym, zaciery
odfermentowaty na oé—om’ S.

Skonstatowatem réwniez iz w bie-
zacej kampanii, gdzie prawdopodobnie
w catym Kkraju Kkartofle sg zmarzniete,
wskazanem jest nie napetnia¢ cieptego
jeszcze parnika Henzego kartoflami, bo-
wiem system ten dawat mi zly rezultat,
co do rozgotowania Kkartofli. .Natomiast
gdy pari.ik napetnie do potowy zimna
wodg i nastepnie wsypje kartofle, a po-
podniesieniu sie jej az do nakrycia kar-
tofli wode odpuszcze, rozgotowanie kar-
tofli jest rownomierne i zupeine.

Nizniéw dnia 29/11 1908.
Jozef Tabak kier. gorzelni.

permenlacya Hwas# wiecznego,

Skutkiem dziatania fermentu kwasu
mlecznego, ktéry podobnie jak zarodki
drozdzowe takze sie w powietrzu znaj-
duje, rozktada sie cukier inaczej, przy-
czem sie w ptynie fermentujgcym oprocz
innych wytworéw gtownie kwas mleczny
tworzy. Zamiana cukru- w kwas mleczny
mogtaby sie odbywa¢ wedle zréwnania

C6 H2 Oc = 2 C3 Hs 0, ktdéra to osta-
cukier kwas mleczny
tnia tormutka wyraza kwas mleczny.

Wszelako w rzeczywistosci rozkiad cu-
kru nie idzie tak gtadko, gdyz przy fer-
mentacyi kwasu mlecznego ma sie two-
rzy¢ takze troche alkoholu, manit i $laz.
Takze potgczone jest z nig zawsze wy-
wigzanie sie kwasu weglowego.

Ferment kwasu mlecznego nie przed-
stawia sie w postaci matych kuleczek,
jak drozdze piwne, lecz sktada sie z szta-
bek dwa razy tak diugich jak szerokich



286

a w S$rodku lekko zwezowych jakby
sznurkiem. Rozmnaza sie za$ tak samo
jak drozdze piwne przez paczkowanie,
przyczern odrostki pozostajg czesto przy
komorce macierzystej i potgczone jedne
z drugimi diugiemi sznurami zwisajg.
Co do pozywienia potrzebuje ferment
kwasu mlecznego takze ciat azotowycli
i mineralnych. Jezeli tedy ptyny, maja-
ce w sobie cukier, zawierajg tyle ciat
azotowych i mineralnych ile ferment ten
na wyzywienie swe potrzebuje, na ten
czas wystawione na powietrze popadajg
same przez sie pod przyjaznemi warun-

kami rychto w fermentacye kwasu
mlecznego.

Fermentacyi tej sprzyja mianowicie
bardzo temperatura 35—400C. Jezeli

pozostawi sie zacier w tej temperaturze
na wolnem powietrzu, to tworzy sie
w nim kwas mleczny; w praktyce go-
rzelniczej, dzieje sie to przy wyrabianiu
hotowicy. W ptynie fermentujagcym przy-
step powietrza wstrzymuje rozwoj fer-
mentu kwasu mlecznego tern rozni sie
ten ferment od drozdzy piwnych.

Ciata gnijagce dopomagajg do rozwo-
ju fermentu kwasu mlecznego. Jezeli
w naczyniach gorzelnianych pozostaja
resztki zacieru, to sprawiajg rozwijanie
sie fermentu kwasu mlecznego w wiel-
kiej ilosci. Jezeli tedy miejsca te zeckng
sie nastepnie z S$wiezym zacierem, to
przenoszg fermentacye kwasu mlecznego
do zacieru.

Z tego powodu potrzebna jest naj-
wieksza czysto$¢ w gorzelniach, chociaz
bowiem przy wyrabianiu hotowicy two-
rzenie sie kwasu mlecznego w zacierze,
hotowiczanym umysinie sie wywotuje to
w zacierze gitownym jest fermentacya
kwasu mlecznego bardzo szkodliwa.

Fermentacya alkoholiczna ustaje zu-
petnie jak powyzej widzieliSmy, skoro
w piynie termentujagcym 14% co do wa-
gi alkoholu sie znajduje, takze fermen-
tacja kwasu mlecznego ustaje skoro
tylko wieksza ilos¢ kwasu mlecznego
w fermentujgcym plynie sie zbierze.
Wszelako kwas ten tu w znacznie mniej-

szej ilosci na rozwoj fermentu kwasu
mlecznego szkodliwie juz dziata, albo-
wiem wiadomo, ze w stodkiej hotowicy
nigdy wiecej nad 6'5 do 7 stopni kwasu
mlecznego wedtug Liidersdorfa otrzymacé
nie mozna. Jezeli tedy przyjmiemy 8 st.
kwasu, wedtug l.udersdorfa jako najwyz-
szg ilos¢, dajacag sie osiggnaé przy fer-
mentacyi kwasu mlecznego w gorzel-
niach, to réwna sie dopiero i'79% kwa-
su mlecznego, przyczem juz ferment te-
go kwasu rozwija¢ sie dalej nie moze.
C, d. n)

Rozmaitosci.

Spirytus z marchwi. Jak wiadomo
marchew zawiera w 100 czesciach: wo-
dy 87’0 ... CzesSci azot zawierajacych
i'2 cz. thuszczu 0*2 cz. Wyciggobw bez-
azotowych ¢pd cz. Widkna 1*2 cz. Popio-
tu 0*8 cz. — Ciata bezazotowe marchwi
olbrzymiej sktadajg sie po czesci wpra-
wdzie z gotowego juz cukru, ale po cze-
Sci takze ze skrobji. Na wyréb spirytu-
su przeznaczong marchew rozciera sie,
lub tez gotuje i rozgniata jak kartofle,
a potem z dodatkiem matlej ilosci sto-
du (2—3°/0) zaciera. Gdy z jednego he-
ktara ziemi mozna mie¢ 800—1200 a na-
wet duzo wiecej cetnarow marchwi to
uprawa jej na spirytus moze by¢ bardzo
zyskowna.

Rak ziemniaczany. Liczba choréb zie-
mniakOw powiekszyta sie znowu o je-
dne. Dr. Spickermann donosi w ,Pra-
ktische Blatter fur Pfanzenschutz und
Pflanzenbau“ o chorobie ziemniakdw,
ktora pojawita sie w Westfalii. Cnarakte-
rystyczng jej oznaka sg narosla na kile-
bach, podobne nieco do kalafioru, co
dato powdéd do nazwania jej rakiem
ziemniaczanym. W poczagtkowem
stadyum choroby tworzg sie brodawko-
wate narosla przy oczicach, ktére roz-
wijajg sie coraz bardziej i przechodzg
wielkoscig czasami sam kigb; z poczatku
biate albo cielistego koloru, brunatniejg



z czasem; tety ziemniakow pozostajg
zupetnie zdrowe i po nich poznac¢ nie
mozna, ze kileby zepsute. Chorobe te

powoduje grzybek z familii Oomycetow.
+ - Chrysophlictis endobiotica Schilb. - - kté-
rego zarodniki (sporangie) z kulistemi
sporami i cystan.i znaleziono w tkance
ziemniakow bezposrednio pod naskor-

kiem. .Skrobia w komorkach, lezacych
w poblizu grzybni, znika. Zdaniem
Spieckermanna choroba ta nie grozi

niebezpieczenstwem, poniewaz nosi cha-
rakter lokalny. Wystepuje jedynie na

bardzo ciezkich, wilgotnych glinach,
przy ciagtej uprawie ziemniakow po
ziemniakach, i przy jednostronnem na-

wozeniu fekaliami, popiotem wegli ka-
miennych, $mieciami itp. Schneider na-
tomiast pisze w ,Deutsche Landw. Pres-
se“, ze choroba ta pokazata sie w wie-
kszych rozmiarach w powiecie dysel-
dorfskim, wprawdzie pod takimi samymi,
jak powyzsze, warunkami. W celu wy-
niszczenia grzybka tego zalecajg spulch-
nianie doskonate roli, silne zasilanie
roslin obornikiem i nawozami sztuczny-
mi, wapnowanie, a dalej staranne usu-
wanie z pola i niszczenie chorych kie-
bow,

2 ~ io n i]s a

Wypadek w gorzelni. W dniu 8. b. m.
zdarzyt sie w Hrehorowie w gorzel-
ni nader nieszcze$liwy wypadek. Tam-
tejszy kierownik gorzelni Adolf Arje
chcac zbada¢ dlaczego ropa z rezerwo-
aru, oddalonego od gorzelni 50 krokéw,
nie chce przeptywa¢ do zbiornika go-
rzelniczego i paleniska kotta parowego,
postanowit sam pracowa¢ pompg, a pa-
robkowi gorzelnianemu polecit uwazac,
czy ropa poptynie do powyzszych przyrzg-
doéw. Nagle z otworu rezerwoaru, napet-
nionego ropa, tuz obok pompy, gdzie
stat Arje, wybuchngt z niewiadomego
powodu palagcy gaz, parzac okropnie
pracujgcego gorzelnika i wyrzucajgc go
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rownoczesnie na trzy metry w goére, na
rosngce obok drzewo. Arje rungt na zie-
mie, pozostawiajac czapke na gateziach
drzewa, i na dobitek pottukt sie ciezko.
SzczeScie jeszcze, ze nie wpadl przez
otwor do rezerwoaru, napetnionego ro-
pa. Ciezko poparzony i pottuczony go-
rzelnik walczy ze $miercig.

Linia kolejowa na przestrzeni LwoOw-
Podhajce zostata otworzong dla ruchu
osobowego w dniu 20. z. m. do stacyi
Kurowice za Mikotajowem.

Ogolne zebranie Stowarzyszenia Praco-
wnikéw Gorzelniczych, w Warszawie odbe-
dzie sie w dniu 20. grudnia 1908 r. o go-
dzinie 2 po potudniu, w lokalu tSowarzy-
szenia Warszawa Podwale N. 4, z nastepu-
jacym porzadkiem dziennym. 1. Zagajenie
zebrania, 2) wybdr przewodniczacego
zebrania, 3) odczytanie protokotu po-
przedniego zebrania, 4) zawiadomienia
od zarzadu: a) sprawa wydawnictwa,
bj nawigzanie stosunkow z Estonsko-
Battyckiem stowarzyszeniem gorzeini-
kéw, d) przedstawienie stanu rzeczy co
do projektowanego polgczenia stacyi
gorzelniczej i piwowarskiej, e) sprawo-
zdanie z dzialalnosci poszczegdlnych
Wydziatdw stowarzyszenia, 5) sprawa
Wydziatu technicznego w zwigzku z fi-
nansowem  prawozdaniem, 6) sprawa
wiasnej siedziby Stowarzysienia, 7) od-
czyt p. J. Kaczkowskiego ,przewidywa-
ne zmiany w prawodawstwie akcyzo-
wem i zjazd gorzelniczy w Petersburgu
na tle istniejgcych potrzeb, 8) Odczyt
p. J. Sokotowskiego ,Postepowanie te-
chniczne przy dwudobowej fermenta-
cyi“ 9) odczyt p. W. Wojciechowskiego
-Kamien kottowy i zapobieganie jego po-
wstaniu" 10) Wnioski.

Monopol spirytusowy w Niemczech, jak
donoszg pisma niemieckie, rzad zamierza
przedtozy¢ parlamentowi projekt, doty-
czacy zaprowadzenia monopolu na
spirytus. Monopol spirytusowy jak wia-
domo, zajmuje wybitne miejsce w refor-
mie finanséw cesarstwa niemieckiego.
Zamierzony monopol przedstawia sie we
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formie wylgcznego posrednictwa przez
panstwo, ktore odolera towar od produ-
centéw, czysci tenze we wlasnym zarza-
dzie, lub przez zakontraktowane desty-
larnie i sprzedaje po oznaczonych ce-
nach Gorzelniom, ktore wytwarzaja szcze-
golne jakosci spirytusu dozwolonem be-
dzie wykupno produktu od panstwa i
sprzedaz na wiasna reke. Nadwyzke do-
chodoéw obliczaja na 100,000.000 marek
rocznie. W pierwszych lo latach otrzy-
majg gorzelnie pewne odszkodowania.
Produkt odstepywaé¢ beda panstwu za
zwrotem kosztow wiasnej  produkcyi.
Podstawg obliczenia bedzie dobrze pro-
wadzona gmrzelnia o produkcyi 800 hl.
Spirytus denaturowany zobowigzuje sie
panstwo sprzedawaé po dotychczasowych
niskich cenach, by nie ograniczaé popy-
tu na cele techniczne.

Przy wszelkich zgtoszeniach o posacy, za-
pytaniach o informacye Ilub t p. nalezy
dotaczy¢ marke na odpowiedz, inaczej Biu-
ro odpowiadac niej bedzie.

nadestane.

BiuMo zwraca uwage interesowanych
P. T. Kierownikéw gorzeln a Czlonkdéw To-
warzystwa, ze dostarczy¢ moze zaraz pra-
ktykantow gorzelniczych.

Gorzelnik teoretyk i znakomity praktyk,
z kursem Dr. Deibriicha poszukuje zaraz
posady. Obowigzuje sie kontraktowo uawac
59% okowity z I. kg. skrobi. — Zglosze-
nia Rymarkiewicz Lwéw Janowska 66.

Jako podarek sSwigteczny

285k 1 lasusskiem tylko 22K,

Z powodu zakupna wielkiej ilosci ze-
garkow, rozseta austryacki dom ekspor-
towy, 1 piekny poziacany, -36 godzinny,
precyzyjny, ankrowy zegarek wraz z ta-
dnym tancuszkiem i trzyletnig gwarancyg
tylko za 2 korony. Przy zakupnie 3 sztuk
5 kor. 50 hal.. 5 sztuk 9 kor Przesyika
za zaliczka przez austryacki dom ekspor-
towy J GEIB, NOWY SACZ. — N. B. Za
nieodpowiednie zwrot pieniedzy.

Przestroga.

Krélewsko wegierski Urzad patentowy odmowit wyrokiem pierwszej i dru-

giej instancyi z 19. stycznia i 8.

czerwca 1905, wydania patentu tak zwanemu

postepowaniu Kuesa (s6l pozywkowa popowicka) na tej podstawie, iz istota

tego postepowania wyjeta
i w Austryi zapadto podobne orzeczenie.

zostata z starszego patentu Bauera —

a obecnie

Po ustnej rozprawie przeprowadzone] 15. stycznia 1908 =z okazyi skargi

stwierdzajacej, orzekt oddziat uniewazniajacy c. k. Urzedu patentowego, iz zastoso-
wanie soli pozywkowej Ku,esa (preparat pozywkowy popowicki) w poste-
powaniu gorzelnianem przy fermentacyi melasy, ziemniakow i kukurudzy
albo mieszaniny tych ptodoéw surowych jest wkroczeniem w dziedzine
patentu Bauera Nr. 3885.

Wyrok ten orzeka dalej, iz patent Nr. 3885. ochiania postepowanie fer-
mentacyi materyatdw zawierajacych skrobie bez drozdzy stodowych i bez fermen-
tacyi kwasu mlekowego, przyczem pozywka uzyskana podilug patentu Bauera
w zastosowaniu, skombinowanem z kwasem siarkowym, jest ubezpieczona paten-
tem. Sposob stosowania ,soli pozywkowej Kuesall zdaza do tego samego
celu, a stosowanie tegoz sposobu stanowi .bez watpienia przekroczenie
patentu Bauera.

Wynika z tego, iz wszelkie stosowanie soli pozywkowych ,Kuesall w ru-
chu gorzelni do wszelkich ptodéw surowych tam uzywanych, a zwilaszcza w pola-
czeniu z kwasem siarkowym stanowi przekroczenie patentu Bauera i moze by¢
w drodze karnej dochodzonem.

Podajgc te wyroki sagdu patentowego do powszechnej wiadomosci prze-
strzegamy przed wszelkiem naduzyciem patentu Bauera i rezerwujemy sobie
w kazdym poszczeg6lnym wypadku wkroczenie na stosowng droge.

Raabskie Towarzystwo akcyjnej fabryki spirytusu i rafineryi

NAEmil Bauer:1
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[ ar Wegiel Kamienny

z pierwszorzednych kopalh gérnoszlgzkich
najprzedniejszych marek

sprzedaje

Filia Pragskiego Banku kredytowego
we Lwowie ul. Karola Ludwika 29. Telefon Nr. 987.

po nader przystepnych warunkach

121

BOLESLtAW JAWORSKI

. W pcturzycy . S.olkal .
Skiad instramentow do kontroli technicznego peeiepom  gorzeini, oraz pasow | artykutow gumowych

poleca,
Alkoholometry — Cieptomierze — Cukromierze — Kwasomierze — Wagi do oznaczenia
skrobi w kartoflach — Mikroskopy — Wszelkiego rodzaju szklg do prob chemicznych —
Wodowskazy — Pasy skérzane, bawetniane, amerykanskie, pasy Baiata, pasy gumowe —
Rzemyki do szycia paséw — Spinki do paséw it p. — Weze gumowe, parciane i ze
spiralkg — Ptyty gumowe, asbestowe i asbestouitowe — Smarowidta i t. p. artykuty.

Cenniki ilustrowane darmo i optatnie.

Na zblizajacy sie sezon! I . , .
poleca: Dwie realnosci

znane z dobroci swej z ogrodem, sadem i placem bu-

dowlanym 13.000 m. kwadrat.

FEUSJ‘ED(KE ® w powiatowem miescie we

ca wschodniej Galicyi do sprzeda-
nia za cene 60.000 koron. —

Pierwsza Podolska fabryka ‘g Blizszych informacyi udzieli na

. . o A zadanie Franciszek Markowski,
spirytusu i drozdzy praso Z4oCZOW.

oc

w

l

wanyck w Koiedzianach.
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Pierwsza krajowa fabryka chemiczno-techni NOWG u |ep320ne
cznych smard6w i pakunkéw do maszyn
parowych Deflegmatory

systemu FRANCISZKA LATAWCA

E d W a r d a. H e I I Wi g a. Wyré-ger;elst\ﬁgjS;(riospt(c))rtgyks)'u-i

dowy, tanios$cig itatwosciag

we Lwowie, ul. Kopernika 1 29. zastosowania go do Kka-
zdego aparatu destyla-

poleca ‘ cyjnego, mimo tego daje

na godzine 340 do 350 li-

znakomite szczeliwa (pakunki) od 3 koron za 1 kg trow spirytusu na93—94°
i smary do maszyn parowych po najtafszych ce- Trall., przyczem zuzywa

mato wody i pary, a przez

nach, a mianowicie. Szczeliwa ,Heliosll z surowe- szybsze pedzenie od innych
gojedwabiu, szczeliwa ,Wulkanl,,Pionerlli ,Smokl aparatéw, jest wielka o-
z najlepszego asbestu, konopla i bawelny. Smary: szezednoso w opale —
»Wulkan', ,,Pionierll i ,,Smokll do szczeliw. ,Sa- Daje gwarancje, ze ruch
" ) , , gorzelni 4 lii trwa cztery
tnrn*“ do kurkéw paréw. ,Merkurlldo skoéry. ,,Erosl i p6t, a 7 hi siedm go-
do kolektoréw. ,Neptunil do lin konopnych. ,Jupi- dzin!! — Tanszy od kazde
ter” do rzemieni z sierSci wielbtgdziej. ,Jowiszll go innego systemu defle-
do lin drucianych. ,,Mars" do rzemieni ,,conser- gmatorow!
vator“ do gumy. .Regulator” do tryhéw. ,Apollo” Zamowienia przyjmuje
do tozysk. ,Wezuwiuszll do lak. kottéw. ,Puntasl wynalazca:
przeciw tworzeniu si¢ kamienia w kotle. ,Venus“ FRANCISZEK
do czyszczenia metalu. Tiuszcz tawotowy. Waseli- LATAWIEC
na Znakomitg ,Oliwe"™ do maszyn parowych i mo- kierownik .gorzelni
toréw benzynowych i gazowych po: "r. 1. najle- i krochmalni
psza za 100 kg 42 kor. Nr 1l. za 100 kg 38 kor. w Siebieczowie 0. p. Moszkéw.
i cylindrowa za 100 Kg 47 Kor. Uwaga: Kilkanascie defleginutorow w ru-
. . | i chu funguja wybornie.
Adres telegraficzny: Hellwig, Lwéw, Kopernika. Liczne uznania i polecenia.

Bardzo tanie i praktyczne

W ogniu cynKowanc, szesciokatne siatki druciane maszynowe

do ogrodzen sadéw, ogrodéw, parkow,
zwierzyncow, laséw, pastwisk i t. p.
wielkich przestrzeni, — do ogrodzen
kurnikuw, krolikarni, placéw do gry

»Lawn-Tennis” do ostony okien i t. p.

Czterokatne siatki maszynowe surowe lub cynkowane, tak do ogrodzen, jako tez do wszelkich
innych celéw gospodarskich i arzemystowych. DRUTY KOLCZASTE CYNKOWANE. liamelle
pashi blaszane hrecone, cynkowane. Liny druciane do proméw, rafy do szutru ipiasku,
sita, iskierniki do kominéw fabrycznych. Meble zelazne, mosiezne, materace druciane
poleca po cenach fabrycznych

Akc. Tow. HUTTER i SCHRANTZ we Wiedniu.

llustrowane cenniki, projekty, kosztorysy dostarcza zastepca firmy dla Galicvi
HENRVK WONSCh WE LWOWIE, Ul LEONA SAPIEhy L.61. TELEf. Nr. <3Q.

NB. Celem wziecia wymiaréw wiekszych ogrodzen, oraz przedtozeniu projektu i kosztorysu, wyjezdza
wspomniany zastepca firmy na prowineyeljnie liczac za to zadnych dyet lub kosztéw podrozy.
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Z wszdka gwarancya, nawet na prob? dostarczam najnowszych patentéw aparaty
<lo samodzielnego rozpuszczania

jakolez przeciw tworzeniu sie osada na ogrzewalni kottéw parowych wszelkiego systemu w 2 ;ygo-
dniach za 180—250 mk. .Rdéwniez stawiam aparaty na murowanych fundamentach do oczyszczania

wody z wszelkicn tworicow osada i mata poczawszy od 6/5 mk. Bez osadu i bez mutu — woda od-
tad przeczysta, reparacye wykluczone, a co najwazniejsza -- oszczedno$¢ wegla zdumiewate$
Zgtoszenia pod adresem: Bytom — Beuthen O. Schl.
TTi T TITISCIPTT gtéwny zastepca na Slask, W. Ks. Poznanskie, Prusy zach. i wsch.,
Itn 4j+£i XWv, * Krolestwo i Galicye. — (“Poszukuje podrézujacych).
Przed

N3 Wynalazki o
PATENTY y staraniem sie o pozyczke

osobistg na hipoteke lub realnosé

Inzynier Stan. Dznanski prosze zadaé¢ bezptatnego prospektu,
przysiegty Rzecznik patentowy od
Wieden VII. Lindengasse 2 (w poblizu c. k. urzedu
Meller L - Kgeyd

Nr. 25. patentowego).
Budapest IX. z Looyai utea 7.

Otiissetf § Geppert

Fabryka wyrobéw z miedzi i metali
zarazem koflamla
w 1JiSkJ-dtn (Szlask austr.)
filia w Ch<w. >rowie (Galicya wsch.)
wytacznie urzadza

Gorzelnie, rfcye, fabryki drozdzy i likierow
Przedsiebierze budowy nowych gorzeln
zaréwno jak i przebudowy gorzeli przesta-

rzatych syftemew. Nr. 3.
Dostarcza -.i .-lkich do ruchu gorzelnianego wy-
maga vch i . paratow i przyrzadéw najlepszych
konstrukcyj, , mczonych wzorowo na polstawie
wieloletni.-u do- ;ii-*wn.. — Kosztorysy bezptatnie.

Rysunki i plany za umiarkowane honoraryum.

patentowany ruszt zebrowy Hartunga
ze specyalnego metalu z mostkiem ogniowym pochtaniajgcym dym.

RBataustw *» 1 S

Inne systemy rusztéw réwniez sa na sktadzm. Znaczna oszczedno$é wegli.-Szeze-
tAliilej-szag uzyteczno$é. — Mini-
malne koszta — tatwe zastopo-

wanie hez nrzerabiania palowisna.
Wskutek odpowiednej koustruke.yi
pnsiaia wielka trwato$¢ przytem
ntozenig naszego rusztu daje 51°/0
wolnej powierzchni rusztowe;j.
Berlinska lejarnia stali i zelaza Hartunga Tow. akc. (Hartungs Actiengesellsehaft).

N 4. Berlin, KO., Prcnzliiuorallee 44

_P. 1. Czytelnicy przy zamawianiu ufirm taskawie raczg powotywac
sit} na dziat inseracyjny ,Gurzelnikau!



292

BIURO TECHNICZNE

nzyniera Jana Kownackiego

w Tarnowie, ulica Watowa I. 3.

rzagdowo upowaznionego geometry cywilnego i zaprzy-
siezonego rzeczoznawcy technicznego c. k, Sadu Wyz-

szego w Krakowie.

Wykonywa wszelkie roboty w zakres miernictwa
wchodzace jako to: parcelacye débr, pomiary la-
sowe, regulacye granic gminnych i pomiary past-
wisk gminnych,' odszukanie zatartych granic, po-
dziat mniejszych i wiekszych majetnosci, plany
regulacyjne i zdjecia miast wraz z niwelaeya, za-
mierzanie gospodarstw, urzadzen rolnych i le$nych
wraz z odpowiednimi planami, pomiary do zawar-
cia kontraktéw notaryulnych. Plany kazdej roboty
zdolne do intabulacyi. Wszelkie prace wykonywa
mozliwie w najkrotszym czasie i po cenach umiar-
kowanych lub uméwionych.

Wazne dla $Swietnych Rad powiatowych i Zwierz-
chnosci gminnych: pomiary i odgraniczenia past-
wisk gminnych i regulacye miast, wykonywa we
dle umowy, z tein, ze zaptaia za wykonane roboty
nastagpi¢ moze do roku lub i dalej.

Flektrycznie spajane beczki zelazne

do transportu spirytusu,

cynkowane, cynowane,

na pojemnosc¢ przez Urzad

mierniczym stwierdzone,

zzamknieciem czopowem

I przyrzagdem do plombo-
wania

dostarcza

ROBE RT KERN-m

Zastepstwo Witkowickicj Fabryki rur

Lwow, ul. Kopernika 1 18.
Nr. 17.



