nego dotychczas, jest lzejszy, ma wios Krot-
O modach obecnych. szy: bywa prazkowany, >chinee”, diamante,
Moda wecigz stara sie o upigkszanie swych i czyli w bialy rzucik. Oprocz aksamitu wel-
zwolenniczek, zezwalajac im na coraz wiecej Nianego modny ottoman weiniany w grube
swobody w sposobie ubierania sie, aby kaz- | prazki, diagonal w szerszy desefi nasladujac
da kobieta mogla dobra¢ sobie kréj i kolor! tasme.
odpowiedni do budowy i do twarzy. Spéd-1 Kwiaty ciesza sie wielkiem powodzeniem.
nice podwyzszone u gory obywaja sie bez Przypinaja je przy kapeluszach, na krezach
paskow, ale duzo os6b woli mie¢ stan tam, -Pierrot”, przy pasku, przy zakiecie, na za-
gdzie jest normalne wciecie, tembardziej, ze ' rekawku. Naturalnie, ze to sa kwiaty sztucz-
nowa fantazya mody rozkazuje je nieraz o-1

Ubrania sportowe dla panien.

puszczac jeszcze nizej, przed gladka baskine |
u spodnic plisowanych. Tutaj paski Sa nie-
zbedne. Na codzien najmodniejszy jest waz-
ki rabek ze skorki lakierowanej w najroz-
maitszych, stosownych do sukni odcieniach

zielonych, czerwonych, niebieskich, a szcze-1
golniej czamych, ozdobiony mata klamerka'
stalowa lub srebrna, oksydowana. Na sukniach
drapres midi paski maja inny wyglad: robig
je jako diugie szarfy z miekkiego jedwabiu,

ktére spadaja z tyhu, troche po lewej stronie.
W dole spodnicy, zamiast opada¢ plasko,
zakonczone sa szeroka kokarda, ktéra przy-
twierdza sie do spédnicy duzym, ciezkim
motywem szmuklerskim.

Przy kostyumie trotteur paski bywaja cze-
sto w kolorze kapeluszy pluszowych o diu-
gim wiosie, tak wdzigcznie dajace sie wy-
gina¢ stosownie do twarzy i do uczesania.
Noszone sa fasony w kolorach zywych: sza-
firowe, ,cerise”, .vert pres“, miekkiej ge-
stej ,crepe Chiffon" w kolorze ,gris fumee"
lub w tym samym, co i kapelusz, zawiazy-
wane naokoto glowy, ktorych korice wiaze
sie pod broda lub zarzuca naokolo szyi. Naj-
nowsze kolory na kostyumy moda przepi-
suje w troche jasniejszych odcieniach niz
w roku zeszlym, dajac na sezon: marron,
fauve, gris fumee, bleu orage (szafirowy),
Sliwkowy ciemny zwany pruneau fane.

Miedzy materyami wysunat sie na pierw-
szy plan aksamit wetniany, ktéry modny be-
dzie na suknie, okrycia, kostyumy, przybra-
nia. Nowy gatunek rézni sie bardzo od zna-

Biata bluzka.

Bluzka wycieta z waskiemt duszami
i ozdobnemi guzikami. satai Jila.

ne, zwijane z aksamitu lub jedwabiu. Naj-
nowszy wynalazek perfumeryi francuskiej
polega na tem, ze w $rodku rozy takiej lub
gieorginii umieszczony jest saszecik pachnacy.

Praktyczne rady i wskazowki.

Czyszczenie réznych plam. Przykre

dla oka plamy pochodzace z popstrzenia

przez muchy lamp, ram obrazéw, i t. p.

usuwa sie za pomoca rozciericzonego sal-

miaku, albo jeszcze lepiej za pomoca mie-

szaniny z salmiaku, spirytusu i wody. Na

litr wody miekkiej, lub przegotowanej daje

sie lyzke stolowa salmiaku i spirytusu (po

pot lyzki). Z drzewa polerowanego usuwa

sie plamy z nich nafta; trzeba jednak po-

tem drzewo bardzo dokladnie wytrze¢, gdyz

na tluszczu tatwo osadza sie kurz. Z luster

i wogéle ze szkla zmywa sie plamy takze

spirytusem, poczem nalezy natychmiast wy-

ciera¢ skora.
Lakierowanych lub pokostowanych drzwi

ifutryn nie nalezy czysci¢ mydiem ani so-

da, drzewo bowiem lakierowane traci potem

polysk. Do tego celu uzywa¢ nalezy wotly

z otrab lub kwilaji. Przed uzyciem nalezy

wywar otrab czy kwilaji przecedzié przez

sito. Po umyciu drzwi, co najlepiej robi sie!

gabka, opiukuje sie dany przedmiot wodal nal) i 2 cz. salmiaku. Oba te $rodki wlewa

i wyciera do sucha szmatka. sie do flaszki i potrzasa nia, poki plyn nie
Stare plamy z lakieru Inb farby olejnejj nabierze koloru miecznego. Ta mieszaning

na drzwiach i t. p. usuwa sie za pomoca; naciera sie plamy, ktére po kilku minutach

mieszaniny z 1 cz. terpentyny (latwo zapal-1 zmiekng i dadza sie lekko usunaé. Gdyby

Bluzka z niebieskiego jedwabiu i rewer- Plisowana bluzka z voile'u, kolnierz

<«la-jamtat.



mimo to pozostaly jeszcze reszty plam, w ta-
kim razie zmywa sie je spirytusem mydlanym.

Tiuste plamy z drzewa wywabia sie pap-
ka z magnezyi zarobionej benzyna. (Mozna
stosowac fen $rodek takze i do wywiabiania
plam tlustych z plyt marmurowych i tapet.)

Ze skor na meblach wywabia sie plamy
tluste réwniez benzyna w nastepujacy Spo-
sob: Kilka arkuszy bibuly do filtrowania
napawa sie benzyna, kiadzie je na popla-
miona skore i obciaza czemkolwiek. Po u-
plywie pot godziny nalezy zbada¢ czy ben-
zyna wyciagneta tiuszcz, jezeli nie—powto-
rzyé zabieg jeszcze raz. Do wywabiania
plam tiustych nadaje sie jeszcze lepiej od
benzyny eter.

Plamy z wody na polerowanem drzewie
usuwa sie zwilzonym popiotem z cygar. Po-
pi6t naklada sie na phme i pozostawia go
tam przez godzine, poczem pociera sie spla-
mione miejsce zwyklym korkiem przypalo-
nym nad $wieca, zmywa czysta woda, wy-
ciera skora, a wreszcie poleruje szmatka
welniana zmaczana w nafcie.

Farba do firanek. Wobec wysokich cen
uzywanego dotad czesto do farbowania fi-
ranek szafranu, nalezy uzywaé korzenia rum-
barbarowego. 1 dkgr. korzenia, zalewa sie
goraca woda, papke stad powstala odcedza
sie, do plynu dodaje sie troche krochmalu
i farba gotowa. Firanki w ten sposob far-
bowane maja daleko fadniejszy kolor niz
barwione szafranem.

Kwaszenie kapusty.

Koniec pazdziernika i poczatek listopada,
jest wiasciwa pora kwaszenia kapusty.

Aby uzyska¢ piekna i smaczng kwaszona
kapuste, trzeba uwaza¢ na dwie rzeczy: braé
do szatkowania tylko dobre, zdrowe, twarde
glowki i zachowaé przy calej robocie jak-
najwieksza czystosc.

Do kwaszenia kapusty mozna uzyé beczek
od wina bialego, od rumu, albo spirytusu
oczyszczonego, po odpowiedniem wyparze-
niu i wymyciu.

Kapusta przeznaczona do kwaszenia, po-
winna przedtem cokolwiek obeschnac, dla-
tego giéwki kapusty skiada sie zwykle w
miejscu suchem i przewiewnem. Tam po
obeschnieciu ucina sie rowno z giéwka
glab czyli kaczan kapusciany i obiera sie
glowki z zewnetrznych, luznie na giowce
siedzacych zielonych lisci. Te odrzuca sie
(na karme dla bydta).

Glowki, oczyszczone z lisci zielonych prze-
krawa sie na pét w kierunku glabia (przy
bardzo wielkich glowach na cztery czesci),
przyczem wycina sie w czesci nadmiernie
grube glabie. Tak przygotowane glowki
ida na szatkownice.

Poszatkowana kapusta musi
nakiadana do beczki, bo inaczej
lor.

Dno naczynia, w ktérem ma sie zakwa-
szaé kapuste, wystac¢ trzeba warstwa do-
brze wymytych pieknych kapuscianych lisci,
mozna takze do tego uzy¢ lisci z winogradu,
ale zielonych i czystych. Na te liscie sypie
sie poszatkowana kapuste i réwnoczesnie
posypuje sola, biorac ja dobrze wymyta
garscia i bardzo dokfadnie rozsypujac. Gdy
ulozono warstwe szatkowanej kapusty na
30 centymetrow, zaczyna sie ubijanie ka-
pusty tukiem drewniynym, najlepiej nowym
i czysto obmytym.

Przy ubijaniu kapusty uwaza¢ trzeba na
to, aby ubija¢ wszedzie jednakowo, a nie
w jednem miejscu, aby kapusty na miazge
nie rozbi¢, dalej, aby ubijanie prowadzi¢
weiaz, dosypujac coraz $wiezej szatkowanej
kapusty i solac ja réwnoczesnie. Wystapie-
nie soku na powierzchnie, ktéry to sok wy-
pedza powietrze z pomiedzy krajanek ka-
puscianych, daje dowod, ze kapusta jest
szczelnie ubita i uprawnia nas do nadziei,
ze dobrze sie zakwasi.

Robote te prowadzi sie jednostajnie, tak
diugo, az dopoki beczka czy stagiew nie
jest peina.

by¢ zaraz
traci ko-

Wydawca; Krakowskie Tow. wydawnicze.

Wazng rzecza jest odpowiednie posolenie
kapusty. Zwykle bierze sie na 100 funtéw
kapusty, 4 funty soli.

W niektorych okolicach dodaja précz soli
pewne kwantum przypraw korzennych, jak
jatowcu, anyzu, wreszcie kminku. Dodaja
takze pokrajanych kwasnych jablek, aby po-
prawi¢ smak kapusty.

Na wierzch utluczonej kapusty kiadzie
sie znowu warstwe lisci kapuscianych, na
nie za$ przychodzi drewniana pokrywa,
z kilku czesci ziozona, na pokrywe daje sie
dwie listwy poprzeczne, a na te listwy na-
klada sie czysto obmyte kamienie, jako cie-
zary, stale ugniatajace kapuste. Obciazenie
to ma by¢ tak silne, aby sok nie tylko stale
zakrywat kapuste, ale nawet przykrywe zu-
petnie pokryt, i w ten spos6b uniemozliwit
powietrzu dostep do kapusty.

Gdy to wykonano, gléwna rzecza jest
odpowiednia fermentacya jaka w tak
przygotowanej kapuscie zaj$¢ musi, aby ka-
pusta byta dobra i smaczna.

Fermentacya kapusty powinna sie zacza¢
jaknajpredzej po zamknieciu beczki i musi
sie odbywaé bez przerwy. Aby to uzyskac,
trzeba kapuste pomiesciéc w réwno ogranem
miejscu. Cieptota powinna wynosi¢ 15 do
20 C. czyli tyle co w dobrze ogrzanej
izbie. W takiem cieple odbywa sie fermen-
tacya szybko i caly jej przebieg koriczy siew
4-rech tygodniach. Jezeli cieplota (n. p.
w  piwnicy) jest nizsza, czyli pomieszczenie
chiodniejsze, fermentacya trwa diuzej, n. p.
5 tygodni, czasem nawet diuzej. Najnieko-
rzystniej wplywa na prawidlowa fermenta-
cye kapusty cieplota zmienna, przy ktorej
ferment to ustaje, bo znowu sie budzi.

Cecha prawidlowej fermentacyi jest po-
wolne, ale jednostajne wydzielanie si¢ i pod-
noszenie sie rodzaju piany ze soku kapus-
cianego, pokrywajacego nakrywe, ktéra ka-
pusta jest zduszona, a zarazem réwnomierne
osiadanie si¢ kapusty. Trwa to 4 do 6 ty-
godni.

Gdy wydzielanie tej piany ustanie, fer-
mentacya jest juz ukonczona, a na powierz-
chni wytwarza sie plesniowata warstwa, ,ko-
zuch". Wtedy czas przystapi¢ do pierwszego
oczyszczenia kapusty. Zdejmuje sie kamie-

nie, nakrywe i obmywa sie je czysto. Ma-
zista plesniowata mase, przyczepiona do
Scian beczki i plywajaca po soku, obczysz-

cza sie i usuwa. Liscie kapusciane, ktérymi
przykryto kapuste, zdejmuje sie starannie i
wyrzuca. Po dokladnem oczyszczeniu na
miejsce héci kladzie sie odpowiednio wielki
kawal piotna, zmaczany w slonej wodzie,
przyciska przykrywe, obciaza kamieniami i
przenosi do chiodniejszego miejsca, zabez-
pieczonego od mrozu.

Kapusty nie wolno narazié na przemar-
zniecie, gdyz wtedy traci kwas, nabiera przy-
krej woni i jest nie do jedzenia.

Pamietac trzeba o tem, aby kapusta zaw-
sze rowno byla obciazona, aby zatem sok
zawsze kapuste nakrywat na kilka centyme-
tréow  wysoko. Gdyby z jakichs przyczyn
soku tego zabraklo, mozna go zastapi¢ sta-
bym rozczynem roli. Pamieta¢ réwniez trze-
ba o czyszczeniu kapusty od czasu do cza-i
su. Zaniedbanie tego moze spowodowac
psucie sie kapusty.

Do uzytku nalezy braé kapuste réwno-:
miernie z calej powierzchni odpowiednio!
gruba warstwa, aby nakrycie jej i cisnienie]
nie przychodzity z trudnoscia.

Poniedzialek 11 BsiopaAi
Ros6t z lanemi kluskami. Sztuka miesa z chrzanem.
Kaszka po krotewsku.|
Wiorek 12 listopada.
Zupa grzybowa, Zrazy z kasza hreczana. Kompot.
Sroda 13 listopada.

AN T T 3 Fiaro™'z mifsem ze stonin<
Czwartek 14 listopada.
Zupa grochowa. Wedzonka z kapusta. Galaretka
cytrynowa.

Japonczyk o kobietach europejskich.

Pisarz Japoniski Tenkei Hasagawa, ktory
dla zebrania materyalu do swego dzieta
..Kobieta i jej istota” odbywa podréz nao-
kolo $wiata, zawinat wiasnie do Nowego
Jorku, gdzie wziat go na spytki jakis ame-
rykanski dziennikarz, i oto, co Henkei Ha-
sagawa 0$ to :

— Wszystkie kobiety maja swoje cechy
harakterystyczne; gdybym jednak nie byt
zonaty, przy wyborze dozgonnej towarzyszki

ierwszeristwo oddatbym angielce. 4est ona
nietylko peina wdziekow i powabéw ale ma
précz tego wiele dystynkeyi, godnosci i ide-
alnej kobiecosci. Niewatpliwie jest ponetniej-
sza i barhziej czarujaca francuzka. Wotatbym
ja jednak raczej na kochanke niz na zone..
Niemka jest najtrzezwiejsza i najoszczedniej-
sza miedzy kobietami tych wszystkich na-
rodowosci, jakie poznalem. Jest to nieznu-
zona pracownica. Mimo to nie chciatbym
jej ani na zone, ani na kochanke, nie jest
bowiem tak dystyngowana, jak angielka, ani
tak mila, jak francuzka; przyjalbym ja ra-
czej jako stuge. — A Amerykanka? — spy-
tat dziennikarz ciekawie. Zauwazylem
juz odpwiedziat spokojnie pan Hasa-
awa — ze ozenibym sie tytko z angielka.
Ametykanka jest bardzo wesofa i umystowo
ruchliwa. Chenie chciatbym ja za przyja-
ciolka, poniewaz jestem przekonany, ze bytby
z niej doskonaly kolega i nieraz wcale po-
2zyteczny doradca..

1 el

KACIK HUMORYSTYCZNY.

0J ci mezczyznit

— Co za potwory sa ci mezczyzni
méwita pani Zofia do swej przyjaciot
Wyobraz sobie, gdy moéwie do mego meza,
iz jego milosé stygnie do mnie, on poziewa,
a gdy sluzaca wejdzie do jego pokoju ze
stowami ,prosze pana zupa Stygnie 1, zrywa
sie z fotelu jak oparzony i biegnie do stolu.

Przyjaciotki.
— Pomysl tylko, ze Karol szaleje formal-
nie z mitosci dla mnie!
— Szkoda miodego cziowieka; juz jednak
dawno o nim moéwiono, ze ma bzika.

W szkole.

Profesor: Czem bytNapoleon w miodoscir
Uczen: Niemowleciem!

Przy kupnie z ogltoszenia.

— Dziwna rzecz, dlaczego te meble takie
drogie, chociaz stabe!

— Skad pan wie, ze stabe?

— Przeciez napisano wyraznie w ogto-
szeniu:

.Meble do sprzedania z powodu stabosci"

Okruchy.

Obladry osrpodarskle. i Nawet najbrzydsza kobieta znajduje, ze
Dyspozycye ra tydzien z uwzglpdnienizn. fe''@d5T™* \A/ ja uwielbia, ma dobry
pory roku. | . .
Piatek 8 listopada. Niektérej kobiecie brak tytko skrzydet,
Barszcz postny z ziemniakami. Prazucha z mastem, jaby byta __ gesia.

Zupa z soczewicy Pieczefi huzarska z kartoflami. |
Tort kasztanowy.

Niedziela 10 listopada.
Sztuka migsa z ogdrkami

w neglizu.

Roso,
Kompot.

Ges

Odpowiedzialny i naczelny redaktor: Ludwik Szczepariski.

pieczona.

dziwne, ze im brudniejszy interes, tem
wigkszy czysty zysk.

. Piekna kobieta O toaléte powinna prosie

Drukiem Aleksandra Rippera w Krakowie.



