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ZAJRZYIJMY PRAWDZIE W OCZY.

W roku 1918 — zostat zatozony w Warszawie Zwigzek Wiascicieli
Browardw w Polsce, dziatajacy na terenie bytej Kongresowki. Zrodzita go
koniecznos¢ i grozne chmury jakie wowczas zawisty nad nasza gatezig
przemystu. Jest rzecza ludzka, ze wobec niebezpieczenstwa jesteSmy soli-
darni i w jednosci szukamy sity. Taka sita wiasnie byt Zwigzek i wowczas
znalazt gorace poparcie wsrod wszystkich wiascicieli browaréw. Ciezkie
chmury sie rozproszyty—rozproszyto sie i poparcie. Zaskorupili sie w swych
drobnych codziennych sprawach Ci, co ongi$ Zwigzek do zycia powotali,
odmawiajgc mu obecnie, nawet materjalnego poparcia. Zwycieza na cate
linji nasze ,jako$ tam bedzie" — i gdyby nie wysitki przedsiebiorstw, sto-
jacych na obywatelskim stanowisku i lepiej rozumiejacych potrzeby naszego
zycia gospodarczego, juz dawno utracili by$Smy przedstawicielstwo naszej
gatezi przemystu. Nie odnoszg skutku odezwy. Na monity w sprawie regu-
owania sktadek odpowiedzi nienadchodzg — nawet odmowne. Na rozsylanej
ankiety i formularze do wypetniania, otrzymywalismy 5% odpowiedzi. Gro-
madzenie rzeczowych dowodéw i podstaw do wszczecia akcji w jakiejkolwiek
sprawie — jest niewykonalne, gdyz spotyka sie z zakamieniatym milczeniem
tych, w ktorych imieniu i interesie Zwiazek dziata.

To stanowisko musi by¢é czem$ usprawiedliwione, wiec poszczeg6iny
cztonek Zwigzku indagowany, zadaje stereotypowe pytanie ,,Co mi Zwigzek
daje?* W tym jednym stowie ,,daje’ dzwieczy tyle czysto materjalnych po-
zadan, — ze wszelka odpowiedZ o ideowym znaczeniu Zwigzku i 0 jego
dziatalnosci, tam gdzie sie ksztattujg i ucielesniajg formy naszego zycia
gospodarczego, rozbija sie o granitowg opoke niezrozumienia.

Wreszcie gdy po rocznej pracy w optakanych warunkach materjalnych,
posrod ciaggtych borykan z oziebtoScig tych, w ktdrych interesie lezy rozwdj
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Zwigzku, zostaje zwotane Ogolne Zebranie Sprawozdawcze, w pierwszym
terminie zgtasza sie dwu cztonkéw, w drugim az pieciu!!! Dlaczego nie ze-
brali sie wszyscy z pytaniem ,,Co nam Zwigzek daje?* Wtedy moglibysmy
da¢ odpowiedZz moze zbyt szczerg, ale zgodng z rzeczywistym stanem rzeczy.
W sprawozdaniu Zwigzku przedtozonym na .Ogélnym Zebraniu w dniu 10
Pazdziernika 1921 roku daliSmy odpowiedZ na pytania: ,co nam Zwigzek
daje?“—Drugie sprawozdanie umiesciliSmy w N° 1 Przemystu Piwowarskiego.
Z kolei rzucamy pytanie: ,Jak Czionkowie wspierajg Zwigzek?" Za rok
1919 i 20—83 browary optacity sktadke. Za rok 1921 juz tylko 37., — za$
za rok 1922 ani jeden. A czynnych browaréw w b. Kongresbwce mamy
obecnie 143.

Anemiczne finanse Zwigzku, stale wspierane kredytem udzielanym przez
Zjednoczone Browary Warszawskie, nie pozwalajg na nalezyty rozwoj. Dzi$
trzeba spojrze¢ prawdzie w oczy i jasno postawi¢ pytanie, czy przemyst
piwowarski chce czy tez nie chce mie¢ swojej reprezentacji? Jednym sto-
wem, czy Zwigzek juz istniejagcy nalezy zlikwidowa¢. W tym celu bedzie
zwotane Nadzwyczajne Ogdlne Zebranie, na ktérym sprawa ta bedzie posta-
wiona na porzadku dziennym.

Mamy nadzieje, ze zebranie to bedzie liczniejsze od poprzednich,
i ze tym razem, uda nam sie zebra¢ komplet, odpowiadajacy przepisom
Ustawy.

Zarzad Zwigzku
Wiascicieli Browarow
w Polsce.

CENTRALA HANDLOWA WLASCICIELI BROWAROW
w POLSCE.

Kazdy poszczegolny wiasciciel lub dzierzawca browaru, jaknajdoktadniej
zdaje sobie sprawe, jakie nieobliczalne wprost korzysci, przyniostoby otwarcie
Centrali Handlowej dla browardw.

Mysl zatozenia tej instytucji, rzucona przez Zarzad Zwigzku na Zjez-
dzie Wiascicieli Browardw, ktory odbyt sie w Warszawie dnia 10 Pazdziernika
1921 r., spotkata sie¢ z ogbélnym uznaniem i jednogtos$nie zadecydowano
rozpocza¢ prace w tym kierunku. Wybrano specjalng komisje, ktora opra-
cowala projekt Statutu i rozestata do wszystkich browaréw w b. Kongreséwce
odpowiednie deklaracje udziatowe do wypetnienia. Wynik ankiety byt nad-
spodziewanie mizerny i wprowadzenie w zycie chwalebnych uchwat Zjazdu
zostato odtozone, bodaj czy nie do przystowionych ,lepszych czasow",
ktore nigdy nie nadchodza.

Trudno jest wprost pogodzi¢ sie z mysla, ze przeszto sto browardéw
czynnych w b. Kongresdéwce, do ktérych rozestano deklaracje, nie sg w mo-
znosci da¢ materjalnej podstawy instytucji, ktorg zgodnie i bez zastrzezen
uznaly za pozyteczng. Kapital potrzebny do zatozenia Centrali Handlowe
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jest wszak znikomoscig w poréwnaniu do kapitatu obrotowego, jakim w dobie
obecnej rozporzadza przemyst piwowarski.

Wiekszo$¢ wiascicieli browaréw ttomaczy to niepowodzenie og6lnym
brakiem gotowki, jaki nietylko w przemysle piwowarskim odczuwac sie daje.
Uwazam, ze brak zmystu organizacyjnego jest rowniez przyczyng, ktorej
lekcewazy¢ nie nalezy. Bo jezeli zwazymy, ze powstanie Centrali Handlowej
moze w pewnym stopniu wiasnie brakowi gotoéwki zaradzi¢, powinnismy
zdoby¢ sie na ten wysitek, chociazby za cene chwilowego uszczuplenia go-
towki obrotowe;.

Zapasy jakie musimy przygotowa¢ w browarach na sezon letni, przy
dzisiejszych cenach, unieruchamiajg ogromne sumy i $miato rzec mozna,
ze nie ma dzi$ browaru, ktory byiby zaopatrzony we wszystko, co jest mu
do letniej kampanji niezbedne. W tej wiasnie chwili, najpozadarnszg jest
pomoc Centrali Handlowej, zapewniajgca zaopatrywanie browaréw po ce-
nach odpowiadajacych kalkulacji, co powstrzymato by wzrost cen, ktdry
w -tym wiasnie okresie jest zjawiskiem statym.

Centrala Handlowa jako instytucja zrzeszajgca setki przedsiebiorstw
przemystowych, majac zapewniong klijentele i wysoki obrét uzyskataby
kredyty w instytucjach finansowych tak prywatnych jak i panstwowych,
0. ktére poszczegolne przedsiebiorstwa bezskutecznie nieraz zabiegaja. Wchio-
niecie pozyczonych kapitatow, przez kapitat obrotowy przemystu piwowar-
skiego — przyniesie znaczng ulge piwowarstwu.

Wysitek finansowy jaki uczyniliby$Smy zaktadajac Centrale Handlowa,i
jak z powyzszego wynika, optacitby sie wielokrotnie. uob

Centrala Handlowa w stosunku do dostawcoéw bytaby poteznym odd
biorca, a korzysci jakie stad ptyng sg jasne i nie wymagajg chyba blizszego,,
uzasadnienia. MielibySmy napewno towar jaknajlepszy i znacznie tanszy.;

Kresle tych stow kilka w gtebokim przekonaniu, ze w najblizszym czasie;
placowka taka powstanie, bo powsta¢ musi jako jeden z etapdw nandrpdzfe.

rozwoju przemystu piwowarskiego. AmmsosL
4a 0goin x
NA CO NALEZY ZWRACAC UWAGE PRZY ZAKUPIE
JECZMIENIA. ' YA
vi bog riEgam

Pare tylko miesiecy dzieli nas od nowych zbioréw, a cO.Zayrh, idzie

od zakupu na nasze potrzeby jeczmienia. Jak wazng rzedzaGidlabspiwoi-s
wara jest zakup dobrego towaru, o tym zbyteczne zdajgie/Sidwté"imajgp!
na mysli dobry stéd, a przeto i piwo. Jest wiec na czasjgi/zffiajaciTigiipyag
dze dobro naszego przemystu, zwrdci¢ uwage zainteresowanych /najnjektOt.6)
rzeczy dawno juz znane, jak réwniez i na te, ktore dplychiCza"H iWatpi.iiZjng"
lazty zastosowania przy zakupie tak waznego dla nas sarpwca. i;z/rq udoiyw
Dla oceny zakupowanego jeczmienia posiadarpy ipgtatpa® raetody,

z ktorych przewazng cze$¢ kazdy sam tatwo uskutecizfl;ictj$noze,:- , donrlmn
Wieloletnie do$wiadczenie wykazato, ze itniedzy ryygladephzew.nehzb

nym ziarna, a jego sktadem chemicznym zacliodziizawsze/.pewigjIEStosuuekj+jo
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dlatego tez zakup jeczmienia powinien by¢ uskuteczniany na podstawie do-
ktadnego rozbioru (analizy). Nie mam tn na mysli rozbioru chemicznego
zawartosci ziarna, przeciwnie, chce zwrocic uwage kupujgcego na to, jak
jeczmien odpowiadajacy celom naszym wyglada¢ powinien, a oprécz tego
zacheci¢ do wprowadzenia u siebie rozbioru tak zwanego ,,mechanicznego”.

Rozpoznanie jeczmienia dziele na dwa dziaty, ktore, pomijajac ana-
lize chemiczng, sg nastepujace:

. Wyglad zewnetrzny ziarna:

a) barwa ziarna,

b) zapach

c) wiasciwos¢ tuski,

d) wielkos¢ i forma ziarna.

II. Rozbiér mechaniczny ziarna:

a) waga hektolitra,

b) przekrdj ziarna,

¢) zdolno$¢ i energja kietkowania,

d) czysto$¢ jeczmienia i brak zanieczyszczen.

a) Barwa ziarna. Zdrowy jeczmien powinien posiada¢ barwe
jasng, podobng do barwy stomy. Barwa stomiasta jeczmienia jest najlep-
szym Swiadectwem, ze dojrzewanie i zbior jeczmienia odbywaty sie w wa-
runkach dla ziarna pomysinych, a wiec w porze pogodnej. Jezeli w czasie
dojrzewania lub zbioru jeczmien przebywal czas dtuzszy na deszczu, to
barwa ziarna staje sie ciemniejsza, przechodzac nawet w odcier szary.
Jasna, blyszczaca, barwa ziarna jeczmiennego jest réwniez wskaznikiem, ze
jeczmien posiada tuske cienka, i duzg zawarto$¢ skrobi; barwa natomiast
jasna z odcieniem niebieskawym mowi nam wyraznie o tym, ze zawarto$¢
ziarna nie jest maczystg, a ziarno zawiera w sobie duzo ciat biatkowatych.
Jeczmien o takich cechach zagrzewa sie w czasie stodowania, wyrobiony
Z niego stdd przerabia sie trudno w warzelni i jest mato wydajny.

Barwa ziarna jeczmiennego zalezng jest catkowicie od pogody; lata
dzdzyste wplywajg stanowczo na barwe, co mie¢ nalezy na uwadze i wy-
magan pod tym wzgledem mie posuwac za daleko.

Jeczmien ze zkg barwg ziarna i brunatnemi lub czarnemi koricami
ziarn zdarza sie¢ w latach stotnych; taki jeczmien nalezy przed zakupem
sprawdzi¢, czy nie stracit sity kietkowania. Wiemy bowiem dobrze, ze
jeczmien nieréwno kietkujacy, albo tez zupelnie pozbawiony tej sity, nie
odpowiada wymaganiom naszym; stod za$ wyrobiony z takiego jeczmienia
posiada zapach nienormalny, duzo ziarn plesnig pokrytych i nie jest do
wyrobu piwa zdatny.

b) Zapach =ziarna. Jeczmien zdrowy, zebrany w pomysinych wa-
runkach posiada zapach podobny do zapachu $wiezej stomy. Zapach ste-
chty wskazuje na to, ze zbior jeczmienia, albo tez przechowywanie ziarna
odbywaty sie w warunkach nie normalnych. Stechly zapach ziarna uwy-
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datnia sie bardziej, jezeli probke podejrzanego o zty zapach jeczmienia
grzejemy w reku, albo tez w nig chuchniemy. Jeczmieri stechty nie ma
po wiekszej czeSci tadnej stomiastej barwy i Zle kietkuje. Wskazanem
jest przeto zastosowanie prébnego kietkowania.

¢) Wiasciwos¢ tuski. Uksztattowanie sie na ziarnie jeczmien-
nym tuski zalezne jest od gatunku gleby, klimatu i pogody. Stosownie do
uksztattowania sie tuski ma ziarno rozmaity wyglad i jest mniej lub wie-
cej wydajne, to jest, ze stosunek wagowy tuski do zawartosci ziarna (skrobi)
moze by¢ dla piwowara dodatni lub ujemny. Stosunek len wahaé sie moze
w granicach od 6 do 23% wagi ziarna. Wynika z tego, ze im ‘tuska jest
.cienszg, tym wiecej skrobi zawiera ziarno. Stosunek wagowy tuski do za-
wartosci ziarna w jeczmieniu midconem recznie jest z powodu pozostawie-
nia dtuzszej osci inny, anizeli w jeczmieniu miéconym za pomocg mioc-
karni. Przy takim mechanicznym omtocie niedokfadne ustawienie bebna
miockarni powoduje uszkodzenie ziarna, przyczem nietylko odtantywane sg
osci, ale takze i czubki ziarna. W tym wypadku mamy do czynienia z ziar-
nem okaleczonem, ktdre w czasie stodowania tatwo podlega plesnieniu.
Nalezy przeto przy zakupie jeczmienia zwraca¢ na to uwage, czy powyzszy
wypadek nie ma miejsca. tuska dorodnego jeczmienia powinna, oprdcz
powyzej podanych zalet, by¢ pokryta drobnemi i roéwnemi fatdkami, co
rowniez jest wskazowka, ze jeczmien posiada duzo skrobi i mato biatka.

d Wielkos¢ i forma ziarna. Ziarna jeczmienne mogg by¢
roznego ksztattu: krotkie i pekate, albo tez diugie i ptaskie. Ziarna nad-
miernie krétkie i pekate z powodu duzej zawartosci biatka nie sg bardzo
tubiane — jeczmien taki nie daje sie tatwo stodowac z powodu swej skion-
nosci do zagrzewania sie w czasie stodowania. Ziarna natomiast nadto
diugie i ptaskie ze wzgledu na ujemny stosunek wagowy ftuski do zawar-
tosci ziarna réwniez nie sg pozadane. Dobry zatem jeczmienn browarniany
powinien skfadac sie z ziarn réwnej wielkosci, w miare petnych. Wieksza
zawarto$¢ ziarn cienkich .w jeczmieniu pochodzi z niedoktadnego odczy-
szczenia posladu.

Wyzej wymienione cztery punkty dotyczg strony zewnetrznej zaku-
powanego jeczmienia; nastepnie omawia¢ bede rozbior tak zwany ,,me-
chaniczny".

a) Waga hektolitra. Kontrolowanie wagi hektolitra przy zaku-
pie jeczmienia oddaje nam wielkie ustugi. Waga hektolitra nazywamy wage
100 (stu) litréw jeczmienia, czyli wage jeczmienia, nasypanego do naczynia,
mieszczacego w sobie sto litréw. Do oznaczania wagi hektolitra uzywamy
specjalnie zbudowanych wag, t. zw. wag zbozowych.

Jeden hektolitr jeczmienia wazy, zaleznie od gatunku, sposobu midce-
nia i zawartosci wilgoci w jeczmieniu od 60 do 72 kilogr. Jeczroiona
0 wysokiej wadze hektol. sg chetnie kupowane, albowiem praktyka wyka-
zafa, ze takie jeczmiona posiadajg wiekszg zawarto$¢ tak waznej dla wy-
robu piwa skrobi. Mimo jednak, ze w wadzie hektol. posiadamy bardzo
cenng wskazéwke, dajacg mozno$¢ oceniania jeczmienia zakupowanego, to
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jednak poleganie tylko na tejze z pominieciem innych oznak zewnetrznych
i wewnetrznych ziarna doprowadzi¢ moze do wnioskéw nie odpowiadajg-
cych rzeczywistosci o czem bedzie dalej mowa. Dlatego tez przy ocenie
zakapowanego jeczmienia nalezy bra¢ pod uwage wszystkie bez wyjatku
oznaki.

b) Przekrdj ziarna. Dla zorjentowania sie, jaki wyglad we-
wnetrzny posiada ziarno, nalezy takowe przekrajaé; do tego celu stuzg spe-
cjalne przyrzady! tak zwane farinatomy. Zasada farinatomu polega na tern,
ze ziarno wpada do wgtebien i stawia sie pionowo do noza, ktéry przecina
ziarno w poprzek. Dla lepszego zobrazowania przekroju, farinatomy urza-
dzone sg w ten spos6b, ze mozna nimi przecina¢ na raz 50 lub 100 ziarn.
Kupujacy jeczmien majg niekiedy zwyczaj ziarna przegryzaC zebami; zwy-
czaj ten powinien by¢ zaniechany, a to z powodu narazania sie na przedo-
stanie si¢ do ust zarodka pewnego plesniaka (t. zw. proinienicy), ktory
przedostaje sie w krew i powoduje tworzenie sie wrzodow po catem ciele,
tylko przy pomocy operacji usungC sie dajacych. Niekiedy choroba ma
przebieg Smiertelny. Woypadki promienicy sg wzglednie rzadkie, nie wy-
klucza to jednak mozliwosci zarazenia sie.

Powierzchnia przekrajanego ziarna moze przedstawia¢ sie jak na-
stepuje:
1) ziarno ma wyglad biaty i maczysty (t. zw. ziarna maczyste),

b) wyglad ziarna jest mniej lub wiecej ciemny i szary (t. zw. ziarna
szkliste).

Ziarna maczyste sg kruche i zawierajg przewaznie skrobie. Dlatego
tez sg wysoko cenione przez piwowara. Z powodu, ze w ziarnach maczy-
stych komorki skrobi nie sg tak zwarcie utozone jak w ziarnach troche lub
catkiem szklistych, jeczmien, ztozony przewaznie z ziarn maczystych po-
siada wage hektol. mniejszag w stosunku do jeczmienia, ztozonego prze-
waznie z ziarn szklistych. Jezeli przeto waga hektol. jest nienormalnie wy-
soka, a wyglad ziarna (plaskie i dtugie) nie obiecuje tak wysokiej wagi, to
na pewno mamy do czynienia z ziarnem szklistem, co przekroj ziarna po-
twierdzi nam z pewnoscia.

Szklisto$¢ ziarna moze by¢ roznoraka; rozrdzniamy ziarna Cwieré-, pot-
i cate szkliste, przyczem szklistoSC moze byC statg lub tez przemijajaca.
Stalg i przemijajacq szklistos¢ ziarna mozemy fatwo okresli¢, robigc po-
dwojng probe przekroju za pomocg farinatomu, mianowicie, jedng probe
robimy zwyczajnie, a drugg z ziarna uprzednio moczonego przez 24
godziny i nastepnie wysuszonego. ROznica w ilosci ziarn szklistych w oby-
dwuch w ten sposob wykonanych probach da nam obraz, ile % ziarn o szkli-
slosci przemijajacej posiada badany jeczmien.

Przemijajgca szklistos¢ ziarna jest dla piwowara okolicznoscig przy-
jazng i1 dlatego prébe wyzej opisang, jako miarodajng stale nalezy wy-
konywac.
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Warunki gleby i pogody w czasie dojrzewania ziarna przyczyniajg sie
do statej szklistosci ziarna— ciezka gleba i nawozy, zawierajace w sobie
duzo azotu (np. naw6z z pod owiec, ptactwa), Sg przyczyng wiekszej
szklistosci ziarna jeczmiennego. Z praktyki wiemy, ze szkliste jeczmiona
wydajg — pomijajac juz trudne i kiopotliwe stodowanie — stéd nieodpo-
wiedni dla browaru, przyczyniajacy duzo kiopotu w warzelni, ktory przy
matej wydajnosci daje nietrwate piwa.

Do badania zawartosci ziarna, oprécz wspomnianych farinatomow,
mozna uzywaé rowniez aparatdw przeSwietlajacych, t. zw. diaphanoskopow.
Badanie za pomocg przeswietlaczy polega na wiasnosci ziarn macznych nie
przepuszczania promieni Swietlnych, przez co roznig sie od ziarn szklistych,
ktore Swiatto przepuszczaja.

¢) Zdolnos¢ i energja kietkowania. Do wyrobu piwa
Z jeczmienia nalezy takowy odpowiednio przez stodowanie przygotowaé —
mdlatego tez zdolno$C kietkowania jest gtowng zaleta dobrego jeczmienia
browarnianego. Dobrze i rowno kietkujacy jeczmienn wydaje réwny stod,
a co za tym idzie i tatwo$¢ pracy w warzelni.

Dobry jeczmierr browarniany powinien posiada¢ jak najwiekszg zdol-
nos¢ kietkowania, ktéra, im wiecej s'e do 100% zbliza, tym jest wiecej po-
zadang. Dobre jeczmiona powinny posiada¢ zdolno$¢ kietkowania do
'96—98%. Zaleznie od roku, zdolno$¢ kietkowania moze by¢ wieksza lub
mniejsza; dzdzyste pogody w czasie dojrzewania jeczmienia, nieumiejetne
przechowywanie tegoz czy to w stomie, czy tez po omiocie—wszystko to
wptywa ujemnie na zdolno$¢ Kkietkowunia. Zdarza sie réwniez, ze ziarno —
szczegblniej pozno zzete, a wiec zupetnie dojrzate — z powodu diuzszego
pozostawania na deszczu, porasta Mamy wtedy do czynienia w zakupo-
wanym jeczmieniu z ziarnami wyros$nietemi, ktore sg oznaka przejs¢, jakie
miat jeczmien w czasie dojrzewania i zbioréw. Takiemu ziarnu nalezy po-
Swieci¢ baczng uwage i podda¢ go probnemu kietkowaniu dla przekonania
sie, ile ziarn stracito site kietkowania. Proba kietkowania wykonywa sie
w ten sposéb, ze pewng iloS¢ ziarn — najlepiej 100 lub 200 — co ulatwi
nam pézniejsze obliczenie procentowe, wilozy¢ miedzy dwie szmatki wel-
niane lub tez bibuty, ktére po zwilzeniu wiozy¢é nalezy miedzy dwie szybki
(to ostatnie ma na celu zmniejszenie parowania). Skrapiajgc codziennie
szmatki dla utrzymania wilgoci, po 5—6 dniach mozemy przekonac sie,
ile ziarn wykietkowato. Po obliczeniu ziarn wyrazamy otrzymany rezultat
w %%, mowiac, ze zdolnos¢ kietkowania wynosi tyle a tyle %

Energjg kietkowania nazywamy te procentowg ilo$¢ ziarn, ktore wy-
kietkowaty w przeciggu trzech dni od czasu zatozenia proby. Energja
kietkowania wykazuje nam, jak bedzie jeczmien zachowywat sie w czasie
stodowania; préba za$ kietkowania wykaze nam wady i zalety jeczmienia,
a wiec, czy jeczmien jest zdrowy i nie podlega ple$nieniu, czy nie ma
ziarn wyro$nietych, czy korzonki rosng zwawo, czy tez powolnie i t. p.

Nadmieni¢ przy tern nalezy, ze jeczmiona $wiezego zbioru, mimo to,
Ze sa w czasie pogodnym zebrane, nie okazujg wiele checi do dobrego
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kietkowania; przyczyng fego jest wiasciwo$C kazdego ziarna Swiezo zebra-
nego, ze musi przejs¢ t. zw. okres ostatecznego dojrzenia, przyczem zacho-
dza wewnatrz ziarna rozmaite zmiany w materji. Z tego tez powodu na-
lezy Swieze jeczmiona przetrzymaé na gbrze jeczmiennej pare tygodni na
kupach niezbyt duzych i przerzuca¢ je topatg co najmniej raz na tydzien,
aby sie dobrze, jak to nazywamy, ,wypocityll

W niektorych wypadkach zalezy nam moze na jaknajszybszem przy-
stgpieniu do stodowania — w takim razie, zamiast parotygodniowego prze-
trzymywania ziarna na gorze, mozna je podsuszy¢ na suszarni przy ciepto-
cie nie wyzej 35° C. Czas podsuszania nie wiecej jak 6—8 godzin, przy-
czem dbac trzeba o dobre przewietrzanie.

d) Czystos¢ jeczmienia i brak zanieczyszczen. Kupo
wany 'jeczmienn powinien by¢ dobrze odczyszczony i posiadac ziarna mozli-
wie rownej wielkosci i ksztattu — takie bowiem jeczmiona stodujg sie do-
brze i wydajg rowny stdd. Wszelkie zanieczyszczenia, jak ziarna rozmaitych
postronnych gatunkéw, ziemia, stoma, potéwki ziarn i t. p. nie powinny
znajdowaé sie w dostarczanym jeczmieniu. Z jednej strony strata na ilosci
czystego jeczmienia moze by¢ bardzo znaczng, co podnosj cene zakupio-
nego jeczmienia (a co za tym idzie i stodu), z drugiej zas$, ilos¢ wieksza
zanieczyszczen, a w szczegolnosci potéwek jeczmiennych, wptywa ujemnie
na gatunek stodu. Z tego tez powodu niektére browary zawierajg z do-
stawcami jeczmienia specjalne umowy, okreslajagce dopuszczalng ilos¢ za-
nieczyszczen, oznaczajgc je procentowo, przy wiekszej za$ ilosci zanie-
czyszczen w dostarczonym jeczmieniu odpowiednio redukujg cene. Bytoby
bardzo wskazanem zawiera¢ z dostawcami umowy tego rodzaju, co wply-
netoby dodatnio na zniewolenie dostawcéw do zwracania wiekszej uwagi
na dokfadniejsze oczyszczanie dostarczanego browarom jeczmienia. Dla
prébnego gatunkowania zaofiarowanego do kupna jeczmienia posiadamy
specjalne sita, pozwalajagce na rozdzielenie jeczmienia na cztery gatunki,
a wiec gatunek |, I, 1l i po$lad. Sita te sg stosunkowo bardzo tanie,
opfacajg sie juz w przeciggu paru tygodni, nalezatoby przeto juz teraz po-
mysle¢ o kupnie takowych, by méc zakup jeczmienia nowego zbioru prze-
prowadzi¢ racjonalnie.

Dla zorjentowania sie, jak wazng jest rzeczg przeprowadzenie prob-
nego gatunkowania zakupowanego jeczmienia i zawierania z dostawcami
odno$nych umow, okreslajgcych dopuszczalng zawarto$é posladu, wypada
nadmienié, ze dostarczane do browar6w jeczmiona zawierajg od 5 do 20
i. 25% posladu.

Ponizej podaje kalkulacje zakupu jeczmienia z duzg i matg zawartoscia
posladu dla naocznego poparcia mych twierdzen, ze zakup jeczmienia przed-
stawia dla browaru sprawe wielkiej wagi. Samo tylko zestawienie cyfr wy-
kazuje, az nadto dobitnie, ze zakup jeczmienia przy zastosowaniu prébnego
gatunkowania daje wyniki wprost zdumiewajace, zaoszczedzajac piwowarowi
duzo kosztow.
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Kalkulacja zakupu jeczmienia.

Cena zakupowanego jeczmienia . . Mk. 12.000,— za 100 kg.

. Sprzedawanych pos$ladéw, . . , 5.000— , ., .,
Zawartosc poéla- Po odczyszcze- Osiagnieto za Czysty jeczmien _100 k_g' f:zystego
du w ku_pl(?nym niu jeczmienia  sprzedany pos$lad kosztuje nas Jeczmienia kosz-

jeczmieniu K Mk MK tuje nas
% g Mk
518 95 250,— 11.750,— 12.367,36
101K 90 500,— 11.500,— 12.777,77
15* 85 750,- 11.250,— 13.235,29
20% 80 1.000,— 11.000,— 13 750,—
25% 75 1.250,— 10.750,— 14.333,33

Z powyzszego zestawienia wynika, ze jeczmien kupowany z 5% po-
$ladu po odczyszczeniu kosztuje nas MK. 12.367,36 za 100 kg., za$ jeczmien
z zawartoscig 25% posladu 14.333,33, czyli o Mk. 1.965,92 drozej od po-

przedniego.
Tadeusz Lampe.

PODATKI SAMORZADOWE.

Podatek od piwa uchwalony przez Sejmiki i Magistraty jest to podatek
wytgcznie konsumcyjny (od spozycia). Ztad wynika, ze obcigza¢ moze jedynie
piwo, spozyte w obrebie danej jednostki samorzadowej. W miastach i po-
wiatach, w ktorych podatek konsumcyjny zostat uchwalony, a nieposiadajg-
cych na swoim terytorjum browaréw — zostaje pobierany od piwa przywo-
zonego w stosunku do ilosci litréw lub butelek.

W miastach za$ i powiatach, w ktérych znajdujg sie browary—Magi-
straty i Sejmiki powiatowe pobierajg procentowy podatek od optat akcy-
zowych. Poniewaz podatek ten winien by¢ pobierany od spozycia a nie od
produkcji, z natury rzeczy wynika, ze browarom wywozagcym piwo poza
granice miasta wylgczonego z powiatu lub powiatu, nalezy sie zwrot
tego podatku.

W mysf tego w Dzienniku Urzedowym Min. Spr. Wew. Ns 4, z dnia
30/IV 22 r. p. 129—zostat ogtoszony Okolnik (62) do Wojewodow, ktory
w dostownym brzmieniu przytaczamy:

8 129.
Okélnik (62) Ministra Spraw Wewnetrznych do Wojewod6éw (na terenie b. Krolestwa
Kongresowego) w sprawie komunalnych podatkéw od piwa.
W okélniku Ministerstwa Spraw Wewnetrznych z dnia 28 grudnia
1921 r. L. Sz. 3345 (Dz. Urz. M. S. Wn. N° 2/1922 r. poz. 33) wyrazono
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zgode na wprowadzenie przez zwigzki komunalne podatku od produkcji
piwa w wysokosci 25% akcyzy rzadowej, przyczem zastrzezono, ze podatek
ten moze mieC zastosowanie jedynie w powiatach, w ktdrych istniejg browary.

Poniewaz wedlug ustawy z dnia 17 grudnia 1921 r. o panstwowym
podatku przemystowym (Dz. Ust. A? 2/1922 r. poz. 7) ogtoszonej juz po
wydaniu pomienionego okodlnika, bezposrednie opodatkowanie przemystu
i handlu na rzecz ciat samorzadowych odbywa¢ sie moze tylko w formie
podatkéw do zasadniczego podatku przemystowego i to w wysokosci ogra-
niczonej,—przeto obecnie podatek komunalny od piwa musi mie¢ charakter
podatku wytgcznie kons umcyjnego, zgodnie z tern te powiatowe zwigzKki
komunalne, ktére podatek od piwa juz wprowadzity, winny uzupetni¢ odnosne
statuty nastepujagcem postanowieniem:

Przy wywozie z powiatu_ . piwa obtozonego po-
datkiem komunalnym, przyznaje sie catkowity zwrot pobranego
przez powiatowy zwigzek komunalny podatku pod warun-
kami, oznaczonemi w przepisach wykonawczych.

W zwigzku z tern postanowieniem Sejmiki moga uchwali¢ podatek
od wwozonego piwa, a to wedtug ponizszego brzmienia:

Od wszelkiego piwa i porteru krajowego, obtozonego rzadowg akcyza,
pobierany bedzie przy wwozie do powiatu. . podatek na rzecz
zwigzku komunalnego w wysokosci:

Mk. 1.25 fen. od litra piwa i porteru Kkrajowego.
, 250 , ., ” zagranicznego.

W ten sposdb podatek od piwa obecnie moze by¢ wprowadzony
i w tych powiatach, na terenie ktorych niema browaréw, a to od piwa
wwiezionego.

Celem unikniecia naduzy¢ i uchylania sie od podatku sprawe zwrotu
podatku od piwa wywozonego nalezatoby uregulowaé w przepisach wyko-
nawczych w ten sposob, aby zwrot nastepowat tylko w wypadku okazania
zadwiadczenia, ze wihadza tej jednostki komunalnej, w ktérej obreb piwo
zostato wwiezione, jest powiadomiona o dokonanym wwozie.

Wdrszawa, 23 kwietnia 1922 r, (Sz. 1530)

Minister Spraw Wewnetrznych
(—) Ant. Kamienski.

Wynika stad, ze w miastach wydzielonych z powiatu, przy wywozie
piwa poza obreb miasta Magistrat winien zwr6ci¢ browarowi podatek pobrany
od wywozonej ilosci niwa. W powiatach za$ i w miastach niewydzielonych
Z powiatu zwrot ten, przy wywozie poza granice powiatu, uskuteczuia Sej-
mik powiatowy.

WILKI W SLODOWNI.

Rabusie pol i laséw, obecnie w krajach cywilizowanych rzadko juz
spotykani majg swego imiennika-szkodnika w spichrzach zbozowych, w skia-
dach jeczmienia i stodu.
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Wilczek, wotczek lub wotek zbozowy (Calandra granaria, Sitophilus
granarius), jest to chrzaszczyk czterocztonkowy, nalezacy do grupy tegopo-
krywnych — $cislej — do rodziny ryjkowcow. Nazwa ta zwigzana jest z bu-
dowg glowy, ktoéra z przodu wyciagnietg jest na ksztatt ryjka zakonczonego
otworem paszczowym.

Chrzagszczyk ten (bez ryjka) mierzy 3,7 mm. dtugosci. Skrzydet lotnych
nie posiada, natomiast odwiok chronig dwie tegie pokrywy, barwy kasztanowatej
lub jasniejszej, zaleznie od wieku. Jasno kasztanowate sg to mitode wotki—
starsze za$ majg ciemne zabarwienie.

W okresie rozmnazania, samica wygryza w grubszym Kkoncu ziarna
zagtebienie, do ktérego sklada jajka. Troskliwo$¢ swojg posuwa tak daleko,
ze zagniata z maki rodzaj ciasta i tern zalepia otworek zewnetrzny. Jajko
Swieze jest zupetnie przezroczyste, brudno biate, postaci elipsoidalnej. Bedac
na swobodzie samica sktada po jednym jajku w ziarnie pszenicy, zyta,
jeczmienia lub owsa, za$§ w ziarnie kukurydzy sktada dwa jajka. W niewoli
(obserwowana w laboratorjach) sktada po kilka jajek do jednego ziarna.
Ziarna stuzace za przechowanie przysztego potomstwa, samica ochrania,
oblepiajac resztkami jedzenia. W spichrzach skfada jaja w cieptych porach
roku. W pracowniach do badania znosi jajka w potowie czerwca i lipca,
a nawet w pazdzierniku i listopadzie.

Po uptywie 10-ciu do 12-tu dni z jajka wylega sie gasiennica beznozna,
z 76Mg gtdwka, bardzo zartoczna, ktdra spozywa zawarto$¢ ziarna. Nastepnie
przetwarza sie w poczwarke dtugosci 3,4 do 4 mm., bardzo juz podobng
do chrzgszcza. Po uptywie 40-tu do 50-ciu dni z ziarna wytania sie wreszcie
miody wotek jasno kasztanowatej barwy.

W ciggu kilku tygodni samica skfada do 150 jajek. Rozwoj jaja odby-
wac sie moze tylko przy temperaturze wyzszej od 10° R., przyczem prze-
ciggi lub zbyt suche ziarno nie sprzyjajg temu rozwojowi.

Ptodnos¢ wotkéw jak wogole wszystkich owadow, jest ogromna. Jeden
z przyrodnikéw angielskich zaobserwowal, ze od 15 kwietnia do 15 wrze$nia
jedna samica znosi okoto 6.000 jaj, co potwierdzajg obserwacje innych
uczonych. Ostatnie jednak badania wykazujg, ze iloS¢ potomstwa, jakg wy-
daje samica jest znacznie wieksza i dochodzi do 20.000 sztuk.

Sadzac po tern, mozemy sobie wyobrazi¢, jakie szalone szkody wy-
rzadza ten owad w naszych zapasach zhoz, ktéry, poczynajac od gasiennicy,
zywi sie wyigcznie ziarnem. Obliczajac te straty na miljardy, nie bedziemy
dalecy od prawdy.

Tepienie wotkdw w spichrzach jest bardzo trudne, natomiast fatwiej jest
obroni¢ zboze czyste przed napadem tych szkodnikdw.

Zboze, w ktérym znajdujag sie wotki, uzyte na pokarm powoduje u ludzi
chorobe phuc, za§ u koni i trzody powazne niedomagania. Jedynie dréb
moze odzywia¢ sie takim zbozem.
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Srodki zaradcze przeciw wotkom.

1. Przedewszystkiem nie nalezy gromadzi¢ w skitadach i nie dopusz-
cza¢ do ,silosow" stodowni jeczmienia podejrzanego lub juz opanowanego
przez szkodnika.

2. Swiatlo i powietrze sg przeciwdziataczami. Zaleca sie wigc wie-
trzenie i przeciagi.

3. Do gromad zbozowych nalezy wstawiaé rodzaj beczek o gladkiej
powierzchni, lakierowanych dobrym btyszczacym czarnym lakierem tak we-
wnatrz jak i zewnatrz. Lakier winien by¢ bez zapachu. Do beczek tych zbie-
rajg sie wotki i w ten sposob czeSciowo mogag by¢ usuniete.

4. Po oczyszczeniu jeczmienia w doborowych sortownikach i odpo-
wiednich wialniach, jaknajpredzej nalezy usuwa¢ odpadki ze stodowni. Kurz
i Smiecie paliC.

5. Powierzchnie muréw, Scian, podtogi, stupy, belki i t. d. winny by¢
utrzymane w takim stanie, aby nie bytlo w nich szczelin, wkle$nie¢, wogdle
miejsc ukrytych, w ktorych mogtyby chrzaszcze zimowaé. Podtogi z suchego
drzewa jaknajscislej musza by¢ uktadane.

6. Do gromady jeczmienia, opanowanej przez wotki, dodaje sie su-
chego przesianego drobnego piasku i miesza najdokfadniej. Najlepiej do
tego celu nadaje sie rowny piasek morski lub rzeczny. Po paru tygodniach
przenosi sie zboze na sita i wialnie, na ktérych oddziela sie jeczmien od
piasku. Poczem przekonamy sie ze wotki sg martwe. Zamiast piasku mozna
rowniez uzy¢ z bardzo dobrym skutkiem suchego wapna palonego.

7. Niszczenie wotkéw za pomocg chemikalji jest kiopotliwe lecz sku-
teczne. Wszystkie chemiczne sposoby sg bardzo trudne w zastosowaniu, gdyz
postugujg sie wylgcznie substancjami trujgcemi z ktdrych najwazniejsza jest
nadzwyczaj fatwopalna, co powodowa¢ moze, oprécz zatrué, wybuchy
i pozary.

Bardziej uzywane sg:

a) Naftalina Cl0H8 o ostrym zapachu wyrabiana ze smoly pogazowej,,
jest w dziataniu niepewna i musi by¢ dwukrotnie stosowana.

b. Dziegie¢ i smota dziegciowa, obydwa S$rodki zbyt aromatyczne.

c. Kwas pruski (zwigzek cyanowy) jest silnie trujgcy i przedstawia
powazne niebezpieczenstwo zatrucia.

d. Mleko anilinowe, jest réwniez silng trucizng, nawet w postaci pary
i przy stosowaniu go nalezy zachowac jaknajwiekszg ostroznosc.

Spichrze i sktady przed dezynfekcjg ptynami, winny by¢ przewietrzone.
Sciany i belki nalezy skropi¢ ptynem, przy zamknietych szczelnie drzwiach,
oknach, wentylatorach i wszelkich otworach. Robotnik przy tej pracy nie
moze pozostawaC dtuzej ponad dwie godziny. Gdyby odczuwat bdl gtowy,
lub gdyby wystgpito zabarwienie twarzy na kolor niebieski, musi niezwtocznie
przerwaé prace, gdyz sg to objawy zatrucia, ktére przeminie. Kapiel w tym
wypadku jest bardzo dobrym S$rodkiem zaradczym.
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Zalewanie ptynem dezynfekcyjnym katéw, dziur, szczelin w pustych
spichrzach jest bardzo skutecznym $rodkiem zapobiegajgcym rozmnazaniu sie
wotkéw. Do bielenia $cian skfadéw, opanowanych przez woiki, dobrze jest
uzywa¢ wapna z dodatkiem olejku anilinowego. Do 10 litrow wapna do-
daje sie 1 litr olejku anilinowego.

e. Najlepszym i najskuteczniejszym S$rodkiem niszczacym wokki jest
dwusiarczek wegla (CS2). Jest to ptyn o ciezarze wihasciwym 1,29 zestala sie
przy—116°R, wre przy 47°R, w powietrzu tatwo sie pali — wybucha nawet.
Para tego odczynnika doskonale oczyszcza spichrze. Oczyszczanie sktaddw
zapomocg gazu CS? uskutecznia sie przez napuszczenie gazu do wewnatrz,
przygotowawszy odpowiednio lokal, zalepi¢ gling szczeliny zamkna¢ szczelnie
drzwi i okna i gruntownie oczysci¢. Po wypetnieniu sktadu gazem, zamyka
sie drzwi wejsciowe na 24 godziny. Zboza poddane dziataniu stezonego
gazu CS? diuzej jak 6 godzin, tracg na sile kietkowania. Nie przeznaczone
na nasienie poddaje sie tej dezynfekcji do 24 godzin, przyczem ziarno
winno tworzy¢é warstwe nie grubszg nad ! metr. Pod trujgcym dziataniem
CS? zdychajg wszelkie owady, a nawet zwierzeta jak myszy i szczury.

Na 50 do 60 pudéw ziarna wystarczy 1 funt dwusiarczku wegla czyli
0,0500. I funt CS2 oczysci 1000 stop lokalu w okresie 24 godzin.

f. Przy gromadzie opanowanej przez wotki mozna zdaleka nasypac
matg gromadke czystego ziarna, dokad natychmiast wotki podazg. Wynoszgc
codziennie to zboze i przesiewajgc, oddzielamy wotki od nieopanowanego
przez nie nasienia i je palimy. Ziarno za$ wysypujemy w poprzedniem miejscu.

g) Najnowsze badania podajg jeszcze jeden sposdb wytepienia wotkdw.
Sprowadzanym jest w tym celu wrdg wotka, maty, zwawy zuczek ,Ptero-
malus Calandraell. Owad ten posiada 4 skrzydetka, ktére pozwalajg mu
wykonywac skoki, przypominajace skoki pchty. Pteromalus przekiuwa ga-
sienniczki wotka i w miejscu uktucia sktada jajeczka, ktdre nastepnie dajg
nowg generacje, niszczacg doszczetnie miodziez szkodnika. Nowe pokolenie
tepicieli wotka rozmnaza sie szybko i rozprzestrzenia swojg pozyteczng
dziatalno$¢, dopomagajagc ludziom do oczyszczenia zupetnego i przechowania
w stanie jaknajlepszych swych zapaséw zbozowych.

llzz. Marjan Kiwerski.

Z CHMIELARSTWA.

Z inicjatywy Ministerstwa Przemystu i Handlu w koricu miesigca maja,,
odbyfa sie narada przedstawicieli rolnictwa, majgca na celu zaprojektowanie
specjalnej organizacji producentow chmielu. Brak takiej placowki fatalnie
odbijat sie na naszym rynku chmielowym, opanowanym w ostatnich czasach
przez wprost chaotyczne stosunki.

Spadek naszej waluty, umozliwit obcym eksporterom wykup catkowitych
prawie zapasOw chmielu z ragk producentdw po cenach niebywale niskich,,
ktorzy korzystajac nastepnie z, w ten sposob wytworzonej, hauss’y odprze-
daja nam go obecnie po cenach niestychanych. Ogromne zyski przeszty
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-do kieszeni spekulantéw a producent zaledwie zdotat pokry¢ koszty uprawy.
Eksperymenty takie szkodzac jednoczesnie tak producentowi jak i konsu-
mentowi, podkopujg byt tej gatezi naszego przemystu i przy nalezycie zor-
ganizowanej gospodarce miejsca mie¢ nie powinny. Zwigzek Wiascicieli
Browardéw przewidujagc mozliwos¢ podobnej sytuacji zwracat sie w swoim
czasie, do odnos$nych iwtadz o wstrzymanie beztadnego wywozu chmielu
za granice — lecz bezskutecznie.

Podobne zaburzenia na rynku zbytu dadzg sie unikng¢ tylko wtedy,
gdy producenci chmielu zorganizujg sie w celu obrony wiasnych intereséw
i interesow wytworczosci krajowej.

Przemyst piwowarski z radoscig wita nowg placowke, ktora bezwarun-
kowo bedzie wysoce pozyteczng dla browarow. W pierwszym za$ rzedzie
nieocenione moze oddawa¢ ustugi uzdrawiajagc nasz handel chmielem z za-
granicg. Zaprojektowane zatozenie ,Stacji badania i oceny chmielu™ na wzér
»otacji badania nasion™ przy Centralnym Towarzystwie Rolniczym, wpro-
wadzi nasze chmiele na rynki zagraniczne, jako gatunki polskie, ktére, na-
wiasem mowigc, nie wiele ustepujg najlepszym markom zagranicznym.
-Gwarancje za zgodno$¢ préby i fadunkéw, jak réwniez gwarancje jakosci
towaru, udzielane przez ,Stacje" wzbudzg zaufanie rynkéw zagranicznych
dla naszego handlu chmielem.

Stacja taka, prowadzac w ten sposob reglementacje wywozu chmielu,
‘bedzie w moznosci czuwa¢ nad tern, azeby pozostajgce w kraju zapasy Scisle
odpowiadaty potrzebom rynku wewnetrznego.

W tych warunkach rozw6j naszego chmielarstwa postepowa¢ moze
razno, majgc mozno$¢ stopniowego opanowywania rynkéw zagranicznych.

SPIS CHRONOLOGICZNY
WYDAWNICTW PIWOWARSKICH POLSKICH.

(Dokonczenie)

33) 1904. Kujawski Kazimierz Kand. Nauk Przyrodn. Piwo jako napdj.
Warszawa. Wydawnictwo Stacji Doswiadczalnej Zgromadzenia Piwo-
warow.

234)  1908. Technologja chemiczna ogdlna, opracowana zbiorowo, wydana
przez d-ra B. Miklaszewskiego. Czestaw Boczkowski opracowat piwo-
warstwo i drozdzarstwo. Warszawa. Druk Tow. Akcyjnego S. Orgel-
branda S-6w.

35) 1909. Slaski B. Dawne przywileje Cechu Piwowaréw. Warszawa.
Naktadem Cechu Piwowarow.

36) 1911. Broki. Kalendarz piwowarski. \Warszawa.

37) 1912. Stankiewicz Witold. Uprawa chmielu. Warszawa.

38) 1912. RoSciszewski Wiadystaw. Uprawa jeczmienia browarnianego.

Warszawa.
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1915. Boczkowski Czestaw Inz. Techn. Napoje i epidemja. Warszawa”
1916. Boczkowski Czestaw, Inz. Tech. Piwowarstwo u nas. Odczyt
wypowiedziany w Stow. Technikow w r. 1915. Warszawa. Wyda-
wnictwo ,,Przeglagdu Technicznego".

1917. Reinstein Fr. Dzieje piwowarstwa w Polsce i Cecha Piwowa-
row w miescie stotecznem Warszawie. Warszawa. Nakfladem Zgro-
madzenia Piwowardw.

1918. Dominikiewicz. O wyrobie piwa. Naktadem ksiegarni Lud-
dwika Fiszera w todzi.

1918. Boczkowski Czestaw, Inz. Techn. Zuzytkowanie produktéw
ubocznych otrzymywanych w niektorych gateziach przemystu spozyw-
czego. Warszawa. Odbitka z ,,Przegladu Technicznego”.

1919. Boczkowski Czestaw, Inz. Techn. Sposoby opodatkowania piwa..
Warszawa, odbitka z ,,Przegladu Technicznego™.

1919. Boczkowski Czestaw, Inz. Techn. Napoje odpowiednio sporzga-
dzone, to przeciwdziatacze alkoholizmu. Poznan, druk W. Toma-
szewskiego. Podgdérna 10.

TOW. AKC. MANUFAKTURY KORKOWEJ

WICANDER | LARSON

Warszawa, ul. Nowosenatorska Ne 9. Tel. 11-28.

FABRYKI | SKLADY FABRYCZNE:

Stockholm, Libawa, Kopenhaga, Seixal (pod Lisbong), Abo, Goteborg, Ham-
burg, New-York, Helsingborg, Helsingfors, Yiborg, Lisbona, Sines.

PIERWSZA DZIEDZICKA
RAFINERJA ZYWICY PIWOWARSKIEJ

WILBENZ I WEISS

W DZIEDZICACH, SLASK POLSKI
zatozona w roku 1918
poleca w przedwojennym gatunku swoje specjalnosci dla browaréw:
ff zywice piwowarskag przezroczystg, ff. zywice piwowarska glazurowa,
ff. zywice piwowarskg podwdjnie przegrzana.
Dostawa natychmiastowa. Adres telegraficzny:
WILLENZ DZIEDZICE
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Odpis badania zywicy piwowarskiej wyrobu Tow. Przem.-
Handl. ,,SELIS* wykonanego w dniu 9 czerwca 1922 r. przez
Laboratorjum Chem. Bakt. Zjednocz. Browaréw Warszawskich.

1) Zywica badana jest barwy zo6to-brunatnej, w cienkich
za$ warstwach zolej — przezroczystej.

2) W dotknieciu lepka, a jednak dobrze tamigca sie na
kawatki.

3) Przetom danej zywicy jest Swiecacy, muszlowaty, o bar-
wie jednostajnej, zo6ktej, bez opalizacji.

4) Zapach zywicowy, aromatyczny.

5) Smak prawie zaden, lekko gorzkawy.

6) Punkt topliwosci przy wielokrotnych probach waha sie
w granicach od 35°C do 40°C, $rednio przy 37|°C. Gdy za-
stygnie przedstawia twarde zwierciadto zywicowate.

7) Rozpuszczalno$¢ w alkoholu 95% zupetna. Rozczyn kla-
rowny bez zabarwienia i specjalnego zapachu oddziatywa na pa-
pierek lakmusowy zupetnie obojetnie.

8) W piwie zywica badana nie rozpuszcza sie wcale, nie
dajac piwu ani barwy, ani smaku, ani zapachu obcego. Wyglad
piwa i oddziatywanie takowego na papierki lakmusowe nic sie
nie zmienia.

9) Domieszek ttuszczowych niema.

10) Uzywanej zywicy niema.

Reasumujac wszystko wyzej powiedziane, przychodzimy do
wniosku, ze badana zywica jest dobrg i do celéw piwowarskich
odpowiednia. Kierownik Laboratorjum (podpis), Zwigzek Wia-
Scicieli Browardw w Polsce (podpis).

POLSKI PRZEMYSt KORKOWY

SPOLKA AKCYJNA
Warszawa, ul. Solec 59, tel, 232-09. Skrét telegr. ,,POLKOREK".
Najwieksza w kraju mechaniczna fabryka

KORKOW DO BUTELEK | WYROBOW KORKOWYCH

Korki dla browaréw, aptek, drogerji, dystylarni i winiarni, fabryk wod mineral-
nych, laboratorjéw perfumeryjnych i t. d.

L
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S. BERKMAN

Elektoralna 53. Tel. 86-49.

Suszarnia i sprzedaz chmielu
oraz artykuty browarniane.

BS3 KSS 583 KS927M"55 KS9

A P nawet najmniejszy przy obecnej drozyznie materjatéw
budowlanych, urzadzen fabrycznych i towaréw

Aparaty takie dostarcza z wiasnej krajowej wytworni
DOM PRZEMYStEOWO-HANDLOWY | ROLNICZY

Dr. LUDWIK ZIELINSKI

Warszawa, Jerozolimska 23.
Telefony: 53-62, 258-52.

Dla fabryk, sktadéw, biur i t. p. polecamy gasnice 10 litrowa, gaszaca

piang, typu DELFIN IlI. P.,— dla garazéw, aptek, sktadéw aptecznych

i wogole tam, gdzie znajdujg sie ptyny tatwopalne, polecamy gasnice su-
cha, typu SAMUM.

Na zadanie wysytamy prospekty i zaswiadczenia z dokonanych prob
sprawnosci aparatow.
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. LANGLEBEN

Warszawa, Chiodna Ns 5. Tel. 99=96.

FABRYKa wag i wyrobéw metalowych

dawniej
»otanistaw ksigze Lubomirski”
SPOELKA AKCYJINA
egzystuje od roku 1856 pod firma

,J UL JIJUSZ SPERI.1A GY
Wykonywa wagi handlowe réznych typow, oraz specjalne.

Warszawa, ul. Leszno 96, tel. 18-91.

WARSZAWSKA
SUSZARNIA CHMIELU

D. JOEL

MARSZALKOWSKA 62. — Tel. 133-92.

CHMIEL
| ARTYKULY BROWARNIANE.
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SPOL™ FIRMOWA

W WARSZAWIE

FABRYKA i KANTOR: Wolska 12, tel. 60-86
MAGAZYN: Senatorska 24, tel. 33-39.

EGZYSTUJACA OD

NAGRODZONA 11 MEDALAMI WYLACZNIE Z WYSTAW PANSTWOWYCH
oraz DYPLOMEM UZNANIA.

Poleca specjalne szczotki, stosowane we wszystkich gateziach przemystu i fabry-

kacji z roznych materjatdbw jako to:

drutu stalowego i mosieznego, szczeciny,

wihosu konskiego i innych, korzenia wioskiego (ryzu), piassawy, fibre i t. d.

BIURO TECHNICZNE

WARSZAWA, BRACKA 12

Tel. 128-08.

STALE NA SKLADZIE:

Ptyty gumowe czyste, z przektadkami
do wody goracej i zimnej.

Klapy réznych wymiarow.

Pierscienie roznych typdéw i fasondw.

Weze ttoczace, ssace, do kwasow, piwa,
benzyny i do pary.

Rurki czyste wszystkich $redn. i grubosci.

Sznury gumowe twarde i miekkie.

Pakunki: azbestowe suche, grafitowane,
bawetniane, konopne, prze-
thuszczane, minjowane, do
wiazéw, z jagdrem gumowem
i siatka metalowa.

Azbest w arkuszach, nici i wiodkna.
Ebonit w pateczkach i arkuszach.
Phyty uszczelniajace.

Gumy powozowe.

Gumy rowerowe.

Pneumatyki i gumy do wozéw ciezaro-
wych znanych wszech$wia-
towych marek.

Pasy skorzane blankowe, z wielbtadziej
szerSci oraz Balata.

Szkta wodowskazowe.
Armatury i t. p.

TOWARY BEZWZGLEDNIE WYSOKIEJ JAKOSCI.

CENY KONKURENCYJNE.
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Fabryka Maszyn i Pomp



