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WARTOSC DANYCH STATYSTYCZNYCH.

Kazda gatez przemystu — dopiero wtedy liczy¢ moze na normalny
rozwoj, jezeli cieszy sie opieka sfer urzedowych—Kktére muszg byé przeko-
nane, o poteznej roli jakg ten wiasnie dziat przemystu w naszym zyciu
gospodarczym odgrywa. Chcac tg przychylng opieke dla piwowarstwa po-
zyska¢' musimy dowie$¢, ze piwo nie jest produktem zbytku, lecz artykutem
pierwszej potrzeby i ze przemyst nasz ze wzgledu na swdj obecny rozwoj
ze wszechmiar zastuguje na poparcie.

O potrzebie rozwoju piwowarstwa $wiadczy¢ moze wysokos¢ produkcji,
ktéra przystosowuje sie do wysokosci spozycia. Jakiez jednakze mamy
dowody? Wiemy ze obecnie w Panstwie Polskim posiadamy 240 urucho-
mionych browaréw, wiemy ze w przyblizeniu produkujg mniej wiecej tyle
a tyle hektolitrow piwa, ze zuzytkowujg prawdopodobnie tyle i tyle jecz-
mienia, ze zatrudniajg w przyblizeniu tyle i tyle robotnikow i t. d. llekro¢
Ministerstwa lub Instytucje, interesujgce sie sprawami przemystu, zwracaty
sie do nas o informacje, zawsze dawaC mogliSmy przyblizone dane z za-
strzezeniami, co oczywiscie ostabiato skutek. Nie posiadamy materjatu sta-
tystycznego, co bardzo utrudnia nam potozenie, gdy chcemy dowieS¢ sity
naszej wytworczosci, lub przeprowadzi¢ jakiekolwiek zmiany w stosunkach
gospodarczych. Dwukrotnie juz rozsytalismy formularze statystyczne do
wszystkich czynnych browaréw—i otrzymalisSmy 45 odpowiedzi—jest to wiec
zaledwie pigta cze$¢, uruchomionych przedsiebiorstw.

Jeszcze raz zatem, zwracamy sie do naszych czytelnikow w przekona-
niu, ze tym razem wszyscy nade$la nam dokladne dane statystyczne za rok
1921 azebySmy mogli opracowa¢ stan naszej produkcji w roku ubiegtym
i zda¢ im sprawe z rozwoju naszego przemystu w dobie powojennej. Do
niniejszego numeru dotgczamy blankiet statystyczny.

Musimy pozna¢ samych siebie!
Musimy dokfadnie zna¢ wysoko$¢ naszej produkcji!'
Musimy doktadnie zna¢ wysokos$¢ zapotrzebowan na surowce!

Zwigzek Wiascicieli
Browaréw w Polsce.

ZUZYCIE SUBSTANCIJI POZYWNYCH JECZMIENIA
W PRZEMYSLE PIWOWARSKIM.

M. Busemann w dzienniku berlinskim , Tageszeitung fur Brauerei" po-
wotuje sie na twierdzenie Pr. Dr. Rubnera, ze 70% substancji pozywnych,
zawartych w ziarnie jeczmienia przetwarza sie w przemysle piwowarskim
na piwo, reszta za$ stanowi cenny produkt jako pasza dla inwentarza. Przy
spasaniu za$ jeczmienia wprost, naprzyktad karmigc bydto opasowe ziarnem,
zaledwie 10% tych pozywnych sktadnikow pod postacia miesa zostaje spo-
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zytkowane, reszta za$ przeszto 90% dla nas zupetnie przepada gdyz zuzywa
sie przy przemianie materji w organizmie zwierzecia.

Na podstawie tego twierdzenia i wiasnych rozmyslan, popartych do-
wodami naukowemi, autor rozpatruje sprawe zuzycia sktadnikobw pozywnych
jeczmienia na drodze chemiczno-technicznej, a mianowicie w przemysle
piwowarskim.

Podajgc w streszczeniu rozumowania i dowody rzeczowe autora stwier-
dzamy te ostatnie danemi analitycznemi, podawanemi przez inne powagi
naukowe pracujgce na polu piwowarstwa.

Wedtug M. Busemanna 100 kg. jeczmienia poza piwem daja: 5 kg.
posladu i sptawek, 4 kg. kietkbw stodowych, kwiatem u nas pospolicie zwa-
nych, 26 kg. suchych stodzin i wreszcie 3 kg. réznych suchych odpadkéw.

Obfity i duzej wartosci odzywczej produkt poboczny jakim sg stodziny
nieocenione oddaje ustugi oborom podmiejskim, nieposiadajacym pastwisk
w odpowiedniej ilosci. Dla krow mlecznych jest to doskonata pasza, ktdra
jak stwierdzajg rzeczoznawcy podnosi znacznie wydajnos¢ mleka.

Podajemy ponizej rozbior chemiczny stodzin.

Stodzin $wiezych Stodzin suszonych
Jeczmie-
Czesci sktadowe. o podiug podﬁjg \odtug  podiug pod{ug

manna  Delbriicka manna  Leysera Delbriick’a
1. Woda.......ccoue.... 140% 76 60% 80-00% 10-62%  843% 18-76%
2. Ciala azotowe . . 9'0l  490%  4-60% 21-70% 18-93% 21-28%
3. Thuszez.....oooonnen.. 2-5%  1-60%  100% 660% 570% 6'38%
4. Ciala bezazotowe .  65-5% 1270%  9-60% 43-60% 50-50% 35-86%
5 Drzewnik _ _ _ _ 650 300%  350%  2'58%  2-04%  3-12%
6. Popidt............ 25%  1-20%  1'00% 14-90% 14-40%  14-60%

Wedtug C. Leysera ze 100 kg. stodu otrzymujemy 25 kg. stodzin su-
chych, co odpowiada 114 kg. stodzin mokrych, zawierajacych 78% wody lub
125 kg. stodzin mokrych, $wiezo wyrzuconych z kadzi filtracyjnej, zawiera-
jacych 80% wody.

Wedtug Pr. Dr. O. Kellnera stodziny zuzyte jako pasza dla kréw
znacznie wptywajg na zwiekszenie udoju, przyczem podnoszg wartos$¢ od-
zywczg samego mleka. Doskonate wyniki osiggajg gospodarstwa wiejskie
stosujac stodziny jako pasze przy tuczeniu trzody chlewnej i wotdw.

M. Busemann powotuje sie na opinje Bohmera, ktéry w swoim dziele
0 paszach zaleca stodziny, jak $wieze tak i suche, jako jeden z najpozyw-
niejszych pokarmow dla zwierzat.
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Cenniejszym jeszcze produktem pobocznym piwowarstwa sg Kkiekki
stodowe, kwiatem zwane. Podajemy w zestawieniu liczby ilustrujgce skiad
chemiczny kwiatu stodowego, podane przez autora i innych.

Kietkéw stodowych (M. Busemann) Kietkéw
CZESCI SKEADOWE A
minimum maximum Srednio ner)
I VAV 0 To F- VO 3-7" 15-16% 10'09%
2. Ciata azotowe _ _ _ _ 2021% 28-94% 24-18%  22—25%
3. ThSZCZ e 1'43% 3-00% 2°10% 1- 2%
4, Ciata bezazotowe . . . 37-06% 46-00% 42-11% —
5. DrzewniK........oocovvvnennnn. 10-61% 18-50% 14-32% 12-13%
6. Cukier inwertowany . . . — — — } 12-13%
7. Maltoza..........cccuene.. — — —
8. Popibh....cccooeen 5-10% 9'70% 7-19% —

M. Busemann wraz z Pr. Dr. Kellnerem i Bohmerem uznaje ten rodzaj
paszy za najlepszy, i w obecnej gospodarce najbardziej sprzyjajacy pod-
miejskiej chodowli kréw mlecznych. Na poparcie swojego twierdzenia autor
zaznacza, ze Niemcy w okresie przedwojennym otrzymywali u siebie okoto
30 miljonéw centnarow $wiezych stodzin rocznie, co odpowiadato 8 miljo-
nom centnarow' stodzin suchych, pomimo to jednak w roku 1913 sprowa-
dzili z panstw osciennych przeszto 3 miljony centnaréw stodzin suchych
i kwiatu stodowego, warto$¢ ktérego w przyblizeniu wynosi 21 miljonéw
marek ztotych.

M. Busemann niestusznie pomija wielka warto$¢ kwiatu stodowego
dla fabryk drozdzy prasowanych gdzie kietki stuzg za pozywienie dla kul-
tury drozdzy.

W chodowli cielat i Zrebigt stosowanie kietkéw stodowych jako paszy
dale rowniez dodatnie wyniki, gdyz stwierdzono ze miodziez rozwija sie
bardzo dobrze i ze ten rodzaj pokarmu jest bardzo zdrowy.

W dalszym ciggu autor zaznacza ze drozdze otrzymywane jako pozo-
stato$¢ przy wytwarzaniu piwa, dajg wyborny produkt poboczny, stuzacy
do zywienia zwierzat.

Na podstawie tych danych naukowych M. Busemann stwierdza, ze
przerabianie jeczmienia w przemys$le piwowarskim nietylko nie przynosi
uszczerbku w gospodarstwie spotecznem lecz przeciwnie wyzyskuje doktad-
niej wartosci tego zboza dajagc nam piwo, a oprocz tego stodziny, kiefki
i drozdze. Te za$ ostatnie zuzyte na pasze zwracajg cztowiekowi pozywie-
nie pod postacig miesa, ttuszczu i mleka.
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Wreszcie na poparcie swych wywodoéw stwierdzonych liczbami M. Bu-
semann zaznacza, ze Dr. W. V6ltz badajac produkty przemystu piwowar-
skiego doszedt do wniosku, ze w tej galezi przemystu spozytkowanie sub-
ttancji pozywnych jeczmienia przedstawia sie jak nastepuje:

Jako piwo spozytkowuje sie - - _ - 58,5%

Jako kwiat stodowy................ 3,5%

Jako stodziny........cccccoce.e. 22,3%

Jako drozdze i ich odpadki...... 1,3%

Jako osady biatkowate na chtodni . . 0,7%
Razem. . 86,3%

Jak z powyzszego widzimy okoto 60% idzie bezposrednio na pozywie-
nie czlowieka reszta za$ stuzy jako pasza dla zwierzat, a wiec posrednio
stuzy temu samemu celowi. Reasumujac mozemy twierdzi¢, ze w prze-
mysle piwowarskim spozytkowujemy 85% substancji pozywnych jeczmienia.
Strata jest zatem znikoma, gdyz wynosi zaledwie 15% a jest nastepstwem
przetwarzania surowych materjatdw spozywczych zawartych w ziarnie na
bardziej strawne, tatwiej przyswajajace sie przez zywe organizmy.

Inz. M. Kiwerski.

SZKOLA PIWOWARSKA W KRAKOWIE.

Staraniem Zwigzku Ochrony Browardw w Matopdlsce na czele ktorego
stoi p. Gotz-Okocimski, powstaje Panstwowa Szkota Piwowarska przy Pan-
stwowej Szkole Przemystowej w Krakowie, pozostajgcej pod kierunkiem
p. Edwarda Kosteckiego. Z radoscig witamy tg nowg placowke, ktorej brak
w najblizszej przysztosci dotkliwie bySmy odczuli. Na chwile nie watpimy,
ze wszystkie Zwigzki przemystu piwowarskiego, za przyktadem Zwigzku
Ochrony Browaréw w Matopolsce, pospieszg z wydatng pomocg materjalng
i ze nalezyty rozwdj jedynej Polskiej Szkoty Piwowarskiej, bedzie pierwszym
celem naszych Stowarzyszen i Zwigzkow. Panstwowa Szkota Przemystowa
w Krakowie z wydziatem piwowarskim, jest zaktadem panstwowym, pod-
leglym Ministerstwu Wyznan Religijnych i OSwiecenia Publicznego. Wy-
dziat za$ piwowarski jest juz subwencjowany, jak wyzej wspominalismy,
przez Matopolski Zwigzek Ochrony Browarow.

Nauka trwac bedzie przez jeden rok szkolny w czasie od 1 Wrzesnia
do 30 Czerwca.

Do szkoty moga by¢ przyjmowani kandydaci, nalezycie fizycznie
i umystowo rozwinieci, ktorzy wykazg sie, ze a) majg conajmniej lat'l7,
b) ukonczyli 7-mg klase szkoty powszechnej, albo 3-cig klase szkoty wy-
dziatowej, lub tez 4-t3 klase szkoty $Sredniej ogolno-ksztatcacej, c) odbyli
co najmniej 2-letnig praktyke w browarze. W razach wyjatkowych moga
warunki te uledz pewnej redukcji — kazda dyspensa podlega zatwierdzeniu

wihadzy przetozone;j.
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Kierownikiem szkoty bedzie dr. Krzemecki, a wykfada¢ majg znani
specjalisci na polu przemystu fermentacyjnego, dr. Zbijewski, dr. chemji
Alberti, inz. Rossknecht dyrektor browaru w Okocimiu, inz. Fox dyrektor
browaru w Zywcu i inni.

Program nauk jest nastepujacy:

Chemja nieorganiczna, chemja organiczna, fizyka eksperymentalna,
matematyka, botanika, nauka o mikroorganizmach fermentacji, maszyno-
znawstwo, nauka o aparatach i naczyniach browarnianych, elektrotechnika,
technologja i kontrola ruchu stodownictwa i catego piwowarstwa, ocenianie
materjatdw surowych i innych artykutow browarnianych, laboratorjum che-
miczne, laboratorjum bakterjologiczne (mikroskopowe), buchalterja zawo-
dowa, higjena zawodowa, ustawodawstwo browarniane.

SLODOWNIA PNEUMATYCZNA.

Zasada mechanicznego stodowania jest mozno$¢ przepuszczania po-
przez warstwy kietkujacego ziarna, statego pradu powietrza, cieptota i wil-
gotno$¢ ktorego zalezy od naszej woli i jest normowang przy pomocy od-
powiednich urzadzen, stosownie do potrzeby. Dlatego tez stodowanie me-
chaniczne trwaé moze nieprzerwanie przez rok caty, bez wzgledu na warunki
klimatyczne lub pore roku, dajac zawsze jednakowe wyniki.

Mysl ta powstata w latach 1850—60 i w tym to wiasnie okresie zbu-
dowano szereg stodowni mechanicznych, ktére mniej lub wiecej wadliwie
dziatajgc, nie znalazty szerszego zastosowania w przemysle.

Dopiero inzynierom francuskim Saladin'owi i Galland’owi udato sie
juz istniejace systemy do tego stopnia udoskonali¢, ze dzi§ stodownie me-
chaniczne spotykamy we wszystkich duzych browarach, gdyz tylko w du-
zych przedsiebiorstwach mechaniczne stodowanie posiada przewage nad starg
metoda.

Dodatnie strony mechanicznego stodowania:

a) oszczedno$¢ fachowej robocizny, gdyz przy przerobie 1500 ctn.

w stodowni mechanicznej pracuje 6 ludzi za$ w stodowni zwykiej
najmniej 15. Wynika to ztad, ze 3-ch ludzi (na trzy 8-mio go-
dzinne zmiany) na dobe moze dozorowal catego szeregu aparatow;

b) praca catoroczna, gdyz jak wyzej wspominaliSmy warunki sprzyja-

jace kietkowaniu sg w zupetnosci od nas zalezne;

¢) ogromna oszczedno$¢ miejsca, co jest wyjatkowo wazne dla du-

zych przedsiebiorstw;

d) nie zachodzi potrzeba budowania stodowni w podziemiach;

e) skraca sie czas moczenia i stodowania;

f) stod otrzymany nie zawiera domieszek ziarn zmiazdzonych Iub

uszkodzonych przy kopaniu;

g) kietkowanie jest bardziej rdbwnomierne i intensywne co zmniejsza

straty przy stodowaniu;
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h) w aparatach juz, przy pomocy suchego ogrzanego powietrza, mo-

zemy - podsuszy¢ gotowy stod przez co skraca sie czas suszenia;

i) gatunek otrzymanego stodu w niczem nie ustepuje gatunkom

otrzymywanym w stodowniach zwyczajnych, jednak jest bezwarun-
kowo lepszy przy przerobie gorszych gatunkéw jeczmienia.

Wszystkie sposoby mechanicznego stodowania polegajg zasadniczo na
mozliwosci normowania wilgotnosci i cieptoty powietrza, ktére nastepnie
krgzy w warstwie ziarn kietkujacych.

Zwilzanie i ogrzewanie powietrza odbywa sie w specjalnych aparatach.

System Galland’a, czyli tak zwana wieza koksowa. Jest to jak
nazwa wskazuje pomieszczenie w ksztatcie wiezy, na potowie wysokosci
ktorej, znajduje sie rusztowa podtoga pokryta warstwg koksu, u szczytu za$
zwisa rozpylacz skrapiajagcy koks wodg o temp. 10—12 stopni. Wentylator
umieszczony u dotu wiezy wtlacza prad powietrza, ktory, przechodzac przez
warstwe koksu i rozpylong mgte wodna, nabiera wilgoci i dochodzi do od-
powiedniej temperatury poczem przedostaje sie do rur wiodacych w kie-
runku aparatow stodowniczych.

System Saladin’a polega na tem, ze koks zostat zastgpiony przez
labirynt, utworzony z mnéstwa deszczutek, miedzy ktéremi krazy woda
w kierunku od gory do dotu, powietrze zas w kierunku odwrotnym.

formowanie cieptoty i wilgotnosci powietrza odbywa sie zapomoca
stosowania cieplejszej lub bardziej zimnej wody. Normalnie temperatura
wody doprowadzanej do zwilzaczy wynosi 11—12 stopni. Zima, kiedy po-
wietrze jest chiodniejsze, wode uzywa sie cieplejszg i odwrotnie. Termo-
metr umieszczony w kanale odprowadzajgcym powietrze wskazuje nam czy
cieptota jest odpowiednia.

Zasadniczo posiadamy dwa tylko systemy mechanicznych stodowni,
tak zwany bebnowy Galland’a i skrzyniowy Saladin’a, ktory zresztg jest
tylko ulepszonym systemem Galland'a jaki ten zbudowat, przed tem zanim
wpadt na mysl zastosowania systemu bebnowo-rotacyjnego.

System pierwotny skrzyniowy Galland’a pierwszy razlbyt zbudowany
w .browarze Jacobsen’a w Kopenhadze. Dzi$ jest rzadkoscia, jedynie w kra-
jach potnocnych mozemy jeszcze spotkaC ten prototyp -stodowni mecha-
nicznej.

Pierwotny System skrzyniowy Gallanda. Jedna baterja
skfada sie z 8 lub 9 skrzyn o wymiarach: 3 do 5 mtr. szerokich i od 15 do
25 mtr. dtugich. [lo$¢ skrzyn odpowiada okresowi stodowania czyli okre-
sowi 8 lub 9 dni. Na wysokosci 60 do 70 ctm. od dotu, w skrzyni znaj-
duje sie dno dziurkowane, pod ktérem przechodzi kanat zaopatrzony w wen-
tylator ssacy.

Proces stodowania odbywa sie w ten spos6b, ze po namoczeniu ziarna
wsypuje je sie do pierwszej skrzyni, gdzie pod dziataniem pradu wilgotnego
powietrza kietkuje w przeciggu 24 godzin, nastepnie przerzuca sie do dru-
giej skrzyni gdzie znow kietkuje spokojnie przez ten sam okres czasu. Po
uptywie 24 godzin przerzuca sie do trzeciej skrzyni i t. d. Przez ten czas
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majac wolng pierwszg skrzynie napetniamy jg $Swiezym moczonym ziarnem
i w ten sposdb prowadzi sie prace bez przerwy.

Podczas stodowania wprowadza sie do pomieszczenia w ktérym sg
umieszczone skrzynie powietrze zwilzone i ogrzane w powyzej opisanych
aparatach. Wentylatory umieszczone pod skrzyniami, o ktérych juz wspo-
minaliSmy, chlong prad tego powietrza, ktore przenikajac przez warstwe
ziarn w skrzyniach normuje wilgotno$¢ i temperature jednoczesnie i unosi
wytwarzajacy sie kwas weglowy (CO?2).

System ten wprawdzie zaoszczedza bardzo duzo miejsca ale ma trzy
powazne wady:

1. Kopanie i przerzucanie z jednej skrzyni do nastepnej wymaga
kosztownej robocizny i przy tej pracy robotnik wchodzac wewnatrz skrzyni
rozgniata duzo ziarn.

2. Powietrze wilgotne w catej sali jest jednakowe a wiec tak w pierw-
szej jak i w ostatniej skrzyni, krazy powietrze o jednakowej wilgotnosci
i temperaturze, co jest niepozadane, gdyz pierwsze fazy stodowania wyma-
gaja mniej wilgoci za$ ostatnie znacznie wiecej.

3. Wreszcie juz gotowy stdéd nie moze byé podsuszony w stodowni.

System Salladina. Salladin pracujgc poczatkowo razem z Gal-
land’em w nastepstwie ulepszyt jego system pierwotny a mianowicie:

1. Uniezaleznit skrzynie jedne od drugich pod wzgledem przyptywu
powietrza.

2. Zastosowat mechaniczne kopaczki, zawdzieczajagc czemu catkowity
proces kietkowania moze sie odbywaé w jednej i tej samej skrzyni.

3. Udoskonalit sposob przewietrzania tak, ze mozemy stosowac po-
wietrze wilgotne lub zupetnie suche w miare potrzeby.

Poniewaz kietkowanie od poczatku do konca odbywa sie w jednej i tej
samej skrzyni, przy zastosowaniu mechanicznej kopaczki, ilo$¢ skrzyn jest
zalezng jedynie od wielkosci produkcji nie za$, jak przy systemie poprzed-
nim, od dtugosci okresu kietkowania.

Wymiary skrzyn sg nastepujace: szeroko$¢ 4 do 5 mtr., diugos¢ 25
mtr. Boki skrzyn sg zwykle, murowane, szczyty za$ SciSle odpowiadajg
rysunkiem ksztattowi kopaczek mechanicznych, w tym celu, azeby kopaczka
dochodzac do $ciany szczytowej nie pozostawiata ziarn nie przewrdconych
w zakatkach (punkty martwe), ktore by powstaty gdyby Scianki byly proste.

Wysoko$¢ skrzyn nie przewyzsza 1| mtr. za$ na wysokosci 60 ctm.
znajduje sie dno dziurkowane, na ktérym spoczywa warstwa ziarn.

Pomiedzy skrzyniami przebiegaja korytarzyki, w ktérych sg umieszczone
wentyle przewodnikow powietrznych. Tutaj tez sprawdzajgc temperature
powietrza wchodzacego i wychodzacego, mozemy regulowa¢ jego doptyw
stosownie, do potrzeby.

Przez calg szeroko$¢ stodowni w kierunku poprzecznym w stosunku
do potozenia skrzyn, pod podtoga, biegng rownolegle trzy kanaty. Pierwszy
z nich jest potgczony z aparatem zwilzajacym skad wentylator wttacza wil-
gotne powietrze. Drugi doprowadza powietrze suche réwniez przy pomocy
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wentylatora. Trzeci za$ chionie powietrze odprowadzajgc kwas weglowy
(C0O2). Od kanatu z wilgotnym powietrzem do kazdej skrzyni oddziela sie
jedno ramig, ktére mozemy rowniez dowolnie #aczy¢ z kanatem doprowa-
dzajgcym powietrze suche. Jak z tego opisu widzimy kazda skrzynia moze
samodzielnie pracowaé, gdyz pod wzgledem jakosci doprowadzonego po-
wietrza jest w zupetnosci od innych uniezalezniona.

Mechaniczne kopaczki sktadajg sie z 4 do 6 $limakéw o bardzo du-
zym promieniu. Ustawione pionowo $limaki te posiadajg dwa rodzaje ru-
chow. Jeden naokoto swej osi, drugi postepowy w kierunku dtugosci
skrzyni. Kopaczki zajmujg catg szeroko$¢ skrzyni i siegajg do dna dziur-
kowanego. Dziatanie ich polega na dobywaniu na powierzchnie ziarn znaj-
dujacych sie w danym momencie na spodzie i na opuszczaniu gornych
warstw na dno skrzyni. Sasiadujace ze sobg S$limaki majg gwintowanie od-
wrotne, a wiec 0 ile pierwszy jest prawy, to drugi jest lewy, trzeci znoéw
prawy i t. d.

Po wykietkowaniu przepuszczamy przez skrzynie powietrze suche
i w ten sposéb juz w stodowni otrzymujemy stdd podsuszony.

Stodownia posiadajgca 8 skrzyn po 10,000°kg. ziarna pojemnosci,
0 7 kopaczkach i o0 2 wentylatorach, dajgcych 40,000 mtr. kub powietrza
na sekunde, wymaga sity: do wentylatorow 10 HP i do kopaczek 3 HP.

System Galland’a bebnowy. System ten sklada sie z szeregu
bebnéw, ilos¢ ktérybh zazwyczaj odpowiada ilosci dni stodowania lecz nie
jest obowigzkowa. Pojemno$¢ bebndéw zwykle bywa od 8 do 9 mtr. kub.

Beben posiada forme cylindra o podwdjnych $ciankach. Scianka ze-
wnetrzna jest jednolita, Scianka za$ wewnetrzna jest dziurkowana. Otworki
Scianki wewnetrznej sg umieszczone w 6 rowkach, przebiegajacych wzdtuz
wewnetrznego cylindra i zagtebionych do wewnatrz.

Wolna przestrzenn miedzy S$ciankami jest potgczona z kanatem dopro-
wadzajgcym powietrze.

Wzdtuz osi cylindra biegnie rura cata pokryta otworkami, ktorej za-
daniem jest odprowadzanie powietrza.

Wttoczony prad powietrza zapetnia najpierw przestrzern miedzy pod-
wojnemi Sciankami bebna, poprzez otwory umieszczone w szeSciu rowkach
Scianki wewnetrznej przenika do wnetrza, kragzy miedzy ziarnkami i wreszcie
wychodzi przez otworki w rurze biegngcej wzdtuz osi bebna a wiodgcej na
zewnatrz.

Kopanie zostalo zastgpione przez rotacje, bardzo powolng, gdyz jeden
obrét trwa okoto 40 minut.

Wedlug powszechnie panujgcej opinji system bebnowo-rotacyjny jest
praktyczniejszy i czeSciej stosowany.

W. Adam.
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O KADZI FILTRACYJNEJ.

Pod nazwg kadzi filtracyjnej rozumiemy w browarze naczynie, zada-
niem ktérego jest odciggniecie ptynnego wyciggu (ekstraktu) stodowego
otrzymanego ze stodu i wody w czasie warzenia piwa, od czesci statych,
ktore nazywamy stodzinami.

Kadz filtracyjna ma po wiekszej czesci ksztatt cylindryczny i zaopa-
trzona jest w dno podwdjne, z ktérych wierzchnie, podzielone na czesci
daje sie z tatwoscig wyjmowac i szczelnie w kadzi uktadaé. Dno takie nosj
nazwe dna filtracyjnego i sporzadza sie z blachy zelaznej, miedzianej albo
bronzu i posiada otwory o malej bardzo S$rednicy, przez ktore ciecz tylko
przejs¢ moze.

Dno dolne zaopatrzone jest w Kkilka otworéw wiekszych, ktére pota-
czone sg za pomoca rur z kranami odprowadzajgcymi wycigg do kotta piw-
nego. Miedzy kranami i kottem wigczone jest t. zw. ,korytko", ktdre stuzy
za zbiornik do wyciagu, sptywajgcego z kadzi przez krany.

Poznanie doktadne kadzi filtracyjnej uwazam za wazny obowigzek dla
kierownika danego browaru. Zdawatoby sie bowiem, ze jest rzeczg bardzo
fatwa obstuga kadzi filtracyjnej; ile jednak popetniamy przy tej czynnosci
roznorodnych btedéw, o tym przekona¢ sie kazdy moze, kto zada sobie
trud poznania swej kadzi. Da to nietylko zadowolenie, ale w wielu wypad-
kach i wiekszg wydajnosé, a co za tym idzie i racjonalniejsze wyzyskanie
tak drogiego materjatu, jakim jest stod dla browaru.

Nie bede w tym miejscu poruszat sprawy starych kadzi filtracyjnych,
ktore nie posiadajg na catej powierzchni swej dna filtracyjnego, bo zaliczam
takie kadzie do starych zabytkdw, przynoszacych wiascicielowi wielkie straty.
Takie kadzie powinny by¢ jaknajrychlej przerobione. Nadchodzacy sezon
zimowy stanowi odpowiednig pore do takich przerdbek.

Mowi¢ natomiast mam zamiar o kadziach, posiadajacych dno filtracyjne
na catej powierzchni i da¢ niektore wskazowki, jakimi kierowaé sie powin-
nismy przy sprawdzaniu kadzi.

Wielko$¢ powierzchni filtracyjnej jest dla kadzi miarodajna, przyczem
wysokos$¢ stodzin w kadzi lezacych nie powinna przekracza¢ 30 ctm. Sto
kg. maki zuzytej na zacier daje okoto 180 Itr. stodzin mokrych; powierzch-
nia filtracyjna zatym na 100 kg. maki uzytej na zacier powinna wynosi¢
0,6 m. kw.

Stosunek powierzchni dna kadzi filtracyjnej do powierzchni przepu-
szczalnej dna filtracyjnego dochodzi¢ powinien do mozliwie wysokich gra-
nic; dla osiggniecia tego w ostatnich czasach stosowane byty dna filtracyjne
z bronzu z otworami frezowanymi, ilo$¢ ktérych przewyzszata 150000 na
jednym metrze powierzchni.

Otwory w dnach filtracyjnych bywajg dwojakiego ksztattu — okragle
albo tez podiuzne; te ostatnie pozwalajg na lepsze wyzyskanie powierzchni
na korzy$¢ powierzchni przepuszczalnej i sg ostatnio wiecej stosowane.
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W czasie filtrowania dziatajg dwie r6zne wspierajace sie wzajemnie sity,
a mianowicie:

a) zawarto$¢ kadzi, a wiec wyciag stodowy igcznie ze stodzinami wy-
wiera na powierzchnig filtracyjng pewne, co prawda niewielkie cisnienie,
przyspieszajac proces filtrowania, i

b) wyciag, wypelniajgc przewody rurowe i wylewajac sie przez specjal-
nie urzadzone krany do korytka dziata pod powierzchnig filtracyjng ssgco,
wspomagajac dziataniem swym wyzej wspomniane cisnienie.

Dla osiagniecia tych dwuch dziatan cisnienia i ssania rzeczg jest waz-
ng, zeby rury w czasie filtrowania catkowicie wypetnione byly cieczg i wy-
tworzony stup cieczy przez wtargniecie powietrza do rur nie zostat przer-
wany. Do tego celu stuzg krany zbudowane w ten sposéb, ze wtargniecie
powietrza do rur miejsca mie¢ nie moze.

Tak zwane przez nas ,klarowanie brzeczki® ma na celu nie tylko —
jak to niektérym zdawac by sie mogto—faktycznego sklarowania brzeczki,
a rowniez wypetnienie catkowite rur cieczg dla usuniecia znajdujacego sie
w nich powietrza i wytworzenia dziatania ssacego, o ktérym powyzej byla
mowa.

Wiemy, jak wazng jest rzeczg réwnomierne otworzenie wszystkich kra-
néw w czasie procesu filtrowania; nierbwnomierne otworzenie krandw po-
cigga za sobg niedokiadne wytugowanie stodzin, co idzie w parze z kiepskg
wydajnoscig. Méwimy wtedy, ze stod jest nie dobry, znajdujgc w tym mitg
sercu naszemu wymowke. Po dobrym jednak przestudiowaniu przyczyn,
wywotujacych to smutne nad wyraz zjawisko, dojdziemy do przekonania,
ze stdéd wyda¢ to tylko jest w stanie, co zawiera w sobie; po nad to nie
wyda nic wiecej.

Niektore kadzie filtracyjne w konstrukcji swej przewidujg ten wypa-
dek i sg zaopatrzone w specjalne armatury, tgczace wszystkie krany i od-
prowadzajace brzeczke do kotta rurg wspdlng, zgietg w specjalny sposob,
zabezpieczajacy wtargniecie do rur powietrza.

Odstep dna filtracyjnego od dna kadzi nie powinien by¢ za duzy —
normalnie wynosi 8 — 13 mm. Zaduzy odstep spowodowaé moze przerwa-
nie stupa cieczy, wtargniecie pod dno filtracyjne powietrza i trudnosci w do-
kfadnym wytugowaniu stodzin z zawartego w nich wyciagu.

[lo$¢ otwordw i rur w kadzi filtracyjnej zalezng jest w zupetnosci od
powierzchni dna kadzi; przewaznie jedna rura stuzy na 1 — 15 m. kw. po-
wierzchni.  Srednica rury wynosi 30 mm na 1 metr powierzchni i 40 mm
na 1,5 metra.

Niektdre kadzie filtracyjne posiadajg przyrzad do spulchniania (t. zw.
»Kopania®) i wyrzucania stodzin; przyrzady te dajg sie po wykonaniu pro-
cesu ,,kopanial dzwigna¢ ponad stodziny zapomocg pompy hydraulicznej,
przez co uzyskuje sie réwna jednolita powierzchnia stodzin w kadzi, co
utatwia doktadne wystadzanie.

Zanim przejdziemy do opisania sposobow, jakimi przy kontrolowaniu
kadzi filtracyjnej positkowac sie mozemy, bedzie na miejscu zwrocenie uwagi
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na stan dna kadzi. Dno w kadzi powinno by¢ réwne, nie posiada¢ zad-
nych miejsc wklestych, w ktérych mogtaby zatrzymywac sie brzeczka, co
zwigzane jest zawsze ze stratg. WkleSniecia mozemy usungé zapomocy
podtozenia odpowiedniej grubosci klina pod dno kadzi. Dno kadzi powinno
leze¢ zupetnie poziomo bez najmniejszych nachylen, powodujacych nierow-
ny odciek wyciagu, co znowu jest potgczone ze stratg. Rury, tgczace dno
kadzi z kranami powinny by¢ utozone z matym spadem; tgczenie dwuch
rur w jeden kran nie jest wskazane z powodu trudnosci skontrolowania
dobrego wytugowania stodzili.

Kontrola kadzi filtracyjnej odbywa sie¢ w sposob nastepujacy. Trzeba
wykona¢ na papierze szkic doktadny dna kadzi filtracyjnej najlepiej w skali
1:40 i zanotowa¢ na nim doktadne potozenie otwordw, ktoérymi odptywa
brzeczka, jak réwniez i potozenie kranow Sciekowych, stosownie do ich po-
tozenia wzgledem kadzi. Nastepnie taczymy na szkicu kazdy poszczeg6liny
kran z otworem, z ktérym zapomocg rury jest potgczony. Jezeli mamy
przy tym do czynienia z kadzig izolowang i z powodu tego nie mozemy
doktadnie stwierdzi¢, ktéry kran do ktérego otworu nalezy, to mozemy to
sprawdzi¢ zapomocg wpuszczenia wody przez kazdy poszczegolny kran do
kadzi.

Teraz przystepujemy do wyliczenia powierzchni dna kadzi, co usku-
teczniamy przy pomocy znanej formuly dla oznaczenia powierzchni kota

rXrX3.14 (r*rc)

przyczem r oznacza potowe Srednicy kadzi. Przez wstawienie przeto w miejsce
litery r potowe Srednicy naszej kadzi w metrach i wykonaniu mnozenia
otrzymamy w rezultacie powierzchnie kadzi naszej w metrach kwadratowych.
Majac catg powierzchnie kadzi naszej i ilos¢ znajdujgcych sie przy niej kra-
néw, mozemy tatwo okresli¢ powierzchnie, ktéra na kazdy kran przypada,
dzielac catg powierzchnige na ilos¢ kranéw. Otrzymana w ten sposéb cyfra
wykazuje nam, ile powierzchni teoretycznie na kazdy kran wypada. Dla
przekonania sie, w jakim stosunku znajduje sie powierzchnia wyliczona przez
nas do powierzchni z ktdrg faktycznie mamy do czynienia w praktyce,
uskutecznimy to w sposob ponizej podany. Z zatgczonej tablicy odszuku-
jemy odpowiadajgcg wyliczonej przez nas powierzchni na kazdy kran cyfre,
ktora zmniejszamy do tejze skali, w jakiej mamy narysowany szkic naszej
kadzi, (a wiec czterdziestokrotnie) i zapomocg cyrkla obrysowujemy otrzyma-
nym w ten sposéb promieniem koto, centrem ktérego jest naznaczone na
naszym szkicu miejsce otworu w dnie kadzi. Po obrysowaniu wszystkich
punktdéw, oznaczajacych na szkicu miejsca otworéw w dnie kadzi, mamy
przed oczyma naszymi kadz filtracyjng w zmniejszeniu i mozemy — o ile
wykonali$my szkic nasz doktadnie — podda¢ krytyce prace kadzi naszej.
Szkic nasz przedstawia jedno koto duze — dno naszej kadzi, w ktdre
sg wrysowane kota mniejsze w ilosci odpowiadajacej ilosci krandw. Jezeli
zadamy sobie trud maty i wycieniujemy wyrysowane przez nas kota male,
to miejsca wycieniowane wykazg nam doktadnie z jakich miejsc dany kran
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zasilany jest brzeczka. Zauwazymy, ze kota mate w niektorych miejscach
zachodzg na siebie, a w innych pozostawiajg miejsce nie wycieniowane.
Miejsca niewycieniowane sg tak zwanymi ,miejscami martwymi", z ktérych
brzeczka nie ma gdzie $cieka¢, pozostaje w stodzinach, ktére nie sg przez
to doktadnie wylugowane. To stanowi dla nas strate, ktorej unikaC nalezy.
Dziatalno$¢ niektérych kadzi da sie w ten sposdb poprawi¢, ze powyzej
opisanym zbadaniu kadzi dodaje sie pare otworow wiecej Kktore tgczymy
z nowymi dodanymi kranami zapomocg rur. Wielka szkoda, ze rysunkami
nie moge poprze¢ wywodow moich, co utatwitoby bardzo zrozumienie arty-
kutu niniejszego mam jednak nadzieje, ze chetny czytelnik wniknie i bez
tej pomocy w sedno rzeczy i podda badaniu kadZ filtracyjng przy pierwszej
nadarzajacej sie sposobnosci 1).

Tabela powierzchni jednego kranu i odpowiadajgcy jej promien.

Powierzchnia Promien

w mtr. kw. w metrach
0,0314 01
0,1256 0,2
0,2827 0,3
0,5024 0,4
0,7854 0,5
1,1310 0,6
1,5394 0,7
2,0106 0,8
2,5450 0,9
3,1420 1,0

Tadeusz Lampe.

USTAWA Z DNIA 23 KWIETNIA 1920 ROKU | JEJ ZMIANY.

Artykut 1 Ustawy z dnia 23 Kwietnia 1920 r. o ograniczeniach w sprze-
dazy napojéw alkoholowych opiewa:
»,Celem zmniejszenia spozycia napojow alkoholowych wprowadza
sie ograniczenia w sprzedazy tych napojow zawierajacych wiecej niz
alkoholu, wyszczeg6lnione w art. 3—6 niniejszej ustawy. O wy-
kluczeniu od obrotu publicznego napojéw zawierajgcych nizszy pro-
cent alkoholu, rozstrzyga¢ bedzie Minister Zdrowia Publicznego w po-
rozumieniu z Ministrem Skarbu oraz Ministrem Przemystu i Handlu".
Artykut zas 12 porucza wykonanie tej ustawy p. Ministrowi Zdrowia
Publicznego w porozumieniu z Ministrem Skarbu i Ministrem Spraw We-
wnetrznych.

?) W razie za$ watpliwosci wyjasnienia udzieii dziat informacji technicznych ktory
pismo otwiera.
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Jak z artykutu 1 wynika, piwo jako napdj zawierajgcy mniej niz
2%% alkoholu nie powinno by¢ podciggane pod ograniczenia wymienione
W ustawie.

W mysél jednak artykutu 12 minister Zdrowia Publicznego w porozu-
mieniu z Ministrem Skarbu i Ministrem Spraw Wewnetrznych wydat roz-
porzadzenie wykonawcze do ustawy z dnia 23 Kwietnia 1920 r. w ktérym
znajdujemy takg niespodzianke:

»Piwo niezaleznie od zawartosci alkoholu podpada pod rygory
tej ustawy. Piwo butelkowe z banderolg, zawierajgce do 2|% alko-
holu, co winno by¢ zaznaczone na etykietach, nie podlega ogranicze-
niom ustawy*.

Nadmieni¢ trzeba, Zze to specjalne ograniczenie zostato wydane bez
porozumienia sie z Ministrem Przemystu i Handlu, w przeciwnym razie
bytoby zgodne z art. 1 ustawy.

Tych kiika zdan w zasadzie sprzecznych z intencjg artykutu 1 ustawy
narazito nasz przemyst na niepomierne straty, rozmiaru ktérych autorzy roz-
porzadzenia napewno nie doceniali, nie znajac stosunkéw jakie panujg na
naszym rynku zbytu.

Szereg umotywowanych podan jakie skierowat Zwigzek Wiascicieli
Browaréw w Polsce do odnosnych wiadz, po catorocznych zabiegach, miato
ten skutek, ze przy sposobnosci rewizji ustawy, ktora miata miejsce dnia
27 stycznia 1922 r. na posiedzeniu Sejmu, niefortunny a wielce szkodliwy
przepis zostat zniesiony.

Juz w maju b. r. Zwigzek Wiascicieli Browaréw w Polsce otrzymat
zawiadomienie, ze sprzedaz piwa zawierajagcego mniej niz alkoholu
bedzie zupetnie wolna od koncesji i odbywa¢ sie moze w trybie meldun-
kowym.

Wreszcie rozporzadzenie wykonawcze Ministra Zdrowia Publicznego
z dnia 2 Czerwca 1922 r. (Dziennik Ustaw N° 51 z dnia 11 Lipca 1922 r.)
w § | miedzy innemi gtosi:

-Piwo zawierajgce do alkoholu, co powinno by¢ zaznaczone
przez producenta na naczyniu, w ktorem wypuszcza sie je w handel
(antatek, butelka i t. p.) niepodlega ograniczeniom ustawy.

LETNIE URLOPY PRACOWNIKOW W BROWARACH.

Sg gatezie przemystu w ktérych mowy by¢ nie moze, o urlopowaniu
pracownikéw w sezonie letnim, w mysl czego Minister Pracy i Opieki Spo-
tecznej w Dzienniku Ustaw Nb 52 z dnia 15 Lipca b. r. pod pozycjg 481
ogtosit rozporzadzenie, ktére w dostownym brzmieniu przytaczamy:

Rozporzadzenie Ministra Pracy i Opieki Spotecznej
z dnia 1 Lipca 1922 r.

wydane w porozumieniu z Ministrem Pzremyslu i Handlu w sprawie stosowania letnich
urlopéw pracownikéw w roku 1922.

Na mocy art. 6 ustawy z dnia 16 Maja 1922 r. o urlopach dla pra-
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cownikéw, zatrudnionych w przemysle i handlu (Dz. U. R. P. Ne 40, poz.
334), zarzadza sie co nastepuje:

8 L

Nastepujgce dziaty przemystu w roku 1922 majg prawo, za za-

wiadomieniem inspektora pracy wiasciwego obwodu, przetozy¢ urlopy pra-
cownikéw catkowicie na okres od 1 paZdziernika do 31 grudnia:

)
b)

c)
d)

e)
f)
9)
h)
)

)

reperacja maszyn rolniczych;

przemyst budowlany, prowadzony niesezonowo;

odlewnie zelaza, zwigzane z budownictwem oraz z budowg ma-
szyn rolniczych;

kowalstwo i Slusarstwo zwigzane z budownictwem oraz z naprawg
i budowg maszyn rolniczych;

reperacja dachéw i krycie ich;

konstrukcje zelazne zewnetrzne;

wyréb zapraw wigzacych: cementu, wapna, gipsu, alabastru;
wyrob sztucznych kamieni budowlanych i technicznych;
niesezonowo prowadzony wyréb cegiet, dachéwki, saczkow, Kkafli,
terrakoty;

wydobywanie, tapanie, ttoczenie i magazynowanie ropy naftowej
i gazbw ziemnych;

wyrob artykutdw spozywczych, prowadzony nie-
Sezonowo;

zaktady zdrojowe, uzdrowiska, szpitale, lecznice, hotele, pensjonaty,
restauracje, cukiernie, kawiarnie oraz potozone w uzdrowiskach
sklepy.

§ 2. Rozporzadzenie niniejsze obowigzuje z dniem ogtoszenia we
wszystkich zakfadach pracy, wymienionych w artykule pierwszym ustawy
z dnia 16 maja 1922 r. (Dz. U. R. P. 40, poz. 334) o ile nie podlegajg
one bezposrednio poszczegdlnym ministerstwom.

Minister Pracy i Opieki Spotecznej
podpis L. Darowski.

Minister Przemystu i Handlu
podpis Stefan Ossowski.

Nie moze ulega¢ watpliwosci, ze browary nalezag do kategorji przed-
siebiorstw wymienionych pod literg k) to jest do przedsiebiorstw wyrabia-
jacych artykuty spozywcze, prowadzonych niesezonowo, czyli zatrudniaja-
cych swoich pracownikéw przez rok caty. Wobec tego kierownikom bro-
waréw przystuguje prawo przesuniecia urlopéw letnich w roku biezagcym na
okres od 1 pazdziernika do 31 grudnia.
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NOWA TARYFA KOLEJOWA.

W Dz. U. R. P. Ne 55 z dnia 25.VII.1922 r. zostata ogtoszona nowa

taryfa P. K. P.
Opfata za 100 klg. wynosi: kl- HI
za odlegtos¢ od | do 10 kim. 70
) 11— 100 kim. za kazde 10 kim. dolicza sie 50
, 101 — 200 . © 40
, 201 — 300 30
, 301 — 400 25
, 401 —1500 20

TOW. AKC. MANUFAKTURY KORKOWEJ

WICANDER | LARSON

Warszawa, ul. Nowosenatorska Ne 9. Tel. 11-28.

FABRYKI | SKLADY FABRYCZNE:

Stockholm, Libawa, Kopenhaga, Seixal (pod Lisbong), Abo, Goteborg, Ham-

burg, New-York, Helsingborg, Helsingfors, Yiborg, Lisbona, Sines.

KRAJOWA FABRYKA WYROBOW KORKOWYCH

K O R A"

Sp. z ogr. odp.
WARSZAWA, Fabryka i sktad: Grzybowska Nr. 2, tel. 62-06
Biuro Zarzadu: Zielna Nr. 47

Poleca “wszelkiego rodzaju korki i wyroby korkowe.

Specjalnoscig fabryki— korki do musztardy z masy korkowe;j.

PIERWSZA DZIEDZICKA
RAFINERJA ZYWICY PIWOWARSKIEJ

WILLENZ i1 WEISS

W DZIEDZICACH, SLASK POLSKI
zatozona w roku 1908
poleca w przedwojennym gatunku swoje specjalnosci dla browaréw:
ff zywice piwowarskya przezroczysta, ff. zywice piwowarska glazurows,
ff. zywice piwowarska podwdjnie przegrzana.
Dostawa natychmiastowa. Adres telegraficzny:
WILLENZ DZIEDZICE

v
40
30
24
18
12
10
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HUTA SZKLANA

,"JABLONNA

SPOL. Z OGR. ODP.

WYRABIA | POSIADA NA SKtA-
DZIE BUTELKI DO PIWA i POR-
TERU, WSZELKICH FASONOW
| ROZMIAROW PODEUG WEA-
SNYCH WZOROW LUB NA ZA-
MOWIENIE.

ADRES: Zarzad. Warszawa Warecka 10, tel. 226-01
Fabryka Jabtonna st. P. K. P.

Adres telegraficzny: Warszawa Jablonhuta.

P.S. MNIEJSZE ZAMOWIENIA PROSIMY SKIEROWAC DO ZWIAZKU
WELASCICIELI BROWAROW W POLSCE.
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Warszawa, Krakowskie-Przedmiescie 16/18
todz, ul. Piotrkowska 165
Sosnowiec, ul. Warszawska 6

Wykonywa wszelkie instalacje

elektryczne.

Posiada wielkie sktady mater-
latow elektrycznych.

ta.

BIURO TECHNICZNE

t MINC | WYGTINOWSKI

WARSZAWA, BRACKA 12. Tel.

128-08.

l’ STALE NA SKEADZIE:

Ptyty gumowe czyste, z przektadkami
do wody goracej i zimnej.

Klapy réznych wymiarow.

Pierscienie réznych typow i fasonow.

Weze ttoczace, ssace, do kwasow, piwa,
benzyny i do pary.

Rurki czyste wszystkich Sredn. i grubosci.

Sznury gumowe twarde i miekkie.

Pakunki: azbestowe suche, grafitowane,
bawetniane, konopne, prze-
thuszczane, minjowane, do
wiazdw, z jgdrem gumowem
i siatkg metalowa.

Azbest w arkuszach, nici i wiokna.
Ebonit w pateczkach i arkuszach.
Phyty uszczelniajace.

Gumy powozowe.

Gumy rowerowe.

Pneumatyki i gumy do wozdéw ciezaro-

wych znanych wszech$wia-
towych marek.

Pasy skérzane blankowe, z wielbtadziej
szerci oraz Balata.

Szkta wodowskazowe.
Armatury i t. p.

TOWARY BEZWZGLEDNIE WYSOKIEJ JAKOSCI.

CENY KONKURENCYJNE.
AYYYYYYYYYYYYYYYMYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYY
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7777CZ) 00 r-l ...,
ODMS BWAMA
zywicy giwowaislj wyrobu low. Przem.-Kandl ,SELIS"

wykonanego w dniu 9 czerwca 1922 r. przez Laboratorjum Chem. Bakt.
Zjednoczonych Browaréw Warszawskich.

1) Zywica badana jest barwy zo6Ho-brunatnej, w cienkich
za$ warstwach zoltej — przezroczystej.

2) W dotknieciu lepka, a jednak dobrze tamigca sie na
kawatki.

3) Przetom danej zywicy jest Swiecacy, muszlowaty, o bar-
wie jednostajnej, zbttej, bez opalizacji.

4) Zapach zywicowy, aromatyczny.

5) Smak prawie zaden, lekko gorzkawy.

6)Punkt topliwosci przy wielokrotnych prébach  waha sie |
w granicach od 35°C do 40°C, S$rednio przy 37|°C. Gdy za- O
stygnie przedstawia twarde zwierciadto zywicowate. qa

7) Rozpuszczalno$¢ w alkoholu 95% zupetna.Rozczynkta- — «
rowny bez zabarwienia i specjalnego zapachu oddziatywa na pa-
pierek lakmusowy zupetnie obojetnie.

8) W piwie zywica badana nie rozpuszcza sie wcale, nie
dajac piwu ani barwy, ani smaku, ani zapachu obcego. Wyglad
piwa i oddziatywanie takowego na papierki lakmusowe nic sie
nie zmienia.

9) Domieszek ttuszczowych niema.

10) Uzywanej zywicy niema.

Reasumujac wszystko wyzej powiedziane, przychodzimy do
wniosku, ze badana zywica jest dobrg i do celéw piwowarskich
odpowiednia. Kierownik Laboratorjum (podpis), Zwigzek Wha-
Scicieli Browaréw w Polsce (podpis).

Adres Tow. Przem.-Handl. ,SELIS“, Warszawa, Hortensja'7. Tel. 47-61.
‘100 cz)

L 00

Urzad Starszych Zgromadzenia Piwowa- Poszukuja PIWOWARA

row m. st. Warszawy poszukuje kan- ) )
Zjednoczone Browary Warszawskie p. f.

dydatow chcacych poswigcic sig¢ nauce ,Haberbusch i Schiele* w Warszawie na
piwowarstwa. Od praktykantow wy- stanowisko pomocnika przy kierowniku

L . . technicznym. Warunki: wiek nie wyzej lat
maga si¢ Swiadectwa z ukonczenia 40, znajomos$¢ zawodu, ukoriczenie szkoty
czterech klas w zakresie gimnazjal- piwowarskiej i praktyka w browarach za-

granicznych.

. - Reflektanci zechca sktada¢ pismienne
szenia przyjmuje starszy Zgromadze- oferty wraz z zyciorysem i odpisami posia-
nia pod adresem: Warszawa, ulica danych $wiadectw do biura Zarzadu w War-

szawie, ul. Krochmalna 59. Przestane od-
Krochmalna 59. pisy $wiadectw zwracane nie beda.

nym, wiek nie wyzej lat 20. Zgto-
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