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DOM HANDLOWY
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O Adres telegr.: ,BRAKLENIEWSCY*

Poleca chmiele najlepszej jakosci
z wiasnych 1 obcych plantacji.

BADANIA NAD ROLA ZWIAZKOW MINERALNYCH
W PRZEMYSLE FERMENTACYJINYM.

Opracowat Prof. Dr. tech. Andrzej Krzemecki.

Z laboratorjum Stacji doswiadczalnej dla przem. ferment, przy Panstw. Szk.
przem. w Krakowie.

Kazdy pracownik na niwie nauk technicznych doznaje niejednokrotnie
dwaoch zupetnie sprzecznych wrazen. Rozpatrujac jakikolwiek badz temat,
wydaje sie w pierwszej chwili, ze juz w danej materji wszystko opracowane,
ustalone, i nie zostaje na tym polu nic nowego do zbadania lub gtebszego
opracowania; przy zagtebianiu sie jednak w subtelniejsze szczego6ty, odczuwa
sie znowu rzecz wrecz przeciwng — widzi sie¢ woéwczas na kazdym kroku
mniej lub wiecej rozlegte pustki, dajgce sie najwyzej domysinikami lub
przypuszczeniami czesciowo zapetni¢. Przystepujac do krytycznego rozwia-
zywania tych szczeg6tow natrafia sie na zagadnienia, ktore tak niepomiernie
rozgateziajg sie, iz tworza niewyczerpane tematy, mogace dostarczy¢ bardzo
wdziecznej pracy catym zastepom pracownikdw na dtugie okresy czasu.

Nawigzujac powyzsze stowa do niniejszej pracy moznaby powiedziec,
iz zdawatoby sie pozornie, ze wplyw zwigzkéw mineralnych na rozwdj
komdrek drozdzowych i ich enzymatyczng zdolno$¢ jest juz dostatecznie
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opracowany i poznany i szkoda czasu i pracy tematem tym dalej sie
zajmowac, a jednak przy glebszem wnikaniu w jego tre$¢, widzi sie tyle
brakow na tern polu, ze wypeknienie tychze przedstawiatoby nietylko ze
.stanowiska teoretycznego, wazny przyczynek po morfologji i fizjologji istot
uorganizowanych wyzszego i nizszego rzedu, ale i ze stanowiska praktycz-
nego dostarczytoby niewatpliwie nowych sokéw odzywczych dla tych gatezi
przemystu, ktorych egzystencja zalezy od sprawnosci dziatania ujarzmionych
mikroorganizméw. Bez przesady mozna powiedzie¢, ze zwkaszcza w tej dzie-
dzinie wiedzy, kazde teoretyczne pogtebienie znajomosci odbija sie natych-
miastowym dodatnim echem w zyciu codziennem i w praktyce przemystowej.

Dzisiejszy stan wiedzy wychodzi z tego stanowiska, ze wszelkie procesy
fermentacyjne wykonujg zyjace drobnoustroje, lecz nie w ten sposéb, jakoby
to byly procesy tylko czysto fizjologiczne, lecz hodujgc mikroorganizmy,
a zatem tozac na ich utrzymanie i stwarzajac najkorzystniejsze warunki dla
ich rozwoju, czynimy to w tym celu, aby takowe produkowaly w zamian
czynne substancje — enzymy i te wiasnie enzymy wywotujg pozadane fer-
mentacje jako typowe reakcje katalityczne.

Nie jesteSmy dotad wstanie tych katalitycznie dziatajgcych substancji,
nalezacych wedle wszelkiego prawdopodobienstwa do kategorji ciat biatko-
wych, otrzymywac sztucznie; nie mozemy jeszcze drobnoustrojom za ich
ustugi podziekowac, lecz dalej takowe na ordynarji utrzymywac; nie wyklu-
czona jest jednak nadzieja, ze gdy prace nad chemiczng naturg enzyméw
zostang z powodzeniem rozwigzane, lub stopniowy przebieg procesdw ich
dziatania bedzie doktadniej poznany, nadejdzie chwila, ze ujarzmione dro-
bnoustroje zostang przynajmniej ze strony niektorych galezi przemystu
fermentacyjnego z pracy zwolnione. Zanim to jednak nastgpi, musimy
doktada¢ wszelkich staran, aby zaprzegnietym do pracy mikroorganizmom
stwarza¢ najpomyslniejsze warunki egzystencji, czynigc to nie z nadmiernej
troski o ich zdrowie i powodzenie—lecz z wiasnego tylko interesu, polega-
jacego na tern, aby przez naktonienie i uzdolnienie hodowanych komdérek
do wytwarzania jaknajintensywniej dziatajgcych euzymow, wyzyska¢ najpro-
duktywniej ich prace.

Ze zar6wno ilos¢ powstajagcych w komorce euzymow jak i stopien
intensywnosci ich dziatania zaleze¢ muszg obok innych warunkéw hodowli
gtownie od ilodci i jakosci dostarczonego pokarmu, jest rzeczg zupenie
naturalng i zrozumiatg. Niemniej znany jest kazdemu fizjologowi fakt, ze
jakakolwiek odzywka — obok niezbednych sktadnikéw organicznych — musi
zawiera¢ odpowiednig ilo$¢ korzystnych zwigzkéw mineralnych, co wiecej —
znamy nawet wypadki, ze pewne drobnoustroje rozwijajg sie catkiem nor-
malnie w odzywce czysto mineralnej, nie znamy natomiast wypadkow, aby
jakiekolwiek organizmy mogty sie stale rozwija¢ w $rodowisku, zawierajagcem
tylko zwigzki organiczne, przy braku bodaj minimum koniecznych zwigzkéw
mineralnych.

Znajomosci tych faktoéw, zuzytkowanych w praktyce, zawdziecza w obec-
nej dobie rolnictwo swoje najdonio$lejsze postepy, bo wiadomo, jak wpro-
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wadzeniem sztucznych nawozéw mineralnych wydajno$¢ gleby daje sie
w wysokim stopniu podnies¢.

Woprawdzie wiemy, ze tylko rosliny wyzsze (zielone) sg w Scistem
znaczeniu stowa producentami substancji organicznej, natomiast istoty bez-
chlorofilowe budujg swoéj organizm z gotowych jnz zwigzkéw organicznych,
ale odnosi sie to tylko do jednej grupy zwigzkéw, mianowicie do weglo-
wodandéw— inne substancje organiczne, jak ttuszcz, biatko i t. p. wytwarzajg
w wiasciwy sobie sposob wszystkie organizmy badzto z produktéw asymi-
lacji wprost, bgdzto z tych ostatnich z odpowiednich zwigzkéw mineralnych.
O ile postepowy producent roslin wyzszych—rolnik — okoliczno$¢ te w wy-
sokim stopniu uwzglednia, starajgc sie dostarczyC glebie, dostateczng ilos¢
zwiazkéw mineralnych, badzto pod postacig sztucznych nawozéw mineralnych,
badZto w formie bogatych w takowe nawozéw naturalnych, o tyle hodowcy
mikroorganizméw przesycaja zazwyczaj takowe zwigzkami organicznymi,
zamato zwracajagc uwagi na ciala mineralne, jakkolwiek pewne z nich, jak
rozpuszczalne zwigzki kwasu fosforowego, siarkowego, azotowego, krzemo-
wego, dalej zwigzki potasu, magnezji, wapnia, zelaza, amonu i t. p. sg
nie mniej potrzebne, czy to jako nieodzowne skiadniki produkowanych
w komorce form biatka, czy to jako materjaty, biorace, w niewyjasniony
dotagd sposob, udziat w reakcjach, doprowadzajacych do syntezy biatka,
glykogenu, celulozy .i innych skfadnikow komorki, czy tez wreszcie jako
posredniki, biorgce przejSciowo udziat w przebiegu reakcji katalicznych,
dokonywanych przez poszczegdlne enzymy.

Woprawdzie w przetworzonych ptodach rolniczych, ktérymi w przemy-
stach fermentacyjnych przewaznie nasze mikroorganizmy zywimy, sg za-
warte wszystkie elementy mineralnych pokarméw [N, P, S, Si, Mg, Ca, Fe].
Elementy te sg jednak albo w formie za malo dostepnej dla komorki
drozdzowej, bo w wigzaniu organicznem w formie wysoko molekularnych
zwigzkow, zatem ciat natury mniej lub wiecej koloidalnej, a tern samem
trudniej lub zupetnie nie dyfundujgcych (przenikajacych) przez btony ko-
morkowe, albo niektorych skiadnikdw mineralnych jest za mato w stosunku
do masy komorek, jakag usitujemy w danej odzywce wyhodowac. W pierw-
szym wypadku, t. j. odnosnie do ciat natury koloidalnej, to te dopiero po
wiekszym lub mniejszym nakfadzie pracy enzymow komorki drozdzowej
przyprowadzone zostajg w forme dla komorki dostepng, przez co musi sie
zwalnia¢ energja tworzenia sie substancji organicznej w komdrce drozdzo-
wej, a tem samem musi sie zwalnia¢ chyzo$¢ rozmnazania sie komorek
i zmniejsza¢ intensywno$¢ wihasciwej pracy samej komorki. W drugim wy-
padku, t. j. w braku dostatecznej ilosci elementéw mineralnych, ternbardziej
komorka nie moze rozwija¢ sie¢ normalnie i pracowac intensywnie lub w po-
zgdanym kierunku. Same zresztg wody naturalne, jakiemi sie postugujemy
w praktyce przemystowej, majg z reguty za malo potrzebnych sktadnikéw
mineralnych, aby w wydatniejszym stopniu mogty przyj$¢ komorce droz-
dzowej z pomoca.
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Stad tez we wszystkich gateziach przemystu, produkujacych masowo
drobnoustroje, lub postugujacych sie ich pracg respektowaC nalezy w naj-
wyzszym stopniu nastepujagce dwa stwierdzone zdania:

1°) Prawo minimum, ktére, stowami prostemi wyrazone, powiada, ze
stopien rozwoju kazdego organizmu dostosowuje sie do tego, koniecznie
potrzebnego skiadnika pokarmu, ktdry znajduje sie w najmniejszej ilosci,
co nalezy tak rozumieé, ze zaden organizm nie rozwinie sie¢ prawidtowo
i silnie, chociazby miat do dyspozycji nadmiar wszystkich innych niezbed-
nych sktadnikéw, a byto za mato lub brak chociazby tylko jednego nie-
zbednie potrzebnego pierwiastka. Rozwoj organizmu postgpi tylko o tyle,
0 ile pozwoli skiadnik, znajdujgcy sie w minimum®";

2°) Kazdy twor jest tylko tak silny, jak silna jest jego najstabsza czesc.
Czlowiek, majgcy np. stabo zbudowane ptuca lub przettuszczone serce i t. p.
chociazby miat zresztg inne czionki nawet nadmiernie silnie zbudowane,
nie jest w stanie fizycznie wydatniej pracowa¢ od cztowieka o takich sa-
mych ptucach lub sercu, chociazby stabiej zbudowanego.

To samo dotyczy zupetnie i drobnoustrojéow. Komoérka drozdzowa,
z powodu niewfasciwego sktadu odzywki w jakiejkolwiek badz czesci nie-
normalnie zbudowana, przedstawia zawsze anormalny twor, ktory tem sa-
mem nie jest zdolny ani do szybkiego rozmnazania sie i dawania zdrowe-
go potomstwa, ani do wykonywania tak intensywnej pracy, jak organizm
w catosci zdrowy.

Ostateczny wynik pracy poszczegélnych gatunkéw drozdzakow musi
by¢ wypadkowg z sumy wszystkich czynnikéw, wchodzacych w gre w da-
nej gatezi fabrykacji, a wérdd tych czynnikoéw ilosciowy stosunek poszcze-
golnych zwigzkdw mineralnych wzgledem siebie i wzgledem sktadnikdw
organicznych pozywki odgrywajg pierwszorzedng role.

Znana jest powszechnie duza drazliwo$¢ komorek drozdzowych i ich
enzymOw na najrozmaitsze czynniki, a miedzy innymi na obecno$¢ poszcze-
golnych chemikaljow. Wiemy bowiem, ze nawet zwigzki znane jako najko-
rzystniejsze skiadniki pozywki, np. cukier trzcinowy, odgrywa taka role
tylko do pewnych okreslonych koncentracji; po przekroczeniu pewnej gra-
nicy rola tegoz zmienia sie i dziata jako antyseptyk. Na tej wiasnie zmie-
nionej roli cukru polega uzycie tegoz w wiekszej ilosci przy przerébce owo-
cow na konfitury, galarete, marmolade, z tegoz samego powodu liczy¢ sie
bardzo nalezy z wysokoscia pierwszej dawki cukru do moszczéw owoco-
wych przy wyrobie win owocowych.

Podobng role w wiekszym lub mniejszym stopniu odgrywa¢ muszg
poszczegOlne mineralne skiadniki pozywki.

Buchner wykazat, ze sok drozdzowy po dodaniu zagotowanego soku
drozdzowego podnosi swojg zdolno$¢ fermentacyjng, dalej skonstatowat,
ze tak samo dziata lecytyna, Young i Harden  wykazali, ze to samo za-

') Ber. d. d. ciiem. Ges. 1904—str. 1052.
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chodzi przy uzyciu kwasnego fosforanu potasowego, za$ Lange ') zdotat
stwierdzi¢, ze drozdze ostabione, a zatem stabo juz fermentujgce, po do-
daniu do pozywki 4%-tow kwasnego fosforanu potasowego [KH2PO4] od-
zyskiwaty silng zdolno$¢ fermentowania cukru.

Jeszcze ciekawszy przykiad, jak zwigzki mineralne mogg wptynaé na.
kierunek pracy drozdzy illustruje fakt, bedacy obecnie podstawg fabrykacji
gliceryny na drodze fermentacyjnej, ze drozdze w pozywce, zawierajgcej
wiekszg iloS¢ zwigzkdw mineralnych' o reakcji alkalicznej (Na2SO3) nabie-
rajg wiekszej zdolnoSci przeprowadzania cukru w gliceryne -).

Wiadomo, ze przy fabrykacji drozdzy prasowanych metodg przewie-
trzania otrzymuje sie znacznie wiekszg wydajnos¢ w drozdzach w poréwna-
niu z metodg starg (bez przewietrzania). Piekarze wolg jednak, i to zupet-
nie ‘stusznie, drozdze, wyrobione metodg starg. Trudno tu uwierzy¢, aby
wiekszy doptyw, powietrza, ktore dla wieszosci organizméw, nie wylgczajac
i drozdzy, jest tak waznym czynnikiem zyciowym — miato drozdze tak da-
lece ostabia¢ — nalezatoby raczej, zdaniem mojem, przyja¢, ze w tym wy-
padku za szybkie rozmnazanie sie komorek drozdzowych nie jest nalezycie-
poparte, dostateczng iloscig materji, potrzebnych do zbudowania w krétkim
czasie duzej ilosci silnych, tresciwych komorek. Mozna przyjaé,, ze weglo-
wodanéw w brzeczce drozdzowej nie brak, moze by¢ raczej brak ciat biat-
kowych, albo elementéw do ich wytwarzania sie, lub posredniczacych w prze-
twarzaniu sie materji wewnatrz komorki, a za takie uwaza¢ nalezy wazniej-
sze zwigzki mineralne, jak potgczenia P, S, N, Si, K, Mg, i t. p.

Zadaniem moich w dalszym ciggu opisanych eksperymentalnych ba-
dan, jakie zdotatem w nienormalnych dotad warunkach pracy przeprowadzic,
byto usitowanie, wyjasni¢c w niektérych punktach role zwigzkéw mineral-
nych, Kierujgc sie gtownie momentami, mogacymi mie¢ znaczenie dla wy-
Swietlenia pewnych anormalnych zjawisk w poszczegoélnych dziatach praktyki
fermentacyjnej, tembardziej, ze wiadnie pewne zagadnienia z praktyki na-
ktonity mie do zajecia sie tym tematem.

u.

Podawane w literaturze analizy réznych gatunkéw drozdzy wykazuja,
ze takowe, obok gtdwnej masy substancji organicznej, zawierajg zawsze
niematy iloS¢ popiotu i ze zwigzki mineralne, tu wystepujgce, nie sg wcale
sktadnikami przypadkowymi, lecz z catg pewnoscig nalezg do istotnego skia-
du komorki drozdzowej.

Przypatrzmy sie blizej wynikom kilku analiz drozdzy.

') Mikroskopische Betriebskontrolle in den GSrungsgewerben von P. Lindner—wyd. 5
—1909, str. 293.

-)  W. Connstein u. K, Liidecke. Uber Glyceringewinnung durcli Garung. Ztsctift
d. Verb. d. deut. Zuckerindustrie. R. 1919, str. 352.
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Przecietny sktad drozdzyl):

R. 11, R. Xl (z metody przewietrzania).
WOAY ..o 76'7% 737%
Suchej substancji.......c.cocceeveeeee 23'3% 26'3$.
Sucha substancja drozdzy zawiera:

Popiotu......ccccooovvicciicic, 9'90% 8-13%
Zwiazkéw organicznych azoto-

WYCH. ..o 43'34% 50-28%
Zwigzkdéw organicznych bezazo-

towyCh.....ccoovveece 46'76% 41-59%

Ciata azotowe drozdzy:
W 100 czesciach bezwodnych drozdzy piwowarskich znalazt Slatzer przecietnie 2):

Catkowitg iloS¢ azotu  ...cccocvevveeiiciiiens 8'648%
Azotu w formie proteindw............cccceun.e. 7'773%
Azotu N nukleindw.........ccoceveenn. 2'257%

Na 100 czesci azotu w komérce drozdzowej przypada:
10'11$ azotu w formie peptonéw, aminéw i t. p.;
63'80$ N ciat biatkowych;
2604% R nukleinéw.

llo§¢ samego popiotu w drozdzach oczyszczonych i wysuszonych wynosi wedtug

Heinzelmann’a:
Drozdzaki gorne.

R. Il . 8'13$ popiotu
R. Xl 9'90%
Czysta kultura A . 865 , | . . L
8'43$ ;] ze zbioru instytutu ferment, w Berlinie 3).

Drozdzaki dolne.
Wedtug Lintner’a 4)

Rasa Monachium........ccccooceieriiieienne. 8'07$ popiotu
» Weihenstephau 8'76% N
Wedtug Schénfelda i Rommela > ....cccccovvnnee. 7'3—9'8%
R Buchner'a i Haehn’a 5)
z browaru Schultheiss . . 8'9%

Anaiizy drozdzy, wykonane przez autora:

Drozdze prasowane

Manthner o Riakéw

WVOAY ...t ee e e 75'36% 76'58%
Suchej substancji po wysuszeniu na powietrzu . . 28'77% 28-22%
Suchej substancji po wysuszeniu pzzy 405°C . . . 2321% 23-42%
Azotu w suchej substancji drozdzy........c.ccccune. — 1-72%
Ciat proteinowych ,(NX6.25) w suchej substancji

ArOZAZY oo — 46'50%
Popiotu w suchej substancCji.......ccccoovevivvcicriiricenn, 7'78% 8'19%
Popiotu w drozdzach prasowanych............ccccocecvvnvnnn. T95% 1'92%

') Miircker—Delbriick—Handbuch d. Spiritesfabrikation 9 wyd str. 477.
1) Tamze — str. 478.

) Schonfeld i Rommel: Wochenschrift f. Brauerei 1908 N° 25, str. 141.
4)  Zeitschft. f. d. ges Brauwesen: N» 6—1883, str. 397.

=) Biochem. Zeitschft. 1910, str. 27, 418.
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Analiza popiotu drozdzy dolnych wedtug Lintner’a '):
drozdze Monachijskie drozdze Weihenstephau

(2 < Y 38-45% 26-07%
22C%
2'85% 7-58%
5'80% 6-34%
(=Y 0'51% 070%
=710 LS Y 4819% 54'31%
(51 @ 2 0-62% 0-31%
SIOZeiiiiiiiiiiiieie 1-26% 0'92%

Z tabeli Schonfelda 2) wyjmujemy dalej:
Z tabeli tej uwidacznia sie, ze —1/2 z calej ilosci P205 zawarta

jest w drozdzach w wigzaniu organicznem.
Heinzelmann 3) znalazt w drozdzach gorzelnianych:

Rezultaty z analizy Heinzelmana sg réwniez zblizone do dat w tabeli
Schonfelda.

Zestawiajac z analizami powyzej przytoczonemi rezultaty analiz drozdzy,
dokonanych przez Bechamp’a, Wagner’a, Schlossberger’a, Bale’a, Belohoubka
i t p., widzimy, ze sucha substancja drozdzy zawiera 2,5—10% popiotu,
biorgc jednak za podstawe analizy nowszej daty, mozna przyja¢ za prze-
cietng liczbe na zawaro$¢ popiotu 8%.

") Zeitschft. f. d. ges. Brauwesen: hl° 6—1883, str. 397.
2) Wochenschrift f. Brauerei 1912 N° 29, str. 395.
3) » " » 1911 28, str. 158.
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Z analiz nie mozna dopatrzy¢ sie, aby drozdzaki dolne i gorne wyka-
zywaly wieksze roznice w zawartosci zwigzkéw mineralnych — dla obu tych
odmian przecietna ilos¢ popiotu wyraza sie w podobnych liczbach.

Zestawiajac z catego szeregu analiz $rednie liczby na zawarto$¢ poszcze-
golnych skadnikéw mineralnych popiotu drozdzy i przeliczajac je na 100 czes-
ci popiotu, dochodzimy do nastepujgcych liczb:

p2of . . . . . . 54-53%
soy . . . . . . . 060%
e _---- . . . 006% Suma wymienionych skfadnikow
Sio,, - --- . . . 160% przekracza liczbe 100, co tern sie
Keo. . . . . . . 37-00% ttumaczy, ze poszczegoélne skiad-
Na.O . . . . . . 130% niki wyposrodkowano jako liczby
MgoO . . . . . . 53%% przecietne z roznych analiz.
CdO - __-_- . . . 220%

102-64%

Przeliczajgc te sktadniki wedtug wzoréw stechjometrycznych na zwigzki,
nadajace sie najlepiej jako pozywki, wypada nastepujacy stosunek poszczegol-
nych soli:

Ca(HZPOH 2. 9-04
KH2POM.......oooiiiiieeee 9402
K2SIO3....ciiiceieee e 4 56
NaCl. .o 2-45
MgSOL . 8-00
(wzglednie MgSO47 H20 . . 16'00)
Mg(H2PO4)?2 .- - _ S 14-60

Razem 132-67 (wzglednie 140 67,
gdy wzieto MgSO4. 7H20).

[Aby zwigza¢ potrzebng ilos¢ MgO, musiano wzigé prawie 8 razy wiekszg ilos¢ SO3,
niz analizy drozdzy sktadnika tego wykazuja, a jeszcze reszte MgO zwigza¢ z nadmierng
iloscig P305, gdyz potrzebna ilos¢ P205 wystarczyta juz catkowicie do wejscia w zwigzki
Ca(H2PO1)2 i KH2POJ.

Przeliczajgc zwigzki powyzsze na 100 czesci mieszaniny i zaokraglajgc
poszczegOlne pozycje, wypada nastepujacy przecietny stosunek dla dwdch
pozywek mineralnych dla drozdzy:

Odzywka |. Odzywka II.
Ca(HPOZ2 . . 7-00 KHPO4 . . . . 689
khlpod . . . 65-00 CaS04.,H20 . . 4-2
KCL - - - - . 350 Mg(NO3)2-6H20 . .  22-8
Na2Sios. . . . 2-00 NaCl.....ccoo.......... 1-6
MgSO4.7H.,0 . 1100 Na,Sio3. . . . 1-5
Mg(H2PO4)2 . . 10-00 FeCB . . . . 1-0
FeCB . . . . . 150 1000

100-00
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Z przecigtnego skfadu drozdzy oblicza sie roéwniez, ze na 100 czesci
zwigzkdéw mineralnych przypada

okoto 100 czesci N (azotu) — 250 cz. NH4NO3
—~ 428 , NH4H,PO!
412 , (NH4)2SO!
519 , NH4C1
25 715 , produktow biatkowych
25 327 , asparaginy

nadto okoto 500 czesci weglowodanéw wzoru C6H1006
25 555 " ,  C6HI1206
25 527 " ., CI2H220It

Przy odzywce Il nalezatoby wzig¢ zwigzkéw azotowych okoto 2'5%
mniej niz pryy odzywce |, bo przy odzywce Il, mamy juz cze$¢ azotu
w formie Mg(NO3)2

W laboratoryjnej praktyce zymotechnicznej uzywane wazniejsze pozywki
mineralne sg nastepujace:

a) Odzywka mineralna Hayducka *):

100 gr. cukru trzcinowego \ na 100Q cm
20 cm3 odzywki mineralnej )

Sama odzywka mineralna zawiera w 1 Litrze:
50 gr. KH2PO4

17 , MgSO,j.
b)
d) Odzywka Hansen'a 4): e) Odzywka Pasteura 5):
(do fabrykacji! octu)
KH2 PO, .o 030% 2 cz. NH4H, POl 15 45 gr. ta-
MgSO, - - - - - - = 0 20% 1, Mg (H.PO./ kiej mieszan,
PePtONU......cceoeveeeeereser s 1°00% 1 , KH,PO4 daje sie na 100
Cukru trzcinowego . . . 500% |, Ca(Hposy L. denat oct.

\

) Marcker-Delbriick—Handb. d. Spiritusfabr. 9 wyd., str. 481.

) n n . » , 481,
3) n P , 481.
4) c » ) - N . 482,
5) Kalender f. d. landwirtscli. Gewerbe von Verein der Spiritusfabrikanten in Deut-

schland. 1907, str, 99.
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f) Odzywka Chrzaszcza *); g) Inna odzywka
(wymieniona w pracy Chrzgszczab):
Wody - - - - . 1000 czesci Wody - - - - . 1000 czesci
Cukru - - - - . 100 , Cukru . . . . 100
Mg (H2PO,)2 . . 2, MgSoO,. . . . 25 ,
Ca (H2PO,), 2, KClL.ooiiviein 25
k,so, . . . 2, NH,ClI . . . . 25
Asparaginy. 5 Na,HPO, . . . 25
Ca(HCO?3), . . . 05 ,
h) Odzywka A. Mayer'a 3): i) Odzywka Henneberga dla drozdzy 4):
0’10 gr. K1LPO, 15%  cukru C:)r)zcinowego
001 , Ca (PO, 02% NH4. H, PO,
010 , Mg SO, 0-2% KH2POe
20 cm. waody. 0-1% Mg SO,

dystylowana woda.
Oprocz tego:
albo 05% kredy
albo 0'5% sody
albo 05% mlekanu wapniowego.

j) Odzywka Henneberga dla drozdzy 5):
15%  cukru trzci%)owego
03% asparaginy albo 0'5% peptonu Witte,
05% KH, PO,
02% Mg SO,
dystylowana woda,

oprocz tego dalszy dodatek jak przy a).

k) Odzywka mineralna Henneberga “) 1) Odzywka mineralna Henneberga 7)
dla bakterji kwasu octowego: dla bakterji kwasu mlekowego:
2%  cukru gronowego 5% cukru gronowego
2% alkoholu 1% peptonu Witte
03% (NH,), SO, 0'3% asparaginy
03% K H, PO, 0-3% K H2 PO4
02% MgSO, 0-01% Mg SO,
dystylowana woda. dystylowana woda.

— =P

m) Odzywki Henneberga dla plesniakow 6):

10% cukrul)gronowego 10% cukrﬁ) trzcinowego
1%  peptonu Witte 02% KNO3

02% NH, H. PO, 01% KH, PO,

02% KNO3 0'05% Mg SO,

0'05% MgSO, 0'01% Ca CI3

0'01% CacCl3 dystylowana woda.
dystylowana woda. (D. ¢ n).

Centralblatt f. Bakt. [I Abt. 1904, str. 145.

tamze, str. 149.

Dr. F. G. Kohl. ,Die Hefepilze*. 1908, str. 155.

W. Henneberg ,,Garungsbakteriologisches Practicnm etc.”. 1909, st. 51.
tamze. 6) tamze. 7) tamze. 8) tamze.
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OPLATY STEMPLOWE.

(Komunikat Centralnego Zwigzku).

Watpliwosci, powstajace przy interpretacji ustaw stemplowych i wyni-
kajgce na tym tle zatargi z wladzami skarbowemi, skitonity Centralny Zwig-
zek do wydania cyrkularza, ustalajgcego interpretacje najbardziej spornych
przepisow o optatach stemplowych. Cyrkularz ten Centralny Zwigzek prze-
stat Ministerstwu Skarbu z proshg o zatwierdzenie. Ministerstwo Skarbu
pismem z dnia 30 czerwca 1922 roku N. L. 1965/D. I. O. Gr. Il W. 3 cyr-
kularz Centralnngo Zwigzku zaaprobowato w nastepujgcej redakcji:

. Potwierdzenie zamoéwienia.

a) ktdére dorecza sie¢ konsumentowi, nabywajacemu rzeczy ru-
chome nie do odprzedazy, nie do przerobu, nie do
bezposredniego zuzycia w przemysle...........ccocovvvennnns 2°lo

b) ktdére dorecza sie instytucji panstwowej, nabywajacej rzeczy
ruchome nie do odprzedazy, nie do przerobu nie do bez-
posredniego zuzycia W Przemysle........ccccveveivnieniereneieeinneenns 0,5%

c) ktore dorecza sie odprzedawcy lub fabrykantowi, nabywajg-
cemu towar do przerobu lub do bezposredniego zuzycia
W PrZEMYSIE. ..o 0,2%

d) ktére dorecza sie instytucji panstwowej, nabywajacej towar
do odprzedazy lub do bezposredniego zuzycia w przemysle. 0,1%

Przyktad.

Potwierdzenie zamoOwienia na wegiel (jezeli wegla sie dostarcza z wias-
nej kopalni, to rozumie¢ nalezy tylko wegiel bedacy w stanie pierwotnym,
a nie po przerdbce):

a) dla gospodarstw domoOwWYCh........ccccevvvviieiiciieiie e e %
b) , Ministerstwa skarbu (0pat)........cccccrvvriiiiiiiiiiiiiiiienens 0,5%
¢ , k. J. Borkowski lub K. Rudzki do odprzedazy w zal.

0 ZUZYCHA. .o ei et 0,2%
d) , Radomskiej Dyrekcji Kolei Panstw..........ccccooveviieiinnnen. 0,1%

Optata stemplowa powinna by¢ uiszczang w terminie trzytygodniowym
od daty potwierdzenia zamdwienia. Formalno$¢ uiszczenia stempla zatatwia
sie w Urzedzie Skarbowym, z wyjatkiem wypadkoéw uzyskania zezwolenia
na uiszczanie bezposrednie zwigzane z prowadzeniem specjalnej ,.ksiegi
optat*.

Przez rzeczy ruchome nabywane do bezpo$redniego zuzycia w przemy-
$le nalezy rozumie¢ przedmioty, ktére w procesie produkcji podlegajg zupet-
nemu zuzyciu, stuzac potrzebom produkcji, w my$l swego przeznaczenia,
przez zuzycie, np. paliwo lub smary.
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ll. Zamowienia pismienne:

ZamoOwienie piSmienne podlega optacie stemplowej, oznaczonej w p. !
tylko o tyle, o ile jest dokumentem potwierdzajgcym przyjecie oferty pis-
miennej lub ustnej, czyli dokumentem, ktory ustanawia stosunki umowne
pomiedzy stronami. Natomiast zamoOwienie piSmienne samo przez sie nie
podlega optacie stemplowej. Nalezy wiec odrézni¢ momenty nastepujace:

1. Oferta piSmienna lub ustna. Zamowienie piSmienne — podlega
optacie zamdwienie i rachunek.

2. Oferta pisemna lub ustna. Zamowienie ustne, rachunek — podlega
opfacie rachunek.

3 Zamowienie piSmienne lub ustne. PiSmienne potwierdzenie zamo-
wienia, rachunek — podlega optacie potwierdzenie zamdwienia i rachunek.

4. Zamowienie piSmienne lub ustne. Potwierdzenie zamdwienia ustne,
rachunek — podlega optacie rachunek.

5. ZamoOwienie pisSmienne lub ustne bez potwierdzenia, rachunek —
podlega optacie rachunek.

Oferta jest zawsze wolna od opfaty. Zamodwienie piSmienne podlega
opfacie, o ile stanowi akceptacje oferty. Potwierdzenie piSmienne przyjecia
zaméwienia podlega optacie, o ile nie zostalo optacone zamowienie. Ra-
chunek zawsze podlega opfacie.

I1l. Rachunki.

a) na sume do 500 MK.....ocoooiieiriiiiieirceees wolne od opfaty;
b) na sume powyzej 500 MK.......cccoerirerirnennne. 0,2%.

Optata 0,2$ obowigzuje bezwarunkowo we wszystkich wypadkach, bez
zadnego wylgczenia, nawet w wypadkach uprzedniego uiszczenia optaty od
zamoOwienia, wzglednie od powierdzenia zamoéwienia. Rachunki dla urzed-
nikdw i instytucji panstwowych réwniez podlegajg optacie 0,2$. Jezeli wy-
stawca przed wystawieniem rachunku otrzymat juz czeSciowo pokrycie,
ktére odlicza od ogélnej sumy naleznosci, to opfate trzeba uisci¢ nie od
reszty, lecz od catej sumy naleznosci. Nie wytgcza sie réwniez z sumy
rachunku kwot, stanowigcych nalezno$¢ za opakowanie, przewdz, ubezpie-
czenie, cto i t. p. z wyjatkiem rachunkéw komisjonerskich lub ekspedytor-
skich, ktore optaca sie od sumy naleznosci z tytutu prowizji. Opflate ra-
chunkéw zagranicznych uiszcza sie w ciggu dni 30, liczac od dnia nastep-
nego po otrzymaniu rachunku.

Za rachunek nalezy uwaza¢ pismo, ktore wystawca dorecza odbiorcy
celem stwierdzenia naleznosci za dostarczone towary lub inne rzeczy rucho-
me, za wykonane prace lub ustugi, wreszcie za innego rodzaju $wiadczenia.
Rachunki wystawione w innym celu, np. dla informacji, czyli rachunki pro
forma, nie podlegajg opfacie stemplowej. Z samego sformutowania rachun-
ku pro forma powinno wynika¢, ze zostat on doreczony bez zobowigzania,
dla informac;ji.
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IV. Duplikaty i odpisy rachunkow.

a) optaconych stemplem w wysokosci do 100 mk. podlegajg tej sa-
mej opfacie co oryginaty;

b) optaconych stemplem powyzej 100 mk. podlegaja optacie 100 mk.
jezeli je przedstawiono razem z oryginatem do Urzedu Skarbowego dla od-
powiedniej adnotacji na duplikacie;

c) optacone stemplem powyzej 100 mk. o ile nie zostaty opatrzone
adnotacjg Urzedu Skarbowego, podlegajg tej samej optacie co oryginaty.

V. Pokwitowania.

a) na sume do 500 MK......cooooviiiiiiiiinns wolne od optaty;
b) na sume powyzej 500 mK.......ccoccoeennes 0,5%.

Wolne sg od optaty stemplowej pokwitowania, umieszczone na ra-
chunkach i obligach, o ile dotyczg nalezno$ci, wymienionej w rachunku lub
obligu; pokwitowania wydawane przez urzedy i instytucje parstwowe, po-
kwitowania z odbioru pensji i wogble wynagrodzenia personelu, pokwito-
wania wystawione w obrocie wewnetrznym przedsiebiorstwa, niektore inne,
wymienione w ustawie z dnia 28 pazdziernika 1921 r. (§ 14).

Poswiadczenie odbioru, podlegajace optacie 0,5% domniemywa wptaty
gotéwkowe. Poswiadczenie uiszczenia czekiem lub wekslem nie majagcym
znamion papierow wartosciowych nie podlega opfacie stemplowej. RoOw-
niez zawiadomienia o przelewach bezgotowkowych nie podlegaja optacie
stemplowej. Jezeli wiec po otrzymaniu od banku zawiadomienia o doko-
nanym przelewie z rachunku dtuznika na rachunek dostawcy, ten ostatni
powiadomi dtuznika o zapisaniu odpowiedniej kwoty na dobro jego rachun-
ku, to taki list bedzie wolny od stempla.

(,,Przelane z rachunku WPana w banku....... na nasz rachunek w ban-
ku....... mk. zapisaliSmy na dobro rachunku WPana....... “).

Nie podlegajg optacie pokwitowania z odbioru towardéw, materjatow
produkcji i t. p.

Opftata 0,5% od pokwitowan pobiera sie niezaleznie od 0,2% optaty od
rachunkow i niezaleznie od opfaty od umoéw, wzglednie od potwierdzenia
zamOwien lub zamowien. Moze wiec z tytutu jednej tranzakcji przypadac
opfata trzykrotnie, o ile oczywiscie wystawia sie dokumenty powyzej wy-
mienionione. Kwity w formie listu podlegaja optacie na zasadzie ogolnej.

VI. Kto ponosi koszty optaty i odpowiedzialnosc.

Jest rzeczg stron porozumie¢ sie, kto ponosi¢ bedzie koszty optaty
stemplowe;j.

Wszakze niezaleznie od tego, czy takie porozumienie nastgpito, oraz
bez wzgledu na to, ktéry z kontrahentéw zobowigzat sie do ponoszenia kosz-
tow opfaty stemplowej, odpowiedzialno$¢ wobec Skarbu Panstwa ponosza:
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a) co do stempla od uméw, potwierdzen zamoéwien, wzglednie zamo-
wien — obydwaj kontrahenci;

b) co do stempla od rachunkéw i kwitow — wystawca.

Odbiorca rachunku i kwitu odpowiada solidarnie wystawca tylko o tyle,
o ile przed uptywem miesigca, liczac od dnia nastepnego po otrzymaniu
rachunku lub kwitu nieostemplowanego lub niedostatecznie ostemplowanego
nie zgtosi takiego dokumentu do Urzedu Skarbowego.

¢) co do stempla od rachunkéw i kwitéw zagranicznych — wystawca
solidarnie z odbiorcg, o ile wystawca jest firma zagraniczna (nie za$ oddziat
zagraniczny firmy polskiej), to odpowiedzialno$¢ ponosi faktycznie tylko
odbiorca.

Zasady wyzej wypowiedziane co do opfat stemplowych przypadajacych
od dokumentéw, stwierdzajacych zawarcie uméw majg zastosowanie jedynie
do umoéw zawartych w b. okupacji niemieckiej; za$ zasady odnosne do
rachunkéw (faktur) i poswiadczen odbioru (kwitdw) odnoszg sie tylko do
b. zaboréw rosyjskiego i austryjackiego.

ZWIAZEK WEASCICIELI BROWAROW W POLSCE.

niniejszem przypomina, ze Ogolne Zebranie pp. Cztonkdw odbedzie sie

dnia 4 Pazdziernika 1922 r. w lokalu firmy Zjednoczonych Browaréw War-

szawskich p. f. ,Haberbusch Schiele® w Warszawie, przy ulicy Krochmal-

nej N° 59 o godz. 5 po pot. W razie zbyt matej ilosci obecnych nastepne

Ogo6lne Zebranie, prawomocne bez wzgledu na ilos¢ obecnych odbedzie sie
dnia 11 Pazdziernika b. r.

w tymze lokalu o tej samej porze.

PORZADEK DZIENNY:
Zagajenie posiedzenia.
Wyhor przewodniczacego, sekretarza i 2 asesorow.
Sprawozdanie z dziatalnoSci Zwigzku.
Zatwierdzenie bilansu i rachunku strat i zyskow za rok 1921.
Whioski Zarzadu.
Wolne wnioski.
Wyhor 9 cztonkdéw Zarzadu.
Wybor 3 cztonkéw Komisji Rewizyjnej.

O N U AW

Zarzad.

CZY NIE PORA?

W IV Przemys$lu Piwowarskiego umieszczono projekt ustawy w przed-
miocie rozszerzenia na caly obszar Rzplitej Polskiej postanowien bytej ro-
syjskiej ustawy akcyzowej o patentach akcyzowych, ktory zostat zakwalifi-
kowany przez Ministerstwo Skarbu do wniesienia pod obrady sejmowe.
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Jest to zapowiedz akcji zmierzajacej do ujednostajnienia, we wszystkich
dzielnicach naszego kraju, przepisow zywo obchodzacych piwowarstwo.
Wiemy, ze formalny stosunek przemystu piwowarskiego do Ministerstwa,
we wszystkich trzech zaborach, jest rozny. Wiemy, ze tak dalej by¢ nie
moze i ze predzej czy pdzniej stosunek ten utozy¢ sie musi jednolicie dla
catego obszaru Rzplitej Polskiej. Majgc trzy wzory juz opracowane, jako
spadek po zaborcach, nietrudno nam bedzie utozy¢ plan jednolity, wybie-
rajac z kazdego to, co jest najracjonalniejsze tak dla skarbu jak i dla prze-
mystu pozyteczne. Jest rzeczg wprost nie do pomyslenia, azeby wydawa-
nie lub rozszerzanie na caty obszar jakichkolwiek dzielnicowych przepisow,
w dbatym o rozwdj rodzimego przemystu panstwie, mogto odbywac sie bez
porozumienia z fachowcami danego przemystu — ktorzy dzisiaj, jako ciata
zbiorowe, t. j. Zwiazki, daja petng gwarancje sadu objektywnego. Zastrze-
gam, ze nie jest mi wiadome, czy wogble Zwigzki Poznanskie i Zwigzek
Matopolski miatly mozno$¢ wypowiedzenia sie w sprawie powyzej wspo-
mnianego projetku, gdyz w danym wypadku chodzi mi jedynie o stwier-
dzenie faktu, ze sprawa ujednostajnienia prawodawstwa, specjalnie doty-
czgcego naszej galezi przemystu, z inicjatywy Ministerstwa Skarbu wchodzi
w zycie. Obowigzkiem wiec naszym jest przyj$¢ z pomoca i utatwi¢ we-
dtug moznosci szybka i najracjonalniejsza unifikacje. W tym celu naleza-
toby przedewszystkiem pomysle¢ o unifikacji wewnetrznej naszej gatezi
przemystu. O ile mi wiadomo, Zwigzkéw piwowarskich jest w chwili obec-
nej pie¢, a mianowicie: w Warszawie, todzi, Krakowie i 2 w Poznaniu.
Stan ten,aczkolwiek wyda¢ sie moze paradoksalny, wywotany zostat jednak
przez konieczno$¢, gdyz warunki w jakich pracuje piwowarstwo w kazdej
dzielnicy sg tak odmienne, ze niepodobienstwem byto do chwili obecnej
zcentralizowac dziatalnos¢ poszczeg6inych placowek.

Dzi$ jednak jest chwila, azeby powaznie o tem pomysleé, gdyz na
unifikacje prawodawstwa specjalnie dotyczgcego naszej gatezi przemystu
musi mie¢ wptyw organizacja, ktéraby taczyta w sobie wszystkie zwigzki
piwowarstwa dzi§ rozrzucone po Kkraju i reprezentowang byta przez ludzi
fachowych.

Brak tego facznika poszczegllnych Zwigzkéw i na innych terenach
krepowaC i opoOzniaC bedzie prace rozwojowa naszego przemystu.

Np., zaledwie poinformowano nas, ze w Krakowie w roku biezacym
bedzie otwarta szkota piwowarska, a juz dochodzg nas wiesci, ze podobny
projekt powstat réwniez w Poznaniu, jutro moze powstaé w Warszawie,
pézniej w todzi, we Lwowie, Lublinie — wreszcie bedziemy mieli szereg
szkot i z pewnoscig wszystkie bedg z gory skazane na wegetacje i zywot
suchotniczy. A na razie potrzebng nam jest tylko jedna, bogato wyposa-
zona a tem samem zdolna stang¢ na odpowiednim poziomie naukowym.
Osobiscie zyczytbym sobie bardzo, azeby nam w jaknajkrotszym czasie w tej
jedynej szkole zrobito sie za ciasno, a wtedy bedzie pora pomysle¢ o za-
fozeniu drugiej.
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Nie jestem zwolennikiem centralizacji, w Scistym tego stowa znaczeniu,
gdyz ta bezwzglednie sprawitaby, ze aparat Zwigzku bytby ociezaly i nie
mogiby roztoczy¢ opieki nad wszystkiemi browarami rozrzuconemi szeroko
po kraju; stworzenie jednak w chwili obecnej ekspozytury wszystkich Zwigz-
kéw z siedzibg w Warszawie uwazam nietylko za racjonalne ale i za ko-
nieczne. Ekspozytura taka z siedzibg w stolicy zeSrodkowataby prace
Zwigzkow prowincjonalnych i bytaby generalnym przedstawicielem catoksztattu
interesdw przemystu piwowarskiego. Nie przesadzajac sprawy zwracam
uwage na to, ze posiadamy w Warszawie Zwigzek Wiascicieli Browarow
w Polsce, ktéry rozszerzony mogtby spetniaC obowigzki tej instytucji, kto-
rej nam dzisiaj zaczyna juz brakowa¢. W ten sposob nie potrzebowalibys-
my uciekaC sie do stwarzania nowej placowki, co zawsze jest potgczone
z trudnosciami i opdznitoby w znacznej mierze jej dziatalnos¢.

Mysl tg winien opracowac specjalny zjazd delegatow wszystkich Zwigz-
kow Piwowarstwa Polskiego — i oby stato sie to jaknajpredzej.

CHMIEL.

W artykule pomieszczonym w N° 4 ,Przemystu piwowarskiego!, zaty-
tutowanym ,,Urodzaje”, zakradla sie pomytka w przyblizonej ocenie tego-
rocznego urodzaju chmielu. Zamiast 8 tysiecy winno by¢ 28 tysiecy centnarow.

Naog6t tegoroczny urodzaj chmielu jest o wiele lepszy niz w roku
zesztym. Ogolny zbidr obliczajg na 1.000.000 centnaréw, co w poréwnaniu
w obliczeniami roku ubieglego stanowi 30% zwyzki. Znaczny wzrost pro-
dukcji, bo przewyzszajagcy 100% w stosunku do roku ubiegtego, obserwu-
jemy w Czechostowacji, Francji i Niemczech. Jedynie w Ameryce tegoroczne
zbiory chmielu sg nieco mniejsze niz w roku ubiegtym. Wobec tak pomysinych
wynikéw, ceny chmielu wykazujg juz dzisiaj tendencje znizkowg na wszyst-
kich rynkach europejskich.

Spadek ceny chmielu w Polsce, ktdry stwierdziliSmy w ostatnich
czasach, jest wywotany przez nadmiar chmielu krajowego i ostabienie
tendencji wywozowej.

Urzad Starszych Zgromadzenia Piwowa- Poszukuja PIWOWARA

row m. st. Warszawy poszukuje kan- ) )
Zjednoczone Browary Warszawskie p. f.

dydatow chcacych poswigcic sig nauce ,Haberbusch i Schiele” w Warszawie na
piwowarstwa. Od praktykantow wy- stanowisko pomocnika przy kierowniku

L . ] technicznym. Warunki: wiek nie wyzej lat
maga sie¢ Swiadectwa z ukoriczenia 40, znajomo$¢ zawodu, ukoriczenie szkoty
czterech klas w zakresie gimnazjal- piwowarskiej i praktyka w browarach za-

granicznych.

. - Reflektanci zechcg skfada¢ piSmienne
szenia przyjmuje starszy Zgromadze- oferty wraz z zyciorysem i odpisami posia-
nia pod adresem: Warszawa, ulica danych $wiadectw do biura Zarzadu w War-

szawie, ul. Krochmalna 59. Przestane od-
Krochmalna 59. pisy $wiadectw zwracane nie beda.

nym, wiek nie wyzej lat 20. Zgto-
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TOW. AKC. MANUFAKTURY KORKOWEJ

WICANDER | LARSOM

Warszawa, ul. Nowosenatorska Na 9. Tel. 11-28.

FABRYKI | SKLADY FABRYCZNE:

Stockholm, Libawa, Kopenhaga, Seixal (pod Lisbong), Abo, Goteborg, Ham-
burg, New-York, Helsingborg, Helsingfors, Yiborg, Lisbona, Sines.

POLSKI PRZEMYSt KORKOWY

SPOLKA AKCYJINA
Warszawa, ul. Solec 59, tel. 232-09. Skrét telegr. ,,POLKOREK*.
Najwieksza w kraju mechaniczna fabryka
KORKOW DO BUTELEK | WYROBOW KORKOWYCH
orfgi dla browaréw, aptek, drogerji, dystylarni i winiarni, fabryk woéd mineral-
nych, laboratorjéw perfumeryjnych i t. p.

Cenniki i oferty gratis.

. LANGLEBEN

Warszawa, Chitodna N$ 5.

WEGIEL KAMIENNY

wszystkich gatunkéw z kopalnn Zagtebia Dabrowieckiego, oraz z goérnoslaskich
kopaln fiskalnych.

KOKS GORNOSLASKI | GAZOWNICZY

poleca w wagonowych iloSciach
TOWARZYSTWO HANDLOWO-PRZEMYSEOWE

ZAKUP | DOSTAWA

w Warszawie, Mazowiecka D tel. 78-30.
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SUSZARNIA | SKtADY CHMIELU

S. BEILIN

WARSZAWA, LESZNO 85
TELEFON 77-05.

FIRMA EGZYSTUJE 35 LAT.

BIUBO

sprzedazy chmielu * Z:.:::: |
. ° | ARTYKULOW BROWARNIANYCH

SAMUEL ROSENTHAL

WARSZAWA

CHLODNA 22. - — TELEFON 286-99.
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Z\WIAZEK
WEASCICIELI BROWAROW W POLSCE

zawiadamia ze biuro Zwigzku poczynajagc od dnia 1-go
Pazdziernika b. r. czynne bedzie w godzinach od 9 do 3 p.p.

SEKRETARZ PRZYJMUJE OSOBISCIE W GODZNACH OD 1 DO 3 CODZIENNIE.

Zywicy piwowarskie] wyrobn low. Przem.-MI. ,SELIS®

wykonanego w dniu 9 czerwca 1922 r. przez Laboratorjum Chem. Bakt.
Zjednoczonych Browaréw Warszawskich.

1) Zywica badana jest barwy zo6to-brunatnej, w cienkich
za$ warstwach zokej — przezroczystej.

2) W dotknieciu lepka, a jednak dobrze famigca sie na
kawatki.

3) Przetom danej zywicy jest Swiecacy, muszlowaty, o bar-
wie jednostajnej, zokej, bez opalizacji.

4) Zapach zywicowy, aromatyczny.

5) Smak prawie zaden, lekko gorzkawy.

6)Punkt topliwosci przy wielokrotnych prébach waha sie
w granicach od 35°C do 40°C, $rednio przy 37|°C. Gdy za-
stygnie przedstawia twarde zwierciadto zywicowate.

7) Rozpuszczalno$¢ w alkoholu 95% zupetna.Rozczyn kia-
rowny bez zabarwienia i specjalnego zapachu oddziatywa na pa-
pierek lakmusowy zupetnie obojetnie.

8) W piwie zywica badana nie rozpuszcza sie wcale, nie
dajgc piwu ani barwy, ani smaku, ani zapachu obcego. Wyglad
piwa i oddziatywanie takowego na papierki lakmusowe nic sie
nie zmienia.

9) Domieszek ttuszczowych niema.

10) Uzywanej zywicy niema.

Reasumujgc wszystko wyzej powiedziane, przychodzimy do
wniosku, ze badana zywica jest dobrg i do celéw piwowarskich
odpowiednia.  Kierownik Laboratorjum (podpis), Zwigzek Wia-
Scicieli Browaréw w Polsce (podpis).

Adres Tow. Przem.-Handl. ,SELIS", Warszawa, Hortensja 1. Tel. 47-61.

......... mnnm— ——
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HUTA SZKLANA

,"JABLONNA

SPOL. Z OGR. ODP.

WYRABIA | POSIADA NA SKLEA-

DZIE BUTELKI DO PIWA i POR-
TERU, WSZELKICH FASONOW

| ROZMIAROW PODLUG WEA-
SNYCH WZOROW LUB NA ZA-
MOWIENIE.

ADRES: Zarzad. Warszawa Warecka 10, tel. 226-01
Fabryka Jabtonna st. P. K. P.

Adres telegraficzny: Warszawa Jablonhuta.

P.S. MNIEJSZE ZAMOWIENIA PROSIMY SKIEROWAC DO ZWIAZKU

WELASCICIELI BROWAROW W POLSCE.
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DOM HANDLOWY

w Lublinie 3-go Maja 22.

POLECA:
Chmiel wiasnej suszarni najlepszej jakosci z plantacji
polskich i zateckich.
2. Wszelkie artykuty browarniane oraz

3. Stdéd z powszechnie znanej stodowni K. R. VETTER
w Lublinie.

Firma istnieje od 1880 roku.
Adres telegraficzny: Bromborn—Lublin. Tel. N° 216.

BIURO TECHNICZNE

< '
“MINC | WYGIINOWSKI
_<$ WARSZAWA, BRACKA 12. Tel. 128-08.
< STALE NA SKLADZIE:
< Piyty gumowe czyste, z przektadkami Azbest w arkuszach, nici i wiokna. £
~ do wody goracej i zimnej. Ebonit w pateczkach i arkuszach.
Klapy réznych wymiaréw. i Phyty uszczelniajace.
< Pierscienie réznych typow |.fa§onovy. Gumy powozowe.
3 Weze ttoczace, ssace, do kwaséw, piwa, G
[ benzyny i do pary. umy rowerowe. o
Rurki czyste wszystkich sredn. i grubosci. Pneumatyki i gumy do wozéw ciezaro-
4 Sznury gumowe twarde i miekkie wych znanych wszechswia-
< Y_Q QKKIE. towych marek.
Pakunki: azbk;astowe_ suche, grafitowane, Pasy skérzane blankowe, z wielbtadziej
awetniane, konopne, prze- szeréci oraz Balata
< thuszczane, minjowane, do '
whazow, z jadrem gumowem  Szkta wodowskazowe.
i siatkg metalowa. Armatury i t. p. >-
TOWARY BEZWZGLEDNIE WYSOKIEJ JAKOSCI. |
CENY KONKURENCYJNE. E
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Diuk, i Lit. p. f. ,JAN COTTY” w Warszawie, Kapucynska 7.

Nb 5
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