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Po raz trzeci ‘'wznawiamy wydawnictwo ,,Przemystu Piwowarskiego! tym razem jako organu
Centralnego Zwigzku Przemystu Piwowarskiego i Stodowtiiczego w Rzeczypospolitej Polskiej, jednocza-
cego wszystkie dotychczas istniejgce Zwiazki browardw i stodowni. Stara¢ sie bedziemy odzwierciadla¢
jaknajdoktadniej stan tych gatezi przemystu w Polsce i nie watpimy, ze wszyscy nasi Szanowni Czytel-
nicy wezmg czynny udziat we wspdtpracy nad omawianiem spraw aktualnych dla piwowarstwa i stodow-

nictwa. tamy naszego wydawnictwa zawsze bedg do Ich dyspozyciji.

Miesiecznik rozsyta¢ bedziemy do wszystkich czynnych browaréw w Polsce, jak réwniez do
wszystkich Zwigzkéw Piwowarskich i Stodowniczych w Europie.

Majac zapewniong wspotprace wybitnych sit zawodowych na polu technicznym, naukowym, praw-
niczym i ekonomicznym, wyrazamy pewno$¢, ze dazenia nasze uwienczone bedg pomysinym skutkiem
i zdotamy zaspokoi¢ potrzeby publicystyczne przemystu piwowarskiego i slodowniczego.

Czysto$¢ w piwowarstwie.

Przezroczystos¢ krysztatu, wyborny smak i trwa-
tos¢ — oto warunki kardynalne, stawiane browarom
przez konsumentéw piwa. Godnie odpowiedzieé
tym warunkom — to szczytny cel kazdego piwo-
wara, lecz nie osiggnie go bez walki. Toczy¢ musi
walke zacietg, bezwzgledng, z wrogiem wewnetrznym,
jakim sg przerdzne zyjatka mikroskopijne, znane po-
wszechnie pod nazwg bakterji, drozdzy dzikich,
pleSniakbw i t. p. Zagrazajg one piwu podczas
catego okresu produkcji, od przerébki ziarn jecz-
mienia az do nalewania w szklanki gotowego na-
poju. Jedyng bronig w tej walce z infekcjg jest
bezwzgledna czystos¢ i stosowanie w jaknajszerszym
zakresie srodkow dezynfekcyjnych zabijajagcych bez-
litosnie szkodnikéw i wrogéw piwa.

W czasach najdawniejszych znano tylko jeden
Srodek oczyszczajagcy — zwyklg wode. Stosowano
ja wszedzie, szorujgc szczotkg podtogi, kadzie lub

beczki, przepuszczajgc przez rury, weze gumowe
i inne potaczenia. Woda oczyszczata zbiorniki i prze-
wody komunikacyjne, wymywata szkodnikéw, lecz
nie’niszczyta, nie zabijata ich w zarodku. Do tego
celu trzeba byto uzy¢ srodkéw silniejszych, wyni-
szczajagcych gruntownie wszelkie organizmy szkod-
liwe dla piwowarstwa.

Srodkiem takim najbardziej uzywanym od sze-
regu lat jest wapno, najdawniejszy i najtanszy S$ro-
dek dezynfekcyjny. Pomimo konkurencji réznych
nowych gorszych lub lepszych preparatéw, usuwa-
jacych zanieczyszczenia browaru, wapno jeszcze
i dzi$ zajmuje w ich szeregu stanowisko pierwszo-
rzedne. Niezliczone badania teoretyczne i prak-
tyczne stwierdzity znakomite wiasnosci wapna, jako
srodka dezynfekcyjnego. Najwiecej zanieczyszczone
miejsca w lokalach fermentacyjnych oczyszcza sie
fatwo i szybko wapnem, tak ze nie zagrazajg wie-
cej ptynom fermentujgcym i nie wplywajg ujemnie
na jako$¢ drozdzy. Wapniowanie préznych kadzi
drewnianych, znajdujgcych sie chwilowo bez uzytku,
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znane jest bardzo dobrze, jako pewny Srodek wy-
niszczajacy wszelkie bakterje i dzikie drozdzaki,
gniezdzace sie gromadnie w szczelinach i peknie-
ciach drzewa. Wapniowaniem kadzi osiggamy jesz-
cze jeden cel, mianowicie tatwos¢ kontroli, czy ka-
dzie po wapniowaniu zostang dobrze wymyte woda,
gdyz najmniejsza odrobina pozostawionego i nie-
domytego wapna wykaze sie widoczng plamg biata.
Obmycie gruntowne wodg po wapnie jest konieczne
z powodu dziatania ujemnego wapna na brzeczke
piwna.

Szerokie zastosowanie znajduje wapno na sto-
downi, gdzie oczyszcza gruntownie S$ciany i po-
sadzki roszczarni, szczegolnie jezeli sie takg za-
wapniowana posadzke pozostawi jaki$ czas, nie
zmywajac, osiggajagc w ten sposéb gruntowng de-
zynfekcje calego lokalu. Wapniowanie takie po-
winno by¢ stosowane przed kazdorazowem rozwie-
zieniem zalewu. Oczyszczajgc posadzke i Sciany,
oczyszcza sie jednoczesnie i powietrze catego lokalu:
w piwnicach i innych oddziatach wilgotnych do
tego celu uzywa sie wapna suchego, ktére natural-
nie nastepnie samo sie rozklada. Niema wogéle
prawie miejsca w oddziatach browaru, gdzie wapno
nie znalaztoby zastosowania, od gornych pieter
Z jeczmieniem, przechowywanym czas diuzszy, az
do podworza i sciekéw kanalizacyjnych. Naturalnie
wapno uzywane dla celéw piwowarskich musi by¢
zawsze S$wieze, gdyz dostep powietrza odbiera mu
wszelkie wiasnosci dezynfekcyjne.

Obok wapna powszechnie uzywanym $rodkiem
dezynfekcyjnym jest soda, stosowana gtownie do
oczyszczania przewodOw komunikacyjnych browaru,
wypetnia ona tylko wtedy nalezycie swa powinnosc,
gdy jest w roztworze gorgcym mniej wiecej 10%
(1% roztwér sody odpowiada 2,5% Balling’'a). Roz-
miekcza wtedy a nawet rozpuszcza niektére wy-
schniete juz zanieczyszczenia, a szczotka, woda, lub
para tatwo juz dokonywujg reszty. Aby mie¢ pew-
nos¢, ze przewody komunikacyjne zostaty nalezycie
oczyszczone, powinno sie temperature roztworu sody
doprowadzi¢ do -j-80°C, a ptyn w rurach trzymaé
przynajmniej po6t godziny.

W dilugim szeregu uzywanych powszechnie
srodkéw dezynfekcyjnych mamy nastepnie chlorek
wapniowy, zalecany do mycia posadzki stodowni
i fermentacyj, a takze drewnianych kadzi fermenta-
cyjnych, jezeli te pozostawione czasowo bez uzytku
pokrywajg sie plesnig. Dotad nie bylo wypadkow,
aby chlorek wapnia dziatat ujemnie na kietkowanie
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jeczmienia lub tez tamowal normalny przebieg fer-
mentacyi, naturalnie musi by¢ przestrzegane grun-
towne obmycie wodg, aby nie pozostawi¢ najmniej-
szych S$ladow tego srodka dezynfekcyjnego. Stoso-
waniu chlorku wapnia sprzeciwiajg sie niektorzy,
twierdzac, ze wydziela on chlor, przenoszacy swoj
zapach na piwo. Wiecej jednak jest praktykow,
zdaniem ktérych wiasnie chlor, zabijajac inne za-
pachy, szkodliwe dla piwa, przyczynia sie do wy-
tworzenia czystego Swiezego powietrza w lokalach
piwnicznych. Najwiecej zastosowania znajduje chlo-
rek wapnia w tych miejscach browaru, gdzie wy-
rzucajg, wynoszg lub wywozg stodziny, gdyz po
zmyciu doktadnem wszelkich sladow tych tak szybko
psujacych sie odpadkow, bardzo jest wskazanem
oczyszczenie ostateczne tych miejsc, posypujac je
suchym chlorkiem wapnia. Réwniez dobre wyniki
daje stosowanie tegoz przy myciu sita (dna dziur-
kowanego) w kadzi filtracyjnej.

Zamiast suchego chlorku wapnia mozna uzy-
wac takze mocny roztwor tego odczynnika, rozra-
biajgc go woda na tyle tylko, aby sie utworzyta
gesta papka, ktérg nalezy smarowa¢ miejsca wska-
zane. Chlorek wapnia nie wydziela tak silnego za-
pachu, aby szkodzit pracownikom, nie niszczy tez
rak, jak inne srodki dezynfekcyjne. Przygotowanie
roztworu chlorku wapnia odbywa sie w ten sposob,
ze 3 do 35 kilogr. chlorku wapnia handlowego
(o zawartosci 30 do 35% chloru) rozpuszczg sie
ciggle mieszajgc w specjalnem naczyniu (mozna
przeznaczy¢ na ten cel starg beczke). Po wymie-
szaniu dokiadnem roztwdr pozostawia sie w spokoju,
potem ptyn klarowany zlewa do uzytku, osad jako
bezuzyteczny mozna wyrzucic.

W dalszym rozwoju dezynfekcyi w piwowar-
stwie powstat z potgczenia chlorku wapnia z sodg
nowy Srodek dezynfekcyjny zastosowany po raz
pierwszy w browarach Sztokholmskich przez Toér-
nell'a i Sj6o, opatentowany w roku 1901 pod nazwg
Antiforminy. Antiformina przedstawia sie jako piyn
bezbarwny, silnie alkaliczny, o stabym zapachu
chloru. Preparat ten nalezy do najlepszych $rod-
kéw dezynfekcyjnych, uzywanych w piwowarstwie.
Posiada nadzwyczajng zdolnos¢ rozmiekczania w bar-
dzo krétkim przeciggu czasu réznych zanieczyszczen
powstatych z osaddéw chlodnikowych, brzeczki,
drozdzy, przygotowujac w ten sposéb dobry grunt
do mechanicznego oczyszczenia naczyn i urzadzen
browarowych. Sita niszczycielska Anteforminy wzgle-
dem drobnoustrojow jest bardzo wielka. Woystar-
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czy w zupetnosci roztwoér 5% (1 :20) dla doktadnego
wyjatowienia danego przedmiotu. Mozna stosowac
antiformine tylko na zimno.

Szerokie zastosowanie znajduje antiformina przy
oczyszczaniu przewodéw komunikacyjnych i wezy gu-
mowych, myciu masy i $cierek filtracyjnych wreszcie
przy oczyszczaniu $cian i posadzek roznych lokali
browarowych. Przy myciu kadzi lakierowanych trzeba
uwazac¢, aby ptyn byt rozprowadzony réwnomiernie
zapomocg pedzla lub szczotki, by w zadnem miejscu
kadzi nie zatrzymaly sie czas dtuzszy wieksze ilosci
tego odczynnika, gdyz nawet roztwor V2% dziata
niszczaco na lakier, o ile dos¢ szybko nie zostanie
obmyty woda. Do naczyn pechowanych, jak réw-
niez aluminiowych i cynkowanych nie nalezy uzy-
wac antiforminy z powodu jej wiasnosci alkalicznych.
Nie powinna nigdy antiformina spotkac¢ sie w bro-
warze z kwasem salicylowym, gdyz w potaczeniu
daja ostrg won fenolu. Kwas siarczany, dwusiar-
czan wapnia i dwusiarczan sodowy niszczg dziatanie
antiforminy. Z tego powodu czesto uzywajg dwu-
siarczanu sodowego do usuniecia zapachu 'antifor-
miny z oczyszczonych tym S$rodkiem ptocien lub
masy filtracyjnej. Antiformine mozna diugo prze-
chowywa¢ w naczyniach szczelnie zamknie ych za-
bezpieczajagcych od zanieczyszczenn organicznych,
ktore ostabiajg site dezynfekcyjna.

Wiasnosci podobne antiforminie posiada inny
opatentowany $rodek dezynfekcyjny ,antifermen-
tyna“, rézni sie tylko mniejsza zawartoscig chlorku
wapnia, a wiekszg zawartoscig tugu sodowego. Na
tym preparacie konczymy opis pierwszej grupy
srodkéw dezynfekcyjnych przechodzac do nastepnej,
ktorg stanowig zwiazki siarczane.

Siarkowanie kadzi beczek i naczyn transpor-
towych w celach dezynfekcyjnych znanem jest i roz-
powszechnionem w piwowarstwie juz oddawna. Jest
to bardzo dobry sposob uzdrowotnienia powietrza
w kadzi lub beczce, unieszkodliwienia wszelkich
drobnoustrojéw, ktére sie rozmnozyly na resztkach
piwa i drozdzy niedostrzezonych lub zapomnianych
podczas mycia naczynia. Nalezy tylko pamietaé
jaknajdoktadniej przewietrzy¢ po wysiarkowaniu
i obmy¢ naczynia dezynfekowane, aby zapach od-
czynnika nie wptynat ujemnie na ptyn fermentujgcy
lub przechowywany. Jezeli jednak zanieczyszczenie
naczyn jest bardzo wielkie, to samo palenie siarki
lub wstgzek siarczanych okazuje sie niewystarcza-
jacem, wtedy lepiej jest uzywa¢ w tym celu kwas-
nego dwusiarczanu wapnia. Roztwor ten nie po-

winien by¢ bardzo stezony, wystarczy zupetnie roz-
ciefczenie szesciokrotne produktu handlowego, za-
wierajgcego przecietnie 70—73 gramow kwasu siar-
czanego w litrze ptynu. Wyzszo$¢ kwasnego dwu-
siarczanu wapnia na chlorkiem wapnia pod wzgle-
dem zdolnosci niszczenia grzybkow plesniowych
stwierdzaja liczne przyktady z praktyki piwowarskie;j.
Kwasny dwusiarkan wapnia posiada oprocz tego
jeszcze jedng wiasno$¢ dodatnig, ze nie tak predko
ulega rozktadowi, jak chlorek wapnia, diuzej wiec
moze by¢ przechowywany, jednak zawsze w naczy-
niach szczelnie zamknietych.

Nastepnag grupe, trzecig, stanowig S$rodki de-
zynfekcyjne, majace za podstawe kwas fluorowo-
dorowy. Najsilniej dziatajacym sSrodkiem tej grupy
jest kwas fluorowy techniczny 40 50%, lecz czescigj
uzywang jest sol znana pod nazwg fluorku amono-
wego. Kwas fluorowy w rozciehnczeniu 1% uzywac
mozna do mycia kadzi, dezynfekuje je dokiadnie,
ma jednak mate zastosowanie, poniewaz jest ptynem
ogromnie gryzacym i z tego powodu niewygodnym.
W tym stanie rozcienczenia nie psuje on jednak
lakieru.

Fluorek amonowy jest ogromnie rozpowszech-
nionym, nabywa sie go pod postacig soli krysta-
licznej, w wodzie bardzo rozpuszczalnej 5% roz-
twor posiada wielkg zdolnos¢ unicestwienia wszel-
kich szkodliwych organizméw, nawet 2% dziata
jeszcze bardzo silnie, nie nagryza on skodry ludz-
kiej, jak wiele innych srodkéw dezynfekcyjnych, nie
wydziela gazéw gryzacych i jest bezwonny. Naj-
wieksze zastosowanie znajduje przy myciu wezy
gumowych, kadzi fermentacyjnych, przyczem lakier
nie ulega uszkodzeniu, wreszcie uzywa sie fluorku
amonowego i do masy filtracyjnej. Dla oczyszcze-
nia wezy gumowych wystarczy roztwor 0.5%, w tym
celu rozpuszcza sie 500 gramow fluorku amono-
wego w 1 hektolitrze zimnej wody. Roztwér nalezy
przechowywac¢ w naczyniach zamknietych, gdyz ina-
czej dziatanie powietrza odbiera mu zdolnosci de-
zynfekcyjne. Po gruntownem oczyszczeniu mecha-
nicznem weze gumowe nalewa sie zimnym roztwo-
rem fluorku amonowego i nastepnie zamyka wyloty
drewnianymi korkami. Weze napeinione ukiada sie
réwno w specjalnej kadzi, lub przecietej na pot
starej beczce piwnej, ktdrg nalewa sie takim samym
0.5% roztworem fluorku amonowego. Do kadzi lub
beczki dorabia sie pokrywe drewniang, obtozong
filcem. Weze powinno sie trzyma¢ w tym roztwo-
rze od 12 do 24 godzin, potem nalezy przemy¢ je
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doktadnie zimng wodg. Ptyn dezynfekcyjny zaleca
sie zmienia¢ co dwa tygodnie, zastepujac go Swie-
zym, stary roztwér mozna zuzytkowa¢ do mycia
posadzki w fermentacji i piwnicach. Oczyszczajac
kadzie fermentacyjne stosuje sie roztwoér fluorku
amonowego macniejszy, najlepiej 5% (5 kilogramoéw
fluorku na 1 hektolitr zimnej wody). Plynu tego
przygotowuje sie odrazu wiekszg ilos¢, przechowuje
w beczce zamknietej, z kranem drewnianym, gdyz
5% roztwor nagryza metale. Kadzie fermentacyjne
oczyszczone przedewszystkiem mechanicznie, naciera
sie doktadnie roztworem fluorku i pozostawia tak
przynajmniej na 3 godziny (o ile nie mozna na 24),
a potem dopiero zmywa jaknajdoktadniej woda.

Z innych potaczen fluorowodorowych wyste-
puje jako Srodek dezynfekcyjny kwas krzemofluoro-
wodorowy, opatentowany pod nazwag Montaniny.
Z poczatku byt to produkt uboczny przemystu ce-
ramicznego, obecnie preparowany specjalnie, przed-
stawia sie jako roztwor przezroczysty koloru jasno
zielonego, o ciezarze gatunkowym (przy 15 C) 1.25—
26, zawierajgcy 28—30% kwasu krzemofluorowo-
dorowego. W roku 1901 Prior ogtosit rezultaty
badan gruntownych nad skutecznosciag Montaniny,
jako $rodka dezynfekcyjnego w piwowarstwie, byto
nastepnie wiele badan innych uwienczonych dobrym
skutkiem. Badania powyzsze i praktyka wykazaty
wielkg site niszczycielskg Montaniny w stosunku
do drobnoustrojow. W roku 1904 ogtoszono rezul-
taty badan Lindner'a i Methes’a, Luffa, Will'a
i Braun’a, w jaknajlepszem Swietle przedstawiajgce
zalety Montaniny. W r. 1907 prof. Akademji Wei-
henstephanskiej Schnegg ogtosit rezultaty swych
badan, przeprowadzonych nader systematycznie i wy-
kazujacych w szeregu tablic niszczycielski wptyw
Montaniny na rozne gatunki drozdzy dzikich, ples-
niakéw i bakterji. Montanina z powodzeniem sto-
sowang by¢é moze do mycia kadzi lakierowanych
lub parafinowanych, do beczek pechowanych, gdyz
nie nagryza materjatéw izolacyjnych. Dopoki war-
stwa izolacyjna pokrywa szczelnie wszelkie pory
drzewa kadzi lub beczki, wtedy rézne S$rodki de-
zynfekcyjne nalezycie speiniajg swoje zadanie. Jak
tylko jednak zbyt silne szczotkowanie przyczyni
sie do utworzenia niedostrzegalnych prawie szpar
i szczelin w izolacji kadzi lub beczki, wtedy naj-
skuteczniejszym Srodkiem dezynfekcyjnym bedzie
ten, ktory posiada wihasciwosci zasklepiania takich
otwordéw, gromadzacych i przechowujacych cate gro-
mady organizmow szkodliwych. Takg wasciwosé

zasklepiajgco-dezynfekcyjng posiada Montanina. Po-
siada tez wiasnosci impregnujace, z tego wzgledu
bywa uzywang do nacierania zewnetrznego kadzi
fermentacyjnych i beczek w piwnicach (roztwér 20%).
Montaning stosuje sie takze do oczyszczania grun-
townego komunikacyi rurowych i wezy gumowych.
Jezeli rury i weze nalewamy roztworem dezynfek-
cyjnym na 24 godziny, to nalezy przygotowac roz-
twoér 0.4%, na 12 godzin — 0.8%, na 6 godzin —
0.8% i na 4 godziny — 2%.

Do czwartej grupy Srodkéw dezynfekcyjnych
zaliczy¢ nalezy: Mikrosol, Antinonnine, Antigermine
i Formaline.

Mikrosol jest to rodzaj pasty zmlonej. dos¢
twardej, rozpuszczajgcej sie jednak w wodzie pra-
wie zupetnie (pozostaje zaledwie 1.19—1.35% za-
nieczyszczen nierozpuszczalnych, ktére mozna usu-
na¢ przefiltrowaniem). Podlug badan Fendlera,
nastepnie kierownikow piwowarskiej stacji doswiad-
czalnej w Monachium, zawiera Mikrosol: 0,75 suro-
wego siarczanu miedzi, 10% fenolowego kwasnego
siarczanu miedzi, 10% fenolowego kwasnego siar-
czanu miedzi i 2.3% wolnego kwasu siarczanego.
Badania wykazaly rdéwniez obecnos$¢ kwasu fluoro-
wodorowego i krzemofluorowodorowego. Badania
laboratoryjne i praktyczne wykazaty, ze Mikrosol
jest dobrym s$rodkiem dezynfekcyjnym do mycia
beczek (tylko powierzchu) i podktadow w piwnicach
lub dodawanym do mileka wapiennego do bielenia
i dezynfekcji scian oddziatdw browarowych. Wy-
starczy w zupetnosci roztwor 2% (2 czesci pasty
»Mikrosol* na 100 czesci wody, lub 20 graméw na
litr) w razach wyjatkowych tylko stosuje sie roztwor
silniejszy od 3 do 4%.

Przy wyjatawianiu i oczyszczaniu $cian roz-
nych lokali browaru stosuja, oprécz Mikrosolu, Anti-
nonning i Antigermine. Antinnonina jest to sOl
potasowa, spreparowana w formie pasty bezwonnej,
koloru zoékego, dosy¢ tatwo rozpuszczajgcej sie
w wodzie. Znang wiasciwoscig Antinonniny jest
zdolno$¢ szybkiego osuszenia $cian wilgotnych. Sto-
suje sie roztwér i—2% rozpuszczajgc 1—2 kg
Antinonniny w 100 litrach goracej wody, ptynem
tym naciera sie Sciany, obmyte przedtem gruntow-
nie woda. Po 3 dniach nacierania powtarza sie
jeszcze raz, a po wyschnieciu bieli sie $ciany wap-
nem z dodatkiem roztworu Antinonniny.

Jezeli plesh na $cianach jest bardzo obfita,
nalezy przygotowaé roztwor mocniejszy (2- 4%).

Podobne zastosowanie ma Antigermina, pre-
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parat, ktory powstat przewaznie z soli miedziowych,
znajdujacy w handlu jako pasta bezwonna o zabar-
wieniu zielono - z6ttem. W wodzie stabo sie roz-
puszcza, daje sie tylko rozrabia¢ wodg gotujgcag na
ptyn wiecej rzadki, ktérym tatwiej mozna pomalo-
wacé Sciany. Sita dezynfekcyjna Antigerminy silniej-
szg jest od silty dezynfekcyjnej Antininniny i Mi-
krosolu. Sciany wilgotne, plesniag pokryte, po za-
stosowaniu Antigerminy szybko wysychajg i pozo-
stajg w takim stanie czas dluzszy. Bielac sciany
wapnem, bardzo jest wskazanem dodawacé dla lep-
szej dezynfekcji pewng ilos¢ Antigerminy.

Wsrod preparatéw stosowanych do dyzenfekcyi
Scian do ktérych précz Antinonniny, Mikrosolu
i Antigerminy zaliczy¢ nalezy: Carbolineum Afral
i Myecelicid, zajmuje Antigermina pod wzgledem
swej sity dezynfekcyjnej miejsce przodujace, 2—5°/0
roztworu Antigerminy wystarczajg do wygubienia
zarodnikow jak réwniez catych kultur plesniakéw
i bakterji, znajdujgcych sie na S$cianach, a tak tatwo
przenoszacych sie na jeczmien, stod, brzeczke lub
piwo. Stwierdzity to wielokrotne badania w labo-
ratorjach i praktyce. Dla doswiadczenn napetniano
buteleczki piwem zepsutem, zakazonem przeréznemi
bakterjami, miedzy innemi stynng Sarcina, doda-
wano do kazdej préby pewien procent preparatu
antigerminy i osiggano rezultaty nadzwyczajne, roz-
woj bakterji byt zatamowany i zarodniki ginety zu-
petnie. Brzeczka z dodatkiem antigerminy pozo-
stawiona w otwartych naczyniach, nawet w ciggu
kilku tygodni nie podlegata wptywom drobnoustro-
jow i pozostawala w stanie niezmienionym.

Formalina — $rodek dezynfekcyjny oddawna
juz stosowany w Swiecie lekarskim, wprowadzenie
go do piwowarstwa jest tylko dalszem wykorzysta-
niam cennych jego zalet. W handlu formalina, znana
tez pod nazwg Formaldehydu, Formatolu i Formolu,
znajduje sie jako roztwor Kklarowny, bezbarwny
0 ciezarze gatunkowym 1.0810 zawierajgcy okoto
40°/o objetosciowych, co odpowiada 37.2°/0 Wago-
wym czystego formaldehydu. W tym stanie stezo-
nym Formalina posiada jedng nieprzyjemng wias-
nos$¢, mianowicie przykry silny zapach. Z powodu
tej wady rozpowszechnienia Formaliny w piwowar-
stwie byto z poczatku niewielkie, obecnie mniej
zwraca sie na to uwage, gdyz praktyka wykazala,
ze dla celédw piwowarskich wystarczy roztwoér bar-
dzo rozcienczony, ktéry stanowczo nie posiada juz
zadnego zapachu nieprzyjemnego. W celu przygo-
towania roztworu Formaliny dla browaru rozpuszcza

35 litra produktu handlowego w 1 hektolitrze
wody, otrzymujac roztwoér 0.5%. Rozczyn taki Swiet-
nie oczyszcza przedewszystkiem rury komunika-
cyjne, przeprowadzajace brzeczke i piwo, wyniszcza-
jac w nich wszelkie szkodliwe organizmy.

W tym celu rury po gruntownem oczyszczeniu
mechanicznem nalewa sie¢ 72% roztworem Forma-
liny i pozostawia tak przynajmniej na 24 godziny,
najlepiej to wykonywa¢ raz na tydzien w sobote
wieczorem (ewentualnie w niedziele rano) po ukon-
czeniu prac w browarze. Po uplywie czasu obo-
wigzujacego rury oproznia sie z ptynu dezynfekcyj-
nego i przemywa kilkakrotnie wodg. Ten sam sto-
pien rozcienczenia roztworu handlowego stosuje sie
i do innych przedmiotéw browarowych, gdyz For-
maling mozna dezynfekowa¢ réwnie kadzie, beczki,
§ciany i posadzki browaru. Formalina w stosunku
do metalu, gumy, drzewa, zachowuje sie neutralnie,
nie nagryza tez i nie psuje izolacyi wewnetrznej
kadzi i beczek: zywicy piwowarskiej, parafiny it. d.
Wszystkie whasnosci wyszczegoélnione powyzej stawiajg
Formaline w rzedzie najlepszych i najsilniejszych $rod-
kéw dezynfekcyjnych, uzywanych w piwowarstwie.

Wyliczajac nowsze s$rodki dezynfekcyjne nie
mozna poming¢ ozonu. Proby zastosowania w dziale
dezynfekcyjnym aparatu do nasycenia ozonom stwier-
dzity nietylko skutecznos¢ ozonu, lecz i nadzwy-
czajng tanio$¢ jako srodka dezynfekcyjnego. Po-
wietrze nasycone ozonem stuzy nietylko do prze-
wietrzenia, lecz i wyjatawiania wszystkich dziatow
browaru. Mozna wiec w celach dezynfekcyjnych
stosowa¢ ozon wzgledem masy filtracyjnej, filtréw,
jak réwniez workéw do osadu piwnego (tak zwa-
nych ,trubsakéw”) i ptécien filtracyjnych, a takze
butelek i naczyn transportowych. Stosowanie o0zonu
w browarach niemieckich, uwienczone bardzo dobrym
skutkiem, opisywano niejednokrotnie w tygodniku
berlinskim ,,Wochenschrift fur Brauerei”. Browary
angielskie podajg tez do wiadomosci w ,, The Bre-
wers-Journal‘ nadzwyczajne wiasnosci ozonu jako
srodka dezynfekcyjnego w piwowarstwie. Ozon wy-
wiera swoj wplyw dobroczynny na brzeczke piwng
znajdujaca sie na chtodnikach, reguluje i przyspiesza
przebieg fermentacji gtéwnej i ostatecznej, dopetnia
wreszcie swej dzialalnosci opiekunczej podczas ob-
ciaggu piwa do naczyn transportowych i butelek.
| stodownictwo korzysta z dobroczynnych wiasnosci
ozonu, gdyz wyjalawia on jeczmien podczas mo-
czenia w kadziach zalewnych i wplywa korzystnie
na przebieg procesu kietkowania.
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Okres wojny Swiatowej, tak fatalny dla catego
przemystu, nie wylgczajac piwowarstwa, odbit sie
i na dalszem ulepszaniu metod oczyszczania bro-
waréw przez probowanie coraz to innych Srodkow
dezynfekcyjnych. Twarda koniecznos¢ zmusita bro-
wary ze wzgledéw oszczednosciowych stosowac
w czasie wojny tylko najtansze srodki dezynfekcyjne
i to nieraz w ograniczonej bardzo ilosci. Zaczeto
poszukiwac preparatow tanich, a jednak dajacych
wszelkie gwarancje, ze odpowiadajg one w zupet-
nosci celowi zamierzonemu. Wtedy po raz pierwszy
zastosowano w dezynfekcji metode elektrolityczna,
osiggajac tanszym kosztem wyniki bardzo dobre,
odpowiadajgce w skutkach dziataniu jednego z naj-
lepszych $Srodkow dezynfekcyjnych, Antiforminy.
Nowa metoda pozwala za pomocg bardzo prymi-
tywnych aparatow otrzymywac¢ droga elektrolityczng
tug dezynfekcyjny, zastepujacy znacznie drozsza
Antiformine i Fluorek Amonowy. Uzyskany tym
sposobem tug elektrolityczny zawiera w jednym
litrze od 15 do 3 gramow chloru, a wiec posiada
wymagang koncentracje dezynfekcyjng. Znajduje
wobec tego szerokie zastosowanie w browarach,
a przedewszystkiem na stodowniach przy myciu
kadzi zalewnych i posadzek roszczarni, nastepnie
w warzelni i piwnicach, niszczac wszelkie drobno-
ustroje, gniezdzace sie w pozostawianych lub nie-
doktadnie usunietych resztkach stodu, brzeczki, piwa
i innych odpadkéw piwowarskich. Aby otrzymaé
tug dezynfekcyjny nastawia sie roztwor soli kuchen-
nej na 5° Baume’go, regulujgc przeptyw tego roz-
czynu podczas elektrolizy tak, zeby w ciggu 1! go-
dziny przechodzito okoto 40 litrow ptynu; przyczem
temperatura w ostatnim przedziale elektrolitycznym
nie powinna przekracza¢ 35° C. Taki tug nadaje
sie rowniez do przemywania wezy, gumowych, prze
wodow komunikacyjnych i obciggaczek, ktore w tym
celu nalewa¢ trzeba dwa razy tygodniowo, pozo-
stawiajgc w nich ptyn dezynfekcyjny kilka godzin.

W tygodniku monachijskim ,,Zeitschrift fiir das
gesammte Brauwesen" znajdujemy pare ciekawych
sprawozdan z badania niektorych ogromnie rekla-
mowanych $rodkow dezynfekcyjnych:

~-Komet", preparat zalecony jako uniwersalny
srodek dezynfekcyjny po zbadaniu przedstawia sie
jako zwykta soda, odrézniajaca sie od handlowej

tylko wysokoscig ceny. Za nowg nazwe — cena
podwajna”.
,Liebicin" — niezréwnany, jezeli wierzy¢ re-

klamie, S$rodek oczyszczajagcy — sktada sie z nie-

zbyt czystego tugu sodowego i réznych zanie-
czyszczen zbozowych.

»Pasteurina” — ogromnie polecana, jako do-
datek do piwa dla zabezpieczenia go od plesniakéw,
okazata sie po zbadaniu zwykilym fluorkiem amo-
nowym z dodatkiem 15% wody. W czasie przedwo-
jennym zgdano za kilogram tego preparatu 26 marek
40 fenigdw, podczas gdy cena ! kilograma czystego
fluorku amonowego wynosita 1| marke 50 fenigow.
Fluorek amonowy jest bardzo dobrym s$rodkiem de-
zynfekcyjnym, ale nigdy nie moze by¢ stosowany
jako dodatek do piwa.

Liczba $rodkéw dezynfekcyjnych, stosowanych
w przemys$le fermentacyjnym, z roku na rok sie
powieksza, coraz wiecej pojawia sie ich w handlu
pod réznemi szumnemi nazwami, sg to przewaznie
jednak te same juz wyszczegOlnione preparaty.

Kazdy z takich $rodkéw mato znanych trzeba
dobrze wyprébowa¢ przed uzyciem, aby zamiast
poprawy nie wytworzy¢ pogorszenia sytuacji i sto-
sowaniem odczynnikéw niewlasciwych nie popsuc
produktu wytwarzanego. Dopoki nowe srodki de-
zynfekcyjne nie zostang nalezycie zbadane przez
pracownie naukowe, nastepnie wyprobowane w prak-
tyce, nalezy stosowac¢ tylko te, co do ktérych teorja
i wieloletnia praktyka piwowarska wykazaly, ze sg
najlepsze i najodpowiedniejsze.

A wiegc uzywa¢ mozna:

1. Do kadzi i beczek:

1) wapno,

2) kwasny dwusiarkan wapnia,
3) fluorek amonowy,

4) montanine,

5) formaline

2. Do wezy gumowych:
1) fluorek amonowy,
2) antiformine,
3) montanine,
4) formaline.
3. Do przewoddw rurowych:
1) pare,
2) goracy roztwow sody,
3) fluorek amonowy,
4) antiformine,
5) montanine,
6) fornaline.
4. Do naczyn transportowych:
1) siarke,
2) kwasny dwusiarkan wapnia.
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5. Do dezynfekcji $cian i posadzek:
1) wapno,
2) chlorek wapnia,
3) mikrosol,
4) antiformine,
5) antinonnine,
6) atitigermine.
6. Do oczyszczenia powietrza w lokalach piw-
nicznych:
1) siarke,
2) suchy chlorek wapnia,
3) lampki formalinowe.

Przy stosowaniu réznorodnych S$rodkéw od-
kazajgcych nalezy uwaza¢, aby nie uzywac jedno-
czednie kilku $rodkow, ktore faczac sie moga wy-
wota¢ skutki niepozadane. Jezeli naprzyklad ka-
dzie fermentacyjne obmy¢ najpierw kwasem salicy-
lowym, a potem antiformina, to wystepuje natych-
miast silny zapach kreozotu. Jezeli uzywa sie
chlorku wapnia i antiforminy, nie mozna jednocze-
$nie uzywac Srodkéw siarczanych, gdyz jedne ni-
weczg dziatalno$¢ drugich.

Naturalnie, po zastosowaniu $rodka odkaza-
jacego, muszag by¢ naczynia bardzo dobrze przemy-
wane woda. Nie powinno sie zbyt oszczedza¢ na
oczyszczaniu naczyn przewozowych, gdyz to sie
nigdy nie optaci, a wielka ilos¢ zwrotéw pochodzi
najczesciej z powodu niedbatego mycia, lub zlego
zywicowania. Staly dozor i Scista kontrola wyda-
dzg zawsze dobre wyniki, doprowadzajgce do ide-
alnej czystosci wszystkie dzialy browaru, jedna tylko
sprawe ciagle jeszcze trudno przeprowadzié¢, sprawg
tg jest kontrola czystosci urzgdzen piwnych w re-
stauracjach.

Czysto$¢ przewodoéw piwnych ciggnacych sie
nieraz kilkanascie metrow po réznych labiryntach
i zakatkach podziemnych, pozostawia przewaznie
bardzo wiele do zyczenia. W zakfadach tego ro-
dzaju czystos¢ jest czesto powierzchowng, obli-
czong na efekt zewnetrzny, przewody piwne oczysz-
cza sie czasami tylko wtedy, gdy juz przestang wy-
petnia¢ swoje funkcje, czyli gdy plesniaki obficie
tu wyhodowane tak sie rozwing, ze utworzg za-

Oddz=ziat

w Warszawie, Mazowiecka Ne |

pore nie do przebycia i piwo nawet sgczyc sie prze-
stanie. Wotedy najtatwiejszg jest rzeczg zwrécié bro-
warowi naczynie z resztg piwa, jako piwo ,,metne*.
Nic dziwnego ze, gdy przy dzisiejszej matej kon-
sumcji naczynie rozpoczete pozostawia sie do dnia
nastepnego, drobnoustroje hodowane w olbrzymiej
ilosSci w przewodach dostajg sie tatwo do piwa,
zakazajagc go az do zepsucia zupeinego. llez to
»Zwrotow" do browaréw mamy z przytoczonych
wyzej powodéw. W interesie browaru lezy Scista
kontrola tych urzadzen. Trzeba stosowac koniecz-
nie S$rodki dezynfekcyjne, najlepiej sode zraca,
w rozcienczeniu dos¢ mocnem bo 20 graméw na
trzy litry wody. Plynem tym nalewa sie przewody
najlepiej po zamknieciu zakladu i pozostawia do
dnia nastepnego, a wtedy przemyte wodg o0siggajg
czysto$¢ potrzebna.

W ten sposéb i w tym dziele $rodki dezyn-
fekcyjne spetnig swoje postannictwo ciggtej walki
nieubtaganej z wrogami piwowarstwa. \Wrogowie
liczni, silni, nie tak fatwo pokonaé sie dajg, lecz
wiedza ludzka, coraz nowe obmyslajagc metody, do-
prowadzi zawsze do zamierzonego celu.

Inz. M. Kiwerski.

Potrzeba poparcia przemystu
stodowniczego.

Najlepszego jeczmienia browarnianego dostar-
czajg: Czechostowacja, gtownie Morawy, nastepnie
Wegry i Niemcy. Jeczmien z tych krajow pocho-
dzacy, przerabiany w stodowniach samodzielnych
lub zwiazanych z browarami, gtéwnie w Czecho-
stowacji i Niemczech, rozchodzi sie po wszystkich
krajach europejskich, dostarczajagc najlepszego ma-
terjatu piwnego.

Polska obsiewa okoto 1,200,000 hektarow jecz-
mienia, co stanowi 7% ogOllnego obszaru roli. Zbiér
w r. 1924/5 oblicza sie na 14.332.000 (, co stanowi

RoSoiczoMNHaeidlovwvwy

Telefony: 507-70, 151-27.

Specjalnos$¢: Wysoko-Jakosciowy JECZMIEN BROWARNY.
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95% produkcji przedwojennej, a 85°/0 produkcji
roku ubiegtego; $rednio mozna liczy¢ roczny zbidr
jeczmienia na 15.000.000 q. Wedtug The Econo-
mist zbidér jeczmienia na rok 1924/5 obliczano mil-
jonéw kwintalit).

W stosunku do

miljonéw  prod. Europy
Wielka Brytanja 10— q = 8,26%
Francja................ - 9,- , = 7,44%
Hiszpanja - - - _ 20,- , = 16,53%
Wiochy ..., o0y 2— = 1,65%
Niemcy.....ccoeee. . 22, 5 , = 18,59%
Czechostowacja . . . . 1 10,- , = 8,26%
Jugostawja - - - - . . . 2,5, = 207%
Rumunja.......c.cccoeene. oo w,- , = 8,26%
Butgarja........cceens .- - 2,5, = 207%
AUStrja.....coene. - - - 1,5, = 124%
Wegry...... o - 4, 5 ., = 3,71%
Polska..................... v v 15- | = 12,40%
Belgja............. - 1>- , = 0,82%
Holandja.......ccccccoeu.e. - - - 0,5, = 041%
Skandynawja . . . . . . jo,- , = 8,26%
Pétnocna Afryka 22, 5 , —
Indje.....coovvivii 32, 5, —
Japonja....... . 17, 5, —
Kanada ..o o1 16,- —

Stany Zjednoczone

Razem w 20 krajach wigkszej produkcji obli-
cza sie zbidr jeczmienia na 245,5 miljonéw q w tern
Europa bez Rosji 121 miljonéw kwintali.

W zestawieniu tern Polska zajmuje w Euro-
pie trzecie miejsce, zaraz po Niemczech. Lecz nie-
tylko wysokg produkcjg, lecz takze i jakoscig jecz-
mienia wysuwa sie Polska na jedno z naczelnych
miejsc. Wojewddztwa Zachodnie produkujg jecz-
mien, ktory mozna zaliczy¢ do typu browarnianego,
dajacego przecieciowo stod, o zawartosci ekstraktu,
76%, czesto jednak spotyka sie tak dobre jecz-
miona, ze dajg stdd o 79—80% ekstraktu. Z tego

') Przeglad Gospodarczy T. V, str. 789, 1924, — Pro-
centowy stosunek wyliczony przez nat.

POZNANSKIEGO

tez powodu jeczmien tej dzielnicy cieszy sie du-

zym popytem na rynkach zagranicznych, dokad

kieruje sie jego powazny eksport,
Jeczmien zostaje zuzyty w Polsce:
1) jako pozywienie, liczac po

6 kg na gtowe ludnoéci - - - - = 1.680.000 q
2) jako ziarno siewne na

1200.000 h po 170 kg . . . . = 2.040.000 ,
3) jako stod nawyrdb 1.800.000

hi piwa w Kraju..........cccccceuevnnn. = 400.000 ,
4) jako karma dla inwentarza,

liczac po 30 na gtowe ludnosci. . == 8.500.00 ,

Razem 12.620.000 q

Jako pokarm dla ludzi liczymy po 6 kg na
gltowe, co jest przyjete raczej za wiele, zatem do-
statecznie obficie. ROwniez liczby odnoszace sie
do ilodci ziarna siewnego, jak i jeczmienia na stod
na wyrdéb piwa dla zapotrzebowania krajowego, nie
wymagajg uzasadnienia, jako wynikajagce z prze-
cietnych statystycznych. Natomiast ilos¢ jeczmie-
nia zuzywanego jako karma dla inwentarza, w czem
liczymy i stéd dla gorzeln, przedstawia wartos¢ do-
sy¢ wzgledna. llo$¢ przez nas podana jest prze-
cietng zaobserwowang, jednak waha sie ona w dos¢
znacznych granicach, zaleznie od szeregu warunkow,
ktére odpowiednio obnizajg, wzglednie podwyzszajg
zuzycie w tym kierunku jeczmienia. Jako najwaz-
niejsze czynniki nalezy tu wymienic:

a) urodzaj owsa i wogole roslin pastewnych
w stosunku do urodzaju jeczmienia,

b) wysoko$¢ ceny jeczmienia i jego rynkowy
popyt w stosunku do cen i popytu innych zbo6z.

€) cena miesa tucznego, a zwiaszcza niero-
gacizny.

d) urodzaj ziemniakow.

Brak zboza chlebowego, nizka cena jeczmie-
nia, lub wysoka cena nierogacizny wptywa na zwiek-
szenie zapotrzebowania wewnetrznego, jak z dru-
giej strony dobry urodzaj, niska cena miesa i po-
pyt bedg zmniejszaty zapotrzebowanie wewnetrzne,
a wyprowadzaty jeczmien na rynek targowy.

Przyjmujac powyzsze liczby jako podstawowe

BANKU ZIEMIAN

Adres telegraficzny: PEBEZET — WARSZAWA.
Sprzedaz wszelkich ziemioptoddéw i ich przetwordw.
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znajdujemy, ze przy produkcji 14.331.000 g a zu-
zyciu 12.620.000 <, pozostaje rdéznica 1.712.000 g,
okragte 17.000 wagondw, ktére beda stanowity prze-
cietny nadmiar. Ten nadmiar nalezy wywiez¢ za-
granice i to albo bezposrednio w formie ziarna, albo
w postaci przerobionej jako stdd browarniany.

Rzad zwykle udziela prawa wywozu nadmiaru
jeczmienia i tern wplywa posrednio na jego cene.
Jeczmien wywozony, stuzy albo jako karma dla
inwentarza, albo jako materjat do wyrobu stodu
piwnego. Jak wspomnieliSmy Wojewddztwa Za-
chodnie dostarczajg bardzo dobrego jeczmienia, ktory
zagranicg znajduje gtownie zuzycie jako ziarno na
wyrob stodu browarnianego. Poniewaz naczelnym
wskazaniem polityki ekonomicznej jest dgzenie do
eksportowania jak najmniej surowca, a mozliwie
najwiecej produktu uszlachetnionego odpowiedniem
przetworzeniem, przeto tym nakazem w stosunku
do jeczmienia winno by¢ dazenie do eksportu stodu
browarnianego. Zastanéwmy sie przeto jakie ko-
rzysci zapewniatby przerdb jeczmienia na stod i wy-
w0z jego nadmiaru dopiero w tej formie, dalej czy
w obecnych warunkach jest to mozliwe, a wreszcie
jaka polityke winien prowadzi¢ Rzad, by te sprawe
odpowiednio przeprowadzi¢?

Jako wynik naszego rachunkowego obliczenia
otrzymujemy liczbe 17.000 wagondéw jeczmienia,
ktore stanowi¢ bedag przecietny roczny nadmiar,
jaki mozna bedzie przeznaczy¢ na ekspert. Korzysci
jakie zapewnia przer6b tego jeczmienia na stod
browarniany, daja sie ujag¢ w nastepujacych punktach:

1. Na 100 kg stodu browarnianego potrzeba
133 kg jeczmienia. Na wyréb 100 kg stodu po-
trzeba 5,5—8 godzin robocizny, co przeliczone na
jeczmien odpowiada 4—=6, Srednio 5 godzin pracy,
zaleznie od urzadzenia stodowni. Przerdb jednego
wagonu jeczmienia wymaga przeto okoto 500 godzin
pracy, zatem 17.000 wagon6éw przerobionych na
stéd odpowiada 8.500 000 godzin robocizny. Ponie-
waz kampanja stodownicza trwa przecietnie 8 mie-
siecy pracy, przeto przeréb powyzszej ilosci na stod,
datby prace dla przeszio 4.400 robot-
nikow.

2. Przy wyrobie 100 kg stodu potrzeba 18—
36 kg, srednio 30 kg wegla, co odpowiada na 100 kg
jeczmienia okoto 20 kg wegla. Ka pizeidb 17.010
wagonéw jeczmienia potrzeba przeto okoto

340.000 wagonow wegla, wzglednie znalaztaby
prace odpowiednia ilos¢ gérnikéw weglowych.

3. Przy przerobie jeczmienia browarnianego
na stdéd liczy sie 5% posladu i obcych ziarn, co
czyni przy powyzszej ilosci jeczmienia 850 wago-
now posladu, ktory zostawatby w kraju, jako tania
karma dla inwentarza, gtéwnie drobiu i Swin.

4. Jako produkt odpadkowy pozostaje przy
wyrobie stodu 3% kietkéw. Korzonki te stanowig
bardzo dobrg karme, ktéra zawiera: 24,2% zwigzkow
azotowych, 2,1% tluszczu, 42,2% wyciggowych
zwigzkow bezazotowych, 7,2% popiotu, 14,3%
wihdknika i 10% wody. Tych kietkébw w stosunku
do jeczmienia otrzymujemy 2,2%, co przy przero-
bie 17.000 wagonéw jeczmienia odpowiada 374
wagonow bardzo dobrej, tresciwej
karmy, jaka zostaje w kraju. Przyjmujac,
ze 133 kg jeczmienia odpowiada 100 kg stodu,
bytoby potrzeba na wywo6z stodu z powyzszej
ilosci jeczmienia 1.278.000 workdw, co znowu
wymaga odpowiedniej ilosci robocizny
tkaczéw. Do tych workéw potrzeba stosun-
kowo duzej ilosci sznura do szycia.

6. Woreszcie zarobek producenta jeczmienia,
wzglednie przedsiebiorcy stodowni. Do tego do-
chodzi zwiekszony dochdd Rzadu w formie podatku
przemystowego i obrotowego, oraz zwiekszonego
ruchu kolejowego, wskutek przewozu jeczmienia do
stodowni, a nastepnie gotowego stodu zagranice.

Osobng pozycjg stanowi podniesienie kultury
gleby, oraz jej renty, przez produkcje jeczmienia
najszlachetniejszego, jakim jest jeczmien browar-
niany.

I

Przedstawiony obraz korzysci jest do osigg-
niecia tylko woweczas, jezeli odnos$ny nadmiar jecz-
mienia bedziemy mogli przerobi¢ na stod, a otrzy-
many stod wywiez¢ zagranice.

Na przeréb 100 kg jeczmienia potrzebujemy
przecietnie 3,4 m? efektywnej powierzchni stodowni
przez 10 dni. Na podstawie tych dwuch danych
mozna obliczy¢ jak wielkiej przestrzeni stodowni
posadzkowej potrzeba na przer6b naszego nadmiaru
jeczmienia?

W Polsce mamy czynnych 246 browaréw ze
stodowniami, oraz 4 samodzielne stodownie, 0 po-
wierzchni  roboczej stodowni *): w Matopolsce

0 Liczby te otrzymatem od Zwigzku Wiascicieli Bro-
warow.
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24.000 m2, oraz stodowni skrzyniowej na 250 wa-
gonéw przerobu. Wielkopolska i Slask 20.000 m2,
reszta Ziem polskich 87.000 m2, zatem w sumie
przeszto 131.000 m3 stodowni posadzkowej, oraz
stodowni skrzyniowej na 500 wagondw produkciji.
W slodowniach tych mozna przerobi¢ 10.600 wago-
now jeczmienia, przeto zostatoby 6.400 wagonow
jeczmienia, ktére moznaby przerobi¢ w stodowniach
rolniczych.

Stodownie rolnicze i samodzielne przemystowe,
jakie w wielkiej ilosci spotykamy zagranica, sa
w naszych warunkach bardzo rzadkie, gdyz mamy
ich w Polsce zaledwie 4. Ten przemyst rolny wi-
nien spotka¢ sie z nalezytg oceng, tern wiecej, ze
stodowanie przedstawia sie wcale, korzystnem przed-
siebiorstwem. Aby przerobi¢ pozostate 6.400 wago-
néw jeczmienia trzebaby uruchomi¢ okoto 100.000 m?
stodowni posadzkowych, co odpowiada 200 stodowni
rolniczych po 500 m2 powierzchni robocze;j.

Produkcja piwa w roku 1922 wynosita 2.400.000
hl, w roku 1923 1.300.000 hl, za§ w r 1925 prze-
widziang jest produkcja 1.800.000 hl. Poniewaz
ze 100 kg stodu liczy sie przecieciowo 6 hl piwa,
przeto na wiasng produkcje piwa potrzebujemy
3000 wagonéw stodu. W stodowniach dotychcza-
sowych mozemy przerobi¢ 10.500 wagondéw jecz-
mienia, co odpowiada 8.000 wagonéw stodu. Na
wilasng potrzebe musimy zatrzymac¢ 3.000 wagondw,
zatem na eksport pozostatoby okoto 5.000 wagonéw
stodu. W kampanji biezgcej takiej produkcji nie
bedzie z powodu trudnosci kredytowych

Korzysci jakie zapewnia rozwdj przemystu sto-
downiczego i mozno$¢ rozbudowy przemystu rol-
niczego, nakitada na Rzad obowigzek odpowiedniej
w tym Kkierunku polityki eksportowej. Pozostawie-
nie swobody w produkcji i eksporcie stodu piw-
nego, obok eksportu jeczmienia, sprawy nie roz-
wigze. Nasz przemyst stodowniczo-eksportowy jest
jeszcze bardzo miodym, o rynkach zagranicznych
stabo wyrobionych, gdzie nadto musi sie spotykac
z bardzo wytrawng i doswiadczong konkurencja
stodowni czechostowackich i niemieckich. Rzad musi
przyjs¢ z odpowiednig pomocg, majac na uwadze
stowa wypowiedziane przez senatora Sredniawskiego,
ze albo bedziemy eksportowali zagranice produkty
albo ludzi.

Przedewszystkiem musi

Rzad w ukfadach

handlowych uchyli¢ cta wwozowe dla naszego stodu
jakie natozyty np. Niemcy. Nastepnie bonifikowac
kazda tonne wywozonego stodu kwotg 2 ziotych,
za$ stod pochodzacy ze stodowni rolnych, zwiaszcza
spotkowych dodatkowa kwotg 3 ztotych. Natomiast
od wywozonego jeczmienia ptaci eksporter po 3 zto-
tych od tonny. Pienigdze z tego zrdédta wptywajace
stuzytyby na pokrycie optat bonifikacyjnych za wy-
woéz stodu.
Prof. Inz. Tadeusz Chrzaszcz.

Z organizaciji.

Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego
i Stodowniczego w Rzeczypospolitej Polskiej. Dnia
16 grudnia 1924 roku odbyt sie Zjazd Delegatow
Zwigzku Browaréw Matopolski, Slaska Goérnego
i Cieszynskiego, Zwigzku Wiascicieli Browardw
w Polsce i Zwigzku Browardéw na Polske Zachodnia.
Na Zjazd przybyli pp. Jan baron Goétz z Okocimia,
Witold Bogustawski z Warszawy, St. Fox z Zywca,
S. Hescheles ze Lwowa, F. Kaczmarek z Kobyle-
pola, A. Mickiewicz z Cieszyna, St. Nozynski z Kro-
toszyna, Jan Patzer z Warszawy, H. Pitko z Tych,
R. Rossknecht z Okocimia, W. Strakacz ze Skier-
niewic i J. Waberski z Gniezna.

Przewodniczyt Zjazdowi p. Jan baron Gotz.

Uchwalono Statut Centralnego Zwigzku Prze-
mystu Piwowarskiego i Stodowniczego w Rzeczy-
pospolitej Polskiej i wybrano do tymczasowego
Zarzadu pp. St. Foxa, Fr. Kaczmarka, A. Mickie-
wicza, S. Nozynskiego, J. Patzera, H. Pitko i W. Stra-
kacza. Na zastepcow pp. W. Bogustawskiego,
S. Heschelesa, R. Laubenbergera i J. Waberskiego.

Po diuzszej dyskusji nad biezacemi sprawami
piwowarstwa wybrano delegacje, ktéra na audjencji
u p. Glowackiego, Naczelnika Departamentu Akcyz
i Monopoléw, przedtozyta dezyderaty C. Z. P. P.
i S. w R. P. dotyczace: nowelli do ustawy prze-
ciwalkoholowej, ustawy o opodatkowaniu piwa,
kontroli akcyzowej, redukcji koncesji, patentéw akcy-
zowych, mocy brzeczki podstawowej i t. p.

Dnia 4 kwietnia b. r. odbyto sie posiedzenie
tymczasowego Zarzadu C. Z. P. P. i S. w R. P.
Na Prezesa wybrano p. Jana Patzera, na Vice-Pre-
zesOw pp. St. Foxa i Fr. Kaczmarka i na Skarbnika
p. A. Mickiewicza.
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Uzgodniono ostateczny tekst statutu z proto-
kétem Zjazdu Delegatéw z dnia 16.XI1-24, poczem
obowigzki kierownika powierzono p. W. Adamowi
z Warszawy, ktory zdat sprawozdanie z dziatalnosci
C.Z. P.P. i S. wR.P. za okres od dnia 16X11.24.

Rozpatrywano sprawe przywozu piw zagra-
nicznych do Polski, cen detalicznych piwa, jarmar-
kéw chmielowych w Warszawie, $wiadectw prze-
mystowych dla hurtowych sktadéw piwa, nowelli
do ustawy o podatku przemystowym, szkoty piwo-
warskiej i wreszcie sprawe lokalu dla Zwigzku.

Zwigzek Wiascicieli Browaréw w Polsce.
Ogolne Zebranie Zwigzku Wiascicieli Browarow
w Polsce odbyto sie dnia 2 marca. Przewodniczyt
Zebraniu p. Jerzy Bojanczyk.

Zarzad ukonstytuowat sie jak nastepuje: pp. Jan
Patzer — Prezes, Wiadystaw Strakacz -Vice-Prezes,
Witold Bogustawski — Skarbnik, Artur Osterman,
G. Keilich, Franciszek Braulinski, Stanistaw Danie-
lewicz, Jerzy Bojanczyk i Jan Saski.

Do Komisji Rewizyjnej weszli: pp. J. Zielin-
ski, Oskar Knothe i Kazimierz Szymonski.

Po odczytaniu sprawozdania za rok 1924, przed-
stawiono Ogoélnemu Zebraniu do zatwierdzenia Bi-
lans za rok 1924 i zestawienie Wpltywow i Wydatkdw.

BILANS
Stanczynny. Stanbierny.

Kasa - - - . zh 359,54 Rezerwa . . . zh 110,67

P. K. O. . 2.098,25 Sumy przecho-
Dtuznicy. 8.610,64 dnie . . . » 2.851,60

Ruchomosci. . » 774,00 Nadwyzka przy-
Sumy przecho- chodu . . . |, 11.27586

dnie . . . p 239570
zt. 14.238,13 zt. 14 238,13
Zestawienie wplywow i wydatkow.
Wpltywy. Wydatki.

Sktadki zt. 27.406,23  Koszty ogo6lne. zi. 14.175,67
Rézne . . .o 947,08  Wydawnictwa . 208,15
Drobne . + + 0,02  Subwencje . 2.592,22
Straty - - - - 15,07

Amortyzacja ru-
chomosci . . 86,36

Nadwyzka wpty-
wow . . .  11.275,86
zt. 28 353,33 zt. 28.353,33

Powzieto nastepujgce uchwaty:

1. Ogolne Zebranie postanawia, ze skladka
cztonkowska na rzecz Zwigzku Wiascicieli Browa-
row w Polsce wynosi¢ bedzie 10 groszy od hekto-
litra sprzedanego piwa, ze regulowang bedzie co
miesigc, nie poézniej jak w nastepnym miesiacu. Za
opoznienie wplaty pobiera¢ sie bedzie 5% tytulem
kary za kazdy miesigc opOznienia, chociazby nie-
peiny.

2. 0OgoOlne Zebranie uchwala nieograniczone
petnomocnictwa dla Zarzagdu w sprawie przynalez-
nosci i dotacji Centralnego Zwigzku Przemystu Pi-
wowarskiego i Stodowniczego w Rzeczypospolitej
Polskiej.

3. Ogolne Zebranie wzywa wszystkich czton-
kow, azeby o ile moznosci zaciesnili kontakt ze
Zwigzkiem w tym znaczeniu, Ze winni w miare
moznosci informowa¢ Zwigzek o wszystkich spra-
wach zwigzanych z przemystem piwowarskim, a mo-
gacych interesowa¢ og6t cztonkdw.

4. OgOlne Zebranie wzywa Zarzad, azeby
energicznie przeciwstawit sie tendencji obnizenia
taryfy celnej na piwo przywozone do Polski, jaka
ujawnia sie przy pertraktacjach handlowych z oscien-
nemi panstwami.

5. OgoOlne Zebranie wzywa Zarzad do kate-
gorycznego wystgpienia przeciwko dazeniom do go-
towania piw z brzeczki stabszej, anizeli 9% Bali.

6. OgoOlne Zebranie poleca Zwigzkowi, azeby
nie ni6st zadnych $wiadczen tym browarom, ktére
nie poczuwajg sie do obowigzku materjalnego po-
pierania Zwigzku.

7. 0Ogolne Zebranie wzywa wszystkich czton-
kow do uregulowania reszty naleznosci za rok 1924
w terminie do dnia ! maja 1925 roku. Po tym ter-
minie Ogolne Zebranie upowaznia Zarzad do po-
wziecia odpowiedniej decyzji.

8. 0Ogolne Zebranie upowaznia Zarzad do
Sciggania skltadek za caly rok 1924 od przerobio-
nego stodu, jak rowniez za caly rok 19z5 od sprze-
danego piwa bez wzgledu na remanenty, jakie miaty
browary w dniu 1 stycznia 1925 r.

9. 0Ogolne Zebranie wzywa Zarzad do ener-
gicznego wystgpienia w celu uregulowania detalicz-
nych cen piwa.
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Zwigzek Piwowaréw Polskich w Poznaniu. rowicz — Vice-Prezes, Fr. Kaczmarek — Skarbnik
Dnia 7.X11-24 r. odbylo sie Walne Zebranie Zwiazku i Michalski — jako Sekretarz.
Piwowaréw Polskich w Poznaniu, na ktérym po Wszelka korespondencje nalezy kierowa¢ pod
omoéwieniu najzywotniejszych spraw, obchodzacych adresem: Zwigzek Piwowaréw Polskich w Poznaniu,
piwowaréw polskich, wybrano nowy Zarzad, w skiad Kalisz, Wroctawska 31 — Browar K. Weigta, Sekre-
ktorego weszli pp. Chocieszynski, jako Prezes, Bo- tarz J. Michalski.

CENA OGLOSZEN:

1 str. Zt. 120.—
*/) 60.—
30.—

Redaktor: W. Adam.

Wydawca: Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego w Rzeczypospolitej Polskiej.

Pierwsza Dziedzicka Rafinerja Zywicy Piwowarskiej

WILLENZ | WEISS

OZIEDZBCE, Slask cieszynski
ZALOZONA W ROKU 1908. Telefon N° 35. zatozona w roku 1908.

Adres telegraficzny: WILLENZ DZIEDZICE.

Dostawcy najwiekszych browaréw polecaja:

zywice piwowarska przezroczysta marki ,,EXCELSIOR®
zywice piwowarska emaljowa-glazurowg marki ,,.SPECIAL™
zywice piwowarskg podwdjnie przegrzang marki ,,GRANIT!

pierwszorzednej jakosci wyrabiane pod gwarancjg z najlepszych surowcow
amerykanskich.

NA ZADANIE SEUZYMY OFERTAMI | PROBKAMI TOWARU.
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najlepszej jakosci, pochodzenia z pierwszorzednych plantacji majgtkdw ziemskich
w POLSCE (oraz chmiel wotynski) polecajg dostawcy najwiekszych browaréw
w Polsce i zagranicg

BRACIA MENKES t

DOM HANDLOWY CHMIELU

Lublin, Radziwittowska 3. Telefon 209.

Adres telegraficzny: HO U BLON.

NAJLEPSZA FACHOWA KONSERWACJA W BELACH | BALOTACH CYLINDROWYCH DOWOLNEJ WAGI
NA SPOSOB CZESKI LUB NIEMIECKI.

Na zadanie stuzymy wzorami i pierwszorzednemi referencjami.

|:| JDD

BLASZKI SZPUNTOWE
MW/

HESSENNODbER

BYDGOSZCZ,
ul. Gdanska 124, Tel. 379.

PIERWSZORZEDNE URZADZENIA

BUTELKOWNI | MASZYNOWE
URZADZENIA StODOWNICZE
ORAZ PLOMBY STALOWE Z FABRYK LUB WLEASNYCH
do zabezpieczenia posylek pocztowych i kolejowych SKEADOW.

dostarcza

FABRYKA WYROBOW METALOWYCH
WSZELKIE ARTYKULY WCHODZACE

M- KfIHLA SYNOWIE W ZAKRES P1IWOWARSTWA.

W SOKALU (Matopolska).

--------- -



(ROX RoRo CC—

PRZEMYSt PIWOWARSKI.

DOM HANDLOWY

S BORNSTEINIS. BROMBERG

W LUBLINIE.
Telefon Nr. 216. Adres telegraficzny: BROMBORN—LUBLIN.

Suszarnia i siarkownia chmielu.
SKEAD WSZELKICH ARTYKULOW BROWARNYCH.

Rok zatozena 1880.

(i fi?

Al ilz
POLECA: gt i MECHANICZNA FABRYKA
m b WYROBOW KORKOWYCH
najlepsze gatunki chmielu zagra- i .
B ilz
nicznego, polskiego i wotynskiego , KORKOPOL
Ir ilz
po cenach umiarkowanych i na & i; SP. Z OGR. ODP.
dogodnych warunkach ptatnosci, /i i WARSZAWA,
/fi ilz
owszechnie znana firma: n e -
b .o Okopowa 30. Tel. 91-56.
. I iz Konto czekowe:
JOKAS ELBERT I S~ka $ iz Bank Gospodarstwa Krajowego Ng 571.
Ifi :Ii
Ifi ilz
i $ -
W DUBNIE 12 ilz POLECA:
Ifi ilz . .
(Woj. Wolynskie). p i Wias_nego V\{yrol_)u_ s%punty,| ptatki.
m iz Korki: do win, likieréw, wodczane,
Adres telegr. HUMULUS, DUBNO. 1 i piwne, mineralne i apteczne.
Firma zatozona w roku 1891. s i CENY KONKURENCYJNE.
noo
ffl
<0
ROK ZALOZENIA 1887. SPOLKA AKCYJNA ROK ZALOZENIA 1887.

dla Handlu i produkcji chmielu i surowcoéw browarnianych
dawniej M. WEINREB i S-ka

we Lwowie) uL Kosciuszki 7.
POLECA:
chmiel polski, niemiecki 1 czeski (zatecki), oraz zywice piwowarskg podwajnie

przegrzang i glazurowg marki ,,FRO z wiasnej fabryki.

# BB —
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Sar,

Maszyny, przyrzady i artykuty tech- Fabryki sztucznego lodu i chtodnie

niczne dla browaréw, fabryk likieréw kazdego systemu i dla kazdego celu,
i wod mineralnych, rozlewni, sktadéw projektuje i buduje jako specjalnos¢
piwa i flaszkowni wogble, dostarcza firma:
jako specjalno$¢ firma: IGNACY GELLERT | S-ka
OTTO ROTTER, Wiedeh  WIEDEN Ill. — BUDAPESZT V.
rok zatozenia 1888. rok zatozenia 1893.

WYLACZNE PRZEDSTAWICIELSTWO W POLSCE:
BITUILNO INZYS5I1IIEKSKIII

Dyr. J. DRZEWIECKIEGO, Krakow, AL Krasinskiego 14,

Katalogi i informacje: Alfred Pinski, ul. Wilcza 46, Warszawa. Leon Fiedler,
ul. Orla 17, £6dz. Inz. Wiadystaw Plezia, Kotomyja. Inz. Wiadystaw Pien-
kowski, Il aleja 42, Czestochowa.

PAROWA FABRYKA WYROBOW BEDNARSKICH

LEONARDA KOPYDtOWSKIEGO

PIOTRKOW, UL. KRAKOWSKA Nr. 8.

WYKONYWA KADZIE, BECZKI SKEADOWE, BECZKI DO PIWA | KLEPKI NA BECZKI DO PIWA NA EKSPORT.

Biuro sprzedazy produktow naftowych EH. NINCBERG

WARSZAWA, ul. LESZNO Nr. 8, telefony: 172-11 i 128-82.

SKEADY | FABRYKA TELUSZCZOW CHEMICZNYCH
Warszawa—Praga, ul. Ks. Ziemowita Nr. 26. Telefon 96-44 (wifasna bocznica kolejowa).
Skiady w todzi: Konstantynowska Nr. 151 (bocznica wiasna). Biuro: Konstantynowska Nr. 74, telefon 36-61.
POLECA HURTOWO | DETALICZNIE:
benzyne, olej gazowy, oleje maszynowe, olej cylindrowy, parafing, Swiece, asfalt, kwas siarkowy.
Specjalnosé: ZYWICA PIWOWARSKA, wosk adhezyjny i smar Tovotte’a wiasnej produkcii.

Ceny konkurencyjne. Dostawa do miejsca przeznaczenia. Przyjmuje si¢ towary wagonowo do zamagazynowania po cenach niskich.

Drukarnia i Litografja p. f. ,,JAN COTTY" w Warszawie, Kapucynska 7.

OOO0OO0O OO0OOOOO OO
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POLSKIE TOWARZYSTWO

ZAKEADOW SKODY

SPOLKA Z OGR. ODP.

Urzadzenia browardw i stodowni;
warzelnie na pare lub ptomien
bezposredni; urzadzenia Srutowni,
chtodni na piwo, kadzi zaciernych
i sktadowych; ptuczkarnie beczek;
urzadzenia do czyszczenia i trans-
portu jeczmienia; pneumatyczne
urzgdzenie wyciggowe; suszarnie
stodu; pneumatyczne urzadzenia
stodowni.

Warszawa, ul. Krélewska 10, telefon 10-44.



PRZEMYStL PIWOWARSKI.



