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Od Redakcji

Ze wzgleddw technicznych ,,Przemyst Piwowar-
ski" ukazywat sie dotychczas czesto w nieregularnych
odstepach czasu, co niewatpliwie dziato sie ze szkoda
dla wydawnictwa i jego czytelnikow.

Z dniem 1 listopada pismo nasze staje sie wy-
dawnictwem tygodniowem.

Précz artykutdow aktualnych i teoretycznych
w sprawach przemystu piwowarskiego bedzie ono stale
zawierato wiadomosci, jakie dotychczas podawat biu-
letyn ,,Centralnego Zwigzku Przemystu Piwowarskie-
go i Stodowniczego™, rozsytany do wszystkich czton-
kéw Zwigzku.

W przekonaniu, ze zmiana ta zostanie przychyl-
nie przyjeta przez naszych czytelnikdw prosimy o jak-
najszerszy i jaknajczestszy wspotudziat w naszem
wydawnictwie wszystkich tych, ktérzy rozumiejg i zna-
ja potrzeby i bolgczki przemystu piwowarskiego
w Polsce.

O pielegnowaniu piwa.

O rozmiarach spozycia piwa decyduje przede-
wszystkiem jego jakos$¢, zalezna w znacznej mierze
od umiejetnego pielegnowania piwa przez restaura-
torow i wiascicieli wyszynkow. Najlepsze piwo moze
zamieni¢ sie w niemozliwy do picia napdj, o ile nie
jest nalezycie zabezpieczone przed szkodliwemi
wptywami czynnikdw zewnetrznych. Im piwo jest
lepsze, tern wrazliwos¢ jego jest wieksza i tem ta-
twiej moze by¢ popsute przez niefachowe i nieumie-
jetne postepowanie. Zdajg sobie z tego sprawe piwo-
warzy i doswiadczeni wiasciciele restauracji, ktorzy
wiedza, iz lotem strzaty rozchodzi sie wies¢ o restau-
ratorze umiejetnie pielegnujagcym piwo, co $cigga do
jego zaktadu gosci ku pozytkowi jego kieszeni. Kie-
dy piwo w wyszynku nie jest nalezycie pielegnowane,
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cierpig na tem jednakowo wszyscy: browar, restau-
racja, spozywca a nawet i panstwo, jako poborca po-
datkéw posrednich od artykutdw spozywczych.

Pielegnowanie piwa rozpoczyna sie z chwilg za-
potrzebowania piwa z browaru. Restaurator winien
zawsze dba¢ o to, by zamawiane przez niego piwo
byto zawsze Swieze, ale z drugiej strony winien pa-
mieta¢ réwniez i o tem, iz piwo przed spozyciem
musi leze¢ od jednego do dwodch dni w piwnicy.

Piwnica. Piwnica gdzie jest skladane piwo po-
winna by¢ o ile moznosci jaknajobszerniejsza, wol-
na od zapachéw i wyltacznie przeznaczona dla piwa.
Sgsiedztwo ziemniakéw, kapusty, ogérkéw, miesa,
Smietany i t. p. artykuldw spozywczych wptywa
ujemnie na smak piwa, ktore z tatwoscig wchiania
zapachy wiasciwe wymienionym produktom.

Temperatura w piwnicy powinna by¢ stale
utrzymywana na poziomie 7 do 10 stopni C. Dlatego
niezbednym w piwnicy jest termometr. Piwo nie zno-
si zimna a zwlaszcza mrozu. Ciepto za$ pozbawia je
kwasu weglowego. W braku lodu obnizenie tempera-
tury mozna otrzymac, zastaniajgc wszystkie otwory
piwnicy torfem, stomg czy tez trocinami, lub obwi>-
jajac beczki mokremi i zimnemi ptachtami. Piwo za-
mrozone staje sie metne, odstate i traci pianke, daje
sie jednak uratowac, jezeli pozostawi¢ je w ogrza-
nem miejscu na przeciag czasu zaleznie od stanu pi-
wa od godzin dwunastu do 3 lub 4 dni. Piwo po otrzy-
maniu z browaru powinno by¢ natychmiast umiesz-
czone w piwnicy. Dopiero po uptywie doby Ilub
dwoch dni piwo uspokaja sie, przestaje nadmiernie
sie burzyc i jest gotowe do spozycia.

Wyszynk piwa.
Orzezwiajagce wiasnosci i smak piwa zalezg
W znacznej mierze od zawartego w piwie kwasu we-
glowego. Piwo, natoczone bezposrednio z beczki bez
uzycia kwasu weglowego, jako srodka naciskowego
traci wiasny kwas weglowy. Nacisk powietrzny nie
zapobiega ulatnianiu sie kwasu weglowego, a ma te
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ztg strone, ze sprzyja zakazeniu i rozwojowi rozmai-
tych mikrobéw w piwie. Niestusznem jest zapatry-
wanie niektorych restauratoréw, jakoby stosowanie
nacisku za pomocg kwasu weglowego powodowato
nadmierne zwiekszenie ich kosztéw. W rzeczywi-
stosci koszty zwiekszajg sie tylko o jeden grosz na
litrze. Koszty amortyzacji i utrzymania urzadzen
zwigzanych z naciskiem powietrznym, zuzyta sita
elektryczna i nieuniknione straty spowodowane przez
zmniejszenie sie ilosci kwasu weglowego w piwie,
przewyzszajg znacznie koszty kwasu weglowego uzy-
wanego do toczenia piwa. Jezeli przypuscimy, iz stra-
ta piwa przy nacisku powietrznym wynosi chociaz-
by tylko jeden litr, przedstawia to strate najmniej 1
zt., a za ztoty mozna naby¢ kilo kwasu weglowego,
co przedstawia ilo$¢ wystarczajgcg do natoczenia 200
litrow piwa.

Przewody piwne.

Przewdd piwny powinien by¢ tak umieszczony,
aby droga od beczki do kranu byta jaknajkrotszg. Na-
lezy unika¢ zataman, pogniecen, zgie¢, spojen i luto-
wan, podobniez jak sgsiedztwa piecow i kaloryferow.
Zle umieszczony przewdd wplywa na metnienie piwa
i przyspiesza ulatnianie sie kwasu weglowego. Prze-
wod winien by¢ tak zatozony, by z tatwoscig mozna
byto go oczysci¢ szczotka. Zakrety przewodu, kto-
rych nie udato sie unikng¢, powinny by¢ tak zrobio-
ne, by uniemozliwiaty zatrzymywanie sie w rurach
resztek piwa. Przy chtodzeniu piwa za pomocg skrzy-
nek z lodem, w ktérych ztozone sg wezownice, uwa -
zac¢ nalezy, aby lod nie dotykat przewodu. W przeciw-
nym bowiem razie piwo staje sie metne. Celem unik-
niecia zgubnego wptywu zimna najlepiej jest obwi-
ja¢ wezownice, co zabezpiecza je od bezposredniego
zetkniecia sie z lodem. Kazdy restaurator powinien
codziennie wieczorem przeptuka¢ przewo6d woda.
W razie niemoznos$ci codziennego przemywania prze-
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wodu nalezy to uskutecznia¢ przynajmniej po kazdo-
razowem oproznieniu beczki, co jednak nie zastepuje
gruntownego czyszczenia przewodu o czem bedzie
mowa ponizej.

Metno$¢ piwa jak juz wspominaliSmy moze byc¢
spowodowana przez nieodpowiednig temperature.
Wystepuje réwniez ona jezeli piwo wystawione jest
na dziatalnos¢ Swiatta dziennego bez zachowania ta-
kich srodkéw ostroznosci jak kolorowe — zielone lub
czerwone butelki i ciemnia. Ale jedng z powazniej-
szych przyczyn metnienia piwa sg przewody piwne,
ktére zgodnie z przepisami policyjnemi sg wyrabiane
z cyny. Cyna jest niewatpliwie najodpowiedniejszym
metalem uzywanym w tym celu, nie tworzac z piwem
szkodliwych zwigzkéw. Niestety piwo, dziatajgc na
cyne, tworzy jednak zwigzki chemiczne powodujace
powazne zmiany, ktdrych zewnetrznym objawem jest
metnienie piwa. Metnienie piwa bywa tak znaczne, ze
piwo czesto traci wyglad piwa. Szczegodlnie jest to
widoczne, gdy piwo pozostaje przez czas dluzszy
w przewodzie. Bywa to powodem powaznych strat,
zwiaszcza jezeli przewody sa diugie. Zadne piwo nie
jest odporne na wptyw cyny. Jednakze jasne piwo
wykazuje wiekszg skionno$¢ do metnienia od ciem-
nego. Zjawisko metnienia jest zalezne nie tylko od
gatunku piwa, ale i od jakosci cyny. Metal ten mniej
jest odporny im mniejszg jest jego spoistos¢. Dlatego
piwo znacznie predzej uszkodzi przewdd, ktory pod-
czas zaktadania byt wyginany, naciggany i wykreca-
ny, co spowodowato rysy i naruszyto jego spoistosc.
Zto konieczne, wynikajgce z zastosowania cyny do
wyrobu przewoddéw piwnych na szczescie zmniejsza
sie ' w miare uzywania przewodu. Ochrong bronigcg
piwo przed metnieniem z powodu stykania sie z cyng
przewodu piwnego jest kamien piwny, osad
powstajacy powoli na $Scianach przewodéw. Wzrasta-
jaca warstwa ochronna stopniowo zmniejsza a w kon-
cu uniemozliwia zupetnie ujemny wplyw cyny na pi-

%

WYPRZEDAZ URZADZEN BROWARU

Pilznenski browar ,,PRIOR" wskutek likwidacji sprzeda tanio
cale urzadzenie, jak: maszyny parowe, warzelnie, suszarnie
miota, instalacje chtodniczg i t. p.

Oferty i zapytania kierowa¢ ,,PR?OR” w Pilznie.
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wo. Kamien piwny nie powinien jednak wzrasta¢ po-
nad pewng granice, bo grozitoby to zupelnem zatka
niem przewodu. Zapobiega temu czyszczenie. Ko-
niecznos¢ czyszczenia przewodu piwnego z kamienia
jest wskazana przez wzgledy czysto praktyczne i zdro-
wotne. Nieoczyszczany przewdd zweza sie coraz bar-
dziej, utrudniajac normalne toczenie piwa, do kto-
rego przy ztym stanie przewodu dostajg sie kawaitki
kamienia, co nie wptywa dodatnio na jako$¢ napoju.
Czyszczenie przewodu winno by¢é réwniez dokony-
wane ze wzgledu na rozwijajace sie w przewodzie
mikroorganizmy. Mikroorganizmy te spotykamy pod
postacig t. zw. S$luzu piwnego. Czyszczenie wiec
przewodu powinno odbywac sie perjodycznie co pe-
wien czas, co nie wylacza koniecznosci jaknajcze-
stszych przeptukiwan wodg. Przy czyszczeniu jednak
nalezy zwraca¢ uwage na to, by nie uszkodzi¢ cien-
kiej warstwy kamienia piwnego, ktéra chroni piwo
od zgubnego wpltywu cyny. W razie jej usuniecia cy-
na zostaje odstonieta, i piwo zaczyna ponownie me-
tnie€. Przytem zjawisko to wystepuje tu ze znacznie
wiekszg sita.

Srodki czyszczenia przewodow piwnych sg dwo-
jakiego rodzaju: mechaniczne i chemiczne. Mecha-
niczne — szczotka i piasek. Z chemicznych Srodkéw
najczesciej uzywang jest soda. Znajdujace sie w han-
dlu inne srodki chemiczne, zalecane do czyszczenia
przewodoéw, sg zwyklg soda z rozmaitemi domiesz-
kami i w skutkach swych nie sg lepsze od zwykiej
sody.

Czyszczenie szczotkami  jest najtagodniejsze
i w zupelnosci wystarcza do usuniecia nieczystosci
z rury przewodowej. Po czyszczeniu szczotkg nale-
zy przewodd starannie przeptuka¢ wodg. Piasek mo-
ze zastgpi¢ szczotke ale trzeba uwazaé, by nie start
ochronnej warstwy kamienia piwnego. Dlatego przy
stosowaniu piasku zaleca sie ostrozno$¢. Najlepszy
jest piasek gruboziarnisty. Jezeli jednak zalezy usu-
nieciu wszystkich osadow i wydzielin, pochodzgcych
posrednio lub bezposrednio z piwa najlepiej jest po-
stugiwac sie gorgcym rozczynem sody. Sposob ten daje
najwieksza pewno$¢, ze oczyszczenie bedzie grun-
towne, ale nie uchyla niebezpieczenstwa uszkodze-
nia ochronnej powloki kamienia piwnego. Dla-
tego przy czyszczeniu zaleca sie unika¢ przesady

i nie stara¢ sie o to, by przewdd wewnatrz
byt blyszczacy. Znang jest rzecza, ze po sil-
nem czyszczeniu przewodéw piwnych  najwie-

cej naptywa skarg na metne piwo.
Wielu restauratoréw w podobnych wypadkach
zapomina, ze winowajcg jest nie browar, lecz zbyt sil-
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ny rozczyn sody. Najlepiej jest zadawalniac¢ sie stabym
rozczynem sody, o ile mechaniczne srodki sg niewy-
starczajgce.  Jednoprocentowy rozczyn wystarcza
w zupetnosci do wyczyszczenia przewodu. Para sto-
sowana do czyszczenia przewodow wystarcza, by zni-
szczy¢ wszelkie mikroby i wypedzi¢ $luz z przewodu,
ale nie zdota usung¢ silniej tkwigcych w przewodzie
osadow. Dlatego musi zawiera¢ pewnien procent sody.
Przy tym sposobie czyszczenia réwniez nalezy uwa-
za¢, by nie zostata naruszong warstwa ochronna ka-
mienia piwnego. Koniecznem jest rowniez doktadne
czyszczenie przewodu dla kwasu weglowego oraz Scie-
ku piwnego poniewaz bardzo tatwo mogg powsta¢ tam
ogniska zarazkéw i zbiorniki brudu. Kontrola przewo-
dow dokonywana przez wiladze nie zawsze jest na
wysokosci zadania poniewaz odnosni urzednicy bar-
dzo czesto nie sg dostatecznie obeznani z wiasciwo-
Sciami przewoddéw piwnych i nie zawsze zdajg sobie
sprawe ze znaczenia ochronnego kamienia piwnego.
Zupetnie niestusznem i btednem jest domaganie sie
wiadz sanitarnych, by przewdd miat btyszczacy meta-
liczny wyglad. Przytwierdzanie do przewodu kranu
dla kontroli jest bezcelowe a nawet szkodliwe ponie-
waz gtadka rurke przewodu przerywa sie ulatwiajgc
powstawanie osadéw i $luzéw czesto niemozliwych
do usuniecia. Nalezatoby jaknajusilniej stara¢ sie
0 to, by przepisy o badaniu przewodéw piwnych zo-
staty oparte na zdrowszych i bardziej odpowiadajg-
cych rzeczywistosci zasadach.

Czyszczenie szklanek nie jest bez wplywu na
jakos¢ piwa, szczegOlnie o ile do wycierania ich uzy-
wane sg $cierki, ktore trudno ustrzedz od zattuszcze-
nia. Thuszcz w matych nawet ilosciach pozbawia pi-
wo pianki. Dlatego najlepiej jest unika¢ uzywania
Scierek i postugiwac sie jedynie Swiezg i czystg woda.

Beczki.

Zadziwi niejednego, ze w rozprawie 0 pielegno-
waniu piwa zostata poruszona sprawa beczek. Sprawa
ta jednakze ze wzgleddw hygienicznych jest bardzo
wazna. Prézna beczka zostaje czesto wystawiona
otworem czopowym do géry na podworzu dostepnem
dla kazdego. Promienie stoneczne wysuszajg beczki,
powstajg szpary i pekniecia, bedgce siedliskiem dla
wszelkiego rodzaju zarazkéw, ktére niezawsze mozna
usung¢ po powrocie beczki do browaru nawet przy
najwiekszej starannosci ze strony piwowara. Dlatego
restaurator powinien przechowywac¢ oprézniong beczke
w piwnicy lub zamknietej szopie z otworem czopo-
wym zwrdconym ku dotowi, a przedewszystkiem sta-
ra¢ sie powinien zwr6cic¢ jg jaknajpredzej dostawcy.
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Przyczynitoby sie to do uzdrowienia nieznosnych pod
tym wzgledem stosunkow.

Najkrocej i jednoczes$nie jaknajwszechstronniej
ujat zasady dotyczgce pielegnowania piwa znany spe-
cjalista porfesér Dr. F. Schonfeld. Stworzyt on co$
w rodzaju katechizmu dla restauratorow, ktorego
przestrzeganie jest konieczne, o ile piwo ma zachowac
swe wiasnosci czynigce je tak przyjemnym i zdrowym
napojem. Przytaczamy opracowane przez niego wy-
tyczne, ufajgc, ze zostang one nietylko przeczytane
ale i wykonane tam, gdzie jeszcze dotychczas nie sg
przestrzegane.

1) Pamietaj, ze piwo jest napojem niezwykle
wrazliwym.

2) Piwo nie znosi Swiatta stonecznego.

3) Zaréwno mréz jak wysoka temperatura wpty-
wajg na piwo.

4) Piwo traci swg wartos¢, tracgc kwas weglowy.

5) Piwo z latwoscig wchiania zapachy i moze
przez to straci¢ zupetnie swoj smak.

6) Cyna powoduje metnienie piwa.

7) Piwo zachowuje swe wiasnosci tylko dzieki
troskliwej i fachowej opiece.

8) Obowigzek pielegnowania piwa rozpoczyna
sie z chwilg zapotrzebowania piwa z browaru, a kon-
czy sie gdy restaurator zwraca w nalezytym stanie
beczke.

9) Nalezy zamawia¢ piwo tak, by jeden lub dwa
dni mogto odleze¢ sie w piwnicy,

10) Nalezy zatoczy¢ otrzymane piwo do piw-
nicy i ustawi¢ beczke tak, by w kazdej chwili byta go-
towa do zatozenia. Gérne dno winno byc polane woda.

11) Piwnice nalezy utrzymywac¢ w czystosci, nie
przechowywa¢ w niej zadnych innych artykutéw spo-
zywczym.

12)
do 10° C.

Temperatura piwnicy musi by¢ statg od 7
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13) Temperature nalezy regulowa przez izo-
lacje, wzglednie chitodzenie.

14) Temperatura wyszynku piwa moze sie wa-
ha¢ od 8 do 12° C.

15) Piwo toczy¢ za pomocg nacisku kwasu we-
glowego.
16) Na noc nalezy pozostawi¢ na piwie nacisk

kwasu weglowego.

17) Nalezy zwraca¢ baczng uwage by kwas we-
glowy nie ulatniat sie.

18) Przewdd piwny powinien by¢ przeptukiwa-
ny po oproznieniu beczki.

19) Przewodu nie mozna przeprowadza¢ w po-
blizu pieca lub kaloryferow.

20) Przewod winien by¢ jaknajkrotszy. Nalezy
unika¢ zagiec i zakretow.

21) Powyzszy przepis dotyczy rowniez wezo-
wnic chtodniczych.

22) Piwo metnieje od bezposredniego zetkniecia
sie z cyna.
23) Metnienie piwa jest wigksze im dtuzej piwo

zostaje w przewodzie.

24) Jasne piwo jest wrazliwsze od ciemnego.

25) Kamien piwny chroni rury cynowe i zapo-
biega metnieniu piwa.

26) Z przewodu piwnego nalezy usuwacé $luz
piwny i grubsze warstwy kamienia.

27) Nalezy zachowa¢ w przewodzie cienkg war-
stwe ochronng kamienia piwnego.

28) Najlepiej jest czysci¢ przewod szczotkami.

29) Przy czyszczeniu piaskiem nalezy uzywac
piasku gruboziarnistego, uwazajac by nie uszkodzi¢
warstwy ochronnej kamienia.

30) Najskutecznejszym $rodkiem do czyszcze-
nia przewodu jest 1 lub 2 - procentowy ciepty roztwor
sody.

31) Przy czyszczeniu parg nalezy dodawac
w drobnych ilosciach sode.

ODDZIAL. CHMIELOWY

ZIEMSKIEGO BANKU KREDYTOWEGO T. A,

WE LWOWIE 3 MAJA L. 5.

Poleca chmiel wszelkich jakosci
oraz wszelkie inne artykuty browarnicze.
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32) Przewody dla kwasu weglowego i Scieku
piwnego nalezy starannie przeptuka¢ woda.

33) Unika¢ wycierania szklanek zattuszczonemi
Scierkami, bo piwo z tego powodu traci pianke.

34) Prozne beczki umieszcza¢ w zamknietym
miejscu.

35) Otwory czopowe po opréznieniu beczki win-
ny by¢ skierowane ku dotowi.

36) Proézne beczki nalezy zwraca¢ jaknajpre-
dzej do browaru.

F. Kaczmarek.

Optaty od zaktadoéw w ktorych sa
sprzedawane trunki.

Ustawa monopolowa z dnia 31 lipca 1924 roku
0 monopolu spirytusowym ustanawia w czesci trzeciej
wysokos¢ optat od zaktadéw ,sprzedazy trunkéw",

B. Optaty od zakltadow sprzedazy trunkow.

1. Od zaktaddéw restauracyjnych z uprawnieniem
do sprzedazy wszelkich napojéw wyskokowych w na-
czyniach zamknietych i na kieliszki:

w miejscowosciach

Ikl 10 kL TEKIL
z+ otycC h
I rzedu ..o 900 600 300
Il rzedu......cccoeens 400 200 100
2. Od zaktadoéw uprawnionych
do sprzedazy wszelkich trunkéw w na-
czyniach zamknietych.
a) detalicznie.........ccccceee. 200 100 50
b) hurtowo i hurtowo-fabryczn. 450 400 350

3. Od bufetéow ze sprzedazg
wszelkich trunkow:

a) przy teatrach, cyrkach, ki-
nach, wyscigach, wystawach,

klubach, lokalach stowarzy-

SZEN 1 1. Prrvveeieiiiiienn, 100 75 50

Oddziat

w Warszawie, Mazowiecka Ns 1.
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b) w bufetach na balach i za-
bawach publicznych nie wy-
tgczajac  dobroczynnych na
dobe.......ii 10 T 5

4. Od karczem i domow zajezd-

nych, uprawnionych do sprzedazy

wszelkich trunkOw...........c.cccoevees 200 100 50
5. Od zakladéw trudnigcych

sie zawodowo ekspedycja, trunkéw. 400 400 400

Decyzja Sadu w sprawie prezesa Zwigzku
Restauratorow.

Dowiadujemy sie, ze prezes Zwigzku Restaura-
torow p. Antoniewicz byt oskarzony i pociggniety do
odpowiedzialnosci sgdowej przez prokuratorje z po-
wodu uchwaly zebrania restauratorow, ktére odbyto
sie w styczniu r. b. Inkryminowany ustep brzmi jak
nastepuje: ,,Stan Sredni jest... gnebiony ustawami mo-
nopolowemi, ktére zaprzeczajg wszelkiej praworzad-
nosci. Ustawy te $wiadczg, ze polityka monopolow
rzgdowych jest antyspoteczng i antypanstwowa!'

Prokuratorja dopatrzyta sie w tym ustepie nie
krytyki, ale zniewagi rzadu.

Sad, ktory sprawe rozpatrywat, byt odmiennego
zdania, uwazajac, ze cytowany powyzej ustep moze
by¢ uwazany za obrone intereséw zawodowych.

Sprzedaz trunkéw.

W dzienniku Urzedowym Ministerstwa Skarbu
z dnia 20 pazdziernika 1925 roku zostata umieszczona
ustawa o monopolu spirytusowym, ktdra w czesci dru-
giej miedzy innemi omawia ,,sprzedaz trunkéw". Po-
nizej w catosci podajemy odnosne artykuty.

V. Sprzedaz trunkéw.

Art. 75. Sprzedaz napojéw spirytusowych moze
by¢ hurtowa i detaliczna (czastkowa), dokonywana
tak sklepom detalicznym i wyszynkom, jak i bezpo-
Srednio konsumentom.

Rolniczo ¢ Handlowvwy

Telefony: 507-70, 151-27.

Specjalnos$é: Wysoko-Jakosciowy JECZMIEN BROWARNY.
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Za sprzedaz hurtowg uwaza sie sprzedaz ilosci nie
mniejszej jak 15 litrébw objetosciowych jednorazowo,
za sprzedaz za$ detaliczng — sprzedaz w ilosci poni-
zej 15 litrow tych napojow.

Sprzedaz hurtowa wiasnych wyrobow wykony-
wac moga wytwornie w swych skiadach fabrycznych.
Na inne sklepy hurtowe potrzebne jest zezwolenie Mi-
nistra Skarbu i optacenie odnosnego patentu.

Art. 76. Miejsca sprzedazy detalicznej dzielg
sie stosownie do uprawnien posiadanych na:

1) handle bez wyszynku,

2) handle z wyszynkiem.

Do pierwszych zalicza sie: a) handle win i wodek,
b) handle win i wyrobéw kolonjalnych ze sprzedaza
wszelkich napojow alkoholowych, c¢) handle piwa.

Do miejsca z prawem wyszynkow zalicza sie:
a) jadtodajnie wszelkiego rodzaju, b) bufety, c) wi-
niarnie, d) piwiarnie.

Art. 77. Oprocz miejsc wymienionych w art. 75
i 76 sprzedaz napojow spirytusowych jest wzbroniona.

W zakladach handlowych, nie posiadajgcych
uprawnienn do sprzedazy napojéw alkoholowych, nie
wolno ich ani przechowywaé, ani spozywac.

Art. 78. Od miejsc wyrobu i przerobu spirytusu,
wyrobu octu, drozdzy prasowanych oraz od miejsc
sprzedazy napojow spirytusowych optaca sie specjalng
optate patentowa wedtug dotgczonej taryfy. Optacie
tej nie podlegajga rzadowe zakiady monopolowe,
sktady fabryczne przy wytwoérniach (magazyny fa-
bryczne), tudziez skiady, stuzgce wytgcznie do prze-
chowywania spirytusu i wyrobow spirytusowych
W czasie dostaw z zagranicy lub tez do wywozu za-
granice.

Zasadnicze oplaty patentowe od zakladéw wy-
robu i przerobu spirytusu oraz do wyrobu octu
i drozdzy prasowanych uiszcza przedsiebiorca za-
ktadu przemystowego zgdry za catly rok obrachunko-
wy, a od zaktadow sprzedazy napojéw spirytusowych
zgory za caty rok kalendarzowy. Od zakiaddéw sprze-
dazy napojow spirytusowych, otwartych dopiero w dru-
giej potowie roku kalendarzowego uiszcza przedsie-
biorca zakiadu w danym roku potowe optaty paten-
towej.

Dodatkowe optaty patentowe za wyréb, wzgled-

POZNANSKIEGO
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BEDNARKA NA OBRECZE

(li
z wypukio odwalcowana
nazwa browaru

DOSTARCZfiNTI

ModrzelowskIB Zaktady *
Gorniczo-Hutnicze s. a.

zabezpiecza w zupetnosci ®

PRZEZ

(>

kontrole pochodzenia
beczek i antatkow. o

ADRES ZARZADU: (i
WARSZAWA, SREBRNA 9. Ell:
DYREKCIJA: ‘"

HUTA ,,MILOWICE", it

W SOSNOWCU. (i
(i

S/i

nie przeréb spirytusu w zaktadzie wyszczegolnionych
w zalgczniku A pod poz. 1, 3, 4, 5, uiszcza przedsie-
biorca zaktadu przemystowego przed wyrobem
wzglednie przerobem nastepnych ilosci spirytusu po-
za iloscig objetg patentem zasadniczym.

Bez wykupienia patentu ani wyréb i przeréb spi-
rytusu, ani sprzedaz napojow spirytusowych nie jest
dozwolona. Do czasu wykupienia patentu przedsie-
biorstwo ulega zamknieciu.

Zawodowe przedsiebiorstwa, trudnigce sie ekspe-
dycja, przewozem napojéw spirytusowych, z wyjat-
kiem przedsiebiorstw kolejowych i zeglugi, winny po-
siada¢ uprawnienie na te czynno$¢ od wiadz skarbo-
wych na warunkach, okresSlonych przez Ministra

Skarbu.
Art. 79. Zezwolenie na sprzedaz detaliczng i hur-

towag napojow alkoholowych wydaje Minister Skarbu
na ScisSle okreslone'miejsce sprzedazy na czas nie-

BANKU ZIEMIAN

Adres telegraficzny: PEBEZET — WARSZAWA.
Sprzedaz wszelkich ziemioptodow i ich przetworow.
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ograniczony, lecz z prawem odwotania zezwolenia bez
zadnego odszkodowania. Odwotanie zezwolen po-
winno by¢ zakumunikowane przedsiebiorcy conaj-
mniej na 6 miesiecy przed terminem, wyznaczonym do
zamkniecia. Terminu ulgowego na likwidacje nie przy-
znaje sie w razie zamkniecia zakiadu za naduzycia.

Art. 80. Napoje spirytusowe wolno sprzedawac
tylko w tym stanie, w jakim wyszty z fabryki.

Art. 81. Nie mogg utrzymywac zaktadéw deta-
licznej sprzedazy napojow alkoholowych ani prowa-
dzi¢ ich jako zastepcy {art. 82):

1) osoby, skazane sadownie za przestepstwa
z checi zysku pochodzace, na kare pozbawienia wol-
nosci ponad 3 miesigce,

2) osoby, skazane za defraudacje podatkowsq.

Art. 82. Jezeli przedsiebiorca nie prowadzi
sprzedazy napojow alkoholowych osobiscie, to powi-
nien mie¢ odpowiedzialnego zastepce, zatwierdzonego
przez wiadze koncesyjna.

Art. 83. Kazdy zaklad ze sprzedazg napojow
alkoholowych winien mie¢ godto z oznaczeniem firmy,
nazwiska wiasciciela i rodzaju uprawnionego handlu,
odpowiednio od posiadanych uprawnien.

N° 4

dzeniu zaktadéw sprzedazy i wyszynku napojéw alko-
holowych i stosowaniu w tych zakiladach wymogoéw
zdrowotnosci i porzadku.

Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego
I Stodowniczego w Rzeczypospolitej Polskiej.

Wywo0z stodu lub stodowanie na rachunek firm
zagranicznych w chwili obecnej jest niemozliwe ze
wzgledu na konjunktury, panujgce na rynkach zagra-
nicznych.

Wywoz bytby jednakze mozliwy, gdyby znalazi
nalezyte poparcie rzadu, wyrazajgce sie w obnizeniu
odnosnych taryf kolejowych na tadunki eksportowe,
a przedewszystkiem w udzieleniu gwarancji przez
Bank Gospodarstwa Krajowego na pozyczki zagra-
niczne, zaciggniete przez producentow.

Na skutek staran CZPP i S. dnia 4-go listopada
0 godz. 11-ef w M. P. i H. odbedzie sie posiedzenie
przedstawicieli  wiekszych  krajowych  stodowni
i przedstawicieli rzgdu, o czem strony zainteresowane
zostaty juz powiadomione.

Art. 84. Minister Skarbu w porozumieniu z Mi- W mysl ustawy o panstwowym monopolu spiry-
nistrem Spraw Wewnetrznych wyda przepisy o urzg- tusowym wydawanie koncesji na wyszynk lub na
I:H eV
i POTRZEBUJEMY DO NASZEGO BROWARU )

10 szt. FAS 0 pojemnosci 30 Hitl.
| 4 szt. KADZI FERMENTACYJNYCH 0 pojem. 35 Hitl.
nowych lub mato uzywanych w bardzo dobrym stanie.

. SASKI | S-ka.
BXI..

r~

Browar Parowy w Ostrowcu Kieleckim. J

POSZUKUJE SiE

CHEMIKA PIWOWARA
do wykonywania prac biez cych chemiczno-bakterjologicznych i kontroli ruchu.

Oferty szczegdétowe wraz z zadaniem wynagrodzenia przesyta¢ pod adresem

Zjednoczonych Browarow Warszawskich p f ,Haberbusch i Schiele* Krochmalna 59.
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prowadzenie handlu napojami, zawierajgcemi alkohol
przeszto na calym terenie panstwa do kompetencji
wihadz skarbowych, na skutek czego w wojewodz-
twie krakowskiem i lwowskiem powstat pewien
chaos badz to z winy wiadz administracyjnych, ktore
te kompetencje utracity, badz tez z winy wiadz skar-
bowych, ktdre niescisle ttumaczyty przepisy akcyzowe.

Niejednokrotnie w orzeczeniach wiadz skarbo-
wych piwo zawierajgce 21/2"/0 alkoholu zostaje zali-
czone do kategorji trunkéw i jest traktowane tak, jak-
gdyby podlegato ograniczeniom ustawy przeciwalko-
holowej.

Wobec powyzszego na skutek interwencji CZPP.
i S. Departament Akcyz i Monopoli w najblizszym
czasie wyda odnosng instrukcje, dotyczacg udziela-
nia koncesji i patentéw akcyzowych, wyjasniajaca za-
razem do jakich gatunkow napojow stosujg sie ogra-
niczenia ustawy przeciwalkoholowej. Jednoczesnie

PRZEMYSt PIWOWARSKI. 9

zniesione bedg dawne przepisy austryjackie, na mocy
ktérych butelkowanie piwa byto uwazane jako od-
dzielny przemyst koncesjonowany.

Jedna z firm, zaopatrujgcych browary w spe-
cjalnie preparowany wegiel, potrzebny jako paliwo
do wagonow piwnych, zakomunikowata nam, ze Mi-
nisterstwo Przemystu i Handlu odmawia udzielania
odnosnych pozwolen przywozowych. Na konferencji
w Wydziale Obrotu Towarowego Ministerstwa Prze-
mystu i Handlu, przedstawiciel Cen. Z. P. P. i S. wy-
jasnit koniecznos¢ sprowadzania tego paliwa z zagra-
nicy, ze wzgledu na to ze w kraju tego gatunku pali-
wa nie wytwarzamy i ze bez niego przemyst piwo-
warski w okresie zimowym obejs¢ sie nie moze.

W sprawie tej poczyniono juz kroki, ktére po-
zwalajg spodziewac sie ze rezultat zabiegéw C. Z. P.
P. i S. bedzie pomysiny.

CENY JECZMIENIA.

26.X 271.X 28.X 29.X 30.X 31X
Warszawa 22,00 22,25 22,00 !
Poznan . - - . 22,50 22,50 — 22,50 — 22,50
Katowice - 19,50—25,00 19,50—25,00  19,50—25,00  19,50—25,00 19,50—25,00 19,50—25,00 Zt. p.
Lwow - - - - — 17,00—18,00  17,00—18,00 — 17,00-18,00 17,00—18.00
Grudzigdz o 22.00 — 22,00 22,00 — 20,00—22,00
Gdansk - - - _ 21,00-23.00  21,00—23,00 .21,00 21,00—23,00 21,00-25,00 21,00 Gid. gd.
Berlin  _ _ _ _ 19,60—21,80 19,80-21,80  19,80-21,80 19,80-21,80 19.80-21,80 19,50—21,60 ¢
Krolewiec . 17,00 - 18,00 17,00 — 16,90—18,00 17,00—18,00 17,00-18,00 MkK. n.
Wroctaw . 19,00 19,00 19,00 — 19,00 19,00 \]
Praga.....ccccoeenee — 160—165 185-195 — — 180—190 K. e.
Hamburg:
Dunaj . . . 9,10 9,10 9,00 8,95 — 8,80 Lfl.
Indyj. o 4,90 4,90 — 4.90 — 4,80 doi.
Malting. . . 9,05 9,05 9,00 9,00 — 8,85 hfl.
Chicago - - - - 67—78 64-77 63—78 65—77 64—78 62—78 cts. za' bushel
CENY CHMIELU.
26.X 27.X 28.X 29.X 30X 31.X
Warszawa
Wyb. . . . — — — — — —
1
- - . — - - - - -
Lwow
Wyb . . — — — — — — Zt. p.
e — — = — — za 50 kg.
Il — — — — -
Lublin
Wyb....oooeie — — — —
1 — — 960—900 — — —
n - -- . — — 750-840 — — —
Norymberg.
Rynk. ‘ 440—540 — 330—510 420—515 400—525 380-535 MKk n
Hallerth. . . 560 520—530 520 480 505—540 460—560
Wiirtenb. — 430 510 — 395—450 395—570
Zatec
| — 4600—4700 — — — — 1 K. e
n - .- . — 4200—4400 — — — — j  za 50 kg.
CENA OGLOSZEN: | str. Zt 120—; ‘A str. Zt 60.—; */4 str. Zt. 30.—

Redaktor: W. Adam.

Wydawca: Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego w Rzplitej Polskiej.
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BROWAR PAROWY

W petnym ruchu,

NOWOCZESNIE URZADZONY,
W BARDZO DOBRYM STANIE,
WARTOSC PRZEDWOJENNA 430.000 MK,
OBECNA PRODUKCJA 4 000 Htl ROCZNIE,

sprzedam TANIO natychmiast

ZWRACAC SIE

do Browaru Gnieznienskiego

Dawn. E. WELSCH—T. z o. p.

W GNIEZNIE, Wielkopolska.

ZAINTERESOWANI
produkcja I rozpowszechnieniem

WIN StODOWYCH

proszeni sg zwracaC sie

do

EDEL-MALZ-WEIN

GESELLSCHAFT

Berlin — Neutempelhof

Hohenzollernkorso 65.

Przy sposobnosci CZYSZCZENIA
PIWNIC prosze nie zapomnie¢ pokry¢
zapotrzebowania na

ktéry jest uzywany od wielu lat i okazat
sie w praktyce doskonatym do osuszania
wilgotnych $cian, do tepienia wszelkich
pasozytéw, jak grzybcu, plesni etc., nadto
do oczyszczania stechlego powietrza.

Blizszemi infromacjami tudziez ofertg stuzy

POLSKU FBBFi9KA FARB i LAKIEROW

EDWARD LUTZ

s KA Z OGR. POR.
Krakow XXIl, Kalwaryjska 66.

FABRYKI: Paryz, Wieden, Kassel, Budapeszt,
Praga, Temeszwar.

CHMIEL

NAJLEPSZEJ JAKOSCI POCHODZE-
NIA z pierwszorzednych majatkéw ziem-
skich w Polsce (oraz chmiel wotynski)

Polecajg dostawcy najwiekszych browarow
w Polsce i zagranica

Bracia MENKES

DOM HANDLOWY CHMIELU

LUBLIN, Radziwitowska 3.—Telefon 209.
Adres telegraficzny: ,,HOUBLON?,

Najlepsza fachowa konserwacja w belach
I balotach cylindrowych dowolnej wagi
na sposb czeski lub niemiecki.

Na zgdanie smuzymy wzorami i pierwszorzednymi
referencjami.
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CHLODNIE SZTUCZNE
| maszyny do wyrobu lodu

WSZELKICH WIELKOSCI.

Dzleblarkl automatyczne
,,GLAEIfl”

BUDUJE JAKO SPECJALNOSC:

FABRYKA MASZYN ,,ATLAS” §Sp. AKC., KOPENHAGA

Jeneralny przedstawiciel: INZ. VAGN LOMHOLT
WARSZAWA, WIERZBOWA 8, TEL. 252-03; 172-25.
Chtodnia do przechowywania piwa. Browary Tuborg, Kopenhaga.

Kosztorysy, projekty, katalogi i wizyty inzynierdbw na zadanie bezptatnie.

DOM HANDLOWY

S. BORNSTEIN i S BROMBERG

W LUBLINIE.
Telefon Nr. 216. Adres telegraficzny: BROMBORN—LUBLIN.

Suszarnia i siarkownia chmielu.
SKEAD WSZELKICH ARTYKUELOW BROWARNYCH.

Rok zatozenia 1880.

MAMY DO ODDANIA
wiekszg ilos¢ beczek debowych o pojemnosci 600 litrow, oraz
zdrowych grubych debowych beczek o pojemnosci 3.000 do 21.000 litrow.

ZGLOSZENIA UPRASZA SIE PRZESYLAC POD

Zaktady Przemystowe UIINKEbDHAUSEN Tow- Akc.

r. N r? by ra
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Pierwsza Dziedzicka Rafinerja Zywicy Piwowarskiej

WILLENZ 1 WEISS

DZIEDZICE, Slgsk cieszynski.
ZALOZONA W ROKU 1908. Telefon Ne 35. ZArOZONA W ROKU 1908.

Adres telegraficzny: WILLENZ DZIEDZICE

Dostawcy najwiekszych browaréw polecaja;

ff. zywice piwowarskg przezroczystg marki ,,EXCELSIOR®
ff. zywice piwowarskg emaljowa-glazurowg marki ,,SPECIAL®
ff. zywice piwowarska podwdjnie przegrzang marki ,,GRANIT"

uznane jako pierwszorzednej jakosci wyrabiane pod gwarancjg z najlepszych surowcoéw
amerykanskich.

NA ZADANIE SEUZYMY OFERTAMI | PROBKAMI TOWARU.

Dostawa ptyt korkowych réznych fasonéw i wszelkich mas z ziemi okrzemkowej

TOWARZYSTWO DLA HANDLU MATERIALAMI IZOLACYJNEMI

GDANSK, — NEUFAHRWASSER. WILHELMSTR. 21. TEL. 164.

ROK ZALOZENIA 1887. SPOLKA AKCYJNA ROK ZALOZENIA 1887.

dla Handlu i produkcji chmielu i surowcow browarnianych
dawniej M. WEINREB i S-ka
we Lwowie, ul. Kosciuszki N° 7.

POLECA:
chmiel polski, niemiecki 1 czeski (zatecki), oraz zywice piwowarskg podwdjnie
przegrzang i glazurowg marki ,,FRO" z wilasnej fabryki.

Drukarnia i Litografja p. f ,JAN COTTY" w Warszawie, Kapucynska 7.

e e . e T i i




MAMNUT

Zywica piwowarska oszczednosciowa uzywana
od lat 20 w licznych browarach catego Swiata.

ZYWICA »MAMMUT® jest zupetnie obojetna i pod
gwarancja nie nadaje piwu zadnego ubocz-
nego smaku ani zapachu.

ZYWICA ,MAMMUT* powleka beczki przewozowe,
sktadowe i kadzie cienka mocno przylega-
jaca warstwa, ktora nigdy nie odpryskuje,
dlatego nigdy nie zanieczyszcza piwa.

SPRZEDAZ NA POLSKE:

Karol HESSENMULLER
Bydgoszcz, tel. 379.

DROZDZE BROWAROWE

CZYSTO RASOWE DOLNEGO
| WYSOKIEGO FERMENTU
(NAJODPOWIEDNIEJSZE DLA
TRWALYCH | SMACZNYCH

s 1 PIW) e e %

Wysyta w dobrze prasowanym i opakowanym stanie

i POLECA

EDWARD CHOCI ESZ YNSKI

kierownik techniczny
BROWARU R. HIRSCHA

OSTROW (WIELKOPOLSKA).

PRZEMYSt PIWOWARSKI.
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Polski Przemyst Korkowy

SPOLKA AKCYJNA

Warszawa, ul. Solec N» 59, Tel. 232-09.

Skroét telegr.: ,POLKOREK".

Najwieksza w kraju Mechaniczna Fabryka

Korkow do butelek
| wyrobow korkowych

KORKI DLA BROWAROW, AP-

TEK, DROGERJI, DYSTYLARNI
| WINIARNI, FABRYK WOD

MINERALNYCH, LABORA-
TORJOW PERFUMERYJINYCH

— it p —

Karol Hessenmuller

BYDGOSZCZ, TEL. 379.

— POLECA. —

DOSTAWE BECZEK PRZEWOZO-
WYCH, TANKOW ALUMINIO-
WYCH, MASZYN PIWNICZYCH
I SLODOWNICZYCH, PIWA BAR-
WIACEGO ,SINAMAR", SRODKA
DEZYNFEKCYJNEGO ,, AKTIVIN*
i WSZELKICH ARTYKULOW Z ZA-
KRESU PIWOWARSTWA.
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