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Choroba sarcynowa piwa
| zwalczanie jej w browarze.

(Ciag dalszy.)

W lecie biezgcego roku miatem dobrg sposo-
bnos¢ zaja¢ sie piwem zupetnie chorem na sarcyne.

Sprawi przedstawiata sie nastepujgaco: W pier-
wszej potowie lipca przystano mi z pewnego browa-
ru, ktéry czesto stacza¢ musi ciezkg walke z sarcy-
ng — wiekszg ilos¢ piwa we flaszkach do zbadania.
Czes¢ tego piwa zatrzymano w nienaruszonych flasz-
kach do pierwszych dni wrzes$nia, zatem odlezato sie
przez cale 2 miesigce. Miejscem przechowania
byta przez P/2 miesigca piwnica w budynku szkol-
nym, a pozniej sala laboratoryjna, a' wiec warunki
przechowywania byty z powodu stosunkowo wyso-
kiej temperatury dla piwa bardzo niekorzystne.
W chwili rozpoczecia prob piwo przedstawiato
sie wcale nie zachecajgco. We wszystkich flasz-
kach ptyn byt zupeinie metny. Po otwarciu jednej
z nich wystapit odrazu znany nieprzyjemny zapach
sarcynowy, a typowo gorzkawo - nieprzyjemny smak
wykluczat zupetnie mozliwos¢ konsumowania tego
napoju jako piwa. Na takim materjale postanowitem
przeprowadzi¢ szereg orjentacyjnych prob, celem
przekonania sie, czy takie piwo da sie jeszcze znane-
mi sposobami poprawic.

A. Jednag 12 litrowg butelke piwo zadano 0,35
gr. rozdrobionego chmielu (z rocznika 19241 i 1 gr.
pottuczonego wegla drzewnego (a zatem dawki 2 ra-
zy wieksze od zwykle uzywanych i butelke zakor-
kowano. Drugg butelke takiego samego piwa pozo-
stawiono w stanie nienaruszonym dla poréwnania
skutku.

Po 10 dniach stania w temperaturze pokojowej
(wrzesien b. r.) odkorkowano obie butelki i przesa-
czono piwo przez bibute.

Otwarta od 1 do 3 po poi.

Préba piwa nieleczonego byta ze wzgledu na sar-
cynowy zapach i gorzko-kwaskowy smak wprost nie-
mozliwa do konsumciji.

Proba, traktowana wegtem i chmielem, byta w za-
pachu prawie normalna, w smaku wcale mozliwa,
w kazdym razie bez poréwnania lepsza od piwa nie-
traktowanego; jedynie kwasowos$¢ pozostawiata nieco
do zyczenia, jednakowoz nie dawata sie tak nieprzy-
jemnie odczuwac, jak w piwie nieleczonem.

Zachecony tym wynikiem, postanowitem prze-
prowadzi¢ dalszg serje prob, a mianowicie:

B. I. Jedng butelke zadatem takg samg, jak
porzednio porcjg rozdrobnionego chmielu (0,35 gr.)
i rozdrobionego wegla drzewnego (0,1 gr.) nadto !
cm" czystej kultury Swiezo w brzeczce rozmnozonych
drozdzy piwowarskich. Po zakorkowaniu pozostawi-
tem probe te w temperaturze pokojowej (wrzesien
b. r.) przez 18 dni.

Il. Druga butelke, (wzietg do leczenia w 7 dni
poézniej niz préba 1) zadatem 5 cm" brei, sporzgdzonej
z 1 gr. roztartego w mezdzierzyku chmielu, 5 cml
wody i 5 cm" absolutnego alkoholu (breje dodano do
butelki dopiero po 2-ch godzinach po zostawaniu
chmielu w ptynie alkoho.lowodnym) i zakorkowatem.
Probe te ustawitem rowniez w temperaturze poko-
jowej.

IlIl. Trzecig butelke piwa, wzietg do leczenia
w tym samym dniu, co prébe Il, zadatem takaz samg
iloscig brei chmielowej z alkoholem i woda, i zakor-
kowatem. W trzy dni pézniej dodatem jeszcze 1,5 gr.
sproszkowanego wegla drzewnego, 0,5 gr. kredy, !
cm" czystej kultury drozdzy piwowarskich w formie
brei i zakorkowatem, pozostawiajgc probe rowniez
w temperaturze pokojowej.

IV. Czwartg butelke piwa, niczem nietraktowa-
ng pozostawiono réwniez w temperaturze pokojowej.

Po uptywie 18 dni wszystkie butelki réwnocze-
$nie odkorkowatem, celem dalszego badania (zatem
proba ! stata po traktowaniu przez 18 dni, proba Il
i 1l przez 11 dni).

Rezultat przedstawiat sie nastepujgco:
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Proba | byla w smaku i zapachu nieporGwnanie
lepsza, jednak pewne wady w smaku i zapach jeszcze
wystepowaty.

Proba Il byla przyjemniejsza w zapachu i czyst-
sza w smaku niz préba I, jednak kwaskowatos¢ byta
w smaku ostrzejsza niz przy proébie I.

Proba Il przedstawiata sie pod kazdym wzgle-
dem najkorzystniej w poréwnaniu z piwem nietrak-
towanem i prébami | i Il.

Zapach proby IV byt wcale dobry, smak zupet-
nie normalny, jednem stowem zadna niekorzystna ce-
cha zapachu, smaku, kwasowosci i posmaku surowe-
go chmielu w najmniejszym stopniu nie ujawniata sie.
Naturalnie piwa, przefiltrowane przez bibutke, utra-
city przewazng cze$¢ bezwodnika weglowego, przeto
nie wykazywaty wecale piany, posiadaty przytem
temperature co najmniej 18° C., wiec nie mogty miec
tych cech, jakich zgdamy od piwa do konsumcji,
mimo to i w tym wypadku mozna byto wyczu¢ i oce-
ni¢, co jest dobre i normalne, a co niewtasci-
we. Préba Il miata wszystkie korzystne ce-
chy w takim stopniu, jakiby okazywato piwo zu-
petnie normalne po kilkunastodniowem pozostawa-
niu w temperaturze pokojowej i nastepnem przefil-
trowaniu. To samo spostrzezenie zrobili i inni pra-
cownicy (chemicy) odnosnie do smaku i zapachu tych
prob, jakkolwiek nie byli wtajemniczeni w tok ma-
nipulacji.

Kwasowos¢ proby 11 wynosita 0,135%, (liczac na
kwas mlekowy), za$ kwasowos¢ piwa nietraktowa-
nego wynosita 0,210",,, (zatem okragto o 50°/,, wyzsza
niz w proébie IlI).

Przy badaniu mikroskopowem zaréwno w pro-
bie Il | jak i w piwie nietraktowanem znaleziono du-
zg ilos¢ sarcyn, jednakowoz byla miedzy niemi duza
roznica — gdy preparat z proby Ill, sporzadzony z do-
datkiem biekitu metylenowego, wykazat przewazng
cze$¢ komorek bakterji, zabarwionych na niebiesko
t. z. martwych, to ilos¢ zabarwionych bakterji w pi-
wie nietraktowanem bylo bez poréwnania mniejsza.

Czes¢ piwa wraz z osadem z proby lll, pozosta-
wiona do nastepnego dnia w probowce, zatkanej za-
tyczka z waty, nie wykazata przy mikroskopowem
badaniu prawie Zzadnego przyrostu bakterji, rozwija-
jacych sie przy dostepie powietrza (aerobow). Prob-
ka z piwa nietraktowanego, pozostawiona w tych sa-
mych warunkach, wykazata bardzo duzy przyrost
bakterji, przewaznie formy kroétkich grubych pate-
czek, tworzacych wieksze zwarte skupienia lub zia-
czonych w dhlugie tancuchy. Okazuje sie z tego cat-
kiem wyraznie, ze piwo traktowane w sposéb, opisa-
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ny przy probie Ill, stato sie substratem mato korzy-
stnym dla rozwoju bakterji.

Ten catkiem korzystny rezultat proby Il nie jest
wecale dzietem przypadku, ale ma za sobg caty sze-
reg teoretycznych i praktycznych faktow, ktore go
uzasadniajg i pozwalajg mie¢ nadzieje, ze tg drogg
piwo sarcyng zagrozong, a hawet chore da sie rzeczy-
wiscie wyleczyc.

Fakty te sprobuje po kolei w streszczeniu omo-
wic!

Dodawanie chmielu, jako leku, do chorego piwa
ma za sobg juz powazng historje. Dzigki pewnym
sktadnikom, chmiel dziata antyseptycznie. Antysep-
tykami sg tu gtownie zywice miekkie, t. j. zywica a
i zywica (3 zywica 7 (twarda) nie wykazuje prawie
wcale wiasnosci antyseptycznych. R. I. Brown i G.
B. Ward ’) udowodnili eksperymentalnie, ze dziatanie
antyseptyczne zywic miekkich (a4~ |3) jest 50 razy
wieksze, niz zywicy twardej. Antyseptycznie dziatajg
rowniez ciata garbnikowe chmielu, jak tez i niezba-
dane blizej goryczki chmielowe. Alkaloid chmielowy
»Lupulin®, podlug Hantke'go?2), wystepuje w mini-
malnych ilosciach, dajacych sie wykazac¢ tylko w na-
sieniu.

Zywice miekkie, przy przechowywaniu chmielu,
przechodzg stopniowo w zywice C, nie majacg wia-
snosci antyseptycznych, a ciata garbnikowe, jako
zdolne do utleniania sie, z czasem coraz bardziej tra-
cg swe pierwotne wiasnosci (co dotyczy zreszta
w wiekszym lub mniejszym stopniu i innych korzy-
stnych sktadnikéw chmielu), przeto do leczenia piwa
powinno sie uzywac¢ chmielu mozliwie $wiezego, o ile
przy dawce, stosunkowo nieduzej, chce sie choremu
produktowi dostarczy¢ dostateczng ilos¢ sktadnikow,
dziatajacych antyseptycznie.

Do préby Il uzytem chmielu roztartego, ktory
utrzymywany byt przez 2 godziny w 50 - towym
alkoholu, zanim zostat wprowadzony (wraz z alko-
holem) do piwa. Dla praktyki wystarczytoby rozdro-
bnienie odwazonej dawki chmielu na zwyklej ma-
szynce do miesa. (Maszynke nalezatoby wymyc¢ co
najmniej 10 °/, - towym rozczynem sody, nastepnie
wodg i wytrze¢ do sucha). Pomyst ten ma conajmniej
dwie cenne zalety. Po pierwsze — 50 n/0 - towy alko-
hol po 2 - godzinnem dziataniu zabija wszystkie za-
rodki, wprowadzone z surowym chmielem do piwa,
i tem niebezpieczniejsze, bo przyzwyczajone do skia-
dnikéw chmielu. Druga korzystna strona takiego po-
stepowania lezy w tem, ze juz w 50 °/n - towym alko-

Journal of the Federated Institutes of Brewing 1910.
Ztsft. f. d. gesam. Brauwesen — 1903, str. 217.
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holu rozpuszczajg sie tatwo zywice, garbniki, kwasy
goryczkowe i t. p., wobec czego wprowadza sie do
piwa zwigzki te w rozczynie, podczas gdy w wodzie
lub w piwie przy niskiej temperaturze ciata te bardzo
trudno przechodza do rozczynu. Jakkolwiek, z po-
wodu bardzo matej rozpuszczalnosci zywic w zimnej
wodzie, niecata ilos¢ zywicy, dodanej piwu w for-
mie rozczynu alkoholowego, nadal w piwie pozosta-
nie, bo nadmiar jej wydzieli sie, to jednak ta wydzie-
lona cze$¢ pozostaje w ptynie w formie tak subtel-
nie delikatnej zawiesiny, ze czastki tej zawiesiny
przechodzg nawet przez podwodjnie ztozong bibute do
filtrowania. Zrozumiatem przeto jest, ze skutecznos¢
zywicy w tej formie musi by¢ znacznie wieksza, niz
w wypadku, gdyby ta zywica pozostata tylko zew-
natrz komorek chmielu. Obawa, ze piwo z powodu
tej formy zywicy nie da sie wyklarowac , jest zupet-
nie bezpodstawna, gdyz przy dalszych manipulacjach
zywica ta osadzi sie, a zresztg dobrze filtry browarnia-
ne zdolajg piwo o takiem zmaceniu z calg pewnoscia
klarownie przefiltrowac.

Dalsze korzysci traktowania piwa chmielem za-
robionym poprzednio 50"/,,-towym alkoholem, jest ta,
ze wprowadza sie do piwa dozwolony antyseptyk.
jakim jest alkohol. Wprawdzie ilos¢ wprowadzonego
w ten sposOb alkoholu jest bardzo nieznaczna o iie—
liczac sie z kosztami — uzyjemy do chmielu takg ilo$¢
50"/o-towego alkoholu, zeby chmiel byt nim tylko do-
ktadnie przepojony. Z prob, jakie w tym kierunku
na matg skale przeprowadzitem, wynika, ze na 1
cze$¢ ciezarowg zmielonego lub roztartego chmielu
nalezy wzig¢ 4 czesci ptynu alkoholowego. Biorgc
chmielu np. 50 gr. na 1 HI. piwa, wypadioby wzig¢
na 200 cm! 50" ,,-towego alkoholu, t. j. 100 cm' samego
alkoholu, skutkiem czego, jak tatwo obliczy¢, ilos¢
alkoholu w piwie podniesie sie 0 0,I°/0 objetosciowy.
Rozumie sie, ze z wyjatkiem kosztow, tozonych na
alkohol, nic nie moze sta¢ na przeszkodze, aby do za-
lania chmielu uzy¢ wiecej alkoholu — bytoby to tylko
potgczone z korzyscig dla trwatosci piwa, jak réwniez
smaku i zdolnosci utrzymywania piany. Inna korzys¢
z zywic chmielowych dla piwa jest jeszcze ta, ze zy-
wice, jako koloidy, wptywajg korzystnie na utrzymy-
wanie sie bezwodnika weglowego w piwie i wydzie-
lanie sie tadnej piany.

llos¢ chmielu, uzywanego jako lek zelezy w pier-
wszym rzedzie od stanu choroby i od jakosci same-
go chmielu.

Udoskonalenie i rozpowszechnienie sztucznego
chtodnictwa i powszechna praktyka filtrowania piwa
ma dwojakie nastepstwa niezupetnie korzystne w po-
rownaniu z dawnemi metodami pracy:
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1) zaczeto zbytnio ufaé, ze niskg temperatura
w piwnicy lezakowej, utrzymywana przez sztuczne
chtodzenie jest wystarczajgcym $rodkiem zapobie-
gawczym przeciwko rozwojowi bakteriji;

2) dzieki udoskonalonym metodom filtrowania,
zaczeto z browardw wypuszczac¢ piwo coraz miodsze,
a wiec niezupetnie wyrobione i zharmonizowane
w smaku, bo na to oczywiscie nie bylo czasu. Ponie-
waz piwa takie same przez sie wydajg sie wiecej
szorstkie i gorzkowe w smaku, przeto dla zlagodze-
nia tej wady zaczeto bra¢ do warki coraz mnigj
chmielu. Ten zwyczaj nie utrzymat sie tylko w bro-
warach, rozporzadzajgcych dobremi urzgdzeniami
chtodniczemi i znakomitemi filtrami, lecz znalazt
wnet nasladowcéw w browarach Srednich i matych,
nie majacych tak korzystnych warunkéw pracy.
Skutki nie daty dtugo na siebie czeka¢ — najmiodsze
piwo wychodzi z browaru klarowne jek Kkrysztat,
z potyskiem wprost imponujgcym, o smaku wcale
nieztym — lecz zato wraca do browaru szybko jako
metne i najczesciej zupetnie kwasne. Powdd zrozu-
miaty. Piwo mato odfermentowane, nie wyposazone
w dostateczng ilos¢ antyseptykdéw chmielowych,
a pozbawione na filtrze drozdzy hodowanych, staje
sie pastwag pozostatych w piwie resztek drozdzy, prze-
waznie dzikich, a najczesciej bakterji, ktore w ta-
kiem $rodowisku majg juz zupetng swobode ruchow.

Z przytoczonych uwag — zdaniem mojem —
nieprzesadzonych — wynika, ze do leczenia
sarcynowych piw wyrabianych w obecnych cza-
sach z matg stosunkowo iloscig chmielu, doza chmielu
nie powinna by¢ wymierzong za skapo i moze bez
obawy doj$¢ do 50 gr. na 1 HI. piwa, majac na wzgle-
dzie chmiel przecietnie dobrej jakosci i postepujac
w mysl nastepujgcych wywodow.

Woprowadziwszy do piwa obliczong ilo$¢ brei
chmielowej z 50"/,, - tcwym alkoholem, nalezy kufe
zaczopowac (o ile piwo jest do tego dojrzate) wzgled-
nie natozy¢ czop fermentacyjny i pozostawi¢ w spo-
koju przez kilka Ilub kilkanascie dni. Dopiero po
uptywie tego czasu nalezy przystgpi¢ do zniesienia
nadmiaru kwasu, zadania weglem drzewnym i droz-
dzami.

Korzystna strona takiego postepowania jest nie-
trudna do uzasadnienia.

Wiadomem jest, ze drobnoustroje rozmnazajg sie
z nadzwyczajng szybkoscig. Przecietnie mozna przy-
ja¢, ze komorka drozdzowa w korzystnych warun-
kach wydaje nowe pokolenie w przeciggu 2 godzin,
za$ komorka bakterji znacznie szybciej, bo przecie-
tnie w przeciggu 20 minut. Wobec tego jednak ko-
morka bakterji jest w stanie da¢ po 24 godzinach



4 PRZEMYSEL PIWOWARSKI Mb 11
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o SPOLKA AKCYINA S mystowym, a przemyst piwowarskKi.
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@) E§ w formie akcyzy optat od wyprodukowanego piwa.

B poleca KORKI BUTELKOWE i ANTALKOWE 3

<3 wszelkich wymiardéw i gatunkow. (%
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227 osobnikoéw, to jest ilos¢, wyrazajgca sie liczba,
ztozong z 22 cyfr! Przyjgwszy, ze kazda komorka
bakterji po 30 minutach podwaja sie, z 1 bakteriji,
wedlug obliczen Cohn‘a, powstatoby po 2-ch dniach
281 biljonéw osobnikow. Gdyby jedna komodrka mia-
ta dtugosci 0,002 mm., a szerokosci 0,001 mm., to cata
masa po uptywie 3 - ch dni wzrostaby tak dalece,
ze wypetnitaby wszystkie morza i oceany na kuli
ziemskiej. Gdyby zatem te drobnoustroje w rozwoju
swoim nie byly powstrzymane, juz dawno zamarto-
by byto wszelkie zycie organiczne na ziemi. Ze taki
rozrost bakterji w Swiecie nie ma miejsca, to albo
dzieki temu, ze w opadnietym przez bakterje substra-
cie zabraknie do budowy ich ciata koniecznych ele-
mentéw, albo, dzieki innej przeszkodzie. Bakterje,
zyjac i rozmnazajac sie, wydzielajg pewne zwigzki,
ktore sg dla nich samych trujgcemi, i tego rodzaju
produkty wstrzymujg rozw0j bakterji i ostatecznie je
zabijaja.

To samo dotyczy i sarcyn w piwie. Im wiecej sar-
cyny wytworzg kwasu mlekowego i innych niekorzy-
stnych produktow, tem silniej odczuwajg ich dziatal-
nos¢. Jezeli wiec do dziatania kwasu, przez same
bakterje wytworzonego, dotgczy sie jeszcze dziatanie
zywic 1 innych antyseptycznych skladnikoéw chmie-
lu i alkoholu, to w sumie te wszystkie czynniki muszg
predzej zgladzi¢ niepozadane szkodniki, niz kazdy
z nich- z osobna.

(Dokonczenie nastapi).

Odd2iat

w Warszawie, Mazowiecka Ne !

Chociaz to jest do$¢ trudne do uwierzenia, faktem
jest, ze przemyst piwowarski dotychczas optaca po-
datek od podatku.

Wohptacona przez podatnika akcyza jest trakto-
wana jako cze$¢ sumy obrotowej i zostaje opodatko-
wana powtornie...

Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego
i Stodowniczego w Rz. Pol., poczagwszy od czerwca
1923 roku, drogg memorjatow, sktadanych w Mini-
sterstwach i rozpowszechnianych w kotach sejmo-
wych, starat sie wykazac niestusznos¢ i bezpodstaw-
nos¢ podobnego postepowania.

W znowelizowanej ustawie z dnia 15 lipca 1925
roku, udato sie ustali¢ zasady, ktore usunety krzyw-
dzacy caly przemyst piwowarski przepis, na mocy
ktérego byly pobierane niestuszne i conajmniej nie-
logiczne optaty.

Art. 5 poz. 9, ustep 2-gi ustawy zdawato sie po-
stawit sprawe w nalezyty sposob. Brzmienie jego nie
nasuwato zadnych watpliwosci: ,,nie dolicza sie do
obrotu przedsiebiorstw przemystowych wszelkich
bezposrednio inkasowanych przez nie podatkéw kon-
sumcyjnych, panstwowych i komunalnych, optaco-
nych od towaréw produkowanych przez te przedsie-
biorstwa".

Ale najprostsze prawdy zawsze przenikajg po-
woli...

Rozporzadzenie wykonawcze do znowelizowa-
nej ustawy w nowej formie podato dawne biedy.

Art. 19 omawianego rozporzadzenia wykonaw-
czego zdecydowat, ze: ,,podatki konsumcyjne, pan-
stwowe i komunalne, o ile nie sg bezposrednio przez
przedsiebiorstwa inkasowane, a mieszczg sie juz
w cenie towardw, nie mogg by¢ wylaczone z pod-
staw opodatkowania".

Roieic2o0 ® Haodlavwy

Telefony: 507-70, 151-27.

Specjalnos$é: Wysoko-Jakosciowy JECZMIEN BROWARNY.
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W ten spos6b w kilku stowach zostaty zniwe-
czone korzysci, ktore wynikaty dla przemystu piwo-
warskiego ze znowelizowanej ustawy.

Catg prace trzeba byto zaczyna¢ od poczatku.

W pismie do Ministerstwa Skarbu, Departa-
ment podatkéw statych, Zwigzek P. P. i S. w R. P.
starat sie zwrdci¢ uwage odpowiedzialnych czynni-
kow na fakt, ze ,,wszelkie podatki spozywcze, jakie
sg pobierane w Polsce, zawsze mieszczg sie w cenie
towaru, a bezposrednie inkasowanie takowych od
spozywcy przez wytworce nigdy niema miejsca”.

Interpretacja wyrazu ,,bezposrednio”, zdaniem
Zwigzku P. P. i S., byta niezgodna z intencjg ustawy,
poniewaz jej zamierzenia zupetnie anulowata.

Wedtug przekonania Zwigzku, przedstawionego
Ministerstwu Skarbu, ,,bezposrednie” inkasowanie
podatku zachodzi wtedy, gdy przedsiebiorstwo wyra-
bia i sprzedaje produkt, podlegajacy podatkowi od
spozycia, nie za$ jego przetwor.

Browary bezposrednio inkasujg podatek, doli-
czajac go do cen piwa, ktére sprzedajg swym odbior-
com. Podobny wypadek zachodzi z cukrownia, sprze-
dajgca swoj produkt — cukier.

Za posredni sposéb inkasowania podatku mogt-
by by¢ uwazany wypadek, zachodzacy w fabrykach
cukierkdw lub czekoladek, ktore sg posrednim inka-
sentem podatku przypadajacego od cukru.

Ministerstwo przychylito sie do wywodoéw C. Z.
P. P. i S. Okolnikiem z dnia 18 lipca 1925 roku,
wydrukowanym w Nr. 10 ,,Przemystu Piwowarskie-
go", podato nastepujgcag interpretacje art. 5 ustawy
z dnia 15 lipca 1925 r.: ,,Do obrotu przedsiebiorstwa
przemystowego nie nalezy dolicza¢ panstwowych,
wzglednie komunalnych podatkéw konsumcyjnych
(od spozycia), ktore zostaty w jakiejkolwiek formie
przez te przedsiebiorstwa uiszczane od wyproduko-
wanego przez nie towaru". W ten sposob tak wazna
dla przemystu piwowarskiego sprawa zostata wresz-
cie zatatwiona w mysl jego interesow, ktérych wyra-
zicielem byt C. Z. P. P. i S. w R. P.

Nie wszyscy prawdopodobnie zdajg sobie spra-
wce z tego, jak znaczne korzysci pocigga za sobg no-
wa interpretacja art. 5, uzyskana dzieki staraniom
Zwigzku.

POzZWA LhhSKI EGO
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Minimalna optata akcyzowa od hektolitra piwa
jest ustalona na 6 zt. 2'.,*/, od tej sumy wynosi 15
gr. Jezeli te, zdawato sie tak nieznaczng sume po-
mnozymy przez ilos¢ wyprodukowanych w ostatnim
roku hektolitrow piwa, otrzymamy okragtg sume, do-
chodzacg 300,000 zt. Suma ta zwiekszytaby sie w mia-
re zwiekszenia sie produkcji.

Jest to tylko jedna z korzysci, wynikajacych ze
znowelizowanej ustawy o podatku przemystowym.
Zawiera ona i inne artykuty, ktére sg w dzisiejszych
ciezkich czasach bardzo wazne, ze wymienie art. 15,
wzalniajacy od podatku przemystowego poétfabrykaty,
wywozone zagranice i art. 7, ktoéry z 2"/0 obniza na
I"/0 podatek cd potabrykatow (stéd), co pozwoli nie-
ktérym browarom wyzyska¢ w znaczniejszej mierze
swag site produkcyjng w dziale stodowniczym.

Nie mowiagc o licznych sprawach, ktére byty po-
dawane do wiadomosci w biuletynach C. Z. P. P. i S.
tych kilka przyktadow w sposob az nadto wyrazny
ilustruje korzysci jakie wyptywajg dla catego prze-
mystu piwowarskiego ze zrzeszenia sie w jedng cen-
tralng organizacje, ktéra, w razie potrzeby, nigdy nie
omieszka zwroci¢ sie do miarodajnych czynnikow
w interesach przemystu, ktéry reprezentuje.

Smutnem jest, iz sg browary, ktére ciggng ko-
rzy$ci z istnienia organizacji, reprezentujgcej caty
przemyst piwowarski, a nie poczuwajg sie do obo-
wigzku zapisania si¢ w poczet jej cztonkow.

Mamy nadzieje, ze jednak liczba ich stale bedzie
sie zmniejszata, i ze wkrotce bedzie nalezat do wy-
jatkdw browar ,,dziki", nie poczuwajacy sie do ta-
cznosci w wysitkach nad obrong intereséw i podnie-
sieniem przemystu piwowarskiego w Polsce.

PIWOWARSTWO W CZECHOStOWACILI.

Wedtug danych, przytoczonych przez czasopismo
»Kvas" w artykule ,Bilans piwowarstwa" w roku
1923 byto w Czechostowacji ogétem browaréw czyn-
nych 584. Z liczby tej 175 browaréw produkowato
wiecej niz 10.000 hektolitréw rocznie. Produkujacych
mniej niz 10.000 htl. byto 409 browaréw. Od roku
1923 ogodlna liczba browaréw zmniejszyta sie o 20 bro-
waréw, ktore byly zmuszone produkcje przerwac.

BANKU ZIEMIAN

Adres telegraficzny: PEBEZET — WARSZAWA.
Sprzedaz wszelkich ziemioptoddw i ich przetworow.
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Ktopoty piwowarow w dawnej Polsce.

(Ciag dalszy.)

Dziwnem sie wydaje, ze wobec tak, zdawatoby
sie, Swietnych widokéw na rozkwit i rozwdéj naszego
piwowarstwa juz w wieku siedemnastym w dokumen-
tach historycznych, dotyczacych cechéw piwowar-
skich, znajdujemy dowody upadku. Przyczynity sie do
tego niewatpliwie w pierwszym rzedzie wojny, ktore
w tym czasie trapity Rzeczypospolita, ale nie w mniej-
szym stopniu powolny, ale staty upadek cechéw pi-
wowarskich byt spowodowany przez wewnetrzne sto-
sunki. Optakany stan, w jakim znalazto sie piwowar-
stwo w wieku XVIII, stan ktéry doprowadzit do roz-
wigzania cechu piwowarskiego w Warszawie w roku
1787, byt jednym z objawdéw upadku naszych miast
i naszego mieszczanstwa, ktdre nie znalazto nalezytej
opieki i poparcia. Na nic zdaty sie dobre checi Jana
Kazimierza i kréla Michata, ktéore znalazty swoj wy-
raz w przywilejach, zapewniajacych piwowarom wa-
runki konieczne dla ich egzystencji. Prawo zostawato
martwa literg wobec samowoli panéw, majgcych na
widoku tylko swdj wiasny interes.

Koniecznem uzupetnieniem organizacji cechowej
jest wytgczenie pozacechowej konkurencji, rownaja-
cej sie wyrokowi $mierci dla cechu. Nie trzeba zapo-
mina¢, ze w owych czasach cech byt jednak jedynym
racjonalnym, uczciwym i zdrowym przedstawicielem
zycia przemystowego kraju. Organizacja cechowa da-
wata gwarancje wysokiej jakosci towaru, czuwata nad
wytwaorczoscia, byla jednoczesnie maszyna produk-
cyjng i szkolg, ktéra przechowywata tradycje , do-
brej produkcji i udoskonalata jg przez ksztatcenie
czeladnikow i majstréow. Konkurencja, jaka powoli
doprowadzita do upadku cechy piwowaréw w XVIII
wieku byla, z punktu widzenia rozwoju przemystowe-
go kraju, zjawiskiem ujemnem, szkodliwem i byla
skierowana przedewszystkiem przeciwko rozwojowi
miast, ktore na zachodzie w wieku osiemnastym juz
odgrywaty tak wielkg role w zyciu narodowem.

Najwieksze niebezpieczenstwo dla piwowardow
zrzeszonych w cechy przedstawiaty t. z. ,,jurydyki®
czyli do pewnego stopnia niezalezne miasteczka
w obrebie wiekszych miast, jak np. Warszawy. Jury-
dykom wolno byto mie¢ wiasng wodke i piwo. W ten
sposOb byty niweczone prawa cechowe ustanowione
przez panujacych.

.Kazdy z wiascicieli tych jurydyk pisze autor
»Dziejéw piwowarstwa w Polsce” rzadzit sie w nich
prawie, jak we wilasnem miescie, z ujmg szczegolnie
dla cechéw Nowej Warszawy, chociaz i cechy Starej
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Warszawy, zwlaszcza piwowaréw, doznawaly strat
nie matych z powodu ,,panstwa w panstwie", a wiec
ograniczonego lub nawet zabronionego prawa wwozu
swego piwa"...

Wsrod chaosu czesto sprzecznych zarzadzen
i nowych ciggle przywilejéw nadawanych wptywo-
wym osobistosciom przywileje nadane piwowarom
pozostaty martwa litera.

Art. 14 przywileju Jana Kazimierza brzmi, jak
nastepuje: ,,Zadnemu sie niegodzi, ktéryby nie byt ce-
chowym bratem y mistrzem piwa robic¢; a. jeSliby brat
cechowy zmart, wdowie wolno stody wyrabia¢ y pi-
wo robi¢, a jesliby za inszego poszta cechu rzemiosta,
juz ma poprzesta¢ robienia piwa y stodéw, pod za-
braniem piwa y stodéw wyrobionych™.

Brzmienie tego artykutu jest wyrazne, ale najwi-
doczniej nie byto przestrzegane, bo przywilej Michata
Korybuta z r. 1670 w art. 38 nakazuje piwo wyrabia-
ne przez ,,niecechowych" konfiskowac.

W dostownem brzmieniu wspomniany artykut
przedstawia sie jak nastepuje: ,,A ze sie znaydzie tak
wielu przeszkodnikéw cechowi piwowarskiemu, kto-
rzy nietylko w starej ale i nowej Warszawie, jako
tesz y w domach duchownych, szlacheckich, miej-
skich y gdzie indziej mieszkajg, a w cechu piwowar-
skim nie chcg bydz, a pozytki nieréwnie wigksze, ni-
zeli cechowi, sobie czynig, przez co Skarbowi Jego
Kr. Mci Rzeczpltey wielka dzieje sie szkoda — tedy
takowym za consensem burmistrzowskim albo grodz-
kim wolno piwa, na szynkarki rozwozgce, zabierac".

Gdyby ten przepis, nakazujacy konfiskate piw
przez ,,szkodnikéw" wyrabianych, byt zachowywany,
nie dosztoby do zupeilnego upadku cechu piwowaréw
w catej Polsce i do rozwigzania cechu w Warszawie.

Ciekawe Swiatto na smutne potozenie piwowa-
row rzuca przywilej Jana Kazimierza. Zostato ono
w takich stowach scharakteryzowane: ,,Przeszkodni-
kom i skadingd do Warszawy piwo przywozgcym one
tu sktada¢ dopuszczali, a pomienionym Piwowarom
ilekro¢ o pomoc tym to przeszkodnikom... zadali, nie-
tylkoscie onym pomocy nie dali, alescie ich sami poe-
ncwali. Co ze sie przeciwko prawom Przywilejom
y Dekretom wzwyz mianowanym, a w tey sprawie
ex solenissimis Partium controversis ferowanym
z wielkg uymg pozytkéw tych ubogich ludzi dzieie"...

Nedze 6wczesnych piwowaréw najlepiej charak-
teryzujg nastepujace stowa przywileje: ,,przez nie-
przyjaciela z gruntu zniszczeni pozarem nie wystar-
cza, ale i sami siebie na ostatek zywi¢ czym nie
majg". Prawodawca wobec tego nakazuje, by piw
z prowincji do starej Warszawy ,,na szynki przedawac
nie dopuszczali, pomocy za$ owymze do zabierania
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takowych piw, ktore nad zakazanie wozi¢ powazg sie
dodawali, onych poenowali y pilnie tego przestrzegali,
aby ubodzy ci pogorzelcy Piwowarowie Poddani Na-
si, wielkie dosy¢ ciezary przy niedostatku swoim po-
noszacy, od obcych w przedawaniu y warzeniu Piw
inszych a naybarziej wozeniu ich skad ingd Zzadnej
nie mieli przeszkody".

Na nic jednak nie przydaty sie te napomnienia.
Rozprzezenie, ktére wkradto sie do wszystkich dzie-
dzin zycia panstwowego dokonywato powolnego ale
stanowczego niszczenhia cechow.

W wieku osiemnastym w produkcji piwa pano-
wat juz niestychany chaos. Poza cechami wytwarzali
piwo najrozmaitsi ,,przeszkodnicy”, jak ich nazywa-
ty przywileje krélewskie. Jakos¢ piw krajowych upa-
dfa. Na dworach panskich i po domach szlacheckich
staje sie coraz bardziej modne drogie piwo zagranicz-
ne. Piwa krajowe sg coraz gorsze. Stajg sie one trun-
kiem ,,pospdlstwa". Czasy, kiedy jak twierdzit Gae-
tano piwa polskie przypominaty smakiem wino, na-
lezg do przesztosci... W roku 1787 — cech warszaw-
ski zostaje rozwigzany, nie mogac uporac sie z nie-
przychylnemi warunkami. Dopiero w wieku dziewiet-
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nastym piwowarstwo podnosi sie, by z rzemiosta stac¢
sie jedng z powazniejszych gatezi naszego przemystu.

W SPRAWIE ULG PODATKOWYCH.

Wobec niczem nieuzasadnionych pogtosek o ma-
jacych nastgpi¢ nadzwyczajnych ulgach w zakresie
podatkow bezposrednich, Ministerstwo Skarbu ko-
munikuje, iz zostaty przyznane tylko ulgi nastepuja-
ce: a) roztozenie na 3 raty podatku przemystowego
od obrotu za | pétrocze 1925 r. ptatne w dniu 20 listo-
pada i 10 grudnia 1925 r. oraz w dniu 31 stycznia 1926
b) roztozenie na 2 raty podatku dochodowego za rok
podatkowy 1925 ptatne w dniu 15 listopada i 15 gru-
dnia 1925 r., c¢) odroczenie /4 biezacej naleznosci
z tytutu podatku majgtkowego na rok 1926. O za-
dnych dalszych ulgach nie moze by¢ mowy. W inte-
resach wiec samych ptatnikéw lezy stosowanie sie do
termindw wyzej wskazanych, w przeciwnym bowiem
razie nieuiszczone w tych terminach naleznosci be-
da sciggane z calg bezwzglednoscig wraz z ustawo-
wemi karami za zwioke i kosztami egzekucyjnemu

Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskie;.

Warszawa, dn. 7 grudnia 1925 r.

DoC. Z. P. P. i8S

w Warszawie, Wiejska 17.

Poniewaz sg browary, ktére do dnia dzisiejszego
jeszcze zupelnie nie zgtaszaty do zalegalizowania
swoich naczyn transportowych, jako tez i takie, ktore
zgtosity tylko nieznaczng ich cze$¢ przypominam, ze
w zwigzku z wykonaniem ustawy z dnia 12.VI.1924 r.
0 opodatkowaniu piwa, wszystkie naczynia transpor-
towe w browarach winny by¢ zalegalizowane przez
Urzedy Miar.

Wobec mogacych z tego powodu wynikngé nie-
porozumien uprzejmie prosze 0 przypomnienie wia-
Scicielom browaréw o obowigzku zalegalizowania
wszystkich posiadanych naczyn transportowych oraz
0 wyjasnienie im, ze na zasadzie wyjasniajacego
pisma Ministra Skarbu z dnia 23.IX 1924 r. L. 11321
A 24 powyzsza legalizacja winna by¢ wykonana
przez Urzad Miar, a nie przez urzednikow Akcyzy.

(—) W. Rabczewski.

Podtug informacji Wydzialu Podatkéw Samorza-
dowych przy Ministerstwie Skarbu t. zw. ,3", poda-
tek wojewddzki od sprzedazy i wyszynku trunkow"
zostat zniesiony réwniez i w stosunku do piwa.

W koncu roku obrachunkowego ksiegi warek
(produkcyjne) i ksiegi podatku od piwa (magazynowe)
po ich zamknieciu sktada¢ nalezy wiadzom Skarbo-
wym. Jak informuje Ministerstwo Skarbu, ksiegi te
zwrocone beda browarom po sprawozdaniu w Naj-
wyzszej lzbie Kontroli.

Przed dniem 25 grudnia w Dzienniku Ustaw
ogtoszone bedzie dodatkowe rozporzadzenie wyko-
nawcze do ustawy o opodatkowaniu piwa, w ktérem
uwzglednione bedg postulaty wyrazone w podaniu
C. Z P.P.i S.wR. P.zdnia 4 grudnia r. b. (,,Prze-
myst Piwowarski" Nr. 10), a dotyczgce handlu piwem.



PRZEMYSt PIWOWARSKI. 1

Niejednokrotnie wiladze akcyzowe sporzadzajg
protokoty, naktadajgce kary na browar za to, ze
u skiadnika tub w piwiarni znaleziono butelki z pi-
wem bez etykiet. Na skutek reklamacji jednego z bro-
wardéw Ministerstwo Skarbu wyjasnia, ze w danym
wypadku odpowiedzialno$¢ karna cigzy na wiascicie-
lu lokalu, w ktérym piwo bez etykiet, a wiec niewia-
domego pochodzenia znaleziono, nigdy za$ na browa-
rze, W razie niewtasciwego natozenia kary na browar
nalezy odwotac sie do Izby Skarbowej, a w razie nie-
przychylnej decyzji do Ministerstwa Skarbu.

W celu jaknajspieszniejszego skompletowania dat
statystycznych C. Z, P, P. i S. w R. P. usilnie prosi
wszystkich pp, wilascicieli i dyrektoréw browaréw
0 jaknajspieszniejsze nadestanie nastepujgcych infor-
macji:

1) lle hektolitrow piwa sprzedat browar w roku
1925.

a) petnego,

b) dubeltowego,

C) mocnego.

2) lle sprzedat stodu przed zbiorami jeczmie-
nia i ile po zbiorach.

3) lle optacit podatkdw bez akcyzy, ubezpie-
czen i Kasy chorych i bez rat podatku majgtkowego.

Na zgdanie Ministerstwa Przemystu i Handlu C.
Z. P. P. i S. okreslit zapotrzebowanie specjalnego we-
gla do ogrzewania wagonéw piwnych sprowadzanego
z Niemiec na 1200 kg. miesiecznie przy wartosci 12
Doi. am. za 100 kg.

CENY JECZMIENIA.

9.XIl 10.XI11 1.X11 | 12X11 14.XI1 151X11

Warszawa 25,50 27,00
Poznan - - - . — — 26,00—28,00 26,00—28,00 26,50—28,50 —
Katowice .o 22.00—28.00 — — 25,00—30,00 — Zt. p.
Lwéw - - - - — — — — — —
Grudzigdz . . . — — — 23,00—25,00 27,50—28,50 24,00—26,00
Gdansk - - - - 18,50—22,00  19.00—22,00 — — 19.50—21,00 — Gid. gd.
Berlin  _ _ _ _ 19,40—21,80 19,60—22,10 19,40—21,90 19,00—21,50 18,80-21,40 —
Krolewiec .o — — —
Wroctaw . . . — — 18,00 — — 18,00 Mk. n.
Praga.....cccccoeoveune — — 167—175 — — 164*—170
Hamburg; — — — — — — K. e.

Dunaj . . . — — 9,30 9,25 9,30 9,45

Indyj. . . . — — — — — Hfl.

Malting. . . — — 9,40 9,15—9,25 9,30 9,05 doi.
Chicago - - - - 69—76 65-77 74 71-75 64—75 hfl.

cts. za bushel
CENY CHMIELU.
Lwow: 12/XI1 150-170 doi.
Lublin: Wyb. 9/XIlI 180—185 doi., 12/XIl 180—185 doi., | 9/XII 160—165 doi., 1//XIl 160—165 doi., I 9/XIl 150—155 dcl

12/XI1 150—155, gatunkt nizsze 120—140.
Norymberg: Rynk. 9/XII 480 Mk. n.,, 10/XIl 450 Mk.n., 11/XIl 450 Mk.n., 12/XIl 450—470 Mk. n., 14/XI1 505 MK. n.

Hallerth: 10/XIl 550 Mk.n., 11/XIl 550 Mk.n., 14/X1l 450—475 Mk.n.

Praga:

CENY StODU.

Na rynku chmielu w Saas zadano 5000 K. e. za 50 kg., ptacono 4700—4900 K- e.

Londyn: 7/XII Kalifornijski w 112 lbs 22—23 s.

Czeski

CENA OGLOSZEN:

Redaktor: W. Adam.

1 str. Z+ 120.—;

Wydawca: Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego w Rzplitej Polskiej

24—26 s.

> str. Zt. 60.—; >/4 str. Zt. 30.—

Drukarnia i Litografja p. f ,JAN COTTY" w Warszawie, Kapucynska 7.
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MAMMUT

Zywica piwowarska oszczednosciowa uzywana
od lat 20 w licznych browarach catego Swiata.

ZYWICA ,MAMMUT* jest . zupetnie obojetna i pod

gwarancjg nie nadaje piwu zadnego ubocz
nego smaku ani zapachu.

ZYWICA ,MAMMUT" powleka beczki przewozowe,
sktadowe i kadzie cienka mocno przylega-
jaca warstwa, ktora nigdy nie odpryskuje,

dlatego nigdy nie zanieczyszcza piwa.

SPRZEDAZ NA POLSKE:

Karol HESSENMULLER

Bydgoszcz, tel. 379.

DRUKARNIA
| LITOGRAFJA

P. F.

,Jan Cotty”

WA RS Z AWA,
KAPUCYNSKA 7.

TEL. 12-29.
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