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5) Inz. Dr. A, KRZEMECK1

Prof. Wyz. Szk. Przem. w Krakowie.

Choroba sarcynowa piwa
| zwalczanie jej w browarze.

(Dokonczenie).

Dalsza wreszcie korzystna strona dodawania
chmielu ujawnia sie w tem, ze piwo nim zadane jest
w stanie wyzej odfermentowac, zwiaszcza, gdy do-
stanie jeszcze pewng dawke zdrowych i silnych droz-
dzy. Pochodzi to stad, ze sam chmiel zawiera juz
pewng ilos¢ cukrow*, tatwo ulegajgcych fermentacji
(przecietnie znajdujemy w suchej substancji chmielu
1,55 °/0 dekstrozy i 2,10 °/, lewulozy), nadto chmiel
zawiera diastatyczne enzymy, scukrzajgce skrobie
i dekstryny. Podtug Browna i Morris‘a 1) 5 gr. chmielu
wytwarza w rozczynie skrobiowym po 3-ch dniach
do 1,6 gr. maltozy.

Po kilku lub kilkunastodniowem pozostawieniu
piwa z chmielem ma nastgpi¢ ostatnie stadjum kura-
cji, majace na celu zniesienie nadmiaru kwasowosci,
klarowanie i zharmonizowanie sie skiadnikéw piwa
do normalnego smaku i zapachu. Do zniesienia nad-
miaru kwasowosci nadaje sie najlepiej, mojem zda-
niem, weglan wapniowy (CaCO!) w formie Kkredy.

Kwasowos$¢ normalnego piwa — (kwas mle-
kowy) — waha sie w granicach od 0,06 0,20.°/0)
Chcac zmniejszy¢ kwasowos¢ piwa o 0,1 kwasu

mlekowego, nalezatoby teoretycznie wzia¢é 56 gr.
CaCO3 (chemicznie czystego weglanu wapniowego)
na 1 HI. piwa. Biorgc jednak weglan wapniowy w for-
mie kredy, nalezatoby wzig¢ 50 "lo wiecej, niz dawka
teoretyczna, a to z tego wzgledu, ze I-o materjat tep
nie jest zupetnie chemicznie czystym CaCoO,., 2-0 za-
wiera mniej lub wiecej wody, 3-0 zaleznie od stop-

) Wochenschrift f. Brauerei 1893, str. 245.

Otwarta od 1 do 3 po pot.

nia zmielenia wiecej lub mniej tego materjatu uchyla
sie od reakcji, gdyz czasteczki, po wsypaniu do piwa,
zbijajg sie czesciowo w bryitki, ktére oblepiajg sie
rozmaitemi kleistemi skiladnikami piwa i skutkiem
tego nie moga wejs¢ w reakcje.

Zamiast kredy moznaby uzy¢ rowniez z dobrym
skutkiem czystego wapna palonego (tlenku wapnio-
wego Ca0O). W tym razie na zniesienie kwasowosci
0 0,1 °/0 nalezatoby teoretycznie wzig¢ 31,3 gr. CaO
(wapna palonego) na ! HI piwa, w praktyce jednak
nalezatoby te ilos¢ zwiekszy¢ o cca 50 °/0 z powodow
wyzej na przyktadzie wytuszczonych. Potrzeba wiek-
szej dawki kredy Ilub wapna tlumaczy sie jeszcze
i tem, ze z weglanem lub tlenkiem wapniowym #a-
czg sie i strgcajg réwniez i inne zwigzki, jak czes¢ gar-
bnikoéw i kwasow goryczkowych, kwasu fosforowego
etc., co przyczynia sie niewatpliwie do zniesienia nad-
miernej goryczki chmielowej.

W kazdym razie jest wskazanem, po odwazeniu
potrzebnej dawki — zaréwno krede, jak i wapno pa-
lone — wyprazy¢ lub ogrza¢ ponad 100° C., celem od-
kazenia i dopiero po ostygnieciu wzig¢ do uzytku.

Celem zniesienia produktéw, nadajgcych nieprzy-
jemnag won dodaje sie odpowiednig ilos¢ wegla drzew-
nego. Wiadomem jest, ze wegiel drzewny ma zdolnos¢
odbarwiania i odwadniania i dla tych witasnosci bywa
w technice czesto uzywany do czyszczenia spirytusu,
odbarwiania i odwadniania win i t. p. Ponadto wegiel
drzewny, dzieki obecnosci w nim weglanéw, alkaljow
i ziem alkalicznych, jest w stanie wigza¢ kwasy.

100 kg. wegla z drzewa twardego wykazuje od
15— 3 kg. popiotu z czego 0,6—1,2 kg. przypada
na K2CO3 (weglan potasowy); 100 kg. wegla z miek-
kiego drzewa lisciastego (brzoza, topola, lipa etc.) da-
je od 0,5—1,25 kg. popiotu, z czego 0,2— 0,5 kg.
przypada na K.,COS; 100 kg. wegla z drzewa szpilko-
wego zawiera 0,75—1,5 kg. popiotu z zawartoscig
0,3—0,6 kg. K.CO.,.

Przy jednej z moich préb nad zdolnoscig wiaza-
nia kwasu mlekowego przez wegiel z drzewa szpil-
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kowego okazato sig, ze 100 gr. wegla zwigzato 3,78
gr. kwasu mlekowego z 1 °/0 - towego rozczynu tego
kwasu. (Biorgc w praktyce np. 100 gr. takiego wegla
na 1 HI. piwa, zdotalibySmy tg dawkg znies¢ 0,04 %,
ogolnej kwasowosci, t, zn. znizy¢ pierwotng kwaso-
wos¢ np. z 0,2°/0 na 0,16 °/0).

Najlepszy do tego celu jest wegiel z drzew mie-
kich, jak lipa, topola, brzoza, olcha i t. d.

Co do wysokosci dawki, poleca sie bra¢ 50 —
100 gr. wegla na 1 HI. piwa. ROwniez i ten materjat
powinien by¢ po odwazeniu dawki $wiezo wyzna-
czony i dopiero po ostygnieciu wprowadzony do piwa.

Ostatnim wreszcie dodatkiem leczniczym sg
drozdze. Drozdze, wziete z kadzi, powinny by¢ do-
skonale przeszlamowane i wymyte. Drozdze muszg
by¢ bezwarunkowo bakterjologicznie czyste, to tez
szlamowanie i wymycie musi by¢ bardzo starannie
przeprowadzone, chociazby czynnos$¢ ta miata byc¢
nawet potaczona z wiekszg strata drozdzy. Woda
brana do szlamowania drozdzy mUsi by¢ bakterjolo-
gicznie czysta; gdyby sie nie miato tej pewnosci, to
raczej wode uprzednio przegotowac i takowsg po ostu-
dzeniu kilkakrotnie drozdze wyszlamowaé. Dodatek
Swiezych i nieostabionych drozdzy ma w piwie od-
fermentowac reszte cukru, przytem napoj odswiezyc¢
i wyklarowac.

Trzy ostatnio oméwione artykuty t. j. kreda,
wegiel drzewny i drozdze najlepiej razem zigczyd,
wymiesza¢, wla¢ do kufy, zaczopowaé. (wzglednie
natozy¢ czop fermentacyjny), zostawi¢ na kilka dni
w spokoju, poczem stara¢ sie piwo dobrze przefiltro-
wane jak najpredzej wyda¢ z browaru do konsumcji

Przy stosowaniu wapna palonego zamiast kredy,
nalezy dawke tego materjatu da¢ osobno do kadzi i to
w formie gestego i oziebionego mleka wapiennego.

Przedstawiony powyzej szczegétowo sposob le-
czenia odnosi sie do wypadku, gdy piwo jest w wyso-
kim stopniu przez chorobe opanowane.

W wypadkach mniej groznych moze sie uda¢ wy-
leczy¢ piwo stabo chore lub tylko chorobg sarcynowg
zagrozone przez zaaplikowanie odpowiedniej dozy
albo samego chmielu, albo chmielu i drozdzy lub
wreszcie chmielu, drozdzy i wegla, przyczem nalezy
postepowac wedtug podanych wskazéwek i z uwzgle-
dnieniem tych wszystkich ostroznosci, ktére powy-
zej omowilismy.

Wreszcie nalezy jeszcze ogo6lnie nadmieni¢, ze
te same srodki, jakie zdotaja wyleczy¢ piwo z choro-
by sarcynowej, sg réwniez w stanie wyratowac piwo
z kazdej innej choroby, spowodowanej przez ba-
kterje.
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Przy zestawieniu tej pracy pomocnemi mi byty — oprocz
odnosnych N-réow poszczegdlnych pism fachowych — naste-
pujace dzieta:

1. D-r W. Migula — System der Bakterien — 1900 —
2 tomy.

2. D-r Franz Lafar—Handbuch der technischen Mykolo-
gie — 1| Bd. — 1904—1907, 5 Bd. — 1905—1914.

3. Alfred Jérgensen — Die Mikroorganismen der Ga-
rungsindustrie — 4 Aufb.

4. A. Klocker — Garungsorganismen i. d. Theorie und
Praxis der Alkoholgerungsgewerbe.— 1906.

5. Juliens E. Thausing — Die Theorie u. Praxis der
Malzbereitung u. Biefabrikation — Lipzig — 1907.

6. D-r Paul Lindner — Mikroskopische Betriebskontrolle
in den Garungsgewerben +— 5. Aufl. 1909.

7. Dr. Wilhelm Henneberg — Garungsbakteriologisches
Praktikum, Betriebsuntersuchungen u. Pilzkunde — 1909.

8. lustriertes Brauerei lexikon — herausgegeben von
D-r Max Delbriick — 1910.

9. Prof. D-r Will — Anleitung zur biologischen Unter-
suchung u. Begutachtung von Bierwiirze, Bierhefe, Bier u.
Brauewasser etc — 1909.

10. E. Leyser: Die Malz -
(3 tomy).

11.  D-r A. Schifferers: Praktische Malzerei — u. Braue-
rei. Betriebskontrolle — Miinchen — u. Berlin 1911.

12.  Prof. D-r Frid. Ullmann: Enzyklopedie der techni-
schen Chemie — Il Bd. — 1915.

13. D-r Hans Leberle: Die Bierbrauerei | tom 1921, Il
tom 1925.

14. D-r Hans Schnegg: Das mikroskopische Praktikum
des Brauers — 1921—1922 (2 tomy).

15. D-r Richard Braungart: Der Hopfen ais Braumaterial

u. Bierbereitung Il Aufl. 1910

1901.
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ktory wynikt na tle zmiany § 4-go Konwencji
Madryckiej z dnia 11 kwietnia 1891 r.

Konwencja Madrycka z 1891 r.]) byla po wojnie
przedmiotem ponownych rozpatrywan, spowodowa-
nych koniecznoscig scislejszego przestrzegania i obro-
ny wiasnosci przemystowej wobec rozluznienia, ja-
kie zapanowato w stosunkach handlowych i przemy-
stowych po wielkiej wojnie.

Proby rozstrzygniecia sprawy przez rade gospo-
darczg przy Lidze Narodéw w roku 1924 nie wydaty
zadnych rezultatéw i sprawa byla ponownie rozpa-

J) Konwencja Madrycka z 11 kwietnia 1891 r. ma na
celu obrone wiasnosci przemystowej w tych wypadkach, gdy
chodzi o zwalczanie falszywych danych co do pochodzenia
towarow. W pierwszym wiec rzedzie zapewnia ona obrone tym
produktom, ktérych wiasnosci sg zalezne od charakteru kli-
matu i gleby. Polska dotychczas do Konwencji Madryckiej nie

przystapita.
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trywana na VI Kongresie Miedzynarodowym obrony
wiasnosci przemystowej, ktory odbyt sie w Hadze.
Miedzy innemi rezultatem prac kongresu byta zmia-
na art. 4-go Konwencji Madryckiej. Artykut ten
w ostatecznej redakcji brzmi jak nastepuje: ,,Pozo-
stawia sie do rozstrzygniecia sagdow kazdego kraju,
jakie nazwy sg nazwami pewnych typéw i z tego
wzgledu nie podpadajg pod przepisy tej konwencji;
sprawa pochodzenia geograficznego produktoéw win-
nych i wszelkich innych produktéw, zawdzieczaja-
cych swe naturalne wiasnosci charakterowi gleby
lub klimatowi, winna by¢ traktowana niezaleznie od
postanowien niniejszego artykutu".

Powyzszy artykut wywotat poruszenie w prasie
zawodowej i pos$rod oséb zainteresowanych w prze-
mysle piwowarskim w krajach, ktore przystgpity do
Konwencji Madryckiej, a ktéra od najdawniejszych
czasOw wyrabiaty piwa znane na catym Swiecie pod
nazwag piw pilzenskich i monachijskich. Pomijajac
praktyczne znaczenie zagadnienia, posiada ono nie-
watpliwie znaczenie Scisle teoretyczne, ktére, nieste-
ty, ze wzgledu na doniosto$¢ interpretacji artykutu
4-go w walce konkurencyjnej, jak widac¢ z tresci ar-
tykutow, poswieconych tej sprawie, nie zawsze byto
traktowane $cisle teoretycznie.

Najbardziej zainteresowani w interpretacji oma-
wianego artykutu sg wiasciciele browardéw, wyrabia-
jacych w Niemczech piwa pilzenskie i monachijskie.
Tu odrazu wystepuje sprzecznos¢ interesow w tonie
przemystu piwowarskiego w Niemczech. Browarom,
wyrabiajagcym piwa pilzenskie, naturalnie zalezy na
przeforsowaniu punktu widzenia, ze piwa nie nale-
za do produktéw, zawdzieczajgcych swe wiasnosci
charakterowi klimatu i gleby. Monachijskim browa-
rom, przeciwnie, zalezy na przeprowadzeniu zasady,
ze piwo monachijskie moze by¢ wyrabiane w warun-
kach, ktore sg wytaczng whasnoscig Bawarji. W spra-
wie tej zabrat gtos profesor dr. W. Windisch, dyrek-
tor stacji doswiadczalnej w Berlinie, bedacy autory-
tetem we wszystkich sprawach, dotyczgcych piwo-
warstwa z punktu widzenia naukowego. W dtuzszej
pracy profesor Windisch zastanawia sie nad zaga-
dnieniem, czy piwo nalezy do produktéw, ktérych
wiasnosci naturalne zalezg od gleby i klimatu. Na sa-
mym wstepie zaznacza on, ze spor nie jest nowy i ze
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od dziesigtkéw lat zajmowat sady i byt powodem li-
cznych procesow, ktérych wyniki zdawato sie raz na
zawsze wyjasnity i rozstrzygnety sprawe.. Profesor
Windisch stwierdza, ze od dawien dawna rozrdznia-
no pewne okreslone typy piwa, a wiec przedewszy-
stkiem: piwo Monachijskie i Pilzenskie, a nastepnie
Dortmundzkie, Kulmbach, Norymberskie i t. d., na-
wet mowiono kiedy$ o piwie Wiedenskiem. Ale jedy-
nie piwo Monachijskie i Pilzenskie, jako typy, pozo-
staty nietylko europejska, ale Swiatowg stawg. Pod-
czas procesu, jaki browary pilzenskie w swoim cza-
sie prowadzity w Niemczech, podano charakterysty-
ke piwa pilzenskiego w taki sposéb, iz, zdaniem
prof. Windischa, bardzo wiele piw, wyrabianych po-
za Pilznem, posiadato te same cechy. Piwo pilzeriskie
jest niewatpliwie pewnym typem piwa, ale nie nale-
zy ono do produktéw, nie dajacych sie produkowac
poza Pilznem. Przedewszystkiem dlatego chociazby,
ze charakter i jakos$¢ piwa ulega zmianom zaleznie
od czasu i od browaru, w ktérym byto produkowane.
W Pilznie istniejg cztery browary, a piwa, produko-
wane przez nie, rdznig sie znacznie co do swego sma-
ku i swych wiasnosci. Pomimo to, kazdy z tych bro-
waréw uwaza, ze produkuje prawdziwe piwo pilzen-
skie. Dopiero podczas procesu, kiedy interesy wspol-
ne zostaty zagrozone, prébowano twierdzi¢, ze ist-
nieje jeden typ piwa pilzenskiego, wyrabianego
w Pilznie.

Profesor Windisch zauwaza, ze browar nie jest
fabryka chemiczng, a piwo nie jest chemicznym fa-
brykatem. Piwo jest rezultatem catego szeregu czyn-
nikéw, czynniki te jednak nigdy nie sg jednakowe.
Zdaniem profesora Windischa wszelkie proby okre-
Slenia cech, bedacych wytaczng wiasnoscig piwa pil-
zenskiego nie udaty sie i poza Pilznem sg wyrabiane
piwa, ktére w niczem od typu piwa pilzenskiego sie
nie roznig. Materjaty, z korych wyrabiane jest piwo
pilzeriskie, sg dobrze znane. Chmiel czechostowacki
i stod typu pilzenskiego mogg by¢ réwniez otrzyma-
ne przez browary, znajdujgce sie poza Pilznem. Zna-
nym jest réwniez fakt, ze browary pilzenskie spro-
wadzajg z Niemiec drozdze. Co sie tyczy jakosci wo-
dy, nie jest ona réwniez wytaczng wihasnoscig Pilzna,
poniewaz zupeinie podobne gatunki wody spotykajg
sie w wielu miejscowosciach innych krajow. Pozosta-
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ja jedynie nieznane czynniki, o ktérych wspominajg
obroncy piwa pilzenskiego, ktére jednak nie dajg sie
blizej okresli¢ i sg, zdaje sie, wytworem fantazji.

Konczac swoje rozumowania, prof. Windisch uj-
muje je w kilka punktow:

1) Pilzner jest dokladnie okreslonym typem pi-
wa 0 znanych zasadniczych wiasciwosciach.

2) Do tego typu piwa nalezga wszystkie piwa,
ktére te wiasciwosci posiadajg, nawet jezeli sie roz-
nig pomiedzy sobg w szczegotach, bez wzgledu na to,
gdzie byty wyprodukowane.

3) Jakiego$ jedynego pilzenskiego piwa niema.
Pilzenskie piwa, pochodzace z pilzenskich browardw,
roznia sie pomiedzy soba, a nawet piwa, pochodzace
z tego samego browaru w Pilznie, nie sg czem$ sta-
tem co do swojej jakosci. Zmieniaty one swoje cechy
charakterystyczne, nawet najbardziej istotne, jak
kolor, smak, pewnos¢ i t. d., i zmiany te mozna z ta-
twoscig konstatowac przez pordwnanie piwa, pocho-
dzacego z tych samych browaréw, w zaleznosci od
czasu, kiedy byty wyprodukowane.

4) Do wyrobu pilznera konieczny jest pilzenski
stéd, a nastepnie miekka, a przedewszystkiem uboga
w kwas weglowy woda. Charakter pilzenskiego sto-
du jest dobrze znany a otrzymanie jego wszedzie
jest mozliwe. Woda typu pilzenskiej jest w stanie
naturalnym w wielu miejscach na Swiecie i w wielu
miejscach w Niemczech; zresztg wiele bardzo wdd
przez bardzo proste i znane manipulacje pozyskuje
cechy wody pilzenskiej.

5) Sposéb fabrykacji browarow pilzenskich jest
znany we wszystkich szczegétach i dostepny kazde-
mu browarowi, ktory zechce w taki sposob przygoto-
wywac piwo, w jaki robig je w Pilznie.

6) Urzadzenia browardw pilzenskich sg rowniez
powszechnie znane i nie sg wecale lepsze od urzg-
dzen wielu browaréw, znajdujacych sie poza Pilznem.

7) Wplyw ,,czynnikéw lokalnych, nie dajgcych
sie przenies¢, geologicznych, klimatycznych, niewyja-
$nionych i czesciowo zupelnie jeszcze nieznanych
czynnikbw na wiasnosci przygotowywanego w Pil-
znie piwa“, nalezy zaliczy¢ do krolestwa bajek. Lo-
kalne warunki, ktére posiada kazdy browar, réznig
rowniez pomiedzy sobg browary pilzeniskie i powo-
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dujg roznice w smaku piw wyrabianych przez nie.
Stowem pod zadnym wzgledem piwo pilzenskie nie
nalezy do produktéw, ktoére w swych naturalnych
wiasnosciach sg zalezne od gleby lub klimatu.

Do zupetnie podobnych wnioskéw dochodzi au-
tor rozprawy w stosunku do piwa monachijskiego.
Stwierdza on, ze piwo monachijskie przedstawia pe-
wien okreslony typ, na ktory przedewszystkiem
wplywa stdéd monachijski, ale podobnie, jak wyrob
Pilznera, wyréb piwa monachijskiego nie jest ograni-
czony warunkami geograficznemi i poza Bawarjg
otrzymuje sie jeczmien, ktdry moze by¢ przerobiony
na stdd, przypominajacy stod monachijski.

Autor stwierdza, ze zresztg stdd monachijski nie
jest wyltgczng wiasnoscia browaréw monachijskich,
ale jest dobrem ogoélnem, ktore jest dostepne dla
wszystkich browaréw, ktdore chcg w ten stod sie za-
opatrzy¢. To samo dotyczy drozdzy i wody, ktéra
z tatwoscig moze by¢ znaleziona ze wszystkiemi swo-
jemi wiasciwosciami w wielu miejscach poza Bawarja.
Whiosek, do jakiego dochodzi prof. Windisch w sto-
sunku do piwa monachijskiego, jest identyczny
z wnioskiem, jakim zakonczyt swe rozmyslania na te-
mat piwa pilzenskiego: piwo monachijskie réwniez
pod zadnym wzgledem nie nalezy do produktow, za-
wdzieczajacych swe wilasnosci charakterowi gleby
i klimatu.

Orzeczenie profesora Windischa spotkato sie
z krytyka w prasie zawodowej, gtéwnie ze strony
0s0b praktycznie zainteresowanych w przemysle pi-
wowarskim. W miesigcu pazdzierniku w ,,Allg. Bra-
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uer und Hopfenzeitung” Nr. 246 ukazat sie list dy-
rektora jednego z browardw monachijskich, Karola
Barth‘a, ktory uwaza, ze profesor Windisch wypowie-
dziat swdj osobisty poglad, ale nie popart go wystar-
czajgcemi dowodami. Autor listu wierzy i twierdzi,
iz tego samego zdania sg wszyscy piwowarzy, ze do
czynnikow, wplywajacych na jako$¢ monachijskiego
piwa, nalezg procz stodu, chmielu, drozdzy i sposobu
postepowania jeszcze i inne znane i nieznane czyn-
niki.

Znacznie poOzniej, bo pierwszego grudnia, w tym-
ze pismie ukazat sie powtérnie list w sprawie pracy
profesora Windischa, podpisany przez Antoniego Ko-
cha, dyrektora browaru w Monachjum. Nie zgadzajac
sie z profesorem i dyskutujgc z nim co do poszcze-
golnych punktéow, p. Koch proponuje, aby sprawe
rozstrzygng¢ droga doswiadczenia; zwracajac sie do
prof. Windischa, pisze: ,,Daje panu dobrg rade, niech
pan dowiedzie swych twierdzen i najlepiej w ten spo-
séb, ze pan poprostu poleci jednemu z browardw,
znajdujacych sie w pdéinocnych Niemczech, azeby
wyprodukowat piwo monachijskie i przystat probe
dla poréwnania z prawdziwem monachijskiem, wyra-
bianem w Monachjum®”.

Spér, jak wida¢ z powyzszego, nie moze byc¢
uwazany za zakonczony i prawdopodobnie jeszcze
przez czas dluzszy bedzie zajmowat tamy prasy za-
wodowej. Charakter zagadnienia i pewien subjekty-
wizm, ktéry jest nieodigczny od zagadnien natury
praktycznej, nie rokuje sprawie rychtego zakon-
czenia.

Prohibicja w Stanach Zjednoczonych,

Sprawa prohibicji nie przestaje by¢ aktualna.
W ostatnich czasach wptyneta ponownie na porza-
dek dzienny senatu amerykanskiego, przyczem do-
szto do namietnych dyskusji. Mowcy, reprezentu-
jacy kierunek t. zw. ,.mokrych” domagali sie zmian
w prawie Volstaeda, umozliwiajgcych produkcje
i sprzedaz piwa 3°/,,. W dyskusji stwierdzono, ze
prohibicja doprowadza do niestychanego rozwoju
potajemnego wyrobu i kontrabandy alkoholu.

POZNANSKIEGO
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Gdzie warzono piwo w dawnej Polsce.

Pierwsze wiadomosci, dotyczace produkcji piwa
w Polsce, siegajg legendarnych czasow Piasta, Jaki
byt to trunek, jak go wyrabiano... mozemy sie tylko
domysla¢, bo najstarsze kroniki nie przynosza w tej
Sprawie zadnych blizszych szczegétow.

Wiemy tylko z kroniki Marcina Gala, ,,ze na
stole Piasta piwo cudnie sie¢ rozmnazato, Dietmar
za$ zarzuca Bolestawowi Chrobremu, ze jest zbyt
gorliwym amatorem piwa" J

W wieku XIII i XIV warzono piwa w Pultusku,
w Podolincu, w Warszawie na Nowem Miescie,
w Swidnicy. Wiadomos$ci, dotyczace piwowarstwa
w ciggu tych dwuch stuleci, sg bardziej niz skape.

W wieku XV powstajg browary w Haliczu,
w Grodnie, Grabowcu, Horodcu, Inowroctawiu i t. d.
W roku 1432 Wiadystaw JagieHo daje przywilej mia-
stu Wilnu na wyréb piwa, miodu i wina.

W wieku XV piwo musiato juz miec¢ licznych
i oddanych zwolennikéw, a zalety jego byly nalezy-
cie oceniane, jak $Swiadczy o tem nastepujgcy ustep
rekopisu z tego wieku:

,.Cztowycze chces polesycz (ulzy¢) duszy swej
Nie mow czansto, pywa nalej!
Bocz pywo jest dziwny olej."

W wieku XVI juz znane sg piwa wyrabiane
w Lublinie, Nieswiezu i Oswiecimiu. Stawa cieszg
sie piwa wareckie i pigtkowskie...

Technika wyrobu piwa podnosi sie. Rzad po-
piera rozwijajace sie piwowarstwo, otacza je opieka,
dba o doskonalenie sie produkcji. Zygmunt August
w roku 1551 nadaje przywilej ,,dwum stawnym pi-
wowarom z Niemiec przybyltym i poleconym mu
przez cesarza Ferdynanda — Negelinowi i Ulrichowi
— na wyrabianie piwa ich wynalazku'?). W drugiej
potowie XVI wieku piwowarstwo jest juz w petni
rozwoju. Stawne s piwa brzezinskie, dobrzynskie,
putawskie i sgdeckie. O rozroscie produkcji najle-
piej Swiadczy fakt, ze krajowa produkcja chmielu

J) ,Dzieje piwowarstwa w Polsce" Fr. Reinsteina.
,Dzieje piwowarstwa w Polsce” Fr. Reinsteina.

BANKU ZIEMIAN

Adres telegraficzny: PEBEZET — WARSZAWA.
Sprzedaz wszelkich ziemioptodow i ich przetwordw.
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nie wystarczata, dwie trzecie zuzytkowanego chmie-
lu sprowadzali 6wcze$ni piwowarowie z Czech.

Z roku 1565 przechowat sie ciekawy dokument,
podany w pracy ,,Historja miast i mieszczan dawne-
go Panstwa Polskiegoll — W. A. Maciejowskiego:
jest nim cennik towaréw, wydany przez magistrat
warszawski. W dokumencie tym znajdujemy przepi-
sy, dotyczace wyrobu i sprzedazy piwa: ,,A tak war
piwa majg zaliewacz po 6 korcy przenicze, sktérych
bendzie i bijcz ma siedem beczek piwa, takich, skt6-
rych kazda beczka w szobie miecz bendzie garczy
72". Cennik dalej podaje ceny piwa, wyznaczajgc
28 gr. za beczke, ,,podlug oszacowania wsistkiego
kostu waru piwa jednego".

W czasach, kiedy znajomos$¢ arytmetyki nie
byta jeszcze tak rozpowszechniona, jak w czasach
dzisiejszych, koniecznem bylo nastepujace uzupetl-
nienie: ,,a put beczki takiej, ktdra ma w szobie miecz
garczy 36, ma bycz przedawano po gr. 14*

Cena garnca piwa zostaje podana w takich sto-
wach: ,,powinni garnecz piwa takiego, kazdy po sze-
liggu przedawan i kupowan bycz ma".

Piwo pigtkowskie nalezato do piw drozszych:
»Piatkowskiego piwa beczka z piwnicze przedawa-
na bycz ma gr. 54. Quarty cztery grosz ! przeda-
wacz piwatego pigtkowskiego".

Za Zygmunta Ill, wedlug autora ,,Dziejow piwo-
warstwa w Polsce — p. Fr. Reinsteina, byty rozpo-
wszechnione piwa: brzezanskie, drzewieckie, garwo-
linskie, grojeckie, krakowskie, pigtkowskie, piotr-
kowskie, przesmyckie, sudeckie, wareckie i proszo-
wickie.

W drugiej potowie XVII-go wieku znane sg pi-
wa ‘towickie, skierniewickie, gtowiszewskie, biato-
brzeskie, gielniowskie, skaryszewskie, jezomskie,
drewickie, konskowolskie, kazimierskie, brzezinskie
i miawskie.

Piwowarstwo, bedace w peini rozwoju, zaczyna
odczuwaé zgubne nastepstwa przywilejéw nadawa-
nych wpltywowym osobistosciom i nieprzestrzegania
przywilejéw cechowych. Produkcja piwa rozrasta sie
coraz bardziej, ale juz sg widoczne poczatki upadku.
W koncu wieku XVII coraz czesciej sg wspominane
piwa szlacheckie, wyrabiane poza organizacjg ce-
chowa.

Za Augusta Il zyskaly rozgtos piwa otwockie
i grodzienskie, ktére przez lekarzy byly zalecane
jako srodek leczniczy.

Pod koniec XVIII wieku jako$¢ piw kra-
jowych obnizyta sie tak bardzo, Ze coraz wiecej po-
szukiwano piwa zagranicznego, ktére sprzedawano
po niestychanie wysokich cenach. Butelka piwa an-

Nb 12

gielskiego w tym czasie kosztowata 4 ziote, wow-
czas, gdy wedtug T. Korzona ptacono za beczke pi-
wa wilanowskiego zt. 13, za beczke krélewskiego
z Golendzinowa pod Warszawg — 6 zip., a szlachec-
kie bylo jeszcze tansze, bo sprzedawano je 4tz lub
5 zt. za beczke.

W wieku osiemnastym piwowarstwo nasze nie-
stychanie predko chyli sie ku upadkowi, chociaz nie
znaczy to bynajmniej, iz wytwoOrczos¢ piwa sie
zmniejsza. Przeciwnie, ilo$¢ browaréw wzrasta w ca-
tej Polsce coraz bardziej, ale produkujg one ,lure”,
ktdrg pogardza szlachta i majetniejsi mieszczanie.

W roku 1776, wedtug T. Korzona, bylo w War-
szawie 126 browardw, ale jednocze$nie cechy upa-
dajg i zbliza sie moment, kiedy warszawski cech pi-
wowarski byl zmuszony rozwigzaé sie, nie mogac sie
upora¢ z trudnosciami.

Piwo w kraju Tutenkhamena.

Niedawne odkrycia archeologiczne, poczynione
przez badaczy angielskich w Egipcie, ktore zakon-
czyly sie tragiczng $miercig kierownika prac nad
grobowcem Tutenkhamena, napetnity nie tylko pra-
se codzienng ale i prase zawodowg nowemi i znane-
mi juz wiadomos$ciami z zycia starozytnego Egiptu.
W kazdej dziedzinie wiedzy, przemystu i sztuki Egipt,
ktérego historja obejmuje tysigce lat, pozostawit nie-
zatarte $lady, Swiadczace o niestychanym wysitku
i 0 wszechstronnosci przejawow Owczesnego zycia.
Przetrwate do naszych czaséw Swigtynie, przepysz-
ne palace i jeszcze wspanialsze grobowce pozwala-
ja odtworzy¢ zycie Owczesne z wiekszg Scistoscig
i jasnoscig, niz zycie blizszych nam wiekéw S$rednich
a nawet czaséw nowych. Przyczynia sie do tego prze-
dewszystkiem kult dla zmartych, tak charaktery-
styczny dla starozytnych egipcjan, ktory nakazywat
im w grobowcach faraonéw, kaptanéw, urzednikéw
i zwyklych Smiertelnikbw odtwarza¢ dokiadnie
wszystko to co byto potrzebne i bliskie im za zycia.

Napisy, widniejagce na grobowcach i Swigtyniach
dajg nam wiecej niz suche fakty, odtwarzajg nam one
zywych ludzi z ich upodobaniami i obyczajami. Wie-
my dokfadnie jak egipcjanie sie ubierali, co jedli i pi-
li. Wiemy, ze juz na 3000 lat przed Chrystusem wy-
rabiali piwo. Na wielu grobowcach z po6zniejszych
czasOw znajdujemy czeste wzmianki 0 piwie.

Ciekawy jest napis na grobowcu sedziego Hete-
pherachuta, ktéry zyt w.wieku 4 - tym przed Chry-
stusem.



Nb 12

Wszystkim, ktorzy przyjdg ztozy¢ ofiare na jego
grobie sedzia Heepherachut obiecuje odwdzieczyc¢ sie,
gorgco polecajgc ich Bogu... ,,Uczynie to*, mowi nie-
co dalej — ,,jezeli przyniosag mi chleb, piwo, ubrania,
balsamy i ziarna w wielkiej ilosci",

W piramidzie kréla Unosa, nalezacego do V-gj
dynastji jest mowa o wielu gatunkach piwa.

Historycy rozrozniajg cztery gatunki piwa, wy-
rabianego w starozytnym Egipcie. Piwa te byty na-
pojem bardzo cenionym, dostepnym tylko dla fa-
raona, jego otoczenia i ludzi bogatych.

Do naszych czasow przechowatly sie przepisy
fabrykacji piwa w starozytnym Egipcie. Przepisy te
pochodzg z 11-go wieku przed Chrystusem.

Postepowano w sposéb nastepujgcy: do wyrobu
piwa uzywano jeczmienia lub innego ziarna. Mo-
czono je lub zakopywano dopoki nie zaczeto kietko-
wac. Nastepnie tluczono kietkujgce ziarna i z masy,
powstatej w ten sposOb robiono chleby, do ktérych
dodawano drozdze. Chleby te zlekka wypiekano.
Chodzito gtéwnie o to, by na powierzchni uformowa-
ta sie twarda skorupa. Srodek byt surowy. Chleby
te krajano, wrzucano do beczki lub garnka i zalewa-
no woda. Fermentacja trwata tylko jeden dzien. Na-
stepnego dnia przelewano ptyn do innej beczki filtru-
jac go w prymitywny sposob przez sito, na ktérem
rozcierano grudki rozmoczonej masy. Plyn ten miat
biatawa pianke i smak kwasny. Nalezato go natych-
miast konsumowac¢, poniewaz bardzo predko ulegat
rozktadowi, a przez postepujaca fermentacje powo-
dowat pekniecia naczyn, w ktérych byt przechowy-
wany. Gorycz otrzymywano przez dodanie czarnej
rzodkiewki lub tubinu.
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Mieszkancy wiosek sami wyrabiali swe piwa.
Piwa na stot krélewski i ludzi bogatych wyrabiano
w zaktadach, ktore zatrudniaty licznych robotnikdw.

obliczenia
piwa.

Przypuszczalne tegorocznej  produkcji

Wplywy dotychczasowe z akcyzy wykazuja, iz
rok biezacy nie byt dla piwowarstwa poczatkiem
okresu rozkwitu. Mozna z catg pewnoscig juz twier-
dzi¢, ze rezultaty kampanji tegorocznej niewiele sie
roznig od wynikéw roku ubiegtego. Wedtug wszel-
kiego prawdopodobieriswa ogélna ilos¢ wyproduko-
wanego piwa bedzie sie waha¢ koto 1,8 mil. hekto-
listrow, a we wszelkiem razie nie przekroczy 2 mil-
jonow.

Do dnia pierwszego czerwca mozna byto jeszcze
mie¢ nadzieje, ze nastgpi zwrot w kierunku podnie-
sienia produkcji. Okres ten od stycznia do czerwca
w poréwnaniu z podobnym okresem z roku 1924 byt
znacznie korzystniejszy. Szczeg6lnie pomysiny byt
miesigc maj, ktéry dat w niektérych browarach wy-
niki o 100"/, lepsze niz w roku ubiegtym.

Niestety niepogody a przedewszystkiem kryzys
gospodarczy, ktoéry dotknat nie tylko producenta ale
i konsumenta, wyrazit sie z zmniejszeniu konsumcji.
Szczegllnie razacem jest to w stosunkach miejskich
i farbycznych, chociaz i wie$, ktora ostatecznie zu-
bozata, coraz bardziej zmniejsza swe spozycie piwa.

Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskiej.

Dnia 18 b. m. odbyto sie posiedzenie sfer zain-
teresowanych w Centralnym Zwigzku Polskiego
Przemystu, Goérnictwa, Handlu i Finanséw w celu
rozpatrzenia proponowanych dalszych zmian w usta-
wie 0 podatku przemystowym, wniesionych w for-
mie wniosku do Sejmu przez Klub Zwigzku Ludowo-

Narodowego. Wszystkie zmiany idg w kierunku
zmniejszenia ciezarow podatku obrotowego dla
handlu. Miedzy innemi proponuje sie roztozenie

optat za Swiadectwa przemystowe na dwie raty
z terminami w grudniu i marcu. C. Z. P. P. i S. w R.
P. ztozyt do C. Z. P. P. G. H. i F. swoje dezyderaty,
dotyczace 1) przeniesienia sktadoéw hurtowych piwa

do Ill kategorji optat za Swiadectwa przemystowe
i 2) umieszczenia piwa na liscie towarOw optacaja-
cych 1°/0 podatku obrotowego.

Niezaleznie od powyzszego w dniu 18 b. m. na
porzadku dziennym sejmowej komisji skarbowej
umieszczono wniosek postow Kota Zydowskiego
0 roztozenie optat za Swiadectwa przemystowe na
dwie raty ptatne w grudniu i w maju. Przewiduje sie
w tym wzgledzie duzy opOr ze strony Ministerstwa
Skarbu, gdyz koniec roku t. j. grudzien jest dla kas
skarbowych najstabszy.
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Na skutek interwencji C. Z. P. P. i S. w R. P.
w sprawie niestusznego pobierania optat przez stacje
towarowe za przewOz zwracanych do browaru proz-
nych beczek w jego wiasnych wagonach, Minister-
stwo Kolei zazadato wskazania konkretnych faktow.
Podano dwie stacje towarowe, a mianowicie Torun
i Inowroctaw. Prosimy WWPP. Czionkéw o taska-
we wskazanie nam podobnych faktéw w innych miej-
scowosciach, o ile sg im wiadome.

Dnia 11 b. m. odbyto sie zebranie organizacyj-
ne wystawy spozywczo - hygienicznej, majacej od-
by¢ sie w Warszawie na wiosne roku przysziego. Ze
wzgledu na bardzo szeroki zakres dziatu ekspona-
tow i niezwykle szczupty teren (4000 mt.2 ) wystawa
uznana zostata za lokalng. Termin skiladania zgto-
szen jak réwniez projektow budowy kioskéw upty-
wa dnia 1 marca 1926 roku. Termin otwarcia ustalo-
no na dzien 18 kwietnia, termin zamkniecia dnia

CENY JECZMIENIA.

15/XI1l.  Obroty skape. Usposobienie spokojne.
16/X1l. Ceny zadane przez producentow tak wysokie, ze
na ptrzeby lokalne nie zawierano wiekszych tranzakcji.
Eksporterzy ze wzgledu na terminowe zobowigzania ptacg
ceny wysokie. Dezorientacja z powodu sytuacji walutowej.
W zadaniu za jeczmien wyborowy 27,30. 19/XI1. 23,00 —
28,00 za 50 kg.

Warszawa.

Poznan. 16/XI11. 28,00 — 30,00.
19/X11. 23,00 — 28,00 za 50 kg.
Katowice. 15/XII. 25,00 — 30,00 za 50 kg.
Grudziagdz. 15/XIl. 24,00 — 26,00. Tendencja mocna. Zwiek-

szona podaz. Tranzakcje jedynie za gotowke. Za jeczmien
wyborowy na eksport w wagonowych partjach ptacono

32,00 36,00 za 50 kg.
Gdansk. 17/XIl. 1850 — 21,00 !
18/XU. 1950 — 21,00 Gid. gd. za 50 kg.
19/X11. 19,50 — 21,00
Berlin. 16/X11. 18,60 — 21,30
17/X11. 18,60 — 21,30
18/X11. 18,50 — 21,20 Mk. n. za 50 Kg.
Wroctaw. 16/XIl. 18,00
19/X11. 18,00

(1 peeee

K 12

3 maja. Komitet wystawowy nie zostat jeszcze osta-
tecznie ukonstytuowany.

Zwiazki lokalne usilnie proszg WWPP. Czion-
kow o jaknajspieszniejsze uregulowanie skiladek
cztonkowskich za rok biezgcy ze wzgledu na roczne
zamkniecie ksigg rachunkowych.

Podtug informacji jednego z browardéw pomor-
skich, tamtejsze wiladze skarbowe nadal zmuszajg
browary do prowadzenia ,ksiegi szczeg6towej obro-
tow naleznej i uiszczonej akcyzy" i skiadania z niej
odpiséw, pomimo ze Ministerstwo Skarbu juz w mie-
sigcu kwietniu na skutek skargi C. Z. P. P. i S. w R.
P. obowigzek ten zniosto. ZaznaczyC trzeba, ze ten
kwiatek biurokratyczny istnieje tylko na terenie lzby
Skarbowej Pomorskiej. Whniesiono powtorng skarge
do Ministerstwa Skarbu.

Praga. 19/XI1. 155 — 165 kc.
Hamburg. 16/XIl. Dunaj 9,25 H. fi.
19/XI1. . 9,00 H. fl.
16/XI1. Malting 9,10 H.fl.
19/XI1. ” 8,95 H.fl.
Chicago. 16/XIl. 65— 76 cts. za busliel.
19/XI1l. 61 — 76 cts. zabushel.
CENY CHMIELU.
Lublin. 16/XIl. Eksport'ciggle jeszcze bardzo znaczny. We-

dtug przyblizonych obliczen zapasy producentéw i u hur-
townikéw sg nieznaczne i prawdopodobnie nie przewyzszaja
15.000 kg. Tendencja spokojna.

Norymberga. Hallerth. 15/XIl — 530 Mkn,,
540 Mkn., 17/XIl — 540 — 510 Mkn.

Praga. 15/XIl. Na rynku w Zatecu tendencja mocna. Rynk.
4750 — 4850 kc. Wyb. 4900 kc. 17/X1I 4700 — 4900 ke.
Zapas chmielu szybko sie zmniejsza.

16/XI1 —

O arr vwWwiasSsycCce ]

| (POZBAWIONE GORYCZY PATENTOWANE PIWO BARWIACE ,,SINAMAR™) j
o -wielkiej sile barwigcej

wolne od surogatow, bogate w ekstrakt, o pieknym polysku, czystym smaku i trwale,
poleca dla pelnych o trwaftej pienistosci piw

Johan Baptist WEYERMANN,
KAROL HESSEN MU LLER, BYDGOSzCZ. Tel. 3709.
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HUTA SZKLANA

~JABLONNA"

>ipotk;t Aktiyjna

Wyrabia | posiada na skiladzie butelki
do piwa | porteru wszelkich fasonow
] | rozmiarow podiug wiasnych wzorow

lub na zamowienie.

ADRES:

ZARZAD. Warszawa, Marszatkowska 97-a, m. 2.
Telefon 34-60 1 226-01.

Fabryka Jabtonna St. P. K. P.
WARUNKI SPRZEDAZY DO OMOWIENIA W ZARZADZIE.

Adres telegraficzny: WARSZAWA JABLONHUTA.
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