Optata pocztowa uiszczona ryczattem.

Rok 4. Warszawa, 13 lutego 1926 roku.
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Whptyw promieni ultra-fioletowych
na drozdze.

Poszukiwania, majgce na celu zbadanie wptywu
promieni ultra - fioletowych na mikroorganizmy zaj-
mowaty juz oddawna Swiat naukowy i daty, szczegol-
niej w medycynie, bardzo powazne wyniki prak-
tyczne.

Drozdze, pod tym wzgledem, byty rowniez przed-
miotem starannych badan biochemicznych. Wiosi Ro-
molo i Remo de Fazi otrzymali bardzo ciekawe wy-
niki, ktére nastepnie zostaty potwierdzone przez pra-
ce Lindnera i Fernbacha. Stwierdzono, ze roztwory
glukozy o matym posiewie drozdzy, poddane dziata-
niu promieni ultra-fioletowych wydzielajg kwas weglo-
wy o wiele predzej, niz podobne roztwory, fermentu-
jace w zwyktych warunkach.

Doswiadczenia Lindnera dajg pod tym wzgledem
wyniki nastepujgce: drozdze, znajdujgce sie pod wpty-
wem promieni ultra - fioletowych, w ciggu 10 minut
wydzielaty 120 ccm CO2, wéweczas gdy tez same droz-
dze, fermentujgce w zwyktych warunkach, wydzieli-
ty tylko 96 ccm. Diuzsze dziatanie promieni ultra-fiole-
towych jeszcze bardziej uwydatnia te réznice: w cig-
gu 60 minut drozdze, poddane dziataniu promieni
ultra-fioletowych, wydzielity 888 ccm., w ciggu 4 go-
dzin — 4.700 ccm, w ciggu 8 i 34 godz. 6.530 ccm.
W tych okresach czasu drozdze tegoz gatunku, fer-
mentujgce w zwyklych warunkach, wydzielaty: 360,
2.215, 4.800 ccm.

Promienie ultra - fioletowe dizalajg na drozdze,
a nie dziatajg na cukier. Roztwory cukrowe jatowe,
poddane dziataniu promieni ultra - fioletowych, nie
wydzielaty kwasu weglowego. Jak wiadomo, promie-
nie ultra - fioletowe nalezg do promieni niewidzal-
nych i w widmie Swiatta stonecznego, ukladaja sie
poza promieniami fioletowemi. Ich chemiczne dziata-
nie jest bardzo silne. Dziatajg na ptyte fotograficzna,
chociaz nie sg dostrzegalne dla oka ludzkiego. Po
wodujg liczne reakcje chemiczne, a ich wiasnosé
niszczenia drobnoustrojéw bywa zuzytkcwywana do
sterylizacji wody.

Promienie ultra - fioletowe, wchodzgce w skiad
Swiatta stonecznego, mozna réwniez otrzyma¢ drogag
sztuczng dzieki lampom elektrycznym przez zasto-
sownie rteci i kadmu. Promienie ultra - fioletowe
nie przechodzg przez szkio, dlatego w tym wypadku
sg uzywane lampy z otoczkag kwarcowa.

Doswiadczenia, wzmiankowanych na wstepie
uczonych dowiodly, ze ptyny fermentujgce pod wpty-
wem promieni ultra - fioletowych sg mniej zanieczy-
szczone i konserwujg sie lepiej, co ttomaczy sie niszcze-
niem szkodliwych zarodkéw przez promienie ultra -
fioletowe. Wywierajg one zresztg niszczacy wpltyw
i na stabsze komorki drozdzy, ktére stanowig od 20
do 30 °/, drozdzy, nad ktoremi robiono doswiadcze-
nia. Komarki mocniejsze opierajg sie i w ten sposob,
przy pomocy promieni ultra - fioletowych, mozna do-
kona¢ doboru mocniejszych ras drozdzy.

Rezultaty, ktore osiggnieto, dzialajac na plyny
w czasie fermentacji promieniami ultra - fioletowemi,
udato sie otrzymac i w inny sposob przez uprzednie
poddanie drozdzy, uzywanych do posiewu, dziataniu
promieni ultra - fioletowych. Dziatanie to winno by¢
krotkotrwate, poniewaz drozdze, w cienkich warst-
wach narazone na dziatanie promieni ultra - fioleto-
wych, bardzo predko zostajg ostabione i umieraja.

Jednakze ta niszczaca dziatalno$¢ promieni ultra-
fioletowych na cienkie warstwy drozdzy wystepuje
nie wczesniej niz po uptywie godziny, jezeli drozdze
pozostajg w spokoju. Dlatego w praktyce wystawia
sie drozdze na dziatanie promieni ultra - fioletowych
przez czas krotszy, powtarzajac te czynnos¢ wielo-
krotnie, przyczem okres czasu jest zalezny od sily,
uzywanej w danym wypadku lampy.

Drozdze, znajdujgce sie w postaci zawiesiny
w nieznacznej ilosci brzeczki, pompuje sie na ptyte,
po ktérej przesuwajg sie w cienkich warstwach ka-
pigc sie w promieniach ultra - fioletowych.

Postepowanie to powtarza sie wielokrotnie, przy-
czem o catkowitym czasie trwania doswiadczenia de-
cyduje sita lampy. Fermentacja, jak to stwierdzity
zgodnie doswiadczenia wymienionych uczonych, po-
stepuje o wiele predzej, o ile do posiewu zostaty uzy-
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te drozdze, odrodzone przez promienie ultra - fioleto-
we. Piwo, otrzymane przez zastosowanie tych droz-
dzy, pod wielu wzgledami przewyzszato piwo, otrzy-
mane przy udziale drozdzy, ktére nie przeszly ku-
racji ultra - fioletowej. Dotyczy to przedewszystkiem
trwatosci piwa i stopnia jego odfermentowania, ktory
jest znacznie wyzszy w wypadkach, gdy uzywano droz-
dzy regenerowanych przez promienie ultra - fiole-
towe.

Profesor Marc van Laer uwaza, ze opisana me-
toda posiada niezaprzeczalne zalety i dlatego zupet-
nie stusznie jest stosowana od kilku lat w niektérych
browarach. Zastosowanie jej jest zalecane szczegol-
niej w tych wypadkach, gdy zachodzi obawa zakaze-
nia drozdzy, lub gdy staja sie one zbyt leniwe. Drodz-
dze, poddane dziataniu promieni ultra - fioletowych,
zachowujg swe wiasnosci na okres wielu pokolen, co
moze by¢ niewatpliwie zuzytkowane przez przemyst
drozdzowniczy, ktéry w ten sposéb mogtby z tatwo-
Scig dokona¢ selekcji wyzszych gatunkow.

Takie sg w streszczeniu wyniki prac Faziego,
Lindnera, Fernbacha i Van Laera.

Uczeni angielscy Tonner i Ryder, ktérzy badali
wptyw promieni ultra - fioletowych nietylko na droz-
dzowce, ale i na znaczng ilo$¢ innych drobnoustro-
joéw, jak torula, cryptococus, zygosacharyomyces endo-
myces, przyszli do nieco odmiennych wnioskow.

»Brewing Trade Revew", streszczajgc wyniki ich
prac podaje, ze: 1) promienie ultra - fioletowe zabi-
jaja drozdze podobnie, jak i inne bakterje, chociaz nie-
co pozniej. Réznica wynosi zaledwie kilka minut, lub
sekund. Wieksza odpornos$¢ drozdzy moze by¢ wy-
ttomaczcna ich wiekszg objetoscig. 2) Drozdze chro-
matyczne sg odporniejsze od drozdzy bezbarwnych.
Przenikanie promieni jest niewatpliwie utrudnione
przez barwniki. 3) Wymienieni uczeni przecza twier-
dzeniu, ze promienie ultra - fioletowe wptywaja na
wzmocnienie dzialalnosci fermentacyjnej drozdzy.
Stwierdzity to juz dawniej doswiadczenia Maurain‘a
i Warcolliera w stosunku do fermentacji jabteczni-
ka, a doswiadczenia Schwitzlera i Hensa w stosun-
ku do fermentacji octowej. 4) Doswiadczenie Tonne-
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ra i Rydera dowiodtly, ze istnieje niewatpliwy zwia-
zek i prosty stosunek pomiedzy wielkoscig komo-
rek, a ich odpornoscig na promienie ultra - fioletowe.

Podajac powyzsze ,Brewing Trade Revew*
stwierdza niezgodnos¢ wynikéw prac Faziego i Lindne-
ra z pracami Tonnera i Rydera, przyczem wypowiada
przypuszczenie, ze na réznice wynikow mogto wptynaé
niejednakowe nasilenie stosowanych podczas do-
Swiadczenia promieni ultra - fioletowych. Dziatanie
promieni silnych i promieni stabych jest biegunowo
rozne; witoscy uczeni Lindner i Fernbach uzywali sta-
bych promieni, ktére oddziatywaly wzmacniajgco na
komérki, angielscy badacze postugiwali sie prawdo-
podobnie promieniami bardzo silnemi, co w rezultacie
tylko stwierdzito prawo mniejszej przenikliwosci
wiekszej masy. Nieporozumienie to nie miatoby miej-
sca, gdyby badacze, ktérzy dokonali tych doswiad-
czen, podawali site stosowanych promieni, dajgcych
sie fatwo okresli¢ za pomocag aktynometru.

Z punktu widzenia teoretycznego sprawa, jak
wida¢, pozostaje nadal otwartg, chociaz juz stosowa-

nie promieni ultra - fioletowych daje pewne prak-
tyczne wyniki w stosunku do drozdzy, o czem $wiad-

czy uzywanie ich do regeneracji i selekcji drozdzy,
w niektérych zakladach zagranicznych.

Prace w tym kierunku tak bardzo ciekawe i do-
nioste w swoich wynikach bylyby bardzo tatwe do
przeprowadzenia i w naszych laboratorjach i bro-
warach.

Oddziat Chmielowy Ziemskiego Banku Kredytowego T.A.

WE LWOWIE, 3 MAJA L. 3.

POLEGA: chmiel wszelkich jakosci oraz wszelkie innne artykuly browamnicze,
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Jak sobie wyobrazano whasnosci dobrego i ztego
piwa na poczatku XIX wieku,

W wieku specjalizacji i drobiazgowych poszuki-
wan naukowych, w jakim zyjemy, prace naukowe stra-
city duzo z pompatycznosci, jaka je dawniej czesto
cechowata.

Dzisiejsze nazwy prac z techniki piwowarskiej sg
bardzo skromne i nie przemawiajg do wyobrazni nie-
wtajemniczonego czytelnika. Tytuly takie jak ,,Bu-
dowa chemiczna skrobi”, ,enzymy", ,bioza", ,kon-
centracje ionéw wodorodowych” lub poprostu ,,Ph"
napewno nie zdotatyby zwrdci¢ uwagi i zaciekawi¢
czytelnika z poczatkdéw zesziego stulecia, nie moéwiac
0 czasach dawniejszych.

Lubowano sie wowczas w ksigzkach wszechobej-
mujacych, w ktérych autor wypowiadal wszystko co
wiedziatl, a jeszcze czesciej znacznie wiecej niz wie-
dziat.

Ksigzki te, ktére zawierajg pomimo swej przesta-
rzatej formy duzo zdrowych mysli, czytajg sie jak cie-
kawe romanse i pociggajg swa tajemniczoscig, przy-
pominajacg wiedze magow starozytnych, ktorzy po-
siedli zagadke bytu.

Do tego rodzaju ciekawych ksigzek nalezy ksigz-
ka wydana w Krakowie w roku 1809 przez A. Piat-
kowskiego pod tytutem: ,,Gorzelnik i piwowar dosko-
naty, czyli sztuka pedzenia wodki i likworow tudziez
warzenia piwa podiug Naynowszych Odkryciow w' Fi-
zyce Chemji i Technologji w Trzech czesciach wyda-
na". Jak wida¢ z tresci tego tytutlu praca ta nalezy
juz, pomimo swej formy, do czaséw nowszych i opiera
sie na owczenych zdobyczach nauki.

Czes¢ swej ksigzki, poswieconej piwu, autor za-
czyna w tych stowach: ,Naylepszym napojem jest
woda studzienna czysta, to jest wolna od wapnia”, ale
nieco dalej dowiadujemy sie, ze: ,,Po wodzie jest nay-
przyzwoitszy dla cztowieka napdy Piwo, osobliwie
piwo chmielne, bo to jest nietylko posilajgce, ale i zo-
tadek wzmocniajgce”. Szczegodlnie zaleca sie piwo
osobom, ,.ktére majg zotadek staby, sktonnos¢ do za-
twardzenia i ciato wyniszczone". Jednakze autor za-
znacza, ze piwo ,,nie powinno i$¢ do gtowy, ani obcig-
za¢ zoladka, ani zbytnio pedzi¢ uryny lub tez jg za-
trzymywac i bolesng robic".

Autor jest w zgodzie'z wynikiem wiedzy wspoét-
czesnej, uwazajac, Ze ,,piwo ma w sobie wiecej ma-
teryi kliiowatey, przez ktérg jest posilniejsze od wi-
na". Dobre piwo ,,musi mie¢ przyzwoitg mnogos¢ spi-
rytusu i kwasu weglowego i z przyczyny ostatniego
miernie sie pieni¢, gdy sie leje".
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Widzimy wiec, ze p. A. Pigtkowski gdyby zyt
dzisiaj, nie nalezatby do zwolennikéw piwa 21///,,
i ograniczen ustawy przeciwalkoholowej.

Autor ,,Gorzelnika i Piwowara Doskonatego”
zdaje sobie sprawe ze szkodliwych nastepstw ziego
piwa i daje nam smutny obraz klesk, ktore grozg kon-
sumentowi ,,piwa kwasnego": ,,piwo kwasne ostabia
zotadek, robi zgage, odrzucenia, wiatry, nieregularny
stolec i ciezkie uryny odchodzenie".

Wecale nie lepszy los czeka cztowieka, ktory wy-
pit piwo niedostatecznie odfermentowane, bo takie
piwo sprawuje ,rozdecie, wiatry, kolke, frangurja
i zapalenie Zolgdka". Kto pije piwo ,niedoskonale
wyrobione"”, ,,po ukonhczeniu fermentacyi zaraz pite",
bedzie miat ,,wiatry i rzniecie".

W rozdziale o ,,szkodliwych dodatkach do piwa"
autor przemawia w ten sposéb: , Ro6zne rosliny doda-
wane piwu osobliwie dubeltowemu i lezacemu, aby mu
dadz smak ostry i moc upaiajacg lub tez jego niedo-
bro¢ rozmaitym smakiem pokry¢, sg zdrowiu mniey
lub wiecey szkodliwe, chociazby takowe piwo w ma-
tey ilosci byto pite".

HHOORRAM MMM PRI 1040000400 00444
Tow. Akc. Przemystu Korkowego  *
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Nastepuje wyliczenie tych szkodliwych dodat-
kéw, ktore napawa nas uczuciem rozkoszy z racji
Swiadomosci, ze nie zyjemy w czasach, kiedy do piwa
dodawano ,,Nasienie bielunia"”, kakol, opium i t. d.

Z kazdym z tych dodatkéw szkodliwych autor
rozprawia sie z wilasciwg sobie pedanterjg w sposéb
stanowczy:

»Nasienie bielunia” (Datura strominium) przez
swojg moc odurzajaca czyli narkotyczng sprawuje
bezzmystowosé, konwulsje, szalenstwo i $mieré nie-
kiedy"!

»Lulek" (hyoscyamus niger) nie jest taki grozny,
bo nie ,sprawuje™ ,bezmystowia i konwulsji”, ale
zato powoduje ,bole i zawroty glowy, szaleristwo,
i Smierc".
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Nie lepsza jest ,ciemierzyca biata" (seratum al-
bum), bo ,sprawuje w piwie womity, dyssenterya,
rzniecia, zapalenie i gangrene zotadka".

Jak tatwo byto w owych czasach znalez¢ wytto-
maczenie choréb, nad ktéremi glowia sie dzisiejsi
bakterjolodzy!

»Liscie wilczego tyka" dodane do piwa sg o wie-
le niebezpieczniejsze dla kobiet niz dla mezczyzn, bo
u mezczyzn ,,poza wzburzeniem krwi" powodujg tylko
»hieugaszone pragnienie" a u ,,ptci piekney krwiotoki".

»Kagkol", dodany do piwa, jest bardzo zjadliwy,
powoduje zdaniem p. A. Pigtkowskiego ,,zawro6t, bdle
glowy, teschnote, $pigczke, womity, szalenistwo, puch-
liny, paraliz i nayczesciey smierc¢".

Rozmyslania swe nad ztem piwem autor ,,Go-
rzelnika i Piwowara doskonatego" zamknagt w jednem
madrem zdaniu: ,tatwiej jest dobre piwo uwarzy¢,
jak zte poprawic".

WYSTAWA SPOZYWCZO - HYGJENICZNA.

Zorganizowana pod egidg zjednoczenia gospodar-
czego spotka ,,Wystawy Polskie" urzgdza na wiosne
r. b. pierwszg w Warszawie wystawe spozywczo - hy-
gjeniczng. O projekcie tym wspominaliSmy w zeszto-
rocznych numerach ,,Przemystu Piwowarskiego™ za-
znaczajac, iz z powodu braku w Warszawie specjal-
nych terenéw wystawowych organizatorzy sg zmu-
szeni ograniczy¢ rozmiary wystawy, do stosunkowo
szczuptej przestrzeni ,tcbzowianki" w Alejach Ujaz-
dowskich, wynoszacej ogoétem 5.000 m. kwadr. Za-
miarem spotki ,,Wystawy Polskie" jest pokazanie pol-
skich produktéw po zakonczeniu wystawy poza grani-
cami kraju, w pierwszym rzedzie w Gdansku i w mia-
stach Rosji Sowieckiej.

W wystawie wezmg udzial nastepujace galezie
przemystu:

1) wytwdrczos¢ spozywcza, a wiec: miynarstwo,
fabrykacja makaronow, ciast, drozdzy, przetworow
owocowych, pszczelarstwo, ogrodnictwo i t. d,

2) przemyst gospodarstwa domowego: naczynia
réznego rodzaju, tkaniny i t. d,,

3) przemyst hygjeniczny: a) hygjena zycia co-
dziennego — mydto, krochmal, kosmetyki i t. d., b)
hygjena domu, biura i ubrania: dezynfekcja, odkurza-
niei t. d,

4) urzadzenia wodociggowe i kanalizacja,

5) chtodnictwo,

6) gazownictwo,

7) elektrycznosc i t. d.
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Najlepsze eksponaty zostang nagrodzone dyplo-
mami oraz medalami ztotemi i srebrnemi przy prze-
widzanym udziale Ministerstwa Przemystu i Handlu
oraz Rolnictwa i DG@br Panstwowych.

PIWOWARSTWO W HOLANDJI.

W r. 1923 ogo6lna producja wyniosta 1.886.000 hl.
Wywo6z w roku 1924 réwnat sie 77.000 hl,, wynoszac
4°/0 ogOlnej produkcji. Gtéwny rynek dla holender-
skich browaréw stanowig: Belgja (20.250 hl.), nastep-
nie Indje holenderskie (19.550 hl.), Anglja (10.930
hl.), Egipt (7.900 hl.), Indje angielskie (3.400 hl.).

Wwoz piwa do Holandji w roku 1924 wynosit
11.620 hl., co Swiadczy o niestychariem zmniejszeniu
sie importu. Wwoz piwa z jedych tylko Niemiec w ro-
ku 1913 wynosit 37.000 hl. Dzisiejszy import z Nie-
miec réwna sie zaledwie 6.000 hl.

PRZEMYSL PIWOWARSKI W ANGLJI.

W r. 1924 w Anglji wyprodukowano 20.731.721
beczek piwa, co odpowiada 33.908.804 hl. Produkcja
w poréwnaniu z rokiem 1923 (34.768.230 hl.), zmniej-
szyfa sie o 859.426 hl.

W roku 1924 wywieziono 158.373 beczek, w ro-
ku 1923 — 176.913 beczek, co daje roznice na nie-
korzy$¢ roku 1924, wynoszacg 18.540 beczek. Rok
1924 byt ztym rokiem dla piwowarstwa angielskiego.

PIWOWARSTWO WE WtOSZECH,

Z danych statystycznych wydanych za r. 1923/24
(od 1 lipca do 30 czerwca) wynika, iz ogolna pro-
dukcja data 1.464.899 hl. wowczas gdy w r. 1922/23
wynosita 1.187.506 hl.

PIWOWARSTWO NA LITWIE.

W' roku 1924 na Litwie bytlo 14 browaréw czyn-
nych o tgcznej produkcji 177.000 hl. Dochéd parstwo-
wy z piwa wynosit 1.750.000 litow.

Spozycie piwa znacznie zmniejszyto sie z powodu
zaliczenia go do ,,mocnych trunkéw", ktérych sprze-
daz jest ograniczona przepisami przeciwalkoholowemu
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Przeglad prasy

»Schweitzer Brauerei Rundschau" zamiescit arty-
kut zawierajagcy dane z 1924 roku, dotyczace pi-
wowarstwa w Szwajcarji.

Rok handlowy browaréw szwajcarskich rozpoczy-
na sie 1 pazdziernika koriczy 30 wrzesnia. Spozycie
piwa jest w znacznej mierze uzaleznione od pogody
w czasie letnich miesiecy. Pomimo, iz rok 1924 byt
pod tym wzgledem nie pomysiny, spozycie piwa wzro-
sto nieco w porownaniu z rokiem 1923 i wynosito
1.551.00 Htl. t. zn. 52,96"/,, przecietnej konsumcji piwa
w okresie przedwojennym 1913 — 1914. Browary kan-
tonu zuryskiego wyprodukowaty 422.905 hl., browary
z Bazylei i Rheifelden 428.391 hl., co daje razem
851.296 hl. stanowiacych przeszto 84"/0 ogdlnej kra-
jowej produkciji.

Za 100 kg. chmielu zateckiego ptacono w okresie
poprzedzajacym nowe zbiory 2.900 fr. szw, loco stacje
szwajcarskie. Browary nie posiadajce zapasoéw bytly
zmuszone placi¢ te wygérowane ceny.

Podobniez ceny jeczmienia i stodu poszty bardzo
w gore z powodu ztych urodzajow 1924 roku.

W ,,Brauer und Hopfenzeitung”, z dnia 30 grud-
nia zostaty podane ciekawe cyfry dotyczace spozy-
cia chmielu w Rosji Sowieckiej. Chmiel jest jednym
z nielicznych surowcéw, w ktére Rosja musi zaopatry-
wacé sie zagranicg. Jeszcze za czaséw carow Rosja
importowata duze ilosci chmielu, chociaz produkcja
krajowa przed wojng przewyzszata zapotrzebowanie.
W roku 1910 zbiory chmielu w Rosji daty okoto
300.000 puddéw, z ktorych tylko 119 tysiecy zuzyto
w kraju, a reszte wywieziono zagranice, szczegolnie
do Austro - Wegier, okoto 37 tysiecy pudow.
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Sytuacja zmienita sie od czasu wojny, szczegol-
nie z powodu utraty duzych terendw chmielowych,
wcielonych do Polski. Przed wojng pod uprawa
chmielu bylo od 3 do 3.500 hektaréw, co row-
nato sie 41/2°/0 produkcji Swiatowej. W chwili obecnej
powierzchnia ta zmniejszyta sie do 800, a nawet moze
600 hektarow. (I"/0 produkcji Swiatowej).

Dzisiejsza produkcja nie wystarcza nawet by po-
kry¢ zapotrzebowanie browardéw moskiewskich i le-
ningradzkich. Przed wojng byto w Rosji okoto 1000
browaréw, wytwarzajgcych 121, miljona htl. W 1922
roku pozostato zaledwie 120 browaréw czynnych, ale
juz w 1923 roku, produkcja piwa zaczeta sie bardzo
predko rozwijaé. W 1924 roku pracowato 234 browa-
ry wytwarzajgc rocznie okoto 1.250.000 htl. W roku
1924/25 produkcja wynosita 2.500.000 htl., z czego
1.400.000 nalezy do produkcji' browaréw moskiew-
skich i leningradzkich.

Pomimo statlego zwigkszania produkcji chmielu,
Rosja przez czas dluzszy bedzie rynkiem zbytu dla
eksportu zagranicznego, przedewszystkiem czecho-!
stowackiego. Od 1922 roku, kiedy produkcja piwa
w Rosji zostata dozwolona, eksport czechostowa-
ckiego chmielu stale wzrasta. W roku 1924/25 wyno-
sit 3.855 ctn.

American Brewer* podaje zestawienie produkcji
piwa w panstwach potudniowo - amerykanskich za
rok 1924.

Argentyna wyprodukowata w tym okresie czasu
2.000.000 hl., Brazylja 2.000.000 hl., Chili 800.000 hl.,
Kolumbja 500.000 hl., Peru 300.000 hl., Equador
250.000 hl.,Boliwja 150.000 hl., Venezuela 150.000 hl.

taczna produkcja wszystkich krajow potudnio-
wo-amerykarnskich data 6.150.000 hl.

Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskiej.

W zwiazku z toczgcemi sie pertraktacjami o trak-
tat hadlow-y z Niemcami, w dniu 15 b. m. odbedzie si¢
w lokalu Centralnego Zwigzku Polskiego Przemystu,
Gornictwa, Handlu i Finanséw specjalne posiedzenie
przedstawicieli zwigzkéw poszczegolnych galezi prze-
mystu. W dniu 18 b. m. takiez zebranie odbedzie sie
w Ministerstwie Przemystu i Handlu dla przemystu
spozywczego. Umowa celna dotyczy¢ bedzie réwniez
stawek ctowych za piwo, stéd i chmiel. Podobno zg-

dania niemieckie w stosunku do tych artykutow nie
réznig sie od przywilejow, przyznanych w swoim cza-
sie Czechostowacji.

Zwigzki dzielnicowe usilnie proszg WWPP.
Cztonkéw o jaknajspieszniejsze uregulowanie sktadek
cztonkowskich za rok ubiegly, jak réwniez wszel-
kich innych zalegtosci.
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W pierwszem potroczu do Krakowskiej Szkoty
Piwowarskiej, subwencjonowanej przez C. Z. P. P.
i S. w R. P, uczeszczato 15 uczniow, z ktorych po-
towa tylko odbyta praktyke w browarach. Szesciu
wychowancow korzysta ze stypendjum C. Z. P. P. i S.
w R. P. Sadzac z oceny postepow wyniki pracy sg na-
ogot dodatnie, gdyz tylko dwuch stuchaczéw wyka-
zuje postepy niezadawalniajgce. Najlepiej wypada
ocena prac w laboratorjach chemicznem i bakterjolo-
gicznem, co widocznie, najwiecej interesuje wycho-
wancow.

Jak wykazujg otrzymane przez C. Z. P. P. i S.
w R. P. informacje z Palestyny, istnieje mozliwos¢

wysytki polskiego piwa na rynki tamtejsze. Obecnie
dostarczajg piwo Niemcy i Czesi.
Do Palestyny a stad do Syrji, Mezopotamji

i Arabji przywozi sie piwo pasteuryzowane tylko
w butelkach po 0,75 1, w skrzyniach po 48 butelek.
Za jedng skrzynie osiaga sie 190 piastrow loco skiad
odbiorczy. Clo wynosi 57 piastrow za skrzynie. Do-
tychczas nadchodzg transporty po 1.000 do 2.000
skrzyn. W roku 1923 ogdlny przyw6z obliczono na
1.000.000 butelek, obecnie jednak zapotrzebowanie
trzykrotnie niemal wzrosto z powodu dalszej wysytki
na okoliczne rynki. Dla informacji zaznaczamy, ze
w Warszawie zostata otwarta Izba Handlowo - Prze-
mystowa Polsko - Palestynska.

CENY JECZMIENIA.

Warszawa. 3/11. 22. zt
Poznan. 3/11. 21 — 23 zt
6/1l. 21 — 23. zt
8/ll. 21 — 23 zt.
Lwow. 3/1l. 18.50 zt.
8/1l. 18,50 — 19,50
Lublin. 3/, 23 zt.
8/11. 23 zt.
t odz. 3/1l. 25 — 26 zt.
6/11. 25,50 zt.
8/ll. 24. zt.
Grudzigdz. 3/1l. 21,50 — 23,50 zt.
8/ll. 21 — 23zt
Berlin. 3/11. 17,00 — 19,80 Mk. n.
4/11. 16,80 — 19,60 Mk. n.
Hamburg. 4/11. Dunaj 8,90 hfl., Malt, barley 8,80-8,90 hfl.
Chicago. 2/ll. 65 — 77 cts. za bushel.
6/Il. 65 — 77 cts. za bushel.
Winnipeg 8/ll. 62 cts. za bushel.
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Warszawa.

Lublin.

Lwow.
Bruksela.

Praga
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CENY CHMIELU.

4/11. Brak zakupéw zagranicznych. Odbior-
com udziela sie kredytu trzymies. Notowano
za 50 kg. 1A 160 doi. IB 150 doi. 11 125 doi.
gat. gorsze 100 doi.

6/1l. Na rynku zast6j. Kredyty trzymiesieczne-
Notowano: Wyb. 150—160 doi. | 135—150 doi
Il 125 — 136 doi. gat. gorsze 100 — 125 doi.
Tranzakcje minimalne. Rynki zagraniczne no-
tujg spadek cen, ktéry wyraza sie 5% do 10$.

8/ll. Na rynku stagnacja. Eksportu niema.
Brak cen orjentacyjnych.

5/11. Chmiel ze zbioréw 1925 roku za 50 kg.
Poperingh 700 fr. belg., Alost 750 fr. belg.

5/11. Na rynku w Zatec tendencja staba. No-
towano 4300 — 4200 k. O.

KRAJOWI FABRyKA WROBOW KORKOWI

99
Warszawa, ul. Grzybowska 2. —Tel. 62-06.

Poleca korki butelkowe i antatkowe
wszelkich wymiarow i gatunkow
oraz kolor cukrowy dla browardw.

NANMUT

Zywica piwowarska 0szczedno$ciowa uzywana
od lat 20 w licznycli browarach catego Swiata.

ZYWICA ,MAMMUT" jest zupetnie obojetna i pod
gwarancjg nie nadaje piwu zadnego ubocz-
nego smaku ani zapachu.

ZYWICA ,MAMMUT" powleka beczki przewozowe,
sktadowe i kadzie cienkg mocno przylega-
jaca warstwa, ktéra nigdy nie odpryskuje,
dlatego nigdy nie zanieczyszcza piwa.

SPRZEDAZ NA POLSKE:

Karol HESSENMULLER
Bydgoszcz, tel. 379.
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HUTA SZKLANA

,<"JABLONNA"

y**potk;i Akcyjna

Wyrabia i posiada na skiadzie butelki
do piwa i porteru wszelkich fasonow
| rozmiarow podtug wiasnych wzorow

lub na zamowienie.

ADRES:

ZARZAD. Warszawa, Marszatkowska 97-a, m. 2.
Telefon 34-60 1 226-01.

Fabryka Jabtonna St. P. K. P.

WARUNKI SPRZEDAZY DO OMOWIENIA W ZARZADZIE.

Adres telegraficzny: WARSZAWA JABLONHUTA.
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