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Kapitat zaktadowy Kapitat zaktadowy

przedwojenny 4.000.000 rb. obecny 9.300.000 ziotych.

1) Wagony osobowe i towarowe,

Wszelkie konstrukcje zelazne,
2) Wagony - Chtodnie do przewozu piwa naj-

i B Zbiorniki i kadzie zelazne,
nowszej konstrukciji,

3) Przebudowa i naprawa wagonow istniejacych, Urzadzenia i instalacje chiodnicze,

4) CzeSci zapasowe do tychze wagondw, jak Rury wodociggowe stojace lane, oraz wszelkie
zestawy kotowe, resory, sprezyny i t. p. odlewy zeliwne.

~1

>e
SELEOD
I-a jasny, typu pilznenskiego, tegorocznej kampanji najlepszej gwarantowanej
jakosci o zawartosci ekstraktu 78,6%, wody 3,1%, barwy 0,20 cm.¥® n/i0 jodu
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BROW IRY GRODZISKIE «. a.

W W Grodzisku (PoznansKie.)



90 PRZEMYSt. PIWOWARSKI.

Sprawozdanie 2 dziatalnosci C. Z.P.P. 1S wR.P.
7 1ok 1925,

Uchwatg powzietg w grudniu 1924 r., delegaci
trzech dzielnicowych Zwigzkéw Przemystu Piwowar-
skiego: Zwiazku Browaréw Matopolski, Slaska Gérne-
go i Cieszynskiego, Zwigzku Browaréw na Polske Za-
chodnig i Zwigzku Wiascicieli Browaréw w Polsce,
postanowili zrzeszy¢ sie w jedng centralng organiza-
cje, uwazajac, ze sprawa ze wzgledu na interesy prze-
mystu piwowarskiego jest pilna i nie powinna by¢ od-
ktadang. Rok 1925 jest wiasciwie pierwszym rokiem
istnienia Centralnego Zwigzku, poniewaz préby czy-
nione w roku 1923 nie wydaly pozadanych wynikéw.
Przeglad spraw zatatwionych lub poruszonych przez
Centralny Zwigzek w ciggu ubiegtego roku potwier-
dza zasadniczg mysl zjazdu grudniowego 0 znaczeniu
jednej centralnej organizacji dla naszego przemystu.
W chwili zawigzania sie Centralnego Zwigzku juz
istniat caly szereg spraw pierwszorzednej wagi na
ktérych pomysine zalatwienie, przyspeszenie lub od-
powiednie pokierowanie mogta wptynac¢ jedynie or-
ganizacja, reprezentujaca cato$¢ naszego przemystu
piwowarskiego.

W pierwszym rzedzie nalezy wymieni¢ ciagle
aktualne sprawy podatkowe, nowele do ustawy prze-
ciwalkoholowej, udzial w opracowywaniu traktatow
handlowych z Czechostowacja i z Niemcami. Poza
temi zasadniczemi sprawami, normujgcemi ogolne
warunki istnienia naszego piwowarstwa, trzeba bylo
zaja¢ stanowisko lub dac inicjatywe w caltym szere-
gu waznych biezacych spraw takich jak: przywéz
i wywo0z surowcow, potrzebnych dla przemystu piwo-
warskiego, wwoOz maszyn i produktéw, ktorych nie
wyrabiamy w Kkraju, normowanie wywozu ziarna,
sprawy transportowe, kredyty, ustanowienie standar-
du jeczmienia browarnianego, sprawy ubezpieczenio-
we, it d it d Jezeli do tego dodamy, ze Zwigzek
stale musial czuwa¢ nad kampanjg prasowa w spra-
wach waznych dla piwowarstwa, skltada¢ memorja-
ty w urzedach, dostarcza¢ materjatéw Ministerstwom
i wydawac pismo tygodniowe... bedziemy mieli w gru-
bych zarysach wytyczne punkty dziatalnosci Zwiagzku,
naturalnie, pomijajac WSszystkie drobniejsze sprawy
biezace, ktére na prosbe cztonkéw Zwigzku codzien-
nie trzeba zatatwia¢ u witadz centralnych.

Zarzad C, Z, P. P i S, W chwili ukonstytuowania
sie Zwigzku zostat wybrany Zarzad w nastepujacym
sktadzie: pp. prezes Jan Patzer, wiceprezesi: inz. St.
Fox i Fr. Kaczmarek, skarbnik A. Mickiewicz, czton-
kowie pp. S. Nozynski, J. Pitko, W. Strakacz, zastep-
cy pp. W. Bogustawski, S. Hescheles, H. Laubenber-
ger, J. Waberski.
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Ustawa o opodatkowaniu piwa. Przystepujac do
szczego6towego oméwienia spraw, ktoremi musiat zaj-
mowac sie Centralny Zwigzek w roku sprawozdaw-
czym, przedewszystkiem musimy zwréci¢ uwage na
trudnosci, ktére napotkaty browary zaréwno, jak
i wiadze skarbowe w zwigzku z wprowadzeniem
w zycie nowej ustawy o opodatkowaniu piwa. Chaos,
ktory powstat na tem tle w znacznej mierze byt spo-
wodowany przez réznorodno$¢ dotychczasowych
przepiséw, ktdre wynikaly z r6znego charakteru pra-
wodawstw w trzech dawnych dzielnicach Rzeczypo-
spolitej.

Do uporzadkowania i unormowania postepowa-
nia wladz w sprawach spornych i niejasnych przy-
czynity sie zabiegi Centralnego Zwiazku, ktéry sta-
rat sie zawsze komentowac tak czesto, niestety, nie-
wyrazne przepisy w mysl interesbw naszego prze-
mystu.

Zapisywanie beczek. Jedng z pierwszych spraw,
ktére wyplynelty w zwigzku z nowg ustawg byt prze-
pis, nakazujgcy doktadne zapisywanie wszystkich nu-
meréw poszczegllnych beczek z piwem, wychodzg-
cych z browaru do ksiegi pomocniczej rozchodu pi-
wa, co w praktyce okazato sie prawie niewykonal-
nem.

Nalezy tu zaznaczy¢, ze w sprawie tej, jak i wie-
lu innych, Centralny Zwigzek spotykat sie ze zrozu-
mieniem ze strony odnosnych wiadz centralnych, kto-
re przewaznie przyjmowaty punkt widzenie Central-
nego Zwiagzku, polegajacy na uproszczeniu zbednej
fcrmalistyki, nuzgcej dla wiadz skarbowych, a zupetl-
nie bezuzytecznej z punktu widzenia skarbowosci.

W sprawie beczek Zwigzek ziozyt w Departa-
mencie Akcyz i Monopoléw Ministerstwa Skarbu
memorjat, w ktorym, wskazujagc na niewykonolnos¢
odnos$nego przepisu szczegodlnie dla wiekszych browa-
réw, powotywat sie na doswiadczenie skarbowych
wiadz pruskich, ktore wprowadzity podobny nakaz
w roku 1918, ale wkrdétce byty zmuszone odwotac go,
zastepujac przepisami bardziej odpowiadajgcemi po-
trzebom zyciowym. Decyzjg Ministerstwa Skarbu nie-
mozliwy do wykonania przepis zostat zmieniony w tym
sensie, ze zamiast wpisywania numeréw poszczegol-
nych beczek do ksiegi pomocniczej dozwolono dota-
cza¢ do ksigg kwity wysytkowe z numerami beczek,
do ksiegi za$ pomocniczej wpisywac ilos¢ beczek ry-
czatem w grupach o jednakowej pojemnosci.

Odpisy miesieczne ksigg akcyzowych udato sie
zredukowac¢ do ksiegi warek (produkcyjnej) i ksiegi
magazynowej po 2 egzempl. W wypadkach, w kt6-
rych urzedy skarbowe zgdaty odpisow z ksiegi piwa
zwracanedgo, z ksiegi deputatow i t. d. Centralny
Zwiagzek interwenjowat zawsze ze skutkiem u wiadz
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centralnych. W odpowiedzi na podanie Zwigzku
W sprawie uproszczenia manipulacji odpisowych, Mi-
nisterstwo Skarbu orzekto, ze Izba Skarbowa ma pra-
wo zredukowac ilos¢ odpiséw do jednego egzempla-
rza. Prosba Centralnego Zwiazku, azeby odpisy ksiag
mozna bylo zastgpi¢ krotkim raportem, podajacym
szematyczne wyniki, spotkata sie, niestety, z odpo-
wiedzig odmowna.

Zwroty. W sprawie miesiecznego obliczania ksie-
gi magazynowej Nr. 2 wobec réznych interpretacii,
dotyczacych piwa zwracanego, Ministerstwo Skarbu,
dzieki staraniom Zwigzku, udzielito nastepujacych
wyjasnien: 1) piwo zwracane browarowi i zapisane
w rubrykach 10, lii 12 ksiegi zwrotéw Nr. 4, nie mo-
ze by¢ z dnia na dzien odliczane od ilosci piwa, wy-
wozonego z browaru, gdyz uskutecznia sie to w kon-
cu kazdego miesigca przy obliczaniu ilosci sprzedane-
go piwa. 2) Piwo zwracane browarowi winno by¢
traktowane jako piwo nie opodatkowane, a wiec przy
powtdérnem wydaniu musi po raz drugi przejs¢ przez
rubryki rozchodowe, ksiegi magazynowej. 3) W ru-
bryce 15, 16 i 17 ksiegi zwrotéw nalezy zapisywac
piwo zwrocone, przeznaczone do dalszej sprzedazy,
a wiec powracajgce do magazynu browaru. W rubry-
kach 18, 19 i 20 — piwo przeznaczone do przewozu,
w — 21, 22 i 23 — piwo przeznaczone do zniszczenia.
4) Po miesiecznem zsumowaniu rubryk ksiegi maga-
zynowej Nr. 2 w koncu miesigca przy obrachunku
rubryk 7, 8 i 9 tejze ksiegi Nr. 2 nalezy odpisa¢ cal-
kowitg miesieczng sume rubryk 10, 11 i 12 ksiegi
zwrotow Nr. 4 i w ten sposéb otrzymamy ilo$¢ pod-
legajgcego opodatkowaniu piwa. 5) Do ksiegowego
remanentu ksiegi magazynowej Nr. 2, ktory powstat
z roznicy rubryk 6 i 19 tejze ksiegi Nr. 2 zapisanego
w rubryce 23 nalezy w konhcu miesigca dopisa¢ mie-
sieczng sume #aczng rubryk 15, 16, 17, 18, 19 i 20
ksiegi zwrotéw Nr. 4. Bedzie to uwazane za istotny
zapas piwa, znajdujacego sie w browarze. Powyzsze
wyjasnienia Ministerstwo unormowato jedng z tru-
dniejszych spraw, powstatych na tle ustawy o opo-
datkowaniu piwa. Do chwili ukazania sie wyjasnien
Departamenu Akcyz i Monopoléw kazda niemal Izba
Skarbowa stosowata swojg odrebng metode, co na
szczescie, zostato ostatecznie ujednostajnione na sku-
tek interwencji Centralnego Zwigzku.

Dodawanie cukru. Natychmiast po wprowadze-
niu ustawy o opodatkowaniu piwa do Ministerstwa
Skarbu zaczety naptywaé w wielkiej ilosci podania
o zezwolenie dodawania cukru do piwa. Prosby te
byty sprzeczne z duchem ustawy, a uwzglednienie
ich musiatoby sie odbi¢ na obnizeniu jakosci producji.

W sprawie tej juz niejednokrotnie wyrazity swo-
je zdanie fachowe zjazdy piwowardéw i wiascicieli

POLSKI PRZEMYSt. KORKOWY

SPOLKA AKCYINA

Warszawa, Solec 59.—Tel. 232-09. 0
Skrét lelegr. ,POLKOREK” g

ifajwikksza w Kraju Mechaniczna Fabryka Korkow

Poleca KORKI BUTELKOWE i ANTALKOWE %
wszelkich wymiaréw i gatunkdw. I
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browaréw. Centralny Zwigzek miat mozno$¢ wyra-
Zenia swej opinji w tej sprawie na specjalnej konfe-
rencji, ktora sie odbyta w Ministerstwie Przemystu
i Handlu przy wspotudziale rzeczoznawcow. Opinja
Ministerstwa Przemystu i Handlu wypadta w mysl
dezyderatéow Centralnego Zwiagzku, w nastepstwie
czego prawo dodawania cukru do piwa udzielane jest
tylko tym browarom, ktére warzg piwa specjalne,
odrebne od rynkowego towaru i przefermentowywane
przy udziale drozdzy gornych.

Granice mocy brzeczki przy jej badaniu bezpo-
Sredniem na gorgco czy na zimno i przy jej badaniu
wstecznem drogg analizy piwa, znajdujgcego sie
w sprzedazy, byty powodem wielu protokétow kar-
nych, wynikajacych z réznej interpretacji obowigzu-
jacych przepiséw przez ciata wykonawcze. W spra-
wie tej Zwigzek zwrdcit sie do Ministerstwa Skarbu
z memorjatem, w ktorym podkreslit fakt, iz przemyst
piwowarski domagat sie okreslenia minimalnej mocy
brzeczki na 9° Ballinga, co jednak nie wytacza nie-
uniknionych wahan w czasie produkcji, byleby
brzeczka podstawowa (ostudzona przed =zadaniem
drozdzy) nie zawierata mnie niz 9" Ballinga. Odchy-
lenia od ustawowo przewidzianej mocy brzeczki sg
dopuszczalne w wysokosci 0,5" Ballinga, jezeli bada-
nie zostatlo dokonane na podstawie gotowego piwa.
Wyjasnienia te zaaprobowane w Ministerstwie Skar-
bu potozyly kres nieporozumieniom.

Butelkowanie piwa. Bardzo powazne trudnosci
specjalnie na terytorjum Matopolski wynikly na tle
sprawy butelkowania piwa, chociaz i niektére urzedy
akcyzowe w bytej Kongreséwce zgdaty od browaréw
formalnosci, nieprzewidzianych przez ustawe (np.
Urzad Akcyzowy w Skierniewicach wymagat od miej-
scowego browaru rozlewania piwa tylko w butelki,
z wycisnietg w szkle firmg i pojemnoscig, co po in-
terwencji Centralnego Zwigzku zostato zatatwione
przez Warszawska lzbe Skarbowg zgodnie z duchem
ustawy). Najpowazniejsze jednak trudnosci, jak wspo-
mnieliSmy, napotykaty browary matopolskie. Jedng
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z przyczyn, ktére powodujg czeste zatargi z wiadza-
mi na terenie Matopolski jest brak instrukcji, okol-
nikdw czy tez wyjasnien, przeznaczonych specjalnie
dla Izb Skarbowych Matopolskich, ktore czestokro¢
nie orjentuja sie w tem, ktére z przepisow dawniej
obowigzujacych zostalty odwotane, a ktore jeszcze
obowiazuja. Na terenie Matopolski i Slaska Cieszyn-
skiego obowigzuje do dzisiaj, zdaniem niektérych izb
Skarbowych, dawna przemystowa ustawa austryja-
cka, regulujgca handel piwem w swoisty sposob.
Przepisy te, z chwilg wejscia w zycie ustawy o mo-
nopolu spirytusowym zostaly wyraznie zniesione
brzmieniem artykutu 96 ustawy o monopolu spirytu-
sowym, ktéry wyrazne orzeka, ze ,z chwilg wejscia
W Zycie niniejszej ustawy tracg moc obowigzujgca do-
tychczas obowigzujgce ustawy i rozporzadzenia wy-
dane w sprawach unormowanych niniejszg ustawg".
W Malopolsce na mocy dawnego rozporzadzenia
austryjackiego, napetnianie butelek piwem poza bro-
warem celem dalszej odsprzedazy byto przemystem
koncesjowanym, a wiadzg, udzielajgcg koncesji by-
ta wiadza przemystowa pierwszej instancji.

Centralny Zwigzek zwr6cit sie do wiadz rzado-
wych, proszac o wydanie odpowiedniego zarzadzenia,
wyjasniajagcego 0 zniesieniu dawnych austryjackich
przepisOw, dotyczacych butelkowania piwa, co
w chwili obecnej nie wymaga specjalnej koncesji. Po-
danie Centralnego Zwigzku do Ministerstwa Skarbu
spowodowato wyjasnienie, ze sklady hurtowe maja
prawo butelkowania piwa bez specjalnego zezwolenia
wiadz o ile, naturalnie, odpowiadajg ogélnym przepi-
som obowigzujacym. Niezaleznie od tego hurtownik
butelkujagcy piwo musi otrzymaé na to zezwolenie
browaru, co uwaza¢ nalezy za przywilej piwowar-

stwa. (Ciag dalszy nastapi).

Prof. DE MOOR.

Wplyw azotu na trwatosc piwa.
(Ciagg dalszy.)

Przy wyzszych cieptotach nastepuje krzepniecie
ciat azotowych. Nie zapominajmy, ze nadmiar azotu
moze spowodowaé zaburzenia glutynowe. Wedtug
Scherlinga suszenie przy wysokiej temperaturze po-
woduje znikanie przez krzepniecie szkodliwych ciat

IZOLACJIE
powierzchni zimnych i goracych,
IZOLACJE CH:EODNI
ptytami korkowemi impregnowanemu

Masy izolacyjne, asfalty, tektura smo-
towcowa, $rodki przeciw wilgoci, czarny
lakier przeciw rdzy ,,Zelazol' i t. p.

FABRYKA MATERJALOW IZOLACYJINYCH

L ORLOWSKI, J. ROGOWICZ i Ha Inzynierowie

Sp. z ogr. odp.
Warszawa, Kroélewska 8, tel 101-23.

azotowych, powstatych podczas wadliwego kietkowa-
nia (Bullanger; Brasserie Malterie, str. 151).
Longkammerer i Loeberle (Zeitschrift f. d. gs.
Brauwesen 1919, str. 236) dowiedli, ze stody, kietku-
jace w kwasie weglowym sg bogatsze w koloidy i ze
podczas suszenia, nastepuje wiekszy zanik azotu
miareczkowanego za pomocg formolu.

w CO! w kietkowni w bebnach
Stéd zielony 8.96 5.57 5.00
Stéd surowy 5.05 3.50 3.49
Zanik azotu 3.91 2.07 151
Zanik % 43.7 37.2 36.

Wedtug doswiadczenia Lindnera (Annal. 15.555,
1912), wynika to z tego, ze kwasy aminowe okreslane
ilosciowo za pomocg formolu reagujg w suszarni z cu-
krem, tracac swe wiasnosci aminowe i dajac aroma-
tyczne i zabarwione ciata ztozone.

Przechowywanie stodu. Po suszeniu stéd odzy-
skuje wilgo¢, co pocigga za sobg ponowne dziatanie
diastatyczne. Diastazy proteolityczne rozpuszczajg
ciala azotowe, co nie jest zmiang pozadang; dlatego
nalezy przechowywac stéd w silosach w miejscu za-
bezpieczonem od wilgoci. Schulte i Hof udowodnili,
ze azot biatkowy iloSciowo zmniejsza sie znacznie
predzej w stodzie suszonym przy niskiej, niz przy wy-
sokiej temperaturze, wéwczas gdy amidy zmniejszaja
sie w stodzie suszonym przy niskiej temperaturze,
a powiekszajg sie w stodzie — przy wysokiej tempe-
raturze.

Przygotowywanie zacieru. Stéd normalnie prze-
chowywany jest, zacierany z dodatkiem lub bez do-
datku surowych ziarn. W ostatnich czasach duzo mo-
wiono 0 metodach zacierania drogg przygoto-

Oddziat Chmielowy Ziemskiego Banku Kredytowego T.A.

WE LWOWIE, 3 MAJA L. 3.

POLEGA: chmiel wszelkich jakosci oraz wszelkie innng artykuty browamicze,
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wywania zacieru przez peptonizacje i przez za-
kwaszenie. Uprzednie przygotowanie zacieru jest
starg metoda, stosowang do stodéw twardych i Zle
rozszczepionych. Ten sposéb postepowania zwieksza
rozpuszczalno$¢ azotu i moze da¢ dobre rezultaty
w zimie, ale jest zawsze niebezpieczny w lecie, z po-
wodu wytwarzania zbyt duzej kwasowosci i zbyt da-
leko posunietych czynnosci diastaz proteolitycznych

Peptonizacja. Peptonizacja polega na przetrzy-
mywaniu stodu przez czas diuzszy w temperaturze od
40 do 50°, Metoda ta wptywa w wieloraki sposéb na
smak i gltadkos¢ piwa przyczem ten wptyw nie zawsze
jest dodatni. Procz tego klarowanie sie piwa pozosta-
wia wiele do zyczenie. Windisch widzi przyczyne te-
go ztego wpltywu w zbyt daleko posunietej dezagre-
gacji albuminoidéw. Zwiekszenie wydajnosci wedtug
Ehrlicha (P. J. du B. R., 1924, str. 1675), rozcigga
sie na wszystkie grupy ciat azotowych. Stosowanie
tej metody nalezatoby ograniczy¢ do stodéw niedosta-
tecznie dezagregowanych podczas kietkowania lub
0 duzej przymieszce surowego ziarna (30 do 40%).

Zakwaszanie. Zanim przystgpimy do omoéwienia
zakwaszania brzeczki, przypomnijmy sobie, co to jest
wolna kwasowos$¢, wyrazajgca sie znakiem Ph., Da-
whniej dzielono ptyny na zasadowe, obojetne i kwasne
w' zaleznosci od tego, jak te ptyny zachowywaty sie
w stosunku do wskaznikOw reakcji. Ta kwasowos¢
okresla sie za pomoca sposobdéw, pouczajgcych nas,
co do kwasowosci catkowitej. Metody te jednak nic
nam nie méwig o kwasowosci rzeczywistej czyli czyn-
nej, ktéra ma najwieksze znaczenie. Kwasowos¢ S$ro-
dowiska daje sie okresli¢ za pomocag dwoch czynni-
kéw: a) wspotczynnika ilosciowego odpowiadajacego
kwasowosci potencjalnej, b) wspotczynnika inten-
sywnosci, odpowiadajacego kwasowosci rzeczywistej.
llosciowo normalny kwasny roztwor jest to roztwor,
zawierajacy na jeden litr jeden gram - atom luznie
zwigzanego wodoru w postaci ionéw lub w postaci
czgsteczek; woéwczas gdy roztwor normalny, co do
swej intensywnosci zawiera jeden gram - atom ionéw
wodorowych na litr roztworu. Dla kwasoéw mocnych
te dwa typy normalne sg bardzo zblizone, natomiast
jezeli chodzi o kwasy stabe rdznig sie one bardzo
znacznie. Stezenie ionow H wyraza, sie wskaznikiem
10, odpowiadajgcym ilosci litréw, zawierajgcych
atom - gram H. Dla czystej wody otrzymujemy Ph=
107 lub 0,0000001 gr. H na litr, co odpowiada roz-
tworowi obojetnemu.

Mowigc o wolnej kwasowosci nalezy rowniez
wspomnie¢ o dziataniu moderatoréw czyli substancji
hamujacych, ktére nie pozwalajg na naglta zmiane
kwasowosci lub zasadowosci danego Srodowiska.

Prace Dufour‘a zgtoszone w belgijskiem towarzy-
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stwie zymologicznem 14.X.1925 r. (Petit Journal du
Brasseur, str. 1291) dotycza wptywu moderatoréw
podczas warki i wskazujg na fakt, ze poczawszy od
chwili zacierania powstaje wielka ilos¢ tych modera-
toréw, dochodzgca do 70°h ogdlnej masy. Nastepnie
wskaznik - moderator maleje by podnies¢ sie w okre-
sie poézniejszym. Potwierdzenie tego, ze ilos¢ mode-
ratorOw zwieksza sie podczas rozcienczania, znajdu-
jemy w fak'cie, ze w tym wypadku Ph wzrasta o wie-
le bardziej w piwach lekkich, niz w piwach mocnych.
Piwa stabe, wyprodukowane z tych samych surow-
coéw, co piwa mocne bedg miaty Ph o wiele wyzsze
dzieki mniejszej kwasowosci, a wiekszej ilosci mode-
ratoréw. Gotowanie usuwa znaczng czes¢ moderato-
réow; dekokcja, polegajaca na poddawaniu zalewdw
temperaturze gotowania moze odda¢ duze ustugi przy
otrzymywaniu brzeczki mniej obfitej w moderatory.
Wskaznik - moderator piwa wylicza sie z formuty:

10
(Ph-PhTE

Fernbach i inni dowiedli, ze dziatanie diastaz
amylazowych i proteolitycznych jest najwieksze przy
Ph = 44. W praktyce proponowano zobojetnia¢
brzeczke do % Ilub 34, a przez zakwaszanie skom-
binowane z petronizacjg osiggna¢ powiekszenie wy-
dajnosci dochodzace do 5%. Ale nalezy sie liczy¢
z tem, ze ten wzrost jest ScisSle zwigzany z wartoscig
surowcow i pod tym wzgledem Fernbach miat racje
moéwiac, ze Kkiedy rozporzadza sie dobrym stodem
osiggniecie mgksymum wydajnosci jest sprawag bar-
dzo tatwa. Zadne metody warzenia nie zdotajg zwie-
kszy¢ tej wydajnosci w sposob znaczniejszy.

Wedtug M. Van Leer‘a wzrost wydajnosci wyra-
za sie w 40°/o azotu, 50% cukru i 10%, ktore zawdzie-
czamy popiotowi i hydrolizie, W 1912 roku Mufang
(Zeitschrift fur das Ges. Brauw., str. 591) otrzymat
rowniez zwiekszenie catkowitej ilosci proteiny oraz
proteiny przyswajalnej. Windisch za$ stwierdza, ilo-
sciowy wzrost azotu brzeczki, jezeli sie zakwasza
podczas zacierania, co wskazuje na to, ze ten roz-
twor proteolityczny zawdzieczamy zwiekszonej dzia-
talnosci diastaz, ktére osiggaja optimum, jak powie-
dzielismy przy Ph = 4,4. W ostatnich czasach Cha-
ston, Chapman i C. Hugo potwierdzili ten punkt wi-
dzenia (Journal of the Institute of Brewing, czerwiec
1925) dowodzac, ze kwasowosS¢ brzeczki przyczynia
sie w bardzo duzym stopniu do procentowego wzro-
stu rozpuszczalnego i niekrzepngcego azotu. Ten
wzrost podczas ich doswiadczen dochodzit do 8 i 9%
przy Ph, wahajagcem sie w brzeczce od 5,6 do 4,2.
Jak juz wspominaliSmy, méwigc o peptonizacji, wie-
ksza dezagregacja moze mie¢ dodatni wpltyw, jezeli
uzywa sie stodu ubogiego w azot lub wigkszych
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ilosci surowych ziaren. Ale naogot biorac, kwasowosc

otrzymana przy hydratacji lub podczas zacierania

prowadzi w praktyce do niepozgdanych niespodzia-

nek, ktére sg szczegolniej niebezpieczne w lecie.
(Dokonczenie nastapi).

Kilka uwag o jeczmieniu 1925 . 1o Uprawie stody
73 Pomoca Zalewania jeczmienia ciepky wodg,

Referat wygtoszony przez p. Borowicza dnia 6 grudnia 1925 r.
na Zjezdzie Piwowaréw Polskich w Poznaniu.

Tegoroczny jeczmien jest ziarnisty i dlatego obo-
wigzkiem piwowara byto do jeczmienia ziarnistego
przystosowaé czyszczalnie, a celem dokiadnego zga-
tunkowania surowca trzeba bylo zamieni¢ sita
z 22 m/m na 25 m/m w przeciwienstwie do roku 1924.
Znang bowiem jest rzecza, ze im réwniejsze jest ziar-
no tern lepszy jest wynik pracy na stodowni, osigga-
my rowniejsze kietkowanie, rowniejszg rozpuszczal-
no$¢, co przyczynia sie do polepszenia jakosci stodu.

Dalej zwraca uwage w tym roku wysoko$¢ wagi
hektolitrowej, ktdra wynosi najmniej 70 kg. i docho-
dzi do 73 kg. (mowie naturalnie o jeczmieniu, ktory
dotychczas przeszedt przez moje rece).

Co sie tyczy wagi 1000 ziarn odpowiednio do
wagi hektolitrowej jest ona réwniez dos¢ wysoka bo
wynosi 48 — 50 gr.

Zawartos¢ wody w poréwnaniu do lat poprze-
dnich jest normalna.

Kolor jeczmienia tegorocznego jest nieco ciem-
niejszy, lecz to nie powinno by¢ powodem do kwe-
stionowania jakosci towaru, o ile sie réwnoczesnie
przekonamy, ze konce ziarna sg zdrowe t. zn. nie
czarne i o ile przy probach kietkowania skonstatuje-
my, ze w miesigcu wrzesniu zdolnos¢ kietkowania wy-
nosita 97%, a w listopadzie nieomal przy kazdej probie
100%. Swiadczy to jaknajlepiej o jakosci jeczmienia.

Wiecej uwagi poswieci¢ trzeba zawartosci biat-
ka w tegorocznym jeczmieniu. Chcac wyréwnaé pod
tym wzgledem braki naszego tegorocznego surowca,
musimy poddac¢ go dtuzszemu zalewaniu i przedtuzac
proces kietkowania do 11 dni przy mozliwie najniz-
szej temperaturze 10° — 14° R. zamiast 7 dni przy
wyzszych temperaturach (18° —20° R.).

Tegoroczny surowiec wymaga jaknajdtuzszego
gotowania brzeczki z chmielem (conajmniej o 50%
dtuzej niz roku poprzedniego) przyczem ilo$¢ chmielu
nalezy zwiekszyc.

Czas trwania fermentacji nalezy réwniez przedtu-
zy¢.

Co do dalszych manipulacji nie moge narazie nic
definitywnego powiedzieé, poza tem, ze piwnice skia-

PRZEMYSt PIWOWARSKI.

A» 12

dowe powinny by¢ utrzymane w niskiej temperatu-
rze (0,4 — 1° R.), bowiem niska temperatura przyczy-
nia sie do wystgpienia biatka, ktore dobry filtr odig-
czy, a znang rzecza jest, ze im mniej biatka, tem pi-
wo jest trwalsze.

Sprawa zalewania jeczmienia cieplg wodg przed-
stawia sie w sposOb nastepujacy:

Przygotowuje sie potrzebng ilos¢ wody do zale-
wu o cieptocie 40° R. i podczas dziatania pompy po -
wietrznej dolewa sie do wody rozpuszczonej sody tak
dtugo, dopoki woda przygotowana w zalewie nie za-
reaguje na papier lakmusowy. Po doktadnem zbada-
niu wody spuszcza sie do kadzi zalewnej jeczmien.
Po spuszczeniu jeczmienia temperatura wynosi 28
do 30° R. i przy tej temperaturze pozostawia sie za-
lew do 5% godzin przy statem nawietrzaniu. Po upty-
wie tego czasu ostudza sie zalew przez dodanie od
dotu zimnej wody, by temperatura spadta do 15° R.
poczem wypuszcza sie catkowicie wode, by zastgpi¢
ja wodg $wiezg i zimna, baczac na to, by temperatura
wyniosta 10° R. wzglednie réwnata sie temperaturze
wody studziennej. Jeczmien przetrzymuje sie tak dtu-
go pod woda, dopdki ziarno nie jest gotowe do wy-
rzucenia na klepisko (okoto 12 godzin).

Na klepisku skfada sie sztuke podiug swego
uznania i pozostawia do dnia nastepnego (24 godzin).

Nazajutrz przerzuciwszy pozostawia sie jeczmien
tak dlugo w spokoju, dopdki nie rozpocznie sie proces

kietkowania (prace te powtarza sie najwyzej raz
dziennie).
Skoro skonstatuje sie, ze sztuka przechodzi ze

stadjum sztuki miodej w sztuke starg, kiadzie sie jg
coraz grubiej, w ciggu ostatnich 12 godzin grubos¢
warstwy powinna wynosi¢ okoto % metra.

Sposob ten stodowania i proces kietkowania trwa
dtuzej, to tez o t. zw. ,,Galopplaufen“ nie moze byc¢
mowy, a ma sie te dogodnos¢, ze roboty w stodowni
jest bardzo mato.

Przy zastosowaniu omowionej przez nas metody,
zalewa¢ mozna najmniej o 20°/0 jeczmienia wiecej niz
przy zwykitym zalewie, to tez mimo diuzszego proce-
su kietkowania sprawnos$¢ stodowni w rezultacie jest
wieksza.

Wozrost wydajnosci podnosi sie najmniej o 4°%
W warzelni wydajnos$¢ jest taka sama, jak ze stodu
zwykiego.

Przebieg prac w warzelni jest normalny, to samo
dotyczy fermentacji gtdwnej.

Nie ulega najmniejszej watpliwosci, ze piwa dzie-
ki tej metodzie zyskuja na jakosci, czego dowodzi
bronzowy kolor wody, ktdry wystepuje po 5% godz.
w kadzi zalewowej

Kolor piwa jest znacznie jasniejszy.
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Stodowniczego

w Rzeczypospolitej Polskiej.

Dnia 12 marca odbyto sie Doroczne Ogoélne Ze-
branie Zwigzku Wiascicieli Browaréw w Polsce. Po
odczytaniu sprawozdania, bilansu, rachunku strat
i zyskdw, i budzetu na rok 1926, ogdlne Zebranie
na wniosek Komisji Rewizyjnej udzielito Zarzgdowi
absolutorjum. Ustepujacych p. p. Cztonkéw Zarzadu
i Komisji Rewizyjnej wybrano ponownie. Na wniosek
Zarzadu postanowiono wyrazi¢ podziekowanie Za-
rzagdowi Centralnego Zwigzku Przemystu Piwowar-
skiego i Stodowniczego w Rzeczypospolitej Polskiej
za jego owocng dziatalnos¢, przekaza¢ ruchomosci
Zwigzku Wiascicieli Browarow Centralnemu Zwigz-
kowi P. P. i S. w R. P., wpisowe do Zwigzku Wiasci-
cieli Browardow utrzymac¢ na dotychczasowej wyso-

CENY JECZMIENIA.

Warszawa. 10/111. 22 — 23 zk.
11111, 21,70 zt.
Poznan. 10/111. 22,50 zi.
12/111. 21,50 — 22,50 zi.
15/111. 20,50 — 22,50 zt
Lwow. 10/, 18 — 19 zk
13/111. 18 — 19 zt.
16/111. 18 — 19 zt
Lublin. 10111, 11—23 z+
121111, 23 zt.
15/111. 23 zt
Bydgoszcz. 12/111. 20 — 22 zi.
15111, 20 — 22 zth
Grudziagdz. 13/111. 2150 — 23,50 zt
15/111. 21,50 — 23,50 zk.
Wilno. 1211, 24 zh
t 6dz. 12/111. 24 zh
15/111. 24,50 zi.
Berlin. 10/111. 162 — 186 MK. n.
12/, 164 — 188 MkK. n.
16/111. 166 — 190 MKk. n.
Hamburg. 12/111. Dunaj 8,35 hfl., Malt, barley 8,30 hfl.
Praga. 121111, 133 — 137 ke. wyb. 138 — 146 ke.
16/111, rynk. 128 — 130 k¢. wyb. 140 — 145 k.

kosci i obnizy¢ sktadke do 8 gr. za 1 hektolitr sprze-
danego piwa.

W wolnych wnioskach poruszano sprawe cen pi-
wa i wzajemnych stosunkéw na rynku piwnym i po-
stanowiono w kwietniu zwota¢ Nadzwyczajne Ogolne
Zebranie.

W niniejszym numerze Przemystu Piwowarskie-
go rozestany jest formularz ankiety w sprawie za-
nikébw. Nie watpimy, ze w tak aktualnej sprawie
wszystkie browary nie omieszkajg nadesta¢ nam wy-
czerpujgcych odpowiedzi. Od wyniku ankiety uzalez-
niong jest akcja C. Z., zmierzajgca do uregulowania
tej dla browarow tak dokuczliwej sprawy.

9/lIl. 46 — 72 cts. za bushel.
13/111. 56 — 72 cts. za bushel.

16/111. 56 — 72 cts. za bushel.

9/lll, 66 cts.za bushel.
13/111. 69 cts.za bushel.
9/111. 59 cts.zabushel na maj.
13/111. 62 cts.za bushel na maj.

Chicago.

New York.

Winnipeg.

CENY CHMIELU.

10/111. Chmielowe rynki zagraniczne notujg osta-
bienie tendencji Na rynkach krajowych pewne
ozywienie z powodu zblizajagcej sie kampanji
wiosennej. Notowano za 50 kg. Wyb. 160 doi.
1 135 — 150 dok, Il 135 — 120 doi. Stabsze
gatunki okoto 100 doi. w stanie siaskowanym
i prasowanym.

16/111. Ceny bez zmiany.

II/111. Na rynku w Zatecu tendencja staba. Stab-
sze gatunki spadty w cenie. Wyzsze gatunki utrzy-
mane. Notowano za 50 kg. wyb. i | 4.000 —
4.050 ke, 11 3.800 — 3.900 te 1% podatku obro-
towego.

16/111. Tendencja staba. Notowano wyb. 4.000 ke,
| 3.700 — 3.900 ke za 50 kg: bez podatku obro-
towego.

15/111. Tendencja staba. Notowano od 140 — 150
doi. za 50 kg.

Lublin.

Plaga.

Lwow.

FABRYKA WYROBOW METALOWYCH

TEODOR JAKOBSEN i S

w

WAK SKAWA, ELEKT OKALINA 33.

r) bok zatozenia i>».

F BALONY WYTRYSKI, PLUCZKI,

do wyrobu WOD GAZOWYCH = = ——

APARATY DESTYLACYJNE, WAKUUM
APARATY. APARATY DLA PRZEMYStU CHEMICZNEGO, ARMATURY
KOTLARNIA MIEDZI,

ho

ODLEWNIA METALLI. . =
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CENTRALA: POZNAN, UL. KOZIA 6.
Adres telegraficzny: ,,ZBOR —POZNAN”.

= = ===

Przyjmujg na obecny sezon zlecenia na butelki trwate | normalnej wagi
do piwa, porteru, wody sodowej, woéd mineralnych i win owocowych, biate,
pétbiate i brgzowe po przystepnych cenach.

Na zyczenie dostarczamy butelki wedlug whasnych fasonéw i z odpowiednim napisem firmowym.

Oferty i wzory wraz z warunkami sprzedazy prosimy wprost zazadac¢ z centrali.

1 3 do 4 wagonow < FABRYKA KORKOW

< JASN EGO SLODU oraz sklady drzewa korkowego
odstgpi¢ moze niedrogo |_ WARSZAWSK'

tylko Za gotowke Kantor i Fabryka: Grzybowska 30.

< Browar | Stodownia ,JEZEWQ" Telfony: 0191 | 758 E

poczta TYKOCIN. 4 Firma egzystuje od roku 1901.

~ V

"\
~

YW-\N/\N YV

la_piwo barwiace ‘

VA AVaV4 (POZBAWIDNE GORYCZY PATENTOWANE PIWO BARWI SINAMAR™) |

o -wielkiej sile barwigcej
wolne od surogatéw, bogate w ekstrakt, o pieknym potysku, czystym smaku i trwale,
poleca dla pelnych o trwalej pienistosci piw

Johan Baptist WEYERMANN, Farbmalzbierbrauerei, Potsdam.
sktad. KAROL HESSENMULLER, Bydgoszcz Tei. 379.

CENA OGLOSZEN: 1 str. Z+ 120—; *?2 str. zk. 60—, /4 str. Zk. 30.—  Zastrzega sie zmiane cen ogtoszen.
Redaktor: W. Adam. Wydawca: Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego w Rzplitej Polskiej.
Drukarnia i Litografja p. f. .JAN COTTY" w Warszawie, Kapucynska 7.



