Optata pocztowa uiszczona ryczaitem.

Rok 4. Warszawa, 3 kwietnia 1926 roku. Nq u
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Kapitat zakiadowy Kapitat zaktadowy

przedwojenny 4.000.000 rb obecny 9.300.000 ztotych

Wagony osobowe i towarowe,

Wagony - Chiodnie do przewozu piwa naj-
nowszej konstrukciji,

Wszelkie konstrukcje zelazne,

Zbiorniki i kadzie zelazne,

Przebudowa i naprawa wagonow istniejacych, Urzadzenia i instalacje chtodnicze,
Czeéci zapasowe do tychze wagonéw, jak Rury wodociggowe stojgce lane, oraz wszelkie
zestawy kotowe, resory, sprezyny i t. p. odlewy zeliwne.

FABRYKA WYROBOW METALOWYCH

TEODOR JAKOBSEN i S "

WA. I1SZ VWA. KI.El< rOKALAA 33.
ROK ZAEOZENIA 1864. ARHY do Wyrobu WOD GAZOWYCH - —

BALONY. WY TRYSKI, PLUCZKI, APARATY DESTYLACYJNE, WAKUUM
APARATY, APARATY DLA PRZEMYStU CHEMICZNEGO, ARMATURY
— kotlarnia miedzi, ODLEWNIA METALI = e
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Sprawozdanie 7 dziatalnosci C. Z P.P. 1S wR.P,
7 1ok 1920,

(Ciag dalszy.)

Sprawa miynéw na terytorjum browardw. Zakaz
eksploatacji mtynéw na terenie browardéw, chociaz
jest anachronizmem z punktu widzenia nowej usta-
wy, zostat w niej jednak umieszczony. Z chwilg opo-
datkowania gotowego produktu i zniesienia kontroli
przemiatu za pomocg wag automatycznych, zakaz ta-
ki istotnie stracit swoj cel. Centralny Zwigzek inter-
wenjowat w sprawie zniesienia tego zakazu, udato
mu sie jednak tylko uzyska¢ ustepstwo, iz sprawa
uruchomienia mtynéw w obrebie browaréw w kaz-
dym wypadku jest rozpatrywana indywidualnie, co
nie wytgcza przychylnej odpowiedzi.

Nowy typ cukromierza. Na dwoch posiedzeniach
zwotlanych przez Panstwowy Urzad Miar, Centralny
Zwigzek mial moznos¢ przedstawienia swego pogladu
w tej sprawie i wplyniecia na ustalenie nowego typu
obecne obowigzujgcego cukromierza. Poczgwszy od
lutego 1925 roku wiadze akcyzowe w wielu wypad-
kach sporzadzaty protokdty za nieposiadanie nowych
cukromierzy. Dzieki zabiegom Centralnego Zwigzku
protokoéty te jednak pozostaty bez nastepstw, a Cen-
tralnemu Zwiazkowi udato sie uzyskac ustepstwo,
zezwalajace na uzywanie starych cukromierzy az do
ich zniszczenia.

Ustawa przeciwalkoholowa. Od chwili wprowa-
dzenia w zycie ustawy przeciwalkoholowej Zwigzek
Wiascicieli Browaréw w Polsce, a nastepnie Central-
ny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodownicze-
go byt zmuszony interwenjowa¢ u wiladz w calym
szeregu spraw powstatych na tle mylnej interpretacji
przepiséw, jednakze najwieksza wage C. Z. przypi-
sywal do usitowan, zmierzajgcych do zmiany 8§ 1-go
ustawy, ograniczajgcego wolny obrot piwem do piw,
zawierajgcych nie wiecej niz 21/2 alkoholu.

Granica zawartosci alkoholu w napojach, znajdu-
jacych sie w handlu, a niepodlegajgcych ogranicze-
niom ustawy przeciwalkoholowej, powodowata licz-
ne nieporozumienia, poniewaz ustawowo nie okreslo-
no w jaki sposob nalezy bada¢ zawarto$¢ alkoholu
objetosciowo, czy tez wagowo. Na skutek interwencji
C. Z. udato sie otrzymac interpretacje § 1-go ustawy
przeciwalkoholowej zgodng z interesami przemystu
piwowarskiego. Ministerstwo Skarbu. (Departament
Akcyz Monopoldw) rozporzadzeniem z dnia 31 grud-
nia 1925 roku wyjasnito, iz w praktyce browarni?
nej nalezy stosowa¢ dla okreslenia ilosci alkoholu
wytgcznie wyrazenia wagowe. Celem uprzedzenia
mozliwych nieporozumien miedzy kontrolg skarbowa,
a zarzadami browaréw w sprawie mocy alkoholowej
piwa, zgodnie z nowem rozporzadzeniem, organy kon-
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troli skarbowej powinny podawac zawartos¢ alkoho-
lu w piwie tylko w wymiarach wagowych.

Decyzja Ministerstwa Skarbu, ktére przychylito
sie do zyczen C. Z. jest korzystna dla przemystu pi-
wowarskiego, poniewaz wagowa zawarto$¢ alkoholu
rownajgca sie 21/2°/o odpowiada objetosci zawartosci
wynoszacej 3,14°/0.

W wielu bardzo miejscowosciach wiadze skarbo-
we, ktore nie orjentowaty sie w obowigzujacych prze
pisach czynity trudnosci w udzielani’! patentéw na
sprzedaz piwa, zawierajgcego do 21/2°/o alkoholu, cho-
ciaz sprawa byla juz dawno rozstrzygnieta przez Mi
nisterstwo Skarbu i zezwolenia na sprzedaz piwa, me
przewyzszajacego 21/2°lo alkoholu, byty wydawane po
zatatwieniu zwyktych formalnosci w trybie meldun-
kowym. We wszystkich podobnych wypadkach inter-
wencja C. Z. odniosta pozgdany skutek.

Centralny Zwigzek miat nadzieje, ze jeszcze w ro-
ku biezacym albo w poczatkach roku 1926 zostanie
zatatwiona przez Sejm sprawa noweli do ustawy
przeciwalkoholowej. Jak wiadomo. juz 5 go marca
1923 r. Ministerstwo Skarbu wniosto nowele do usta-
wy przeciwalkoholowej, mocg ktérej miedzy innemi
miata by¢ podniesiona zawarto$¢ alkoholu w piwie,
niepodlegajgcem ograniczeniom — do 4°/0.

W nadziei, ze sprawa stanie sie wkrotce aktu-
alna, Centralny Zwigzek postarat sie zainteresowac
nig prase, by w ten sposéb wptynac¢ na opinje publicz-
ng, najczesciej nie orjentujgca sie w rozmaitych spe-
cjalnych przepisach i tatwo wprowadzang w biad
przez propagande przeciwalkoholowa, czestokroc
rozpowszechniajgca jaknajmylniejsze informacje o za-
wartoscil alkoholu w piwie i 0 jego wptywie na orga-
nizm. Liczac sie z tem, Centralny Zwigzek przygoto-
wat wszystko, aby w odpowiednim momencie ukaza-
ty sie w prasie artykuly, omawiajgce potrzeby prze-
mystu  piwowarskiego i wyjasniajagce szkodliwosc
i bezpostawnos$¢ ograniczenia ustawy. Niezaleznie od
tego Centralny Zwigzek wydat broszure pod tytutem
21, czy 4°/0 w ktérej stwierdzono, ze zmiana arty-
kutu 1-go ustawy przeciwalkoholowej jest sprawg
pierwszorzednej wagi dla przemystu piwowarskiego,
Ze ograniczenia ustawy narazajg Skarb na bardzo po-
wazne straty i, ze z punktu widzenia techniki piwo-
warskiej zachodzi sprzeczno$¢ pomiedzy artykutem
pierwszym ustawy przeciwalkoholowej, a ustawg
0 opodatkowaniu piwa, ktora nakazuje gotowanie pi-
wa z mocniejszej brzeczki, wreszcie podkreslono, iz
brzmienie artykutu 1-go jest nawet sprzeczne z du-
chem ustawy przeciwalkoholowej i intencjami jej
tworcow, poniewaz piwo produkowane w granicach
ustawy, nie odgrywa swej moze najwazniejszej roli,
jaka jest przeciwdziatanie alkoholizmowi, przez danie
masom zdrowego 0dzywczego nhapoju, zawierajagcego
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alkohol w ilosci nietylko nieszkodliwej, ale nawet
pozytecznej dla zdrowia.

Niestety, jak sie p6zniej okazato, sprawa rozpa-
trzenia ustawy przeciwalkoholowej zostata odroczo-
na, a nowela bedzie prawdopodobnie wniesiona w nie-
co zmienionej formie. Centralny Zwigzek bedzie sta-
ra¢ sig, o ile sie to okaze mozliwe, 0 rozgraniczenie
spraw, ktdre, nie majac nic wspolnego ze zmiang
pierwszego paragrafu ustawy przeciwalkoholowej,
mogg tak wazng dla naszego przemystu sprawe tylko
niepotrzebnie opo6zni¢, a nawet moga jej pomysinemu
zalatwieniu zaszkodzic.

Préoby dokonywania analiz piwa, celem zbadania
zawartosci alkoholu, czynione przez niektorych urzed-
nikow skarbowych, o czem donoszono z kilku okre-
gow, udato sie Centralnemu Zwigzkowi powstrzymac
przez podanie w watpliwos¢ wiedzy fachowej czesto
nieprzygotowanych do tego ,analitykéw". Pomysiny
réwniez wynik odniést protest Centralnego Zwigzku
w sprawie dokonywania rozbioru przez laboratorja
prywatne i w sprawie $ciggania z browarow optat za
te rozbiory.

O konflikcie, jaki powstat na tle ustawy prze-
ciwalkoholowej w sprawie skladéw hurtowych piwa,
moéwilismy juz powyzej.

Zupetng niespodziankg byt okdlnik wojewody
poznanskiego, wydany w miesiacu lipcu b. r,, a za-
kazujacy sprzedazy piwa na dworcach kolejowych,
w obrebie zabudowan stacyjnych, w pociggach i we
wszystkich miejscach przewidzianych w artykule 7
ustawy przeciwalkoholowej i zabraniajacy podawa-
nia piwa w dni Swigteczne w restauracjach, jadtodaj-
niach i t, d.

Wydajac powyzsze rozporzadzenie, wojewoda
poznanski opierat sie na bezpodstawnem orzeczeniu
Wielkopolskiej lzby Skarbowej w Poznaniu, ktéra
przyszta do wniosku, ze ,wszelkie piwa, wina, wina
owocowe, oraz wszystkie inne napoje alkoholowe,
jakie obecnie sg w handlu, zawierajg bezwarunko-
wo wiecej, anizeli 2%% alkoholu”. W sprawie tej Cen-
tralny Zwiagzek niezwitocznie zwrdécit sie do Mini-
sterstwa Spraw Wewnetrznych, do Ministerstwa
Skarbu i Prezydjum Rady Ministrow. W ztozonych
memorjatach Centralny Zwigzek zaznaczyt, iz wo-
jewoda wydat okdlnik, bedacy w sprzecznosci z obo-
wigzujgcemi ustawami bez wiedzy wiadz centralnych,
opierajac sie na btednem orzeczeniu Wielkopolskiej
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Izby Skarbowej, chociaz powinien byt wiedzie, ze na
jego terytorjum wyrabiane jest piwo np. grodziskie,
zawierajgce 1,2 do 1,8% alkoholu.

Na skutek interwencji Centralnego Zwigzku
sprawa zostata zlikwidowana bardzo predko przez
specjalng komisje Ministerstwa Skarbu, ktora udata
sie do Poznania natychmiast po interwencji Central-
nego Zwigzku.

Przedstawiciel Centralnego Zwigzku byt obecny
na wystawie przeciwalkoholowej w Katowicach i miat
moznos¢ stwierdzi€, ze tego rodzaju manifestacje nie
przedstawiajg zadnego niebezpieczenstwa dla prze-
mystu piwowarskiego.

W sprawie redukcji koncesyj wyszynkowych po-
za szeregiem podan Centralny Zwigzek brat udziat
rowniez w delegacjach zwigzku restauratoréw do Mi-
nisterstwa Skarbu. Sprawa ta jednak jest Scisle zwia-
zana z nowelg do ustawy przeciwalkoholowej, ktora
nie wplynela, jak zaznaczyliSmy powyzej, na plenum
sejmowe. (Ciag dalszy nastapi).

Uodpornienie piwa.

Dzisiejsza medycyna w walce z chorobami za-
kaznemi czyni najwieksze wysitki w kierunku uod-
pornienia organizmu przez wprowadzenie do krwi
czynnikow, ktére sg zdolne do skutecznej walki z za-
razkami chorobotwérczemi. Prace w tym Kkierunku
juz wydaly Swietne rezultaty i pozwolity zapobiedz
szerzenu sie wielu chordb, wobec ktdrych jeszcze nie-
dawno wiedza medyczna byta bezsilna.

Zasadnicza mysl tej metody polega na wytworze-
niu w organizmie ludzkim i zwierzecym $rodowiska
niekorzystnego lub wrecz zabdjczego dla mikrobow.

Droga na jakg wkroczyla medycyna jest tak ne-
caca i zachecajacag przez osiagniete rezultaty, ze wie-
lu uczonych, pracujgcych nad rozwojem techniki
w przemysle fermentacyjnym, poczeto robi¢ préby,
zmierzajagc do uodpornienia produktéw takich, jak
piwo, wino i t. d. przeciwko szkodliwym wptywom,
niektérych drobnoustrojow, W roku 1910 dr. Wahl
z Chicago podat do publicznej wiadomosci poraz pier-
wszy rezultaty doswiadczen, ktorych celem byto
otrzymanie piwa odpornego na dziatanie drobnoustro-
jow, powodujgcych zaburzenia. Metoda d-ra Wahla
polegata na wprowadzeniu do zalewu podczas hy-

Oddziat Chmielowy Ziemskiego Banku Kredytowego T.A.

WE LWOWIE,! 3 MRJA L. 3.

POLECA: chmiel wszelkich jakoSci oraz wszelkie innne artykuty browarmicze,
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dratacji specjalnych kultur, przyczem temperatura
zalewu byta utrzymywana na poziomie, sprzyjajacym
rozwojowi pewnych mikroboéw. Omawiajac prace d-ra
Wahla, profesor Petit z Nancy, wyrazit sie w sposob
nastepujacy: ,,Te teorje wprowadzajg wyréb piwa na
zupetnie nowe drogi, ktére moznaby nazwacé probami
.,SZczepienia piwa". Przyjmujgc te metody, piwowar-
stwo nasladuje przyktad medycyny, zwracajgc szcze-
g6lng uwage na szczepionki i surowice, substancje
czynigce organizm odpornym na mikroby, a wiec i na
choroby, powodowane przez nie. Organizmu nie mo-
Zzna ustrzedz przed zakazeniem, dlatego wiekszg wage
przypisuje sie obronie organizmu, pobudzonej przez
surowice, niz dezynfekcji, ktoéra tylko do pewnego
stopnia zmniejsza ryzyko zakazenia'".

W sprawie uodpornienia piwa wygtosit niedawno
bardzo ciekawy odczyt profesor Van Bogart - Wau-
ters, na posiedzeniu belgijskiego towarzystwa zymo-
logicznego (Uimmunologie et les milieux de culture.
Le Petit Journal du Brasseur, Nr. 1365, str. 337).

Zdaniem prelegenta dwie metody zepewniajg
obrone przeciwko infekcji w przemysle fermenta-
cyjnym. Po pierwsze: dgzenie drogg odpowiedniego
zakwaszenia brzeczki do otrzymania $rodowiska,
sprzyjajacego powstawaniu zdrowego produktu, co
daje sie osiggna¢ przez dokiadne badania Ph i jego
wptywu na czesci sktadowe piwa; po drugie: uod-
pornienie srodowiska przeciwko rozwojowi szkodli-
wych drobnoustrojow t. zn. zmniejszenie zywotnosci
i powstrzymanie rozwoju pewnych mikrobdw przez
substancje wytwarzane albo przez nie same, albo
drogg bezposredniego na nie oddziatywania. Pier-
wsza metoda otrzymata juz zadawalajgce rozwigzanie
dzieki pracom prof. Marka Van Laera i innych. Co
sie tyczy drugiej metody, prelegent oswiadcza, ze od
1909 roku pracowat nad tem, by przeciwdziata¢ roz-
wojowi w brzeczce obcych drobnoustrojow, szko-
dliwych dla piwa. Otrzymane rezultaty sg bardzo
zachecajace.

Zasada, na ktorej opiera sie omawiana metoda
jest bardzo prosta. Wiele drobnoustrojow wytwarza
w $rodowisku, w ktdrem sie rozwijajg, substancje
szkodliwe dla ich rozwoju, a nawet czestokro¢ wprost
uniemozliwiajg ich rozmnazanie sie. Substancje te zo-
staty nazwane przez Besredke antywirusem.

Niezaleznie od tego nalezy zaznaczy¢, ze w celu
zniszczenia szkodliwych drobnoustrojow mogg by¢
uzyte takie substancje jak: bakterjolizyna, cytotoksy-
nait. d

Prelegent jest przekonany, ze metody stosowane
w medycynie i weterynarji mogg roéwniez by¢ zasto-
sowane w przemysle, w ktorym drobnoustroje od-
grywaja tak wielkg role. Nalezy dazy¢ do pomaga-
nia w rozwoju mikrobom pozytecznym lub niszczyc¢
ustroje szkodliwe i zapobiegaé ich rozwojowi. Srodo-
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wiska takie, jak brzeczka w browarze, lub w gorzelni
mogg byC¢ ,szczepione”, to znaczy mozemy im dac
wszystkie wiasnosci organizmu, ktory zostat uodpor-
niony przez szczepienie.

Znajac mikroorganizmy, znajdujace sie w brzecz-
ce, mozemy wprowadzi¢ do srodowiska substancje,
sprzyjajagce im lub powodujgce ich zanik, zaleznie
od potrzeby.

Posiew staphilokokéw daje po uptywie 10 dni
bardzo obfity iloSciowo i intensywny rozwoj hodowli.
Jezeli przefiltrujemy pozywke, w ktérej odbywato, sie
hodowanie, otrzymamy $rodowisko ,,zaszczepione"
w stosunku do staphilokokéw, to znaczy $rodowisko,
w ktorem staphilokoki nie mogg dziata¢ ani sie roz-
wija¢. Pozywka ta nawet po rozwodnieniu zachowuje
swoje wiasnosci. Przyktad ten jest bardzo zacheca-
jacy do zastosowania podobnej metody do brzeczki
piwnej. Nic nie stoi na przeszkodzie dazeniom, zmie-
rzajacym do stworzenia w browarach, gorzelniach,
mleczarniach, w fabrykach win i seréw S$rodowisk,
sprzyjajacych rozwojowi drozdzy i drobnoustrojow
uzytecznych, a niszczgacych lub powstrzymujgcych
rozwoj mikrobéw szkoliwych przez zastosowanie od-
powiedniego ,,szczepienia™. Substancja uodparniajgca
jest przewaznie rGwniez odporna na ciepto. Ogrzewa-
na w ciggu 20 minut do 120" nie traci swych wiasno-
§ci. Fakt ten pozwala osiggna¢ pozadane rezultaty
w praktyce. Jezeli naprzykiad bedziemy ogrzewac
brzeczke, do ktoérej domieszano hodowle danego mi-
krobu, w temperaturze wrzenia, utrzymanej w ciggu
30 minut, mikroby zostang zabite, ale wiasnosci anty-
toksyczne zostang zachowane. Antywirus ten nie
bedzie miat zadnego wplywu na drozdze, poniewaz
dziatalnos¢ jego jest specyficzna i bedzie skierowana
przeciwko drobnoustrojom, ktére wytworzyty te ba-
kterjobodjcze substancje.

Wyijasnia to nam wiele rzeczy, ktére narazie by-
ty trudne do zrozumienia.

Niektore browary, ktorych czystos¢ pozostawia
wiele do zyczenia, produkujg pomimo infekcji piwo
o trwatosci, przewyzszajacej trwato$¢ piw w browa-
rach, starajgcych sie utrzymywac jaknajwiekszag czy-
sto$¢, stosujacych dezynfekcje, sterylizujacych urza-
dzenia w regularnych odstepach czasu.

Fakt ten moze by¢ wyttomaczony jedynie obec-
noscig naturalnego antywirusa lub antytoksyn, ktére
broniag piwo przed szkodliwemi drobnoustrojami.
Stwierdzity to, jak mowi prelegent, jego doswiadcze-
nia, ktére trwaty nieprzerwanie od 1909 roku: pozyw-
ki, w ktérych rozwijaty sie kultury rozmaitych drob-
noustrojéw, powodujacych choroby piwa, sg zabdj-
cze dla tych mikrobdéw, lub wptywajg na ich ostabie-
nie; drozdze za$ w tych pozywkach rozwijajg sie jak-
najpomyslniej tak, jak w sterylizowanej brzeczce.
Przy badaniach nie nalezy zapominaé¢, o antagonizmie
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istniejgcym pomiedzy pewnemi gatunkami drobnou-
strojow. Konczac swoj odczyt, prelegent wyrazit na-
dzieje, ze praktyczne zastosowanie osiagnietych re-
zultatéw bedzie sie coraz bardziej rozszerzato i przy-
czyni sie niewatpliwie do zwiekszenia trwatosci za-
grozonych przez drobnoustroje produktow.

Po odczycie nastgpita dyskusja, w ktorej zabie-
rali gtos: Marc Van Laer, Effront, Janssens i t. d.

Van Laer zaznaczyt, ze przed 5 laty prébowat
przygotowa¢ aglutynacyjng surowice dla drobnou-
strojow, powodujacych $cinanie sie, przyczem stoso-
watl metode zastrzykéw podskérnych krélikom, uzy-
wajgc mikrobéw w peini rozwoju. Niestety, kroliki
reagowaly bardzo nieznacznie, w nastepstwie czego
dziatanie surowic byto bardzo stabe. Chociaz préby
te nie byly ponawiane, byloby bardzo ciekawem
wznowienie ich i zastosowanie zastrzykéw, powodu-
jacych silniejszg reakcje, celem otrzymania surowic
bardziej czynnych. Nastepnie p. Van Laer przypom-
nial doswiadczenia Chabot czynione 2z bakterjofa-
gami. Dodanie do piwa zakazonego pewnych kultur
bakterjolitycznych zupelnie wyraznie powstrzymy-
wato chorobe piwa. Naogot biorgc wszyscy moéwcy,
ktorzy zabierali gtos po referacie, potwierdzali pogla-
dy prelegenta. Jedynie Effront uwazat, ze nalezy bar-
dzo ostroznie przeprowadzac analogje w zastosowaniu
immunologji od istot zywych z jednej strony i do sy-
stemow bezwiladnych, jak brzeczka piwna, z drugiej
strony. W organizmie zywym nastepuje natychmiast
reakcja przeciwko infekcji i powstajg antitoksyny.
Inaczej sie rzecz ma w drugim wypadku, gdzie po-
wstawanie antytoksyn w rzeczywistosci jest sprawa
zewnetrzng. Sg jednakze pewne antagonizmy drobno-
ustrojow, ktére dajg sie z tatwosciag zastosowacl
w przemysle dla otrzymania trwatego produktu. Zda-
niem p. Effront znaczna czes$¢ reakcji uodparniajgcych
nalezy do zjawisk absorbeji, co ttomaczy fakt, ze
tkanki o wiele latwiej dajg sie uodporni¢ niz ciala
bezwladne. P. Cappuyns wspomniat o browarze,
w ktérym drozdze sg stale zakazane przez pewne
mikroby, ale piwowarowi bardzo zalezy na tej in-
fekcji poniewaz zapewnia ona trwato$¢ piwu i nadaje
mu specjalny smak. Zdaniem wspomnianego mowcy
nalezatoby wynalez¢ surowice, ktdraby mogta uod-
porni¢ piwo przeciwko jaknajwiekszej ilosci mi-
krobow.

Prelegent, ktory zabrat gltos w koricu dyskusji,
zwrdcit uwage na to, ze whasciwie wszystkie wysitki
powinny mie¢ jedynie na celu przygotowanie surowic,
i innych produktéw pochodzenia organicznego, kto-
re mozna byloby uzy¢ w charakterze specyficznych
srodkéw w stosunku do czynnikéw chorobotwor-
czych, mogacych rozwijac¢ sie w srodowiskach, do ja-
kich nalezy brzeczka piwna.
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Witaminy.

Od chwili odkrycia Prof. Kazimierza Funka za-
interesowanie sprawg witamin wrasta coraz bardziej,
chociaz pomimo osiggnietych powaznych praktycznych
wynikoéw (zastosowanie w wypadkach krzywicy, Beri-
Beri, skorbutu i t. p). istota i sktad chemiczny wi-
tamin nie zostaty dotychczas jeszcze blizej zbadane.
W Polsce mowi sie i pisze o witaminach znacznie
mniej niz poza jej granicami, chociaz odkrycie wita-
min jest dzielem polaka, pochodzacego z Warszawy.

Wedtug wszelkiego prawdopodobienstwa ustrdj
zwierzecy nie jest w moznosci sam wytwarza¢ witamin
i otrzymuje je z pozywienia pochodzenia roslinnego.

Dotychczas nie udato sie wydzieli¢ witamin
w czystej postaci, lecz na podstawie ich dziatania
i wlasnosci rozrézniamy 3 najwazniejsze rodzaje wita-
min: witaminy A, B i C.

Witamina B jest szczegOlnie obfita w drozdzach.
Jest ona bardzo odporna na wysokag temperature i su-
szenie. Z surowcow uzywanych do wyrobu piwa, jecz-
mien zawiera réwniez duze ilosci witaminy B, ktora,
jak wiadomo, zapobiega i leczy chorobe Beri-Beri, po-
legajaca na porazeniu nerwOw obwodowych, upadku
ogolnym sit, ostabieniu serca i t. d.

Zawarto$¢ witaminy B w drozdzach jest jeszcze
Znaczniejsza niz w jeczmieniu. Z tego wzgledu nie-
ktére gatunki piwa ze wzgledu na wiasnosci witaminy
B sg zalecane na dalekim Wschodzie, jako $rodek
leczniczy.

Witamina A nie zdaje sie by¢ substancja jedno-
litg. Wilasnosci jej wskazujg na to, iz ma sie do czy-
nienia z dwiema réznemi substancjami. Jedna z nich
sprzyja rozwojowi i wzrostowi zwierzat, druga wply-
wa na osadzanie sie wapnia w kosciach i w ten spo-
sob zapobiega krzywicy. Witamina A dostaje sie do
organizmu zwierzecego przewaznie z pokarmem ro-
slinnym i spotyka sie szczegolnie obficie w ttuszczach,
masle, zo6ttku, jaj, tranie i t. d. Witamina ta nie znosi
utleniania. Masto ogrzewane do 120" bez dostepu po-
wietrza zachowuje jg, natomiast traci jg masto ogrze-
wane do wspomnianej temperatury, jezeli dzieje sie
to przy wolnym dostepie powietrza.

Witamina C spotyka sie w roslinach i w soku
owocow i prawdopodobnie powstaje podczas kietko-
wania. Jest bardzo wrazliwa na utlenianie, i ulega zni-
szczeniu pod wpltywem kwasOw i zasad, dlatego wiele
artykutdow spzywczych wcale jej nie zawiera.

Badania nad witaminami, dokonane przez profe-
sora Funka i przez wielu innych uczonych na catym
Swiecie, dokonaty zupeilnego przewrotu w dotychcza-
sowych pogladach na wartos¢ odzywczg rozmaitych
pokarmow.

Poglad, iz najwazniejszemi sg pokarmy, zawie-
rajgce tylko ciata biatkowe, tluszcze, weglowodany
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(magka, cukier) sole i wode, okazat sie btednym. Wy-
szczegoblnione pozywienie nie jest dostateczne i przy
wylgcznem stosowaniu moze powodowaé liczne cho-
roby. Choroby, wywotane brakiem witamin, nazwano
awitaminozami.

Surowce, z ktorych jest przygotowywane piwo
i drozdze, nie posiadajgc wszystkich witamin posiadajg
niektére z nich w bardzo duzej ilosci, co potwierdza
poglad, iz piwo posiada pierwszorzedne wilasnosci
odzywecze.

JESZCZE W SPRAWIE ANKIET C. Z. P. P. i S.

Na ostatniem zebraniu zarzadu C. Z, P. P. i S. za-
stanawiano sie nad przyczyna razacej obojetnosci
browaréw w sprawach czesto bardzo zywotnych dla
piwowarstwa. Chodzito o niestychanie male zainte-
resowanie sie browaréw ankietami C. Z.

Przyczyny tego faktu nie mozna sklada¢ catko-
wicie na karb zwyklej obojetnosci. Trudno przy-
puszczaé, by browary mogty by¢ zupetnie nieczute na
sprawy, ktorych takie czy inne rozstrzygniecie moze
wyrazi¢ sie w zmniejszeniu lub zwiekszeniu ogdlnych
kosztéw przesiebiorstwa.

Trudno uwierzyé¢, by wiasciciele przedsiebiorstw
przemystowych, wbrew wiasnym interesom, starali si¢
utrzymac stan rzeczy czestokro¢ dla nich niekorzyst-
ny. Mata ilos¢ odpowiedzi, nadestanych na rozpisy-
wane ankiety, da sie wyttlomaczy¢ jedynie blednem
zrozumieniem charakteru i dziatalnosci C. Z. P. P.
i S., ktéry zuzytkowywa caly, znajdujacy sie w jego
posiadaniu, materjat cyfrowy i informacyjny wytacz-
nie w interesie przemystu piwowarskiego.

Zdaje sie, ze browary, nie odpowiadajace na an-
kiety, nie zdajg sobie w dostatecznej mierze sprawy
z tego, ze wszelkie informacje nadsytane do C. Z. po-
siadajg charakter scisle poufny i sa zuzytkowywane
przez C. Z., w taki sposob, iz moze to przyniesc tylko
korzy$¢ nigdy za$ szkode przemystowi piwowar-
skiemu i poszczeg6lnym przedsiebiorstwom.

Doda¢ nalezy, ze nadsytane do C. Z. dane sg
uwaznie przegladane, segregowane i opracowywane
w taki sposob, ze moze to przyczyni¢ sie jedynie do
poparcia naszych postulatow.

Chcac usung¢ wszelkie przeszkody, jakie mo-
gtyby ujemnie wptyna¢ na wynik ankiety, C. Z. posta-
nowit zmieni¢ ich forme.

Dotychczas kwestjonarjusze byly drukowane
w ,,Przemysle Piwowarskim!. Formularz ostatniej an-
kiety zostat zalgczony na oddzielnym arkuszu. Na
zmiane wptyneta obawa, iz kierownik browaru, po
przeczytaniu tygodnika, zapominat o0 odpowiedzi
w nawale innych zajec.

Mamy nadzeje, ze dokonana zmiana usuwa ostat-
nig przyczyne, wptywajgca na milczenie browaréw.
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IZOLACJIE
powierzchni zimnych i goracych,
IZOLACJE CHtODNI
ptytami korkowemi impregnowanemi.

Masy izolacyjne, asfalty, tektura smo-
fowcowa, Srodki przeciw wilgoci, czarny
lakier przeciw rdzy ,,Zelazol™ i t. p.

FABRYKA MATERIALOW IZOLACYJINYCH

L ORIOWSKI, LROGOWICZ | Ha Inzynierowie

Sp. z ogr. odp.
Warszawa, Kroélewska 8, tel. 101-23.

INFEKCJA PRZED WARZENIEM BRZECZKI.

W sprawie tej zamieszcza ciekawy artykut szwaj-
carskie czasopismo piwowarskie ,,Revue de la Bras-
serie”, podajgc rezultaty prac Moritz'a i Michata To-
rion‘a, ktdry poruszyt ten temat w ,,Le Moniteur de
la Brasserie".

Wielu piwowarOw przypuszcza, ze przez warze-
nie brzeczka staje sie zupeinie jatowa i ze i ten spo-
sob wszelkie niebezpieczenstwo infekcji zostaje usu-
niete. Zdaniem wspomnianych badaczy poglad ten
jest zbyt optymistyczny.

Nie ulega watpliwosci, ze warzenie dziata zabdj-
czo lub ostabiajgco na mikroby, ktoérych obecnos¢ jest
szkodliwa, ale nie znaczy to, ze sama substancja ich
zostaje usunieta, zmienia ona jedynie charakter
i wihasnosci, co jednak moze mieC jeszcze powazne
nastepstwa. Wszyscy zgadzaja sie na to, ze brzecz-
ka, przed wyjalawianiem drogg warzenia, zawiera
najrozmaitsze obce ciata, wprowadzone do niej
z jeczmienia; organizmy te sg o wiele mniej szkodli-
we po warzeniu brzeczki i poniewaz tracg bardzo du-
Z0 na swej zywotnosci; pozostajg jednak w brzeczce
i wptyw ich daje sie zauwazy¢ podczas fermentaciji,
a jeszcze pozniej w piwie.

W pewnym browarze, gdzie warzono z przerwa
dwudniows i gdzie resztki poprzedniej warki pozosta-
ty w przewodach, stwierdzono wyrazne oznaki zaka-
zenia, pomimo, iz resztki te byly warzone razem
z brzeczka. Piwo tej warki bardzo Zle sie klarowato
wowczas, gdy piwa, przyrzadzone z tych samych su-
rowcow, ale warzone w innych kottach, klarowaty sie
zupetnie normalnie.

Doswiadczenie, dokonane w innym browarze,
wskazuje na fakt podobny. Ochtodzona brzeczka,
po uptywie 48 godzin, zostala dodana do kotia,
gdzie juz sie znajdowata goraca brzeczka z in-
nej warki. Pomimo, iz temperatura byla doprowa-
dzona do wiasciwego stopnia, piwo tej warki klaro-
wato sie z trudnoscig, chociaz doswiadczenie odby-
wato sie w zimie.

Poniewaz te doswiadczenia byty dokonane przed
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kilku laty, postanowiono, celem sprawdzenia ich $ci-
stosci, powtorzy¢ je w nieco odmiennej formie.

Wydobyto z glebi kotta osad, powstaty z eks-
traktu stodowego i chmielu, wysuszono go, sproszko-
wano i zmieszano z wodg. Oglgdana pod mikrosko-
pem, mieszanina ta nie przedstawiala zadnych nie-
pokojacych oznak. Nastepnie dodano ja do brzeczki,
wyjatawianej w ciggu 48 godzin. Po uptywie pewne-
go czasu stwierdzono na powierzchni obecnos¢ ple-
$niakow, dzikich drozdzy i bakteryj. Po kilku dniach
produkt tego doswiadczenia oznaczat sie juz ztym
smakiem i byt w peini rozkiadu.

Drugie doswiadczenie byto zblizone do pierwsze-
go. Wzieto dwie probki wyjatowionej brzeczki; do je-
dnej z nich dodano matg ilos¢ mieszaniny, pochodza-
cej z osadu wydobytego z warzelni, drugg pozosta-
wiono w pierwotnej formie dla poréwnania. Nastep-
nie wyjatowiono trzykrotnie obydwie probki i prze-
chowywano je w ciggu trzech dni w cieptocie 25° C.,
przyczem nie spostrzezono zadnych wyraznych réz-
nic. Réznica wystapita dopiero, gdy je dodano do
brzeczki, pochodzacej z innej warki. Po uptywie 48
godzin brzeczka, do ktérej dodano prébke poréwna-
wczg, byla zupelnie zdrowa, woéwczas gdy brzeczka,
do ktérej dodano probke, zawierajgcg mieszaning
z osadu, zdradzata wyraZznie oznaki zakazenia przez
dzikie drozdze, grzyby i plesn.

Wspomniani badacze przychodzg do wniosku,
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ze resztki brzeczki, pozostajace w przewodach
i w urzadzeniach, podobniez jak wszelkie osady,
przedstawiajg bardzo powazne niebezpieczenstwo
pomimo, iz zdawatoby sie, podlegajg razem z brzeczka

sterylizacji podczas warzenia.

UMOWA POMIEDZY CZECHOStOWACJA A AU-
STRIJA W SPRAWIE NAZW PIWA.

Pierwszego maja wchodzi w zycie umowa, za-
warta pomiedzy Czechostowacjg a Austrjg, ktora
miedzy innemi dotyczy nazw piwa. Odnos$ny ustep
brzmi, jak nastepuje ,,Nazwy piw, wskazujgce na ich
pochodzenie z republiki Czechostowackiej lub z ja-
kiejkolwiek miejscowosci czy tez dzielnicy tejze re-
publiki nie mogg by¢ uzywane dla oznaczenia ogél-
nego typu lub gatunku piwa.

Wolno ich uzywac jedynie dla stwierdzenia po-
chodzenia piwa, ktore bylo wyprodukowane w tym
lub innym okregu, czy tez w tej lub innej miejscowosci,
ktora odpowiada nazwie. Uzywanie tych nazw w sto-
sunku do piw, wyprodukowanych gdzieindziej, jest
zabronione bez wzgledu na to czy bedzie zaznaczo-
ne prawdziwe pochodzenie piwa czy tez nie, podo-
bniez zabrania sie poprzedzanie omawianej nazwy
stowami ,rodzaj", ,,typ“ lub podobnemi, niezaleznie
od tego czy nazwa ta bedzie umieszczona w poczatku
etykiety, czy tez dalej, wyrazona stowami lub rysun-
kiem".

Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskiej.

W sprawie odliczania od ostatecznego zaniku
nadmiaréw w ciggu roku dopisywanych do ksiggi ma-
gazynowej, powtornie interwenjowaliSmy w Minister-
stwie Skarbu, gdzie nam os$wiadczono, ze przychyl-
na decyzja juz zapadia, i ze w tych dniach rozestany
bedzie odnosny okdlnik.

W sprawie rozporzadzenia, dotyczgcego handlu
piwem, jak donosiliSmy w Nr. 13, zostal opracowany
przez C. Z. projekt, ujmujacy w jedng cato$¢ wszel-
kie okdlniki, zakazy i uprawnienia do handlu piwem.
Dnia 29 b. m. przedstawiciel C. Z. byt obecny na
posiedzeniu w Ministerstwie Skarbu, na ktérem usta-
lono: 1) ze handel i wyszynk piwa zawierajgcego
do 2%% alkoholu nie podlega zadnym ograniczeniom,
2) ze koncesje na handel hurtowy piwem, bez wzgledu
na zawartos¢ alkoholu, nie podlegajg ani ogranicze-
niom ustawy przeciwalkoholowej (co do ich ilosci), ani
tez rozporzadzeniu p. Prezydenta Rzeczypospolitej,
dotyczacemu o0s6b uprzywilejowanych. W najbliz-
szych dniach projekt przedstawiony przez C. Z. be-

dzie szczeg6towo rozpatrywany i nie omieszkamy go
opublikowa¢ w naszym tygodniku.

Butelkowanie piwa przez detalistow zasadniczo
jest zabronione, jednakze Ministerstwo Skarbu,
chcac uwzgledni¢ niezmiernie trudne nieraz warun-
ki komunikacyjne na kresach wschodnich, gdzie nie
raz po 50 — 70 kilometréw piwo przewozi sie kon-
mi, wyda w najblizszych dniach rozporzadzenie, ze-
zwalajgce na butelkowanie piwa w skiadach detalicz-
nych, o ile te znajdujg sie znacznej odlegtosci od bro-
waru. Obciag bedzie zawarunkowany zaréwno prze-
pisami sanitarnemi, jak i akcyzowemi.

Do dnia 30 marca otrzymaliSmy 23 odpowiedzi
na rozestang ankiete w sprawie zanikdw, czyli 10%
ogolnej ilosci browaréw. Tylko w trzech wypadkach
zanik faktycznie pomiescit sie w granicach zaniku
przyznanego. Zanik rzeczywisty przewyzsza normy
przyznane o 2,43%, a w poszczegdllnych wypadkach
dochodzi nawet do 8,8%,
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CENY JECZMIENIA. Katowice. 26/lll. 22,50 — 25 zt.
27/111. 22,50 — 25 zt.
Warszawa. 24/111. 22 — 23 zt. Berlin. 24/111.17,00 — 19,30 Mk. n.
26/111. 23 zt. 26/111. 17,00 — 19,30 Mk. n.
27/, 22 —23 zt 27/111.17,00 — 19,30 Mk. n.
Poznan. 24/111 20,25 — 22,25 zt Hamburg. 24/111. Dunaj 8,50 hfl,
ot/ht' hi’ 00 > 25/111. Dunai s,55 hfl-Malt- barley 8,90 hfl-
3 29 ni: =11 zt ) 29/IIL Dunaj 8’10 hfL
Lwow. 24/111. 18 — 19 zt Chicago. 23/111.52 — 72 cts. za bushel.

26/111. 18 _ 19 zk.
20/111. 18 — 19 zt

25/111. 52 — 72 cts. za bushel.
New York 23/lll. Malting barley 69 cts. za bushel.

Lublin. 241111, 22 zt. Winnipeg. 23/111. Na maj 60,5 cts. za bushel.
25/111. 22 zk. 27/111. 60 cts. za bushel na maj.
29/1IL 22 zi. t

Bydgoszcz. 25/111. 20 — 22 zi.
27/111. 20 — 22 zt.

Torun.._ 27/111. 22,50 zt.

Grudziagdz. 24/111. 22,50 - 24 zi.
26JH 21 23 zt.

27111 22 — 24 zt

CENY CHMIELU.

o lir X

%5/111. Na rynku w Zatecu obroty ograniczone
Notowano wyb. 3400 ke. za$ redni 3500-3700 ke
za 50 KkS-

KAROL HESSENPWLLER

BYDGOSZCZ. Tel. 379.

Foleca ze slsta<S.6-crr:

MASZYNY StODOWNICZE
MASZYNY do BUTELKOWNI

Wszelkie artykuty piwowarskie pierwszej jakosci.

Praga.

PIWOWAR

dyplomowany z praktyka w duzych

browarach, kawaler, poszukuje posady.

Oferty nadsyta¢ do administracji ,,Prze-
mystu Piwowarskiego” dla F. C.

GLAZURY BROWARNIANE
ZNANEJ PIERWSZORZEDNEJ JAKOSCI
Wyrabia

POLSKA FARROKA FARB | LAKIEROW

FObSKI PRZEMYSt. KORKOWY

SPOLKA AKCYJNA

Warszawa, Solec 59.—Tel. 232-09.
Skrét lelegr. ,POLKOREK”

HajwiEksia w Kraju Nethaniczna raDryka Kortow

Poleca KORKI BUTELKOWE i ANTALKOWE
wszelkich wymiaréw i gatunkow.
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