Opfata pocztowa uiszczona ryczattem.
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TOWARZYSTWO PRZEMYSEOWE
ZAKEADOW MECHANICZNYCH

LILPOP, RAU i LOEWENSTEIN

Spotka A.lceyjn:i

ZAKEADY ISTNIEJA OD ROKU 1818.

sKapitat zaktadowy Kapitat zaktadowy
przedwojenny 4.000.000 rb. obecny 9.300.000 ziotych.
1) Wagony osobowe i towarowe, 5) Wszelkie konstrukcje zelazne,
2) Wagony - Chlodnie do przewozu piwa naj- 6) Zbiorniki i kadzie zelazne,

nowszej konstrukcji,
W 3) Przebudowa i naprawa wagonow istniejgcych,

SL

7) Urzadzenia i instalacje chiodnicze,

4) Czesci zapasowe do tychze wagondw, jak 8) Rury wodociggowe stojgce lane, oraz wszelkie

zestawy kotowe, resory, sprezyny i t. p. odlewy Zzeliwne.

DUZY BROWAR,

potozony w miescie ponad 100.000 mieszkan- )
« coéw w okregu przemystowym, poszukuje !
i wspdlnika fachowca z kapitatem. 4

o »

STEFAN DEBINSKI i SS-wie >

. B . RADOM >
Oferty kierowa¢ do Redakcji ,,Przemystu Piwo-

J warskiego,, pod ,,Browar". ul. Dtugfa 50.
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Inz. Dr. ANDRZEJ KRZEMECKI,
prof. Wyzszej Szkoly Przemystowej w Krakowie.

Oczyszezanie drozdzy piwowarskich 2 hakterji,

(Ciag dalszy).

W literaturze fachowej znajdujemy szereg prac,
dotyczacych stosowania kwaséw zarOwno organicz-
nych, jak i mineralnych, jako antyseptykéw do odczy-
szczania zakazonych drozdzy.

Proby stosowania kwasOw organicznych sa juz
starszej daty.

W wypadkach zanieczyszenia drozdzy przez sar-
cyny i niemoznosci uzycia w danej chwili innych droz-
dzy v. Huth  proponuje dawac¢ na jeden litr gastwy
drozdzowej 6 gramow krystalicznego kwasu winne-
go. Drozdze powinny pozostawac¢ pod dziataniem te-
go srodka w ciggu 10 do 12 godzin. Traktowanie, ta-
kie, zdaniem wymienionego badacza, wystarcza do
zupelnego zniszczenia sarcyn.

Wedlug Matthess'a i Lindnera jednogodzinne
dziatanie jednoprocentowego kwasu winnego zabija
sarcyny i bakterje kwasu mlekowego. Postepowanie
to ma jednak, zdaniem Lindnera, te ztg strone, iz kwa-
$na kapiel wplywa ujemnie na osadzanie sie, co po-
woduje znaczne straty w drozdzach. Mozna jednak
poniekad temu zapobiedz, nie czekajac na osadzenie
sie drozdzy, a wyciskajac z nich wode przez gesty
worek.

Proby stosowania kwaséw mineralnych do oczy-
szczania drozdzy piwowarskich zostaty omoéwione
w pracy G. Feuersteina p. t,: ,,Versuche iiber den
Einfluss von Saure auf infizierte Hefe im Laborato-
rium n. i d. Praxis®, (Wochenschrift fur Brauerei 1911
-16).

Wymieniony autor podaje, ze drozdze, stabo za-
nieczyszczone sarcynami, mozna przez traktowanie
kwasami mineralnemi w odpowiedniem rozcierniczeniu
oczysci¢ z sarcyn. Rozcienczony 0,2°/o kwas azotowy,
zdaniem wymienionego autora, jest skuteczny nie tyl-
ko w stosunku do sarcyn, ale réwniez bakterji kwasu
mlekowego, octowego i torul. Proby, przeprowadzone
w praktyce przez tegoz badacza z zastosowaniem
kwasu siarczanego, wykazaty koniecznos¢ neutrali-
zowania kwasow po uskutecznionej dezynfekcji droz-
dzy, gdyz w przeciwnym razie drozdze osadzajg sie
niedobrze, co powoduje znaczne straty. Traktowanie
kwasami wedtlug Feuersteina nietylko usuwa obce

1) P. Lindner: Mikroskopische Betriebskontrolle in den
Garunsgewerben V aufl. 1909, str. 546, 547,
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organizmy, ale rownocze$nie sprawia, ze drozdze od-
Swiezajg sie, zyskujg na sile fermentacyjnej, odpor-
nosci i aromacie.

Rozwazajac nature rozmaitych antyseptykow,
tak licznych w obecnej dobie, i rezultaty osiggniete
przy stosowaniu wszelkich srodkéw antyseptycznych
przy robocie drozdzowej w gorzelniach, a uwzgledni-
wszy jednocze$nie specjalne wymagania i warunki
browaru, zdecydowatem sie rowniez na wybor kwa-
su siarczanego celem przeprowadzenia laboratoryj-
nych prob, dotyczacych przydatnosci i skutecznosci
tego kwasu jako antyseptyka do odkazania zanieczy-
szczonych drozdzy piwowarskich.

Po dluzszym szeregu orjentacyjnych préb, do-
konanych jeszcze w roku 1925, ktérych wyniki przed-
stawialy sie zachecajgco, postanowitem kontynuowac
proby w tym kierunku z pewnym obmys$lanym pla-
nem.

W zasadzie proby, ktorych metody i rezultaty
zostang ponizej zamieszczone polegaja na tern, ze
drozdze piwowarskie, najbardziej zakazone trakto-
wano przez rézne okresy czasu kwasem siarczanym,
odpowiednio rozcieficzonym, nastepnie zaszczepiano
niemi rézne sterylizowane pozywki.

Tego rodzaju doswiadczenia przeprowadzono na
dwoéch gatunkach drozdzy, a mianowicie; na droz-
dzach z browaru K... i z browaru T... W dalszym cig-
gu bedg te drozdze oznaczane jako , K" i ,T",

Drozdze ,,K* po pobraniu z browaru w formie
brei, pozostawaty w naczyniu otwartem z dodatkiem
wody przez 44 dni w temperaturze pokojowej, a wiec
przedstawiaty w chwili rozpoczecia préb materjat na-
der zakazony, co ujawniato sie ich wstretnym zapa-
chem.

Drozdze ,, T“ pozostawaty w takich samych wa-
runkach przez 24 dni, jednak nieprzyjemnego zapa-
chu jeszcze nie wydawaly.

Pozywki umieszczone w ilosci 20 cm3 w kolb-
kach Fraudenreicha, byty przed uzyciem trzykrotnie
sterylizowane w parze.

Postugiwano sie nastepujgcemi pozywkami;

1) brzeczka chmielowa (10" Bali.);

2) mieszanina brzeczki stodkiej i pozywki Bet-
tgesa (dla hodowli- sarcyn) w stosunku 1 : 1 (9,5°
Bali.);

3) mieszanina, jak pod 2 rozciefnczona woda
w stosunku 1 : 1 (4,75° Bali.);

4) mieszanina brzeczki stodkiej z woda, pocho-
dzaca z wymoczenia S$ledzi w stosunku 1 : 1 (9,8°
Bali.);

5) mieszanina, jak pod 4, rozciefnczona wodg
w stosunku 1 ; 1 (4,9° Bali.).
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Woda $ledziowa zostata uzyta z tego powodu,
iz miatem sposobnos¢ przekona¢ sie o wihasnosci tego
rodzaju pozywki, sprzyjajgcej rozwojowi sarcyn
i innych bakterji.

Do dwléich sterylizowanych flaszek dano po 20
kropli gastwy drozdzowej ,,K* i po 0,5 cm3 osadu z pi-
wa, zakazonego sarcyna, poczem do jednej z flasze-
czek dano: 10 cmi sterylizowanej wody, do drugiej
za 10 cm3 rozciennczonego kwasu siarczanego (w sto-
sunku 1 cm8 stezonego kwasu siarczanego o 66° Be,
do 100 cm3 dystylowanej wody, poczem tak przygo-
towany roztwor zawierat w 100 cm3 1,785 grama
czystego kwasu siarczanego).

Tak samo postgpiono przy probach z drozdzami
,, T Drozdzami, zawieszonemi w wodzie, zaréwno
jak i ,,T* zaszczepiono po jednej godzinie kolbki
z pozywkami 1, 2, 3, 4 i 5 biorgc po jednej kropli
materjatu.

Drozdzami, zawieszonemi w kwasie siarczanym,
zaszczepiono po uptywie 1, 2, 3 i 7 godzin réwniez
wszystkie pozywki, biorgc za kazdym razem po je-
dnej kropli dobrze przemieszanego materjatu.
Zaszczepione kolbki umieszczono w termostacie przy
temperaturze 25 C. i przez szereg dni badano zacho-
wanie sie pozywek makroskopowo, a nastepnie mi-
kroskopowo,

(Cigg dalszy nastapi).

Sprawozaanie 7 dziafanosci C. Z P.P.iS wR. P,
7a 1ok 1926,

(Cigg dalszy.)

Najwazniejsza role w trakcie tych rozmow
odegrata sprawa wegla gornoslaskiego i koniecz-
no$¢ znalezienia rynku zbytu. W konferencjach,
na ktore byli zaproszeni przedstawiciele Central-
nego Zwiazku, brali réwniez udziat przedstawi-
ciele przemystu piwowarskiego czechostowackiego
z panem Zverzyng na czele. Delegaci czescy przed-
stawiajgc swoje kalkulacje starali sie udowodni¢, ze
piwa czeskie na rynku polskim bedg kalkulowaty sie
tak drogo, iz nie beda przedstawiaty wielkiego nie-
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Najwieksta w Kraju Mediaiiczna Fabryka Korkow &
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bezpieczenstwa dla przemystu polskiego i ze z tego
wzgledu mozna obnizy¢ bardzo znacznie istniejgce
stawki celne. Dzigki zebranym materjatom Centralny
Zwigzek potrafit udowodnié, ze kalkulacje czeskie
nie zupetnie odpowiadajg rzeczywistosci.

Wedtug kalkulacji, przedstawionych przez repre-
zentanta browardow pilzenskich przy obowigzujacem
ocleniu, litr piwa pilzenskiego po cenach hurtowych
kosztowatby zt. 1.83. Dane dostarczone przez zwig-
zek browaréw austryjackich pozwolity poda¢ w wat-
pliwos¢ hurtowa cene pilznera. Okazato sig, ze na
rynku wiedeniskim pilzner sprzedawany jest po 27
groszy za litr, na co musieli sie zgodzi¢ reprezentanci
czescy. Réwniez obliczenia, dotyczace przewozu, oka-
zaly sie niezupetnie Sciste, poniewaz przy oblicze-
niach brano pod uwage dwunastolitrowe beczki, a nie
duze i lzejsze stosunkowo beczki eksportowe o0 po-
jemnosci dwoch hektolitrow. Nie nalezy zapominac,
ze pilzner nalezy do drozszych piw czeskich, ze $red-
nia cena piwa czeskiego wynosita o wiele mniej niz
180 koron; mozna byto jg ustali¢ na 120 koron cze-
skich za hektolitr, co wynosi 18 ztotych. Jako $rednig
cene krajowego piwa dla poréwnania przy oblicza-
niu ochrony celnej ad valorem Centralny Zwigzek
podat 52 ziote za hektolitr. Domagajgc sie, w razie
gdyby znizka miata dotyczy¢ wszystkich gatunkow
piwa, by obliczenia zmierzajace do ustalenia ochrony
celnej ad valorem zostalty oparte na S$redniej cenie
piw czeskich, t. j. na 120 koronach czeskich. Pomimo,
zdawaloby sie, bardzo rzeczowych i przekonywaja-
cych argumentéw, jakie zostaly przedstawione rzgdo-
wi, przewazyly potrzeby naszego przemystu weglo-

Oddziat Chmielowy Ziemskiego Banku Kredytowego T.A.

WE LWOWIE, 3 MAJA L. 3.

POLEGA: chmiel wszelkich jakoSci oraz wszelkie innng artykuly browarnicze,
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wego i przedstawiciele Rzeczypospolitej poszli na
ustepstwa nieusprawiedliwione z punktu widzenia
naszego przemystu piwowarskiego, a nawet stanow-
czo idace zbyt daleko, co predzej czy pOzniej bedzie
musiato odbi¢ sie ujemnie, wyrazajac sie w bardzo
niebezpiecznej konkurencji z importem czeskim. Zniz-
ka o 60% obowigzujgcych stawek celnych byta dla
przedstawicieli Centralnego Zwigzku stanowczo nie-
spodzianka, ktérej nie pozwalaty przewidywac¢ po-
przedzajgce decyzje rozmowy z przedstawicielami
Centralnego Zwiazku.

Stanowisko Centralnego Zwigzku w sprawie
traktatu handlowego z Niemcami. W ciggu roku spra-
wozdawczego toczyly sie z diluzszemi przerwami
uktady w sprawie traktatu handlowego z Niemcami.
We wszystkich prawie przygotowawczych posiedze-
niach brali udziat przedstawiciele Centralnego Zwigz-
ku. Niezaleznie od tego w Ministerstwie Przemystu
i Handlu zostat ztozony memorjat, streszczajacy sta-
nowisko przemystu piwowarskiego w pertraktacjach
polsko - niemieckich. Sprawa ulegla diuzszej przer-
wie z chwilg rozpoczecia wojny celnej z Niemcami.
W pismie z dnia 7 marca 1925 roku, skierowanem do
Ministerstwa Przemystu i Handlu stanowisko prze-
mystu piwowarskiego w omawianej sprawie zostato
ujete w nastepujacy sposoéb:

1) w interesie przemystu piwowarskiego jest
utrzymanie na dzisiejszym poziomie cta na piwa nie-
mieckie kierowane do Polski.

2) i uzyskanie jaknajwiekszych znizek celnych
ze strony niemieckiej dla stodu, przywozonego z Pol-
ski oraz uprzywilejowanie tranzytu dla tegoz stodu.

W sprawie koniecznosci utrzymania na dzisiej-
szym poziomie cet na piwo, Centralny Zwigzek po-
wotat sie na argumentacje, ktéra byla stosowana
w zwigzku z pertraktacjami czechostowackiemi. Zwr6-
cono uwage na to, ze konkurencja browaréw nie-
mieckich moze staC sie o wiele grozniejsza od kon-
kurencji browarow czechostowackich. Zgadzajac sie
na obnizenie cet na piwa przywozone z Niemiec, wy-
nagrodzilibySmy postepowanie okupantow, ktorzy de-
molowali nasze warsztaty pracy, wywozili czesci
miedziane maszyn, stwarzajgc dla siebie w ten spo-
sob bezkonkurencyjny rynek zbytu. O tem, ze Niemcy
pod wzgledem ekonomicznym nie wyrzekli sie jak-
najdalej posunietej ekspansji nad Wistg, Swiadczy
wymownie ustep z ,Allgemeine Brauer und
Hopfenzeitung”, Nr. 13 z dnia 16 stycznia 1925 ro-
ku, gdzie w artykule ,,Wirtschaftsverhandlungen mit
Polen“ czytamy, ze daznoscig ich jest wywozi¢ od
nas surowiec, a dostarcza¢ nam gotowy produkt.

PRZEMYSt PIWOWARSKI. N° 18

W ztozonym memorjale podkreslono, ze potoze-
nie przemystu piwowarskiego w Niemczech jest sto-
kro¢ lepsze pod wzgledem kredytéw, urzadzen, wy-
zyskania zdolnosci produkcyjnej i t. p. anizeli w Pol-
sce ze wzgledu na co ochrona celna, o charakterze
prohibicyjnym, jest koniecznoscig.

(Dokonczenie nastgpi).

Wystawa spozywczo-hygjeniczna w Warszawie.

Sprawozdanie z wystawy spozywczo - hygje-
nicznej nie bytoby zupetne, gdybysmy ograniczyli sie
do opisania, jaki udziat w niej przyjat przemyst piwo-
warski.

Obecna wystawa nastrecza szereg uwag, doty-
czacych technicznej strony jej organizacji.

A wiec przedewszystkiem szczupto$¢ terenu.
Na przestrzeni 5000 mtr2, trudno byto zrobi¢ wiecej
niz zrobiono. Jest to okolicznos¢ tagodzaca dla ko-
mitetu organizacyjnego, ale wptyneto to niewatpliwie
na nieobecnos¢ catego szeregu firm, ktore nie doce-
niaty znaczenia wystawy, organizowanej na tak matg
skale. Browary, ktére wziely powazny udziat w wy-
stawie, nic nie stracity na jej szczuptosci, bo z tego
powodu nadajg poniekad tonu catej wystawie. Ale
z punktu widzenia catoksztattu naszego przemystu
spozywczego ciasnote terenu wystawowego nalezy
podkresli¢ jako strone ujemna.

Drugim brakiem wystawy jest niewyzyskanie jej
znaczenia ksztatcgcego dla szerokich mas ludnosci,
ktére powinny mie¢ moznos¢ przekonania sie o war-
tosci spozyweczej i hygjenicznej eksponatéw. W tym
wypadku wiladze, opiekujgce sie zdrowiem publicz-
nem zawiodlty bardziej, niz inicjatywa prywatna.
W kioskach wystawowych jest zbyt mato miejsca na
umieszczenie odnosnych tablic, wykreséw i wyja-
$nien. Organizacje za$s przemystowe w obecnej dobie
kryzysu z trudnoscig mogtyby sobie pozwoli¢ na po-
budowanie wiasnych kioskéw w tym celu. Szkoda,
ze Glowny Urzad Zdrowia nie zajgt sie tg sprawa,
przez co nadatby wystawie znaczenie ksztatcace,
jakiego nie posiada. Maly kacik oficjalny, znajdujacy
sie na wystawie, jest niewystarczajacy, a zywe zain-
teresowanie sie nim publicznosci Swiadczy, jak byt
potrzebny.

Do jeszcze przykrzejszych brakdéw wystawy na-
lezg bardzo szwankujace niektOre urzadzenia hygje-
niczne wystawy, czego mozna byto unikng¢ przez za-
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stosowanie $rodkow dezynfekcyjnych i dezodoryzu-
jacych.

Do niemniej niemitych zjawisk nalezy restaura-
cja, znajdujgca sie na wystawie, ktora pod zadnym
wzgledem nie przypomina restauracji, jaka powinna
znajdowac sie na wystawie spozywczo - hygjenicznej.
Obok kioskéw, ktdre polecajg publicznosci swe wy-
borowe produkty, w sagsiedniej restauracji podawane
sg produkty wcale nie wyborowej jakosci. Wszystko
odbywa sie na tle urzadzen, przypominajgcych, jar-
marczng bude, dziesigtego rzedu. Obok kioskéw,
gdzie jest podawane wyborowe piwo naszych browa-
réw, kelner podaje piwo w takiej temperaturze, iz
przypomina ono raczej cieptg wode, podawang cho-
remu, niz piwo.

Nie mozna réwniez poming¢ pewnego nieumiar-
kowania w pobieraniu dodatkowych optat za wypo-
zyczenie stotow, krzeset i t. d., co, nie przysparzajac
wielkiego . dochodu organizatorom wystawy, wywo-
tuje niepotrzebne rozdraznienie i niezadowolenie.

Z uwagami naszemi powstrzymalismy sie do kon-
ca wystawy, uwazajac, iz nie mogg one wptynaé na
zmiang stanu rzeczy. Zreszta jesteSmy najglebiej
przeSwiadczeni, ze na wiele ujemnych stron obecnej
wystawy wptynat brak doswiadczenia i liczne trudno-
§ci, nieodigczne od wszelkiego rodzaju pierwszych
préb i poczynan.

ROZWOJ PIWOWARSTWA W SZWAJCARJI,

Bernenskie pismo ,,Der Bund“ podaje ciekawe
dane, dotyczgce historji i rozwoju piwowarstwa
w Szwajcarji. Wyrdéb i spozycie piwa siegajg w Szwaj-
carji niepamietnych czaséw. O poczatkach rozwoju
rzemiosta piwowarskiego w Szwajcarji wiemy bardzo
mato. Do potowy XIX stulecia poza browarami Kia-
sztornemi piwowarstwo pedzito bardzo nikly zywot.
Wiemy, ze juz od roku 830 klasztor St. Gallen pro-
dukowat piwo w trzech browarach dla uzytku mni-
chéw. W Schaffhaufen w roku 1150 byto 9 browa-
réw. Do XIV wieku piwowarstwo rozwija sie chociaz
powolnie ale normalnie. Poczgwszy od XIV wieku
daje sie zauwazy¢ cofanie sie wstecz, a w wieku XVI
przemyst piwowarski prawie zupetnie upada. W Ba-
zylei w r. 1491 byty tylko dwa browary. Dokumenty,
znajdujace sie w ratuszach najrozmaitszych miast, da-
tujgce z XVII i XVIII wieku stwierdzajg, ze starano
sie 0 pozwolenie na uprawianie rzemiosta piwowar-
skiego w wielu miejscach. Jednakze nie doprowadzi-
to to do wiekszego rozwoju piwowarstwa w tym
czasie.
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Zatozenie dwaOch najstarszych, dzisiaj jeszcze ist-
niejgcych, browaréw w Rheinfelden i Reichenbach
pod Bernem wypada na koniec XVIII stulecia. Oko-
to roku 1840 byto w Szwajcarji okoto 30 browardw,
ktérych roczna produkcja byta oceniania na 50 tys.
htl. Wszystkie te browary nalezaty raczej do domo-
wego przemystu i byly pedzone bardzo prymitywne-
mi urzgdzeniami, przyczem piwowar sprzedawat pi-
wo przewaznie we wilasnej gospodzie. Sama produk-
cja i wydajnos¢ byty zalezne od zmian pogody i tem-
peratury. Spozycie piwa wzrastato w latach nieuro-
dzaju na wina. W roku 1850 w Bernie, ktory liczyt
w tym czasie 25 tys. mieszkancéw, byto tylko 6 wy-
szynkéw piwa. Dopiero w potowie XIX stulecia piwo-
warstwo w Szwajcarji staje sie powaznem rzemio-
stem, na co przedewszystkiem wptywajg gorsze uro-
dzaje, gorsze gatunki win i wyzsza ich cena. W tym
czasie zaczeto wprowadzac pewne urzgdzenia, bardziej
odpowiadajgce wzrastajacej produkcji. Zmiany w urza-
dzeniach i lepsze surowce pozwolity na otrzymanie
petniejszego i trwalszego piwa. W roku 1893 wedtug
danych zwiazku szwajcarskich browardw istniaty 423
wieksze i mniejsze browary o wydajnosci 996 tys. htl.
Z liczby tej 81 browaréw positkowato sie para, 57—
sitg wodng, 62 — konmi, a 223 — wylgcznie reczng
praca. Postepujgca w tym czasie koncentracja dopro-
wadzita do zmniejszenia sie liczby browardw, ktora
w 1890 roku rownata sie juz tylko 340, Proces ten
trwat nieprzerwanie do ostatnich czasow. W roku
1907 liczba browaréw spadia do 161.

Lata od 1907 do 1913 nalezaty do ziotego okresu
rozwoju piwowarstwa w Szwajcarji. W roku 1911 pro-
dukcja piwa wzrosta do 3 mil. htl. i w ciggu dwéch
nastepnych lat utrzymata sie na tej wysokosci.

Wybuch wojny $Swiatowej przecigt nagle dalszy
rozwoj przemystu piwowarskiego, na co w pierwszym
rzedzie wplynat fakt, iz Szwajcarja sprowadzata
wszystkie prawie surowce z krajéw, ktdre wywoz ich
powstrzymaty. Dotyczy to w szczegdlnosci jeczmienia
i stodu, ktérych dow6z w poczatkach 1918 roku ustat
zupeinie. Nastepstwem tego stanu rzeczy byto zmniej-
szenie do minimum produkcji i wzrost cen piwa.
W 1918 roku wydajnos¢ wszystkich browaréw réw-
nata sie 2070 produkcji przedwojennej. Z 40 towa-
rzystw akcyjnych w roku 1919 tylko 13 — dawato
nieznaczny dochdd. Liczba browarow w koricu roku
1918 zmniejszyta sie do 102.

Pomimo prob uzdrowienia powojennych stosun-
kéw, ktdre zostaly pogorszone jeszcze bardziej przez
bezwzgledng konkurencje, znaczna ilos¢ browaréw
byta zmuszona powstrzymac produkcje, proces kon-
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centracyjny postepowat naprzéd i w koricu 1925 ro-
ku byto wszystkiego czynnych tylko 66 browardéw.

W chwili obecnej przemyst piwowarski zaczat
sie jednakze powoli podnosi¢. Spozycie piwa wzra-
sta. W roku ubiegtym 1925 wyprodukowano 1.806.000
htl. czyli 61,64% produkcji przedwojennej. Produkcja
browaréw szwajcarskich jest najzupetniej ograniczo-
na do potrzeb rynku wewnetrznego, poniewaz cta,
a poniekad i rozwo6j przemystu piwowarskiego u sg-
siadow czynig wszelki eksport niemozliwym

JESZCZE W SPRAWIE KOLORU BUTELEK.

O wplywie koloru butelek na swiatto pisat
»Przemyst Piwowarski” w Nr. 10 b. r., podajgc stresz-
czenie pracy, A. Fernbacha, ktora sie ukazata w Ann.
Bras, et Dist. 1925. Ponownie w sprawie tej zamie-
szcza artykut w specjalnym kwartalnym dodatku
»Brewing Trade Review*. Zdaniem autora artykutu,
powszechnie znanym jest fakt wrazliwosci piwa na
Swiatto ale przyczyna tej wrazliwosci i zmian zacho-
dzacych w smaku i kolorze nie jest dotychczas zna-
na, podobniez jak nie zdotano zbada¢ zjawisk zacho-
dzacych w piwie podczas dziatania Swiatta.

Azeby unikng¢ szkoliwego wptywu Swiatta pro-
bowano przez czas dtuzszy uzywacé butelek bardzo
ciemnych, prawie czarnych, ale wkrotce zorjentowa-
no sie, ze butelki te nie robig dobrej reklamy piwu
i zwrécono sie ponownie do butelek jasniejszych, kto-
re pozwalaja oglagda¢ zawartos¢ w warunkach ko-
rzystniejszych.

Sg browary, ktére uzywajg z powodzeniem bute-
lek ze szkata jasno-zielonego. Majg one te zalete, ze
z tatwoscig mozna zbada¢ stan ich czystosci, ale da-
dzg sie uzywac tylko do piwa bardzo odpornego na
Swiatto. Zdaniem autora artykutu najodpowiedniej-
szym dla butelek jest kolor ciemnego bursztynu lub
brunatno - czerwonawy. Zwolennicy butelek jasniej-
szych, koloru ciemnego bursztynu opierajg swe po-
glady na doswiadczeniach medycyny, gtéwnie okuli-
styki, ktéra osobom nieznoszacym zbyt silnego Swia-
tta, przepisuje okulary o szkiach koloru bursztynu,
stanowczo przewyzszajgcego wszystkie inne w tym

wypadku.

,,Brewing Trade Review" podaje bardzo prosty
sposOb badania w jakim stopniu dane szkto przepusz-
cza promienie Swietlne, Przedewszystkiem nalezy
nepetni¢ badang butelke ptynem, ktérym postuguja
sie architekci, inzynierowie i t. d. przygotowujac pa-
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pier do Swiattodruku. Plyn ten, na ktory sklada sie
roztwoér zelazowego cjanku potasu, cytratu zelaza
i kwasu szczawiowego w pewnych statych stosun-
kach, ma kolor jasno - zoky, ktéry pod wpltywem
promieni stonecznych zmienia sie na niebieski. Bu-
telke od piwa, napetniamy tym ptynem w ciemni, na-
stepnie wystawiamy na dziatanie promieni stonecz-
nych na przecigg godziny. Oprézniajac ja, z tatwoscig
zauwazymy w jakim stopniu szkito powstrzymato pro-
mienie Swietlne, poniewaz jezeli szklo powstrzymato

promienie Swiatla, ptyn pozostanie jasno - zoéhy,
w przeciwnym razie bedzie mniej lub wiecej nie-
bieski.

WYROB StODU CZECHOSLOWACKIEGO Z JE-
CZMIENIA POLSKIEGO.

Powyzszg sprawe omawiajg dwa pisma czeskie:
jedno wydawane po niemiecku pod nazwg ,,Die Wirt-
schaft”, drugie czeskie ,,Pozor”“. Obydwa wymienione
pisma wyrazajg obawe, ze na przysztos¢ czechosto-
wackiego przemystu stodowniczego mogag mie¢ bar-
dzo ujemny wpltyw praktyki znacznej czesci stodow-
ni, ktére postugujg sie sprowadzanym do Czechosto-
wacji gtownie z Polski surowcem. W ciggu ostatniego
roku przerobiono w stodownicach czeskich o 1500
wagonoéw wiecej polskiego jeczmienia niz w roku ze-
sztym. Do wyrobu stodu sprzedanego pod nazwg cze-
chostowackiego zuzyto précz jeczmienia mejsco-
wego przeszto 5.500 wag. jeczmienia polskiego. Ta-
kie postepowanie jest kwestjonowane przez wymie-
nione pisma, ktére uwazajg, ze stéd, na ktérego pro-
dukcje ztozyto sie 61% jeczmienia polskiego, a tylko
39% jeczmienia czeskiego nie moze by¢ nazywany
stodem czechostowackim.

PIWOWARSTWO W BULGARJL

Przecietna roczna produkcja piwa w Bulgarji
w ostatnich latach wynosi okoto 200.000 hl. czyli 4 1
na gtowe. W roku 1921 byto 15 browaréw czynnych,
ktére wyprodukowaty 204.951 hl., w roku 1922 —
190.495 hl., w roku 1923 — 202.561 hl., w roku 1924—
210.000 hl. Czynnych byto 16 browaréw.
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Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolite] Polskiej.

Dnia 22 kwietnia odbyto sie Nadzwyczajne Ogol-
ne Zebranie Zwigzku Wiascicieli Browaréw w Pol-
sce. Przewodniczyt p. A. Osterman. Zjazd byt dosé
liczny ze wzgledu na doniosto$¢ spraw wniesionych
na porzadek dzienny. Wobec wzrastajgcych cen
chmielu i jeczmienia, ceny piwa zostaly zmienione na
terenie dziatalnosci Zwigzku Wiascicieli Browarow.
Na delegatéw do C. Z. P. P, i S. na ogdlne zebranie
wybrano p. A. Ostermana i p. J. Zielinskiego.

Dnia 23 kwietnia odbyt sie Zjazd Delegatéw C.
Z. P. P. i S. Z ramienia Zwigzku Browaréw Mato-
polski, Slaska Gérnego i Cieszynskiego, jako delegat
przybyt p. Ludwik Zelenski ze Lwowa. Zwigzek Wia-
Scicieli Browar6w w Polsce reprezentowali delegaci
p. A. Osterman i p. J. Zielinski. Mandat Zwigzku Bro-
waréw na Polske Zachodnig reprezentowali cztonko-
wie Zarzadu pp.: S. Nozynski i Fr, Kaczmarek. Do
Komisji Rewizyjnej wybrano pp.: A Ostermana, J.
Zielinskiego i J. Waberskiego. Na skarbnika wybra-
no p. W Bogustawskiego.

CENY JECZMIENIA.

Poznan. 23/IV. 29 — 31 zi
26/1V. 29 — 31 zt.
Grudziagdz. 22/IV. 30 — 33 zi.
23/IV. 30 — 32 zt.
26/1V. 30 — 31 zt.
Lwow. 22/IV. 25 — 26 zi.
26/1V. 2450 — 25,50 zt.
27/IV. 2550 — 26,50 zi.
+uck. 26/IV. 25 — 25,50 zi.
Réwne. 271V. 25 — 26 zt.
Berlin. 22/1IV. 19,90 — 21 Mk. n.
23/1V. 19,80 — 21,30 Mk. n.
24/1V. 1950 — 21 Mk. n.
27/1V. 1950 — 21 Mk. n.
Hamburg. 27/1V. Dunaj 9,65 hfl., Malt, barley 9,70 hfl.
Praga. 27/IV. Tendencja ostabiona. Rynk. 135 — 140 ke.,

wyb. 152 — 155 ke.

CENA OGLEOSZEN:
Redaktor: W. Adam.

1 str. Zt 120.—;

*2 str. Zt. 60.—;
Wydawca: Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego w Rzplitej Polskiej.

Na wystawie spozywczo - hygjenicznej jury kon-
kursowe w dniu 21 kwietnia, przystgpito do oceny
eksponatéw. Ostateczna decyzja w sprawie rozdzie-
lenia odznaczen, wydana bedzie 30 kwietnia. Nie
watpimy, ze pokazna ilo$¢ nagrod przypadnie wysta-
wiajacym browarom.

Rozporzadzenie wykonawcze, obejmujgce cato-
ksztalt przepiséw prawnych o handlu piwem, o kté-
rem wspominaliSmy w Nr. 13 i 14, opracowane przez
Ministerstwo Skarbu na prosbe i podtug projektu C,
Z. P.P,iS, odpotowy marca ,utkneto" w Gtéownym
Urzedzie Zdrowia i do dzi$§ oczekuje zatatwienia.
Wszelkie wysitki, majgce na celu przyspieszenie
ogloszenia, niestety, nie dajg zadnych wynikow.

W sprawie ,,zanikéw" do tej pory, otrzymalismy,
tylko 42 odpowiedzi. Czekamy na dalsze.

W ostatniej chwili dowiadujemy sie, ze Zwigzek

Wiascicieli Browaréw coingt decyzje w sprawie
zmiany cen.
Chicago. 26/IV. 57 — 76 cts. za bushel.
Winnipeg. 27/IV. Na maj 66 cts. za bushel.
CENY CHMIELU.

Warszawa. 26/IV, Notowano IA 160 doi., IB 150d., 11125d
Lwow: 24/1V. Tendencja zwyzkowa. Notowano od 125—
145 doi. am. zaleznie od jakosci.

CENY StEODU.

Lublin. 28/1V. Notowano w tranzakcjach : wyb. (z gwa-

rancjg) 0,60, dobry (lecz bez analizy) 0,55 do 0,60,
$redni 0,60 w ztotych za 1kg. wagi netto franco
stacja zatadowcza wytacznie za gotdwke.

*l4 str. Zt. 30.—  Zastrzega sie zmiane cen ogloszen.

Drukarnia i Litografja p. f. .JAN COTTY* w Warszawie, Kapucynska 7.
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