Optata pocztowa uiszczona ryczattem.
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TOWARZYSTWO PRZEMYSLEOWE
ZAKEADOW MECHANICZNYCH

TJEOWTfIfE WFi5ZX

Kapitat zaktadowy Kapitat zakladowy
przedwojenny 4.000.000 rb obecny 9.300.000 ziotych
1) Wagony osobowe i towarowe, 5) Wszelkie konstrukcje zelazne,

2) Wagony - Chiodnie do przewozu piwa naj-

4 . 6) Zbiorniki i kadzie zelazne,
nowszej konstrukciji,

3) Przebudowa i naprawa wagonow istniejgcych, 7) Urzadzenia i instalacje chiodnicze,

4) Czesci zapasowe do tychze wagonéw, jak §) Rury wodociggowe stojace lane, oraz wszelkie
odlewy zeliwne.

[ |
(POZBAWIONE GORYCZY PATENTOWANE PIWO BARWIACE ,,.SINAMAR”)
o -wielltiej sile baringacej

wolne od surogatéw, bogate w ekstrakt, o pieknym potysku, czystym smaku i trwate,
poleca dla peinych o trwatej pienistosci piw

Johan Baptist WE YERM ANN, Farbmalzbierbrauerei, Potsdam.
sktad: ROL HESSE MULLER, Bydgoszcz Tel. 379.
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Inz. Dr. ANDRZEJ KRZEMECKI,
prof. Wyzszej Szkolty Przemystowej w Krakowie.

Oczyszezanie drozdzy piwowarskich 2 bakterji,

(Cigg dalszy).

Rezultaty uwidacznia tabela C. W uzupetnieniu
rezultatdw, zamieszczonych na tej tabeli, nalezy
jeszcze blizej rozpatrze¢ sprawe kwasowosci i stop-
nia sacharometrycznego.

Nb 20

Na zneutralizowanie 100 cm3 brzeczki z préby |
(drozdze bez kwasu) zuzyto 15,5 cmj fi/A, n) Na OH
zas dla brzeczki z proby Il (drozdze z kwasem) zu-
zyto 22,5 cm? ("o n) Na OH.

Réznica 7 cm3 (7io n) Na OH pochodzi z 2 cm*
zakwaszonej wody, jakg wprowadzono do tej proby
z drozdzami.

Nieznacznie mniejszy stopienn sacharometryczny
przy prébie Il nie wskazuje w tym wypadku na stab-
sze odfermentowanie, a ttomaczy sie najprawdopo-
dobniej tem, ze przy tej prébie nie wydzielity sie
zadne ciata natury zywicowatej, na co wskazywat

Tabela C.

Czas badania i $rednia PROBA |

temperatura lokalu

zadana drozdzami zawieszonemi w wodzie

Po 20 godzinach

brak objawéw fermentacji

PROBA

zadana drozdzami zawieszonemi w kwasie siarczanym

brak objawow fermentacji.

tmp. 13° C.
Po 26h 30' PR . - Po skidceniu nieznaczne objawy fermentacji
Po skioceniu stabe objawy fermentacji
tmp. 14° C. Jany ] (stabsze jak pod I)
Po 42h 30' PU - .
tmp. 12° C. Po skioceniu silne objawy fermentacji i pienienie jak przy I
Po 65h 300' Silne pienienie po sk’r_éc_eniu. Znaczna ilo$¢ osadu jak przy .
tmp. 10° C. drozdzowego.
Po 75h Po wstrza$nieniu piana wysoka, lecz stosunkowo  Po wstrzasnieniu piana nieco nizsza, zato wigcej
tmp. 12° C. rzadka zbita natury Smietankowej.
Od 75h — 123K W obu prébach te same objawy silnej fermentacji i wydzielania obfitej piany przy wstrzgsaniu.
tmp. 10—12° C. Odtad korzystniejsza piana przy prébie .
Po 1450 Fermentacja stabnie Fermentacja stabnie.
tmp. 12° C.
Po 169h . . S L A - .
tmp. 13° C W obu prébach fermentacja pnie sie ku koncowi, po wstrzgsnieniu staba i rzadka piana.
Po 211h Nie fermentuje Nie fermentuje
tmp. 12° C. wyrazne klarowanie sie brzeczki. stabsze Kklarowanie sie jak przy I.
Po 235h Klaruje sie fadnie. Klaruje sie znacznie gorzej jak przy |I.
tmp. 13° C.
Po 307h . .
tmp. 13° C Brzeczka ponad osadem wyklarowana z potyskiem. Brzeczka ponad osadem ciagle metnawa.
Potnfs,lhl ©C Obraz jak powyzej.
Po 403h Piwo przefiltrowane przez bibute, wykazywato Piwo, przefiltrowane przez bibute, wykazywato
analizowano 2'36° Bali (tmp. 17'5° C); 20 cmb piwa zuzywato do  2.40° Bali. 20 cm3 piwa zuzywato do zneutralizo-

zneutralizowania kwasowosci 3.1 cm3 ‘/io n- NaOH.
Pozostate w kolbce drozdze lezaty zbicie, wierz-
chnia warstwa drozdzy brunatno-zéha.

Obraz mikroskopowy obu prob drozdzy nie dawat Zzadnej widocznej

wania kwasowosci 4.5 cm3 */10 n. NaOH. Pozostate
w kolbce drozdze lezaty nieco mniej zbicie, jak
przy |, byly w calej masie zupetnie biale.

réznicy tak co do wielkosci

i wygladu komorek drozdzowych, jak tez co do ilosci komdrek martwych. Raczej wyglad mikrosko-

powy drozdzy przemawiat bardziej na korzys¢ proby Il. Osad drozdzy w obu wypadkach zamieszany

z jednakows iloscig wody wykazywat niezbicie ten fakt, ze w obu kolbkach drozdze osadzaty sie
jednakowo szybko.
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czysty biaty wyglad drozdzy, podczas gdy drozdze
w probie |, nawet kilka razy przemywane wodg, nie
daty tego stopnia czystosci, co proba Il. Rowniez ta
okoliczno$¢ byta prawdopodobnie powodem tego, ze
proba Il klarowata sie trudniej, poniewaz wieksza
wiskozyta utrudniata osadzanie sie drozdzy. Z zawie-
siny wodnej w obu prébach drozdze osadzajg sie je-
dnakowo szybko.

Z powyzszych rezultatéw okazuje sig, ze trakto-
wanie drozdzy kwasem siarczanym moze by¢ sku-
teczne i stosowane bez obawy w praktyce nie tylko
w celu oczyszczenia drozdzy pod wzgledem bakter-
iologicznym ale i dla uzyskania catego szeregu ko-
rzysci pod innemi wzgledami, co ponizej bedzie roz-
patrzone w zarysach.

Stosowanie metody w praktyce da sie przepro-
wadzi¢ w spos6b nastepujacy:

I.  Srodkowa warstwe drozdzy z odfermentowa-
nej kadzi da¢ do wanny, lub kadzi drewnianej, szla-
mowac i przemywaé woda, jak zwykle.

I, Na 2 — 3 godziny przed uzyciem odla¢ jak-
najdoktadniej wode, a nastepnie nala¢ tyle wody
zmieszanej z kwasem siarczanym (na kazdy litr 20 cm3
stezonego kwasu siarczanego o 66° Be), aby ilos¢
kwasnej wody byta o potowe mniejsza od objetosci
gastwy drozdzowej, bedacej pierwotnie w wanience.
(Ewentualnie mozna wzig¢ takg samg ilos¢ wody kwa-
$nej ile byto gastwy drozdzowej. W tym jednak ra-
zie na kazdy litr wody nalezatoby wzia¢ 15 cm3 ste-
zonego kwasu siarczanego).

Wobec tego, ze 1 litr gagstwy drozdzowej zawie-
ra przecietnie 12 litra wody, dolana woda kwasna,
po zmieszaniu z wodg, znajdujgca sie juz w gastwie
drozdzowej da w rezultacie ptyn, majacy 1°/0 handlo-
wego stezonego kwasu siarczanego. Przy wlewaniu
wody kwasnej nalezy gastwe drozdzowg mieszac to-
patka, lub patykiem drewnianym. Resztg wody kwa-
$nej pola¢ wewnetrzne $Sciany i brzegi naczynia (naj-

¥ POLSKI PRZEMYSL KORKOWY
' Warszawazt ig;e:cpsgsil(—oli : 232-09. |

Najwieksza w Kraju Haniu fabryka Karkow

Poleca KORKI BUTELKOWE i ANTALKOWE
wszelkich wymiaréw i gatunkéw. 8
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< FABRYKA BECZEK
: STEFAN DEBINSKI i SS-wie

4 RADOM
ul. Dtuga INfe 50.

stosowniej moze la¢ wode kwasng po Scianach wa-
nienki i mieszac).
Ill. Pozostawi¢ drozdze z wodg kwasng na 2 —

3 godzin w spokoju (w czasie tym nie nalezy zanurzaé
zadnych metalowych pltywakow).

IV. Po uptywie oznaczonego powyzej czasu od-
la¢ z drozdzy jaknajdoktadniej kwasna wode i nie
przemywac juz gastwy woda, uzy¢ drozdzy w spo-
s6b zwykty do nastawienia brzeczki, biorgc dawke
przynajmniej o 25°/0 wiekszg niz normalnie 1).

Odnosnie do powyzszego traktowania drozdzy
pozostaje jeszcze do blizszego rozwazenia kilka kwe-
stji.

Ze wzgledu na wyniki badan, ktore wykazatly,
ze drozdze, ktére w opisany powyzej sposob przeby-
ty kapiel kwasng, dajg objawy fermentacji nieco p6z-
niej, niz podobne ilosci drozdzy, nie traktowanych
wodg kwasng, wskazanem jest dawke drozdzy odpo-
wiednio podnies¢. Rzecz praktyki jest zdecydowanie,
czy nie bytoby wskazanem obra¢ temperature nasta-
wienia drozdzami wyzsza od normalnej.

(Cigg dalszy nastapi).

¥} Przy wszelkich manipulacjach stezonym kwasem
siarczanym nalezy zachowa¢ duzag ostrozno$¢. Przy rozcien-
czaniu kwasu nie nalezy wlewa¢ wody do kwasu, lecz od-
wrotnie — wprowadza¢ kwas wolnym strumieniem do wody,
mieszajgc pateczky szklang lub drewniang. Do kwasu lub za-
kwaszonej wody nie uzywa¢ naczyn metalowych, lecz do ste-
zonego kwasu butle szklang, za$ do wody kwasnej naczynia
drewniane. Uwaza¢ by stezony kwas nie prysnat na ciato lub
odziez, gdyz ciato ulegnie niebezpiecznemu poparzeniu, za$
w odziezy zostanie wypalona dziura. To samo sprawi po pe-
wnym czasie i rozcienczony kwas po wyparowaniu wody.
Przechowywanie kwasu siarczanego i nadzoér nad robotg po-
wierza¢ tylko osobom odpowiedzialnym.
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PRODUKCJA PIWA W POLSCE W ROKU 1925.

Rok 1925 w browarach zawiddt nieco oczekiwa-
nia Do 1 czerwca sprzedaz piwa postepowata razno
i w stosunku do pierwszych pieciu miesiecy roku
1924, zauwazono znaczne, bo wynoszgce okoto 40°f
zwiekszenie sie spozycia. Objaw ten bezspornie spo-
wodowany byt tem, Zze od dnia 1-go stycznia 1925 ro-
ku zupetnie zaprzestano gotowania piw z brzeczki
stabszej anizeli 9° Bali. Jest to najlepszym dowodem
do jakiego stopnia nasz rynek jest wrazliwy na ja-
kos$¢ piwa wbrew utartemu mniemaniu, ze spozywce
wiecej zacheca tanio$¢ anizeli jako$¢ towaru.

Poczynajgc od dnia 1 czerwca spozycie piwa,
w stosunku do roku poprzedniego, zaczeto spadac
z powodu chtodnego lata i wzmagajgcego sie kryzysu
gospodarczego. Najwiekszy spadek zaobserwowano
w m. pazdzierniku i listopadzie.

Produkcja w r. 1925 wynosita tgcznie 1.893.525
htl., a mianowicie:

piwa petlnego 9° — 13°. 1.790.585 htl.
» dubeltowego 13° — 18° 71.842
, mocnego ponad 18° 31.098

Razem 1,893.525 htl.

W ciggu roku sprzedano w kraju 1.573.021 htl.
i zagranicg 5.429 htl., a mianowicie:

1) petnego 9° — 13° . . 1.502.732 htl.
2) dubeltowego 13° — 18° . 51.897
3) mocnego ponad 18° 18.392
Razem 1.573.021 htl.

Wywieziono 5429

Ogdtem 1.578.450 htl.

Pracownikom browaréw z tytutu
wydano 35.126 htl.
Strat zgtoszono w urzedach akcyzowych 12,610

htl. |

Zapasy na dzien 1.1.1926 roku, wynosity okoto
265.000 htl.

Z tytutu akcyzy Skarb Paristwa osiggnat 9.471,633
zt., a instytucje komunalne — 2.841.499 zi.

W poréwnaniu do roku 1924-go, spozycie piwa
krajowego wzrosto o 65.421 htl., a dochody skarbowe
wzrosty o 575.546 ziotych.

Wywo0z piwa wzrést o 2,453 htl.

stuzbowego

PRZEMYSt PIWOWARSKI.
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PIWOWARSTWO W ROSJI.

Wiedenskie pismo fachowe ,,Gambrinus" z kwiet-
nia w Nr. 4 donosi, iz uformowat sie w Wiedniu ko-
mitet, ktdrego celem jest wspotdziatanie przez finan-
sowanie i' wysytanie fachowych sit z rozwojem piwo-
warstwa w Rosji Sowieckiej. Komitet ten podat do
publicznej wiadomosci szereg danych, dotyczacych
warunkow prawnych oraz stanu piwowarstwa w Ro-
sji Sowieckiej w chwili obecnej. Dowiadujemy sie,
ze wyréb piwa w Rosji Sowieckiej w chwili obecnej
jest dozwolony i jakoby nie podlega zadnym ograni-
czeniom, Pierwszego lipca 1925 roku byto czynnych
589 browaréw, ktére zatrudniaty 15.600 robotnikow.
Produkcja 1925/26 roku data okoto 30 miljonow wia-
der, Zawartos¢ alkoholu w piwie waha sie od 4—
6° Trak.

Nastepnie wspomniany komitet informuje, iz
stod i piwa mogg by¢ wyrabiane w ilosci, ktora nie-
tylko wystarczy na pokrycie wewnetrznego zapotrze-
bowania, ale da bardzo powazng ilo$¢ wiader na
eksport.

Chmiel jest importowany poniewaz miejscowa
produkcja w chwili obecnej nie wystarcza juz
na pokrycie zapotrzebowania browarow. Wysokos¢
importu réwna sie 30°/ chmielu, zuzywanego podczas
produkcji.

Przed wojng maszyny i wszelkie urzadzenia bro-
warnicze byly sprowadzane z zagranicy. Narazie z po-
wodu diugotrwatego zastoju i unieruchomienia znacz-
nej ilosci browaréw na import do Rosji pod tym
wzgledem liczy¢ nie mozna.

Zapotrzebowanie na piwo przerasta kilkakrotnie
obecng produkcje, z czego wynika, ze widoki na przy-
sztos¢ pod wszystkiemi wzgledami sg jaknajlepsze
nietylko dla kapitalistow, ktérzy ulokowali tam swo-
je kapitaty ale i dla zatrudnionych w browarach fa-
chowcow, ktorych brak, jak twierdzi ,,Gambrinus"
daje sie odczuwac.

Z wiadomosci podanych przez wspomniane wie-
denskie pismo mozna wnosié¢, ze piwowarstwo w Ro-
sji rzeczywiscie zaczyna sie podnosi¢, ale z drugiej
strony forma, w jakg zostat ujety komunikat, powsta-
tego w Wiedniu komitetu, posiada zbyt wyrazne ce-
chy propagandy, prowadzonej przez osoby zaintere-
sowane, aby mozna byto z catg pewnoscig twierdzic,
iz podane informacje sg zupetnie Sciste. Szczegdlnie
o ile chodzi o warunki pracy nie trzeba zapominac,
iz mieszczg sie one w ramach ustroju, ktory z trudno-
$cig daje pogodzi¢ sie z inicjatywsq i wasnosciag pry-
watna.
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BUZA.

Jak stwierdzity ostatnie badania i jak Swiadczg
pomniki dawnego Egiptu, Babilonu, Peru i Tybetu,
piwo bylo wyrabiane od niepamietnych czaséw. Na-
turalnie nie byt to trunek przypominajacy $cisle dzi-
siejszego pilznera albo piwo monachijskie, ale zasa-
da, bedaca podstawa produkcji, byta ta sama. Wszyst-
kie te napoje, o ktorych istnieniu $wiadcza pomniki
rozsiane po catym Swiecie, nalezaty do wielkiej ro-
dziny, z ktérej w rezultacie wytonito sie piwo.

Badania nad historjg rozwoju piwa sg utatwione
przez to, ze w wielu krajach po dzien dzisiejszy prze-
chowaty sie napoje, ktore, co prawda czestokro¢ tyl-
ko swg nazwg przypominajg piwo dawnych egipcjan
i babilonczykdw, zwane buza.

Na Batkanach — w Butgarji, Rumunji, Albanji
i Jugostawji dotychczas jest rozpowszechniony napoj
znany pod nazwg ,,bozy*. Na ulicach Sofji lub Adrja-
nopola spotyka sie albanczykéw w malowniczych
strojach, z miedzianym przenosnym zbiornikiem na
plecach zaopatrzonym w kran, przez ktory za kilka
,Stotinek" leje sie do naczynia gesty ptyn o smaku
cierpko - stodkawym, ktéry jest wiasnie ,,bozg”
napojem przyrzagdzanym z prosa. Podobienstwo wyra-
z6w ,,boza“ i ,,buza“ jest tak wielkie, iz niema naj-
mniejszej watpliwosci, co do jego starozytnego po-
chodzenia.

Wyrazem ,,boza“ nazywano pézniej czestokroc
trunki przyrzadzane nawet nie z ziarna. Katmucy
w ten sposob nazywajg nap0j, przyrzadzony ze sfer-
mentowanego mleka klaczy. W Persji, zdaje sig, wy-
raz ten pozostaje w pewnym zwigzku z mlekiem ko-
zy. Niewatpliwie nazwa ta oznaczata z biegiem czasu
najrozmaitsze napoje, potwierdza to jednak przypu-
szczenie, ze dawne piwo wyrabiane przez egip-
cjan rozpowszechnito sie po catym starozytnym
Swiecie.

Do najstarszych pomnikéw, dzieki ktérym zapo-
znajemy sie z pierwotng produkcjg piwa, nalezg po-
mniki: babilonskie i egipskie. Na wypalanych z gliny
i pokrytych emalja pomnikach Babilonji, widzi sie
wizerunki bostw i krolow, ktérzy poprzez diuga trzci-
ne pijg napoj, wedtug twierdzenia badaczy nazywa-
ny ,,buza®“ Jeszcze dzisiaj podobny trunek spotyka
sie w Nubji, a nawet w Kairze, pod tg samg nazwag.
Napoj jest tak gesty, ze przed uzyciem musi sie
osigs¢ i podobnie, jak w Babilonie i Egipcie najle-
piej jest pi¢ go przez wydrazong trzcine lub rurke.

Juz podczas produkcji ,,buzy* egipskiej, poczeto
do maki dodawac¢ surowe ziarno, co bylo dalszym
krokiem w kierunku obecnej produkcji. Dzisiaj pija-

cy ,,boze* na Batkanach, albo w Kairze nie zdajg so-
bie sprawy z tego, ze pija trunek, ktory sie nazywa
tak samo, jak sie nazywaly napoje, uzywane przez
faraonow,

OKRESLENIE WIEKU ZIARNA ZA POMOCA
TEMPERATURY KIELKOWANIA.

,Le Petit Journal du Brasseur" omawia do-
Swiadczenia M, O, Munerati, podane w protokétach
francuskiej akademji nauk. Celem doswiadczen byto
znalezienie sposobu rozpoznawania ziarna z ostatnich
zbiorow od ziarna starego. Doswiadczenia p. Munera-
ti‘ego byly dokonane z zytem, ale autor przypuszcza,
ze dotyczg one i innych rodzajow ziarna. Do$wiad-
czenia polegajg na tem, iz zmieniano warunki kietko-
wania, zmieniajgc temperature. W ten sposob probo-
wano otrzymac¢ kietkowanie przy temperaturze 30 —
32° C,, 22 — 24° C, 12 — 13° C,, 5 — 7° C. okazalo
sie, ze ziarna, nalezace do ostatnich zbioréw nie kiel-
kujg wecale albo bardzo niedostatecznie w temperatu-
rze 30 — 32° i 22 — 24° C. Znaczna czes¢ tych ziarn
kietkuje w temperaturze 12 —14° C., a wszystkie
w temperaturze 5 — 7° C. Ziarna nalezgce do da-
whniejszych zbioréw kietkujg dobrze w kazdej tem-
peraturze przyczem wyprzedzajg znacznie ziarna
ostatnich ziorow w temperaturze 12 — 14° C,, nato-
miast kietkujg wolniej w temperaturze 5 — 7° C.
Starsze ziarna kietkujg dobrze w temperaturze 30 —
32° C. i 22 — 24° C., a znacznie wolniej w tempera-
turze 12 — 14° C. Najpowolniejsze kietkowanie sta-
rego ziarna odbywa sie temperaturze 5 — 7° C.

SPOZYCIE PIWA W NIEMCZECH.

W ciggu pierwszych dziewieciu miesiecy 1925
roku, skonsumowano w Niemczech ilos¢ piwa prze-
wyzszajgcyg catg produkcje 1924 roku. W roku fiskal-
nym 1923/24, spozycie wyrazito sie w sumie 30.284.000
hektolitrow. W roku 1924/25 spozycie réwnato sie
37,782.000 htl. Liczac przecietnie 65 fen. za litr
sprzedanego piwa otrzymamy, jak podaje ,,Saazer-
zeitung' okragta sume 2.400.000.000 (dwa miljardy
400 miljonéw) marek niemieckich, ktéra odpowiada
spozyciu piwa za okres dziesieciu miesiecy 1925 r.
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CO PROHIBICIJA KOSZTUJE STANY
ZJEDNOCZONE.

Na posiedzeniu Kongresu dnia 26 marca jeden
z przedstawicieli podat ciekawe dane, dotyczace cie-
zarOw, jakie ponosi skarb z powodu prohibicji. Po-
wszechnie jest wiadomo, iz prohibicja nie jest prze-
strzegana szczegolnie o ile chodzi o ludzi zamozniej-
szych, Bardzo pouczajgcem jest dowiedzie¢ sie ile pro-
hibicja kosztuje. Wedtug oceny wspomnianego depu-
towanego popartej oficjalnemi cyframi, wydatki zwig-
zane z prohibicjg w roku 1925, wynosity okoto 80 mil-
jonéw dolaréw. Niektére z pozycji zastuguja na to,
zeby im Sie blizej przyjrze¢. A wiec np.: wydano 9
miljonéw dolaréw na okrety, strazujace wybrzeza, 8
miljornow dolaréw! wyniosty pensje ajentéw, a 2 miljo-
ny kosztowaty ich podréze. Kary i dochody z niemi
zwigzane sg 0 wiele mniejsze niz mozna bytoby przy-
puszcza¢. Skonfiskowany spirytus, ktéry nastepnie
jest denaturowany w sprzedazy nie daje wiekszych
sum. Automobile skonfiskowane kontrabandzistom,
sprzedawane na tygodniowych licytacjach w Detroit,
dajg sumy $Smiesznie mate. W ogolnej sumie kary po-
brane od poczatkdw istnienia prohibicji nie dochodza
30 miljonow dolaréw, co tgcznie z innemi zrodtami
dochodu ze sprzedazy skonfiskowanych automobili
ciezarowych, denaturowanego spirytusu i t. d., za
caty okres szescioletniego trwania prohibicji nie dato
wiecej niz 50 miljondéw dolaréw, woéwczas gdy po-
datek od spirytusu w tym samym okresie, wedtug
przypuszczalnych obliczen, przynidstby najmniej 1
miljard dolaréw.

PRODUKCJA PIWA W ANGLJI W 1925 ROKU.

W  roku 1925 wyprodukowano w  Anglji
34.126.190 htl. Cyfra ta nieznacznie rézni sie od pro-
dukcji 1925 r,, w ktérym wyprodukowano 33,908.804
htl, natomiast jest mniejsza od produkcji 1923 roku,
ktora data 39.768.230 htl. W Irlandji w roku 1925
wyprodukowano 3.805,005 htl.

WWOZ PIWA DO AUSTRJI,

. Wedtug danych opublikowanych przez Minister-
jum;Finanséw w! okresie 1924/25 roku przywiezio-
nol do-Austrji 15.688 htl. z tego 14.000 htl. byto po-
chodzenia czechostowackiego, a 1.600 htl. — nie-
mieckiego.
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PIWOWARSTWO NA WEGRZECH.

Wegry produkujg okoto 600.000 htl, to znaczy,
ze produkcja wynosi zaledwie 20°/0 produkcji daw-
nych przedwojennych Wegier, Wywo0z piwa ustat
zupetnie. Wywozi sie tylko pewne ilosci stodu. Ogo-
tem jest czynnych okoto 10 browardw, z tej liczby
3 browary znajdujace sie w Budapeszcie wyrabiaja
przeszto 500.000 htl. rocznie. Te trzy browary posia-
dajg wihasne stodownie i po pokryciu miejscowego
zapotrzebowania sg w moznosci wywozi¢ znaczne
ilosci stodu do Szwajcarji. Witoch, Austrji i Jugosta-
wji. Zdolno$¢ produkcyjna tych browardéw jest wyzy-
skana tylko w wysokosci 25%. Produkcja ich przed-
wojenna wynosita okoto 2.000.000 htl.

PIWOWARSTWO W CZECHOSEOWACJI.

Raport rady administracyjnej browarow ,,Biir-
gerliches Brauhaus™ w Pilznie, przedstawiony na
ogélnem zebraniu akcjonarjuszéw, dnia 30 marca po-
daje, ze w roku 1925 wyprodukowano 807.233 htl.
piwa, to znaczy o 80% wiecej niz przed wojng. Wy-
woz piwa z tego browaru osiagnagt cyfre 154.156 htl.,
wobec 110.556 — w roku 1924. W roku 1924 Czecho-
stowacja wywiozta ogdétem 384.998 quentali metrycz-
nych piwa ogolnej wartosci 44.440.000 kor. ¢. Niemcy
otrzymali przeszto 306.000 auentali metrycznych,
Austrja 24.500, Egipt — 9.000, Szwecja — 8,500, Ho-
landja — 6.800 i t. d. Wwdz piwa do Czechostowacji
wyrazit sie w sumie 833.000 kor. c.

KROL BOOTLEGEROW,

».Daily Telegraph* podaje notatke, dotyczaca
Jerzego Remusa, zwanego w Stanach Zjednoczonych
,.krélem bootlegeréw". Remus rodem z Cincinati nie-
dawno zostat wypuszczony na wolnos¢ z wiezienia,
gdzie dostat sie po diuzszej i bardzo owocnej dzia-
talnosci, na polu nielegalnego handlu trunkami
w ,suchych” Stanach Zjednoczonych. Wedtug przy-
blizonych obliczen Remus dostarczyt do Stanéw Zje-
dnoczonych okoto 3 mil. galonéw whisky, to znaczy
okoto 13.500.000 litrow. Czysty dochdd tego kréla
kontrabandzistéw, wyniost przeszto 1 miljon funtéw
angielskich. Dochod ten, jak podaje ,Daily Tele-
graph” bytby o wiele wiekszy, gdyby nie to, ze okoto
4 miljondw funtdw zuzyto na przekupienie wiadz.
Udziat Remusa w amerykanskich i europejskich go-
rzelniach obliczajg na 12 miljonow funtow.
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Centralny Zwiazek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskiej.

Dnia 29 b. m. odbedzie sie w Poznaniu zebranie
Zarzadu Centralnego Zwiazku Przemystu Piwowar-
skiego i Stodowniczego w R. P., 0 ozem zostaty juz
rozestane specjalne zawiadomienia do cztonkdéw Za-
rzadu.

W ostatnich czasach wiladze akcyzowe rozcia-
gnety gorliwy nadzér nad butelkowaniem piwa, po-
niewaz zdarzaty sie wypadki, iz w firmowych butel-
kach byto sprzedawane obce piwo, co dzialo sie ze
szkoda browardw, ktorych firmg znaczone bytly bu-
telki i ze szkodg konsumenta, ktory w ten sposob
byt wprowadzany w blagd. W wielu wypadkach z te-
go powodu sporzgdzono protokoty, ktére pociggnety
za sobg kare grzywny.

Dnia 14 czerwca b, r. zostanie otwarta w Sztock-
holmie wystawa Skandynawsko - Battycka, obejmu-
jaca eksponaty pochodzace ze Szwecji Norwegji,
Danji, Finlandji, Rosji, Estonji, totwy, Litwy i Polski.
Podobna wystawa byla po raz pierwszy zorganizo-
wana w roku 1925. Polska wzieta w niej stosunkowo
nieznaczny udziat. Wsréd dziatdbw wystawowych na

CENY JECZMIENIA.

Poznan. 5/V. 30 — 32 zt.

7/V. 31,50 — 33,50 zt.
10/V. 31 — 33 zt.
Bydgoszcz. 5/V. 30 — 31 zt
Torun. 6/V. 33,50 zi.
Grudzigdz. 5/V. 30,50 — 31,50 zt.
10/V. 32 — 33 zt.
L 6dz. 6/V. 36 zi.
Lublin. 6/V. 30,25 zt.
10/V. 30 zt.
Berlin. 5/V. 19,30 — 20,80 Mk. n.
6/V. 19,30 — 20,70 Mk. n
.V e e s
CENA OGLOSZEN: 1 str. Zb 120—; *}2 str. Z 60.—, 7* str. Z. 30.—

Redaktor: W. Adam.

uwage zastuguje dzial eksponatéw i poabrykatow
rolniczych. Ze wzgledu na to, ze stdéd nasz juz jest
znany na rynkach skandynawskich bytoby bardzo po-
zagdanem, by nasze stodownie wzielty udziat w wy-
stawie w celu podtrzymania kontaktu z juz pozyska-
nymi odbiorcami. Udziat w wystawie optacitby sie
niewatpliwie w przysztosci pomimo nieprzychylnych
narazie konjunktur. Komitet organizacyjny zapewnia,
Zze ze strony wiadz szwedzkich bedg czynione wy-
stawcom i zwiedzajgcym wszelkiego rodzaju utatwie-
nia pod wzgledem formalnosci paszportowych, wizé-
wych, znizek, utatwienn na kolejach i t. d.

Wystawa bedzie trwata od 14 do 20 czerwca b. r.
Zgtoszenia nalezy nadsyta¢ pod adresem Skandina-
visk - Baltiska Massan Commissariat Vassagatan 9,
Stockholm.

Poniewaz termin zapiséw do Szkoly Piwowar-
skiej w Krakowie mija z dniem 15 czerwca, uprasza
sie browary o nadsytanie zgtoszenn kandydatow bez-
posrednio do Dyrekcji szkoly przed tym terminem.
Do podania nalezy zatgczy¢ odpisy dokumentow

kandydata.
“l W
T
n
7/V. 19,30 — 20,70 Mk. n. n.
8/V. 19,30 — 20,70 Mk. n.
10/V. 19,30 — 20,70 Mk. n.
Hamburg. 5/V. Dunaj ros. 9,30 hfl., Malt, barley 9,40
10/V. Dunaj 7,80 hfl., Malt barley 9,35 hfl.
Chicago. 8/V. Malt barley 63 — 73 ¢ts. za bushel. 't
1fs & agwg

CENY CHMIEL I

Na rynku chmielowym daje si¢ pdtzuyfac wpj fy,
ztej pogody. Notowano od 120 — 150 doli Iza

Lwow.

za 50 kg. zaleznie od gatunku. Trzyrniesiec ny
kredyt wekslowy.

R

- J

Zastrzega sie zmiane Cjefl'MoszegI™MN

Wydawca: Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego w Rzplitej Polskiej.” |

Drukarnia i Litografja p. L »JAN COTTY* w Warszawie, Kapucynska 7.

g
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POLECA WLASNEGO KRAJOWEGO WYROBU:

Calkowite maszynowe urzgadzenia stodowni
i browaréw oraz poszczegllne maszyny i apa-
raty dla takowych:

Suszarnie stodu 2 i 3-pietrowe z automatycznymi obra-
caczami.

Suszarnie do chmielu i prasy do pakowania takowego.

Pneumatyczny transport ziarna, dzwigi, przemieszcza-
cze, podnosniki i pednie.

Maszyny do czyszczenia i polerowania stodu.

Gniotowniki browarniane 2 i 4-walcowe, )

Warzelnie najnowszych typéw, do najwiekszych rozmia-
row — 2, 3, 4, 5 i 6-naczyniowe, na ogien, pare
lub kombinowane.

Maszynerje zacierne dwupropellerowe ,,Contrapropeller*,
dla kadzi do najwiekszych rozmiaréw.

Maszynerje zacierajaco-wspulchniajace ,,Combipropeller”,
dla mniejszych jednokadziowych warzelni.

Maszynerje wspulchniajgce nozowe, dla $rednich i naj-
wiekszych kadzi filtracyjnych, z opuszczanym wy-
garniaczem stodzin, lub tez kombinowane z pro-
pellerem zacierno-wygarniajacym.

Wystadzaczki ramowe (Maischefilter), wmiast kadzi fil-
tracyjnych.

Chmielniki zwyczajne, migszadtowe oraz hermetyczne.

Chtodnice, osadniki—sterylizatory, filterprasy osadowe,
dochtadzacze brzeczki o powierzchownem $cie-
kaniu i t. d.

Filtry o ramach pudtowatycb ,,Charlemagne"” bez sit lub
rusztéw, filtry komorowe sitowe ,,Gambrinus™ oraz
filtry bebnowe ,,Brillante".

Ptuczki do masy filtracyjnej.

Pompy-samowyréwnywacze dlaprzepompowan oraz poda-
wania w filtry, pedniowe, pneumatyczne oraz reczne.

Maszyny dla oporzadzania beczek — smolenia, szczotko-
wania, ptukania, wyparzania i t. p. .
Urzadzenia 1 aparaty do eksportowego obciggu piwa.

Maszyny, aparaty i urzadzenia dla butelkowania
i wyrobu wszelkich napoi (précz gazowanych):

Urzadzenia dla oporzadzania butelek — odmaczania,
szczotkowania, ptukania i t. p.

Maszyny do obciagu butelkowego — piwa, win, spirytu-
alji, mleka 1 t.J). ] )

Maszyny i przyrzady do wykonywania t. zw. opakowania
butelek—zatwierania korkami zwyktymi i blaszko-
wymi, parzenia i firmowania korkéw, kapslowania
kapslami cynfoljowymi, aluminjowymi oraz stan-
jolem, etykietowania, lakowania, banderolowania,
obdrutowywania i t. p.

Przyrzady i .urzadzenia do transportowania butelek
i skrzynek. :

- Skrzynki, kosze transportowe i t. p.

Aparaty.do pasteuryzowania piwa i wina w butelkach
. Oraz win masa. i o
Rozne maszyny i aparaty dla przemystu wodczano-likier-

niczego, winiarskiego i miodosytniczego.
Tlocznie i gniotowniki do owocow i “jagod.

Pompy i sikawki:

Sprezarki i sprozniarki mniejsze. Centrale powietrzne.

Pompy dla przemystu i rolnictwa, pompy rezerwoarowe
i kompletne wyzbroje studzienne. =~

Reczne daleko i krotkowozne sikawki pozarnicze. Becz-
kowozy.

Tabory asenizacyjne.

Sikawki ogrodowe oraz rozpylacze-wapniarki.

Procz wyzej wymienionego zakresu swej fabrykacji, firma prowadzi i poleca bogato wyposazony
swoj skiad artykuldw i drobiazgéw dla przemystow fermentacyjnych, a w szczegolnosci dla piwo-
warskiego, pierwszorzednego zagranicznego pochodzenia, wzglednie wyrobu wiasnego:

Cieptomierze, wagomierze,
prézniomierze.

Przyrzady laboratoryjne i towarorozpoznawcze.

Srodki 1 tkaniny filtracyjne, plecionki metalowe.

Chemikalje oraz $rodki konserwujace, kryjace, uszczel-
niajgce, oczyszczajace, dezynfekujace, wyjatawia-

~ jace, upiekszajace, zaprawiajace.

Weze, ksztattki, sznury i szczeliwa gumowe.

Wyroby szczotkarskie.

Obuwie techniczne, zasciery impregnowane.

zaromierze, preznomierze,

Szescianatory i pojemniki, urzedowo cechowane.

Zgadta do oznaczen na_drzewie.

Drobiazgi dla stodowania, warzenia piwa, przygotowa-
nia drozdzdy, fermentacji, dokanczania 1 odlegi-

wania piw. ) .

Wszelkie artykuty dla gospodarki beczkowej oraz spe-
cjalne narzedzia bednarskie. . )
Osprzet wodny, parowy, powietrzny, weglikowy i pale-

niskowy. )
Przyrzady i 0sprzet szynkarski.

Sprzedaz za gotoéwke na zasadzie franka petnoparytetowego gietdy w Zurychu.
Ulgowe warunki tylko przy wiekszych tranzakcjach i dostatecznych gwarancjach.
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