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Praca drozdzy,

Praca drozdzy polega na zuzywaniu i przetwo-
rzeniu szeregu zwigzkow chemicznych znajdujgcych
sie w brzeczce poddanej fermentaciji,

Brzeczka, jako wycigg stodowy, zawiera znacz-
ne ilosci cukréw i zwigzkéw azotowych, ktore przy
procesie fermentacyjnym sg zuzytkowywane przez
komoérki drozdzowe. Do rzedu cukrow nalezg zwigz-
ki nastepujgce: glukoza, maltoza, sacharoza i malto-
dekstryny. Grupe za$ zwigzkOw azotowych stanowig
sole amoniakalne, ciala amidowe i peptony. Niekto-
re ciata mineralne, jak fosfaty potasu, wapnia i mag-
nezu sa rowniez pozyteczne przy dziatalnosci droz-
dzy. Niezaleznie od powyzszych sktadnikéw brzecz-
ka zawiera duzo wolnego tlenu, zjawiajgcego sie jako
skutek nawietrzenia i réwniez zuzytkowywanego
przez drozdze. Inne cukry, ciata azotowe lub mine-
ralne czynnego udzialu w procesie fermentacyjnym,
a wiec pracy drozdzy, nie biorg, wskutek czego po-
zostaja niezuzytkowane przez komorki drozdzowe,

W czasie fermentacji w poczgtkowym okresie
komoérki drozdzowa wchianiajg najpierw wolny tlen
wraz z nieznaczng iloscig cukréw i ciat azotowych,
skad powstaje CO2. Odbywa sie to przez dziatanie
oxydaz drozdzowych na cukry w obecnosci wolne-
go tlenu i przez karmienie sie komorki azotem. Pod-
czas pierwszych 100 godzin przy fermentacji gornej,
a podczas pierwszych dwu dni fermentacji dolnej,
komoérki drozdzowe bardzo energicznie sie rozmna-
zaja przez paczkowanie, dzieki wiasnie obecnosci
wolnego tlenu w brzeczce.

Nastepnie komorki drozdzowe wechitaniajg coraz
to wieksze ilosci azotu, ktéry przenika do wewnatrz,
Przy odpowiednio intensywnem chionieciu rozpoczy-
na sie bardzo energiczna dziatalnos¢ diastaz zawar-
tych w komoérce drozdzowej. Cukry drogg osmotycz-
na poprzez otoczki komorek przenikajg do ich
wnetrza i tu zaczyna sie ich przemiana.

Maltaza dziatajac na maltoze i niektére malto-
dekstryny zamienia je na glukoze.

Pod dziataniem za$ cukrazy sacharoza daje glu-
koze i lewuloze.

Stad powstate cukry, glukoza i lewuloza pod
dziataniem zymazy dajg alkohol, kwas weglowy
i etery.

Z powyzszego wydzimy, Zze cukraza i maltaza
sg diastazami odgrywajacemi jedynie role przygoto-
wawcza, to jest zamieniajgcg inne cukry na gluko-
ze i lewuloze, a te dopiero pod dziataniem zymazy
zamieniajg sie na wiasciwe produkty przebiegu fer-
mentacyjnego.
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Reakcje chemiczne spowodowane przez diastazy
sg exotermiczne to jest wydzielajg ciepto. Wzrost
cieptoty jest przytem zalezny od energji z jakg pra-
cujag komorki drozdzowe, co uzaleznione jest znowu
od jakosci Srodowiska, t. j. brzeczki. Praca drozdzy
jest o tyle energiczniejsza o ile brzeczka zawiera do-
stateczng ilos¢ ciat azotowych wchianialnych dla ko-
morki drozdzowej, a wiec tych, ktére powyzej wy-
mieniono (sole amoniakalne, ciala amidowe, pepto-
ny). Jezeli jednak w brzeczce znajduje sie nadmiar
ciat azotowych innych, komérka drozdzowa zbyt sie
nasyca, staje sie leniwag, a proces fermentacji prze-
biega ospale, Pozatem nadmiar ciat azotowych nie-
zuzytych przez drozdze pozostaje w piwie i w przy-
sztosci moze przyczyni¢ sie do pomysinego rozwoju
niepozadanych fermentow.

Widzimy wiec, ze zwigzki azotowe odgrywaja
niezwykle wazng role o ile chodzi o fermentacje
i konserwacje piwa. Jezeli cial azotowych jest zbyt
mato, co powsta¢ moze przy metodach dodawania
do stodu ziarna surowego, lub przy dodawaniu cu-
krow przy warzeniu, przebieg fermentacji jest niedo-
stateczny na czem cierpi jakos¢ i trwalos¢ piwa. To
samo powoduje nadmiar ciat azotowych mogacych
powstaé przez uzycie stodu o zbyt duzej zawartosci
azotu, przez uzycie wody zbyt miegkiej lub zawiera-
jacej zbyt duzo chlorku sodu, amoniaku wreszcie gip-
su, Ponadto cieptota zacierania pozwala oddziatywacé
w pewnym stopniu na skiad brzeczki pod wzgledem
zawartosci tak azotu, jak i cukréw. Ze wzgledu na
zjawiska osmotyczne, doniostg role odgrywa przy
fermentacji przenikliwos¢ btonki otaczajacej komor-
ke, zwanej otoczka.

Nadmiar substancji chmielowych, nadmiar gluty-
ny z czasem zmniejszajg przenikliwos¢ otoczki droz-
dzowej dla proceséw osmotycznych, czemu zapobie-
ga sie w piwowarstwie przemywaniem drozdzy zimng
wodg (z lodem), lub zwykig zmiang drozdzy.
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Jezeli fermentacja gtéwna, a przedewszystkiem
fermentacja wtoérna, odbywaja sie w niewtasciwej
temperaturze to jest w temperaturze zbyt wysokiej,
komorki drozdZzowe oddajg swoj azot srodowisku, kto-
ry pozostaje w piwie, pociagajac za sobg wszystkie
niepozagdane konsekwencje. Oprocz tego obecnos¢
duzej ilosci zwigzkOw azotowych tak jak i Slady ze-
laza w wodzie uzytej do wyrobu piwa krepujg réwniez
rozmnazanie sie i dziatalnos¢ komorki drozdzowej.

Przebieg fermentacji gtéwnej stopniowo stabnie
przez miarowe zuzycie przez drozdze wolnego tlenu
i stopniowo wzmagajacej sie ilosci powstatego przez
fermentacje alkoholu.

W chwili gdy znacznie wieksza cze$¢ cukrow
podlegajgcych dziataniu drozdzy zostata juz przero-
biona i gdy przyswajalne ciata azotowe zostaty juz
przez komorki drozdzowe wchioniete, fermentacja
gtdwna ustaje i drozdze osiadajg, o ile ma. sie do czy-
nienia z fermentacjg dolng i sg wyrzucone, o ile jest
fermentacja gorna.

Podczas fermentacji wtornej ilos¢ drozdzy nie
powieksza sie prawie wcale i powstaje bardzo nie-
znaczna ilos¢ alkoholu i kwasu weglowego, ktéra
jednakze wystarcza do kompletnego nasycenia piwa
weglikiem przez czopowanie.

Zaniki w browarach.

Na skutek ankiety w sprawie zanikdw w browa-
rach, mozemy dzi§ z catg pewnoscig stwierdzi¢, ze
normy wyznaczone przez wiadze skarbowe sag nie-
wystarczajagce. Odpowiedzi, jakie otrzymat C, Z. P.
P. i S. od browaréw, stwierdzajg niezbicie, ze nie-
zgodne z rzeczywistym stanem rzeczy wyznaczenie
dopuszczalnego % zanikéw w réwnej mierze dotyka
duze, $rednie, jak i mate przedsiebiorstwa. Wiadze
skarbowe naogét stanety na stanowisku, ze przedsie-
biorstwa duze, z natury rzeczy majg urzgdzenie le-
psze, a wiec ekonomiczniejsze, przez co musza miec
zanik mniejszy. Ten zasadniczy btad popetniony przy
okreslaniu dopuszczalnych zanikéw narazit na po-
wazne ,kary" (jakze inaczej nazwa¢ doptate akcyzo-
wg za piwo niesprzedane) kilka duzych browardw.
Zbytecznem bytoby dodawaé, ze znaczna wiekszos¢
matych i srednich, ktére naogot sg zle urzadzone,
ciezko odczuta niewtasciwie wyznaczone normy za-
niku, tembardziej, ze dla tych wiasnie zle urzadzo-
nych browaréw nawet maksymalna granica ustalona
ustawg jest jeszcze zbyt matg. Daje sie niejedno-
krotnie styszeé, ze w tym wypadku browar powinien
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wprowadzi¢ inwestycje albo zawiesi¢ produkcje. Sto-
sujac sie jednak do tak suchej rady, poniewaz bez
tanich dlugoterminowych kredytow, inwestycje sg
niemozliwe, nalezaloby w Polsce zamkng¢ juz nie-
tylko 80% browardw, ale wogolle 80°0 przedsie-
biorstw przemystowych wszystkich gatezi, gdyz taka
mniej wiecej ilos¢ nie odpowiada ekonomicznej wy-
dajnosci wymaganej dzis$ w krajach o wysokim roz-
woju przemystu.

Cyfrowe dane za rok 1925 przedstawiaja sie jak
nastepuje: tylko 6°/0 browarow miato normy przyzna-
nego zaniku przewyzszajace zanik rzeczywisty prze-
cietnie o 1,5%; 14% browaréw miato przyznang nor-
me wiasciwg, za$ 80% miato zanik wiekszy od przy-
Znanego przecietnie o 4,18%.

W tym ostatnim wypadku przekroczenia wahaty
sie w granicach od 0,55 do 10% produkcji rocznej.

Zaznaczy¢ przytem musimy, ze tylko 60% bro-
waréw ma przyznany zanik najwyzszy, t. j. 20%,
Stad wynikatoby, ze posiadamy w kraju 40% dobrze
urzagdzonych browaréw — co jest btedne.

Cyfry powyzsze oparte sg na wynikach ankiety
i sadzimy, ze nie sg zbyt Sciste — jednakze bardzo
bliskie prawdy. Gdyby nawet dokiadniejsze dane, ja-
kiemi zapewne rozporzadza Ministerstwo Skarbu,
okazaty sie dla browaréw nieco pomyslniejsze, sytu-
acja bytaby jeszcze bardzo zia.

Dobry fachowiec, pracujacy dtuzszy czas w roz-
nych browarach, jest w moznosci okresli¢ w przybli-
Zzeniu norme zaniku jaka przy danych urzgdzeniach
jest nie do unikniecia dla danego browaru. Méwimy
jednak tylko w przyblizeniu, gdyz doktadne okresle-
nie jest w zasadzie bardzo trudne i opiera¢ sie win-
no na wieloletnich obliczeniach.

W jak wiec trudnych warunkach znalazt sie
urzednik skarbowy, ktoremu powierzone byto okre-
Slenie dopuszczalnej normy zaniku na zasadzie su-
chej formutki, ktéregos tam zalgcznika do ustawy.

Badajac materjat nadestany na ogtoszong ankie-
te i poréwnywujac rézne przyznane normy zanikow
w réznych browarach, spotykamy btedy niestychane.
Niejeden browar wzglednie dobrze urzgdzony ma
przyznang norme zaniku najwyzsza, t. j. 20%, a jaki$
maty reczny browarek, istny prymityw, ma sie wyli-
czy¢ z normy 16%. Przyczem spotrzegamy rowniez,
ze kazda niemal Izba Skarbowa ma swdj system,
jedna pobtazliwiej, druga znéw bardzo surowo okre-
$la dopuszczalny zanik. Jak juz powiedzieliSmy do-
bry fachowiec nie bez wahania zdecyduje sie Scisle
okresli¢ na oko lub podtug suchej formutki rzeczywi-
ste straty, jakie ponosi dane przedsiebiorstwo w su-
rowcu, potsurowcu i gotowym produkcie, c6z wiec
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miat robi¢ urzednik, ktéry badz co badzZ jest pracow-
nikiem skarbowym a nie piwowarem—musiat btgdzic!

Stan, jaki sie wytworzyt przez niewtasciwe okre-
Slenie norm zanikowych, dla poszczegélnych browa-
réw, powoduje nie tylko niestuszne obcigzenia po-
datkowe, w formie rocznych doptat za stwierdzone
braki piwa w magazynie, ale niejednemu kierowni-
kowi browaru nasuwa mysl, a nieraz moze koniecz-
nos¢ obrony, ktora, z natury rzeczy, polegaé zawsze
bedzie na rozdzwieku z prawem. W przewidywaniu,
ze w koncu roku browar bedzie musiat najniestusz-
niej doptaci¢ powazne sumy z tytutu akcyzy, za pi-
wo, ktérego ani nie sprzedat, ani nie zuzytkowat
w jakikolwiek inny sposéb, staraC sie bedzie powie-
kszy¢ ilos¢ zapasoéw piwa w piwnicy. Sposoby te mo-
Ze nie zawsze beda w zgodzie z prawem i nie zawsze
rowniez bedg dostrzezone przez dozor skarbowy.

Whynika stad, ze niewlasciwa ocena faktycznych
zanikow nie tylko nie jest podnietg do wprowadza-
nia niemozliwych zresztg w dzisiejszych czasach in-
westycji ale dla niektérych jednostek, upadajacych
dzi$ pod ciezarami zycia ekonomicznego, stanie sie
zachetg do wyszukiwania $rodkow zaradczych.

Nie to chyba miat prawodawca na celu. Wyzna-
czenie norm zanikowych jest koniecznoscig ze wzgle-
du na system kontroli skarbowej, nie powinno jednak
w zadnym wypadku krzywdzi¢ przesiebiorcy, co
prawodawca przewidziat postanawiajgc, co trzy lata
przyznane normy poddawaé sprawdzeniu, a co za
tem idzie umniejsza¢ lub powieksza¢. Jest to zupet-
nie stuszne o ile chodzi o okresy dalsze, gdyz zmiany
w urzadzeniach browaréw nie zachodzg zbyt czesto.
W pierwszym jednak okresie, to jest po wprowadze-
niu nowej ustawy o opodatkowaniu piwa, kiedy nie
mieliSmy zadnego materjatu, co do zanikbw w po-
szczeg6lnych browarach w latach ubiegtych ani tez
wiadze, od ktorych decyzja ta zalezy nie majg dosta-
tecznego doswiadczenia w tym wzgledzie, normy za-
nikowe winny podlega¢ rewizji najmniej co rok, aze-
by zblizy¢ sie do faktycznej normy zanikowej danego
przedsiebiorstwa.

Jest to nietylko konieczne, ale i mozliwe jezeli
zwazymy, ze w wypadku, gdy lzba Skarbowa wy-
znaczy norme zanikowg za duza, Skarb nic na tem
nie traci gdyz nadwyzka piwa w magazynach wcigga
sie do ksiegi magazynowej, jako przychdd, a wiec pi-
wo w nadmiarze optaca nalezng Skarbowi akcyze.
Wynika stad, ze przepisy kontroli skarbowej
w stosunku do obliczania zanikéw sg tak zbudowane,
ze Skarb w zadnym wypadku traci¢ nie moze, nato-
miast przesiebiorca moze by¢ narazony na powazne
straty, jak zreszta praktyka wykazata,
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To, ze naog6t przyznane normy zanikowe sg
zbyt niskie dowodzi najlepiej przykiad jaki widzimy
w Poznanskiem i na Pomorzu, gdzie ten typ ustawy
0 opodatkowaniu piwa byt juz wprowadzony w roku
1918, a wiec jeszcze podczas okupacji pruskiej. Jako
przyktad moze postuzyé¢ fakt, ze jeden z browardw,
ktoéry do dnia 1 stycznia roku 1925 miat przyznang
norme zanikowsg 25°/0, po wprowadzeniu nowej usta-
wy znalazt sie w trudnych warunkach, gdyz nowa
ustawa maksymalnie przyznawata tylko 20°/o. Wtadze
skarbowe jednak orzekly, iz wedtug ich mniemania,
zanik wynosi tylko 16°/0. Skutki, oczywiscie, poniost
browar, gdyz w koncu roku zmuszony byt wptaci¢
»karng akcyze™ w kwocie bardzo powaznej.

O ile mi wiadomo niektére Izby Skarbowe zro-
zumiaty swoj blad i starajg sie go naprawic¢ rozumie-
jac, ze nie nalezy zyciu gospodarczemu stwarzac¢ no-
wych trudnosci. W wiegkszosci jednak wypadkéw,
browary ubiegajgce sie 0 podwyzszenie przyznanych
norm zanikowych na podstawie doswiadczenia z ro-
ku 1925 spotykajg opor ze strony wiadz decyduja-
cych, ktore nurt zycia gospodarczego identyfikujg
z papierowemi ,,kawatkami".

Browar i Stodownia w Wioctawku

SP. AKC.

posiada do odstapienia 60 ton SLODU

Adres telegraficzny: ,WEOCLAWEK BROWAR".

Telefon No 30.

Chmielarstwo.

Odczyt wygtoszony przez p. dyr. W. Scibora w Polskiej
Radjostacji.

Chmiel (Humulus), zaliczony do roslin z rodziny
konopiowatych, cechuje sie kwiatami oddzielno-picio-
wymi, meskie zebrane w gronka zwiste, zeriskie —
z okwiatem tuskowatym w ksztatcie szyszek. W strefie
umiarkowanej rosnie w stanie dzikim w lasach i nad
brzegami rzek, a uszlachetniony hoduje sie na plan-
tacjach.

Nas interesuje chmiel pospolity (Humulus lupulus)
odmiany zenskiej, uprawianej na plantacjach, dajacy
w plonie szyszki, potrzebne do wyrobu piwa.



26 PRZEMYSt PIWOWARSKI.

Hodowane sg u nas chmiele nastepujacych typow:
czerwieniak — ma todyge czerwona, posiada szyszke
ksztattu podtuzno - jajowatego, silnie zwartg, ztozong
z nadzwyczaj delikatnych tusek, bogatg w lupuline,
plon daje mierny, na wptywy zewnetrzne bardzo wra-
zliwy, plantowany przewaznie w b. Kongreséwece i Ma-
topolsce, wymaga starannej uprawy; zemszek — mniej
delikatny od czerwieniaku, lecz plenniejszy, odpor-
niejszy na wptywy zewnetrzne, dojrzewa pézniej, upra-
wiany na Wotyniu; zieleniak — bioracy nazwe od zie-
lonej todygi nie jest tak wybredny pod wzgledem gle-
by, jak czerwieniak, mato wrazliwy na wplywy ze-
wnetrzne, szyszki ma mniej zwarte, kuliste, zapach
posiada silny, lecz czesto przypominajgcy czosnek,
uprawa tego typu zanika, jako mato poszukiwana
w handlu.

Pod chmielniki nadajg sie grunty zyzne, nie zbyt
ciezkie i bez wody zaskornej; sagsiedztwo tgk, nizin,
wody statej, a nawet biezacej, jest niepozadane.

Sadzonki chmielu sadzi sie wiosng w kwadrat
w odstepach 1”~-metrowych. W pierwszym roku pnie
sie na niskich tyczkach a nastepnie na tyczkach 5-cio-
metrowych. Najracjonalniejsze jest jednak rusztowa-
nie z drutu 6 —7-metrowej wysokosci, umocowane na
stupach drewnianych.

Na catym Swiecie najwyzej sg cenione chmiele,
plantowane w strefie, ktéra na zachodzie rozpoczyna
sie od Alzacji i poprzez Bawarje i Czechostowacje, na
wschodzie zamyka sie granicami Polski.

Podstawowymi czynnikami do wyhodowania szla-
chetnych gatunkéw chmielu sg: umiarkowany klimat,
odpowiednia ilos¢ opaddw i struktura gleby, a te dane
posiadaja wymienione kraje. Chmiel bowiem nie znosi
nagtych i znacznych odchylen temperatury i najlepiej
udaje sie w okolicach, gdzie w czerwcu i lipcu tempe-
ratura powietrza wynosi 16—18° C., gdzie opady sg
w lecie dostateczne, a przestrzenie zaciszine, ale prze-
wiewne.

Polska, majac najwiekszg ilos¢ opadéw w lipcu,
bardzo sprzyjajgce dla wegetacji chmielu warunki at-
mosferyczne i odpowiednig glebe, nie tylko znakomi-
cie nadaje si¢, ale nawet ma te przewage, ze chmiel
wczesniej u nas dojrzewa i predzej moze i$¢ na rynki.

Do charakterystyki uprawy chmielu w Polsce,
Niemczech, Czechach i Alzacji nalezy hodowanie tyl-
ko zenskiej odmiany tej rosliny i przestrzeganie przed
zapylaniem. Dzieki temu chmiele wspomnianych kra-
jow maja w szyszkach duzo jasno - zéHych ziareczek,
zwanych lupuling, a zawierajgca najistotniejsze skiad-
niki, jak olejek eteryczny, materje gorzka, zywice,
miegkie balsamy i garbnik. Te typowe wiasciwosci
chmieléw szlachetnych wyrdzniajg je korzystnie od
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uprawianych w Anglji, Belgji, Francji (po za Alzacjg)
i Ameryce Pin., gdzie przedewszystkiem nie majg od-
powiednich warunkéw klimatycznych, a przytem sa-
dza rosliny meska i zenska, otrzymujac przez to
szyszki chmielowe zapylone, z matg iloscig lupuliny,
ale obfite w nasiona w ksztalcie groszku. Nasiona te
stanowig powazny balast w wadze chmielu, a co naj-
wazniejsze, nadajg piwu zty smak i ostrg gorycz.

Od weczesnej wiosny plantacje chmielu wymaga-
ja duzego nakltadu pracy i kosztéw na kastrowanie
karp, zakladanie drutdow i znaczne zasilanie sztuczne-
mi nawozami (saletra, superfosfat, so6l potasowa,
wapno). Najkosztowniejszg jest jednak walka z pa-
sozytami, ktore pojawiajg sie zaleznie od warunkow
atmosferycznych (pedraki, pchetka ziemna, mszyca,
zgorzel miedziana, pajaczek i inne), a nie zwalczane
ostabiajg lub wyniszczajg te rentowna rosline. Walka
ze szkodnikami chmielowymi, szczegélnie w roku ze-
sztym, prowadzona racjonalnie, wymagata przeszio
400 ztotych na ha. (ekstrakt tytuniowy i $rodki che-

miczne) i w skutkach wyrazita sie bardzo jaskrawo,
gdyz zbiory wahaty sie od 20 — 5 ctn. z ha., zaleznie

od intensywnosci tej walki.

Zbior chmielu rozpoczyna sie w potowie sierpnia
i konczy sie w pierwszych dniach wrzesnia. W tym cza-
sie pozadana jest pogoda umiarkowana, upaty bowiem
szkodzg dojrzatym szyszkom, a przewlekle deszcze
wywotuja plesn, najwiekszego wroga dla ilosci i jako-
sci plonu.

Chmiel zerwany na plantacjach suszy sie prze-
waznie na ogniowych suszarniach ogrzanem po-
wietrzem do 35° C. Suszarnie powietrzne, jako zalez-
ne od pogody, wychodzg z uzycia.

Od plantatorow wysuszony chmiel zakupujg kup-
cy i zabierajg do specjalnie urzgdzonych siarkowni,
gdzie podlega gatunkowaniu, siarkowaniu i prasowa-
niu w bele baloty i kwadraty wagi okoto 150 Kg.
i w tym stanie idzie do browardw.

Skup chmielu na plantacjach rozpoczyna sie je-

® *
i Kufy sktadowe, Kadzie fermen- w
| tacyjne, Naczynia transportowe wbar- |

dzo znacznych ilosciach, Filtry oraz rozne $
| aparaty i materjaty browarniane w dobrym |
m stanie, czeSciowo nowe do sprzedania' $
« w
$ Zapytania pod ,,A. W.” do Redakciji. $
H W
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dnoczesnie ze zbiorami i trwa do konca listopada. Jest
to tez najwazniejszy okres sprzedazy chmielu do wiel-
kich browaréw. Mniejsze browary zakupujg chmiel
czesciowo w jesieni i nastepnie na wiosne.

Uprawa chmielu w Polsce jest nie mniej staro-
zytng niz w Czechach i Niemczech i byta przywilejem
klasztorbw i miast. Przechodzac okresy rozwoju
i upadku, w zaleznosci od spokojnych lub wojennych
czasOw. Na poczatku XIX stulecia hodowla chmielu
zaczela sie rozrasta¢ w Matopolsce, w mniejszym stop-
niu w Wielkopolsce. W polowie tegoz wieku poczeto
sie powazne i planowe rozszerzanie plantacji w b. Kon-
gresowce i na Wotyniu. Rozwdj plantacji w roku 1914
doszedt na zjednoczonych dzi$ ziemiach polskich do
okoto 6.800 ha., rozmieszczonych:

w b. Kongreséwce 1.500
na Wotyniu 2.500
w Matopolsce 2.200
w Wielkopolsce 600

(Dokonczenie nastapi).

NANNUT

Zywica piwowarska 0szczednosciowa uzywana
od lat 20 w licznych browarach catego Swiata.

ZYWICA ,MAMMUT" jest zupetnie obojetna i pod
gwarancjg nie nadaje piwu zadnego ubocz-
nego smaku ani zapachu.

ZYWICA ,MAMMUT" powleka beczki przewozowe,
sktadowe i kadzie cienkg mocno przylega-
jaca warstwa, ktéra nigdy nie odpryskuje,
dlatego nigdy nie zanieczyszcza piwa.

SPRZEDAZ NA POLSKE:

Karol HESSENMULLER
Bydgoszcz, tel. 379.

PIWOWARSKI.
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ROK 1924/25 W CZECHOSLOWACIJI.

Rok gospodarczy 1924/25 w Czechostowacji dla
browarow wykazat pewng poprawe, gdyz spozycie
piwa wzrosto o 10%. W kazdym razie produkcja
obecna jest zbyt oddalong od norm przedwojennych,
azeby tak maty wzrost uwaza¢ za powazne posunie-
cie. Nadmieni¢ przytem trzeba, ze wzmozenie sie
produkcji nie jest réwnomierne dla wszystkich bro-
warow, gdyz niektore miaty nawet obrot mniejszy
anizeli w roku poprzednim. Wzrost produkcji bytby
prawdopodobnie wiekszy, gdyby nie fatalne pogody
w m. Lipcu i Sierpniu, co réwniez odczulismy i w Pol-
sce. Naogot piwowarstwo w Czechach w czasach
obecnych przezywa ciezki kryzys, jak i w innych kra-
jach. Na skutek nieurodzaju na Stowaczyznie i Mora-
wach ceny jeczmienia w poczgtkach r. 1925 dochodzity
do 320 kr. Browary stabsze finansowo przed hauss‘g
nie zdotalty zakupi¢ potrzebnej ilosci jeczmienia po
tanszej cenie, a kupujac jeczmien juz przy nowych
cenach powigkszaly koszty wiasne od 26 do 30 kr.
na hektolitr. Niebywata cena chmielu (4000 kr. za 50
kg.) spowodowana gwattownym wywozem, pomimo,
rekordowych wprost urodzajéw, przyczynita sie row-
niez do trudnego potozenia browaréw matych i Sre-
dnich, z ktérych pewna ilos¢ zmuszona byta zawiesic¢
produkcje. Spowodowane eksportem braki na rynku
chmielowym, browary musiaty pokrywac przywozem
chmielu z Jugostawiji, Polski, Alzacji i Belgji. Z powo-
du zawieszenia produkcji przez szereg matych a na-
wet S$rednich browarow — w kotach piwowaréw
wytworzyto sie bezrobocie.

Przewidywania na rok 1925/26 nie sg lepsze.

Nieznaczny wzrost wywozu piwa do Niemiec
i do Austrji aczkolwiek polepszyt potozenie piwo-
warstwa, jednakze nie w tym stopniu, jak sie spo-
dziewano.

KOSZTY PROHIBICJI.

Prokurator Emory Buckner udzielit pismu ,,The
Financial News” informacji w sprawie wykonywania
prawa o prohibicji. Wykonanie prawa o prohibicji wy-
maga zupeinie specjalnej maszyny sgdowej i admini-
stracyjnej, ktérej utrzymanie kosztowatoby okoto 75
miljonéw dolaréw, Buckner ocenia kapitat zaangazo-
wany w potajemnym handlu alkoholem na 3.500 mil.
doi. a liczbe potajemnych gorzelni i browaréw na —
1.027 tysiecy.
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Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskie;.

Na dzien 26 b. m. zwotane byto do Poznania ze-
branie Zarzadu C. Z. P. P. i S. Poniewaz, z powodu
letnich urlopow, wiekszos¢ PP, Czionkdw nie mogta
przyby¢, zebranie zostatlo odwotane.

W celu pozyskania nowego grona prenumerato-
réow, uprzejmie prosimy WW, PP. Cztonkéw zwigz-
kow dzielnicowych o taskawe nadestanie do Central-
nego Zwigzku listy skladéw hurtowych piwa z do-
ktadnemi adresami, jak rowniez o taskawe polecenie
im naszego wydawnictwa.

Whplywy skarbowe z podatku od piwa za m. maj
wyniosty 732.000 zt,, to jest o 32,000 zt. wiecej anizeli
preliminowano w budzecie Panstwa. W roku ubie-
glym ten sam okres przyniést skarbowi 661.121 zi,,
czyli o 70.879 zt, mniej anizeli w roku biezgcym.

Rok szkolny w szkole piwowarskiej w Krakowie
dobiega konca. Jak nas informuje Dyrekcja Szkoty

CENY JECZMIENIA.

Warszawa. 16/VI. 29— 31 zt
18/VI. 30 — 32 zt.
19/VI. 33,50zt
Poznan. 16/VI. 28,75— 30,75 zt.
18/V1. 28,75— 30,75 zi.
21/VI. 28,75— 30,75 zt.
+.odz. 16/VI. 33z
17/VI1. 33zt
21/VI. 36-37 z.
Katowice. 22/VI. 33 zi.
Lwow. 16/VI. 27 — 28zt
17/V1. 27,50 — 28,50 zi.
18/VI. 27,50 — 28,50 zt.
21/VI. 29 — 30 zt.
22/V1. 29,50 — 30,50 zt.
Lublin. 16/VI. 28 — 291zt
18/VI. 30 — 311z
21/VI. 28 — 29zt
Grudziadz. 21/VI. 31 — 33z
Roéwne. 16.VI. 29 zt.
21/VI. 29 zt.
Berlin. 17/VI1, 18,90 — 20 Mk. n.
18/VI. 19,40 — 20,50 Mk. n
19/VI. 19,40 — 20,50 Mk. n.
21/V1. 19,40 — 19,50 Mk. n.
22/\VI1. 19,40 — 20,50 MkK. n.
Hamburg. 16/VI. Dunaj 9,60 hfl., Malt, barley 9,35 hfl.
19/VI. Dunaj 9,65 hfl., Malt, barley 9,50 hfl.
CENA OGLEOSZEN: | str. Zt 120— *? str. Z+. 60.—;

Redaktor: W. Adam.

egzaminy koncowe odbedg sie dnia 25 i 26 b. m.
0 godzinie 8 rano. Wyrazamy nieptonng nadzieje, ze
wszyscy wychowancy znajdg prace w browarach
i prosimy uprzejmie o zgtaszanie wolnych posad do
Centralnego Zwigzku.

Rozporzadzenie Ministerstwa Skarbu dotyczace
handlu i wyszynku piwa, o ktorem wspominalismy
w jednym z poprzednich biuletynéw, zostato juz uzgo-
dnione w Ministerstwie Spraw Wewnetrznych i prze-
stane do redakcji ,,Dziennika Ustaw". Nalezy przy-
puszczac, ze juz w pierwszych dniach lipca zostanie
ogtoszone w druku.

Sadzac podtug sprzedazy piwa w pierwszych piet-
nastu dniach czerwca — sprzedaz w tym miesigcu
nie bedzie mniejszg w poréwnaniu do roku ubiegtego.

Winnipeg. 15/VI. 63'/8 cts. za bushel.
16/VI. 63 cts. za buschel.
17/VI. 63‘4'cts. za bus.
18/VI. 6373 cts. za bus.
19/VI. 63‘/s cts. za bus.
21/VI. 6178 cts. za bus.
Chicago. 15/VI. 68 — 72 cts. za bushel.
16/V1. 63 — 73 cts. za bus.
17/VI. 62 — 72 cts. za bus.
18/VI. 58 — 71 cts. za bus.
21/VI. 60 — 71 cts. za bus.
Kopenhaga. 17/VI. 16,75 — 17,25 kor. durskich.
Praga. 18/VI. Jeczmien bez obrotow.

Otomuniec. 21/VI. Morawski 150 — 160 k. e.

CENY CHMIELU.

Lublin. 16/VI. Rynek chmielowy bez zmian.
rynkach zagranicznych wstrzymato mozliwosci
Zapasy niewielkie.

Lwow. 21/VI. Przy zupetnie niezmienionej sytuacji, panuje na
rynku chmielowym nadal tendencja spokojna lekko zniz-
kowa. Brak popytu. Ceny niezmienione.

Warszawa. 16/VI. Z powodu spadku spozycia piwa w kraju
i zagranica, ceny chmielu obnizyly sie od 5% do 10$. Za
gotéwke 10$ ustepstwa. Gatunki wyborowe 130 doi. po-
dtug kursu dnia, gorsze 90— 120 doi.

Ostabienie na
WYwWozu.

CENY St ODU.

Lublin. 16/Vl. Stéd w zaofiarowaniu po 60 zt. W ptaceniu
55—57 zt. Tendencja mocna.
/4 sh- Zt. 30.—  Zastrzega sie zmiane cen ogloszen.

Wydawca: Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego jw Rzplitej Polskigj.

Drukarnia i Litografia p. f. »JAN COTTY“ w Warszawie, Kapucyniska 7
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LAWIADOMIENIE.

Niniejszym podajemy do wiadomosci WPP. odbior-
cow, ze po dokonaniu remontu wanny przystapiliSmy do
przyjmowania i wykonywania zamowien na

BUTELKI PIWNE | PORTEROWE
W KOLORZE ORANZ.

Prosimy o taskawe przekazywanie zlecen w zwigzku
ze zblizajgcym sie sezonem letnim.

HUTA SZKLANA )

<JABLONNA"

Spdtka Vk<*yjna

ADRES:
ZARZAD. Warszawa, Marszatkowska 97-a, m. 2.

Telefon 34-60 i 226-01.
Fabryka Jabtonna St. P. K. P.

WARUNKI SPRZEDAZY DO OMOWIENIA W ZARZADZIE.
Adres telegraficzny: WARSZAWA JABLONHUTA.



